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Manidre de difpofer I'dtre des Cheminées
pour qiil en forte plus de chaleur dans
chambre ; moyen de micux échauffer
grandes pidces, les pidces froides [ans br
plus de combuftible.

i

LES cheminées, & particuliérement cell

des grandes Villes, font fujettes a la fumée,

foit parce que leurs tuyaux n’ont pas affe
de capacité, {oit parce quil y en a un trop

grand nombre rapproches. e
On a tenté beaucoup de moyens po

remédier A ces inconvéniens, & il eft a

rivé trés fouvent que les derniers des Ma

neeuvres, comme les empiriques en Méa-
decine, ont furpris la confiance des per-
fennes inflruites; leur charlatanifime a fa

des dupes, & néanmoins les moyens p

pofés par les Savans, & fondés fur |

phyfique, ont été négligés, ou parce g

rout pas €t¢ annoncés avec la mém

andace, ou parce quils n'ont pas été a

plicables 2 tous les cas poflibles. 3.

On peut prévenir la fumée parla conf
tmétion de quatre cloifons ou languett
dans. Pintérleur de la cheminée. Deu
de ces languettes, partant du bas & quel-
que diftance du manteau de la che-
minée, remontent en fe rapprochant par
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ja partie fupérieure, a moins du quart du
ravau, qwelles divifent en trois parties a

cu prés égales. Les deux autres partent
du frite, ou elles divifent le tuyau en trois

ariies égales, defcendent en s'élargiffant
entr’eiles a plus des trois quarts de la che-
minée , & divifent aux deux cotés en par-
ties ézales, Tefpace qui fe trouve entre les
premicres languettes & les deux cloifons
12 4rales de la cheminée: Cleft ainfi qu’il
cetablit conftamment un courant d’air 5
qui, venant du faire & chaque c6té de la
cheminée , aboutit dans I'mténieur, en par-
courant librement Pefpace ménagé a lextré-
mité des languettes defcendantes, entre
celles-ci & les languettes montantes, de
maniére que la fomée nauroit pas de ten-
dance vers le bas du foyer.

OUn augmentera la chaleur des chemi-
nées par des contre-plaques placces fur
le fol, aux cbtés & au fond du foyer.
L’efpace que ces contre -plaques laiffent
entrelles, & les vrais parois du foyer, eft
garni de tringles qui forment autant de
tuyaux par lefquels la chaleur fe répand,
dans Pappartement, au moyen de deux
trous ou embouchures ménagées en dehors
de chaque jambage de la cheminée , pour
faciliter la circulation de Tair extérieur d’un
bout 3 Pautre de ces tuyauxi®

£
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Moyens d’empé‘c/zer les Cheminées d’enfi
les Appartemens ; par M. DE LE GROS,|
Baron de Marche. i

L]

DEPUIS long-tems, dit M. de March
nous cherchions, un de mes fréres & moi
la caufe qui empéchoit la fumée de s’échap-
perpar le ballon des chéminées,, & en méi
temps les moyens de lobliger a fuivre ce
route, lorfque, vers le mois d’avrl derniers,,
nous etimes l'avantage de connoitre Pun
& de découvrir Vantre. 1
- Nous étions convaincus d’avance qu
c’éroit inutilement que lon travailloit
Pextrémité des conduits de cheminée; que.
plus inutilement encore on ajoutoit de
planches, de la tole, du fer blanc, &c. €
deflous des chainbranles; que les courans=
dlairsamenés prés des foyers étoient prefque
toujours infrultueux ; c’eft ce qui nous
juger que le mal étant phyfique, il falloit®
que le reméde le f auflt. La caufe, difions-
nous, pour laquelle la fumée fe répand da
lesappartemens, provientdece quele volume
&air quils contiennent, devenu plus léger
par la dilatation qu’occafionne le feu qu’
allume, fe trouve repouflé par la cha-
Keur, cherche a s’échapper par d’autres iffues
que par les tuyaux des cheminées. Pour
parer a cet inconvénient, il eft donc de

\



-

Fﬂmée 2 Pfe_,/(}r‘l/dtl:f: 2 OfrimHEAT
toute néceflité de procurer 4 cetairlafacifite” "
de fortir avec célérité , par cette dernicre
voie, pour qu'il puiffe fe chargerde la fumée,
& lPentrainer avec lui, en ouvrant un cou-
rant déterminé. Ce raifonnement , fuivant
nous , a fourni le moyen &’y parvenir.

L’air & Peau font deux fluides qui font
foumis aux mémes loix ; c’eft-a-dire , que
lorfgu’une portion de un ou de 'autre de
ces €lémens fe trouve déplacée par telle
caufe que ce puifle éire , elle cherche fans
cefle 2 fe réunir A fa mafle totale , avec
cette différence néanmoins , que la réunion
de P’eau n’a lieu que du haut vers le bas , &
celle de I'air du bas vers le haut.

- 81 de P'eau f{éparée de la mafle totale fe
trouve fur une furface parfaitement de ni-
veau , elle demeurera immobile. Une puif-
fance Poblige-t-elle a fe déplacer ? Elle ne
tendra pas a le faire plutdt par un endroit
que par un autre ; & vous ne pourrez diriger
fon écoulement par un courant déterminé ,
gu’en lui donnant une pente fenfible : il doit
en étre de méme pour Pair.

Ce fut donc un talus que nous fimes
pratiquer en relevant le pavé du foyer d’en-
viron quatre a cinq pouces , depuis ’aplomb
du chambranle jufqu’a la plaque ; & nous
nous apperciimes que air circuloit plus fa-
cilement fur cette furface inclinée , qu’il ne
Pauroit fait fur 'équerre que forme le pavé
avec la muraille & laquelle la cheminée ef§
adoflée,
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Sice p{;gﬁédé éroit infuffifant , on adop-

tera une bamde de cuivre , tOle ou fer-blane
de la largeur du ballon de la cheminée gui
fera mobile A volonté , & formera un talas
oppofé 3 celui du bas ; en joignant un lez
au chambranle,, & au moyen d’une couliffe,
on la rapprochera ou on 1éloignera dumur,
furvant Pexigence des cas.

Cette feconde opération , aurefte, a aufli
Pavantage d’érre utile en cas de feu dans la

cheminée,, dautant que la bande étant dou=
ble, & i coulifle , en la rapprochant jufqu’a
la muraille ; la cheminée fe trocuveroit bou=
chée hermétiquement , & le feu, par confé=
quent , s’éteindroit dans la minute ; ce qui
éviteroit encore bien des accidens.

N. B.Le moyen employé récemment par
M. de Marche , je veux dire Iitre conf=
truit en talus , & connu depuis long-temps
& mis en ufage par quelques perionnes,
foit a Paris , foit ailleurs. Mais dans les ap~
partements ou il y a du parquet , il ne peut
étre adopté fans un rifque continuel, parce
que dans cette difpofition du feu, il eft trés-
fréquent qu’il roule des tiffons enflammés ,
ce qui eft encore un grand inconvénient
dans les appartemens ou il y a des femmes;
leurs robes font gitées ou brulées avant
qu’elles aient le tems de fe retirer ou que
d’autres alent éloigné le tifon. L. C,
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De lufage du Charbon de terre & de la
J Tourbe pour chauffer les Appartemens.

QUELQUES éloges que lon prodigue

aux divers combuftibles qui ne font pas du

bois , il faut convenir que celui-ci eft de

beaucoup préférable quand on peut en ufer

malgré fa cherté ; on lallume , on Péteint,

on le tranfporte au moment ou il plait, &
, en peu de minutes 3 on le fait fi grand & fi

petit , aufli vif & aufli doux que Pon veut;
! il ne laiffe point de mauvaife odeur. Le bois
.‘ {e ferre , {fe prend, fe touche fans malpro-
preté, enfin la vue du feu de bois plaita ceil :
on v chauffe & féche facilement du linge,
des habits , &c. Ce neft donc que par la
difficulté¢ d’avoir du bois & a caufe du haut
prix ot il eft monté, qu’on a recours a d’au-
trescombnftibles, & fpécialementaucharbon
de terre & 4 la tourbe. Ces derniers com-
buftibles brulés dans des cheminées , ont
diverfes incommodités fi la cheminée fume,
ou méme fi en ouvrant avec vitefle ou fré-
quemment les portes, on occafionnela fortie
d’un peu de Pair qui eft dans Pdtre, & il fe
répand une odeur défagréable , difficile a
diffiper. Quand on emploie du charbon de
terre & de la tourbe qui ont été brulés fans
qu’on ait laiffé confommer toute leur fubf{-
tance combuftible , 3 peu prés comme le
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charbon de bois, alors ce charbon de tetre
& cette tourbe , déjd brulés, ont moins d’in=
commodités , mais aufl ils ont moins gle_'i;
chaleur. Quoiqu’il en foit, lorfque les cir-
cot.ftances empéchent de faire ce que Pon
defire & ce que I'on prétére , la prudence )
& la nécefliié obligent a faire comme Pon -

peut & du mieux que 'on peut. Voyons |
donc d’abord comment on peut tirer le
meilleur parti poffible du charbon de terre
& de la tourbe , furvant que nous lappre~
nonsde Pexpérience 3 mefure qu’elledevient

plus commune a Paris. Il ne s’agit , comme %
il eft dit dans le titre de cet article , de I'em-

ploi de ces combuftibles que pour chauffer
lesappartemens. D’aprés cette deftination,
il paroit que le moyen le plus profitable &

le moins fujet aux inconvéniens de I'odeur =
forte , de la petite vapeur & poufliére .
fujette 2 giter les meubles & a entrer dans .~ =

les yeux , la poitrine , eftomac ; il paroit,.

dis-je, que le meilleur moyen eft de bruler =
ces combuftibles dans des poéles fermés
exa@ement du c6té des appartemens , & qui.

ne {oient garnis & entretenus qu’en dehors =~
des chambres habitées, foit par des coridors
ou couloirs trés-aérés , foit par des cours .
ou jardins, ce quiferoit encore mieux ; foit .
par des caveaux , {i c’eft au rez-de-chauflée
que fontles po€les. Voila le feul moyendont .
on puifle tirer avantage de ces combuf=

tibles fans leurs incommodités, Ce fontdes

7
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mefures trés-fages , ainfi que néceflaires de CARES
]a part du Gouvernement pour menager
le bois , que d’obliger les manufa&ures , les
mines , les métiers qui confomment beau-~
coup decombuftibles, les bains,, les cuifines,
Jes boulangeries , ainfi gue tous les gens qui
ont des poeles ordinaires dans les anti-cham-
bres , ou-des fourneaux avec des conduits de
chaleur dans les planchers & les murs des
appartemens , d’employer du charbon de
terre ou de la tourbe. Les manufadtures, -
les arts & métiers gagneront par le meillenr
marché, par égalité de la chaleur : une mul-
titude de marchandifes fai‘es @ moindre frais
pourrent diminuer. Ces profitspour Pouvrier
& Pacheteur , deviendront encore plus con=
fidérables, fi, comme on annonce encore,
on oblige les manufadtures & les métiers qui
ne font pas néceflités de s’établir dans les
Villes , & fpécialement dansles Capitales, a-
sen éloigner & i fe placer dans des Pro-
vinces , pour leur avantage & la diminution
'} des prix des ouvrages. La liberté dont ’hom-

me eft & doit étre jaloux , ne confifte pas a
pouvoir , fnivant fes caprices , faire des
a&ions qui lui foient nuifibles & a fes fem-
blables : dés qu'il eft clair qu’un homme fe
trompe dans fes projets a fon défavantage
& 4 celui de fes femblables , c’eft le devoir
de ceux qui font i la téte dela fociété , pour
procurer le bien commun , d’empécher que
. cet homme mal inftruit ou mal-adroit ne
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fafle une entreprife par laquelle il perdra 3

fortune , celle des aflociés , préteurs, foura
niffeurs, ou augmentera une marchandif
qu’on pourroit , par une meilleur conduit

avoir a meilleur compte. Ceux qui font §
la téte de la fociété , & que leurs correfpona -
dances ou relations mettent a portée de

favoir ol doit mieux réuffir tel genre d’éa
tabliffement, doivent le confeiller , le fav.
rifer , Paider méme aux frais de PEtat. Si
Pon efit , il y a 30 ans, établi des manufac-
tures de clincaillerie , d’ouvrages d’acier en
tel ou tel canton outtoutleur eft convenable
qu’on y et attiré & entretenu d’excellens
ouvriers, ce qui auroit été facile par des prie
mes , des gratifications annuelles , de petites
penfions viagéres aux ouvriers qui ont vieilli
dans leur place , aux femmes & aux enfans
de ceux qui meurent , iln’en auroit pas colité.
alanation deux millions de fonds en 10 ans$

& cette fomme vaudroit plufieurs millions
annuellement 4 PEtat , empécheroit qu’il
ne paffit chaque année plufieurs millions:
en Angleterre , & augmenteroit aifance &'
la population. Le C,

6y 3
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Four : Charbon de terre.

Le Charbon de terre brilé dans un Four or-
dinaire pour le chauffer , 'y laiffée aucune
odzur ni mauvaife qualité qui puiffe infecler

’ ou altérer le Pain qilon y fait cuire ; par
M. 8. BRUN , Chanoine a S, Chamond,

O N connoit différentes maniéres d’eme
ployer le charbon de terre pour cuire le pain,
M. Holfche a imaginé de chauffer , par fa
{urface extérieure , le four ou cuit Je pain.
C’eft un four double ou enveloppé d’un
autre. Le feu eft entre la furface extérieure
de celui oneft le pain , & la furface intérieure
de celui qui enveloppe le premier. Poyez
Journ. de phy(. , décembre 1783. Ceft le four
qui fert & la boulangerie des Troupes pruf-
fiennes. Quoique la conftruétion & Pentre~
tient de ce four {oient difpendieux, il méri-
teroit d’étre adopté sl n’étoit pas prouvé
que le pain & la patflerie contraétent
Todeur du charbon de terre qui a chauffé
le four ou ils ont été cuits. Une autre mé-
thode eft celle de quelques cantons du bas
 Languvedoc ; c’eft la plus fimple de toutes ,

mais mauvaiie; il n’y a que le pauvre qui la

pratique : on met le charbon de terre fur

Patre dun four ordinaire ; mais comme il

n’y a pas d’air qui Panime en le traverfant ,

it ne brule que foiblement & ne chauffe le-
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- elpéce de fourneav de réverbére , doni

« méthode, celle qui a été employée a Pex

208 . Economie ,
four qua la longue & trés-iné
ainfi le pain eft mal cuit.

M. Venel a propofé de fe fervir, g
cuire le pain avec le charbon de terre, &

galement «

donne le deflin & la defcription dans 3
mnftruions fur 'ufage de la tourbe , mais il
ne paroit pas que ce moyen ait pu étre ey
ployé felon les idées de Pauteur , ni mé
avec des corre&tions.

Enfin, onpourroitcompterune quatrié

rience du 26 mars, & 2 toutes celles q
Pont précédée. On va la décrire tout
dennant un détail plus circonftancié de lad;
expérience , qu’on ne I’a fait plus haut. No
avons dit qu'on enfourna cing grilles ;
nombre parut fuffifant & proportionné 3.
grandeur du four. Il n’eft pas befoin d
figures pour concevoir comment ces gri
font faites. On connoit les grilles ron
qu’on met dans les poéles & dans les fou
neaux de potagers. Qu’on en fuppofe u
de dix-huit pouces de diamétre , garnie d
quatorze ou quinze barreaux de fer ,
quatre lignes d’écarriffage. Cette grille port
fur trois pieds dont la hauteur doit étre d

trois 3 quatre pouces , & dont le bout
qui touche Vitre, eft arrondi ou earni d’un 4
roulette , afin qu’on puiffe poufier & tire
plus aifément la grille de place en place
Pautre bout de chaque pied ne fe termin
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pas & la giille ot il eft cloué , mais il/fe
rolonge encore & s’él¢ve de cing pouces
au-deflus. Ceeft aux trois prolongemens qui
en réfultent , qu’on fixe les unsau deflus des
autres , & parallélement ala grille | deux ou
trois cercles de fer de méme diamétre qulelle.
Ces cercies y forment un rebord a jourde
cing pouces de haut , pour contenir le char-
:bon dont on la charge.
La maniére d’y arranger le combuftible
-n’eft pas plus compliquée. On y met d’abord
jufqu’a la hauteur de deux ou trois pouces,
une couche de charbon recuiz ; ceft ainfy
qu’on appelle dans ce pays-ci, ce qu'ailleurs
‘onnomme gréfillons , efcarbilles , &c.; & ce
«charbon recuit n’eft autre chofe que le ré-
{idu des charbons de terre , qui ayant été
mis dans un poéle’, dans un four , ou fur
aune grille de cheminée, ne s’y font pas en-
ticrement réduits en cendre ; car ce n’eft
que dans le cas d’une trés-forte ventilation
& telle qu'on Pemploie dans certains tra=
‘vaux chymiques ou métallurgiques, que le
‘charbon fe réduit entiérement en cendres
1a premiere fois quil pafle au feu ; autre-
ment il laiffe toujours une efpéce de braife
-analogue a celle que laiffe le bois dans nos
fours & dans nos cheminées , & qui peut
repafler au feu , & fournir un nouveau
chauffage,, qui finit pourtant par fe confom-
mer entiérement. Au refte, il n’eft pas &
«raindie qu’on manque de recuit ; il en fort
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viETUALMUsE gonjours du four autant qu'on y en a g
parce que le charbon neuf dont on char,
les grilles en dernier lieu , remplace aprés
premicre combuftion, Pancien qui, de Pé¢
de recuit , a fini par fe réduire en cendres,.

On6te enfuite du milieu de cette couch
de recuits , dontnous parlions tout-a-"heure

-quelques charbons pour y laiffer un vuid
de trois pouces environ de diamétre. D

.ce vuide on met quelques copeaux ou a;
tres matiéres quune allumette préfentée pa
deflous la grille puifle enflammer tout d
fuite ; fur ces copeaux on place une poigne
ou deux de menus bois , de la groffeur d’u
plume a écrire , ou du petit doigt , & I

recouvre le tout avec des morceaux de bo

-gros comme le pouce , & davantage. 1l fau

‘huit 2 dix de ces derniers , & ils doiven

avoir de neuf A dix-huit pouces de longue

-On les pofe a plat & les uns i c6té

autres , fur la couche du recuit. Ceft fi

cette efpéce de grillage de bois-qu’on me

-endernier lieu le charbon neuf par morceau

.gros comme le poing , & au-deli. On

-metaflez pour couvrirla grille ; on les difp

«cependant de maniere qu'ils e fe touche:

point entr’eux , & qu’ils portent autant qu

-eft poflible fur le bois fans toucher au re

ccuit. La premiére de ces deux précautio

-eft de rigueur ; car fi Pon joignoit trop le
«<harbons les uns aux autres, ou fi on les

-entafloit , ils ne bruleroient prefque point
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collant les uns aux autres, une croute épatfie,
& continue , qui auroit bientdt éiouffé la
grille.

Lotfqu’on a ainfi préparé le nombre de
grilles néceflaires pour chauffer le four , eu
égard a fa capacité , on les porte & on les
allume Pune aprés Pautre fur la tablette &
devant la bouche du four. C’eft ce qu’on
fit dans Pexpérience que nous allons achever
de décrire. On les alluma donc fucceflive-
ment toutes cinq , & a mefure que chacune
avoit prisfeu, on la poufloit jufqu’au fond du
four, de maniére qu’elle entouchat ce qu’on
appelle la rive , ou la circonférence inté-
rieure. Dans un demi-quart d’heure elles
furent toutes enfour nées & rangées au fond
du four , 3 un demi pied l'une de lautre.
Lia, elles continuérent a s’embrafer. D’a-
bord la fumée noircit la votite ; une demi-
heure aprés on y vit au-deflus de chaque
grlle une place de quelques pouces de
largeur , qui blanchifloit & devenoit in-
fenfiblement plus large ; au bout d’une
heure il y eut au fond du four un bon tiers
de la voiite qui fut entiérement blanchi; &
comme cette blancheur eft un des fignesles
plus certains de chaleur fuffifante dans les
placesouellealieu, on tiraalorsavecuncro-
chet a long manche , les grilles d'un demi
pied en avant, pour chauffer 4 {on tour la
partie correfpondante de la volite , & c'eft

& formeroient , en fe renflant & enVfE ™
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2infi qu'en lesamenant d différentes reprifes
depuis le fond , ot on les avoit d’abord pla
cées , julqu’a la bouche du four , elfes
blanchirent & le chaufférent fucceflivement
tout entier , car l'dtre s’échaurfa en méme-
tems , foit par la chaleur du fond des grilles
garnies de recuit , qui s'embrafa prefque auffi-
tot que le charbon neuf , {out par la réflexion
de la chaleur méme de la volite. VO
Au bout de deux heures on jugea ,
comme nous Pavons dit plus haut, le fou
‘affez chaud : on Ota les grilles , & on les
verfa dansla rue ; fante d’avoir un étouffoir
convenable , comme les bounlangers en ont
pour étouffer & conferver leur braife. Le
refte des opérations néceflaires , pour la
cuiffon du pain, fe fit de la méme manicre
-abfolument que fi le four efit été chauffé
avec du bois. On balaya , on enfourna, on
défourna 3 Pordinaire ; & les réfultats par
rapport 4 la cniffon, au gofit , 2 Podeur &a
Ia covleur , furent les mé mes. Cleft ce que
nous avons dit ci-deffus ; nous ajouterons
ici que MM. les Commiffaires ; pour s’affurer |
plus complettement du fait, examinérentle
pain tout fumant au fortir du four , avec au=
tant de foin qu’ils en mirent enfuite a l'exa
miner lor{aqu’il fut raffis. 1
M. le Lieutenant de Police de Lyon, qui
étoit un des Com miffaires , enfit paflerle
lendemain a tous ceux des membres de la
-Société royals , qui ne s’étoient pas trouvei; b
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faveilled Pexpérience , & il n’y eneutaucin
guin’en portatun jugement femblable a celui
de MM. les Commuffaires. Nous ajouteron
encoré que dans Pexpérience du 24 mars,
ot M. le Secrétaire de la Société royale
voulut bien affifter, on fit cuire de la brioche
qui , non plus quele pain, ne contra&a au-
cune odeur, aucune faveur , &c. qui puffent
indiquer avec quoi le four avoit été chanffé 3
on 'y auroit fait cuire avec autant de fucces
des fruits, de la viande & de la paufferie,
ainfl que nous 'avons fsit plufieurs fois.

Depuis mon retour de Lyon, jai ajouté
a cette manicre, A laquelle je me tiens,
deux nouveaux procédés qui fuffiront dé-
{formais pour rendre fiire & immanquable
Popération.

Le premier confifte a mettre trois ou
quatre peits barreaux de fer avec les mor-
ceaux de bois dontjai dit q’on recouvroit
le recuit, & furlefquels on placoit le charbon
neuf. Ce bois eft bientét briilé , & une
partie du charbon qu’il foutenoit tombe
fouvent au fond de la grille, dans le vide
gu’occupoit le méme beis; il gy entaffe
confufément & s’y étouffe au lieu de briiler,
Les petits barreaux le {outiennent 4 pré=
fent & lui donneat toute liberté de s’al-
lumer & de briiler.

Le fecond procédé confifte a enfourner
& a mettre 2 la place qu’elles doivent oc-
cuper dans le four, les grilles avant de les

Année 1736, Tome I, <
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aliumer. On y met enfuite le feu fort aifé<
ment avec une ou deux poignées de paille
enflammée & attachée au bout d’une’per-
che. Avant que jeufle pris ce parti, il
arrivoit fort fouvent ( & cleft ce qui al
longeade demi-heure expérience deLyon)
ilarrivoit, dis-je}, qu'une ou deux des quatre
ou cinq grilles brilloient & peine d’un feu
fourd & lent, & reftotent ainfiinutiles pen=
dant plus d’une heure; elles étoient étoufe
fées par la flamme & par la fumée d
celles quon avoit enfournées les premicres
& ne prenoient vigueur que versla fin de
Popération, aprés avoir €té fréquemment
agitées, rechargées & changées de place e
Depuis que j'ai mis ce fecond procédé en
ufage, jai eu la fatisfaltion que je n’avois
eue que rarement jufque-1a, de voir pren-
pre feu 3 toutes les grilles a la fois, &
toutes fe trouvant ainfi au méme degré a
peu prées de chaleur, aucune ne nuit a
Pautre.
Ce procédé leve fur-tout & détruit la
difficulté qui a donné lieu a la feconde
objeétion. En effet, dans le cas ou une ou
deux grilles sallument moins promptement
que les autres, elles fe trouvent toujours
plus foibles prefque tout le temps du chauf-
tage; il faut méme, pour maintenir le peu
de vigueur quelles ont, les attifer fréquem=
ment , en {éparant les charbons, qui, brii=-
lant avec trop peu de vivacité , fe collent

Economie,
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plus aifément les uns aux autres ; il fzus
encore de temps en temps vy enajouter de
nouveaux pour aviver le fen & ren splacer,
par une plus grande quantité de com‘mf—
tlble, ce qui manque du coté de la viva-
cité de I'ignition; mais dansle cas ot elles
brilent vivement & gaiementtout a la fois,
dés le commencement, il g’eft plus befoin
de ce travail, & le Boulanger doit avoir
moins d’ embarras & étre moins détourné
de fon pétriffage, ’&e. pour faire aller fon
four, que sl fe fervoit de bois.

La troxﬁéme obje&tion fe détruira aufli-
tdt qu’a coté du four on aura un étouffoir
proportionné aux grilles pour les y verfer
fur le champ au fortir du four; alors cette
vapeur f{ulfureufe, avec la fumée & Podeur
défagréable qu’exale le chatbon de terre
pendant tout le temps qu’il eft a s’embrafer ,
elle eft d’une nature toute différente , &
n’a heu au centraire , que lor{quil finit
de briler & va s%teindre; aufli ne com-
mence-t-elle 2 {e former que quand les
grilles font tirées & tout a fait hors du
four; & conféquemment, fut-elle auffi
malfalfante quelle Peft peu, elle ne pour-
roit ni 1 infeler le pain, ce qui eft évident,
ni fq'wuer perfonne ]orfque fur le moment

méme on verfera les grilles dans un étout-
foir,

Kij
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périences, faites a la Baie d’Hudfon, é
bliffent, avec autant de vraitemblance, g
le niercure le plus exaétement pusifié, ent
en congélation au 32¢ degré de Réaumur

Ujage du Barométre pour mefurer la hau
' des Montagnes ; par le P. PINI.

IL y a trois maniéres primcipales de m
furer la hauteur des montagnes; par |
opérations de trigonomeétrie, par le nive
lement ordinaire, ou par le moyen d
barométres. Entre autres chofes néceflaires
pour fefervir dela trigonométrie, il faut po
vorr trouver fur le terrein une bafe aflez
étendue pour quon puiffe appercevoir de
1a le fommet de la montagne a mefurer
ce qui ne fe trouve pas afément, car il
arrive quelquefois qu'on prend une émi-
" nence pour le fommet de la montagne qui
eft caché derriére; au moins n’eft-on pas
{lir que ce que l'on regarde comme le
fommet, le foit véritablement, & fur-tout
dans les montagnes adoflées les unes aux
autres, au pied defquelles il n’y a pas de
terrein aflez étendu pour découvrir juf=
gw’au fommet. 4
Le nivellement ordinaire devient trés-
long, & comme impraticable dans les mon-
tagnes, 2 raifon, tant de lirrégularité du
terrein, que du petit nombre d'efpaces
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Jont la pente fe préte a Pemploi du niveayqs :

pour chaque operation. A, )
Lufage du barometre offre un moyen
lus facile de mefurer la hauteur des mon-
tagnes , car cette opération ne demande
que d’y tranfporter cet inftrament, & d’y
oblerver Pélévation du mercure en méme
temps quwune autre perfonne fait fur fon
parométre la méme obfervation dans un
terrein plus bas. Et de ces obfervations,
jorfgu’elles font faites avec les précautions
convenables, il eft aifé de conclure Iéleé-
vation dun len fur un autre. Il eft vrai
gue pour cette opération, ainfi que pour
celle du nivellement ordinaire , il faut pou-
voir atteindre au {fommet de la montagne
ainfi qua celul de chacune des hauteurs

qwon veyt mefurer. Mais ces inconvéniens
peuvent géviter ou Etre diminués en grande
partie, en combinant Pufage du barométre
avec celui du niveaus dou il réfulte une
quatrieme maniére mixte &opérer , par la-
aelle un obfervateur fe placant & diffé-
rentes hauteurs June méme montagne ,
peut mefurer Pélévation de toutes celles
ai lui font vifibles des endroits ou il €
placé, & qui n’ont pas leur fommet plus
haut que la montagne méme fur laquelle
il fait fes obfervations. Pour cela, il fuffit
que de Pendroit de la montagne fur lequel
il garréte, il appergoive , avec le niveau,

exatement difpofé, la ame de la mon=
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< que cans le méme endroit il o ery

hauteur du mercure Par cette obferyag 1
efpond,

combinée avec celle qul 'y corr
oulone

connoitra de combien Pendrojt
eft plus haut que celui ot on 2 fai
temps une obfervation pareille;;
cet endroit {e trouve par le ni
étre au niveau du fommet que
¢oit, onen conclura que ce fommet 3 3
laméme €lévation ; fevlement il faut avoir!
Patrention, quand le fommet qu’on a en.
vue eftd une grande diftance,
dans fon calcul, 3 1a convexité de la figure:
de la terre; & de cette maniere , on peut:
mefurer méme la hauteur des st
inacceffibles,, pourvy que leur fommet foigr
vifible d’une montagne a laquelle on puiffe
atteindre, & qui ne foit pas plus baffe que
ce fommet. Il n’y auroit done que pour dé-

micre fois. I| eft néceflaire , comme Jal
dit, pour cette opération , que Pobferva.
teur s’arrétant fur upe montagne, s’affure,
par le niveau , quil eft 3 la méme hauteur
que le fommet qu'il 2 3 mefurer, Poyr celays
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il faut donc placer linftrument dans un
endroit d’ou Peeil regardant a travers le
piveau, rencontre le fommet dont il s'agit.
Or, puilqu’un obfervateur , au fimple coup
deeil , ne peut pas décider, méme par ap-
proximation , {1 un objet éloigné eft au
niveau de fon ceil, il faudroit que Pinfiru-
ment- dont on fe fert pour s’en aflurer,
fiit tel, quil pfit fe tranfporter tantdt plus
haut, tantét plus bas, jufqu’d ce qu’on efit
trouvé le véritable point. De tant de diffi-
cultés qui soppofent fur les montagnes &
Vobfervation, celle-ci feule fufhroit pour
rebuter Pobfervateur le plus patient. Pour
y obvier, 7’ai imaginé un niveau que jap-
pelle volant, parce que, pour plus grande
facilité,, on peut le tenir a la main, quoi-
quil puifle aufli s’adapter a un pied fixe.
Ii confifte en une lame de cuivre de quatre
pouces de long, au milieu de laquelle eft
ixé un nivean a bulle d’air, aux extrémités
duquel eft une alidade. Tenant cet inftru-
ment a la main de maniére que la bulle
dair refte dans le milien du niveau, &
regardant au travers vers le fommet qu’on
nivelle, il eft aifé de voir il sen faut de .
peu ou de beaucoup qu’on en ait atteint
le niveau; & quand, en regardant ainfi,
on rencontte le fommet méme, on- eft
{iir alors qulil eft exaftement , & pen de
chole prés, au niveaw de P'ceil. Ce niveau
volant a 'avantage, quand il eft manié ‘par
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vl wosswne main affurée & fuffifamment exere
de fuffire tout feul pour niveller les obje
éloignés , fur-tout {1 on n’a pas befoin d’up
extréme précifion (1).

Les Fucus ou Algues marines peuvent fe
d’Hygrométre , ou de moyen pour recons
noitre le degré d’humidité de L Air , ou é
“employées a faire un de ces inflrumen.
par M. le Comte DE 14 GUERRANDE.

J E dois vous faire part, Monfieur, d’u
expérience météorologique que jai p
plaifir a répéter pendant le cours d’u
année avec un fuccés qui ne seft poi
démenti. Je rapportai, d’'un voyage que
fis Pan paflé fur la cbte feptentrionale
Bretagne , plufieurs plantes du genre d
Fucus ou Algues marines. Ces plantes, que |
la-mer charrie & laifle, en fe retirant,
éparfes ca & la fur le rivage, font molles, |
d’un verd obfcur, & reflemblantes 3 del
larges courroies longues de trois 3 quatre |

il

(1) Ce que j’ai eu occafion de remarquer
plufieurs fois, m’étant rencontré avec le niveau
fixe précifément fur le méme objet que m’avoit.
offert le niveau yolant.

pieds.
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Phy figue : Hygrométre. 238
ieds. De retour a ma-campagne, jen fuf~
endis plufieurslibrement. Mon étonnement

fut extréme en les voyant , dans un temps
fec , de molles qu’elles €toient, fenfiblement
| devenir féches comme des bandes de parche-
j min, & a la moindre apparence de pluie

fe ralonger’ & redevenir humides.

Frappé de cette propriété, convaincu
Qailleurs qu’il reftoit encore a découvrir une
fubftance propre a indiquer exaltement les
variations de ’humidité & de la fécherefle
de Yair, je fus porté a croire que cette
plante marine pouvoit étre affez {ufceptible
des impreflions de l’air, pour faire con-
noitre fes changemens en humidité ou en
fécherefle.

Dés ce moment , je congus la poflibi-
lité den faire un bon hygrométre, méme
comparable. Pour remplir mon objet, &
fatisfaire & cet égard ma curiofité le plus
promptement.poffible,; je pris deux fléaux
de balance de méme grandeur : je les mis
dans un équilibre parfait fur deux fupports
folidement établis ; je choifis enfuite deux
de mes plantes 3 bords minces, phffés &
dentelés, d’une forme & grandeur & pew
prés femblables ; je fis évaporer Phumidité
qrelles contenoient en les {échant au feu,
an point de devenir friables & ne plus perdre
de leurs poids ; je les pefai enfuite enfemble
& féparément, & je les mis parfaitement
en équilibre avec leurs poids refpedtifs.

dnnée 1786, Tome I. N
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Fadaptai a la-chappe du fidau de cha
balance un quart de cercle, furlequel
un izdex a thefure que la balance my
ou defcend : cet index marquant le z
mum , ou trés -fec, dans un temps
court , chaque plante s'imprégna de paj
humides du poids® dun’ grain ; & i
méme je marquai le premier degré de
cun des quarts de cercle, & les grad
maniere a rendre chacun des degrés ¢
valent & un grain de pefanteur que je
divifai en demi-grain, quart de grain,
Cet hygrométre, tout fimple quil
paroitra, Monfieur, m’a donné.con
ment les réfultats les plus fatisfaifans
tranfporté plus d’'une fois un de ces i
mens dans les caves, greniers & les d
rens appartemens du Chiteau que j’ha
yai mefuré & comparé la différence
degrés d’humidité & de {écherefle, 2 ra
de leurs fituations, différentes expofitio
plus ou moins d’élévation, Dans toutes
circonftances j’ai ebtenu des rapports e
& infiniment intéreflans. il
Je ne connois point du tout ’hygrom
de M. de Sauffure, ni celui 2 plume
M. Buiffart, dont yai lu l'annonce
votre journal ; mais je .doute que ¢
trumens annoncent plus promptemen
indiquent plus précifément les varial
diurnes de Phumidité & de la féche
de I’air : dans des mains plus exercées,




Plyfigue : Eleromitre. 29
doute, cetinftrument peut acquérir infini-
ment; & jeverrai, avec une véritable fatif-
fattion, un Météorologifte habile, & plus
4 portée que moi du fecours douvriers in-
telligens , en faire Peflai, & le porter ay
degré de perfe@ion dont il peut étre fufe
ceptible.




Nouveau Fourneau du Sfeeur NIVERT,, propre
a étre mis dans une Chaife de pofie pour
voyager, 5

CE fourneau, pl. 11, fig. 19 , fert en voya-
geant, a faire deux fortes enrées. On en
voit la coupe fig. 20. A, B, deux vafes qui
contiennent les alimens. C C deux pieces
de fer, qui, rougies au feu, fervent a faire
cette cuiffon.

Pour connoitre plus particuliérement 'a
defeription & la conftru&ion de ce four-
neau,voyez a ’Année 1784 de cet Quvrage,
celles d’un fourneau qui a des rapports 2
celui-ci.

Le fieur Nivert, demeurant 3 Paris rue
duCherche-midi, n°. 70, fe charge de faire

v
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Confiruire, tant Jes fourneayy que {3 tahja
de fanté, : 1

Defeription 4, la Nouvelle T3, de Sanzg,
nventé, Par le feur Ny VERT,

O Nfe rappelle Pinvention des Fourneauyi-‘
€conomiques par le fieur Nivere. (1) Pexiil
connoifloit I'ar¢ de préparer Jeg alimeng &
de leur Cconferver Par une heyreyfa com~
binaifon de Peau & 4, feu, toute I faveyp
dont ils font fufceptibles, ~

utiles & Commodes, le fio; Nivert vient
dimaginer une table qui réyni un grand
Nombre d’avantages & de commodités, fip.
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monde congoit de quel prix feroit un meu-
ble, un uftenfile quelconque portatif, qui
joindroit 4 la propreté I'avantage de pouvoir
fervir en méme temps de table de nuit, de
table a écrire (on en fait de grandes & de
plus petites pour la commodité du public,
& méme en cuivre ) qui offriroit tous les
avantages d’un bain - marie, fans en avoir
les inconvéniens , qui n’expoferoit ni aux
accidens du feu , ni aux inconvéniens de la
fumée. Tel eft celui que le fieur Nivert a
imaginé & exécuté.

Il a trouvé le moyen daflujettir , d’entre-
tenir & de conferver dans le centre de cette
table, une chaleur fuffifante pour tenir les
boiffons chaudes ou tiédes a volonté, de
pratiquer des compartimens propres a con-
tenir plufieurs chofes néceflaires , comme
finges, tafles, flacons, boule d’étain, pot-
de-chambre ,lampions & autreschofesutiles,
{ur-tout pour la nuit. On peut avoir conti-
nuellement par ce moyen , trois pintes de
liqueurs chaudes dans des vafes de verre,
cryftal, porcelaine, fayance, ou dans toute
autre efpéce de vafe que T'on voudra; y
avoirune petite boule , dulinge fec & chaud,
& méme de la lumicre toutela nuit, le tout
par le moyen d’une petite méche, & de
P'huile dans une foucoupe ordinaire. On peut
avoir également a 'inftant de lahiqueur bouil-
lante fi on le veut, par le moyen d’un ré=<
chaud a Pefprit-de-vin qui s’y trouve. - - =/

Qv
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Le fieur Nivert noys ayantrendu témoing

de fa nouvelle découverte , noys Navong
Pu nous empécher d’admirer Ia fimplicité de
ceite table & Jes dvantages qu’elle offre dang
une infiuité de circonﬁances, fur-tont pour
les ‘malades, En voici Ia Defcription,

Defeription ge cette Table de Sangg, \
| B

A. (fig. 1) le Tutse selle peut érre conftruite
en métal quelcongue, peine & vernis ;
Ou er bois ordinare oy des Indes. i
- Cafe pour loger une Boiye 4 briguer ; un
Réchand (fig. 2) 4 ¢fprit-de-vin, Ce
Réchanud fert a faire bouilhy s dans les
lacons , [q bgueur dont on veut faire
#ufage («). Or Place encore | dyns certe
afe, an Couvers > une Servietre, &
autres ufienfifes néceffaires, ,
Cezre Cafe, ainf que Jes ﬁlivalzte.r,
Jont ordingirenens Sarnies en Sfer-blane

dans lintérienr. Elles Jfont re réfenzées

d72¢,
C. Cafe pour metire le Linge gue Poy, veur
avorr fec & continuellemens chaud.

-_-\N 3
(2) Ces flacons cafleroient fi, érant froids 5

on les meteoir un feu vif; il faye auparae
Yant les chauff r, .
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D. Autre Cafe oi I'on mer quatre Flacons
contenant toutes les liqueurs , infu-
Sfeons , &c. dont on veut faire ufuge. Elle
contient auffi un Cylizdre en fir-tlanc
ou en étan (fig. 3 ), qui acquiert de la
chaleur en méme temps que les Flacons.
Ce Cylindre eft bouché hermetiquement ;
il contient de lean qui s'échauffe aw
point de donner beancoup de chaleur,
On [e fert de ce Cylindre pour mettre
Jous les pieds dans le lit, & Chiver dans
le manchon.

E. Robinet que Pon peut faire conflruire , &
Juppofer qu’on voulizt avoir de lean
bouillante dans la Cafe D.

F. On a pratiqué, dans” cetse paetie, une
place pour loger un pot de chambre. Cet
emplacement eft fermé par une Tablerte
qui s’abagﬁ’e, & qui fert a pofer le por
de chambre. On voir la dijpofition de
cetce Tableste en M (hg. 4 ).

G. Place pour mettre la Soucoupe toute mon-
tée (fig. 5). On met, dans cette Sou-
coupe, de huile, & une ou plufienrs
méches , felon lz befoin de la chaleur.

H. Petite Portevitrée, pour pouvoir , la nuit,
proficer de la lumiere fi on le veur.

Y. Autre Porte fervant a wntercepter la lu--
miére a volonté.

K- (fig. 6) Cylindre de fer-blanc , dans
lequel oft une bougie, & un reffort quz
fere & pouffer la bougie a fon extrémité



.& ¥

Arts 5 _
' a mefure quellé sufe. On fait ufage g
ce ylz'tqure en plaf:f dela ".]‘S"ouclg'u_ag!
on le veut. 1l [¢ place fous la Table,
au milien de la Cafe G, a un trou pra-
tiqué pour cet effer. On peut égalemen:
chauffer la Cafe G avec le Réchaud
) é fig. 2) en fupprimant les autres foyers.
L. (fig. 7) Coude fervant a érablir un’ cou-
- rant dair. Ce coude eft érabli derriére la
Table vers le milicu. gl




B "

Lom. 1. 1786. |

+2

.10

1§
[ ﬁ/’h/ -

!r

lig. u.

3 /‘{4/. bl

»

Tl r weulp






