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AVANTAGES REALISES PAR LES APPAREILS VIELLIARD

Pour tous les appareils du systéme VIELLIARD, il faut remarquer que la -

dépense de gaz est toujours complétement utilisée et qu'elle se trouve rigoureu-
sement limitée anx besoins du chauffage ou de la cuisson. Cette dépense peut
méme &tre réduite aux plus faibles proportions. Lorsque l'air de la picce &
chauffer a été amené 4 la température voulue, on peut fermer le robinet d’ali-
mentation 4 moitié¢ ou méme aux trois quarts, et la chaleur se maintient, & I'aide
d’une consommation réduite, dans les mémes proportions, ;

La méme observation s"applique aux appareils de cuisine. Les aliments, une
fois portés au degré de cuisson voulu, peuvent y &tre maintenus avec une
dépense de gaz infiniment réduite. A I'aide de ce systéme, jamais d'aliments
trop cuits ou bralés. Le méme fourneau peut, par le fonctionnement du robinet,
servir aux différents mets qui demandent une cuisson trés rapide ou tréslente.
Pour le pot-au-feu spécialement, cette ressource est précieuse, car s’il faut une
certaine dépense de gaz pour arriver a l'ébullition, il suffit, pour la maintenir,
d’une consommation cing fois moindre. ‘Ce résultat ne s’obtenait, avec le chaufs
fage au bois ou au charbon, qu'en rapprochant ou éloignant le récipient du
foyer qui continuait & se consumer inutilement. Avec le gaz, c’est la dépense
elle-méme qui diminue. Aussitot apres l'allumage, le maximum de calorique est
obtenu, et des que 1a cuisson est opérée, la fermeture du robinet supprime toute
espéce de frais. e

Plus d’allumage difficile, plus de papier ni de braise pour faire prendre un
charbon souvent humide, qui ne s'allume que lentement et a I'aide du souffiet;
plus de fumée, plus de cendres ni d’odeur, plus d’oxyde de carbone qui occasionne
si souvent d’intolérables migraines. En résumé, — Iiconomie, Propreté,
Rapidite, Salubrité, — tels sont les avantages incontestables que les
inyenteurs se sont appliqués et ont réussi & obtenir,

Pour les ap
danger d’incendie; les dames et les enfants peuvent s’en approcher sans
crainte d'accident, la rampe du gaz se trouvant cachée.

11 est le seul gui envoie la chalcur au niveau du sol et avec lequel on puisse |

se chauffer les pieds comme devant une cheminée, au bois ou au charbon,

NETTOYAGE "DES APPAREILS

'

Pour nettoyer les réflecteurs, les frotter dans le sens du poli, avec un
chiffon de laine imbibé de terre pourrie et d’huile. Bien essuyer I'huile avec
un chiffon sec et passer un peu de blanc d’Espagne en poudre. Les réflecteurs
entretenus de cette fagon restent brillants pendant plusieurs mois de suite.
L’eau de cuivre ne doit étre employée que dans les cas o le réflecteur serait
extrémement sale; cela ne dispense pas, en tout cas, de le passer ensuite & la
terre pourrie,.

NOTA. — Les consommations de gaz indiquées puur les différcnts appareils
sont celles qui ont liew sous une pression de gaz de 20 millimetres.

partements, le systéme de chauffage par réflecteur évite tout.

INSTRUCTION SUR LA POSE DES. APPAREILS

1¢ Lorsqu’un appareil est posé dans une piéce complétement close, out I'air ne
se renouvelle pas, il est utile d'y adapter un tuyau de 0m05 de diamétre pour
I'évacuation des produits de la combustion, débouchant, soit dans une cheminée,
soit au dehors, Ce tuyau doit &tre en pente du coté de 'appareil et emmanché
en sens inverse des tuyaux de potle ordinaires, c’est-a-dire le bout femelle tou-
jours en haut. Pour conserver le plus de chalcur possible, le tuyau doit avoir
au moins 2 métres de développement dans la piéce' 4 chauffer,

20 Les ‘appareils dits intéricurs de cheminées peuvent se placer dans toutes
les cheminées existantes. Ils se font sur toutes mesures; il suffit de donner la
largeur et la hauteur prises en dehors du cadre de la cheminée, ainsi que la
profondeur. Pour obtenir un bon chauffage, il faut ayoir soin de fermer, &4 l'aide
d’une tole et de quelques poignées de platre, Pancien conduit de fumée de la
cheminge, en laissant un petit intervalle pour 1'échappement des produits de la,
combustjon. g

Il est tres avantageux, quand on le peut, d’établir des bouches de chaleur
dans les cotés de la cheminée. Il suffit pour cela d’établir au-dessus de 'intérieur
une circulation de tuyaux prenant naissance. sur le tuyau d’évaporation; on
recouvre ensuite le tout d’une feuille de tdle garnie de platras, en ne laissant
que le passage nécessaire au tuyau d’évaporation. L'air froid pénétrant & la
partie inférieure de l'appareil, s'échauffe en circulant entre les tuyaux, et sort
chaud par les bouches de chaleur, Pour l'alimentation du gaz, faire entrer le
plomb dans la cheminée en faisant un percement dans I’angle, entre le marbre
et le mur ; souder ce plomb & 1’écrou de rappel placé en dessous, poser le robinet
d’arrét sur le coté de la cheminée & portée de la main, g

Les flammes doivent étre toujours paralléles au plafond en tole de I'appareil.
‘Dansg le cas ou les jets de gaz viendraient a frapper ce plafond, il suffit de
saisir la rampe avec une pince & tige, et de lui imprimer un mouvement de
rotation sur elleméme jusqu'a ce que les flammes deviennent parfaitement |
horizontales.

- PRECAUTIONS & MANIERES D’EMPLOI

1o Avoir soin de ne pas ouvrir le robinet du gaz avant de présenter 'allumette
au-dessous de la rampe des brileurs. ; s
20 Pour les rotissoires et grilloirs, les allumer quelques minutes avant de s'en

. servir, afin de donner le temps & l'appareil de s’échauffer et de bien'saisir les

-viandes. :
89 Dans tous les appareils chauffant par réflexion, le gaz brfile & blanc et & .

flammes paralleéles; dans aucun cas les jets de flamme ne doivent frapper fte
fond de I'appareil, ce qui occasionnerait- un: dépot de noir de fumée et une mgu-

vaise odeur. i cela arrivait par suite d'une troi). forte pression du gaz, il suffit de _*
o

tourner légerement le robinet pour raccourcir les flammes.
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APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE. & LA CUISINE.PAR LE. GAZ

Parig. 1°r mai 1882. y I. V. et Cic, brevetés s. g. d..g. Planche no 1,
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RECHAUDS PORTATIFS EN FONTE BRUTE, EMAILLEE OU NICKELEE

N° 0. Réchaud rond avec manche. No 1. Réchaud rond avec manche. ' N°¢2.Réchaud rond avec manche.
Hauteur 0m08, diametre 012, Hauteur 0209, diamétre 015, ; Hauteur 0m10, diameétre 0m18,

Ne 3. Réchaud rond avec manche. Neo 4, Réchaud rond & 2 robinets. No'7. Grand Réchaud rond sans manche.
Hauteur 0m11, diametre 0m20. Hauteur 0212, diamétre 0m22, Hauteur 0m11, diamétre 0m30.

N° 6. Réchaud long & 2 alimentations. i . Ne 20%7. Réchaud long, dessus & lames, & 3 alimentations.
. Hauteur 0m09, largeur 0m53; profondeur 0m25, Hauteur 009, largeur 0m53, profondeur 0m25, &
‘ Méme modele avec 3 alimentations. - Méme modéle avec 2 alimentations. Rl

NOTA. — Les Réchauds avec dessus & lames sont d’un usage trés ‘commode par la facilité quils offrent powr le maniement des casseroles.




APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ
Planche ne 2. L. V. et Ci¢, brevetes s. g. d. g. Paris. 1" mai 1882,

i | RECHAUDS PORTATIFS, AVEC COURONNES EN FER

No 206. Rééhaud a 2 bouches et 3 alimentations, -
dessus mobile. N° 63. Réchaud & 38 bouches et 4 alimentations.

Hauteur 0m10, largeur 0m53, profondeur 0m25, Hauteur 010, largeur 090, profondeur 0m31.
Méme modéle avec 2 alimentations.

s

Y

N° 62. Réchaud &4 4 bouches, dont 2 formant poissonniére . ; Ne 66. Réchaud & 6 bouches, dont 2 formant poissonniére.
Hauteur 0m10, largeur 0m55, profondeur 0m51. Hauteur 0m10, largeur 0m80, profondeur 0m50.

Neo 202. Réchaud avec dessus & lames, & 7 alimentations.

g Hauteur 0m10, largeur 0m85, profondeur 0m60.

No 203. Méme modeéle avec 2 feux de plus, 9 alimentations.
Hauteur 010, largeur 110, profondeur 0260. :

a4 5 alimentations.
Hauteur 0m10, largeur 0m55, profondeur 0m51.

I

&3 NOTA. — De Vavis général, les couronnes en fer sont les brdlewrs les plus durables ; faites dun seul morceau, elles woffrent avcun joint susceptible de fuir., I \
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APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ
Paris. 1er mai 1882. : : L. V. et Cie; brevetés s. g, d.. g. Planche ne 3,

RECHAUDS PORTATIFS, AVEC COURONNES EN FER

Ne 6 bis. Réchaud & 8 bouches, dont 1 pour fers : Ne 8. Réchaud & 3 bouches et 4 alimentations.
et 4 alimentations. i Hauteur 009, largeur 0m75, profondeur 0m25,

Hauteur 0209, largeur 0m58, profondeur 0m25.

No5. Rechaud carréa 2 alimentations. Ne 208. Réchaud long, dessus & lames, & 4 alimentations. Neo 205. Réchaud carré & lames,

Haut. 009, larg. 0m25, profondeur 0™25. Hauteur 0209, largeur 075, p10fondeu1 0m25, a 2 alimentations.
Méme modsle avec feu simple, sans robinet. : Haut. 009, larg, 025, profondeur 0=25.

Meme modele avec feu snnple, sans robinet,

Briloirs & Café.
Ne 125. Pour 0“000 longueur 0m22

Plague mobile pour 1 fer repasseuse, chapelier
et tailleur, pouvant s’adapter aux fourneaux

o] ; ‘ No126, — Ik = omay
de cuisine. : ] N° 67. Réchaudblqng pour poissonniére No 127 — ]k500 S e
Méme modéle pour 2 fers repasseuse, chapelier et tailleur. OPEDAINMATLCE No128! — 2k y» . — « (m38

Hauteur 0m09, largeur 0241, profondeur 0™17.




APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ
Planche n 4. L. V. et Ci, brevetés s. g. d. g Paris, 1°* mai 1882,

EQ@* - _ ca?
RECHAUDS POUR FERS, AVEC ENVELOPPES |

i

N°100. Réchaud pour 1 fer, repasseuse N°101. Réchaud pour 2 fers, repasseuses N° 102. Réchaud pour 3 fers, repasseuse.

Haut, 0m12, larg. 0m13, profond. 0m22, Hauteur 0m12, largeur 0m25, profondeur 0m22, Hauteur 0m12, largeur 0m38, profondeur 0™22.
N°108. Réchaud pour 1 fer, chapelier. N° 104. Réchaud pour 2 fers, chapelier. Ne¢ 105. Réchaud pour 3 fers, chapelier.
Haut, 0m15, larg. 0m13, profond. 0m22. Hauteur 0m15, largeur 0m25, profondeur 0m22, Hauteur 0m15, largeur 038, profondeur 0m22.

N 106. Réchaud pour 1 fer, tailleur. N° 107. Réchaud pour 2 fers, tailleur. N°¢ 108. Réchaud pour 3 fers, tailleur.

Haut, 0m15, larg. 0213, profond. 0m25, Hauteur 0m15, largeur 0m25, profondeur 025, - Hauteur 0m15, largeur 0m38, profondeur 0m25,

RECHAUDS POUR FERS, SANS ENVELOPPES

N°109 Réchaud pouri fer repasseuse N°110. Réchaud pour 2 fers, repasseuse. Ne 141. Réchaud pour 3 fers, repasseuse.

Haut. 0m08, larg. 0m13, profond. 0m22. Hauteur 0m08, largeur 0m25, profondeur 0m22, Hauteur 0m08, largeur 0m38, profondeur 0m22.
N°112 Rechand pour1 fer, chapelier. N°¢113. Réchaud pour 2 fers, chapelier. No 114. Réchaud pour 3 fers, chapelier.

Haut. 0m08, larg. 0m13, profond. 0m22. Hauteur 0m08, largeur 0m25, profondeur 0m22. Hauteur 0m08, largeur 0m38, profondeur 0m22.
Ne 115. Réchaud pour 1 fer, tailleur. No 116. Réchaud pour 2 fers, tailleur. . No 11%7. Réchaud pour 3 fers, tailleur.

Haut. 0m08, larg. 0m13, profond. 0m25; Hauteur 0m08, largeur 0m25, profondeur 0m25, Hauteur 0m08, largeur 038, profondeur 0=25.

0
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APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ
Paris, 1¢r mai 1882. L. V. et Ci¢, brevetés s. g. d. g. Planche ne 5,

R‘OTISSOIRES-GRILLOIRS_ & FOURS

"

Rotissoire-grilloir simple (3 dimensions),
Ne 10, hauteur 0™38, largeur intérieure 040, profondeur 0™30. Consommation 450 litres par heure.
0m31 525

Neo1l —  0m38 — 0m45 = o — -

s

Nolg — o0m3 T 0m50 —  Om34 — 600 =
i=g3ne TR W
@ HE g 2]
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4, sE=———ee——————
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3 Swomon 1 | T
S IIEEdE
°
w BLLIL I
2 gaymza ©
S EEESES
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AL S S
halfis L =7 LTI it v Rotissoire-grilloir avec four. e
S H & m ” ‘ | ] No10 & four, haut, Om64, larg, intér. 0m40, prof. Om31, Consommation 450 lit. par hre,
& 512 : : Noll —  — owet —  (w4s — Om3l L phs,
w &Y 3 Nolgeiniain. S0 guigs 48" Clumil - guppHiElonad = 600+
[ =) : g ¢
B8R A 2 - e o]
g SodsHe = NOTA. — Les mémes modéles se font avee few dans le four pour la patiss A&
Sessss | 2 dans ce cas, le four est muni @une lechefrite et dun gril spéciaua. | ” | | n |
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APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ

Planche no 6.

Paris, 1¢* mai 1882.

L. V. et Ci¢, brevetés s. g. d. g.

EAT®

CUISINIERES COMPLETES

A

ére compléte

VIRTUAL MUSEUM

oissonniére, -rotissoire-grilloir et

p
haut. 085, larg. 0m55, profond. 0m42,

1

2 bouches,

’

: hauteur 085, largeur 0»55, profondeur 0™51.

four
Ne 13. Méme modéle, mais sans poissonniere

isini

Ne 14. Cu

Ne 200, Cuisiniére complété, avec dessus a lames, & 8 feux, rotissoire-gr:

illoir
lames, Wa; | n i
U

@

hauteur 0289, largeur 0m55, profondeur 0™43.
éres mos 18, 14 et 16 se font aussi avec dessus

le n° 200, sans augmentation de priw,

et four
Wi

NOTA, — Les Cuis

300 litres en moyenne par bouche et 600 litres pour la
r6tissoire. :

cuivre : hauteur 085, largeur 055, profondeur 051,

No 15. Méme modéle, avec la poissonniére remplacée par un réservoir d’eau en

Congommation par heure

4
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; APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ
Paris, 1¢* mai 1882, L. V. et Ci¢, brevetés s. g. deo ge Planche ne 7. P
: '

o

v CUISINIERES GRAND MODELE GRILLOIRS

I” i i Ne° 9 Ins. Grilloir avec feu dessus.

’ ' 1! i Haut. 0m38, larg. 0m30, profond. 0m25,

: il ; I Consommation 250 litres pour le feu dessus
et 300 litres pour le grilloir. :

I T fi
NI Il
i | : N¢ 9. Grilloir simple.

Ne¢ 18. Guisiniére compléte, 4 bouches,dont 2 formant poissonniére, 1-6tissoi1;e, grilloir, four et réservoir Hauteur 0m28, largeur 0230, profondeur Om25,
d’eau : haut. 084, larg, 085, prof. 060, Consommation 300 litres par bouche et 600 litres pour la rotissoire. Consommation 300 litres par heure. i
N 19. Méme modele, avec 2 bouches en plus, rotissoire, grilloir, four, réservoir d’eau et chauffe-assiettes : NOTA. — Les mémes modéles n° 9 et n° 9 bis peugﬁ
I

haut. 084, larg. 110, profond. 0m60. Consommation 300 litres par bouche et 600 litres pour la rotissoire. s'établir avee broche, moyennant une plus-valu
NOTA. — Les mémes modéles se font aveo dessus & lames, sans augmentation de priwo, 2 fr. 50,

S

/)




——

APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ
& Planche n° 8. L. V. et Cic, brevetés s. g. d. g. Paris, 1¢* mai 1882.

COQUILLES & CHEMINEES EN FONTE BRUTE OU EMAILLEE

= =)
U

il

Coquille en fonte et tdle (2 grandeurs).
No 20, haut. 038, larg. 0m39, prof. 0230,
Consommation 350 litres par heure.

No 21, haut: 049, larg. 0™45, prof. 0m35,
Consommation 450 litres par heure.

Cheminée en fonte.

NOTA., — Ces coquilles se placent facile-

ment dans les cheminées ewxistantes, sans
avoir aucunement besoin de  modifier Cheminée en fonte (2 grandeurs).
celles-ci. On peut les disposer aveo tuyauw

No 24, hauteur 0m52, largeur 0m46, profondeur 0m45.
Consommation 225 litres par heure.

- NOTA, — C’es.clmminées; dun transport facile, sont
&’évaporation (Vindiquer swur la “com- No 22, haut. 061, larg. 060, prof. 0
mande). \

48, Consom. 250 litres par heure. ‘trés comvenables pour les petites piéoes, bureaus,
) . Noe23 — O0®70 — O0=70 —  0™50 — 300 = cabinets de toilette, ete. ; é
é@f _ 2 - ‘ = Il I
B
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APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ

Parig, 1er mai 1882, L. V. et Cl¢, brevetés s. g. d. ¢. Planche n° 9.

CHEIVIINEES‘ EN FONTE ORNEE,

Ne° 25. Cheminée.
Haut, 0m82, larg. 087, profond. 0m70. Consommation par heure 500 litres.

BRUTE OU ElVIAILLEE

N 29. Cheminée & four.
Haut. 0“‘85' larg. 075, profond. 0»52. Consommation par heure 375 litres. | ﬂ
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APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ
Planche ne 10. ) L. V. et Cie, brevetés s. g. d. g. Paris, 1er mai 1882.

CHEMINEES EN FONTE ORNEE, BRUTE OU EMAILLEE

Ne 53 B. Cheminée. No 30. Gheminée. .
Haut. 0m78, larg. 0m70, profond. 0m43, Consommation par heure 450 litres. Haut. 078, larg. 070, profond. 050, Consommation par heure 450 litres (tﬁﬁﬁ) é
&é (Il Il
E

AT ®
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APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ

Paris, 1er mai 1882,

L. V. et Cie, brevetés s. g. d. g.

Planche no 11,

- CHEMINEES

Cheminée en faience,
tablette en marbre.

No 31, petit modéle, haut, 0m70, larg. 0m42, prof, 0m33.
Consommation 250 litres par heure,

No 33, grand modéle, haut, 0m88, larg. 0m55, prof, 0m43,
é Consommation 300 litres par heure.

EN

FAIENCE, EN TOLE & FONTE

R e
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7

1777//74

74,

Cheminée en tdle, avec ornements en fonte,
~ dessus en tole,

No 75, avec chauffe-assiettes, haut, 1m, larg, 0m59, prof, 0m32,
Consommation 400 litres par heure.

No76, sans chauffe-assiettes, haut. 089, larg. 059, prof. 0™32.
Consommation 400 litres par heure.

—Qd

& EN MARBRE

Cheminée en marbre,
socle en tole,

No 70, petit modéle, haut, 067, larg. 0m55, prof, 0=38.
Consommation 325 litres par heure.

No 71, moyeén modéle, haut. 0277, larg. 068, prof, 0=40.
Consommation 375 litres par heure.

No 72, grand modsle, haut. 085, larg. 0»80, prof. (=4
Consommation 425 litres par heure, ] ﬂ

e
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APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ ;
Planche n° 12. L. V. et C, brevetés s. g. d. g. Paris, 1er mai 1882.

i - N TpRra CALORIFERES , - . 1

i

loriféres en téle ornements en cuivre.
i (4 grandeurs.) Calorifére en fonte, & étagére. Calorlféres en tole, ornements en fonte
N 40, Haut. 0m67. Diame 029, Consommat. p. he 200 lit.  Ne 26, Haut. 0m77, larg, 048, profond. 039, Consom- - (5 grandeurs.)
INeFa oS OmpI SR e 0 22, = 250 — mation 400 litrées par heure. Ne 44, Haut. 0m72, Diame 0m30, Consomma.t p. he
No42, —' Om77. — Qm3p, = 300 —  No 27. Méme modéle avec galerie sur le dessus, pour N°45, — Om77, — (=33,
Ne43,. — . 0m80. — 0m38, 7 350 — chauffer les tasses. N° 46, — Om83, .—  (m38,. = A
Ne 28. Méme modéle avec four, & porte rabattante, No47. — O0m85. — 0240, — | Iﬂl
— 0Om88 —  0m43 —

un feu indépendant sur le dessus, pour chauffer une bowillotte. remplagant I'étagére Ne 48

i 3 /S O i il . # K{eH . . A i U 3 EAT®
P vfﬁ%ussum

é NoTa, — Les mémes modeles se font powr cabinets de toilette avec




APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ

Paris, 1¢* mai 1882. L. V. et C¢, brevetés s. g. d. g. Planche

n° 13

CHEMINEES EN FONTE RICHEMENT ORNEE, BRUTE OU BRONZEE

TABLETTE EN MARBRE

C. Cheminée. B. Cheminée.
Haut. 097, larg. 101, profond. 0»30, Consommation par heure, 800 litres, 3 . Haut, 0m87, larg. 0m89, profond, 0m36. Consommation par heure, 600

>
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Paris, 1¢r mai 1882, L. V. et Ce, brevetées s, a. d. g.

APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ

Planche ne 15.

Neo 121. Réchaud pour coiffeur & 3 alimen-
tations avec porte-bouillotte.

* Hauteur totale 018, largeur 0m16, profondeur 012 |

Coquille en tole sans ornement (2 grandeurs).

Ne 1563, — 0m38, — Om35, — Om22. —

Coquille en tole avec feu dessus (2 grandeurs).

Ne 151 bis, Haut. 085, larg. 024, prof. 0»20. Consom, 300 lit.
No 153 bis, — 042, — 0=35, — Om22, — 400 —
Oonsommatlon du feu dessus 200 litres.

N° 38. Ghemmee a four en fonte brute
ou émaillée.

| Haut. 0m75, larg. 0260, prof, 034, Consom. 350 lit, p, hre
P

Ne 151, Haut. 081, larg. 0m24, prof. 020, Consommation 300 lit,
4

N°120C. Réchaud pour coiffeur & 1 fer,
avec porte-bouillotte.

Hauteur totale 0m13, largeur 007, profondeur 012

Hauteur 0“‘65 largeur 0m26, profondeur C
Consommation 325 litres par heure.




Planche n° 14.

No
Ne
No
No
No
Ne
No

G

AQ—

APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ

L. V. et Cie,

brevetés s: g. d. g.

Paris, 1°r mai 1882,

INTERIEURS S’ADAPTANT AUX CHEMINEES EXISTANTES

Pour la pose de ces appareils, vorr I'instruction sur la couverture.

Intérieurs de cheminées avec encadrement en cuivre,

Om50
om55
0m60
0om65
om70
om75
0m80

IHHII

om55
055
(022160)
0m65
0om70
075
080

Neo 50, Intérieur de 0m45 de larg. extr et 0m50 de haut.
51.
52,

[ R

extr, Consom. 300 lit.

e T

325
350
375
400
425
450
500

rar hre

B P B

NOTA. — En dehors des dimensions ci-dessus, les intérieurs avee encadrements

de cwirre se font de toutes dimensions & la demande des cheminées ot ils

dotvent étre posés.

Uetietietietietetiaelioiciofioto
3.3.;.303‘;{;.‘|.3,3.;,.3.3.M

SB000H000H

Intérieurs de cheminges avec encadrement en fonte & jour.

Ne 90, Intérieur de 0250 de larg extr et 0'"52 de haut. ext’, Consom. 300 lit,
325

N9 — 0m55 057 — -
NI92, — 0m60 — ; 0"?6? T — 350
Ne 98. — 0om65 — om67 C— — 375

NOTA. — Les intéricurs & encadrement de fonte ne pewvent se faire que
dimensions ci-dessus.

par hre

U

Qlﬂl

EAT®

VIRTUAL MUSEUM




APPAREILS PERFECTIONNES POUR LE CHAUFFAGE & LA CUISINE PAR LE GAZ

Planche n° 16.

L. V. et Ci, brevetés s. g. d. g.

Parig, 1er mai 188

- ‘

—r

[l

e
.

T

]

N° 1%7. Calorifére en fonte ornée, brute
ou émaillee.
Hauteur 0m92, largeur 0m50, profondeur 0245,
Consommation par heure, 600 litres.
NOTA, — Les calor 1fems' n°s 17, 80, 81 et 82, conviennent -
surtout pour les pieces'd'un asser gr and aub(' mls doivent
étre munis d"zm tuyau &' empomtum ‘

—_———

Z N S
1
OO0 : WHA000
~ i
Wb @ ) T
o o

Caloriféres en tdle, ornements en cuivre
avec ou gans cloche (3 grandeurs)

N0300. Haut. 0m56, diameen haut. 0m19. Cons. p. h. 275 lit,

N°30L. — Ome7, - — OB ) = 11828
Nog02.  ~ (0872, . = . 0280, 1 400+

CALORIFERES SANS REFLECTEURS

Evaporction

Calorifere ventilateur en tdle, ornements

en fonte.
Mod¢le des lycées de Paris (8 grandeurs),

'”9

No 80. Haut. 0»77. Diam¢ 030, Consom. par heure 400-1it

Ne 81, — (0»85. " — (m38. —
Ne 82, — 0"‘95 — 0“‘43 —
NOTA.— Le calor @fé; e m° 80 peut chaufier une capacité de 66

cubes; lem® 81, 75 métres cubes et len° 82, 100 métres cubes. 4
de ces capacbtés, il est ‘préféradble de placer pluswms ap,

$00—

W‘Q (lll;

EAT®
VIRTUAL MUSEUM

Typ. Oberthiir, Rennes—Paris (418-82).




4o mai 1882, PRIX COURANT - e mai 4882,

e ; EMATLLE | EMAILLE
; BRUT

C UI S INE BRUT | EMAILLE | NICKELE CHAUFFAGE Ui s
No# | Pages * RECHAUDS PORTATIFS fr. c. |fr. e |fr. e | No |Pages CHEMINEES ET CALORIFERES fr. e | fr. e | fr. e
0| 1 | Réchaud rond en fonte, avec manche....... ....| 280/ 4 » 8 »} 20| 8 Ooquille, ornements fonte..evv..nn.e. veeeeniennl 35 » 45 | y»
ol » 22 — — o s re el | i iy e ASTO IR EHNE SO » AR n 60 » » »
2 » = — — — e ; 3 50| 5 50f 13 »{| 22 » ' Chemmée Louls XV en fonte S » 90 »|110 »
3 » et - = — et . 4 »| 625[ 16 » 23 » — — »(110 »({130 »
4 » — — — a2 robinets . et 9 »| 12 »f 22 »§ 24| » — ol sevenne B »| 60 »| 70 »
5| 8 —  carré — gans manche............} 7@ »f 10560] » »y 25| 9 - modéle riche en fonte.,o..oevnone. 12000 »|280 »

» » o — — 42 alimentations........| 12 60{ 16 »| » »f 26 [ 12 | Calorifére & étagére en fonte ouvrée....o.... oo |1000 D1 p »] » »
6|l s — double — = & 2 - vevensen 0165 1200 D1y ) 27 | » — — — avec galerie. . (110 »| » »| »
A e ) b — a8 — 17 60 23 »/ » ») 28 » avec four = Db oo v L I s S IR RS g

6bis| 3 =3 en fonte 4 2 bouches et 1 feu p“ fer 4 ahm 23 » 29 » » » 29 9 Chemmée, modele nche en fonte avec four.......[140 »[1656 »/185 »
it 1 | Grand réchaud rond en fonte, sans manche.. Geeed] 100 [ D »f » »f 80 | 10 | — . enfonteornée........... e .+.[100 »[130 »i150 »
» » — avec robineb.......| 18 » » » » » 38 | 16 — — ravec four. . O DR »[1256 »i145 )
8 | 3 | Réchaud 1ong en fonte, & 8 bouches et 4 alimentat.| 28 »| 38 »| » »|53B| 10 Ce SR o s N85 »|160 »
67 » — ovaleen fonte, pr poissonniére, sansmanche| 10 »| 16 »f » »| 40 | 12 Oalonfére en tole, ornements en cuwre. G » » » » »
Le baim-marie en cwivre, avec 3 copettes, se paye 50Len plus, V 41 ) — — —_ — P » » » »
205 | » |- Réchaud carré enfonte, dessus & lamessans manche| 7 »| 10 50 » »f 42°| » — — — — »» » » »
»i » — — — e 42 alimentat.| 12 50f 16 »[ » »f| 43 | » — — — —n »6 » » » »
oXupil 3k s — double — — a2 —_ 15 »[ 20 »f » »f 44} » — e — en fonte N » » »
»| » — —_—— — — 48 — 1780 23 » » »f 46 | » — — — — 20 D o» »
208 83; — long — — at - 28 »[ 88 »| » »| 46| » = — — — @ » » » »
3 TeTr T e O ) — — - — » » » » »
ROTISSERIES A AIR LIBRE Simple | Avee four 1, avecoriol - 481 [ » — —_ — o oy » o»
9 | 7 | Grilloir en tole et fer battu.. Gt oo ] 1 S | S ) 1%?1“3 lg Feulte fi)qmlle fip E) le, ;%Iéz ?Eﬂ%’;ﬁ?gﬁ' ey fsg ;; :: ;; ﬁ ;;
i — — o feu dessus .......| 30 » » » » »
JLEIED) < mage‘i 5 60 80 162 | » | Calorifére carré en tdle, avec four............ o[ 40 » » »| » »
10 | b | Rotissoire-grilloire, de Om e CAAT80E et i 2 o ) 8E "1 153 | » | Grande coquille en tble, sans ornements..........[ 82 » » »l » »
1 » = de 0 SLlaen L DO GG DUROo SR ROOEED N 153 bl B A — avec feu dessus. .c.....of 46 D » »l » »
12 | » — de 0m50 — s was e dor W70 »] 900 » —
SRS w , + | Brute | Bronzée :
FOURS A PATISSERIE by B, | 13 | Cheminée riche en fonte, avec dessus en marbre..[{220 »|250 »| » »
10 | b | Four en tdle, feu dessus et dessous, de 0=40 largeur extérleure S| [T O ) =t — — — 250 »(280 »i{ » »
11 ) — - de Om45 55 » ; $ A Fmaillé|limaillé
12 | » - — de Om50 — | 60 »} - ; < blanc (couleur
i 31 | 11°| Cheminée en fafence, p. mod., av, dessus en marbre. (106 »(1256 »f » »
F QU NILALR 33 | » — — gr. mod., — 150 »{176 »| » »
62 | 2 | Fourneau en fonte, 2 bouches, 5 alimentations etipoissonniére..| 45 »f 85 [ » — riche enfa'fence, dessus marbre, de0m80 larg®|240 »(200 »| » »
63 | » — 3 — 4 e S S i o 40 »f 86| » = = de0m90 — (276 »|326 | » »
64 | » v 7l B —_ et poxssonmére. 100 »f 70 | 11 — en marbre, avec socle en tole, petit modeéle..[100 »| » » » »
65 | » — 6 — 8 — - 126 »§ 71| » — — moyen modele{125 »| » »| » »
66 | » — 4 — 7 — — : 80 »F 72| » — — — grand modele.[150 »| » »| » »
gg; 2 — dessus 4 lames, b alimentations........ e 4b= : - % e
) = 2t — » : e DT
203 | » e Gk o= »{ 756 | 11 | Cheminée en tole, ornements fonte av. ch.-assiettes.{140 »| » »| [» »
206 | » — dessus mobile, S »f 76 | » — — — sans = — 110 »| » »| |» » |~
» » 3 S » Les prie des nes 31, 33, 35,36, 10, 71, 72, B et O'sont établis ==L =
» | 3| Plaques Hiobiles pour 1 ou 2 fers, allant sur les fourneaux de cuisine| 2 3 5 g%"eg‘;"am’é‘gﬁ i"gfbtfemz;;ﬁ;&“gﬁggﬁgglygﬁ? | m : : n |
i : ; 5 : ULTIMHEAT®
3 : ; VIRTUAL MUSEUM




fer mai 1882, PRIX COURANT (Suite) 1o mai 1882,
% 3 CHAUFFAGE A Sans. b Aver:.
o - CUISINE ; ot Eh INTERIEURS EN CUIVRE sl
S’ADAPTANT A TOUTES LES CHEMINEES EXISTANTES TER T
CUISINIERES COMPLETES " 50 | 14 | Intérieur avec encadrement de cuivre......... de 45-50| 80 »100 »
200 | 6 | Cuisiniére compléte, avec dessus & lames, & 3 feux, rﬁtissoire, g; 3: g3 2% % :112 ég:gg gg ;; i(l)g ;:
e GOV N i A i I S O D P S e A coeen|125 pf o) 8 L w0 e g?)-GO 100 »l125 »
18 | » | Cuisiniére complete, 2 bouches, rotlssmre, gnllon‘ et four . . v o lbintel U0 5) 54 de 65-65/110 »|135 »
141 6 — 4 houches, ‘dont 2 formant poissonniére 2 S S S a0y 2 i
o ! 6b » — — de 70-70{120 »(150 »
1btissoire orilloiriebourt. Lovh b uiiow v | 1765 » 56 S S de 75-751185 »l170
15| » — 2 bouches, rotissoire-grilloir, four et réser- 57 ’ 3 de 80-80150 ) 190 2
VOIr dleatl suivies sisnai s ceenenseeiniean (2000 DF 00 4 =% R de 50_52 85 )’105 X
LIRS ST — 4 bouches, dont 2 formant pomsonmére, o1 2 A FE dg 5557 90 2 115 2
1ot1s501re grilloir, four et réservoir 99, ;; e L qa 65 621100 ;; 125 :;
...... L Ce i T e BO0 R D e S 38 )
19 » — 6 bouches, dont 2 formant po1ssonn1<}re, 2 2 N;;A — L plus ;ande dimension, largeur ow hautgafa 61?73573 s
Tt?tllslsmg‘gl 11103;3 four, reservoir d’ean 500 en dehors dw cadne, fait lo base dw prie de Vintérieun. Brut | Emaills
et chauffe-assietbes. .....oovoeiia.l.s » CALORIFERES SANS REFLECTEURS noir
RECHAUDS POUR FERS Brut |Emaillé| 17 | 16 | Calorifére en fonte ornée .......ous e s s ILDBE | 2085
80 | » — ventilateur rond en tole av, ornements en fonte.| 70 »| » »
100 | 4 | Réchaud pour 1 fer repasseuse & enveloppe sieesasnases| 4600 » »l g1 | i £ — 80 » » »
101 { » — 2 fers coveiesaseces 11601 » »f go | — — —_ — 90 _»_» »
102 » — 3 fers —_ soanenevenens| 18 50f » » 7 TLies tuy et siphons se comptent & pant. —_—
103 | » — 1 fer chapelier 4 enveloppe vo..vveeevnee| 5 | n » St cloch | cloche
%8‘,% ;; = g fg,g 55 : ;; g 300 1 16 | Calorifére rond en tole, ornements en cuivre. .....cov00e0| 23 ) 2? »
106 | » — 1 fer tailleur & enveloppe SO p | B0 v S T SRR AL ‘g; ) 35’ ;;
107 | » — 2 fers e e » »f 802f » 7, = =T Rt Ty 2
108 )] — - 8 fers e e S S S e » » CHAUFFE-ASSIETTES Brut
109 ) —_ 1 fer Tepasseuse sans enveloppe. OGO OO o LS ES ! FERGTS » | Chauffe-assiettes rond en tble, ornements en cuivre, de 0230
110 [ » = 2 fers caeeesiieas| 9501 » » de diamétre, pour 3 douzaines d’assiettes . o » » 80 »
111 » — 3 fers oseientnisorel| olOZO0| Pty 96 | » — de0Om33 de diamétre, pour 4 douzames d’asslettes » » 90 »
2| » — 1 fer chapelier sans enveloppe SOOI R o R Y [ VS Y (RS » | Ch.-assiettescar. entdleet fonte ornée de toutes dimensions.] » »| » »
118 » G 2 fers vesens DIEDY ) » | Chauffe-assiettes riches pour salles & manger, se plagant| -
10k =5 e 3 fers : » ~ dans les potles de falence existants, avec reflecteur et 175 & i
%ig » e ; ffer tailleur sans enveloppe‘ T » » portes en cuivre POoliveis st visviiosias dutvisissinnio ks e Y D298y
» — ers — St » » === -
11(7) 2 = 3 fers 5 — L i » » TUYAUX SPECIAUX pour EVAPORATION | o [ o8, | (here
12 5 — 1 fer coiffeur,....... oo o e v s T fasAT 4 » 6 » : B
e i { » » Tuyaux agrafés, de bb m/m de diamét., lemétre] 2 »| 2 60| 6 50
121 » 3 fers e S S R 20 e o hernes Rl BECPIRTRAX Y » » % de 70 £ 4y 2 40 3 »l 10 »
.  BRULOIRS A CAFE » » Slphonsav robinets, ge gg — la pléce » ) g » 1(8) »
S ‘ » e > » »| »
126 | 38 | Brfiloir & café, pour 0¥500.. . vvevuvevnns S et [l 2D IR D ;: » Cha.peaux p* tuyaux, de 55 22 =5 » » 2 » 4 »
126 | » — 1By s, deiossmeissiaion 16 DI DR g » de 70 & o DDl Seenlie6iey
127 | » — IEB005A T S ool ers s A SRS, | 20 » » » Tous nos réfiect tsed der en cuivrerouge : -
128 » —_ K DR s s s A e el 24 iy : sansaugmentatwnde}n‘w
Construction de tous Appareils sur dessins. — Chauffe-bains, chauffe-linges et baignoires (Demander le tarif spécig.l).~
Tous les priw dw présent tarif, qui annule les précédents, s'entendent des appareils pris en magasin & Paris; la pose, V'emballage et le port sont en sus.

Typ. Oberthiir, Rennes—Paris (418-83), e VIRTUAL MUSEUM




