
CONSTANT JAMES
CONSTRUCTEUR DE FOURS

BREVETÉ S. G. D. G.

42 et 49, R u e  des Cendriers (Paris-Ménilmontant) 
E xposition  Paris 1885. —  M édaille de bronze et M ention honorable 

A nvers 1885. —  Médaille d’ or C,e et M ention honorable

PLAN DU FOUR MODERNE
Grandeur p. 70 pains de 2 kil., long. 4 m., larg. 3 m.. haut. 0,30 à 0,35. 
Grandeur p. 56 pains de 2 kil., long. 3",4o, larg. 2",50, haut. 0,30 à 0,35.

Selon les grandeurs la peute de l’âtre se proportionne du 1/2 viennois 
de 2 à 6 cent. Pour viennois de 6 à 10 cent, par mètre.

La longueur du fournil doit avoir au moins 10 m. de long pour le four 
et tirage de pelles et 6 m. de largeur pour faciliter le travail. Pour un four 
de 70 pains il faut pour la chapelle 3000 briquettes, pour la façade 
700 briques, pour l'àtre et le pourtour 160 carreaux de 2 4 x 2 4 ,  les ouras 
de chapelle doivent être placés de 30 à 35 cent, du fond de la chapelle, 

r les  U stensiles de B ou lan gerie, voir page 1 J 4  et 1 7 5

BOUCHES DE FOURS, OURAS, SOUPAPES ET ARMATURES DE TOUS MODÈLES

ARTICLES DE HOtlLAKCERIE ET DE PATISSERIE EK TOUS

EXTRAIT DU CATALOGUE GÉNÉRAL — EZfVOl FRANCO DU PRIX COURANT

CO NSTRUCTION DE FO U R S D E TO US M ODELES
vtwi-MK, PELLES LT PETRIRS, tÛÉPTOlRS HS CHÈRE CT ES MARBRE. CuOCOE». TKAIKE.UX POUR PILE'. ETC.


