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BORDEAUX
POUR LA SUPÉRIORITÉ DES FOURS ET LE PERFECTIONNEMENT DES APPAREILS DE TOUTES SORTES

BOULANGERS ET PATISSIERS
-------- <,---------

CONSTRUCTION, TRANSFORMATION ET PERFECTIONNEMENT DES FOORS

En France c l  à l ’Élrangcr

FOURS ORDINAIRES 

FOURS A SOUPAPE

B riq u es  r é fra c ta ire s  
sp é c ia le s

p o u r  la  co n str u c tio n  
d es  F o u rs.

FOUR PERFECTIONNÉ

FOURS FRANÇAIS 

FOURS VIENNOIS

C arreau x  s p é c ia u x  
p our so les  d e  F ou rs  

re co n n u s  su p é r ieu rs  
p o u r  le u r  lo n g u e  d u r ée .

P R O P R E T É  — C ÉLÉR ITÉ

ÉCONOMIE G A R A N TIE de 2 5  à 3 0  0 /0  sur le  com bustible

INSTALLATION COMPLÈTE DE BOULANGERIES SIMPLES OU MÉCANIQUES
Voir Pages 102 et 103.

C O N ST R U C T IO N , T R A N S F O R M A T IO N  E T  PE R FE C T IO N N E M E N T  D E S  F O U I &
EN F R A N C E  E T  A  L ’É T R A N G E R

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

J. MOUSSEAU PERE
Exposition de Meunerie

el Boulangerie.

NOTABLE COMMERÇANT — INGÉNIEUR-BOULANGER 

103, RUE PORTE-DIJEAUX, 103 

B O R D E A U X

Seule lia ison  ayant obtenu 

LA M É D A IL L E  D 'O R

Paris 1885

Médaille d'or.

P o u r  la  su périorité  d e s  fo u rs  e t  le  p er fe c t io n n e m e n t d e s  ap pareils  p our fou rs de

BOULANGERS ET DE PATISSIERS

MAISON UNIQUE POSSÉDANT

I S O  M O D È L E S

BOUCHE UNIVERSELLE 
à  d o u b le  c o u ra n t de flam m os 

avec ou sans boitc-lunlornc, 
servant elle-même d’armature 

et offrant do 25 à 30 0/0 d’économie.

BOUCHE VIENNOISE

servant d’armature 
el comportant : soupape, 

ouras à tampons ou à régulateur, 
et banquette d’appui.

BOUCHE A 2 OUVRANTS 
su r  gon d s

pour chauffer à volonté 
les fours ê soupape comme fourordinairc 

el servant d’armature.

NOUVEAU VAPORISATEUR INSTANTANE
BREVETÉ S. G. I). G.

Syslcrae garanti donnant à volonlé une aliomlanlc buée pour fours viennois ou aulrcs
S A  S U P É R I O R I T É

S u r tous les appare ils  de ec gen re  v ien t de ce q u ’il p e u t très facilement e t sans aucune dégradation 
s’ap p liq u er à  tous les fours déjà co n stru its  e t  q u ’il ind ique  exactem en t la q u an tité  d ’eau  vaporisée.
I l  a  e tc  a p p liq u é  dans 5 0 0  des p r in c ip a les  b o u la n ger ie s  d e  l 'a r is  e l la  b ou la n ger ie  du  Syn d ica t.

USTENSILES DE TOUTES SORTES POUR BOULANGERS ET PATISSIERS 
PELLES ,  PÉTR I NS ,  BANNETONS,  BALANCES ,  ÉTOUFFOI RS ,  C HAU D I È RE S ,  ETC.

Envoi du Catalogue sur demande.
Voir Pages 100 cl 101*


