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Construction sur modèles ou d'après dessins 
de toutes espèces de pièces pour Machines,

Matérie de chemins de fer, etc.
Spécialité de Bassii s, Auges, Lavoirs, Abreuvoirs, Piles 

de Jet, etc , pour fontaines communales et autres. .
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A V I S  I M P O R T A N T
1° Pour éviter des erreurs dans les commandes il est indispensable 

de désigner les articles suivant la dénomination de l’Album. '
2° Il est important ce désigner s: l’on demande des tampons creux 

ou plats pour les fourneaux.

CONDITIONS DE V E N T E  E T  D E K PÉ DI T ION
3° Toutes les marchandises sent vendues prises à Varigney, 

payables à 3 mois, date d'expédition, ou au comptant avec escompte 
de 1 1/2 pour cent.

Toutefois les factures inférieures à 20 francs sont pajables au 
comptant, sans escompte ; le réglement devra nous en être adressé 
dans les 30 jours, date d'expédition; passé ce délai, nous ferons 
traite du montant en ajoutant 0 fr. 50 pour frais de recouvrement.

4° Une somme fixe de 0 fr. 25 cent, sera ajoutée à la facture de 
tout envoi demandé par grande vitesse ou colis postal.

5* Le ferrage des fourneaux à 1 et 2 marmites, PI. 3 et 4, celui des 
tampons creux et des marmites supplémentaires se paie en plus.

6* Les pièces supprimées dans l’assortiment des fourneaux et 
cuisinières seront déduites suivant leurs poids.

7“ Les articles non désignés dans l’Album se vendent à la pièce 
ou au poids, suivant leur importar.ee et la difficulté du moulage.

T. S. V. P.



■ • ~ U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Hie-Saônc) (g  ~

8° Sauf ordre contraire, les expéditions seront faites aux tarifs 
spéciaux ou communs.

Les marchandises voyagent aux frais, risques et périls des 
destinataires, et il ne pourra être exercé aucun recours contre nous 
pour avaries, casse, rouille, manquants et retards de route ; nous 
prions donc MM. les Destinataires de vérifier à réception l’état 
des colis, leur nombre et la désignation,et, dans le cas d’avarie ou 
de non conformité avec la lettre de voiture, ils devront faire toutes 
réserves afin de sauvegarder leurs droits contre les transporteurs.

ASSURANCE DE ROUTE
Nous appliquerons à tous nos envois l'assurance de route de 

0,30 cent, par 100 kilos, moyennant laquelle nous remplacerons les 
pièces brisées dans le transport, sous réserve que les Destinataires 
auront fait constater les avaries avant de prendre livraison et 
auront obtenu qu’il nous soit fait retour en service des pièces à 
remplacer.

RÉCLAMATIONS
Toute réclamation qui ne nous aura pas été adressée dans la 

huitaine de réception d’un envoi ne pourra plus être admise.



=# U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Hie-Saônc)

Fourneaux à cloche, à 3 ou 4 pièces, 
avec ou sans four.

N08 des fourneaux. . . 1 2 3 4 5

Diamètre de la pièce A 33'/» 35 cn 36 •/« 380m 40‘/m

Hauteur à 3 pièces . . 84 88 U5 102

id. à 4 pièces . . 100 104 110 120 128





Nl'M fînO S D IM E î' SIONS

I l  autour l)iaiiiêtre

8 46 C/m 24 c/m10 47 2612 48 2814 50 2016 51 3018 54 32
20 56 34



' „ ,m , ...



NUMÉROS DIMENSIONS

Fourneaux Hauteur Largeur

10 39 c/m 35 c/m
12 39 37
14 40 39
1G 41 41
18 41 43
20 43 45
25 46 46





t
Numéros des marmites. . . . 
Hauteur des fourneaux */«• . 
Largeur id. */■»• •

8-10 8-12 10-12 12-1210-14 12-14 14-14 10-16 
40 41 41 45 43 43 45 43 
45 40 49 52 52 52 54 52

Numéros des marmites. . . . 
Hauteur des fourneaux */#•• • 
Largeur id. «/»• •

12-16 14-16 16-16 12-18 14-18 10-1818-1814-20 
45 45 46 45 45 4 7 46 47 
54 57 56 56 56 58 59 57

Numéros des marmites. . . . 
Hauteur des fourneaux */*»• • 

«Largeur id. .

16-2018-20 20-20 18-2520-2525-2520-3025-30 
48 49 47 49 49 51 51 51 
60 62 63 63 64 68 68 68

|









U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Hte-Saônc)

SÉRIE V
Fourneaux à bavette, à (leux trous, avec 

foyer à houille et coke.
four,





^  U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Htc-Saône)

SÉRIE B
Fourneaux à 8 marmites, avec four, à bois, 

à flamme renversée.

Numéros
dos NH DES MARMITES

fourneaux

i G 7 14
2 8 10 18
3 9 42 20
4 12 4G 25

5 16 20 35





U! riMHEAT<’ 
VIRTUAL MUSEUM

= g  U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Htc-SaAnc) 

SÉRIE B
Fourneaux à 3 marmites, avec four, a houille 

à flamme renversée.

v^uveuc ei 

grille à houille



—



U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Htc-SaOne) 

SÉRIE D

Fourneaux à 3 marmites, avec four, à houille, h flamme directe.

Numéros

fourneaux
N- DES MARMITES

1 7 9 16
2 8 10 18
3 10 14 20
4 14 16 30





ULTiM
VIRTUAL

U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Htc-Saônc)

Fourneaux à 3 marmites avec four, à bois, ou à houille 
à flamme directe ou renversée.





=%  U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Hte-Saône)

SÉRIE F
Fourneaux dits Vosffiens, à 4 marmites à pieds, très plongeantes, 

avec four, à bois, à flamme directs.

Numéros

fourneaux

N- DSS MARMITES 

dites Constates ordinaires à pieds

4 4 Constafes ordinaires 14

5 4 -  — 16
6 4 — — 18
7 4 — — 20

8 4 — — 25

Sur demande on peut remplacer les Constafes ordinaires de ces fourneaux 
par des marmites plongeantes P ; ces fourneaux peuvent avoir des pieds 

| ornés A . ainsi que le foud de la grille et cendrier.





Fourneaux à 4 marmites plongeantes et à pieds avec four, 
à bois, à flamme directe.

Numéros
des N- DES MARMITES P

fourneaux

4 14 14 18 18
5 16 16 20 20
6 18 18 25 25

Des appareils à houille s’adaptant à ces fourneaux sont vendus séparément.





Tampon plat

N"

fourneaux
N- DES MARMITES

3 7 10 14 16
4 9 12 16 20
5 10 14 18 25
c 12 16 23 30
7 14 18 30 35

Des appareils à houille s’adaptant à ces fourneaux sont vendus séparément.

U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Htc-Saône)

SÉRIE P
Fourneaux à 4 marmites plongeantes et à pieds,avec four, à bois, 

h. flamme directe.



---
---

---
---

-



2 G 7 12 14
8 7 10 14 16
4 9 12 16 20
5 10 14 18 25
6 12 16 20 30
7 14 1« 30 85

Des appareils à houille s’adaptant à ces fourneaux sont vendus séparément.

U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Htc-Sa6nc)

Fourneaux à i marmites, avec four à 
à flamme directe ou renversée.





Numéros
des

fourneaux

Numéros 
des Marmitos

CoiUiim
iftiroxioitive

bouilloire

Sur demande les n“  3,4 et 5 
peuvent être vendus avec des­
sus carré, poli ou ordinairo.

2 6 12 14
titra
4

3 7 14 16 5
4 9 16 20 6
5 10 18 25 7
6 12 25 30 8
7 14 30 35 10

Des appareils à bouille s'adaptant ù ces fourneaux sont vendus séparément.

! U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Hte-Saône)

SÉRIE C - B

Fourneaux à 3 marmites avec bouilloire et four, 
à bois, à flamme renversée, 

les deux grandes marmites devant.



y



: U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Hte-Saônc)

SÉRIE K

Fourneaux-Cuisinières à 3 marmites avec bouilloire 
& bois ou à houille et bois, 

à flamme renversée, les deux grandes marmites sur le foyer.

Numéros DIMENSIONS Giatetaiee
des

des
des tourneaux four ipproiiiwtiTe

fourneaux U*g. “ i - lut.» Urtnr Wcilkira

1 7 10 14 49 45 5b 24 20
2 9 12 16 52 47 56 25 22 6
3 10 14 18 54 49 57 26 23 8
4 12 16 20 57 53 58 29 25 10
5 14 18 23 60 55 59 30 26 12

Ces fourneaux-cuisinières peuvent être livrés snr demande avec dessus poli 
ot bouilloire émaillée et aussi avec pieds baissés de 5 centimètres.



*



Dimsnsious CmUuicc

des des des cuisinières dufour ipproiiiitne

Cuisinières Marmites
ing. tatnr boulloirti

0 6 9 12 16 59 55 62 37 24
irtf«

8
1 9 12 14 18 64 60 63 39 26 10
2 10 14 16 20 68 63 64 43 28 13
3 12 10 18 25 72 66 05 46 30 14
4 14 18 25 35 78 70 66 50 32 16

U s torre A et ra ilo ig* C 
u uidut

Ces cuisinières peu­
vent être livrées sur 
demande avec des­
sus poli et bouilloire 
émaillée et aussi avec 
pieds surélevés de 
4 cent, ou baissés de 
3 centimètres.

Le foyer à bois se compose do : i plaque A bois, 1 garde four, I grille de devant. 
L’appareil à bouille se compose de : 1 cuvette, 1 grille à bouille.

U S IN ES DE V A R IG N E Y  (Hte-Saône)

SÉRIE X

Cuisinières à 4 marmites, grand foyer sur le 
à bois, ou à houille et bois, avec bouilloire, à flamme renversée, 

ies deux grandes marmites sur le foyer.





Numéros Numéros Dimensions Gntmnce
Us barre A et rallonge C 
se N&Jftl seprfittl

des de» cuisinières du four â̂ roiiaslitf

l«pnr bj!«f p*ii. Uf*w Bouilloires
Ces cuisinières peu-

Ü 6 9 12 16 59 55 62 37 25 8 vent être livrées sur

1 9 12 14 18 05 60 63 39 26 10 sus poli et bouilloire
2 10 14 16 20 «8 63 65 43 28 13 émoi liée et aussi avec
3 12 16 18 25 72 66 65 46 30 15 pieds surélevés de
4 14 18 2f> 35 78 70 66 50 32 16 4 cent, ou baissés de

5 8 centimètres.

Le foyer à bois se compose de : 1 plaque A bois* 1 garde four, 1 grille de devant. 
L'appareil à houille se compose de : 1 cuvette, 1 grille & houille

U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Hte-Saône)

Cuisinières à 4 marmites, grand foyer sur le devant, 
à houille et bois, avec bouilloire, à flamme renversée, 

les 2 grandes marmites sur le foyer.





Numéros Nuniéros Dimensions GnleaaiM

.. <l" i . des cuisinières du our ipproiinatiTe
6*1

UlJMf luira tnM. \vgat Boailloirts

1 3 10 18 65 55 65 28 24
litres
7

2 9 12 20 70 60 66 33 25 9
3 10 16 25 75 65 66 36 27 11

Les barres A sont vendues séparément.
Lé foyer à bois so compose do : 1 plaque à bois, 1 grille à rôtir à bois.
>5t l'appareil à bouille de : 1 grille de foyer, 1 cuvette, 1 grille à rôtir à houille.

U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Hte-Saônc)

SÉRIE E

Cuisinières à 3 marmites, à bois ou à houille et bois, 
bouilloire émaillée et réchaud à tirage intérieur, à flamme renversée.





SÉRIE R

Cuisinières à 4 marmites, à bois, ou à houille et bois, avec dessus poli 
et bouilloire émaillée, à flamme renversée la pièce à 4 trous est mobile.

U S IN E S  DE V A R IO N E Y  (Htc-Saône)

N-
des

Cuisinières

8
4
5

Rallonge à 2 réchauds

Numéros Dimensions

des cuisinières du our ^

!♦»*. Itfjtir kiltfU Uriw bonilli'irts

7 9 12 20 80 63 60 35 30
Etra
10

9 ia 10 25 85 68 65 40 33 13
12 16 18 30 90 73 68 45 87 18

Les barres A  et rallonges C sont vendues séparément.
Le foyer à bois se compose de: 1 plaque à bois, 1 grille à rétir à bois, et 

l'appareil à houille de : 1 cuvette, 1 grille de foyer, 1 grille à rôtir à houille.





Cuisinières

U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Hte-Saônc)

50* SÉRIE
à 2 trous, avec dessus poli et bouilloire émaillé  ̂

à houille et bois, à flamme renversée.

Le foyer à bois se compose de : 1 plaque à bois, 1 garde-four,et l’appareil à 
houille de : 1 grille de foyer, 1 cuvette, 1 contre-feu de côté.

CmUd&ki
ipproiiulire

Bonilbir»



—



U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Hte-Saônc)

ULTiMHEAT
Cuisinières à 2 trous, avec dessus poli et bouilloire émai IdflpIMêi 

à bois ou à houille et bois, à flamme renversée:





U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Htc-Saônc)

SÉRIE T
Cuisinières à 4 marmites, avec dessus poli et bouilloire émi 

ou à houille et bois, à flamme renversée.

Numéros N un Dimensions Conltum.des. dus des cuisinières du four approiiaalive
4M

lut» lll’-NT lifftsr
Htm

0 6 14 16 58 49 70 28 27 4 Les barres en fonte

1 4 7 9 16 GG 51 70 27 7 ou en fer étamè sont

2 6 9 10 18 72 55 71 37 30 9
vendues séparément.

8 7 9 12 20 78 58 72 42 33 11

4 9 12 16 80 83 65 73 43 35 12
5 9 14 25 33 93 77 74 49 39 20

Le foyer à bois se compose de : 1 plaque à bois, 1 garde-four, 1 grille à rôtir 
et l’appareil à houille de : i  contrefeu, 1 équerre, 1 grille de foyer et la mémo 
grille à rôtir. ||





U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Htc-Saône)

SÉRIE T
Cuisinières à 4 marmites, avec dessus poli et bouilloire

avec étuve, à bois ou à houille et bois, à flamme renversée,

m  1 1
4

; *  I Ijt!

N-
des

Cuisinières

Numéros

Marmites

Dimensions Coalmaw

des cuisinières du our

lirf*»

ippraisatiu

kii'.loirtslut* butor

î
2 6 9 10 18 72 55 70 37 30 9
3 7 9 12 20 78 58 71 42 33 11
4 9 12 16 30 83 65 72 43 35 12
5 9 14 25 35 93 77 73 49 39 20

Les barres en fonte 
on en fer clamé sont 
vendues séparément.

Le foyer à bois se compose de : 1 plaque h bois, 1 garde-four, 1 grille à rôtir 
et l’appareil à houille de : 1 contre-feu, 1 équerre, 1 grille de foyer et la même 
grille à rôtir.





SÉRIE R B
Cuisinières à 4 marmites avec dessus poli et bouilloire émaillée, à bois ou 

à houille et bois, à flamme renversée, avec 2 barres fonte.

Numéros
des

cuisinières

Numéros
des

Marmites
des

Imjww

Di inensi

ères

kuTia

jns

du

PWÎMJ.

four

lirjttr

Gutauct
jpprciiiative

M nni

6 18 20 H35 103 76 72 58 10
titra
28

Le foyer à bois se compose de : 1 plaque à bois, 1 garde-four, 1 grille à rôtir} 
|il est vendu en plus une équerre, ou bout de foyer, facultative pour en raccourcir 
la profondeur. LVpparcil à houille comprend : 1 cuvette, 1 grille de foyer, 1 grille 
là rôtir à houille. i





Cuisinières à 4 marmites avec dessus poli et bouilloire émaillée, avec 
étuve, à bois ou it houille et bois, à flamme renversée, avec 2 barres fonte

■ = #  U S IN E S  DE V A R IO N E Y  (Hte-Saône)

i N“| des 
| Cuisinières

Numéros
des

Marmites

Dimensions CnUbum

des cuisinières du four ""
WôlUiruIvpft kulnr lut»

6
|l

18 20 25 35 103 76 72 58 40
htm
28

I Le foyer à bois se compose de : 1 plaque à bois, 1 garde-four, 1 grille à rôtir; 
il est vendu en plus une équerre, ou bout de foyer, facultative pour en raccourcir 
la profondeur. L’appareil à houille comprend : 1 cuvette, 1 grille de foyer, 1 grille 
à rôtir à houille.
Lu---------------  -





Sans four 
Avec four 

Id.
Id.

0-82
0 90
1 00 
1 10

0-30 
0 36 
0 40 
0 46

Désigner dans la commande si l’on désire à dôme ou à couvercle plat.

U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Hte-Saônc)

SÉRIE A
Fourneaux de salle octogones, ornés, à bois ou à houille





fourneaux des Marmites Hauteur Diamètre

0 8 8 0-69 0-48
1 10 10 () 71 0 52
2 12 12 0 78 0 55
8 14 14 0 77 0 57
4 16 ie 0 81 0 61

■





U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Hte-Saônc)

Fourneaux de salle rectangulaires, à 2 trous, avec 
et tablette à charnière, à houille et bois.

Numéros
DIM ENSIONS

des N* DES TROUS 4u Uin
fourneaux u»«. l««T* lu'rfif fnM. Ufpif

62 7 7 46 3:3 78 21 23
63 9 9 51 36 81 23 26
64 10 10 53 39. 85 26 28



'1







U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Htc-Saône)

SÉRIE H

Calorifères avec four, à bois ou à houille et



■



U. 6. Hauteur 1"05 
Diamètre 0,50

Ce calorifère peut, sur demande, avoir la naissance derrière; il peut également 
ptr® livré sans la corniche et sans pieds.





A. 100. Hauteur 1“08 
Diamètre 0.44





U S IN E 6  DE V A R IG N E Y  (Hte-Saônc) p=

Poêles d’atelier ou de caserne, à houille

ModMe adopté pat la Compagnie P. L. M.

G. 10. Hauteur 0“41 
Diamètre 0.32

G. 50

G. 50. Hauteur 0“77 
Diamètre 0.32





Calorifère économique à alimentation continue

Modèle adopté pai la Compagnie P. L. M.

B 200 Hauteur 1“50 
Diamètre 0.33

Conténance de combustible 33 litres





! U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Hte-Saône)

C L O C H E  A  6  F E R S

u sans dôme, pour repasseuse.

N - DineoMou n *
« ■

Pwr fe in u u  
et ttlorifem

1 0.51 X  0.46 9 k. G. 0 .1 . —  H. 00.0. 1

2 0.66 X  0.46 11 G. 0 .1 .2 . —  B 00.0.1 
A. 1. —  62.

3 0.66 X  0.59 15 Ptir Wis les foineux
«r ies  A. G. H. et 60'

3 » 0.73 X  0.54 15
lt'-*j y  lu i** 1 1 «t 1

4 0.60 X  0.59 18 qii m «set >u hf J U. 4





U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Htc-Saône)

B U A N D E R I E S

portatives, renforcées, à bois ou à houille 
et bois avec couvercle ordinaire.

DIMENSIONS C«i>3iDce approiisatite

buanderies Hauteur Diamètre couvercle couvercle
ordinaire à cloche

l ITRES LITRES
CO 0-68 0“ 57 45 58
80 0 ',0 0 60 55 73

100 0 74 0 05 70 95
120 0 79 0 68 00 120
140 0 81 0 72 110 146
160 0 8ô 0 76 130 175

Sur demande on peut livrer ces buanderies avec couvercle à cloche. 
( Voir le dessin PI. il.)





Dira* irions COSTESAXCE MOSHATM

lu’-n* n '■*>**'" Watm T «Ult

1- 0“ 60 55 30 18 103

1.12 0 68 90 45 30 165
1.16 0 72 110 55 36 201
1.20 0 76 130 65 45 240

Ces Buanderies peuvent être livrées sans la rehausse.





L,

Fia 3
Marmite dite Constafe Biscorne, 

pour fourneaux séries B, G, D, G, M, 
G B, S. V, et Cuisinières séries K, 

K, R, T, X. RB. 30*
F i g .  4

Marmite à fond et 
couvercle plats.

N®* H, 7, 8, 9, 10, 12, 14, 16, 18 
20. 25, 30, 35.

C O N TE N A N C E  A P P R O X IM A T IV E DES M A R M ITE S
N°* 6 7 8 9 10 12 14 16

L itres  3 8.50 4 4.50 •> "5.50 6.50“ 8

N -  18 20 25 30 80 bis 35
L itr es  9.50 11 13 15.50 24 17.50





U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Hte-Saônc)

Fig. 5
Casserole à manettes à degré.

Fig. 6
Casserole à queue à degrt

No» G, 7, 8, 9,10,12,14, 16, 18, 20No» 6, 7, 8, 9,10,12,14,16,18, 
20, 25,30, 35.

F ig . 7
C.oquelle ordinaire ronde à pieds.

Fig. 8
Coquelle ronde sans pieds.

2, 3, 4, 5, 6, 7,8,9,10, 12,14, 16. 
Fig. 10

Coquelle ovale à manettesFig. 9
Coquelle rondo à manettes.

10, 12,14,16, 18, 20. 25, 30 
Fig. 12

Coquelle ovale & pieds

'» »,6,7,8,9,10,12,14,10,18,20, 

Fig. 11
Coquelle ovale sans pieds.





U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Htc-Saônc)

Fig. 13
Tourtière ordinaire n y .  a ** ULIIMI

Tourtière évas evmniALl

No* 10, 12,14,10, 18, 20 
Fig. 15

Daubière à cloche

No» 15, 20, 25, 30

Fig. 16
Chaudron à oreilles 

à pieds ou saus pieds

No* 15, 18, 20, 25, 30, 35, N08 4.5.6.7.8.0.10.12.14.16.18.20.
25.30.35.45.50.G0.100

Fifl

Fig. 20
llassinc

Fig. 17
Chaudière d'huilerie

Fig. 19

N’o* C0, 0,1, 2, 3, 4, 5





^  U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Htc-Saônc)

F i g .  2 2
Marmite ordinaire, à

F i g .  2 1
Marmite ordinaire, à cercle

NToi 2, 8, 4, 5, 6, 7, 8, 9,10,12, 14: 
IG, 18, 20. 25, 80, 35, 40, 45,50 60, 
70, 80.

CoBtmncw 0  diiM îions ip p r o i iu t iv K  
M iroites I »  2 i  et 22 et <1« C km ftres 
i r e t o d i g .  23 .

N** 2, 3, 4. 5, 6, 7, 8, 9, 10, 12, 14,
IG, 18, 20, 25, 30, 35, 40, 45,50, GO,
70, 80, 90, 100, 120, 140,160, 180. 

F i g .  2 3
Chaudière à rebord, avec ou sans couvercle.

«/■
34
37
38 V* 
40 V* 
42 V* 
45 
47 
49 
51 
54
57 </, 
61'/, 
65 '/, 
71
73 V* 
84 V2 
90

24
2i Va
25 V, 
26 '/, 
28
29'/,
31
32
33'/,
31
38
41
43 V, 
44'/, 
46
47'/,
52

N°‘ 30, 85, 40, 45,50, 00, 70, 80, 90, 100,120, 140, 
160, 180, 200, 250, 800.

Les chaudières :  dû à 250 inclusivement 

se font aussi avec re tord  à rehausse.





U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Hte-Saône)

Fig. 24
Gaufrier à 5 cœurs

Fig. 25
Gaufrier rond

Fig. 26
Gaufrier simple

N°» 1 et 2 à carrés ordinaires 
N°»3bJ* à gros carrés profonds

Fig. 27
Gaufrier ancien

UUOUDUÜOUOUU 
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Fig. 28
Gaufrier double no 3

N0' 1, 2, 3,

-J — ----------

■ ---------- ^







;



pour repasseuse

F i g .  5 0
Réchauds coniques

F i g .  4 8  F i £T- 4 9
Réchauds à porte ou à 3 trous Réchauds hexagones

No» G, 8, 10, No» 1, 2
F i g .  5 1

Réchauds potagers 
carrés avec tampon F i g .  5 2

Réchauds potagers longs

9 modèles de 9 à 10 pouces





ordinaire ou renforcé.

10.12, li,  16, 18, 20, 25,

= #  U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Htc-Saône)

Fig. 53Plaqucs avec ou sans rebord,à 1,2,3,4, ou 5 trous, 
avec ou sans bouilloire. (25 modèles).

Fig. 59. Masso pour calorifère 
Fig. 67 à flamme directe ou renversé 

Foyer mince ou renforcé

ovale ou carrée

N»« 00, 0, 1, 2, 3
Fig. 58

Grille pour foyer, mince 
ou renforcée.

Fig. 61 .Parabole r 
ou renforcée.

/ -̂-------------- rondelle"^

■-------------------- ' ]
• a  i

^  - 7 <:riUêriiiriiW j _ . _ 5
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U S IN E S  DE V A R IG N F Y  (Hto-Saônc)

Fig. 62
Bigornette à deux branches, 7 k.

Fig. 6: J
Bigorneau à deux | u

Fig. 64
Machine à |percer

Fig. 65
Vilbrcquii

Fig. 66
Etampes, 42, 90, 145 et 180 k.

• Fig. 67 Tuyères. 
Longueur 19 26 29 
Poids kil. 4 7 9

Fig. 68
Contre feu de forge

Fig. 69,20 kil. 
Bigorne à une branche

Fig. 70
Bigorne à deux branches, 14 k.

Fig. 71
mes, 32 kil. et 69 kil. 
0.1C et 0,65 Fig. 72

Enclumette, 13 kil.





Fig. 78 Poulies s\ gorge

pignonavec

'd'autres

Fig. 83 Roues de charrettes

Fig. 82 Lingotière pour ferblantier,
7 k., avec rainures aux deux faces.

D un*U *t 
0 * 28 
0 28 
0 32 
0 38 
0 18

0,10 »
Marbres à dresser, rabotés, de toutes dimensions, pou r Tôliers et ajusteurs.





N* 1 2

lonj^ 80 82
larg* 35 43
prof' 19 20
haut' 40 41

^  U S IN E S  D E  V A R I G N E Y  (Hte-Saône)

Fig. 84 Aug
cl poign

Ces auges

peuvent tire

F ig . 85 Massettes en fonte F ig . 86 imites de roues

N»® des mortiers 1 2 3 4 5 0 7 8
Diamètre en haut 0.13 0.15 0.17 0.10 0.35 0.27 0.32 0.43 0.48





Fig F ig

=g U S IN ES  DE V A R IG H E Y  

C H E N È T S

(Hte-Saôoc)

Fig. 94

Fig 101
Chevrette rondo

haute fJf 
Icag 0,12, 0,15, 0,18, 0,21

Ir ç .  0,10, 0,13, 0.17. 0,21

F i g

scelli

Fig. 100 Chenéts ilumfort 
à droite et à gauche

°  long
0,0t», 0,12. 0,15, 0,18.

Fig. 104 Grilles décrottoirs

N - long» largr I>oids
1 40 V 40 12 k.
2 65 40 17
8 70 40 23
4 90 40 25





^  — ■ ■ ■ #  U S IN E S  DE V A R IG N E Y  (Hte-Saônc) 

Fig. 105
Larmiers de cave de toutes dimensions. Poids approximatif:*» k.

Fig. 109
Pilon p* Chaussée

Fig H 2
Gargouilles do toutes dimensions

Tête.Bout.

Pesant 33 k. 1« mètre courant



IMPRIMERIE-LITHOGRAPHIE 
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