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d'abandonner & ses breuvages et 4 sa gloutonnerie
cet 6trange et fantaisiste réveur de grandes choses,
et de pénétrer dans Londres. Li, me semblait-il,
j'aurais de meilleares chanees d'apprendre ce que
faisaient les Marsiens et quel était le sort de mes
gemblables. Quand la lune tardive se leva, j'étais
encore sur le toit.
(A suivre.) H.-G. WELLSs.
Traduit de I'anglais par Hexey-D. Daveay.
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ACADEMIE DES SCIENCES

Séance du 15 Juillet 1901

Un essai de sérollidrapie des végdlaux. — Yoici gui cons-
titue une curieuse tentative, la premiére peat-éire qui a été
faite dans cet ordre d'idées,

M. Gaston Bonnier, prolesseur de bolanique & la Sorbonne,
développe une inléressanle notice de M. Beauaverie relalive 4
la maladie parasitaire dite « la toile » (Botrytis cinerea) qui
envahit les plantes de serre et les il dépérir,

L'auleur a réussi 4 immuniser les planles, des boutures de
Begonia, par exemple, en les cultivant dans la terre qui avait
vequ les liquides secrétés par des coltures de Bofrylis,

Les microbes (uminews de la mer. — M. d'Arsonval rap-
porte une série d'observations intéressantes faites par M. le
prince de Tachanoff, professeura la Faculté de médecine de
Saint- Pétershourg, sur les microbes lumineux des eaux de la
mer DBaltique.

La luminozitd disparalt & partir de 38 et 30 degrés, mais
se rélablit lorsqu'on abeisse de nouveau la température;
elle ne revient, par contre, jamais, lorsqu'on chaulle 'eau au
deld de 45 degrés, qui pualt 8tre la limite de chaleur que
peuvent supporter les microbes lumineux, Ceux-ci, d'autre
par, sont beausoup moins sensibles & Uinflluence des basses
temipiéiratures : on peut, par exemple, eblenir des blocs de
glace lumineux, les microbes emprizonnés dons l'eau con-
gelée conservant parfaitement leur pouvoir émissif. Le bloe
s'tleint graduellement, du eéntre & la périphérie ; et la chose
s'explique aisément, puisque le contact de 'atmosphére est
nécessaire au dégagement des radiations lumineuses.

Synthise des aldéhydes acdlyléniques., — M, Henri Moissan
présente une note de MM. Mouren, agrégé de I'Ecole de mé-
decine de Paris, et Delange sur une méthode de synihése
d’aldéhyde acétylénique. Les expériences de ces savants
chimistes montrent que les éthers formiques attaquent avee
énergie les carbures sodés et que l'action ultéricure de
I'eau sur le produit brut de la réaction engendre les aldé-
hydes acélyléniques.

La résislance des microorganismes an froid.— M. d'Arsonval
propose une explicalion nouvelle pour rendre compte de la
résislance singulitre que les microorganismes apposent 4
des froids tels que eelui qu'on peul produire avee l'air li-
quide (100 degrés tu-dessous de zéro). On avait d'abord pensé
que celte immunité élait le Jait d'un étal anesthésique parti-
culier, produit par le lroid et s'opposant & tous phénoménes
chimigues, mais comment expliquer que les plantes pé-
rissent dans les mémes circonstances ? M. d'Arsonval pro-
pose-t-il d'admeltre que cetts résistance au froid est due &
la tension particulitre, appelée lension osmotigue, d'autant
plus grande dans les cellules que celles-ci sont plus pelites,
el pouvant s'élever duns les microbes jusqu'i plus de mille
atmosphéres. On sait qu'une avgmenlation de pression
abaisse le point de congélalion de l'ean. Clest pourquoi,
dons CVintériear des cellules, I'eau, sous cette énorme tension
osmolique, reste liquide et Uintégrité de la cellule est main-
tenue. Ju'on puisse aboisser cetle tension, et rien ne s'op-
posant plus & la congélation de I'eau, celle-ci fera éclater
ln cellule et le microorganisme perdra son activité, ce fque
Pexpérience vérifie.

ECONOMIE DOMESTIQUE

LES ROTISSOIRES

Fourcroy, dans son Traitd de Chimie édité en
1786, parle des applications que la cnisine peut reti-
rer de la chimie, « Quelques personnes, dit-il, seront
sans doute étonnées de voir I'art du cuisinier, auquel
on fait ordinairement si peu attention, placé aurang
de ceux que la chimie pent éclairer, Il suffit, pour
leur répondre, de faire ohserver que tous les procé-
dés que le cuisinier met en usage sont chimiques, et
que cette science ne doit pas dédaigner un art si né-
cessaire et qui influe tant sur la santé. »

Sile chimiste ne doit pas dédaigner le cuisinier, ce
dernier ne doit pas, non plus, négliger le secours
que lui apporte le physicien. Les perfectionnements
al'art du chauffage, & I'utilisation de la chaleur, tous
les nouveaux procédés pour la produire doivent étre
utilisés par lui, au plus grand profit de I'art culinaire,
ce premier de tous les arts, au dire de Brillat-Sava-
rin et de ses nombreux adeptes.

GGourmets, mes chers confréres, vous ne me contre-
direz pas, n'est-il pas vrai, si j'affirme qu'un poulet
roti & point est supérieur au plus beau des sonnets et
que la question du moteur léger pour la direction des
ballons est beaucoup moins intéressante, et 4 coup
siir, bien moins utile & I'humanité que celle du tour-
nebroche et de la ritissoire!

De tous les ustensiles du cuisinier, le plus préeieux,
le plus délicat est la rOtissoire. Une bonne ritissoire
gst un véritable instrument de précision dont toutes
les parties doivent étre combinées en vue du but &
atteindre; dont le méeanisme doit étre agencé avec
le plus grand soin, La rotissoire idéale est un moteur
parfait, pour faire ritir les viandes. Un cuisinier est
aussi fier de la perfection de la sienne qu'un mérani-
cien de la performance de sa machine.

_ La enisine, comme la mécanique et toutes les scien-
ces, tend, elle aussi, & la loi du moindre effort ; aussi
n'y a-t-il pour le hon cuisinier, qu'une seule rotis-
soire, la rOtissoire automatique, automobile, allions-
nous dire. i

Le moteur peut dtre un gite-sauce ou un chien. Il
fant méme avouer que ce dernier animal, sans vou-
loir trop médire du premier, s'acquitte de sa fonction
4 la satisfaction générale, c'est-d-dire a celle du cui-
sinier et de ses clients et tourne la broehe pendant
plusieurs heures par jour sans se plaindre et sans
menacer de se mettre en gréve si on lui parle un peu
rudement. Les trois huit le laissent profondément
indifferent.

Mais le moleur animé est peu employé et c'est en
général, la chaleur méme du foyer qui, sous une
forme ou sous une autre, détermine la rotation de la
pitce & dorer. o .

Sans remonter 4 I'homme préhistorique, qui a
connu le roti mais non le tournebroche, on peut
affirmer que ce dernier ustensile est d'une inventi

| assez lointaine. En 1357, le physicien E‘.ardaﬁ,ﬂda >
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son ouvrage De rerum varietale, déerit un tour-
nebroche mi par la fumée. Léonard de Vinei a,
dans ses manuserits, décrit et dessiné le méme nsten-
sile, encore en usage aujourd hui dans le midi de la
France.

* Vers la fin de xvi° siécle on a eu l'idée de rempla-
cer la force motrice de la fumée par celle de la vapeur
d'eau fournie par un éolipyle.

En méme temps que se modifiait le moteur, la
ritissoire changeait de forme. Elle prenait d'ordi-
naire celle d'un demi-cylindre horizontal de fonte ou
de fer-blanc supporté par des pieds, et, au lieu de la
placer devant le
feu ardent con-
tenu dans la che-
minée, on en fai-
sait un appareil
indépendant de
cette derniére par
l'invention de Ia
coquille, sorte de
récipientdefonte,
ouvert pardevant
et dans lequel des
barreaux, placés
transversale-
ment, maintien-
nent la braise.

La rotissoire
demi-eylindrique
présente une dis-
position de faces
latérales planes
et d'angles droits
tris défectueuxau
peint de vue de
I'ntilisation du
calorique ; aussi
lui a-t-on donné
parfois la forme
ovoide qui ne
supprime, d'ail-
leurs, qu'une partie des inconvénients,

1l reste toujours celui de la grande complication et
de l'agencement de six pidces distinetes pour obte-
nir un bon riti : le tournebroche, la broehe, la bro-
chette, le landier, la rdtissoire et la coquille, sans
compter la piéce principale, le roti qui doit étre lui
aussi, placé selon les préceptes de l'art,

La rotissoire eylindrique, en forme de tambour,
que reproduit notre gravure, constitue un progrés,
car elle n'exige que deux piéces : une coquille plus
haute que large dont on apercoit une partie & droite
de notre gravure et une ritissoire ou cuisiniére en
fer battu.

Son plafond est formé d'une roue A dont les jantes
gont des lames de métal inclinées 4 45°; elle tourne
en entrainant un axe maintenu droit entre un cous-
sinet au fond de la euisiniére et une vis au sommet.

A Tlintérieur de la rotissoire cet axe s'éearte en
forme de lyre afin de laisser un large espace libre

Les novissorres. — Dispositif automatique.

pour la piéee & cuire. Il supporte: une chainétte ter-
minée par un erochet, un des cités est ouvert pour
recevoir 'action du feu de la coquille; en face est
une porte servant i la surveillanee,

On suspend solidement le poulet on la pisce de
viande au crochet; on cale les pieds et I'on approche
la eoquille pleine de charbon enflammé,

L'air de I'appareil s'échauffe, se dilate, fait tourner
la roue et par suite le poulet. C'est un tournebroche
sans broche,

Le jus se réunit au fond dans une dépression et,
dernier eri, au centre du convercle est une petite ca-

 vité oit I'on peut
mettre une ré-
serve de beurre
qui fond et tombe
lentement par
deux petits trous.

Quand ['éner-
gie électriquesera
i meilleur compte
dans les villes, la
rotissoire élec-
trique, domt il
existe dés main-
tenant de nom-
breux modéles,
remplacera par-
tout la rotissoire
& fen de braise ou
de charbon,

La ritissoire
dlectrique com -
prend un gros
tube en terre ré-
fractaire dans
lequel on intro-
duit la broche et
+ la viande & rotir.

Dans la masse du

tube est noyé un

long et mince
fil de platine roulé en spirale relié par ses deux ex-
trémités & wun cirenit électrique. Trés fortement
échauflé par sa résistance au passage du eourant,
le fil transmet sa température & la terre réfractaire
el au cylindre de tole qui forme la paroi interne.

Le courant électrique peut étre aussi employé pour
faire tourner la broche.

Qui sait? On imaginera peut-dire un dispositis
tlectrique également, indiquant, par une sonnerie,
la fin de l'opération ou encore par l'intermédiaire
d'un phonographe, dont le courant déclenchera le
mouvement, le poulet lui-méme criera : « Jesnis euit &
point! » Avis opportun, dont personne, surtout
parmi les intéressés, ne niera I'A-propos.

G. ANGERVILLE,

Le Gérant : J. TaLLaxoiER,

Corlril, — lmp. Cnerd. ; @"p U {?}n
M il
ULTIMHEAT®

UNIVERSITY MUSEUM




