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Catalogue “ Chauffage ”

En présentant notre nouveau catalogue "Chauffage” 
1 9 1 0 , nous nous permettons de rappeler à notre clientèle 
(pie notre Maison s'est spécialisée depuis Tannée 1874 
dans le chauffage par le pétrole, et quelle peut reven­
diquer T honneur de la création de cette industrie en 
France aussi bien dans les brûleurs à flamme blanche que 
dans les brûleurs à flamme bleue (Brevet Vaguer, 25 
novembre 1884).

Depuis celle époque, déjà lointaine, nos prédécesseurs et 
nous-même avons toujours maintenu, quelles qu'aient été 
les exigences de la concurrence, une fabrication irrépro­
chable.

Toujours fidèles à celte tradition fondamentale de notre 
Maison, nous continuons à apporter les mêmes soins d’exé­
cution, le même contrôle rigoureux que les appareils de 
chauffage exigent pour la parfaite combustion du pétrole.

Notre clientèle peut donc être assurée de trouver dans 
nos nouveaux comme dans nos anciens modèles de four­
neaux les garanties d une longue expérience profession­
nelle et d'une fabrication consciencieuse.

B E S N A R D ,  M A R I S  & A N T O I N E .
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F L A M M E  B L A N C H E

DF. FA B R IQ U E

Un bec

Hauteur. 19 cent. 
Largeur. 23 cent.

Fourneaux “ BESNARD ” : Un bec

No 1910.— Corps et couronne vernis, réci­
pient cuivre poli..................... 6 »

N °19il. — Corps et couronne émaillés, réci­
pient cuivre poli.....................  7 50

N° 1912.— Corps et couronne émaillés, réci­
pient cuivre nickelé................ 8

N° 1913. — ( iorps nickelé, couronne émaillée,
récipient cuivre nickelé.......... 7 »

Deux becs

Hauteur. 20 cent. 
Largeur. 26 cent.

Fourneaux “ BESNARD v : Deux becs

Nf 1920.— Corps et couronne vernis, réci­
pient cuivre poli...................... 8 50

N» 1921.— Corps et couronne émaillés, réci­
pient cuivre poli...................... 10 50

N° 1922. — Corps et couronne émaillés, réci­
pient cuivre nickelé................ 11 »

N0 1923. — Corps nickelé, couronne émaillée,
récipient cuivre nickelé.......... 9 50

Trois becs

Hauteur. 20 cent. 
Largeur. 30 cent.

Fourneaux “ BESNARD” : Trois becs

N° 1930. — Corps et couronne vernis, réci­
pient cuivre poli..................... 11 50

N°1931.— Corps et couronne émaillés, réci­
pient cuivre poli..................... 14  »

N" 1932. — Corps et couronne émaillés, réci­
pient cuivre nickelé............... 14 50

N° 1934.— Corps nickelé, couronne émaillée,
récipient cuivre nickelé.......... 12 75

i
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MARQUE

FOURNEAUX-JUMELLES

TARIF

DÉSIGNATION 1 et 2 becs 2 et 2 becs 2 et 3 becs

Récipient cuivre et tôle 
étamée, corps tôle vernie.

N01 Prix

1940.— 19 »
X” Prix

1945. — 22  »
N" Prix

1950. — 2 5 .2 5

Récipient cuivre et tôle 
étamée, corps nickelé . 1941.— 21 » 1946. — 24  » 1951. — 2 7 .5 0

Récipient cuivre et tôle 
étamée, corps émaillé.. 1942. — 22 50 1947.— 26  » 1952. — 29 50
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F L A M M E  B L A N C H E
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Accessoires et Pièces de rechange

TARIF DES ACCESSOIRES
No 1918 — Porte-fers 2 becs. 2 50 N° 1915. — Gril 2 becs . . 1 15
No 1919. — — 3 becs. 3 » N° 1916. — — 3 becs . . 1 35

TARIF DES PIÈCES DE RECHANGE

DÉSIGNATION 1 Bec 2 Becs 3 Becs

P o r t e -m è c h e s ................................ 1 6 0 2  6 0 4  »
C h e v r e t t e . ....................................................... » 2 0 » 2 5 » 3 0
R éc ip ien t cuivre p o li .................................. 2  4 0 2  6 5 2  9 0

—  — n ick elé ........................... 3  » 3  6 5 3  9 0
C ou ron n e fonte seule.................................. » 6 0 » 8 0 1 »
C orp s tôle vernie avec couronne............. 2  » 3  2 5 5  »

— —  émaillée — ........... 3  5 0 5  2 5 7 5 0
— cuivre nickelé, couronne émaillée. 3  2 5 4  5 0 6 5 0

L u n e t te s .........................................................
M è c h e ...................................................... 4  i)
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Fourneau à pétrole

RULE BLEU
( m o d è l e s  e t  m a r q u e s  d é p o s é s )

F A B R I C A T I O N  S U P É R I E U R E

7 7

Le “ BRULE-BLEU ” présente sur les modèles similaires les avantages suivants ;
M ontants en acier embouti, offrant avec le maximum de légèreté une stabilité, une 

solidité parfaites, quel que soit le poids des récipients à chauffer.
Cuvette de rem plissage  démontable, permettant l'extraction facile des mèches 

tombées dans le récipient.
Plateau élastique donnant de la douceur au glissement du récipient pour l’allumage.
R écip ien t entièrement embouti, soit en acier étamé, soit en cuivre et à grande 

contenance.
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U F our-Griî-Rôtissoire 
“ B R U L E -B L E U ”

Breveté s. g. d. g-

S'adaptant à tous les Fourneaux “ BRUhE-BItEU ”
I! faut environ 15 minutes avec le fourneau “ Bi'ûle-Bleu ” nu 1 et 10 minutes avec le fourneau 

“ Brùle-Bleu ’’ n° 2. pour cuire à point une livre de viande.

( Voir page 24 le même modèle pour fourneaux à alcool)

1 )

Dimensions
du

“Four-Gril-Rôtissoire ”
Hauteur : 23 c.
Largeur : 22 c.
Profondeur utilisable : 30 c. 
Poids complet : 3 kg. 500.

Toutes les parties du F our “  BRU LE-BLEU ” sont démontables faciles à 
nettoyer et à entretenir.

Ce "Four se place sur les fourneaux “  BRU LE-BLEU ” , petit ou grand 
modèle, sans montage spécial préalable. Le plateau lèchefrite porte deux cro­
chets qui s’engagent sur la tringle du répartiteur; celui-ci doit être rabattu le 
long du fourneau. Le réflecteur placé sur le fourneau s’accroche sur la charnière 
de l’enveloppe, dans les encoches ménagées à cet effet.
N° 2020. — “  Four-Qril-Rôtissoire ”  complet, comprenant : lèche­

frite avec porte-broche, enveloppe, grille, broche man­
che bois et brochette....................................................... 18 »
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CALORIFERE
à  P é t u o l e

“BRULE  BLEU
N o u v e a u  s y s tè m e  à g r a n d e  s u r fa c e  d e  c h a u ffe

Breveté s. g. d. g.

I l

A HAUT RENDEMENT CALORI FI QUE

&

he plus 
éeonotnique

Sans odeur 
ni fumée

&

Chauffe 
sur le devant 

et sur 
les côtés.

La face 
arrière reste 

froide et 
peut

être adossée 
contre 

une boiserie 
ou tenture.

Le Calorifère “ B R U L E -B L E U ” ne donne aucune odeur ni fumée.
Le Calorifère “ B R U L E -B L E U ” réalise une économie ti’ès notable à cause

de son haut rendement calorifique, rende­
ment non atteint jusqu’alors dans les calo­
rifères portatifs.
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CALORIFERE
à  P é t r o l e

Breveté s. g. cl. g.

A HAUT RENDEMENT CALORI FI QUE

Le Calorifère “  BRU LE-BLEU  
doit sa remarquable puissance calorifique 
à un dispositif de chauffage rationnel à 
grand rendement.

Ce dispositif est formé d’une série de 
plateaux perforés placés les uns au-dessus 
des autres.

Les gaz chauds et l’air traversant tous 
ces plateaux se divisent en nombreux et 
minces filets favorisant leur mélange
intime-

En outre, un grand volume d’air péné­
trant par la face arrière circule dans les 
intervalles des plateaux, s'y échauffe 
rapidement et fournit en avant du calo­
rifère une chaleur considérable.

Cette circulation très active est telle 
que la face arrière du calorifère reste 
froide et permet de placer celui-ci, sans 
inconvénient, contre une boiserie ou une 
tenture.

En peu de temps, toute la masse d’air 
contenue dans la pièce à chauffer aura 
circulé dans le calorifère, condition 
essentielle pour réaliser un chauffage 
rapide et uniforme dans toutes les par­
ties de la pièce.

Le couronnement en fonte artistique 
nickelée porte une rondelle mobile pour 
y placer, s'il y a lieu, une bouilloire ou
théière. 1

Coupe du dispositif de chauffage du Calorifère 
“  BRULE-BLEU ” (1).

1 Le dispositif de chauffage breveté du Calorifère à pétrole “  BRULE-BLEU
est également réservé pour l ’emploi du gaz, essence, alcool, etc-
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CALORIFÈRE
à  P é t i o l e

Breveté s. g. d. g.

A H A U T  R E N D E M E N T  C A L O R I F I Q U E
Calorifères “  B R U L E -B L E U  ”  corps vernis noir 

écipient cuivre embouti. — Couronnement et ornements nickelés 
Tampon mobile pour chauffage d’une bouilloire

||é

Petit modèle

Hauteur . 52 c 
Largeur.. 27c 
Profond1'. 21 c. 
Poids . . 6 k. 500 
Consommation 

horaire. 0 lit 140 
Conten": . 1 lit. 7

w

Grand modèle

Hauteur. 62c. 
Largeur.. 31c. 
Profond1'. 25 c. 
P o id s .... 8 k. 600 
Consommation 

horaire. 0 lit. 180 
Conlen". 2 lit.300

m

Les récipients emboutis à grande contenance des calorifères sont les mêmes que ceux 
des fourneaux modèle 1910.
No2951 — C a lo r ifè re s  “ B R U L E -B L E U ” , petit modèle mèches n®l). 3 0  »
No 2952.— Le même, grand modèle (mèches n° 2)...............................  3 5  »

Le grand modèle, avec l’emballage dépassant le poids de 10 kil., ne peut être expédié
en colis postal.
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CALORIFERE
à  P é t r o l e

BRULE  BLEU
Breveté s. (j. d. fj.

A H A U T  R E N D E M E N T  C A L O R I F I Q U E

11

Calorifères “ Brûle-Bleu m od è les  r ich e s , corps verni noir 
Poignées porcelaine — Récipient cuivre embouti 

Couronnement, encadrement, ornements et socle nickelés 
Tampon mobile pour chauffage d ’une bouilloire

Petit modèle

Hauteur. 00 c. 
Largeur.. 27c. 1/2 
Profond' 21 c. 
Poids.. . 7 k.
Consommation 

horaire ü lit. 14U 
Conteiv2. 1 lit 750

Grand modèle

Hauteur. 63c. 
Largeur.. 31c. 
Profond1-. 25 c 
P oid s.... 9 k. 100 
Consommation 

horaire. 0 lit. 180 
Content. 2 lit. 300

Les récipients emboutis à grande contenance des calorifères sont les mêmes que ceux 
des fourneaux modèle 1910.
NT|12961.—  C a lor ifè re  “ B R U LE-B LEU ” , r ich e , petit m od.(m èches m>l). 3 5  »
N“ 2982.—  Le même, grand modèle (mèches n<>2).............................................  4 0  »

Le grand modèle, avec l’emballage dépassant le poids de 10 kil., ne peut être expédié
en colis postal.
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CALORIFERE
à  P é t i o l e

R U L E B L E U
Breveté s. (j. d. cj.

A H A U T  R E N D E M E N T  C A L O R I F I Q U E

RAYONNEUR
Se p laçant su r fou rn eau  !< BRULE-BLEU ” p ou r fo r m e r  C a lor ifè re

RA Y ONNE UR

Petit modèle

Hauteur.. 33 c .
Largeur.. 29 c.
Profond1'. 22 c.
Poids. . . . 4 kg

R i/i

RAYONNEUR

Grand modèle

Hauteur.. 33 c.
Largeur.. 31 c.
Profond1' . 25 c.
Poids. . . . 5 kg

9

N° 2941. — R a y on n eu r  “ BR U LE-B LEU ” petit modèle pour fourneaux
petits modèles, mèches n° 1..............................................  12 »

No 2942. — Le même, grand modèle pour fourneaux grands modèles,
mèches n° 2..........................................................................  1 4  »
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IN ST R U C T IO N
Poufl rem ploi des Fourneaux ou GaloPifèTes “  BRÜIiE-BLEU ”

g a r n is s a g e  d u  R É C IP IE N T .  -  T irer le récipient pour le dégager du fourneau, 
remplir le récipient de pétrole, enlever le gazéificateur mobile placé sur les becs, 
vérifier l ’état des mèches, les essuyer légèrement ou, s'il y a lieu, les couper bien régu­
lièrement, replacer le gazéificateur la partie éehancrée du côté du bouchon de rem­
plissage, remettre le récipient en place dans le fourneau.

a l l u m a g e . — Tirer à moitié le récipient du fourneau, afin de dégager un peu les 
brûleurs, monter les mèches de 2 à 3 millimètres à peine au-dessus des porte-mèches. 
(En aucun cas ces mèches ne devront dépasser la petite plaque intérieure entre les 
mèches.) Allumer successivement les deux mèches vers leur milieu, descendre 
immédiatement aussi bas que possible les mèches afin d’éviter l'odeur et la fumée. 
Replacer le récipient en le poussant bien à fond. Dès que les mèches seront allumées 
sur toute leur longueur, on montera d o u ce m e n t  celles-ci pour produire une petite 
flamme entièrement bleue. On augmentera successivement l'intensité des flammes ; 
celles-ci resteront bleues à la base et formeront de petites pointes blanches comme les 
flammes d ’un réchaud à gaz. La hauteur des flammes ne doit pas dépasser le niveau 
supérieur du regard en mica. En cas de ronflement, monter ou descendre l ’une des 
mèches pour égaliser le tirage.

Si la flamme bleue ne se produisait pas, cela proviendrait des mèches trop montées; 
il faudrait descendre celles-ci pour obtenir la petite flamme blanche initiale et 
monter ensuite doucement la mèche pour produire la flamme bleue. Si le gazéifica- 
teur était avarié, il faudrait le changer. Exiger la marque “  BRULE-BLEU ”  sur
cette pièce.

EXTINCTION. — Abaisser les mèches de quelques millimétrés à l’intérieur des porte- 
mèches ; l extinction se produit immédiatement ; ne pas souiller.

ENTRETIEN — I ̂ es mèches trop courtes devront être changées ainsi que des mèches 
ayant plus de 6 mois de séjour dans le pétrole.

Après mise en place, les nouvelles mèches devront être coupées bien régulière­
ment et parallèlement au porte-mèche.

Demander de préférence nos mèches marquées “ BRULE-BLEU ”  de dimensions 
exactes et de qualité supérieure.

Extraction d’une mèche tombée.

MECHE T O M B E E . — Si, par erreur dans le sens de rotation des boutons, une mèche 
tombait dans le récipient, on pourra très facilement avec le fourneau “ BRULE-BLEU” 
retirer celle-ci comme il suit : Dévisser la cuvette mobile portant le bouchon de rem­
plissage, puis par le grand orifice mis ainsi à découvert, on retirera la mèche avec 
1 extrémité d’un fil de fer. L heureuse position de cet orifice à l’extrémité du récipient 
permet ainsi de retirer l’une ou 1 autre des mèches en cas de chute ; la cuvette 
mobile doit toujours être garnie de son joint en cuir {tour assurer son étanchéité.
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Fourneaux & Calorifères
à P étro le

“ B R U L E - B L E U ”
r K

PIÈ C E S  DE R E C H A N G E

FOURNEAUX
M è c h e s  Brûle-Bleu ’ coton 1 choix..............................la paire.
M ica  pour cheminée ................................................................la pièce.
G a le r ie  fonte complète (modèle 1910, 2 pièces . . ..................... i
G r ille  fonte, mobile, pour milieu de galerie..........................................
R é p a r t it e u r  de chaleur ...........................................................................
T ig e  du Répartiteur avec ses goupilles........................... • •
M a n e tte  de répartiteur......................................................................... .....
A b a ts  seuls..........................................  .......................... la paire.
A b a ts  c o m p le t s  avec répartiteur, lige, m a n e tt e ...........................
C h e m in é e  laquée noir au four avec fenêtre et m ica .....................
C h e m in é e  émail, avec fenêtre en mica. . . . .  • •
C a d re  ou fenêtre pour mica tôle laquée...............................................
Le même — — nickelé....................................................
P la te a u  de cheminée laqué n o i r .....................  . . . .
C u v e tte  à vis pour bouchon de r é c i p i e n t . .....................
R o n d e l le  c u ir  pour cuvette ci-dessus..........................  . . .
B o u c h o n  de récipient............................................................ ■
R o n d e l le  l iè g e  pour bouchon ci-dessus...................................  . .
G a zé ifica te u r ' ou brûleur.........................................................
L a m p e  récipient 1910 rectangulaire emboutie, acier surétamé,

complète avec gazéificateur ................................  ■ ..........................
La même, emboutie, cuivre complet avec gazéificateur . . .

CALORIFÈRES
C o u r o n n e m e n t  fonte nickelée avec tam pon.....................................
T a m p o n  nickelé, s e u l ............................................... . . .
P la q u e  c o u r o n n e m e n t  fonte vernie pour rayonneur . . . .
P la q u e  perforée de chauffage, bordures nickelées...........................
P la q u e  perforée de devant.....................................................  .
C a d re  fonte nickelée pour fenêtre . . .  .....................  •
O rn e m e n ts  trèfle, nickelés, pour m o n ta g e .....................................
P o ig n é e  fer pour calorifères rayonneurs et fourneaux.
P o ig n é e  porcelaine. ................................................................
T ig e  filetée et écrous pour poignée porcelaine-
E c r o u  moletté, pour poignées..................................................................
P a tte  pour poignées, calorifères et rayonneurs..............................
E c r o u  moletté à fente pour pattes..............................................  •

Fourneaux 
ou Calorifères 
“  Brûle-Bleu”

Petit J
modèle | 
Mèches 
N* 1

Grand 
modèle 
Mèches X° 2

)>* 2 5 » 3 0
» 2 0 » 2 0
1 7 5 2 2 5
» 75 » 75
» 4 0 » 5 0
» 3 5 » 4 0
» 15 » 1 5
» 9 0 1
1 7 5 2 »
1 6 5 1 85
2 2 5 2 7 0
» 4 0 » 4 0
» 6 5 » 6 5
)) 7 5 )> 8 5
3> 5 5 » 5 5
)) 1 0 » 10
)) 3 5 » 3 5
» 1 0 » 1 0
1 2 0 1 35

7 8 5 0
8 75 1 0 2 5

4 7 5 5
1 6 0 1 6 0
3 )> 3 5 0
» 7 5 )) 8 5
» 7 5 » 85
3 )) 3 5 0
» 1 0 » 1 0
J) 4 0 ; » 5 0
)) 6 0 )) 7 5
» 3 0 » 3 5
» 1 0 i  » 10
» 3 0 » 3 0
)) 1 5 1 “ 15

FOUR-GRIL-ROTISSOIRE
L è c h e fr ite  seule avec support. .
S u p p o r t  seul pour fourneau “  Brille-Bleu ’ 
S u p p o r t  seul pour fourneaux à alcool. .
P la te a u -g r i l le  seul................... ...  .
E n v e lo p p e  mobile . . ..........................
R é f le c te u r  tôle. . . . .
B ro ch e  et brochette..........................................

9 » 
2 »
1 5 0
2 » 
4  2 5  
2 » 

» 7 5
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A A L C O O L
Brevetés S. G. D. G.

'Brûleurs avec mèches produisant
une flamme de gaz d'alcool 

sans veilleuse, sans allumage préalable

ALLUMAGE IMMÉDIAT

fabrication Supérieure

Les mieux appropriés
aux usages domestiques

Les plus économiques

P R A T IQ U E

S I M P L E

S O L I D E

S É C U R I T É

P R O P R E T É

C O M M O D IT É

BRULEUR A FLAMME DE GAZ D ’ALCOOL

Ré g lé  à ple in feu R é g lé  à petit feu

Les seuls offrant une grande latitude de réglage
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Les Fourneaux “ BESN A R D ”
A « F L A M M E  DE G A Z  D A L C O O L »  S O N T  :

P l u s  s û r s  e t  p l u s  é c o n o m i q u e s  q u e  t o u s  l e s  a u t r e s

Le Brûleur des Fourneaux “  BESNARD ” à alcool résout d’ une façon 
complète le problème du chauffage domestique à l'alcool.

Ce Brûleur produit directement, sans le secours de veilleuse, dès que l’on 
présente une allumette, une flam m e g a zé iform e  b leu e  très chaude. 
Le tirage vif qui s’établit dans ce brûleur assure une combustion 
parfaite des vapeurs d’alcool.

La flamme de gaz ainsi produite n’a aucun contact avec la mèche du 
brûleur, qui ne se carbonise pas. Les mèches sont munies d ’arrêt, afin 
d’éviter leur chute dans le récipient.

L e s  m i e u x  a p p r o p r i é s  a u x  u s a g e s  d o m e s t i q u e s

La répartition des Brûleurs à « flamme de gaz d’alcool » sous l’ustensile 
à chauffer distribue uniformément la chaleur.

Les Brûleurs se prêtent à un réglage très étendu, suivant la puissance 
de chauffage à obtenir, et remplissent bien les conditions nécessaires pour 
la cuisine

L’alcool, dénaturé, c’est-à dire l’alcool ordinaire du commerce, est celui qui 
convient pour ces Brûleurs. La combustion de cet alcool ne produit aucune 
fumée et laisse les ustensiles de cuisine en parfait état de propreté.

Les Fourneaux “ BESNARD ” à alcool, avec leur couronne émaillée, 
leurs récipients nickelés, sont d’un entretien facile : l’alcool ne suinte pas 
et les Fourneaux conservent toujours un bel aspect.

L e s  p l u s  p r a t i q u e s

Les Fourneaux “ BESNARD" à alcool n’ont aucun mécanisme dé­
licat ; il n’exige aucune surveillance ; ils peuvent être remis dans toutes 
les mains.

Leur faible hauteur, leur large base, assurent une stabilité parfaite, et 
facilitent l’emploi des grands et gros ustensiles de cuisine. Ces fourneaux 
sont, en outre, très déplaçables ; ils ne sont pas encombrants.

Un petit flotteur indicateur de niveau est placé sur le récipient d’alcool 
et permet de s’assurer de visu avant l’allumage si le récipient renferme 
une provision suffisante d’alcool.

Aucune évaporation de l’alcool n’est à craindre après 1 extinction des 
Brûleurs en recouvrant ceux-ci avec les bouchons spéciaux qui sont fournis.

L e s  p l u s  s i m p l e s

Les Fourneaux “ BESNARD’' à alcool se composent de trois parties 
distinctes que l’on sépare avec facilité pour opérer le nettoyage, s il y 
a lieu.

Le remplacement des mèches est facile et peu coûteux, et n exige le 
démontage d’aucune pièce.

I
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A A L C O O L
Brevetés s. g. d. g.

MODELES A 2 BRULEURS
Consom m ation réglable à volonté de 2 à 20 centilitres par heure

“ SIMPLEX ”

No 2015. — “ Simplex ” , cuivre poli. . . 
N" 2010. — — cuivre nickelé

Largeur : 17 cent. 1/2 

Hauteur : 11 cent. 1/2

5 75
6 25

“ CONFORTABLE Nc 2 "

Largeur : 20 cent. 1/2 

Hauteur : 12 cent. 1/2

N° 2016. — “  Confortable N« 2 ” , couronne émaillée, récipient cui­
vre poli................. .............................................................  7 50

N‘> 2011, — Le même, avec récipient cuivre nickelé................................ 8 »

N O T A .  — Tous nos fourneaux à alcool sont munis de mèches à arrêt évitant leur
c h u t e  dans le récipient.
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barneaax “  BESJiAftDF
A AL COOL

Brevetés s. g. d. g.

MODÈLES A 3 BRULEURS
Consommation réglable à volonté de 3 à 30 centilitres par heure

X" 2017. — “  Confortable N° 3 couronne émaillée, récipient
cuivre poli........................................................................... 1 0  2 5

N’" 2012. — Le même, avec récipient cuivre nickelé............................ 11 »

“ EXTRA”

N" 2018. — “  Extra ", couronne émaillée, poignées fonte, récipient
cuivre poli......................................................................... 1 3  5 0

X e 2013. — Le même, avec récipient cuivre nickelé...........................  1 4  5 0

N O T A .  — T ous nos fourneaux à alcool sont munis de mèches à arrêt, évitant leur
chute dans le récipient.
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Fourneaux “  BESflARD ”
A A L C O O L

Brevetés s■ g. d g.

MODÈLES A 6 BRULEURS

Consommation réglable à volonté de 0 à 60 centilitres par heure

Fourneau-Cuisinière

“ PHÉNIX”

Poids : 5 k. 700; Largeur: 53 cent.; Profondeur: 29 cent.; Hauteur: 14 cent. 1/2.

N° 2014. — “ PHENIX” , couronne émaillée, poignées et pieds fondus, réci­
pient cuivre et tôle étamée.............................................. 27 »

N O T A .  -  Tou s nos fourneaux à alcool sont munis de mèches à arrêt, évitant leur
chute dans le récipient.
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Four - Gril- Rôtissoire
M odèle “  B R U L E -B L E U  ”  (page 11)

disposé pour

Fourneaux à aleool “  Confortable K° 3 ” , “  Extra ” , “  Phénix ”

cPt'-'•r

TRÈS
PRATIQUE

PROPRETÉ

ÉCONOMIE

r&>

Convient pour 
Rôti

au four 

Rôti
à la broche 

Grillade

eÈn

Le “  FOUR-GRIL-ROTISSOIRE ”  pour fourneaux alcool est exactement sem­
blable au modèle figuré page 11 pour fourneaux pétrole “  Brûle-Bleu  ” . Il rend les 
mêmes services. A titre d’indication, avec le fourneau à alcool, un gigot de quatre 
livres est cuit à point en une heure, soit une dépense d’environ 15 centimes d'alcool.
N" 2021. — “  F o u r -G r il-R ô t is s o ir e  ” pour fourneau aleool complet compre­

nant : lèchefrite avec porte-broche, enveloppe, grille, broche 
manche bois et brochette, réflecteur.............  ................ 1 8  »

P i è c e s  c i o  r e c h a n g e
DES

FO U RN EA U X  A ALC O O L

G rille  p o r te -b r û le u rs  n°2 pour “ Simplex”
et “  Confortable n° 2.......... .....................  1 »

G rille  p o r te -b r û le u rs  n° 3 pour “  Sim­
plex ” , “  Confortable ” n° 3, “  Extra ” et 
“  Phénix ” .................................................. 1 3 5

C o u v re -b e c . La pièce...................................  » 1 5*
B ou ch on  avec flotteur...................................  » 45.
F lo tte u r  seul ................................................... » 1 5
Mèches avec arrêts pour tous les modèles

de fourneau à alcool. La douzaine...........  1 8 0

Poitiers. -  Société française d'imprimerie.



B E S N A R D ,  M A R I S  & A N T O I N E
60, Boulevard Beaumarchais. — PARIS

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

CONDITIONS GÉNÉRALES

AVIS IMPORTANTS
PR IX

T .es prix indiqués dans nos Catalogues sont ceux en vigueur lors de leur publication : ils s'entendent 
pour marchandises prises ou livrables dans nos magasins, mais nous nous réservons le droit de pouvoir 
les modifier si une hausse imprévue de main-d oeuvre ou des matières premières nous y contraint. Par 
contre, nous ferions profiter nos acheteurs de la baisse si. pour une raison quelconque, elle se produisait 

L e coût de l'emballage (sauf indication contraire) ainsi que le coût du transport sont à la charge de nus 
acheteurs.

C O M M A N D E S .  —  E X P É D IT IO N S
Nous prions nos correspondants de vouloir bien inscrire très lisiblement dans leurs demandes :
V l.eur nom, leur adresse, l'indication exacte de la gare à laquelle ils désirent recevoir si nous devons 

expédier en gare, la spécification de livraison à domicile si elle doit avoir lieu ;
2* L'indication de la voie par laquelle doit être faite l’expédition, grande ou petite vitesse •
IL La désignation précise de 1 article demandé, le numéro s’il en existe un, et le prix.
Tous nos envois, même quand par exception et sur conventions spéciales ils sont faits franco, voyagent 

aux risques et périls des destinataires. 11 importe donc de s’assurer, à l’arrivée des colis, du bon état de 
kur contenu avant d’en donner décharge aux transporteurs responsables.

P E T IT E  V IT E S S E
Tout envoi dont le poids dépassera 20 k logr. brut sera expédié par petite vitesse et en port dû, sauf 

convention contraire, à moins cependant qu’en raison de la distance de Paris à la gare destinataire, la 
différence de prix de transport avec le tarif G. V. soit trop faible; nous expédions alors par G V.

G R A N D E  V ITE SSE .  —  C O L IS  P O S T A U X
Il y a dans la plupart des cas un grand avantage à faire par colis postaux les envois dont le poids 

brut n atteint ou ne dépasse pas 10 kgr. Nous rappelons cependant à nos acheteurs qu’il n'existe pas de 
délai rigoureux pour la livraison des colis postaux alors que le retard dans la livraison d'un envoi fait 
oar grande vitesse, au tarif des Messageries, donne lieu à indemnité par le transporteur, sauf les cas
de force majeure.
Sauf i nstructions spéciales, nous expédions par colis postaux tous les envois pesant bru' iO kilogr. ou 

moins, par grande vitesse tous ceux de 10 à 20 kilogr. Les frais de transport par colis postaux payables 
au départ sont ajoutés à la facture. Les envois par grande vitesse seront toujours, sauf convention
contraire, expédiés en port dû.
Coût du transport par colis postaux pour localités admises à ce service :

France continentale
En gare...........................................
A. domicile.................................
Corse, Algérie, Tunisie.
Colis à destination d un port de mer. . .
— — d un point intérieur, en gare

La livraison à domicile, si elle peut être effectuée, coûte en plus 2b centimes.

E N V O IS  PA R  LA  P O ST E
Nous ne faisons d'envoi de marchandise par la poste que sous la rubrique “ échantillons recommandés’% 

afin de permettre, en cas de perte le recours contre l'Administration. Au cas d’instructions contraires, 
nous expédierons comme échantillons sans valeur, mais aux risques et périls de nos commettants.

Les commandes d ’envois par la poste devront être accompagnées de leur montant en timbres-poste ou 
mandat plus des frais d'envoi qui sont de 0 fr. 05 par 50 grammes ou fraction de 50 grammes, plus 
10 centimes pour droit de recommandation.
i oui l’étranger, les envois par la poste ne sont reçus que s'il s'agit de pièces détachées de peu d’impor­

tance. Le coût du transport vai ie , il sera facturé d après les tarifs en vigueur.

P A IE M E N T
Nos factures sont payables dans Paris au comptant : les recouvrements que nous pouvons faire par 

traites ne sont pas une Uérogation à cette clause attributive de juridiction.
Les encaissements de petites factures sur la France. l'Algérie et la Tunisie sont faits par la poste, 
bous [)ren°ns à notre charge les frais de ces encaissements, sauf pour les factures au-dessous de 

-ü francs, auxquelles il est ajouté 0.50 pour frais de recouvrement.
Afin d éviter les paiements par traites qui ne sont pas toujours présentées à l'échéance exacte, ou bien 

encore pour n avoir pas à payer les 0,50 de recouvrement dont sont grevées les factures au-dessus de 
lu francs, beaucoup de nos clients préfèrent nous couvrir du montant de nos fournitures.
Nous recommandons, en outre, de nous envoyer les règlements par lettre recommandée, afin d éviter 

toute perte dont nous ne pourrions accepter la responsabilité.

0 à 3 K. 3 à 5 K. 5 à 10
O.tiO 0,80 1,25
0,85 1,05 1,50

0 85 1 05 1 75
1,10 1,30 2 30



Spécialité de FOURNEAUX de CUISINE en Tôle et ponte,VIRTUAL MUSEUM

F O U R N E A U  à retour de flammes brûlant indifféremment le bois 

et la bouille avec buse sur un des deux côtés

M O D ÈLE

P R I X  D E  V E N T E

60 65 70 7ô 80 00 tou

En Vente chez NI

F O U R N E A U  à retour de flammes brûlant indifféremment le bois 

et la houille, avec tirette de réglage et trois buses interchangeables 

dessus derrière, sur le côté et au milieu à volonté facilitant la pose. Dessus 

carré permettant de nettoyer la bouillotte sans démonter le robinet.

S é r ie M O D ÈL E

S P É C IA L E M E N T

R E C O M M A N D É

F o r t e

Soignée
P A R IS

S é r ie

F o r t e

Courante
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P R O J E C T E U R S  P OU R  A U T O M O B I L E S

G É N É R A T E U R S  D 'A C É T Y L È N E  B. M .A .

Instruments Spéciaux de Viticulture

E X P O S IT IO N  U N IV * -^  1 9 0 0  

HORS CONCOURS MEMBRE DU JURY

S u c c e s s e u r s  de

F. B e s n a r d  P è r e ® °* F i l s ,s& G e n d r e s

„ 60 . B o u l e v a r d  B e a u m a r c h a i sQ.t> u
1 S  ^ 9 .  P u e  A m e l o t  p> R I S  ( X I ? )
• op0

x̂ N ( C i-d e va n t  : 28, Rue Geoffroy l’Asn ier)

?
USINE A V l T R Y S/ S E IN EV

E X P °.N U N IV V F  L IE G E  1 9 0 5  

D I P L Ô M E  D H O N N E U R

E X P O S IT IO N  L O N D R E S  1 9 0 8  

G R A N D  P R I X

F F F X IU S  1910 
c l  36 - ê :x i  pr. y 

CL 31 C ?  ’ .T: D’ Iif.T  :.;i 
BïïrVGS-iTEVs 1910 

c l . 36 G H A ..-  PiliX

7>1 M a r s  1 9 1 1

Monsieur Bernard P L A S 8. 0 T 

Négociant
à M O S A S S U T (B-Pyrénées)

Comme sui;,e au désir qwe nous exprime votre lettre  
28 St no s avons l ’ avantage de vous adresser, avec la présente, les 
catalogues Sèlairage, Chauffage et Spécialités Agricoles pour le s ­
quels Inclue vous trouverez les conditions spéciales de vente en 
gros •

Sous espérons que ces conditions nous permettront 
de nous transmettre vos ordres et en attendant vous présentons, 
îfSnsiaur, nos sincères salutations .

Catalogues 25. C. S. Poste 
Conditions incises
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Spécialités Agricoles

C O N D IT IO N S  DE V E N T E J a n v ie r  1910

PULVERISATEURS
Prix nets

P u lv é r isa te u r  li B E S N A R D  ” , modèle courant ou 
combiné avec divers jets ou lances.

Page 1

90r  1)02
Page 2

915 916 917 918 919 920Nos. . .
Prix nets. 29.50 33.50 30.50 34.50 32 50 36.50 33.50 37.50

Franco d’emballage. — Fi'anco de port par 5 pièces.

SOUFREUSE
Prix net

SOUFFLETS
Remise

975
S ou freu se  “  E O L E  Page 16.

N°............ .............
Prix net : 21 Fr.

Franco d’emballage- — Franco de port par 5 pièces.

S ou ffle t “  LE  F U R E T  ” . Pages 17-18.
Remise : 25  % .

Franco d’emballage par 10 pièces 
Franco de port par 50 pièces.

N ota . —  Le postal de 10 kilos contient 12 “  FURETS

Remise
AUTRES APPAREILS Tous les autres appareils représentés au catalogue et non

spécifiés plus haut.
Remise : 20  %■

Franco d’emballage.
Franco de port pour facture minimum de 150 fr. net.

ACCESSOIRES
&

PIÈCES DÉTACHÉES
Remise

Sur tous les accessoires : Jets, Lances diverses, Tuyaux caout­
chouc et Pièces de rechange de tous les appareils,

Remise : 25  % .

Sur rondelles cuir ou caoutchouc pour joints.
Remise : 50  % .

Hausse 10  % sur toutes les fournitures en caoutchouc.

BOUILLIE B ou illie  “  G A S T O N  L A V E R G N E ” . Page 19.
GASTON LAVERGNE Remise : 20  % .

Remise Conditions de port indiquées sur catalogue.

N ota . —  Les prix et conditions ci-dessus sont donnés sans engagement de durée et 
peuvent être, modifiés suivant le cours des matières premières.
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