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Anciennes Maisons BAUDON et COQUELLE réunies

Fondation 1839

J. CUBAIN :&°
“ame ET SES FILS
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Fournisseurs de :

Plusieurs Cours Etrangéres. — L’Armée. — La Marine. — Les Colonies. — L’Assistance Publique. — La Société
des Hotels Ritz. — La Compagnie Internationale des Grands Hotels. — La Compagnie Générale Transatlantique
Hamburg-American Linie. — La Société des Etablissement Prudhon et Cie (Brasseries, Restaurants et Hotels réunis).
— Société du Louvre. — La Société des Hotels de I'Froile. — La Société des Hétels réunis. — The Gordons
Hotels Company. — The Egyptian Hotels Company. — La Compagnie Internationale des Wagons-Lits etdes Grands
Express Européens. — The Express Nile Steamers Company. — The Indian Hotels Company. — Les Compagnies
de Chemins de Fer du Nord, de Paris-Lyon-Méditerranée, de Paris-Orléans. — La Société de I'Industrie des
Hotels 2 Genéve. — The George Nungovich Hotels Company. — La Société des Grands Hotels Belges, etc., etc.

HORS CONCOURS - MEMBRE DU JURY Dernier Concours du Ministére de la Guerre
Turin 1911 PREMIER PRIX
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38, Lydford-Road, Paddington W,

ATELIER : 15, Frith-Street W. i /
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3 5 // MAGASINS & SERVICE

W oo des REPARATIONS oo

Aphesse Tivécnarmiaue

CUBAIN - PARIS VUE DE NOTRE NOUVELLE USINE DE SAINT-OUEN 7. RUE DE BONDY, 7, PARIS

TELEPHONE nono 30+10 =

CODE LILBER Situce & 20 minutes du Centre de Paris : TRAMWAYS : Trinité-Enghien. — Descendre & l'arrds Kléber
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DE 1839 A 1913

Fondée en 1839, c'est 4 Baudon que notre Maison doit le point de départ de
sa réputation.

Par les procédés de constructions quil créa, Baudon établit le type du
Fourneau BAUDON d'unesolidité incomparable, construit comme une machine-
outil 1\.‘1;\-; que comme un fourneau tei qu'on a I'habitude de le concevorr.

Griace ala renommee de cette fabrication, la Maison }Tll un tel essor que la
plupart des Cours Etrangéres confiérent 4 Baudon linstallation de Jeurs cuisines.

A partir de 1887, Monsieur Cubain, Ingénieur des Arts et Manufactures,
continua I'ceuvre de Baudon en étendant grandenient scs 1elations a 'Etranger ;

La plupart des grands hotels mudumw u des grands établissements, en France
et au dehors, possédent dans leurs cuisines nos appareils.

En 1896, sans “.\usi" eu jamais ;mcum_' relation avec 'Armée, Monsieur Cubain,
répondant a I'appel du MINISTRE DE LA GUEKRE ouyrant un Concours d'appa
reils de L'L;i.\i:‘.u pour établissem mb militaires, créa un Imnm.m construit suivant
les procédés Baudon et disposé de telle facon quil répondait enti¢rement aux
conditions de bonne nourrimru pour le soldat et d'économie de combusublc

réclamées par le programme du Concours.

Bureau des Etudes Direction
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[armée qui, jusque la, n'avait jamais eu de fourneau assurant la cuisson sous
toutes ses formes, sc trouvait dun seul coup, pourvue d'un appareil qui devait
décider de I'amélioration définitive de I'ordinaire du Soldat

l.e MINISTRE DE LA GUERRE reconnut la supériorit¢ du fourneau Cubain
en lui donnant la Premiére placect cn lui décernant la plus haute prime, dc
2.500 trancs.

Dés ce moment, les fourneaux militaires ("'l ain s¢ répandirent Je telle facon
dans les Corps de ‘Troupe qua I'heure actuclle, plus de 600 sont en fonctionne-
ment, assurant la nourriture de 280.000 hommes.

En 1907, Monsieur Cubain s’associa a ses deux fils.

Sous la raison Sociale, J. Cubain et ses Fils ; la Maisen continua son dére de
prospérité et recut en témoignage de celle-ci les distinctions suivantes :

En 1910, @ Bruxelles : Diplome d'Honneur.

En 1911, a Turin : Hors Concours. Membre du Jury.

En 1913, 4 Gand : Classe 74, Vice-Président.

[ accroissement des affaires tant civiles que Militaires, nécessita la construc-
tion d’'une Nouvelle Usine d'une surface de 5.000 métres pourvue de l'outillage le

plus récent. Perforeuses

150 Chevaux, surchauffe, condensation Magasin d'Exposition



NOTRE
NOUVELLE USINE

CE QUE NOUS Y FABRIQUONS

Notre nouvelle Usine, inaugurée fin 1912, est
située 2 Saint-Ouen-sur-Seine ct s'étend sur

une surface de 5.000 métres carrés.

Elle occupe un personnel de pres dc 200 per-

sonnes, et poss¢de 'outillage le plus récentactionné
par une machine a vapeur de 150 chevaux.

Enti¢rement neuve et construite en une seule
fois, 'usine est comprise de maniére a assurer
la meilleure fabrication aux conditions les plus
économiques.

Nous vy avons disposé les différents ateliers de
telle facon que les contre-maitres peuvent aisé-
ment suivre tous les démils de la fabrication.

Il résulte de ces facilités, qu’employant les
matériaux de la meil-
leure qualité, usinés

1=

solgneusement €t ju

ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSEUM

Radiales

dicieusement, nous

arrivons produire

aux meilleures con-
{itions des appareils

LY g gs
d'une extrime soli-
dité et donnant les

= 1
mettieurs resuitats.
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Membre du Jury. Hors Concours, Turin 1911

USINE & ADMINISTRATION
Rue -du-Plaisir

SAINT-OUEN -suUR -SEINE

TELEPHONE NORD 48-71 =

\
DEPOT ET SERVICE . WL ’
o R Dernier Concours du Ministere de la Guerre |

7. RUE DE BONDY, 7, PARIS

PoUR FOURNEAUX I

ATELIER : 15, Frith-Strect W.

SREPE e DE CUISINE MILITAIRE

TELEPHONE w~ono 30-10

|
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La plus Haute Prime de 2.500 Fl‘dnC\ |
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| Pendant les Expériences du Concours du Ministere de la Guerre, il a

¢été constaté que le Fourneau CUBAIN a cu :

LA CoNsSOMMATION DE COMBUSTIBLE LA PLUS REDUITE

chKIL.JI 03 I

par JOUR ct par HOMME. tout ¢n fournissant

LA PLUS GRANDE QUANTITE D’EAU CHAUDE ET A
LA PLUS HAUTE TEMPERATURE CONSTATEE DE

, |
; 6 2 DEGRES |




Nos DIFFERENTES ETAPES DANS L"AMELIORATION
pDEs CUISINES DE L'’ARMEE

I8 années scsont écoulés depuis que nous avons I'honneur davoir la clientéle de 'Armée.

DE 1895, datent nos premicres relations avec elle;

Notre fourneau, le seul a bouilleurs et a étuve tempérée, obticnt la PREMIERE PLACE
et la PLUS HAUTE PRIME, de 2.500 francs.

Avant été placés en téte, nous n'avons pas hésité a faire le nécessaire pour nous y maintenir
définitivement ; nous sommes heureux de le prouver par les constatations suivantes :

EN 1900 : D¢ notre fourncau a bouilleurs dont l'apparition avait surpris, mais qui sest de lui-méme
IMpos¢, nous avons, ies premicrs, tir¢ les dispositions d’'une cuisine moderne avec réservoir
placé & un endroit qucl'.onquc de la cuisine et reli¢ au fourncau par thermo-siphon et distribuant

largement I'eau chaude aux laveries voisines par une canalisation ¢tablie a cet cffet.

En méme temps, nous utilisions, les premiers, la place du réservoir d'cau, auparavant fixé au
fourneau, et employions son foyer au chauffage d'une bassine a friture, ne prenant ainsi la place
d’aucune des marmites & soupe ou ragoit.

Cétait le premier type S-R-C-T. _
EN 1902, nous introduisions le fourneau a plaques de coup de feu F qui, plus tard,

EN 1908, fut reli¢ a notre fourneau S-R-C-F pour constituer le premier type S-R-C-I-P permettant d'apporter
la plus grande variété possible a la cuisine, par la préparation des sauces, roux, grillades, etc..

Ce tyvpe arrivait en méme temps que le LIVRE DE CUISINE MILITAIRE (Bulletin Ofﬁcxcl

du 22 Novembre 1908) dont les menus nécessitaient des fourncaux wés complets.
Entre temps,
EN 1907, paraissait le B. O,

n® 5 (8 Février 1907). Ce livre confirmait d'une facon ¢clatante, aprés une

i
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pratique de douze années, les excellents résultats que nous avions obtenus au Concours de 1895.

En consultant la page 226 du B. O. on peut constater qua la suite d'expériences
prolongées i Nancy, Saint-Mihiel, Sedan, Angouléme, Saint-Maixent, Saint-Etienne,
Paris, soit cn une région quelconque dec la France, nous avons obtenus les résultats les

meilleurs :

1 Comme consommation de combustible qui, ainsi quau Concours, est restée la

plus réduite ;

20 Comme temps de préparation d'un repas complet qui a ¢t le plus réduit;
3 Comme température d’eau chaude qui a (t¢ a plus élevée.

Nous insisterons sur c¢ point que nous n‘avons pas craint les expériences a un endroit
quelconque de la France, ct que nous navons nullement cherché a ce quelles fussent faites a

proximit¢ de notre Usine.

A

Te R Th

19
}
0

VYue d'un Boullleur et de son Tampon de Visite

T2 Tampon intéricur, R Joint en caourchous,

T1 Tampon extérieur, A Ecrou.

Précisément, le tableau nous
concernant est le seul mentionnant un si
grand nombre de Villes tres ¢loignées de
Paris et situées dans une contrée quelconque.

EN 1913, nous continuons & indiquer la voie

du progreés, ¢tant les premiers a propager
lasurchauffe de I'eau au moven dorga-
nes nouveaux dans nos fourneaux, les
surchauffeurs CUBAIN (modele de-
pose).

Ces surchauffeurs permettent d’augmen-
ter notablement la production de l'eau
chaude, quelque soit le tvpe de nos four-
neaux complété par un ou plusieurs sur-
chauffeurs.
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VILLES DONT LES REGIMENTS |
SONT POURVUS DE NOS APPAREILS

Avignon, Angouléme, Angers; Aix, Annecy, Amicns, Argentan, Arles, Auch, Alger, .
Arzew, Abbeville, Aumale, Ain-Sefra, Albertville. I

Bergerac, Besancon, Brest, Bourges, Bavonne, Bec-Helouin, Bordeaux, Bicétre, Blave,
Briancon, Belley, Bizerte, Bou-Saada, Bourgoing, Batna.

Commercy, Cholet, Caen, Chatcauroux, Clermont, Cherbourg, Chartres, Constantine. ,
Coulommiers, Camp de Saint-Maur, Chalon-sur-Sadne, Chalais-Meudon,
Castres, Charenton, Courbevoie. I

Dicppe, Domfront Dunkerque, Dakar, Di¢go-Suarez, Dijon. |
Epinal, Embrun, Evreux, Eu. |
Fontainebleau, Fontevrault, Fianarantsoa.
Gaillon, Gray, Gravelines, Guingamp, Grasse, Gap. ,
Hy¢res, Hanoi, Hesdin. .

Joinville, Joigny.

Le Mans, Laval, Lunéville, Lorient, La Rochelle, Le Havre, La Martinique, Limoges, , |
La Fl¢che, Lunel, Laon, Le Creusot, Lisbonne, Lannion, Lons-le-Saunicr. '

Montbrison, Melun, Mamers, Montargis, Modane, Montauban, Montpellier, Marseille,
Montrouge, Miliana, Macon, Médéha, Montbéliard.
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Nancy, Niort, Nogent, Nouméa, Nantes, Nimes, Nice.
Orléans, Oran.
Paris,

Poitiers, Parthenay, Prats-de-Mollo, Philippeville, Pau, Porquerolles,

Port-Louis, Perpignan.

Pontivy,

Rouen, Rueil, Rennes, Rambervilliers, Rosny, Rochefort.

Soissons, Saint-Etienne, Saint-Maixent, Sedan, Saint-Yrieix, Saint-Denis, Saint-Germain,
Saint-Nazaire, Saint-Di¢, Sevran-Livry, Saint-Quentin, Camp de Servicres,
Saigon, Sidi-Bel-Abbés, Sens, Saint-Brieuc, Saint-Cloud, Sidi-Yahia,
Saint-Vaast-La-Hougue, Saintes, Sétif.

(I l L{ 1]

Toulouse, Tours, Toulon, Toul, Tunis, Tonkin, Tarascon.

Versailles, Vernon, Vincennes, Camp de Valdahon, Villiers, Verdun.

L O O Oy BARAsARERRANA AR R A ARy
N T N 000080004 600 0868888908888 8 80 E 8RS E T EEReE R e e R eea R RNs RSP e T an i asss b aR Rt Rer AR nantanssnhasdant b RN aa IR aatattaanss RESREAARRRERnsRseaneanntenhrennnnonntnnsersnesnninsinssnesesinnsenss s ssndsntsahnnsnasinsentessaninnssassnsnninnsnasenss

IL EST A NOTER que pamiles Apparcils que nous avons installés dans les Casernes
Juc | q

la plupart sont des Fourncaux trés importants faisant le service de 4, 6, 8, 10 et méme 12 Unités.

En comptant le nombre des fovers fournis a I'ARMEE
Leur total dépasse aujourd’hui

1 2 5 o préparant la nourriture de 2 8 o o o 0 Hommes

Soit plus de LA MOITIE de I'Effectif de Paix




DEMANDES DE RENSEIGNEMENTS

Tous nos projets et études sont exécutés gratuitement sans aucun engagement de la part des
corps dc troupe.

Nous prions Messicurs les Officiers désirant nous consulter de nous donner autant que possible les
renseignements suivants :

1° Nombre d'unités (compagnies, batteries, escadrons, etc.) a nourrir ;

2° Nombre dhommes les composant ;

3 Quantité de fourneaux désirés dans une ou plusieurs cuisines ;

4° Nous fournir autant que possible un croquis sommaire des cuisines avec les principales dimensions,
emplacements ct scctions de cheminées, emplacements des laveries, des gaines pour I'étude de la ventilation.

Expéditions. — Nos appareils sont livrés en gare de Paris, non emballés, 'emballage n'étant demandé
généralement que pour les transports maritimes. lls sont expédiés par le Service des transports du matériel de
la Guerre aprés demande faite par le destinataire soit a la Chefferie Paris-Nord, 104, rue de Grenelle, pour le
Génie. soit a la 6° Sous-Intendance, hotel des liivalides, pour les Corps.

Montage. — Nos fourncaux, de construction simple et extrémement robuste, sont faciles  installer au
moven du plan de montage qui les accompagne. Ce montage, qui n'est pas compris dans le prix des appareils,
est aisément fait par des hommes de troupe.

Piéces de rechange. — Possédant tous les modéles des pi¢ces entrant dans nos appareils, nous
sommes a méme d'envover celles-ci a une simple demande conforme aux désignations du présent catalogue.

Garantie. — Nos appareils sont garantis pendant un an contre tout vice de fabrication.

Etant appelés A voyager partout en France, nous ne manquons jamais d’aller rendre visite a notre clientéle
militaire. Nous restons ainsi continuellement en relationsavec Messieurs les Officiers qui nous font part de leurs
observations et opinions.

TR
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..........................................................................................

Fourneau Militaire CUBAIN
pour 2 ou 4 unités. Facade
comportant les fours et I'étuve.

Les sorties de fumée figurées aériennes
peuvent également se faire souterraines.

ULTIMHEAT

VUES DE QUELQUES T ypE/RTUAL MUSEUM
pe FOURNEAUX MILITAIRES

TyrpE A AUBE

Fourneau Militaire CUBAIN

pour 1 ou 2 unités. Fagade
comportant le four et l'étuve.
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Fourneau Militaire CUBAIN
pour 2 ou 4 unités. Facade com-
portant les fovers et bouilleurs.

fieds

Caba: 173
rans

TYyPE AA BERRY

Fourneau Militaire CUBAIN adoss¢
a un mur pour 2 ou 4 unités, facade

i ’ - ‘ l‘ . 2 «% . > i - ——— 4 s . —
comportant les foyers et bouilleurs. _otic_ S . Ec UBAIN)
Les fours sont placés sur les cotés. o

i'm,g

Les sorties de fumée figurées aériennes
peuvent également se faire souterraines.




TyrPpeE FL VAR

Fourneau Militaire CUBAIN
pour 3 ou 6 unités. Facades com-
portant les fovers et bouilleurs.

Les sorties de fumée figurées souterraines
peuvent également se faire aériennes.

TyrE G GARD

AR PRI R R RN RN

Fourneau Militaire CUBAIN
pour 3 unités. Facade com-
portant les fours et [étuve.

La soriie de fumée figurée aérienne
peut également se faire souterraine.

®
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TYPE LL VOLOGINE

Premier PRrix

Concours de Fourncaux Militaires

MEDAILLE D'OR
PARIS 1900

DIPLOME D'HONNEUR
BRUXELLES 1311

MEMBRE DU JURY

HORs CONCOURS
TURIN 1912

sz Fourneau Militaire CUBAIN pour 6 ou 12 unités. Facade comportant les tours et étuves.
Les sorties de fumée figurées aériennes
peuvent également se faire souterraines.
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De méme que 'nous avons C R E E les Fourneaux Militaires a8 BOUILLEURS.

De méme nous avons été les PREMIERS a assurer le service d'eau chaude aux lave-
ries par notre Systéme de circulation par Thermo-Siphon.

AA! Bouilleurs. M Marmites i soupes ¢t A ragodits. D  Arrivee d'caa froide.
T  Ascension d'cau chaude. C  Réservoir alimentant automatiquement d'ean ]  Indikateur de niveaun.
T' Rewour - : b"’“‘}""“ la cafericre. PP’ Plaques pour nettoyer les conduits.
REE Rioir i F  Bassine A friture aves panier. ! ML Tovem 36 oo okeln
B Tuyauteric d'ean chaude pour les laveries. - P prein.
NI I I IIImmmmmmmmImImmrr Mmoo e e e e e e e e R R L R R R L R L L L L Ll L Ll L Ll LAl BEARARERERRERENS

Comment, GRACE A LEURS BOUILLEURS,

CUISINES MODERNES .o sutomatiiement
d'eau chaude lcs laveries.

Ce dispositif permet que le Lavage & I'eau chaude soit effectué dans une piéce indépendante de la Cuisine sans aucune manutention.
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Continuant notre série de PERFECTIONNEMENTS nous avens créée les
repas les plus variés. — Ci-dessous nous décrivons

------ R

Notre Fourneau P ou Elément P de nos Appareils les plus perfectionnés.

F ISOLE OU ADOSSE OU AVEC CHAUFFERIE INDEPENDANTE
O U R N E A U OoU FONDU AVEC UN AUTRE FOURNEAU QU’IL COMPLETE
A PLAQUES DE COUP DE FEU, TYPE P Rétis, Fritures, Plaques de coup de Feu

Se fait avec ou sans le dispositif donnant ['cau chaude
aux laveries.
Voir page 17 . Cuisines Modernes

CE FOURNEAU COMPORTE 1 FOYER CHAUFFANT

1 Four a rotir (12).
2 Plaques de coup de feu (8), pour la préparation des recettes du formulaite, telies que :
sauces, roux, grillades i la poéle, etc.
Elles peuvent recevoir des casseroles, potlons, bassings, etc.
Ou bien :
1 Bassine & friture (9), se plagant sur le fourncau aprés avoir enleve les jeux de rondelles
ou les plaques de coup de feu si 'on désire une cuisson plus rapide,
Cette bassine recoit un panier é&tamé peur enlever et égounter les fritures.

1 Bouilleur (facultatif).
QSo fair avee sortic de fumée aérienne ou souterraine
OS¢ [an aved sortc de lumee acrienne ou soutdrraine.

.................................................................................................................................................................................................................................................................................................

NUMEROS Largen Surface des plagues . i
A : = = - 2 el - [)RI.\\ — —
Jdes fourncaus F es Fours le coup de fou saprnicure ]

Peix 1.06 1.02 0 80 0 60 0.75:<0.70 500. ». 20. % 125w 15105 s |28 v B
P2 1.09 1.12 0.80 0.65 0.90:<0.60 550 » 20 » 14 "80: » |:30. % 1"5.50
RS 1.22 1.22 0.80 0.75 0.95:<0.75 665. » 22 > 165 » 90 % |35 16
By {.28 1.32 0.85 0.80 1 05:<0.80 725. » 25. » 18 »|110: » | 40 » | 7



PREMIERS nos Fourneaux militaires a PLAQUES DE COUP DE FEU permettant les
Ie type P et un Fourneau PFAA pourvu de cet élément.

R AR R R R R R R RN RN RN AR AR R RN RN RN L T T T T

FOURNEAU ..

e

Iy 2, 3, 4 ¢+ Marmtes en  wic A adier, pour

: Réservoi

soupes c: ragolts.

vy a1
< Ve

H 13
deverse autom

dans la cateudre.

5 : Bassine étamée pour la cuisson des pom-

mes de terre a la vapeur.

: Bassin: 4 cuire le riz au bain-marie.

8 : Plaques de coup de feu recevant les casse-
”k\ ‘UL U‘\ Dassi L\:.‘u'.:t‘ ‘,
des roux, sauces, plats duvers

9 : Bassine i friture, avee panier étamé.,

-

Avee lui pas dL piece & déplacer ou A enlever pour
Chague partic, bien distincte des autres. est 10t

11, 12 : Fours a rdtir pour rétis, gra-
tins, cic.
: Etuve chau S
Des boullleurs
du four

Voir page 17 : Cuisines Modernes.

AT

T'ous les genres de cuisson ¢étant toujours
imr n(d'l ement possibles avec ce fourneau
il est le plus recommandable.

réparer tel cu tel

uisson

sEasEEnnnn

L L T T

Modéle PFAA composé d'un Fournéau FAA fondu avec un ELEMENT P

genr edecy ne, don g, ‘\l.t.n\ulL\lt.}L

i

1 .'.ln

1elle elle est destinde,

cu de détérioration

arlarose cul'er

alévement de celle-ci.

()

ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSEUM

DERNIER CONCOURS pe CUISINE REGIMENTAIRE



ne O 1

ULTIMHEAT®
20 VIRTUAL MUSEUM

Ne nous arrétant pas a ces résultats qui nous ont classés en téte nous ajoutons aujourdhui un
Nouveau perfectionnement :

LE SURCHAUFFEUR D'EAU

I e,

Sur demande nous munissons nos fourneaux a bouil-

leurs de :

SURCHAUFFEURS

CUBAIN

permettant une plus grande quantité d'EAU
CHAUDE c¢n utilisant la chaleur de la fagon la plus

compléte par une circulation méthodique.

Cest la un perfectionnement de premier ordre qui

augmente encore la qualité de nos appareils.

Fourneau PFAA, avec fumée aérienne. Vue cdté beuilleurs et foyers

oo e e L L L L L L Ll bbbl
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Classés suivant |

LE SERVICE DU CHAUFFAGE

Avee leurs Contenances nominales et leur Allocation en Combustible
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: FOURNEAU it S'R-C
1 | A 2 MARMITES

.1 UNITE
.2 UNITES

(Reproduit page 13)

CE FOURNEAU COMPORTE 2 FOYERS CHAUFFANT :

V]

Marmites a soupe et ragont ;

| 1 Four a rotir ; / Ces organes
1 Bouilleur reli¢ au Réservoir (café, tisanes, chauffés par un Foyer
thé, eau stérilisée, eau de lavage), «t

amenant satempérature a 60° environ. indépenda I'It ( l ")

1 Etuve chauffe-plats et gamelles ;

1 Réservoir d'eau chaude Foyer indépendant (2™) amenant i ébuli-
tion I'cau chaufiée 3 607 par le bouilleur, ou faisant bouillir cette eau luiseul quand le
reste du fourneau est éteint : par exemple, le matin, pour la préparation du café.

On peut y adjoindre une Bassine & Friture quand le réservoir a cau chaude est indépendant du
fourneau, Voir page 17 : Cuisines Modernes.

; v et ‘)m
| CAPACITE ontemincesommledomia DIMENSIONS | combustible
Q’tlﬂlh} ce f{lll“!t’-lu est adossé au é g = du corr\ddu fourncau 52 (8 Février 1907)
mur, le four s'ouvre sur le coté. | = H ' NE e e
(\-Uir page 14) ! ; 5: 1:::‘.‘ d'une du niservoir h::;;; !:“ pour une % i S "; -:?.
Sl.: l-‘-‘-it avec Sorlic dL‘ fll!'ﬂ(:’l.' ! litres litres hitres rations rations MEIes me res  noétre kilos kilos
acrienne ou  souterraine. A tAdhe. 186 93 100 147 735 1.68 4100 0.765 25 40
' A 2 ‘Ain 236 118 120 189 945 1.70 140 0.785 33 53
Se fait avec ou sans surchauffeur. A 3 Alpes. 316 158 150 256 128 182 1.20 0820 48 77
A4 Aure. 440 220 200 362 184 1.96 1.30 0.850 63 104
T —4 i '] L
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ISOLE OU ADOSSE ou aves

| Se fait avec ou sans le dispositif
donnantl'eauchaudeauxlaveries.
Voir page 17: Cuisines Modernes

.1 UNITE |
« 2UNITES |

i FOURNEAU

Quand ce fourncau est adossé au
mur, le four souvre sur le cOté.

(Voir page 14) ;

Se fait avee sortie de fumdée ‘
aéricnne  ou souterraine.

Se fait avec ou sans surchautieur.

Cet appareil sc compose d'un
fourncau type A et dune
partic de fourneau type A.

CHAUFFERIE INDEPENDANTE

\Ga5n) (_.QA G
a1 i Flﬁ.'
‘

I
ULTIMHEAT ®
VIRTUAL MUSEUM |

S'R-C

A2 MARMITES & 1 BASSINE A FRITURE

CE FOURNEAU COMPORTE 3 FOYERS CHAUFFANT :

2 Marmites a soupe et ragout ;
1 Four a rotir ; ’

1 Bouilleur reli¢c au Réservoir (caf, tisa-
nes, thé, eau stérilisée, eau de lavage),
et amenant sa température 4 60° envi-

ron.
2 Etuves chauffe-plats et gamelles ;
1 Réservoir d'eau chaude

Ces organes

chauffés par un Foyer

Indépendant (I°)

Foyel‘ |ndépendant (2‘) amenant 2 ¢bul-

1

lition 'eau déja chauffée A 600 par le bouilleur, ou faisant bouillir cette eau 2 lui seul
quand le reste du fourneau est ¢teint @ par exemple, le matin pour la préparation du

calé.

1 Bassine a friture Foyer- lndépendant (3°) ne servant qu'en cas de pré-

paration de {riture.

..................................... - RATIONS ; u T
N N N (.-.\mcn.m:c7'..1-:1:m.1.|:.-o‘:: N\TC o on combustible
e CAPACITE T dows " DIMENSIONS & ombwitic
= '; - —_— e ——— — —
_;; 5: -,::!::\c s du réservoir pour une ; : :3; ‘é -‘é 2
marmites marmite  Automatique marnite H _7! é f =
lirres litres litres rations rations meétres | meétres  metre kilos kilos
EA 1 Allier 186 93 100 147 73.5 |2 30| 1.00 ! 0.765 25 40
FA 2| Anic. 236 118 120 189 94.5 261 1.40 0.785 33 53
EA 3iArc.. 316 1358 150 256 128 2.65 1.20 0.820 48 77
FA 4 Anéo, 440 220 200 362 184 2.80 430 0.850 63 404
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FOURNEAU i, S'RC

Se fait avec ou sans le dispositif
donnant!| cau chaudeaux laverics.

Voir page 17: Cuisines modernes

1 UNITE
~ 2 UNITES

Quand ce fourneau est adossé au
mur, les fours s’ouvrent sur les cotés.

(Voir page 14)

Se fait avec sortie de fumée
aérienne ou souterraine.

Se fait avec ou sans surchauffeur.

Cet appareil se compose d'un four-
neau tvpe A et d'un élément P.

|

A2 MARMITES & PLAQUES DE CouPr DE FEU

pour Casseroles ou Bassine a Friture

CE FOURNEAU COMPORTE 3 FOYERS CHAUFFANT :

Marmites a soupe ct ragout ;

Four a rotir ; ’ Ces organes
Bouilleur ¢ su Réservoir (aate, ssmes, - chauffés par un Foyer

thé, cau stérilisée; cau de lavage), et

amenant sa température & 6o~ environ. \ ll’ldépendaﬂt ('er)
Etuve chaufte-plats et gamelles ; |
I{éﬁcr\'oir a cau Ch;llld‘f Foyel“ Indépendant (20) amenant & ¢bullition

Ueau déja chauffce 4 609 par le bouilleur. ou faisant bouillir cette eau & lui scul quand le
reste du fourneau est éteint = par exemple, le matin, your la préparation du <afé,

I ]ilén](‘nt l) Foye" |ndépend8nt (30) comportant 1 four i rotir, des plaques de coup

de few ou 1 bassine a friture (bouilleur faculiaif), Voir Fourneau ou Elément P page 13,
Avec ce fourncau, pas de piéce a déplzcer ou & enlever pour préparer tel ou tel genre de

cuisine, donc pas de risque de perte par l'enlévement de celle-cl.

Chaque partie,bien distincte des autres, est toujours préte a lacuisson a laquelle elle est affectée.
Tous les genres de cuisson étant toujours immédiatement possibles avec ce fourneau, il est le

plus recommandable.

wans
-

. . RA.TIONS: A Allocation
CAPAGITE | [* ™ aen . | ‘DIMENSIONS | ¢ combunitls

é :::: — i da SOTps du fourncau (8 Février 1997)
E :-;-‘ totale da pour } : B 3 S
= 5 0 l-k; \g"mlr reIcTVoin 'n:.:ii"c ':n pour une ?i'- :_"'" ___1 __2 .
marmites o e “‘::':M .m-ut:m:e\ R é = :;‘ f
litres litres lires rations rations métres métres | mitre kilos kilos
PEA 1 |Ciotat. . .| 4186 93 100 147 735 2.64 1.C0 0.765 25 40
PEA = SGire . ... 236 148 120 189 8 5 275 1.10 0.785 33 53
PEAS 25 | Cran:. i 316 458 150 256 128 3.00 1.20 0 820 48 77
PFA 4 [Cluses.... 440 220 200 362 181 3.0 1.30 0.850 63 104
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St OURNE AU s o) SR G

(Reproduit pages 13 ct 14)

 .«2UNITES
. - 4UNITES

Quand ce fourneau est adossé¢ au

mur. les fours s'ouvrent sur les conés.

(Voir page 14

Se fait avec sorties de fumée

adriennes ou souterraines.

Se fait avec ou sans surchautfeur.

A 4 MARMITES

CE FOURNEAU COMPORTE 3 FOYERS CHAUFFANT :

¢ Marmites a soupe et ragout ; Ces organes ainsi groupés

[}%)

Fours a rotir ; ’ | Foyer indépendant

- er L
2 Bouilleurs reliés au Réservoir (café, tisa- (1*"-et:2%)
nes, thé, cau _\:érili\‘éc‘v:-.m de lavage), chauffe 2 marmites
€1 amenant sa temperature a 607 . i
unviron. 1 four, 1 bouilleur
1 Etuve chauffe-plats et gamelles ; (Unité)

t Réservoir d'eau chaude Foyer indépendant (3°)
amenant & ¢bullition l'eau déja chauffée & 60° par les bouilleurs ou
faisant bouillir cette eau i lui seul quand le reste du fourneau est
¢reint : par exemple, le matin, pour la préparation du café,

On peut v adjoindre une Bassine a friture quand le réservoir 4 eau chaude est
indépendant du fourneau. Voir page 17 : Cuisines Modernes.

NUMEROS

. RAT'ONS‘ H Allocation
4D . . Contenande nominaleao™g2 N\ 'y en combustible
CAPACITE Sy SRR DIMENSIONS | & gt 1907)

Iésignation
o

Charbon
Bois

Longucur
Largeur
Hauteur

AA 1

AA 2
AA 3
AA 3

litres littes litres rations rations metres  métres métre kilos kilos

Berry..ox | 872 93 120 294 73.5 260 4.00 0.765 48 77
Béarn .... 472 448 | 150 378 945 270 1.40 0.785 63 101
Bresse.... 632 158 250 512 128 304 1.20 0.820 86 138
Bienne.... 880 220 300 724 181 322 1.30 0.850 446 186
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FOURNEAU &iosme-s . S'RC
CHAUFFERIE INDEPENDANTE

|
Se fait avec ou sans le dispositif ||

donnant I'eau chaude aux laveries.

A 4 MARMITES & 1 BASSINE A FRITURE

i Voir page 17 : Cuisines modernes

CE FOURNEAU COMPORTE 4 FOYERS CHAUFFANT :

Marmites & soupe et ragout ;

4=

Ces organes
ainsi groupés :
| Foyer indépendant
(1% e 2°)
chauffe 2 marmites

| ~»2UNITES
| ou 4 U N IT E S Bouiﬂcurs relics au Réservoir (caf¢, tisancs,

i ‘ thé, eau stérilisée, eau de lavage),
€l amenant sa ‘.cl'n]‘émlurc a

Fours a rotr ;

(87

%]

| €o® environ. ; ;
i ] ] 1 four, 1 bouilleur
2 Etuves chauffe-plats et (Unité)
- |f | gamelles ;
i| 1 Réservoir d'eau chaude Foyer indépendant (3°)

amenant & ¢bullition 'cau déja chaufiée a 602 par les bouilleurs ou faisant
bouilhr cette cau & lui scul quand le reste du fourneau est éreint: par
exemple; le matin pour la préparation du café).

qu'en cus de préparation de friture.

t Bassine a friture Foyer indépendant (4°) e servamt

Quand ce t'nu‘rncam est adossé au RATIONS """"""""" _“lo‘_m;: """"
mur, les fours s’ouvrent sur les cotés. s ; C.‘\P.\Ll'i'l.': ‘-'””""'"':';:‘_';;::““““_';“""'-‘ DIMENSIONS ::rci-:?‘b]rl:m‘l-c
_! \'Dir P:‘gc i‘l_) '_":‘, :::- — e du ¢orps du fournesu e S ";:_’90_:_)‘
| - - z .‘-." rorala d'one r(qul\:uir pen a & s ::.3 \;a E g =
I Se fait avecsortics de fumée 2 - _ Hes | iralte anto.. | el des :“:rm“.": i & z % 2
! aériennes ou souterraines. i = mitique | ST ‘ = o = X
litres litres litres rations rations meétres  métres mesre biles kilos
I o HUH U o FAA 1 Drac.... 372 93 420 294  73.5 3.46 1.00 0.765 50 80
’ ot el s o s FAA 2 Dore . 472 148 150 378 94 5 3.52 140 0785 66 106
E Areil s€ Col 0s¢ cUx - -
e e N S FAA 3 Doubs . 632 458 250 512 428  3.85 1.20 0820 96 154
! fourneaux A reliés bout i bout. :
FAA 4 Drome. . 8§80 220 300 724 181 § 12 1.30 0.85¢ 126 202
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g FOURNEAU S anun. §-R€e—

Se fait avec ou sans le dispositif A4 MARMITESET PLAQUES DE CouPDE FEU

donnantl'eauchaudeaux laveries. pour Casseroles et Bassine a Friture
(Voir page 17: Cuisines modernes .

CE FOURNEAU COMPORTE 4 FOYERS CHAUFFANT :

4 Marmites a soupe ct ragout ; Ces organes ainsi groupés:
POUR = 9 £

5 Bons o ot ’ | Foyer Indépendant

= 4 U N I T E S 2 Bouilleurs rcies v Réservoir R (csfé, tisanes, the, (1° et 29)

cau sterilisée. cau de lavage), ¢t amenant Chauﬁb 2 m;ll'miICS.

sa température & 60° environ. I {OUI', 1 bouilleur.
1 Etuve chauffe-plats et gamelles. (Unité)
it Réservoir d'eau chaude R Foyer Indépendant (3°) amenan: s cbui-
jis= lition I'eau déja chauffée & 60 par les bouilleurs ou faisant bouillir cette cau i Iniscul
f A quand l¢ reste du fourncau ¢st éteint: par exemple, le matin, pour la préparation du cate,

I Elélncnl P Foyel‘ Indépandant (4‘) comportant 1 four i rdtir, des plaques
de coups de feu ou r bassine A friture (bouilleurs facultatifs), {Voir Fourneau ou
ElémentP page 18.)

Avec ceé Fourneau, pas de piéce a déplacer ou a enlever pour préparer tel ou tel genre de
cu'sine, donc pas de risque de perte par I'enlévement de celle-ci.

Chaque partie, bien distincte des autres, est toujours préte & la cuisson a laquelle elie
¢st afiectée.

Tous les genres de cuisson étant toujours immédiatement possibles avec ce fourneau,

’ il est le plus recommandable.
Quand ce fourneau cst adossé au =
mur, les fours s'ouvrent sur les coés. ; b RKIOWNSAL Allozation
2 - 4 e LConlcnande nominaleao®12 ol . > en combustible
(Voir page 14 = . CAPACITE au-desus DIMENSIONS @ Pvrier 1907)
; e E -g — e — — ——_— e
i ‘x {':tita\'cc sorties de xlfnu'-u ; :: ‘. Sere réx:r:‘lmix \f"‘“" .u pondene % ; ; ; %
‘ adrienncs ou souterraincs. warmites ATMIE q""’le marnites | Marmie & = = 0 T
|
| Sc f;ﬁl aVec ol sans Surc},“,1}'cl,r. fitres it res jtres ratrons rations mdires mines m<etre kilos Ki
e PEAA 1 iEscaut... 372 93 120 294 735 360 41.C0 0765 50 80
Cet -.lppareil se compose de deux PEAN 2 jEptes .o 472 118 150 378 945 362 1.10 0785 €6 106
]‘our”c.]ux ‘i ‘“l"“t':"ﬁ bOllI :1 ht‘:l:f. Pi\'\ 3 l'::l.i\.:ng‘. . 632 158 250 512 128 405 120 0 820 96 {5‘
PFAA 4 Ebrid. . 880 220 300 724 181 436 130 0.850 126 202
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- 3UNITES

(Reproduit page 15)

Se fait avec sorties de fumdée
aériennes ou souterraines.

Se fait avec ou sans surchauffeur.

..................................................

(%]

-

—

—

FOURNEAU

ISOLE ou avec

CHAUFFERIE INDEPENDANTE

A 3 MARMITES

S-

G O o
ﬁm il
ULTIMHEAT®
VIRTUAL MUSEUM

CE FOURNEAU COMPORTE ; FOYERS CHAUFFANT :

Marmites a soupe et ragoft ;

Fours a rotr ;

Bouilleur reli¢c au Réservoir (café, tisa-
nes, thé, =au stérilisée, eau delavage).
et amenant sa température 4 Gov

cnviron.

Etuve chauffe-plats et gamelles.

’ Ces organes chauffés

|

par les

2 premiers Foyers

Réservoir d'eau chaude Foyer Indépendant (3°) amenaut 2 ébullition

"eau déja chaufiée & 600 par le bouilleur, cu faisant bouillir cette eau a lui seul quand

1

Cuisines modernes.)

le reste du fourneau est éreint : par exemple, le matin, pour la préparation du caf¢.

n peut v adjoindre une Bassine a friture quand le réservoir & eau chaude est indépendant du
fourneau. (Voir page 17 :

CAPACITE

RATIONS :

Contenance nominaledo~iz

au-dessus

DIMENSIONS

Allocation
en  combustible

l'{.: g du corps du fourncau {3 Férrierit507)
= E — e — T — — e
f ':':L otale 3 ) du our la E = = E
7 a des | _Aune Jréservoir ..,:T.lnéI.sn it % & : % ks
narmites marn.ite .1\1‘7n— ar =g s marmize g : :-: :.: =
matique -

litrex lizres litres rattons rations métrex  mdtre méire kilos kilos

G 1 Gara 279 93 110 220 5 735 2.05 1.00 0765 44 66
G 2 Gimone. 354 118 140 283.5 945 220 1.10 0.785 48 77
G.3 Gers 74 158 200 384 128 2.25 1.20 0.8200 63 104
Gy Gironde 660 220 250 543 181 245 1.30 085 86 138
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I E Ou avee
; F O U R N E A U SS:EF;;;IE INDEPENDANTE S R

| Se fait avec ou sans le dispositif l A 3 MARMITES & 1 BASSINE A FRITURE

850
'T

donnant I'eau chaude aux laveries

|
Voir paze 17 : Cuisines modernes | CE FOURNEAU COMPORTE 4 FOYERS CHAUFFANT :

| 3 Marmites a soupe ¢t ragout ;
|

- 3 | lNI I ES | Fours a rétir: :
o | Ces organes chauftés

Bouilleur rdic au  Réservoir (caid,
1] ‘ usanes, theé, cau stérilisée, cau de

lavage), et amenant sa temperature 2 pr‘emiel‘s Foyer.s

a 60" environ.

(]

ot

par les

o

Etuves chauffe-plats ¢t gamelles ;

.o

dicoervolr <157 H e R

Réservoir deau chaude Foyer‘ lndépendant (3 ) amenant a ébullition
Veau déji chauffée & 60¢ par le borilleur, ou faisant bouillir cette eau & lui seul quand
12 reste du fourneau ost ceint @ par exemple, le matin, pour la préparation du café.

—

Bassine a fl'i{Ul'L' Foyer‘ indépendant (4°) ne servamt que quand on fait

de la fritare.
| H Allocation
Y \ . o i | - Sl Cor ‘eho”i2 e g e combustibl
Se fait avec.sorties de fumée I - - CAPACITE DIMENSIONS O
‘ & g Al (8 Février 1907)
agriennes ou  souterraines. [i = = ——— — e — ——
!1 : “' du 5 - - e
‘u z - rEsETY O _"“ pour une ; e ;_ z =
- s | 7 g narmit £ = 2 3 -
Se fait avec ou sans surchauifeur ‘ : Jmermte 3 L 3 =
¥ e - = z
litres litres Hires rations rations meires  métres meire kilos kilos

Cet appareil sc compose |
d'un fourneau G et d'une
partic de fourneau G "

Perche . . 279 93 110 220 5 73.5 2.70 100 0765 4 66
Poitou ... 35§ 418 140 283.5 94.5 280 1.40 0.785 48 77
Picardie .. 474 158 200 384 128 294 120 0.820 63 404
Pique ... 660 220 250 543 184 320 130 0.850 86 138

QOO0
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- M
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F o U R N E A U :'JS::sF(:EL:E INDEPENDANTE S ] R—.—

A3 MARMITES &« PLAQUES DE CouPDE FEU

Se fait avec ou sans le dispositil

donnant I'eau chaude aux laveries pour Casseroles ou Bassine a Friture
Voir page 17: Cuisines modernes CE FOURNEAU COMPORTE 5 FOYERS CHAUFFANT :
| S 3 Marmites a soupe ct ragout :
> Fours a rotir : I Ces organes chauffés
POt 3 U NI I E S 1 Bouilleur raic 2u Réservoir (aifé, tisines, par les
thé, cau stérilisee, cau de lavage). et . T
amenant sa température a 60° environ. 2 pl“en‘"el‘s F0,0I‘S b

1 Etuve chauffe-plats et gamelles.
1 RCSL‘I'\'UiI’ d.CRU Chillldc l{ Foye" indépendal‘lt (3") amenant a ébullition 'eau

Jejd chautfée 3 600 par le bouilleur, ou faisant bouillir ce'te can & lui seul quand le reste du

= >P v liPi 1

fourncau.est éteint : par excmple, le matin, pour la préparation du café.

o 1 li!él)]Cl11 l) Foye" il‘ldépendant (4’) comportant 1 four 3 rotir, des plagues |
de coup de feu ou une bassine i friture |bouilleur facultatif). Voir Fourneau ou 1
Elément P, page 18

Avec ce fourneau pas de piéce a4 déplacer ou a enleve- pour préparer tel ou tel genre de

= /—A - T } cuisine, donc pas de risque de perte par I'enlévement de ce'le-ci.
~ / . /. Chaque partie, bien distincte des autres, eést toujours préte & la cuisson & laquelle elle
- — — =7 7 =7 = est affectee.
= /,' 7 / ; Tous les genres de cuisson étant toujours immédiatement possibles avec ce fourneav,
— e e — il est le plus recommandable.
L L aismramsssasemesscenerene s enenene s 8800 R R RS EEEeee e R e RPN RR SR sRseae bRt
| P . RATIONS : Allocation
‘ ) : y ) b (: ’. (. e -_.' (.‘11!1cr\.-l\;:.r::\:-n-.1 cao™d VMENS . en combustible
Se fait avec sorties de fumée z H LAGLl Tk eovok SiliEovasan DIMENSIONS ' evier 907
| e - = a e — s — —— — — —— et
acriennes ou  souterraines. = ® a = 2 X -
| b2 = e+ Sune leiser alité de me | SEAIREE |g
'} marmites Tormine niarmite ALFRIEe _-_E' _i :-:' j L]
I
| 11 ntres lizres litres rAtIOnS rationrs metres  mietres metre kilos kilos
B E i e 1 T |
2 "i’i""‘_‘* led AT ', PFG 1 Farez 279 93 410 2205 735 270 100 0765 41 66
fournean G ¢t d'un élément P ‘ PFG 2 Finiels 356 418 140 283 5 945 280 41.40 0.785 48 77
PG iRier: .. . ATA ABE 11200 384 128 2.90 1.20 0820 63 {04
PTGy iikenet . 660 220 250 843 181 320 1.30 0.850 86 138
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: F O U R N E A U ICS::EF:;:‘;; INDEPENDANTE s 7 R - C
'l

| A 6 MARMITES

\
1[ POUR 3 U N I T E S i CE FOURNEAU COMPORTE 4 FOYERS CHAUFFANT :
.« BUNITES

o

Marmites A soupe et raeoft - , iy )
S S A Ces organes ainsi groupés :

Fours a rétir ; | Foyer Indépendant
( |", 20’ 30’

chaulfe 2 marmites,

1 four, 1 bouilleur.

>

|

Bt‘rmlicurs reliés au Réservoir (café, tisancs,
thé, cau stérilisée, eau de lavage), et \

ra

amenant sa température @ 6o environ.

1o

Etuveschauffe-platset gamelles; (Unité)

t Réservoir d'eau chaude Foyer Indépendant (4°) amenan: a
¢bullition l'eau déja chaufiée & 6or par les bouilleurs ou faisant bouillir cette
cau 3 lui seul quand le reste du fourneau est éteint : par exemple, le matin,
pour la préparation du café,

“—=—— On peur v adjoindre unc Bassine a friture quand le réservoir 2 eau chaude est indépendant
du fourpeau, Voir page 17 : Cuisines modernes.

RATIONS : Allozation
(-‘\:!‘At".\!:.’(ﬁﬂﬂ‘.i::2:( a0™t2

Se fait avec sorties de fumée CAPACITE vt DIMENSIONS ¢ combusible

Pl 3 1 . % § e e e (8 Février 1907)
aérienne < srraines - 2 du corps Ju fourncas
acriennes ou outerraing =z - — — — . — — — —— i
= P -
: 2 totale du 2 = - s
= = e d une. réservoir pour unc A E‘c :‘f .Z_ "z
marmires BATMIE. auto. marmite 5 - - - e
Qe a1t avee 1 ns rehantenr r ' = - | O
o€ Iait avec ou sans surchaureurs matique - - ~
litres lizres lizres rations rations miétres  métres | métre kilos kilos

| G

Landes... 558 93 480 441 735 3.5 100 9.765 74 114
Lots=<n 708 118 250 567 945 366 110 078 93 149
Lozere . 948 158 320 768 128 407 1.20 0.820 124 198
! Loire .. . 1320 220 370 1 086 181 £25 130 0850 » »

Cer apparcil se compose
d'unfourneau AA etd'une
partie de fourneau A

[ V]

o e  pm
-
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e

i F 0 U R N E A U ?::SF:;:: INDEPENDANTE s &

| Se fait avec ou sans le dispositif | A 6 MARMITES &« 1 BASSINE A FRITURE

donnantl'eauchaudeaux laveries.

Voir nawe 175 Balel _
oir page 17,4 Culsines Facuecns S CE FOURNEAU COMPORTE 5 FOYERS CHAUFFANT :

6 Marnutes a soupe et ragout ; Akt '

Ces organes ainsi groupés:

| > L e
| Pour 3 U N ' I E S Fours a rotir ; ’ | Foyer Indépendant
1 6 U N l T E S 3 Bouilleurs reliés au Réservolr (caté, tisancs, (1, 2%, 3°)

ou | thé, eau siérilisée, eau de lavage), et chauffe 2 marmites,

g}

amenant sa température a 60° environ. 7 -
1 four, 1 bouiileur.

2 Ltuves chaufle-plats (Unité)
et gamelles.

1 Réservoir d'cau chaude Foyer Indépendant (4°)
amenant 3 ¢bullition I'eau déja chauffée a 600 par les bouil-
leurs ou faisant bouillir cctte eau a lui seul quand le reste du
fourneau est éreint: par exemple, le matin, pour la préparation
du café.

t Bassine a friture Foyer Indépendant (5°)se servan

que quand on fait de la friture,

I: {Rc!v_'odui{ ?“:"c i:,l ............-........-..............................--------.............................:.....;:.T..;.;..-N..;{.:....4‘.............-.-u‘.....-".............u....:‘:;;n..--.‘:::......-.
” » ‘ CAPACITE ("o 2| 'DIMENSIONS e
| Se fﬂit avec sorties de fumée = E R St e —-..._f.....—-i
5 aériennes ou soutcrraines = &2 5 % 3 -
[ > = pour une ‘2‘ ‘\3. ; ..E. z
! marmite E _: ::- _3 =
I Se fait avee ou sans surchautfeurs

litres litres litres rations rations méires metres meire kilos kilos
| Catasoareil i L FLn AN A e 558 93 180 441 73.5 | 4.27 1100 0.765| - 73 117

ety areli se DOSC 1 = B

| L e el FL2 |Vosges .. 1708 418 250 567  94.5 4.42 1.40 0.785 96 454
| A montés bout i bout FL3; Vaucluse . 948 458 320 768 128 4.98 1.20 0.820 134 215
| FLa Vienne ... 1.320 220 370 1 086 181 5145 1.30 0.850 179 287
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_VIRTUAL MUSEUM

F o U R N E A U :?::LEJF(:E:I:: INDEPENDANTE s ) R 1 C

A6 MARMITES & PLAQUES DE CouP DE FEU

pour Casseroles ou Bassine a Friture

Se fait avec ou sans le dispositif
donnantl'eauchaudeauxlaveries.

Voir page 17 : Cuisines modernes === g
CE FOURNEAU COMPORTE 5 FOYERS CHAUFFANT :

6 Marmites & soupe et ragout ; Ces organes ainsi groupés :
3 U N IT E s 3 Fours a rotir; I | Foyer indépendant
POUR (Ier' 2’: 30)

B()lli“élll’s reliés au Réservolr (cafe, tisanes,

the, canlatérilisde, eaul de lavage). ot \ chauffe 2 marmites
ou NI ' S amenant s temperature a éov environ. I [-Ollr, 1 l“()lli”t‘lil’
\ 1 Ewve chauffe-plats et gamelles (Unité)
1 Réservoir d'eau chaude Foyer indépendant (4°)

amenant i chullition l'eau déja chauflee & 602 par les bouilleurs
ou faisant bouillir cette ean A lui seul quand le reste du fourneau
est éteint : par exemple, le matin, pour la préparation du café,

o B4 L]
-1 Elément P Foyer indépendant (5°) comportant + iour
) 4 10tir, des plaques de coup de feu ou une bassine 3 friture
(bouilleur «facultatif . Voir Fourneau ou Elément P, page 18.

~ Avec ce fourneau, pas de piéce a déplacerou & enlever pour préparer
tel cu tel genre de cuisine, donc pas de risque de perte par I'enlévement

de celle-ci.
Chaque partie, bien distincte des autres, est toujours préte a Ia

cuisson & laquelie elle est affectée.
Tous les genres de cuisson étant toujours immédiatement possibles

avec ce fourncau, il est le plus recommandable.

=

I - - savEssRERaREES
: S !. , ) l : ) l = RATIONQ 3 . Allocation
Se fait avec sorties de fumée ABACITI “ontenance nominale o™i N g en combustible
i 0 s | g G s | DIMENSIONS | Gt e
A0 2 3 i FLERLE S ‘ f -;‘ R —  — -.',__ — e —— m— e S
| : .:-t 1otale du - 1 ,_;, = = ¥
: 'i % A das || Mame friewrvoit]| gpugdes | Pouene | £ | B ) £ | 3
Se fait avee ou sans surchauffeur ' marmies T m‘,‘;-';';e marmites | TATTHE 3 3 - 8 i
| litres litres litres rations rations meélres | métres | meétre kilos kilos
| Fﬁcl appareil se compose d'un PFL1 Hague ... 558 93 480 441 735 4.47 1.00 0765 73 147
I fourneau AA et d un. four- PFL2 Huisne.., 708 4148 250 £67 945 467 4.40 0.785 96 154
neau A mentés bout A bout PFL3 Heve .... 948 158 320 768 128 519 120 0.820 1434 215
\ PFL4 Helpes . . 41.320 220 370 41 086 181 5.40 1.20 0.850 479 287




Ol aved MRSEAT
F O U R N E A U g’::sFFERIE INDEPENDANTE S : R g @Lﬂf
| A 5 MARMITES

-5 UNITES :

CE FOURNEAU COMPORTE 4 FOYERS CHAUFFANT :

| ! 5 Marmites & soupe et ragout ;
Se faitavec sorties de fumée ) Fours & rotir Ces organes chauffés
adriennes ou souterraines 2 Bouilleurs relics au  Réservoir (café.

par les

i | tisanes, thé, cau sirilisée, eau de

| lavage), et aminamt sa température 3 ppemieps Foyers

A 60" environ.

Etuve chauffe-plats et gamelles :

¥ . 3 .

Réservoir deau chaude Foyer indépendant (4°) suwcnan: i coullivion
=== U'vau déja chauffée & 60¢ par le bouilleur, ou faisant boui'lir cette cau i lui seul quand
le reste du fourneau est éteint : par exemple, le matin, pour la préparation du café.

On peut ¥ adioindre unc Bassine a friture quand le réservoir 4 eau chaude
est indépendamt du fourneau. Voir page 17 : Cuisines modernes.

= . RATIONS :

ARy, _ 4 y X CAPACITE t"'“:"'"n;::,‘;ﬁf"'!"° ¥ DIMENSIONS g
Sc fait avec ou sans surchauffeur | = 2 du corps du fournean —— e g

| > é ‘-‘:“ M Jdune g d,‘-:\‘,_- ?‘:‘_"r !': pour unc § E é .E: %

| Z P'J"‘f:i't‘ marmiite ‘:.‘.u- m:_““c..he‘ marmite éz -;: E ...3 £

| marnmit satiqué marmites ot - = -

| = % - : o melre kilo tlos

(:i-'l .Ipp.‘lrcil se Cl‘!ll}hhc + litres litres litres rations rations metres  melrcs metr kil kil
d'unfourneau G etd’une : M Mcuse. . 465 93 150  367.5 735 3.0 100 0765 63 404
partic de fourncau G | M2 Marne.... 590 418 200 4725 945 3145 1.10 0785 78 425
| M3 Manche .. 700 438 270 640 128 345 120 0820 104 162

My Moselle .. 1.400 220 230 905 181 3.70 1.30 0.850 " »
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ULTIMHEAT ®
VIRTUAL MUSEUM

| FOURNEAU =, §-R-C

Se fait avec ou sans le dispositit “ A 5 MARM'TES ET 1 BASSINE A FRlTURE

donnant!’eau chaude aux laveries.

|
Voir page 17 : Cuisines modernes i
| CE FOURNEAU COMPORTE 5 FOYERS CHAUFFANT :
|
\

5 Marmites a soupe et ragouts ;

POUR 5 U N l I E S I 3 lours a rotir ;

| 2 Bouilleurs reliés au Résenvoir (caté, tisanes,
thé, cau stérilisée, eau de lavage), et
amepant sa température 3 60° environ.

Ces organes chaufiés

var les

\ 3 premiers Foyers

2 Etuves chauffe-plats et
gamelles.

i Réservoir d'eau chaude Foyer Indépendant (4°)
amenant & ¢bullition 'eau déja chauffée A 600 par le bouilleur, ou
faisant bouillir cette cau 2 lui seul quand le reste du fourncau est
éteint : par exemple, le matin, your la préparation du café.

1 Bassine a friturc Foyer Indépendant (5°) ne servant que

pour la préparation de la friture.

Se fai i sl iy L r . . Rl_‘l’lOI}ls H Ailocanion
‘ oS¢ !.m aved sortes «de .uEuu. ! CAPACITE Contenance nominaledo™ : DIMENSIONS en combusible
acriennes  ou  souterriaines 4 : R S At 1 W“ﬂ'"'ff_“'.‘::mcm e R (8 Février 1907)
= 3 — s — —— — b
I : ; torale ’ du pour la & = 5 £
I 7 = de d'une eéservoir ila" : 4 pour une B < 7] & -
e e totaliie des = tod = & X
1 ! { marmit t0- marmit E - - = -
i Se fait avee ou sans surchauffeurs - marm e | ailque| | maneiies. | (ETEE < - = 5
l _— I litres litres litres rations rations ndtrey  métres B étre kilos kilos

| ATt EMt Tam . . 465 93 150 3675 735 3.60 1.00 0.765 66 106
L1 ArClise sed uniour- | a T =

| CEuRpS eeoposunions | EM2 Tel. ... 500 48 200 4725 945 378 110 0785 8t 130

l | F M3 Thouct. .| 780 158 3270 640 128 422 120 0.820 114 478

FMy Tille .. 4400 220 33 905 181 456 430 0.850 149 239
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—  FOURNERU =" .. SRC |

| | A 5 MARMITES

-« S5 UNITES

| 5 Marmites & soupe et ragout ;

CE FOURNEAU COMPORTE 4 FOYERS CHAUFFANT :

L Se fait avec sorties de fumée ) Fours & rotir : Ces organes chauffés
ACEIEnNEs "o souterraines 2 Bouilleurs relics au  Réservoir (caft,
1 | tisanes, thé, cau swrilisée, eau de

lavage), et amcnant sa température 3 ppemiers Foyers

a 60° cnviron,

par les

1 Etuve chauffe-plats et gamelles ;

; . ’ .
I Réservoir d'eau chaude Foyer indépendant (4°) amenan i ébullition
— I'vau déja chauffée a 6ov par le bouilleur, ou faisant boui lir cette cau a lui seul quand

=G le reste du fourneau est éteint @ par exemple, le matin, pour la préparation du calé.

On peut y adioindre unc Bassine a friture quand le réservoir a eau chaude
est indépendant du fourncau. Voir page 17 : Cuisines modaernes.

5! 1 \ _ RATIONS :

| ‘ - CAPACITE A e do™1al  DIMENSIONS

l Se fait avec ou sans surchauffeur 2 8 du ¢orps du fourneau

| | MR e Ll N e

| | : R W Bl T oot I S S

| ‘ marmite :;5’4:‘5’.‘;\4: marmites e Lol = S, £

! - [ i ] B - o ki i1

| LL‘T. -l]\p;ll'l..‘” s¢ C!".‘HPO\\.' ! litres litres litres rations rations f1red  m@tres métre kilos kilos
d'un fourncau G etd'une ! M1  Mcuse. . 465 93 150 3675 735 3.0 10 0765 63 104

‘ partic de fourncau G | M2 Marne.... 590' 448 200 4725 945 345 1.40 078 78 125

i | Ms Manche .. 790 138 270 640 128 345 120 0820 404 162

: My Moselle .. 1.400 2:0 230 905 181 370 1.30 0.850 » »
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ULTIMHEAT ®
VIRTUAL MUSEUM

F O U R N E A U s::SF:;::; INDEPENDANTE S 2 R i C

A5 MARMITES ET | BASSINE A FRITURE

donnantl’eau chaudeaux laveries.

|
|
Se fait avec ou sans le dispositit

i CE FOURNEAU COMPORTE 5 FOYERS CHAUFFANT :

5 Marmites a soupe et ragouts ;

| POUR 5 U N I T E S :‘ 3 lours a rotir ;

I 2 Bouilleurs relics au Réservoir (caté, tisanes,
thé, eau stérilisée, eau de lavage), et
anienant sa température & 60° environ.

Voir page 17 : Cuisines modernes {
|

, Ces organes chaufiés

har les
\ 3 premiers Foyers
2 Ewuves chauffe-plats et
gamelles.

1 Réservoir d'eau chaude Foyer Indépendant (4°)
amenant & ébullition I'eau déja chauffée 4 6o° par le bouilleur, cu
faisant bouillir cette cau a lui seul quand le reste du fourneau est
éteint : par exemple, le matin; pour la préparation du café.

1 Bassine a friture Foyer‘ |ndépenda!‘lt (5” ne servant que

pour la préparation de la fritume.

T P T T TR TTA YT TTPTPTOPPPPTs
RATIONS : Allocation

- Rt Cont neenominaledo=. : YO s S aty sity!
CAPACITE e PCDIMENSIONS 1 (|jlse conbiitible
(5 Fevricr 1907)

Se fait avee sorties de fumée
adrienneés  ou  souterraines

du corps du fourncau

| wErwen
|
I ; : — e — e — e
2,
- -
= s '
[ = % ; -
- torale . s pour la © . = 3
7 = d'une ; i L o ur une H < o R
1 - Jdes 2 PEAETYOIT! rotalisé des g « = - -E'E =
s fatit avpe . 4 ¥ . e maArnte auto- g marmite £ H 2 =
Se fait avee ou sans surchauffeurs | marmites A marmites - E - = -
1‘",".]\‘[](‘ e - -
lirres litres litres rations rations nétes  mdtres | néire kilos kilos

I {Tarn ..ol 466( 193 | 450 367 5 735 3.80 100 0.765 66 406
wMize Tell., o) 880 448 | 200 472 5 945 378 110 0.785 &1 130
Thouet. .| 790 458 270 640 128 422 120 0.820 {11 178
pMegs Tiller. .. .| 4:4100/1-220" | (330 905 181 458 130 0.850 449 239

| Cetrappareil se compose d’un four-
‘ neau G et d'un fourncau A
I

— —
I Y
. DR .
—
ol
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: F o U R N E A U lCS:ALﬁFL:E::; INDEPENDANTE s j R"‘c

Se fait avec ou sans le dispositif A S5 MARMITES ET PLAQUES DE CouP DE FEU

| donnant 'ecau chaude aux laveries. pour Casseroles ou Bassine a Friture
‘ '} i Y3 Oo¢ 7 - i i l ~ -
|- - Voir page 17 Culsinesimeasrnes S CE FOURNEAU COMPORTE 5 FOYERS CHAUFFANT :
== i 5 Marmites a soupe et ragout ;
3 Fours a rotr ; I Ces organes chauffés
2 B()Ui“CUI’S reliés au Réservoir rcafe, tisanes, the,

|
POUR 5 U N | | E S I cau stérilisée, cau de lavage), et amenant sa l»mr lCS

[ température 3 60° environ. \ -
. - s
' 1 Etuve chauffe-plats et Sipeemiers Foyer

gamelles.
1 Réservoir d'eau chaude Foyer Indépendant (4°)

amenant a ¢bullition 'eau déji chauffée 3 600 par le bouilleur, ou faisant
bouillir cette eau & lui seul quand le reste du fourneau est €teint : par
exemple, le matin, pour la préparation du café.

1 Elément P Foyer Indépendant (5°) comporuint un four i rovir,

des plagques de coup de feu ou une bassine 2 friture (bouilleur facultatif).
Voir Fourneau ou Elément P page 18,

Avec ce fourneau, pas de piéce a déplacer ou & enlever pour préparer tel
ou tel genre de cuisine, donc pas de risque de perte par 'enlévement de celle-ci.

Chaque partie, bien distincte des autres, est toujours préte a la cuisson &
laquelle elle est atfectée.

Tous les genres de cuisson étant toujours immédiatement possibles avec
le fourneau, il est le plus recommandable.

o' fattave X e f = I RATIONS : Allocation
¢ 121t avec sorties Jde iumee - p— Contenancenominaled 0™z Nt ‘o comibastibl
o S 2 . CAPACITE s DIMENSIONS. | & combusible
acriennes ou  souterrames = 2 du corps du fourncau & Février 1907)
= 3 — — — — e .
= 3 otale du 3 = - £
b =~ it d'une péservoir ! pie fa our une 4 o g 2
7 o des N_"..l. 3 reservorr totalitd des e A % A = ._: j
oS R i - it AUto=- n‘).llﬂ)i‘e - a - = -
Se fait avec ou sans surchauffeurs et = marmites 2 - = z
nt,-l.l.;ll(
lirres litres litres rations rations métres  metres métre kilos kilos

PEMi Hroise ....| 465, 83 | 150 367.5 735 3.80 100 0.765 66 406

Cetappareil sccompose d'unfour- PFM2 Indre .... 590 448 200 472.5 945  4.48 1.40 0.785 81 430
neau G et d'un fourneau A : :
PFM 3 llsére..... 790 158 270 640 4128 446 1.20 0820 141 478

P'E Mg iton .. 5. 1.100 220 330 905 184 4,80 130 0.850 149 239
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"FOURNEAU .: S'R-C

Se fait avec ou sans le dispositif ‘ A 8 MARMITES & 1 BASSINE A FRITURE

donnantl’eau chaude aux laveries. I

Voir page 17 : Cuisines modernes I

‘ CE FOURNEAU COMPORTE 6 FOYERS CHAUFFANT :

{' U N l T E S 8 Marmites d soupe et ragoit ; Ces organes ainsi groupés :
POUR

4 Fours & rotir ; ’ | Foyer indépendant
~ 8UNITES @s, 2%, 3 4
4 Bouilleurs relies au Réservoir (café, el e Tharhites
= tisanes, thé, eau siérilisée, eau de \

lavage), et amenant sa température I four, I bomlleur

& Go® environ. (U ﬂité)

7 1 Réservoir d'eau chaude Foye“ indépendant (5‘) amenant
¥ i ¢ébullition P'eau déja chauffée a 6o par les bouilleurs ou faisant
bouillir cette eau i lui seul quand le reste du fourneau est éteint : par

exemple, le matin, pour la préparation du café.

1 Bassine a friture Foyer indépendant (6°) ne servant que pour

la préparation de la friture,

‘ | e L R ——— -
Se fait avec sortie de fumée = = (:.\P.\CITE ("’“:'“‘“.‘:-'"";':;‘i:"‘"‘5°"= DIMENSIONS e;\ r:]on?but:lb'.e
aéricnne ou souterraine. | S 2 L T ! du corps du fournean B ’(_wl

I 5 £ totale Pui Syl pour la . E - s E =

I! O : | & i des m::‘ “wl: O omalivd des | PO “.:“ - = 5 - 2

| Se fait avec ou sans surchauffeur. marmites; MATHE 2;‘:{:; marmites | TS 2 - = (5]

H ‘ lires litres litres rations rations meétres  metres métre . kilos kilos

|

1' Cet appareil se compose 5 FS1 Seine.... 746 93 250 588 73.5 2.60 2.25 0.765 96 154

, de deux fourneaux AA, FS2 Sabne... 94 148 300 756 945 2.90 2.35 0785 426 202

J adossésl'un contrel'autre. FS3 Savoic ... 1.264 158 360 4.024 128  3.20 2.45 0820 472 276

l FSs4 Somme... 1.760 220 420 1 448 181 3.40 2.65 0.850 232 372
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ISOLE
F O U R N E A U CHAUF?=|JE£|\’EECINDEPENI:TEN'TE

GEERTT I G UNITES
. 8 UNITES

aériennes ou souterraines.

............................

CAPACITE
Se fait avec ou sans surchauffeurs. '
NUMEROS Désignation
totale des marmites d'une marmite du réservoir automatique
I\
litres litres litres
. - 01 Ornesn sl 744 93 250
Cet appareil se compose d’'un fourneau :
02 Oise e = 944 118 300

AA et de deux parties de fourneau AA.

I
‘ 03 Oderz e RS 1.264 158 360
‘J O 4 Ouches ol S 1.760 220 420
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SULTIMHEAT® |
C VIRTUAL MUSEUM
- [}
S R A 8 MARMITES %
CE FOURNEAU COMPORTE 5 FOYERS CHAUFFANT :

8 Marmites a soupe et ragoit. Ces organes ainsi groupés :
4FoursArdtir. .. .. .. <. .. . v. woiwn +. .. | I Foyerindépendant (1, 2¢,3,* 4%

: ) chauffe 2 marmites,
4 Bouilleurs relics au Réservoir (caf¢, tisanes, theé, eau siérilisée, eau ;

de lavage) et amenant sa température & 60° environ. I fOlll’, ( bouilleur.

5 ni

1 Etuve chauffe-plats et gamelles. .. .. .. . .. .. (Unité)
1 Réservoir d'eau chaude Foyer indépendant (5°) amenant i ébullition I'eau déja chaufiée 3 600 par les bouilleurs ;

ou faisant beuillir cette eau a lui seul quand le reste du fourneau est éteint : par exemple, le matin, pour la préparation du café.

On peut v adjoindre une Bassine & friture quand le réservoir & eau chaude est indépendant du fourneau. — Voir page 17 : Cuisines
Modernes.

RATIONS e <o : : o ecs
Contenanze nominale 3 0™12 au-dessus du corps du fournean DIMENSIONS AIVCHNA ER comichie (3 ENTraex9e7)
——— ——————
poer la toralité des marmites pour une marmite Longuenr Largeur Hauteur Charbon Bois
rations : rations métres meétres metre kilos kilos
588 73 5 4.50 100 0.765 93 149
756 94.5 4.64 1.10 0.785 124 198
1.024 128 5.25 1.20 0.820 » »
{ 448 181 5.65 1.30 0.850 » »



40

-~ 4 UNITES
~ 8 UNITES

Se fait avec ou sans le dispositit
donnant I'eau chaude aux laveries

Voir page 17 : Cuisines Modernes

7 ﬁ‘;ﬁ,/ ,‘7; =
/FE: A,(-/

non

it
ULTIMHEAT®

VIRTUAL MUSEUM

e — ISOLE o
F O U R N E A U CHAUFC;::EECINDEPENDANTE

Se fait avec sorties de fumée
aériennes ou souterraines. CAPACITE
NUMEROS Désignation .
- totale des marmites d'une marmite du réservoir automatique
Se fait avec ou sans surchauffeurs.
litres litres litres
: FO 1 Rancesrs ..o 774 93 250
Cet appareil se compose de deux ; :
fourneaux AA, reliés bout i bout. FO2 Rille 944 148 300
FO 3 Raz Sermete i o 1.264 I 158 360
FO 4 Retz ... vu..u.| 1.760 220 420

80)
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L

SR
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S 5 R o C A 8 MARMITES eT 1| BASSINE A FRITURE ___

CE FOURNEAU COMPORTE 6 FOYERS CHAUFFANT :
8 Marmites a soupe et ragoit. Ces organes ainsi groupés :
g4Foursarotir . .. .. .. .. .. .. .. .. ... | |Foyerindépendant(l,2,3",4°)
! chauffe 2 marmites,
4 BOUI”CLII‘S reliés au Réservoir (caf¢, tisanes, thé, cau stérilisée, eaun

d: lavage) et amenant sa température 2 60° environ. | fOlll', 1 bOUl"CUl’.

(Uniteé)

2 Etuves chauffe-plats et gamelles

1 Réservoir d'eau chaude Foyer indépendant (5°) imenant i ébullition 'eau déja chaufice i 60° par les bouilleurs
ou faisant bouillir cette ¢au & lui seul quand le reste du fourneau est éteint : par exemple, le matin, pour la préparation du café.

1 Bassine a fr_iture Foyel‘ indépendant (6') ne servant que pour la préparation de la fritre.

PYTTITY T T T LTI TP LT LT PRI T TY
— —

-

RATIONS R 4 - . ¢ vp .y
Conmnance mominale & om1a su-dessus du corps du Fourneas DIMENSIONS Allocation en combustible (8 Février 1907)
pour la totalité des marmites pour une marmite Longueur Largeur Hautcar Charbon Bois
rations rations metres metres metre kalos kilos
588 135 5.30 1.00 0.765 96 154
756 94.5 5.50 1.10 0.785 126 202
1.024 128 6.30 1.20 0.820 172 276

1.448 181 6.70 1.30 0.850 232 372
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FOURNEAU &35 noeren

INDEPENDANTE

Se fait avec ou sans le dispositif POUR 4 U N I T E S
. 8 UNITES

donnant 'eau chaude aux laveries

Voir page 17 : Cuisines Modernes

] . e
= - —
.= bl
= o } C . /
= /] i ] e
M < W4 2
] - S— 4 S—
= / i / / /
; o . = - o s 7 ’ &
Avec ce fourneau, pas de pi¢ce & déplacer ou i enlever pour préparer tel ou tel genre de cuisine,
donc pas de risque de perte par l'enlévement de celle-ci.
Se fait avec sorties de fumée Chaque partie, bien distincte des autres, est toujours préte d la cuisson a laquelle elle est affectée.
ariennes ou souterraines. Tous les genres de cuisson €tant toujours immédiatement possibles avec ce fourneau, il est le plus
recommandable .
CAPACITE
Se fait avec ou sans surchauffeurs.
S NUMEROS Désignation
totale des marmites d'une marmite du réservoir automatique
Cet appareil se compose de deux litres ligres Hitres
fourncaux AA, reliés bout 2 bout. PFO i Napoule.. . ... 774 93 250
PFO:2 NIEYTE i 944 118 300
PEQe Neste = e 1.264 158 360
PTOg Nive - Toas s . 1.760 220 420




S-R-C A8 MARMI

8 Marmites a soupe et ragout.

4 Fours a rotir.

4 Bouilleurs reliés au Réservoir (café, tisanes, thé, eau stérilisée, eau
de lavage) et amenant sa température & 60° environ.

1 Etuve chauffe-plats et gamelles .

1 Réservoir deau chaude Foyel' indépendant (5’) amenant 2 ¢ébullition l'eau déja chauffée 4 602 par les bouilleurs

ou faisant bouillir cette cau a lui seul quand le reste du fourneau est éteint : par exemple, le matin, pour la préparation du café.

1 Elément P Foyel‘ indépendant ‘Ge) comportant 1 four a rétir, des plaques, etc., etc.

?

CE FOURNEAU COMPORTE 6 FOYERS CHAUFFANT :

Ces organes ainsi groupés :
| Foyer indépendant (1°", 2¢, 3¢, 4°)
chauffe 2 marmites,
1 four, 1 bouilleur.

(Unité)

TES eT PLAQUES DE COUP DE

pour Casseroles ou Bassine a Friture

Fe

3 ULTIMHEAT®

VIRTUAL MUSEUM

RATIONS : : S
Contenance nominale & o=12 au-dessus du corps du fourneau DIMENSIONS Alloosion censkasibiv. (6 Toecigo7)
pour la totalité des marmites POUr une marmite Longueur Largeur Hauteur Charbon Bois
rations rations métres mcires métres kilos kilos
588 73.5 5.57 1.00 0.765 96 154
756 94.5 5.78 1.10 0.785 126 202
1.024 128 6.09 1.20 0.820 172 276
1.448 181 6.74 1.30 0.850 232 372
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PETITS FOURNEAUX pPour FORT
oU DETACHEMENT

ou Complément de Cuisine incomplétement installée

———

) i
Se fait avec CE FOURNEAU ||
sortie de fumée . COMPORTE

. Se fait avec sortie
supéricure 1 FOYER [ de fumée supérieure
!

CHAUFFANT :
Sans réservoir | _ '
d’eau chaude : > a\f[i.ll'lllitc‘s. | Avecréservoir

% - e d’'eau chaude
1 Four a rotir.

|
- : |
N \,_ | CE FOURNEAU COMPORTE
- ‘ 1 FOYER CHAUFFANT :
|
. 2 Marmites.
1 Four a rotir.

1 Réservorr.

...............
------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

DIMENSIONS g CAPACITE Dl.\-ili;\'Sl-Q_.\'S

CAPACITE

—— —l—

NUMEROS Designation e == é = - NUMEROS Désignation ke :Zu_ 5 - -

g & 2 A I'une TEservoir = B &

Nombre de rationnaires =“ ‘-f ~ e marmite Aaulo- hﬁ‘ :-_\C 2

E - ~= marmites - mation ; P -
[ 1 Aures 40 b (o Ferrio.oo.o.... 90 45 50 0.92 0.78 0.85
: = .90 229010000 12075 C 2 Fanon . ... 460 80 €0 4.00 0.82 0.85
2 Srgen 010 4Z007150.95 14076 ¢ 3 Fluvio 220 110 75 4.45 0.86 0.85
L3 Alfa 70 . 80 105 095 0.75 Ca Faille ........ 325 462 400 4.25 1.00 0.85
I 4 Adrar ...... 80 4 100 1.0 0.95 0.75 C s Facies......... 460 230 | 420  4.35 4.10 0.85
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| OU DETACHEMENT

ou Complément de Cuisine incomplétement installée

CE FOURNEAU COMPORTE 2 FOYERS CHAUFFANT :

2 Marmites.

= 1 Four a roétir.

. 1 Réservoir a eau chaude.
. CUBAIN
Le réservoir A eau chaude peut &re disposé moyennant supplément en réservoir alimentant automatique-

- PARIS Ex PARS =
ment une cafetiére.

CAPACITE DIMENSIONS
i
NUMEROS Désignation
Nombn du reservoir
Sc rait a\'el: Sor[le dU de .'.l:id:'.:le.urel 4 cau bouillante l.uu;:uw! L‘"‘“” e
de fumée supérieure
litres metres métre métre
K 1 Dy 60 -4 70 80 1.05 0.90 0.75
K 2 Djurjura....... 70 2 80 90 1.15 0.95 0.75
K 3 Djidjellé.. . .... 80 4 100 100 1.25 0.95 0.75
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; FOURAROT IR Avec BassiNe A FriTis =

ET RESERVOIR D'EAUu CHAUDE

A. — Dessus permettant
la cuisine variée au
moyen de cassero-
ies, podlons, et

C. — Rondelle.

 — =

R

v, | \V/] 7 \V//

~ ; 3 i i 2 T B. — Bassinc a friture avec panier.
Cet appareil permet de préparer la cuisine, avec toute la variété que l'on peut désirer. SELT IR
Les rotis sont préparés dans le four, les fritures dans la bassine de tole d'acier, munie d’un R. -~ Réservoir d'eau chaude.

panier. Cette bassine est mobile ¢t peur p'étre
1

mise que quelque temps avant le repas, de | 0
facon A laisser auparavant le dessus du four- J‘
neau libre, pour l'exécution de mets variés : CAPACITE DIMENSIONS
Grillades, Sauces, Roux, et en général, toute
a . . ¢ ) - — — - -
la cuisine du formulaire, NUMEROS Désignation
L‘“ réCipicnt .'\ cau Chaudt‘ n [6!"‘ él.““l’.'(.' Nowmbire R l..mgucm l.ugcur Hauteur
assure les besoins du service. de rationnaires  d'ean chaude :
Cet appareil est portatif, il peut éire adossé
£ 3 o'y A litres nigires meétres métre
¢t est raccordé 3 la cheminde voisine, au
moyen d'un simple bout de tuyau. | R 1 Hafn i .. 125 65 1.00 0.90 0.75
Le four peut étre & I'opposé du foyer ou | R 2 Hanoi ....... 175 75 1.10 0.95 0.80
sur le coté. \ R 3 Hedjaz: e 250 85 1.20 1.05 0.80
J R 4 Hovassisons o 350 125 1.30 1.15 0.80
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FOURNEAU

SANS BOUILLEUR & SANS ETUVE

ISOLE OU ADOSSE ou avec
CHAUFFERIE INDEPENDANTE

out & T ==
CE FOURNEAU COMPORTE 2 FOYERS CHAUFFANT :
{ Marmites a soupes et ragouts ;
2 Fours a rour ;
1 Réservoir a eau chaude :
" Se fait avec sortie de fumée 3»1'.:.\¢:‘iv.!.:1¢ ou souterraine
("“’"?-':Q
ﬁ-u—z'_,
7 o RATIONS : _
(‘\]).\( 11| nance no ile a 12 ]}[\.}\\I().\‘\
ANUX )| ) i
‘c z 3 5.(- = I ¢ Largeur Haute
Médeéa, .. : . 372 93 120 294 73.5 2.02 1.09 0 80
I 2 Mokra. ’ F 472 118 150 378 4.5 2.40 1.46 0.80
158 250 512 128 2.60 1.26 0 82

E 3 MR e s e iaa el 1 632
I Milana. . .. o e 880

220

1
300 724 184 2.75 i1 36 0 85



ULTIMHEAT

FOURNEAU

SANS ,
BOUILLEUR & SANS ETUVE

ISOLE oU ADOSSE ou avec
CHAUFFERIE INDEPENDANTE

CE FOURNEAU COMPORTE 3 FOYERS

Le 1 etle 3¢ Fover chauffent chacun :

2 marmites et 1 four a rotir.

Le foyer central chauffe un réservoir d'eau chaude
pouvant étre remplacé par une bassine a friture.

Se fait avec sortie de fumdée

aérienne ou souterraine.

NUMEROS Désignatios = : o
— e e e

P AN ¢ marmite .| = ‘ ‘ : Longue Larg Haute

itres lilre litres rations ations netres meétre netre

H 1 Saida.... 372 93 120 294 73.5 2.02 1.09 0.80
H 2 S T R 472 118 150 378 94.5 2.40 1.16 0.80
Hj T et 632 158 250 512 128 2.60 126 0 82
H 4 Sousse 880 220 300 724 181 275 1.36 0 85



R Q R A

F OURNEAU avec BoulLLEURS Mals saNs ETuve | ™" |

ISOLE OU ADOSSE ou avec
CHAUFFERIE INDEPENDANTE

CE FOURNEAU COMPORTE 2 FOYERS CHAUFFANT :

Marmites a soupe et ragouts ;

e

Fours a rotr

(]

(%]

Bouilleurs

Réservoir d'eau chaude :

—

Se fait avec sortic de fumde

aérienne ou souterraine

......................................................................................................................................................................................................................................................................................................

RATIONS : e
Contenance nominale a4 o*12 I.J!.\‘yl‘..\\bl(.):\b

essus du ¢corps Ju fourncau

NUMERQOS Des
-~ :““.Tf » duper e ‘Ase.. a ,.--.mzc‘a unc E;"::].-:rw'r Longueur Largeur Hauteus
BB 1 LT NGRSO R e SR o 372 93 120 294 73 5 2.02 1.09 0.80
BB 2 Blida.. . 472 118 150 378 94.5 2.48 1.16 0.80
BB 3 Rone e 632 158 250 542 128 2.65 1.26 0.82
BB 4 RO i s B e 880 220 300 724 181 2.80 1 36 0.85



FOURNEAU avec

!
ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSEUM

BOUILLEURS MAIS SANS ETUVE

ISOLE OU ADOSSE ou avec
CHAUFFERIE INDEPENDANTE

CE FOURNEAU COMPORTE ; FOYER CHAUFFANT :

[$% )

Marmites ;
1 Four a rotir:

i Bouilleur :

—

Réservoir d'eau chaude :

Se fait avec sortie de fumée

acrienne ou  souterraine

DIMENSIONS

NUMEROS Désigna ; B =
marmite e : “ = I Bet Lar Hauteur
itres res litres ations tion Ektres iyl
B 1 Tai 186 93 100 147 73 5 1.65 1.00 0.80
B 2 Fuamotou. ... 236 118 120 189 94 5 1.70 1.10 0.80
B3 Famatave...... 316 158 150 256 128 1.80 1.20 0.82
B g4 Tananarive. ... 440 220 200 362 181 1.95 1.30 0.85
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FOURNEAUX EN USAGE > VIRTUAL MUSEUM

e LARMEE COLONIALE

et spéciaux pour les FORTS ou Détachements isolés

Composés d'un seul appareil COMPLET auquel est relié
un Elément P.

Tout ce que nous avons expliqué pour le fourncau PFAA et pour
le fourncau P s'applique & ces appareils. [ls sont aussi perfectionnés,
possédent lcur\ nombreux avantages et réalisent pour un groupe petit
ou moyen [appareil le plus avantageux. Mémes accessoires et aux
mémes prix que pour les fourneaux P.

Suivant les effectifs A nourrir, ils comportent deux ou trois foyers
chauffant :

2 ou 4 Marmites 2 soupes et ragoits.
I ou 2 Fours a rotir

2 Plaques de coup de feu pour la préparation des recettes du
formulaire, telles que sauces, roux, grillades 4 la poéle, etc.
Elles peuvent recevoir des casseroles, poélons. bassines, etc.
et une cafetiére 4 filtre pour la préparation du café.

I Bassine 2 friture se plagant sur le fourncau aprés avoir enlevé
les jeux de rondciles ou les plaques de coup de feu si 'on
désire une cuisson plus rapide.

Cette bassine en supplément et au méme prix que pour
les fourncaux P.

I, ré:ervoir d'eau chaude, relié aux bouilleurs et placé derriére
les plaques de coup de feu en retrait du dessus du fourneau.

I ou 2 Bouilleurs permettant 2 'eau chaude d'atucindre une

température supérieure i 6o degrés.
Yue du ‘rype Da2 Marmltel A
............................................... P P A SO T P R N T A A PR T P Y e F I Etuve tenant chaudes, sans les recuire, les rations des hommes
Z S R“TIONS 3 % 2 absents aux heures des repas.
@ CAPACITE et weminie | D IMENSIONS
S rorps du fournean ~_ Comme I’ on peut s'en rendre compte, ce fourncau prépare la cuisine
= Désignation N =T e e l:lpl‘:s vari¢e et permet aux détachements isolés ou peu important I'exécu-
5 ol b et ,ﬂf,’;_‘r ',“\’_“j,,‘ et ol B - g g tion de toutes lu recettes du LIVREDE CUISINE MILITAIRE. A juste
o5 K des marmite] d'can \.m o = = z titre ce modéle se répand de plus en plus dans nos COLONIES car il
marmites T chaude [marmites | 2 = = forme un ensemble -.on‘plu apte a préparer la nourriture des soldats et
= = _ , méme celle des Officiers. Sur demande il peut étre construit en type
- Lope 8 Wt M oo o5 oty Mesa i ool v transportable. Son chauffage se fait au charbon ou au bois. Il se fait en
Dr Visor. .... ..... 486 93 100 147 735165 1.00 0.80 deux types principaux : tvpe DD 2 4 marmites et type D & 2 marmites.
ll)) 2) ::::rl s _' 5 ' g::g iég :gg ;gg lgg's :;g : ;g ggg 2 Tous ces fourneaux peuvent étre munis d'une Bassine éramée pour
D 4 | Valde... o 440 220 200 362 481 1.95 1.30 0.8 la cuisson des pommes de terre a la vapeur et d'une Bassine pous

la cuisson du riz au bain-marie.
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FOURNEAUX A 3 FOYERS

APPAREILS SPECIALEMENT ETUDIES sous LA DirecTioN D M. LE

DU MINISTERE

La duscription de ces Fourncaux est la méme

de la page préceédente mais

4 Marmites a Soupes et Ragolts et

’étuve tenant chaudes, sans les recuire, les rations des
hommes absents aux heures des repas. L'eau bouillante
nécessaire d la préparation du café est produite par une

marmite se placant sur les rondelles.

RATIONS
CAPACITE eoance aominale DIMENSIONS bbbt
s34 ) Ju fe e
NUMEROS Designation e e e
te ) 1 Haute

DD ion 372 93 120 294 73 5 2.60 1.00 0.80 48 7
DD 2z Loto. 472 118 150 378 9.5 2.70 £ 10 0.80 63 104
D 3 Lu 632 158 250 512 128 3.00 120 0 £0 86 138
DD 4 | Loysl 880 220 300 724 181 3.20 1.30 0 85 116 186
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CAPITAINE HOU DAILLE
DES COLONIES

que celle du Modele D
ils possedent
2 Fours a Rétir.

En raison des plaques de chaufle,
permettant la cuisine au moven de
casseroles, poélons, ces types sont
aussidestinés aux Hopitaux, Ecoles, etc.

Ils peuvent aussi étre employés
dans les troupes métropolitaines.

Avec ce fourneau, pas de piece a
déplacer ou a enlever pour préparer
tel ou tel genre de cuisine. donc pas
de risque de perte ou de détérioration

Yue du Type DD & & Marmites. Facade comportant les Foyers et Bouilleurs

par la pose ou I'enlévementde celle-ci.

Chaque partie, bien distincte des autres, est toujours préte a la cuisson @ laquelle elle est affectée.
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LES GRANDES CASERNES MODERNES DE PARIS CASE RNES VIRTUAL MUSEUM

CLIGNANCOURT

dont la Construction vient d'étre achevée :

Premier PRrix
Concours de Fourncaux Militaires

MEDAILLE D'OR
PARIS 1900

DIPLOME D'HONNEUR
BRUXELLES 1910

MEMBRE DU JURY
HorRsS CONCOURS
TURIN 19 2

Les cuisines sont pourvues de Fourneaux Cubain classés PREMIERS au dernier Concours du Ministére de la Guerre. L'installation
géncrale des laveries, bacs, etc., a été confiée également 2 MM.

J. CUBAIN et ses FILS
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UNE DES CUISINES

8

= 3 = DES NOUVELLES

CASERNES

il , i & CLIGNANCOURT
J- ; —

3 e enticrement installées avec les
Arpareis CUBAIN
Fe. 'ENTILATION DES CUISINES

5B e VENTILATION DES CUISINI
= “e A Ll

GLACIERES, CHAMBRES FROIDES.
APPAREILS FRIGORIFIQUES POUR
ETABLISSEMENTS MILITAIRES, HOPITAUX, ETC.

DEMANDER LE CATALOGUE B
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F 0 U R N E A U C E N T R A L A T Y P E A R G ugnuseum

Pour 400 personnes. Mesurant : longueur, 420 ; largeur, 1775 ; hauteur, 0™8o.

CEFOURNEAU COMPORTE

2 Marmites de 200 litres chacune

Chaufi¢es par un Foyer
extréme.

Mémes organes chaufiés par le

2mec Foyer extréme.

re

Fours 4 rotir de om70 de lar-
geur et 0®70 de profondeur.

2 Fours tempérés de méme sur-
face.

(=]

Plagues de coup de feu.

Ces organes chaufiés par le
3we Foyer.

Mémes organes chautié

&me Foyer.

2 Robinets cols de cygne.

Ventilation de la cuisine
Service d'ean chaude assuré par
un bouilleur dans le fourt
et une chaudiére.

Installation de I'Hépital Militaire Saint-Martin a Paris
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F A A M A R M l T E S POUR HOPITAUX MILITAIRES,
0 U RNEAUX GRANDS ETABLISSEMENTS
Ces fourncaux généralement destinés a de grands établissements sont érablis d'aprés les principes de la construction Baudon.

Le chauffage des marmites s’obtient d'aprés des dispositions spéciales. Il est assuré en utilisant méthodiquement la chaleur et non pas en lais-
sant les gaz chauds livrés a eux-mémes.

Nous pensons qu’il y a lieu de rappeler que notre tvpe militaire de fourneau a marmites a obtenu la premiére place au dernier concours du Ministére de
la Guerre en raison de sa construction trés robuste, de son bon fonctionnement et de sa consommation réduite de combustible.

Pour les fourneaux a marmites, il est nécessaire que nous connais-
sions le genre d’établissement auquel ils sont destinés et le nombre de per-
sonnes i nourrir, afin de nous mettre 2 méme de faire des propositions en

rapport avec le service & assurer.
FOURNEAU CENTRAL N FOYER

Pour 100 a 400 personnes

Il comporte :
Un double service, soit deux fours ;
Deux fours tempérés ;

Deux marmites avec panache et couvercle cuivre, chauffées par une
circulation méthodique des gaz chauds.

Un réservoir d'eau chaude en cuivre, couvercle et panache cuivre,
robinet bronze.

Clef de réglage de température pour fours et marmites.

Robinets col de cygne, barre de garantie polic.

Ce fourneau peut comporter un bouilleur spécial 3 un service
d’eau chaude.

TYPE Nombre de personnes lLongueur Largeus o — —— DIMENSIONS DES FOURS
metres metres 1Ires :-:9(‘;- mqtre

Mentor ne 1 100 2.05 1.45 100 80 0.50 < 0.60
Mentor nv 2 150 2 10 1255 150 95 0.55 < 0.65
Mentor n® 3 200 225 165 200 110 0.60 < 0.70
' 4 250 2.40 1575 250 125 0.65 < 0.75

5 300 2.50 1.85 290 150 0.70 < 0 80

: 350 2.60 1.95 350 155 0.75 =< 0.85

Mentor n° 7 400 2.70 2.00 400 170 0.80 = 0 90



TYPE MIDAS

Fourneau Central pour (00 2 500 personnes
pouvant comporter les parties suivantes :

A. — Foyer chaufiant deux
marmites et un four.

B. — Foyer chautiant deux
marmites et un four.

C. — Double service, sount
deux fours.

Deux fours
dessous,

tempeérés au-

flibads g

i

D. — Bassine a Fritures et 7 -
étuvetempéréeaun-dessovs. il !
. = - - . . - .‘*;
E. — Grilloir et four & pi- : - =
tisserie formant étuve ¢n -
dessous. = T
- . - - - - r
F. — Grilloir ¢t étuve en =
N
dessous. o
| -
T
[}
Clefs de réglage de tempéra- 5 S
-t -
ture. . =:‘,_"/E"?"4:— .. A - :
1 e SRR T = =
: ! i e L — ¥
Robinets alimentant les mar- i = = o ;
P . S . _ -
mites. i : 2 e 7
" s H : ——- e 5
‘ [ : i = ; »
Chacune de ces parties peut- 2 . ' 5 : S
: : bl ol N o - e e mm e e e S S aa b g S P e DR
étre prise ou retranchée A F E C ¥
suivant le service a as-
surer.
Fourneau de I'Hopital Militaire d'Hanoi
DT Nombre PARTIE A PARTIE C PARTIE D PARTIE E 1
TYPI le Persos Largeur Longue T— — PARTIE B |~ e e e —mm_*~—as———- | PARTIE F
o Dbl e v Longue Marmites | Contenance | Four de Longueur Four de Longueur Longueur Gril de
metres me < meires iatres metre melres metre mctre metre metre

Midas nv 1

Midas nv 2

Midas no 3

Midas ne 4

Midas ne 5

WNIsSNW TvNLMIA Midas
LVYIHWILTIN

125
150
225
250
300
450

1.10
1.20
1.30
1.10
1.20
1.30

125
150
225
125
150
225

=
o
(=]
BB B B

0.65
0.75
0.85
0 65
075
0.85

{ Wexiste
\ pas.

! Comme
\ partie A.

1.85
1.85
2.00
2.10
2.20
2.30

0.55
0.55
0.60
0.65
0.70
0.75

0.65
0.65
0.70
0 70
0.80
0.80

0.65
0 65
0.70
0.65
0.65
0.70

0.55
0.55
0.60
0.55
0.55
0.60

I N'existe
\ pas.

{ Comme
\ partie E.
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FOURNEAU CENTRAL s TYPE DUR"

Pour 500 a 600 personnes. Longueur, 2285 ; Largeur, 2760 ; Hauteur, 080
P . £

3

CE FOURNEAU COMPORTE 3 FOYFRS CHAUFFANT :

2 Marmites de 3350 litres chacune ;

2 Fours a2 rour de 065 de largeur et o™70 de

profondeur :
= I'Ul‘.l‘\ f€ém 'ﬂl.'.t's de ]nl;'lﬂL‘ suriace ;

2 Plaques de coup de feu ;

Ces organes chauffés par le 1*" Foyer.

Une Marmite de 250 litres ;

Chauffée par le 2™ Foyer.

2 Marmites de 100 litres chacunce ;

1 Four a rétir de 0®50 de largeur et o™So de

protondeur.

Ces organes chauffés par le 3™¢ Foyer.

Installé a I'Hopital de Dury-lés-Amiens

cur assurant le se€rvice d ¢au chaudce.
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SEEEE

CUISlNES DU PAQUEBOT FRANCE COMPAGNIE GENERALE TRANSATLANTIQUE
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TUYAUX DE FUMEE & ACCESSOIRES

D'UNE CUISINE

Réservoir a d'eau chaude .. .. .. . . ..
Consoles pour le fixer aumur .. .. :
Tuyau fer

Robinet bronze pour laverie.
Plaque de

pour con wduits souterrains . -

€ ramonage avec cmir: mmc et mn'ruvhquc tole

Destinés a relier les fourneaux aux cheminées ; il sont construits en forte

Prix suivant capacité tole noire.

} 1504 500 litres.
50/60 allant des hmnllcur% au réservoir, le métre 1I5. »
Tuyau fer 40/50 allant des bouilleurs au réservoir,
Tuyau fer 26/34 allant du réservoir aux robinets
Tuvau fer 20/27 allant du réservoir aux robinets

12, » Tuyaux de fumée. . lemétre. 10. » 14. » 16. » 18. »
= 7.50 Suivant tvpe du fourneau.
= Ig. 50 Coudes a double avissure. . . 8.50 12.50 15. »
. LR - . ),
Trappe de ramonage sur le tuvaux
9.50 ousurlecoude.......... et 25800 3. » 3.50

O T

Fig. 20. — Cafetiére Norvégienne
4 envelopyes de concentration de chaleur

CAFETIERES

Notre cafetiere est alimentée d'eau bouillante soit par le fourneau de la page suivante, soit par le

réservoir automatique de nos fourneaux a marmites.

Avee ces derniers remplir le soir le réservoir de la quantité d'eau nécessaire au café du lendemain ;
comme nos Bouilleurs sont en contre-bas des robinets, I'cau chaude qu'ils contiennent se mélange
immédiatement avec I'eau froide par suite de la différence de densité, celle-ci gagne donc immédiatement
quelques degrés trés favorables a son chauffage du lendemain ; de plus, le réservoir se trouvant au milieu
du fourneau encore chaud de la préparation du repas, il est évident que 'eau qu'il contient absorbera une
partie de la chaleur contenue dans le fournecau. Nous obtenons ainsi bien plus rapidement

I'ébullition de I'eau qui servira & préparer le café.

Nous recommandons i cet effet de fermer tous les soirs les clefs des cheminées et les portes des
cendriers.

Notre cafetiére peut ére construite avec entourage évitant la déperdition de la chaleur
par un isolant spécial extrémement efficace suivant le type cafetitre dite Norvégienne. Ce
genre se répand de plus en plus ; il permet de préparer le café le soir pour le lendemain matin : De grands
avantages résultent de ceci : d’abord une surveillance plus facile ; le caté peut, de plus, étre servi i toute
heure de la nuit en cas d'alerte ou de départ pendant la nuit.
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= . FOURNEAU

; POUR LA PREPARATION DU CAFE, DU THE ET DES FRITURES

ou pour la Stérilisation de I'Eau

l
l

Cet appareil est destiné i faire bouillir I'eau dans un réservoir alimentant automatique-
ment la cafeti¢re pour la préparation du café ou du thé.

La construction est telle que la circulation des gaz chauds se fait méthodiquement

afin d’assurer une bonne utilisation du combustible.

Il permet 'emploi des cafetitres a enveloppes de concentration de chaleur, de sorte que
la préparation du café peut se faire le soir pour le lendemain matin.

Cet appareil peut aussi servir & la préparation des fritures ; i cet effet le réservoir
_automatique est remplacé par une bassine avec panier étamé ct perforé permettant 'enlé-

vement facile des aliments frits.

11 permet aussi de stériliser I’eau au moyen de I'ébullition ; A cet effet il peut étre

employé dans les infirmeries, I'cau stérilisée y érant nécessaire.
Le réservoir d eau bouillante posséde une ouverture autoclave en permettant l'accés

facile a I'intérieur.

H
H
3
N
:

DIMENSIONS Nt PIECES
£ > P = e . R de Rechange
Ikl AT | e o | e P
Appareil alimentant une Cafetiére L .Z

L’eau ne peut sortir du réservoir

que st oelle est en ¢ébullition i G 100 400 1.05 0.62 0.80 370. » 80. » 20. »
: F 2 150 600 | 4145 0.65 08  450. » 100 » | 20.
' F 3 200 800  1.20 0.70 0.80 530. » 120 » | 20. »
’ F oy 300 4200 | 4.33 075 085  650. » 150 » | 30. »

Ol W W W
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Type C. — Rail supporté par des consoles

APPAREILS DE LEVAG

T2

o3 ULTIMHEAT®
VIRTUAL MUSEUM

(° Fourneau adossé ou avec Chaufferie séparée de la Cuisine

| Longueuns Prix Prix du Palan | Tozal =1
125 (2 scelle s 25. 250 50.
Type A. - Grue d crochet... ... ) SatE peloncoty) f ) i
{1930 (3 scellements) 40 » 25 » 65. »
I
i - ¢ .\ 125 (2 scellements) 45. » 25 » ’ 75. »
[ype B. - Grue a rail avec chariot..
{ 1m30 (3 scellements) 60. » 25.» | 85 »
Type C. - Rail supporté 7 . | w
par Ao e s Rail Support de rail Charniot Palan | Tozal
Prix Prix Prix Prix I Prix
Fourncau A 2 marmites...... . | 20. » 40. » 22. » 25. » | 407. »
Fourneau 3 4 marmites. . . .. it J\ 30 » 60. » 22. » 25. » I 437. »
Fourneau & 6 marmites.. ...... I 40, » 80 » 22. » 25. » | 167. »

Prix du chiriot 4 4 galets. .

OBSERVATIONS. — Pour les marmites pesantes, nous conseillons
notre chariot 4 4 galets, d'une manceuvre plus douce que celui 4 2 galets.

.......... 32.

Le palan & 500 kilos, du prix de 30 francs est emplové pour tous les
fourneaux dont la lettre de désignation est suivie du chifire 4. Exemple
type F. A AL 4

2° Fourneau isolé dans la Cuisine

Type D. - Rail suspendu i la charpente ou 3 la magonnerie de la cuisine.
Les prix des supports sont 2 établir suivant chaque cas.
Pour les rails, chariot et palan, comme pour le type C.

Tvp: E. - Rail supporté par un portique en fer, fixé au sol. (Voir page 64).
Le prix est & éuablir suivant chaque cas.
Pour les rails, chariot et palan, comme pour le type C.



AF’PAREIL. DE LEVAGE FIXE AU SOL

Type E. — Ce cas convient & un fourneau isol¢ au milicu de la cuisine. — PROJET SUR DEMANDE

Léchefrite.

Bassine a friture

vee panier ¢lamé prenant place sur le fourncau.

Panier a légumes et pates.

WNISNA TVNLAIA
LAVIHNLLTIN
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TABLES sur PIEDS FONTE gy
AVEC TABLETTES GRILLAGEES

Modéle déposé

LAVERIES
POUR CASERNES

en zinc trés épais, angles arrondis

Elles sont d'un aspect trés net ct évitent aux
ustensiles en fuience les chocs durs des laveries
¢n <iment ou en !'icr:'c.

PRIX SUIVANT DIMENSIONS

Chassis métal.ique indéformable sur pieds mou-
1¢és. Dessus en hétre comprimé par des armatures en
fer. Tablette inférieure mérallique ajourée et galva-

nisée.

Ce modele de table réalise un grand perfection-
nement sur les anciens types, il est plus solide, plus
' résistant 4 'usage et les pieds ne saltérent pas par
ttovage facile et rapide.

wignnes tablettes en bois.

un ne

suite de 'humidité occasionnée par le lavage du sol. Tous les angles vifs sont suppriniés pour permettre

La tablette métallique ajourée, galvanisée, évite tout amas de poussiére et la pourriture g
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NOUVEAUX ACCESSOIRES EMPLOYES SUR Nos FOURNEAUX MILITAIRES

Bassine étamée pour la cuisson des Pommes de Terre a la Vapear

(Fig. page 19). — Cerute bassine A fond perforé est placée sur une
des marmites contenant au préalable de l'eau. On a d'excellentes pommes de
terre en robe de chambre ou bien A la maitre d'horel si elles sont ensuite sautées
a la poéle.

Modéles correspondant aux Fourneaux de différentes grandeurs

NG Fr. 85 » B s S0 Fr.
L A e e Fr. 60 » NGO O i S e A

Bassine pour la Cuisson du riz au Bain-Marie

(Fig. page 19). — Ces bassines en toles d'acier se mettent dans une des

marmites contenant au préalable de l'eau. Eiles seivent & la préparation du riz

au lair.

Modéles correspondant aux Fourneaux de différentes grandeurs

T B i T Fr. 55 » N S et e raveiats Fr. 70 »
L L A Fr. 60 » A T SN e vee Fre 805

Pompe a Biére et a Vin pour Mess,
Cantines, etc.
Demander le catalogue C. Demander le catalogue B.

Fourneaux pour Mess, Cantines, etc. — Demander le catalogue A,
WN3SNN TVNLYIA
LVIHWILLTIN

Glaciére pour Mess, Cantines, etc.
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; L ENVOIFRANCO | %
D or—:s CATALOGUES DE NOS DIFFERENTES

ks SPECIALITES

‘ Catal ogue A | 5 _
FOURNEAUX ET APPAREILS DE CUISINE e =

i i § e s

Gl GLACH:RES CHAMBRES FRIGORIFIQUES e e

‘..g‘.

yau SV s s Catalogue C.
G st e POMPES A BIERES POMPES A vm ROBINETTERIE

e b, . R Cntaiogue .

{ i B

3 -"]'*i comp'roms MEUBLES DE CAFE BARS AMERICAINS CAVES A BIERE s

’ AR ‘ Cstaiogue £ , |
S (:RANDS FOURNEAUX A MARMITES FOURNEAUX MILITAIRES CUISINESA VAPEUR

R
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