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VIRTUAL MUSEUM

BOITE DE RÉCUPÉRATION
A T A B L E  CH A U FFA N TE E T  A D E S S U S  UNI D E  N O TR E

“ S É R IE  B  ”
(MODÈLE DÉPOSÉ)

B o îte  d e r é c u p é r a tio n 'm o n té e  s u r  R é ch a u d  13.

Nous avons a c e  ce nouveau dispositif à la demande d'un grand nombre de nos clients, tentés par le^ avantages que présente
à l’emploi le dessus uni des appaicils de notic " S é r ie  B ”.

Lu mise en place de celte b o i te  d e  r é c u p é r a t io n  est fort simple (sur nos réchauds 12. 12 bw. 13. 13 bn. 14  et I 4 k“). 

T  Enlever la “ p la q u e  d e  f e r m e t u r e ”  du réchaud et le* 2 “ g r i l le s  c a r r é e s ”  sans loucher aux brûleurs.

2° Mettre en place au milieu du corps du réchaud la “ p la q u e - c h i c a n e ”  (pcrcce de 6  trous oblongs).

3V Fixer le cadre rectangulaire sur le réchaud au moyen des deux v e r r o u s  ”  placés a ses extrémités.

4° Poser les “  c a r r é s  à  g r i l le s  ” complets (avec leurs r o n d e l le s )  au-dessus de chacun des brûleurs.

5° Placer au centre de la  table- chauffante ainsi constituée la  ** p la q u e  d e  r é c u p é r a t io n  ”  { percée de 14  
ori6ces d’echappemcat des gaz brûlés).

NOTA. -  Pour le  chauffage rapide des récipients de grand diamètre tels que bassines, 
lessiveuses, etc..., il est indispensable d'enlever “ rondelles ” et “ tampon ” et de retourner le 
“ carre à grilles ” ( comme nous le recommandons pour tous les dessus de notre “ Série B ”).



K  0  — PETIT RÉCHAUD 
s a «« robinet

Haüteu' 100 "  — Longueur 260 V

71, Tînt Saint-?jr$ejj, PARIS (XX")

N- 9.

RÉCHAUD RECTANGULAIRE "R É C L A M E "

Hauteur 100 "A. — Longueur 5-îO ‘'i. 

Largeur 285 %.

N* 7 . — RÉCHAUD CARRÉ DÉMONTABLE
Rau’eur 11 j %. — Longueur 290 "X. — Lergeur 290 "X 

SANS ROBINET

N* 8 . — RÉCHAUD CARRÉ DÉMONTABLE 
Htuteur l !5  V  — Longueur 290 %. — Largeur 290 X. 

A DEUX ROBINETS

NOTA. —  Tou* nos appareils sont B onis de nos brûleur* économiques breveté* S. G. D. G.



NOT A. —
 Tous nos apptreils sont muoit de nos brûleurs économique* breveté* S. G. D. G,

P ET IT E  CUISINIÈRE ÉCONOMIQUE À RÉCUPÉRATION
D E  N O T R E SÉ R IE  B A D ESSU S UNI

Oa»M cm non imuXmmnnt J«« f « i  c’ymm'i* prnymnmnl 4r» 'iniVurt ch» rêct»»M«J m tu au im cru« p r« ir»**( 4m  ramera ( «a|i«rirar* *t
W » n »ar > ) 4r !« R<ii*no*rm f-'o—c mmi< r*n*k<M 4m <«toa à ymtr • par 1̂ » cnile* a jou rrn  «lu réchaud La tMnprratarc dc« gae M l k  4 l#ur
p tu ât1’  4 ce» grille» (ISO* *«. ***< l affiiaX *  ^aur entretenir i'-buihttoo dri m«-t» qui y »»yt placé»

t^orr les. f lè ch e i m J ic a l, ic e i Jan% la coupe a  ■ J e  itou t

I

«

Dimcnaiona dVnaemble : Ha«( 81$ *â Long I «n. (plaque* latérale* conpiiKi). l*rot S00 
Pour : Haut 250 "t. P.ol 140 ~L. Lar* 4001. Support : Haut. 400 \  Long 500 X  Lar® 410-lk
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ULTIMHEAI "" ------------------------------------------------------------------------------
VIRTUAL MUSEUM

CUISINIÈRE A RÉCUPÉRATION
E T  A T A B L E  C H A U FFA N TE  A D E S S U S  UNI D E N O TR E

“  S É R IE  B ”

CUISINIÈRE B -2 3
DIM ENSIONS

H»ui l.a« PrJ.
de l’Appareil 0.80 0 80 0.50

du Detiu» »eul 0.80 0.50

du Four 0.20 0.45 0.35

de la Rôiuioire 0 23 0.45 0 »

CONSOMMATIONS HORAIRES A PLEIN DÉBIT :
( à 50 %  de preuioa >

DESSUS A 3 PEUX 

Par brûleur double. 400 lure*
sim ple 300

FOUR

Rampe a Homme* Manches < par brtlear > 500 lure»

R O TISSOIRE

Rampe à Homme* bleue» < par brûleur ) 600 Inrea

AVIS — Pour l'indication de» consommation», noui préfA» 
ron» donner un chiffre maximum à plein débit, robinet» grandi 
ouvert». En aucun <a* ce» consommation» ne peu'ei* *tr* atteint*», 
puitquc l’on règle le débit au moyen du robmei de» su* l’ebullitioS 
d’un met» ett obtenue ou de» que le rôti commence « dorer

La Cuisinière B-23 emploie le même dessus que la Cuisinière B-21 
et présente les mêmes caractéristiques de récupération. Elle diffère cependant 
de cette dernière en ce qu’elle est divisée en deux compartiments distincts, le 
Four à la partie supérieure et la Rôtissoire à la partie inférieure, disposition 
qui permet de faive cuire en même temps un rôti à la broche et un plat au 
four, un gratin par exemple ou une pâtisserie quelconque.

NO TA. — T o m  n«> t p p m i l t  io o t o o n i i  é« n o i b r ù l iu r t  «onoo îiQ uw  b r « v . t«  S. G. 0 . G.
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ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

CUISINIERE A RECUPERATION
E T  A T A B L E  C H A U FFA N TE  A D E S S U S  UNI D E N O TR E

“  S é r i e  B ”

CUISINIÈRE B.25
A  CO FFRE

Grillade Rôtissoire - Four
DIMENSIONS

Haut Lu» Prcl
de l'Appareil . 0.70 0 80 0 0
du Dc»»u». 0.80 0.50
du CoSrc 04 0 0 ) 5 0 ) 1
du Suppou roui 0.10 0.55 0.43

CONSt îaTIONS HORAIRES \ PLEIN DÉBIT :
( à 59 \  de prêt» loa )

OC5SUS A 3 FEUX 

Par brû*«ur doub' 400 litre»
«impie 300 *

CO FFRE • CRILL«r>F. • R O TISSOIRE • FOUR . 

Rampe -.^péneare (p a r  brûle u r) 600 litres
Brûleur* laterau» inferieur* (per bruleor). 100

AVIS — Pouf l'mdtcâtioo de» conjommation» noua préfé
rons donner un chiffre maximum à plein débit, robinet» grand* 
ouvert» Ln aucun cas ce» contomnuüioos ne peuvent erre atteinte», 
puisque l'on .egle le débit eu moyen du robinet de» que l'ebulliUcn 
d un met» e»t obtenue ou de» que le roli commence » dorer

DESSUS Même dessus a 3 feux que I »  autres Cutsmiere# de la "  Série B "  n * 21 et 23 . Même* caractéristique» de 
récupération de» ea? brûles daos le Coffre-Gnllade-Rôtissoirr • Four.

COFFRE-GRILLADE-ROTISSOIRE Plafond mcandescem a U partie »upeneure du «offre. Deux grils mobile» 
pouvant supporte» chacun b  a 8  côtelettes, poisson», biftecks ou pièces a rôtir. Placer la lechefrite immédiatement au-dessous pour 
recueillir le iu» ^

A V I S  IM P O R T A N T . — Le» brûleurs latéraux de la partie inferieure du cofîre n e  d o iv e n t  pas ê t r e  allumé» 
quand le plafond incandescent supérieur fonctionne

Laisse» toujoun chauffe» 10 minutes au moins À v id e  e t  p o r te  f e r m é e  avant d v introduire les pièce» à faire griller
ou rôt»».

COFFRE - FOUR Vlande suspendue ( la  partie la plus épaisse en haut) par un crochet spécial au plafond mobile en 
fonte que Ion place.a la partie supérieure du coffre. Pas de surveillance ni d arrosage Température elevee (réglable à volente ) 
obtenue par 2 bruleur» latéraux a flamme bleue places a la partie inferieure du coffre-fou»

La porte ét le» parois latérale* du coffre sont garnies d un isolant calorifuge afin de conserve» le maximum de cKaleti» 
dans le cofîre en «Mtani le refroidissement de* paroi» par leur contact direct avec l'air extérieur.

NOTA. — Tous nos appareils sont manis de nos brûlean  économiques breveté» S. G. D, G,
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Société française d'Iecaniesceoce par le  C2 1  (s.« i<>r»t Au«) 21. Use S jfo i- f ir ç e m .  P U IS  i I X ' i

PLAQUE DE REPASSAG E S P É C IA LE

K  pounl »ur U  grill* du réchaud

(évitant que te ter a repasser 
ne soit en contact avec la tlamiae 

do brûleur )

pour t et 2 fers (voir T ariff  

( Modèle dépose )

NOTA. ~  Tous nos appareils sont munis de brûleurs economiques brevetés S. G. D. G.
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APERÇU DE NOS DIVERSES FABRICATIONS «jf
I N C A N D E S C E N C E  P A R  L E  G A Z

BECS DROITS INTENSIFS Auer. B and sep t.'U . G  

RENVERSÉS INTENSIFS Auer cl Multiplex 
* * WAGONS ' *. spéciaux pour les Chemins de fer

MANCHONS droits et renversés pour tous genres d e  becs

VERRERIE d’éclairage ’ Sili-C hrôm e" (M arque déposée). 

LAMPES intensives d'exteneur, a gaz courant et surpresse 
LANTERNES rondes ou carrées pour Eclairage Public 

RÉGULATEURS de tous systèmes

ï
il

i

I N C A N D E S C E N C E  P A R  L ’E L E C T R I C I T E  ;
LAMPES *  S F A *  a blameni métallique. — Tous voltages et intensités.

► 1/2 WATT a l'azote ci lampes spéciales pour phares d'automobiles.

E M P L O I S  D O M E S T I Q U E S  D U  G A Z  -  C U I S I N E  :
RÉCHAUDS a brûleurs economiques • S . f .  A U E R  *  a jets couverts et a flammes verticales ib “* ». g .d .g . ).

GRANDES CUISINIÈRES a dessus uni remplaçant avec avantage la cuisinière au charbon. C es cuisinières ion» munies 
de nos brûleurs economique» *  S . F . A U E R  « (b 1'* ». g .d .g .) .

RÉCHAUDS spéciaux pour Cabinets de Toilette, ett...

E M P L O I S  D O M E S T I Q U E S  D U  G A Z  -  C H A U F F A G E  s
RADIATEURS A*INCANDESCENCE a bougies radiantes ( b 1*' s. g. d. g .)  et a lisons en terre réfractaire 

CHAUDIÈRE DE CHAUFFAGE CENTRAL ' I D E A L  C L A S S i C "  a E A U  C H A U D E  avec B r ù le i  N E O "
dispositif automatique le ” S I M U L T A N É  ” d'anrivec de gaz et d'air (b * "  ». g. d. g .).

E M P L O I S  I N D U S T R I E L S  D U  G A Z  ;
COURANT. SURPRESSÉ à l'A IR SOUFFLÉ on MÉLANGÉ PRÉALABLEMENT à l'A IR

BRULEURS SPÉCIAUX (b ,e* s. g. d. g .)  pour toutes applications et tous appareils.

ÉLÉVATEURS DE PRESSION. SURPRESSEURS. VENTILATEURS, MÉLANGEURS • COMPRESSEURS de C az
et d 'A ir. (Prim és au Concours d e Juin 192 2  de la Société Technique de l'Industrie du C a z )

FOURS INDUSTRIELS (b te> s. g. d. g .)  pour toutes industries (Systèm e de Lachomette. V jlliers et Brodin)

ÉCLAIRAGE INDUSTRIEL ÉCONOMIQUE au G az surpresse ou mélange.

TOUTES APPLICATIONS DU CHAUFFAGE AU GAZ ÉTUDIÉES SUR DEMANDÉ
A P P A R E I L S  D E  C H A U F F A G E  A U  C H A R B O N  :

POÊLE ‘ PARISIEN’ en tonie de 1er 
- * FLAMAND ’ *

CHEMINÉE ROULANTE • S F A *  dont la grille permet l’emploi de tous le» combustibles, meme du petit coke 
Appelé * gTesillon

A P P A R E I L S  S A N I T A I R E S  :
CHAUFFE-BAIN * S F A *. BAIGNOIRES. LAVABOS. W. C.. e tc .... etc...

i
i •
i »

i

P I E R R E  A  B R I Q U E T  fcrro-cc'rium. —  Inaltérable * Inoxydable. —  Marqu déposée

k • >̂0uI l*cntre,*en des Bec» a incand
/ U s v f t l l I j n & P i  S u  !  Pour l’achat de» Lampes électrique» *  S  F  A  * .


