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APPAREILS PERFECTIONNES ey
um de Cuisine et de Chauffage uu

Gaz - Air carburé - Essence - Acétyléne - Electricité, efc.

RecisTRE DU COoMMERCE, SEINE 161.460 —  TELEpuoNE : NORD 19-87

ouss « cosnveres | 1168 ROUR

RECHAUDS-ROTIS-

SOIRES, POELES, et PHENIX T

( Modéles déposés)

RADIATEURS :
(Bt $.6..G.) SOLE MIO T

(MON SOLEIL)

O. GESLAIN

69, Rue d'Hautpoul, 69
PARIS (19)

Station Ceinture : Lo VILLETTE Meétro : Borzaris et CRIMEE
Tramways : 51, 293, 29b, 21a, 21b, 2]¢c
Autobus : M, AP et AV
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art @ 19 Les Accessoires Rotiss Four ;
;3% Les Caloriféres et Cuisiniéres Perfection (Bois et Charbon)
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®0re . UL HEAT ! J
Cuisinieres a Gaz ROTISS FOUR Type N° lvmw?fmuseuM |

Breverg S. G. D. G.

avec Réchauds, Grilloir et Four

Brileurs Grilloir a
perfectionnés . ' N plaque radiante
| simple et 1 double métallique
CONSOMMATION CONSOMMATION
300 et 400 1. env. 300 litres env.
Avec FOUR Avec FOUR
Type N° 1 Type N° 1
PRIX : PRIX
FONTE'BRUTE FONTE EMAIL.
avec garmtures 255 avec gamltures 315
nickelées .. nickelées ..

MESURES m'rz'mu RES DU FOUR
Hauteur 0®21, largeur 026

MESURES EXTERIEURES :
Long® 0m67 - Haut™ (™34
Profondeur 0m35 Profondeur 0™34

Poids 35 kg. Emballage : 12 fr
@ NOTA. — Tous nos feurs et cuisiniéres sont munis de robinels réglables @
PIEDS pour CUISINIERES Type N |
Hauteur 0740, 0m50, 0™60
fonte brute .. 55 fr. fonte émaillée . ; 80 fr

Cuisinieres 2 Gaz ROTISS FOUR Type N° 2

Breveré S. G D. G
avec Réchauds, Grilloir et Four

3 Braleurs Grilloir a
perfectionnés plaque n.ad.innte
2 simples métallique
2 U el CONSOMMATION

CONSOMMATION 5
i o e
environ

Avec FOUR Avec FOUR

Type N° 2 Type N° 2
PRIX : PRIX :
FONTE BRUTE FONTE EMAIL. 5
i avec garnitures

:‘i’:lfelég:sm“urfers 330 nickelées .. fr. 39

MESURES EXTERIEURES :
Long® 0969  Haut® 0m40
Profondeur 0750

Poids 45 kg.

MESURES INTERIEURES DU FOUR
Hauteur 0m25, largeur 0731
Profondeur 040

Emballage : 15 fr.
@E ) NOTA, — Tous nos Fours et Cuisiniéres sont munis de robinets réglables @

PIEDS pour CUISINIERES Type N° 2
Hauteur 040, 0m50, 060
fonte brute .. 60 fr fonte émaillée e 90 fr
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Réclamez les notices concernant : 1° Les Accessoires * Rotiss Four ™
20 Les Caloriféres et Cheminées Phénix (a feu continu) ; 3° Les Caloriféres et Cuisiniéres Perfection (Bois et Charbon)
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» An® . ‘g @
Réchaud-Rétissoire PHENIX VIRTUBL MUSEUM
MonkLe DEposé
avec Réchaud, an'lIair‘ Four et Plat gril

TR

Braleurs Grilloir a
perfectionnés plaque radiante
| simple et 1 double métallique
CONSOMMATION CONSOMMATION
300 et 400 1. environ 300 litres environ
@ @
PRIX : PRIX :

FONTE EMA]LLEL
avec vamllures cux\rc 185

MESURES INTERIEURES DU FOUR
Largeur 0.26, Haulgur 0.18

FONTE BRUTE, svcc 1 6 5

garmtures cuivre.

MESURES EXTRIEURES
Longr 0.67 Hautr 0m28

Profondeur 035 meondcur
Poids : 28 kg. S Emballage : fr.
Nota. — Garnitures nickelées, supplémeni : 10 fr.

« Sur demande, ce réchaud peut étre fourni
avec prises d'air rézlables ¢

Cet appareil est caractérisé par des Bruleurs perfectionnés, un plafond radiant, en toile
métallique spéciale rougie t par une double rampe brilant bleu, ils sont du systeme
“ Rotiss Four ” bien connu du public averti.

Ce réchaud rotissoire est surtout rendu tres prathue par sa facilité de démontage rendant
possible le nettoyage de tous ses organes, sans avoir aucune vis a enlever.

nstruit entierement en fonte, il est d'un entretien facile.

Four POPULQO Type Léger

Breverg S. G. D. G.
avec Chauffe assiette en tole emboutic

On

)

MESURES INTERIEURES
DU FOUR

Hauteur 021 Largeur 0.26
Profondeur 0.34

MESURES ~ EXTERIEURES
Hauteur 0.35, Largeur 0.37
Profondeur 0.35

PRIX : PRIX :
Téle et porte fontc 5
S L trren 115
Poids : 11 kg Emballage : 6 fr.
IARY
Lo uf(;,\\)

Nota.  Ce four est livré avec une téle a patisserie
un livre de recettes et un allumeur

Le four Populo ne differe des “ Rotiss Four ” n° | que par par sa construction en téle (forte
fonte) et par la suppression de I'éclairage intérieur et du thermometre
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Réclamez les notices concernant : 19 Les Accessoires *“ Rotiss Four ™ ;

20 Les Caloriféres et Cheminées Phénix (a feu continu) ; 3¢ Les Caloriféres et Cuisiniéres Perfection (Bois et Charbon)



T i e
u lSMH EAT

Le ROTISS FOUR i

Brevere S. G. D. G
POUR LA CUISINE & LA PATISSERIE

FOUR, type N° 1

avec
Chauffe-Assiettes Fonte
a Grille réversible
et Thermometre
()

MESURES EXTERIEURES :
Hauteur 035, largeur 0™37
Profondeur 035
MESURES INTERIEURES :
Hauteur 0721, largeur 0™26
Profondeur 034

FOUR, type N° 2

avec
Chauffe-Assiettes Fonte
a Grille réversible
et Thermométre
@

MESURES EXTERIEURES :
Hauteur (™38, largeur 0m42
Profondeur 0m41
MESURES INTERIEURES :
Hauteur 025, largeur 0m3]
Profondeur 040

PRIX : PRIX :
FONTE BRUTE FONTE BRUTE
avec garnitures 140 avec garm!urcs 1 75
nickelées .. fr. nickelées ..
FONTE EMAIL. FONTE EMi\IL
avec garnitures 165 avec garmture, 215
nickelées .. fr. émaillées...
CONSOMMATION HORAIRE : CONSOM.\‘?TIO.\ HORAIRE
350 litres environ Le grilloir pour biftecks. cételettes, etc. 450 litres environ
o peut étre adapté dans les 2 types de four — i
Emballage 8 fr. — Poids 18kg avec supplément de : Emballage 10 fr.—Poids 25kg
N 35 fr. pour le n® 1 40 fr. pour le n° 2 ~
Wy «

Ces Fours sont caractérisés par une double enveloppe garnie d’amiante laissant
entre elle et le corps du four un espace libre dans lequel se trouve logée une rampe cir-
culaire, dont les jets de flamme bleue lechent les parois : la sole, les rives et le ciel du four
intérieur, les chauffant d’une fagon uniforme et trés active. Cette ingénieuse dis~
posxtmn permet de rétir un poulet, un gigot, etc,, en trois fois moins de temps
que n'importe quel appareil puxsque la chaleur aglt de tous les cotés a la fois.

“ LE ROTISS FOUR ” est pratique puisqu'il cuit d'une facon impeccable
les patisseries les plus délicates ; chauffé et la chaleur réglée a sa juste mesure indiquée
par le thermomeétre, on n’a plus a s’en occuper De plus, il permet, par ses regards
en mica et son éclairage intérieur, de surveiller la cuisson sans ouvrir le four,
évitant amnsi, outre une déperdition de chaleur, I'inconvénient de faire tomber cer-
tamns gAteaux en ouvrant prématurément le four

C’est un appareil absolument hygiénique, puisque la combustion des gaz se fait
entre les deux enveloppes, les mets en sont donc totalement isolés. Avec “ LE ROTISS
FOUR ” vous aurez des mets bien cui’s, succulents et sains.

PIEDS pour FOURS (Hauteur 0m80)
Ne [, fonte brute.. ... 65 fr No 2, fonte brute.. .. 70 fr

fonte émaillée .. 90 fr. fonte émaillée 100 fr

Tous nos appareils se font en sept teintes
Gris perle, Bleu émeraude, Vert mousse, Marron, Créme, Blanc et Noire
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Réclamez les notices concernant : 1° les accessoires “ Rotiss Four "
2° Les Caloriféres et Cheminées Phénix (4 feu continu); 3° Les Caloriféres et Cuisiniéres Perfection (Bois et Charbon)
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ULT@EARadiateur SOLE MIO
VIRTUALgusgumdégagement

(MON SOLEIL)
/?ﬁ‘p Breveté S.G.D.G.

Hauteur : 36 ¢ Largeur : 29 ¢ — Profondeur : 20

............ PRIX oo
FONTE BRUTE | FONTE NICKELEE | FONTE EMAIL! EE

« 110 | « 145 « 145

Ce radiateur, malgré son petit volume et sa faible consom-
mation, dégage une trés forte chaleur grice a son bloc de
réfractaire spéciale, tres légere, trés poreuse, et portée
au rouge instantanément, par des jets de flamme bleue
chambrés entre elle et une toile métallique devenant
elle-méme incandescente.
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LAUNAY ET FILS, IMP VENDOME
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Réclamez les notices concern:
2° Les Caloriféres et Cheminées Phénix (3 feu continu)



