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SUPPRIME L'EMPLOI DU CHARBON

DANS LES CUISINIERES FoURNEAUX. POELES, sre.’
&'INTRODDIT SIMPLEMENT DARS LES FOYERS SANS AUCUNE MODIFICATION
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CHAUFFE TOUT UNE CUISINIERE

PORTE LE FOUR A 200° ET LE BAIN-MARIE A i0OO0O°
ENTRETIENT L'ERULLITION DANS TOUS LES RECIPIENTS PLAGES DESSDS
CHHEUFFE LE LOCBL ENVIRONNEANT

RENDEMENT CALORIQOE EXCEPTIONNEL
PLUS DE CENDRES. PLUS DE RAMONAGES

ECONOMIE, PROPRETE HYGIENE, SECURITE
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bre Gp Qqa loules les qualilés réunies de la cuisinicre

et du fourneau a gaz et n’a aucun de leurs défauts particuliers.

Avec une cuisiniére chauffée au charbon, c’est I'allumage difficile,
la surveillance constante, le réglage du feu a peu prés impossible, et
Pextinction ne s'opérant pas immédiatement a Pinstant désiré.

L’approvisionnement en charbon, la manipulation de celui-ci ou
des cendres, les suies néecessitant le ramonage, autant d’'incommodités
déplaisant aux ménageres si soucieuses de la netteté de leur cuisine.

Celles-ci savent-elles que leurs fourneaux chauffés au charbon ne
leur fournissent seulement que 30 ¢/, au maximum des calories de
leur combustible ¢ Autant dire que sur un achat de UN franc, ellcs
n’utiliseront que 0 fr. 30 de leur dépense.

Comme appareil de chauffage, la cuisiniére est cependant d'une
utilité incontestable. Le dessus permet d’y placer de nombreux réci-
pients ; le bain-marie fournit de 'eau chaude & volonté et les fours
rendent les meilleurs services. De plus, une cuisiniére chauffe par-
faitement le local environnant.

Avec un fourneau a gaz, tous les ennuis du charbon sontsupprimés.
[l s’allume et s’éteint instantanément, se régle a volonté. Les gaspil
lages se trouvent ainsi évités, mais il faut autant de brileurs qu'on
veut chauffer de récipients. Il faut également des bruleurs supplé-
mentaires pour un four ou un bain-marie.

Le fourneau a gaz est cncombrant d’autant plus que dans de
nombreuses cuisines il fait double emploi avec la cuisiniere. Il ne
chauffe que trés faiblement le local environnant. Bralant i Tair
libre, les gaz de la combustion se dégagent dans l'appartement,
viciant I’air et salissant les peintures ou objets environnants. Il ne
réalise pas la plus grande économie possible puisque la combustion
s'opére & I’air libre, et toute la chaleur produite n’est pas utilisée.

Le Gﬂ z% s’installe instantanément dans tous foyers de

cuisiniéres, fourneaux, pocles, etc..., de dimensions habituelles; il
se retire aussi facilement.

Il est composé de deux braleurs :

Le brileur < Haut» qui permet d’obtenir le chauffage rapide des
récipients quand la cuisiniére n’est pas chaude.
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Le brileur « Bas » qui marche normalement seu! assure le-ehaud-
fage de toute la caisiniere ; table, bain-marie et four Lacombustion
s'opére avec-un lres leger lirage el presqu’en vase clos; la chaleur
est ainsi répartie dans tout le fourneau En prenant soin de maintenir
ies bouches de chaleur obstruées, soit par les récipients, soit par les
disques du foyer, aucune perte de chaleur ne peut se produire. Le
RENDEMENT CALORIFIQUE EST EXTRAORDINAIREMENT ELEVE. Le brileur
« Bas» seul ouvert en grand, assure la mise en action de la cuisi-
niére. Celle-ci est maintenue a température avec une consommation
téduite de moitié et méme davantage (environ de 300 a 600 litres a
I'heure, suivant les dimensions de la cuisiniere ; c’est la consomma-
tion d'un seul britleur de fourneau a gaz).

Le four est porié a 200° el st le bain-marie est lranseversal
Uébullition est oblenue. lLa table est ulilisable sur loute son élendue
ot tous les récipienls sonl maintenus a Uébullilion. Le local est
parfaitement chauffé.

L’ECONOMIE AINSI REALISEE EST CONSIDERABLE.

Comme dans tout appareil a gaz, I'allumage, le réglage ou I'extine-
tion sont instantanés.

Les produits de la combustion sont évacués par la cheminée ;
I'ouverture accidentelle d’'un robinet ne peut faire courir aucun
danger, le gaz étant entrainé par le tirage ; ni les émanations, ni les
odeurs ne sont a craindre.

Le (;A z&gest peu encombrant ; en marche il se confond

avec le foyer ou il est posé, au repos, il tient beaucoup moins de
place qu'un fourneau a gaz.

UNE NOTICE EXPLICATIVE EST JOINTE A CHAQUE APPAREIL

Pour les expéditions nous indiquer :
1° La pression de distribution de gaz dans la ville.

2 Le sens de la prise de gaz (droite on gauche face au fournesu) .

3¢ La longueur de la cuisiniére (aecessoirss exeeplés).
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PLIYSEYMELE N© 1 PRIX DE L'APPAREIL, fonte noire. 158 fTS

Pour-Petits Foyers et Cuisiniéres n’excédant pas 0 m. "0 40 m. 80
de longueur a Paris et 0m. 653 0m. 70 en Province ol la pression
de gaz est plus faible.

Diamétie: 210 % . Profondeur dans le foyer: 135 % . Diamétre minim. de l'orifice de passage: 165 %&.

Une rondelle supplémentaire est fournie pour recouvrir tout orifice
supérieur 2 210 % et jusqu’a 260 % ou pour mieux asseoir I"appareil
et pour rapprocher ou écarter les flammes suivant les foyers.

Cette rondelle peut s’agencer en trépied constituant un support.

Pour le modéle N° 1 la distribution avec un compteur de 5 becs
est suffisante.

MODELE N° 2 PRIX DE UAPPAREIL, fonte noire. 237 TS

Plus puissant que le précédent, d’un usage plus courant.
Convient aux cuisiniéres de Om. 70 2 1 m. 10 de longueur a Paris
et de 0m. 65 2 1 m. 00 en Province ou il est 4 recommander.

Diamétre: 210 %. Profondeur dans le foyer réglable de 140 a 180 %. L'Appareil est réglable
suivant la largeur des foyers de 120 4 230 % . Dimensions minima de l'orifice de passage 100 X 130 %.
Une rondelle supplémentaire est fournie pour recouvrir tout
orifice supérieur a 210 % et jusqu’'a 260 %.
Cette rondelle peut s’agencer en trépied constituant un support
pratique.
Le modéle N° 2est réglable suivant la pression de gaz de U'endroit.
La distribution avec un compteur de 10 becs n’est indispensable
ue pour les fourneaux de forte construction et supérieurs a 1 métre
de longueur.

CONDITIONS DE VENTE
i. Nous livrons franco daus le département dela Seine seulement. Les dates de livraison ne sont données
qu-atitre indicatif. Tous nos prix s’enteadent marchandises prises et payables & Paris, 6, rue Fourcroy.
Le pori et l'emballage sont a la charge des acheteurs.

Les tuyauteries de raccordement et, le cas échéant, les conduites ires au foncti des
appareils ou tous iravaux éventuels incombent a l'acheteur. it :
Nous ne neus chargeons pas de ces travaux et n'acceptons aucune responsabilité a leur sujet.

.

Chague appareil est payable a la livraison sur facture acquittée. en espéces, 2 I'exclusion de tout autre

mode de paiement.

Les expéditions sont assurées contre remboursement si elles n ’ont pas été payées a la commande.

Pour I'étranger paiement 2 la commande.

Nosf}raites ou Pacceptation de réglements n'opérent ni novation, ni dérogation au lieu de Paiement &

aris.

IV. Toutes nos marchandises voyagent aux risques et périls du deslinateire quels que soient les modes de
transporl el d’emballage employés. Nous déclinons toute responsabilité pour casse. avaries ou acei-
dents qui surviendraient aprés départ de nos magasins.

V. Toute vente al'essa: esl indiguée sur facture pour un délai détermine. Passé ce délai, la vente est
considérce 1me définitive et 'appareil ne peut étre repris. Les appareils vendus & ’essai peuvent
étre rendus a condition qu’ils soient en bon elat de fonctionnement et de présentation Au rembour-
sement, il est toujours deduit du montant: la location de I'appareil. sa remise en état et toute pidce
cassée, déteriorée ou en mauvais état de fonctionnement.

Les frais de retour sont 2 la charge de l'acheteur et les emballages ne sont pas remboursés.

V1. Les engagements pris par nos représentants ou employés & un titre quelconque ne sont valables que

s'ils sont confirmés par nous avec la signature de I'un de nos directeurs,

En cas de conlestations, les Tribunaux de la Seine son! seuls compétents.

VENTE & DEMONSTRATION :
SOCIETE DES BRULEURS “64ZECO”

Société Anonyme au Capital de B00.000 Franecs
6, Rue Foureroy (Bvenue Niel) — PHARIS (XVII)

Téléphone : WHGRHAM 93-57 Métre : TERNES oy PEREIRE
R S

ET CHEZ TOUS NOS DEPOSITAIRES ET AGENTS

Imp. Moderne, Mathiot, Charemton. Téléph. 196.




