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AVANTAGES DU RÉCHAUD-FOUR jC tlii
Grille se retournant pour snppor* 
ter les grands récipients sans que 
la flamme paisse être étouffée* otx 
déborder et noircir les eêtés des 
ustensiles.

H râleurs & trous, d’une 
conception toute nouvelle, 
donnant une utilisation 
intégrale de la chaleur 
dégagée.

Frottoir à Ce bouton Isolant comme 
allumettes, seul robinet qui permet d*

successivement le 3» 1 vll.i mAi à'lüv EUM 
partie supérieure et nn duruoun 
la grande grillade par plafe—d 
rayonnant.

Porte à double paroi, calori. 
fngifl) fermeture automatique.

en tre  lesquelle* circu le la chaleur, qui 
assure une cuisson régulière su r chaque face*

Glissières pe— et» 
tant d’amener le 
plat nn dehors sans 
qu’on oit A le main*

Plaqao •« Coup de 
fe o  ”  p ro tégeant 
les plats d’âne trop 
grand© chaleur qui 
les dessécherait*

Axe de porte à res. 
sorts lu laissant 
descendre douce* 
Client sans qu’il soit 
nécessaire de la 
maintenir.

i  liaque côté dll four est à double paroi, 
enveloppant ainsi complètement le four

OrB corbeille, artl. 
cnlév permettant 
de recevoir toute 
pièce de viande 
quelles que soient 
sa forme et sa gros­
seur.

Le Réchaud-Four f. cs I t rès  robuste
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SI VOUS AIMEZ CUISINEI|
vous pourrez avec le ULTIMHEAT®

j t â :W  VIRTUAL MUSEUM

RÉCHAUD-FOUR JEzUi&OttT
réussir tous les genres de cuisine

\ r i l la d e s  et G ra tin s • in fé r ie u re  île b rû- 
lè u r  c cn fra i,  ie  bou ton  do p o rc e la in e  é tan t à  la  p os i­
t io n  « R ô t is s o ir e  ». A tten d re  que le s  p laqu es  du p la fon d  
ra yo n n a n t d ev ien n en t ro u g es . M e ttre  le s  c ô te le ttes , 
b ca fs tea ck , e tc .,  s u r  le  g r i l  rep osan t su r la  c a s s e ro le  
p la c ée  e lle -m êm e à  la  g l is s iè r e  su p ér ieu re . L a  v ian de  
(sera s a is ie  p a r  la  eh a leu r in ten se  ra yon n ée.

■- P o u r  le s  g ra t in s  : m em e d isp o s it ion .

* .  A llu m e r  le  b rû le u r  in fé r ie u r  (m a n e tte
O ttS s  b lan ch e ), fe rm e r  la  p o r te  du fou r p ou r le  

la is s e r  eh au lfer pendant d ix  
m in u tes . In tro d u ire  la  p iè c e  à  
r ô t i r  e t r e fe rm e r  la  p o r te .
A p rè s  d ix  m in u tes  de cu isso n , 
ré d u ire  la  flam m e de m o it ié .
D urée  de cu is so n  : un qu a rt 
d ’h eu re  p a r  l iv r e  de v ian d e .

G â tea u x . ÏS T S S S Î
le  fou r. R é g le r  la  tem p éra tu re  
su ivan t le  g e n re  de g â tea u  à 
c u ire .

L e  fo u r  peu t ê tre  p o rté  à
une T E M P E R A T U R E  T R È S  É L E V É E  pour obtenir lois Soufflés, 
m e rin gu e s , e tc .

SI FAIRE LA  CUISINE
est une corvée pour vous, le
U liC H A lD F O lR  £ a u v cn
simplifiera et abrégera votre tâche par
f i »  lî ie n n e if în i'l tiui vous permet d’utiliser simultanément trois brûleurs 

LlfJH SUI. la partie supérieure, plus un très grand four pouvant 
eoutenir facilement un rôti et un gratin.
Dessus uni et d’un nettoyage facile.

L ’utilisation intégrale de la chaleur
ment et très régu lièrem ent le four sans vous obliger à surveiller constam­
ment la cuisson du rôti ou des autres pièces.

La variété des services qu’on peut lui demander.
Le ré c it  au d -fo  tt r  Law son  vous permet de tout faire cuire ou cliauffcr, et eela 
dans les meilleures conditions ; soit les plats les plus simples ou les gril­
lades saisies, gratins, plats rissolés, rôtis, volailles, pâtisseries variées, 
souillés, meringues, etc...

Le Réchaud-Four jÇfâffJjpjpff est très robuste
PRIX  IMPOSÉS ET CONDITIONS DE VENTE
Æje ïté c h a u d - F o u t* jÙlfflfOflesl vendu avec ou  sans support.
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résoudra pour vous
quelques problèmes compliqués

par
(4°) Æm  crise fies domestiques.
(8°) JLe goût de plus en plus répandu 

pour la bonne cuisine.
(3e)  £e peu île place dévolu à la cuisine 

dans les maisons modernes.
(4*) JLa nécessité de fa ire  des économies.

ToIm«r, Paris.


