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enduit protecleur contre les corrosions. Ce procédé est employé
avec succes par 'usine & gaz de Schlieren (Ziivich), la peinture
des viroles inférieures des cloches baignées dans I'huile étant
reslée inlacte pendant 3 et méme 3 ans.

A l'usine & gaz de Roubaix, les différentes sorles de peintures
et goudronnage qui étaient assez efficaces pour la protection des
toles de fer n’avaient pu empécher l'oxydation des Loles d’acier,
aussi celte usine a-l-elle adopté depuis P'année dernitre la
méthode suivante d’entretien : les téles de gazomelres sont
soigneusement visildes une par une, bhrossées et grattées a vil.
Au fur et & mesure du nettoyage, les toles sont enduites avec de
la vaseline blanche ordinaire du commerce, étendue a froid a
I'aide d’une brosse souple. Cette vaseline n'est employée qu’apres
asseéchement des téles. Aussitot qu'une tache de rouille apparait
sur 'une des toles, on passe dessus un chiffon imbibé de vase-
line, ce qui, jusqu'a présent, a évité de nouvelles oxydations. Le
grallage des toles, fait probablement une fois pour toutes el la
pose de l'enduil a coGlé par melre carré : en main-d'ceuvre
frs 0,65 et en vaseline, 25 grammes, soit frs 0,12.

“n ce qui concerne les enduils, le goudronnage des cloches de
gazométres donne généralemenl satisfaction, & condition que les
toles soient préalablement bien grattées et, pour évilerla forma-
tion de cloques et boursoullures, bien asséchées, que le goudron
soit appliqué a chaud déshydraté el exempt d’ammoniaque et de
phénol.

Quant aux peintures, la Sociélé dn Gaz de Paris a fail une
étude de laboratoire qui a montré que 1'oxvde de zine, le sulfate
de baryte, 'essence de térébenthine sont des corps a ne pas em-
ployer pour les peinlures des gazométres. Par contre la céruse,
le minium, le fer et le plomb, le graphile donnent de bons

résultats.
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Rapport de la Commission des Applications

.

NOTE SUR LES APPAREILS PRESENTES
AU CONCOURS EN 1926.

Les appareils d’utilisation du gaz présentés cette année an
concours de la Société Technique sont an nombre de 20 et
comprennent : 13 appareils de cuisine, 3 appareils de chauffage
pour apparlement ; une chaudiére & ean chaunde, 2 chaufle-bains,
1 poéle mixte au gaz de ville et au coke.

(les appareils onl été examinés au poinl de vue technique, au
point de vue de leur construction et au point de vue de leur

ulilisation pratique.

Appareils de cuisine.

A. — Fours a coffre. — Parmi ces appareils figurent deux
fours d'appareils de cuisine répondant aux conditions du
coneours |
Le four-coffre « Normal » présenté par les Etablissements
Brachet, Richard et C° el un four « coflre & rotir » présenté par
les Etablissements Arthur Martin,
Le four & collre « Normal » construit par les Etablissements
Brachet, Richard et (', esl calorifugé sur ses faces lalérales par
du coton minéral, el hermétiquement fermé ; il est muni & sa
partie supérieure arricre d’une buse cylindrique en fonle de
dégagement, avec volet rotalif pour le réglage du lirage. Les
parois intérieures de la chambre de cuisson sonten fonte émaillée o)
1101 el 1]
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blanc ; la paroi intérieure de la porte de fermeture du four est
en tole d’aluminium poli. A sa partie inférienre, le four est
fermé par un plat leche-frile avee poignée avant de manutention,
glissant & la fagon d'un liroir, sur deux guidages latéraux lixes.
Le chauffage du fonr est assuré par deux rampes inférieures laté-
rales en fonte, alimenlées par une nourrice longiludinale avant
intérieure avec robinel extérieur d’arrél; aucun dispositif n’est
prévu ni pour le réglage de l'air primaire, ni pour celui du débit
du gaz qui doil se faire éventuellement par le robinel de la nour-
rice d'alimentation des rampes. Les gaz bralés de celles-ci mon-
tent & U'intérieur du four et s'en échappent 4 son sommel par la
buse de 75 m/m de diametre, apres circulation entre le dessus
du coffre et une plaque supérieure formant chicane qui oblige
les gaz chauds & passer & la parlie antérieure du sommet de la
chambre de cuisson avant d’étre évacués par la huse,

Ce four est muni de denx échelles a coulisses mobiles en fonte,
placées contre les parois latérales sur pivol verlical avant. Ces
échelles que 'on peut ainsi facilement nettoyer et éventuellement
retirer, comportent chacune 9 échelons servant a supporter les
accessoires de cuissan a 'inlérieur du four. _

La construction de ce four est robuste el soignée et il est hien
présenté,

Les dimensions uliles de la chambre de cuisson sont :

Hauteur........ {1, 40
Largeur .. ..,... 0,315
-Profondeur, .. .. 0,325

Il résulte des essais qui ont élé fails de ee four que son ren-
dement esl trés bon, que 1'échauffement est trés rapide, la tem-
péralure nécessaire & la cuisson des viandes rouges étant
alteinte aprés 7 & 8 minules seulement de chauffage avec une
dépense de gaz de 85 & 90 litres; qu’aprs une heure de chauffage
on obtient dans le four une température de 325°, suffisante pour
tous les genres de cuisson: que le four est protégé efficacement
contre les refroidissements, la température y étant encore de 28% CQ GCoD)
plus d’une heure aprés U'extinction des rampes de chauflage. (il me
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f«diﬂ‘érentes parties du four susceptibles de s’encrasser sont
ssibles et facilement démontables.

' ¢

Le four-coffre construit par les Etablissements Arthur Marlin
~ ressemble beaucoup, quant aux parlicularilés de construction, au
~ four anglais « Slandard »; il se compose essentiellement d'une
;g,":”ir’-e]nppe extérieure rectangulaire émaillée « blanc », parlie en
" fonte (fagade), parlie en Lole forte (dessus, fond et parois Jaté-
~ rales), reposant sur un socle en fonte de 0 m. 12 de hauleur, &
? iuatre pieds. Cette enveloppe, ouverte & sa parlie inférieure, est
~ calorifugée sur ses cinq faces, soil par du carton d’'amiante
':‘{desss), soit par du colon minéral (cOtés, fond el porte), bourré
- entre les parois inlérieures et extérieures de I'appareil ; en vue
~ Je résister a I'oxydation, les toles intérieures qui sont en contact
'f»avec les gaz de la combustion sont émaillées.

~ Le chauffage du four est assuré par deux rampes amovibles
~ transversales en fonle a flammes bleues, percées chacune de
‘: 30 orifices de sortie du mélange gazeux combustible. Ces rampes
~ sont disposées & la partie inférieure et le long des parois latérales
~ dufour; elles sont alimenlées en gaz par une canalisation longi-
'.‘_ tudinale avant dissimunlée dans le socle. Chaque rampe est
~ réglable en air primaire au moyen d'un disque de laiton que
~ l'on peut déplacer sur I'extrémité filetée de I'injectenr: aucun
K - dispositif n'est préva pour le réglage du débit du gaz qui doit se
 faire, le cas échéant, par le robinet de la conduite (la rampe
~ nourrice longiludinale ne comporte en effet qu'une olive porte-
~ cagutchoue cannelée, sans robinet d’arrét). Alin d’empécher
. Pencrassement des Lrous des braleurs, ceux-ci sont placés sous
~ un marlier qui les surplombe el les protége contre les chutes

f des graisses el détrilus de cuisson,

N Les produits de combustion des deux rampes de chauflage
~ montent directement dans le four et sont évacués a son sommel
~ par une buse cylindrique pourvue d'un volet coulissant pour le

~ réglage du lirage. Les dillérents accessoires de cuisson sont
- supportés @ lintérieur du four par deux sorles d’échelles verli-
 cales latérales en fonle, comporlant chacune sept échelons
espacés entre eux de 55 m/m; ces échelles peuvent pivoter

il
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autour de leur axe verlical avant, ce qui permet de les retirer
facilement de la chambre de cuisson pour les nettoyer. La
fermeture de la porle n'est pas automalique el doit lre effectude
en exercanl une pression de haul en bas sur un loquet a tenon,
muni d'une poignée isolante en porecelaine.

L'appareil est liveé avec denx grils émaillés, deux plaques de
cuisson émaillées el perforées et un plat leche-frite, que I'on
glisse A la facon d'un tiroir sous le socle du four qui se trouve
alors completement fermé, En outre, une tringle transversale
de suspension esl prévue a la partie supérienre et dans 'axe i
four pour y acerocher les viandes lorsqu'on veut les cuire a la
mode anglaise, c'esl-a-dire, pendues verticalemenl & 'inlérieur
de la ehambre de cuisson,

Les dimensions ntiles de la chambre de cuisson sont :

Largeur ...... 0 m, 31
Profoudeur ... 0 m. 86
Hauteur;...:. 0 m. 45 environ

La buse de dégagemenl des gaz de combustion et des huées
de cuisson est en fonte ; elle mesure 55 m/m de diameétre intérienr
el son centre esf situé & 0 m. 65 au-dessus du sol.

Le rendement oblenu aux essais de ce four-coffre, quoique
inférieur a celui dn four construit par les Etablissements Bra-
chet-Richard, est encore satisfaisant ; la tempéralure nécessaire
pour la cuisson des viandes rouges, 225° environ, a été obtenue
en L0 minutes avec une dépense approximative de 1301. Apreés
une heure de fonctionnement des rampes, la température da four
a alleint 329°,

Les brileurs élant éleints, la lempérature du four a baissé
d'abord trés rapidemenl A& 426° pendant les. cing premiéres
minutes et ensuile heaucoup moins vite pour &lre encore de 116°
apres une demi-heure de refroidissement.

Cet appareil est de construction robuste et soignée dans les
détails, les dillérenles parties du four susceplibles de s'encrasser
sont accessibles et facilement démontables. Nous signalons
Loutefors deux petites difeetuosilés : 1° la tole intérieure dﬂ@@?ﬁ)&m@ﬂ

i nom
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"que un peu de rigidité ; 2° les ﬂammes des deux rampes de
auffage sont insuffisamment aérées, nolamment aux faibles
its de gaz, méme lorsque le disque de réglage d’air primaire
dévissé & fond. Nous ne doutons pas qu'il sera possible au

~ Les appareils présentés parles Etablissements Brachet-Richard
les Etablissements Martin répondent tous deux entidrement,
quant aux dimensions extérieures d’encombrement et de capa-
cité utile de la chambre de cuisson, aux conditions du concours.
‘."‘Les résultats donnés par ces appareils aux essais ont é1é salis-
ants et, pour le four « Normal » des Etablissements Brachet-
Richard, sensiblement supérieurs & ceux obtenus avec le four °
coffre des Etablissements A. Martin; aussi le Comité a-t-il décidé
de répartir le prix de 3.000 frs aliribué & ce concours entre ces
 deux constructeurs et d’accorder aux Etablissements Brachel-
Richard pour leur four-coffre « Normal » un prix de 2.000 frs
et aux Elablissements A, Martin pour leur four-coflre un prix de
000 francs.

? .
" B. — Cuisiniéres et Réchaunds. — Les Etablissements Brachet,
R’mhard el (" ont, en outre du four & coffre « Normal », présenté
deux cuisinieres « Normal » a coffre, deux cuisinieres a coflre
dCosmos n, une cuisiniére a coffre « Excelsior », un véchaud-
four « Prmceps II1 » et deux tables chauffantes & deux brii-
leurs,

. Les deux cuisinieres « Normal » ne difierent que par les
1» mensions de la lable chauffante qui est plus large et plus pro-
ﬂomle. dans la cuisinieére n® 856 ; d’autre part, cette derniére cuisi-
“niére est en fonte brule alors que la cuisiniére n° 835 est en
Afonte émaillée blanc.

- Ces appareils représentés en vue extérieure sur le prospectus
@bnt entieremenl en lonte et conslitués essentiellement d'un
‘dsssus formant table chauffante faisant corps avec un grilloir
Ouvert, lequel est [ixé sur un four-coffre & chauffage direct,

:.}lpporle par qualre pieds rapportés. ) 9 e
3 iRl
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La table chaulfante qui est en fonte meulée et polie comprend
3 feux indépendants sous grilles réversibles, savoir :

un bralear simple couronne a gauche,
un brileur double couronne a droite,
une rampe transversale au milien.

Cetle rampe partagée en deux comparliments par une cloison
médiane régnant sur toule sa longueur, peut étre ulilisée soit
comme troisitme feu de dessus par sa parlie supérieure, soit
pour le chauffage du plafond rayonnant au grilloir par sa partie
inférieure. A cet effet, chaque compartiment de la rampe est
alimenté en gaz par un injecteur commandé par un robinel
spéeial qui envoie le gaz dans le compartimenl supérieur ou
inférieur de la rampe, suivant la position repérée par une plaque
indicatrice donnée & la clel de maneuvre du boisseau du robinet.

Le plafond rayonnant de la rilissoire est formé de deux pla-
quettes de lonte a picols, amovibles et & libre dilatation ; le déga-
gement des gaz brilés se fait, & travers le plafond rayonnant, par
la grille cenlrale de la table.

Le four-coflre est le four « Normal » que nous avons déeril
précédemment.

La table chauflante de ces cuisiniéres étant en fonte moulée et
polie doit nécessiler un entretien fréquent el minutieux.

Ces cuisiniéres sont de construction robusle el soignée, bien
présentées, de débit culinaire important; les rendements du four-
coflre, du grilloir et du feu médian de la table chauffante sont
lrés bons; celui du braleur simple couronne est acceptable el
celui du brileur double couronne est un peun faible; de plus,
accessibililé et démontage faciles des parties de la cuisiniére
demandant a élre nelloyées fréquemment.

Les deux cuisiniéres & collre « Cosmos » n® 860 et 861 bis sonl
en fonte émaillée, conslituées essentiellement d’une table
chauflante & 3 feux (un brileur simple couronne i gauche, un
brileur double couronne & droite et une rampe transversale a
cloison au milien) fixée sur four-coflre, I'ensemble reposant sur

un socle en fonte a qualre pieds.

T
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(es deux modeles de cuisiniéres ne different que par la dispo-
sition el 'importance de la table chauffante qui est compléte-
ment unie dans la cuisinidre 860 bis, avec rondelles et tampons
mobiles pour Uobturation des ouvertures de la table et du
type ordinaire avec brileurs sous grilles réversibles ajourdes i
parreaux radiaux dans la cuisiniere 861 bis. Le dessus de la
cuisiniére 860 biscomporte en oulre deux bouches reclangulaires
de récupération respectivement situées derriere chaque brileur
de la table chanffante ; sous celle-ci, au sommet du four-coffre
est disposé un plafond rayonnant en fonte pour grillades el
gratins, chauffé par la rampe Iransversale & cloison déja
menlionnée.

Un robinet spécial avec plaque de repérage des positions de la
clé de commande du boisseau, permet d’alimenter & volonté la
parlie supérieare ou la partie inférieure de cette rampe, suivant
qu'on veut l'utiliser comme troisieme feu de dessus ou pour le
chauffage du plafond du grilloir.

Le four-coffre est calorifugé et hermétiquement clos sur ses
faces latérales ; les parois inlérieures de la chambre de cuisson
sont en tole épaisse émaillée blane, la paroi intérieure de la porte
de fermeture du four est en aluminium poli. Le four est chauffé
par deux rampes latérales inférienres & lammes bleues placées
sous un larmier de protection, alimenlées par une nourrice inté-
rieure longitudinale avant ; il est formé & son sommel par une
plaque mobile en fonte munie d'une barre de suspension et & sa
partie inférieure par un plat leche-frite coulissant sous le dessus
ouverl du socle.

Les gaz bralés des rampes de chauffage el les buées de cuisson
sont évacuées au sommet du four, & travers le plafond rayonnant
du grilloir. L'alimentalion en gaz des différents braleurs de la
cuisinidre est assurée par une rampe longitudinale supérienre

avant en cuivre nickelé dissimulée sous le dessus de la table

chauffante. Le modéle de cuisiniere est liveé avee les accessoires
de cuisson suivants : plaque de fermeture en fonle, une tablette
a palisserie, un gril arliculé, deux grils coulissants, un plat
étamé de four, un plat leche-frite avee poignée porcelaine, un

crochel de suspension des viandes, ele. %@,Th &(ﬁ?ﬂ
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Les différentes parties de la cuisiniére susceptibles de s’encras-:

ser sont accessibles et facilement démontables sauf en ce qui con-
cerne les rampes inférieures de chauffage du four-cofire qui son|
fixées chacune par une vis sur les toles intéricures latérales de la
chambre de cuisson.

Enfin le dessus de la table chauffante qui est en fonte meulée
et polie se lernit vite sous ['action de la chaleur et nécessite beau-
coup d’entretien.

Le réchand-four « Princeps III» n® 429 bis est constitué par
une lable chauffante faisant corps avec un four & rotir et & palis-
serie. Le dessus de la table comporte Lrois brileurs découverts
sous grilles réversibles, savoir :
un brileur simple couronne a droite :
un britlenr donble couronne a gauche ;
une rampe (ransversale a cloison au milieu, pouvant étre utilisée
s0il comme troisicme feu de dessus par sa partie su périeure, soit
pour le chauffage du plafond rayonnant de la rolissoire, par sa
partie inférieure. Un robinet spécial & deux injecleurs avec plaque
indicalrice des positions de la clé, permet d'alimenter & volon!é
le haut ou le bas de la rampe cloisonnée.

Le plafond rayonnant de la rétisserie est constitué de deuny
plaqueties de fonte amovibles, & picots el a libre dilatation, dis-
posées de parl el d'autre de la rampe médiane de chauffage. Le
four est fermé & sa partie inférieure par une plaque en fonte qui
recouvre la rampe longitudinale & pitisserie; celte plaque ost
munie d'un tampon mobile qui peut étre enlevé ou laissé en place
suivant la natnre des plats a cuire.

La porte du four esl équilibrée et & fermelure aulomatique au
moyen de deux ressorts de torsion placés pres des articulations.

L’alimentation en gaz des différents briileurs est assurée par
une rampe longitudinale avant en cuivre nickelé dissimulée sous
la partie en surplomb de la table chauffante; cotie rampe se
trouve ainsi protégée contre les chocs accidentels pendant le
transport ou I'utilisation de I'appareil.

Le modéle de réchaud est liveé avee une Lole pleine de ferme-
ture, une tole perforée a patisserie, un plal étamé avee gril arti-

culé et une poignée en fonte & tirette. Six glissitres venues decrﬁ

||ﬂm)‘9&m)
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. onte avec les joues du four servent & supporter les différents
5 cossoires de cuisson, a I'intérieur du four.

- En résumé le réchaud-four « Princeps Il » n° 429 bis est un
~appareil de construction robuste et soignée dans les détails, trés
pien présenté. Le rendement du brileur double couronne qui esl
‘:gg,lé a une consommation horaire de gaz exagérée laisse &
' désirer, mais ce rendement pourra étre notablement amélioré en
mplaqanl I'injecteur actuel par un autre de plus faible débit ;

r ailleurs le rendement des aulres brileurs est satisfaisant et]a
 puissance culinaire de I'appareil est assez grande pour un encom-
~ prement relativement restreint. Nolons enfin, & 'avantage de ce
gmodbla de réchaud, la dissimulation de la rampe générale d’ali-
manlatlon de gaz sous la table chauffante et la fermeture auto-
mat;que de la porte équilibrée du four a rotir.

- Les deux tables chaunffantes présentées sont idenliques ; elles
jﬁnnl constiluées d'un dessus uni en fonte meulée et polie, monté
::55,111' quatre pieds d’angle rapportés, chauffé par deux britleurs
~ double couronne disposés sous tampon et rondelles mobiles
~ péversibles, dans deux logements indépendants. Bouche de récu-
* pération de chaleur située derriere chaque braleur. Rampe géné-
:,:m.le d'alimentalion en gaz en cuivre nickelé, avec olive porte-
~caoutchouc coudée et cannelée et bouchon a vis interchan-
geable
~ Ces appareils sont de construction robuste el soignée mais
£ ipeu économiques. De nombreuses prises a l'injecteur se produi-
',e - sent lorsque des récipients sont posés sur les grilles des houches
- de vécupération. Les brileurs fonctionnent mal lorsque les ouver-
~ tures avant des lables sont complétement obturées, soit parle jeu
de tampon et rondelles mobiles, soil par le fond de récipients
- chauffés; I'évacuation des produits de combustion des brileurs
:‘;-'--laisse alors beancoup & désirer d'ont il résulle une combustion
.~ incomplele du gaz avee lendance trés netle de prise a l'injecteur.
& En résumé, sauf la cuisinidre & coffre « Normal » dont les
?'Tésu]tats sonl trés bons, les autres cuisiniéres présentées par les
- Etablissements Brachet-Richard n’offrent aucune caractéristique
- bien particuliére et les résultats oblenus, quoique encore bons,
~ sont nettement inférieurs a ceux de la cuisiniére « Normal ».

3 G0 A 38
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Le réchaud « Princeps 11T », & part la fermeture automaltique
de la porte du four, ne différe pas particulitrement des appareils
similaires ulilisés habituellement pour la cuisine et son rende-
ment laisse & désirer. Quant aux tables chauffantes, elles sont
défectuenses.

Le four & coffre « Normal » utilisé dans la cuisiniére « Normal »
étant primé, nous ne pouvons proposer un prix pour la cuisi-
niére a collre « Normal », malgré les résultats donnés par cet
appareil. Les autres appareils présenlés ne nous semblent pas
mériler un prix,

La maison Aulanier Fréres a présenté au concours quatre
fours culinaires portalifs de la marque « Le Fourgas »
sayoir :

]

un four n® 7-306 modéle M,

un four n® 8-330 modéle P de luxe,
un four n® 8-693 a brileur autonome,
un four « Le Populer ».

Trois de ces fours (n° 7-306, 8-530 et « Le Populer ») ne com-
portent pas de brileur etse placenl sur une source de chaleur
quelconque (réchaud a gaz, & pétrole, & alcool, potagera charbon,
etc.); le four n°® 8-693 est an contraire & chauffage autonome
par une rampe circulaire en cuivre, a flammes bleues, percée de
24 trous de 1,5 m/m de diamétre.

Construits en tole légére, ces fours sont soit & doubles parois
calorifugés formant carneaux de circulation des gaz brolés
(fours n® 7-306, 8-530 et 8-693), soit & simple paroi (four « Le
Populer »). Le four n® 8-530 qui est le modéle P de luxe, est
en tole lustrée, avec porte & encadrement en cuivre nickelé: de
plus, les parois intérieures de ce four sont en tole étamée.

Les appareils sont livrés avec une plaque de répartition
de chaleur en amiante montée sur pieds, que l'on place & la
partie inférieure de la chambre de cuisson, au-dessus de orifice
d’entrée des gaz chauds. La cuisson a lieu au conlact direct des-

produits de la combustion, caux-ci étant évacnés soit i la pnn@ilm 1l
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.,'., grieure de la double enveloppe (fours 7-306, 8-530 et 8-693),
<oit au sommel du four (modéle « Le Populer »). Un petit regard
t reulaire obturé par une feuille de mica est disposé & la partie
asse de la face avanl des appareils pour la surveillance du fone-
'5; onnement du brileur.

',_Las résullats donnés par ces fours ont été satisfaisants. Leur
- prix de vente est trés modique, mais il convient d’observer qu'en
_contre-partie de leurbon marché, ils sont de construction légere.
_g:capa(:lté du four « Le Populer » est trop faible. Quantl aux
3 autres, ils n'intéressent pas exclusivement notre industrie,
| Pmsqu 'ils peuvenl étre utilisés sur une source de chaleur quel-

,;anque

rEnﬁn nous ne voulons pas terminer celte rubrique des appa-
'~ peils de cuisine sans attirer particuliérement votre attention sur
la note jointe & notre rapport, relative aux appareils de cuisine
’placés en location par la Sociélé du Gaz de Paris. La lecture de
cette note vous montrera les moyens adoptés par cetle Société
j en vue de la propagation de la cuisine au gaz, et nous sommes
persuadés que vous serez d'accord avec votre Commission pour
-idresser a la Société du Gaz de Paris toutes nos félicitations pour
: i‘es efforts qu’elle a faits en vne du développement de I'utilisation
2 \a gaz pour la cuisine et de la suppression de I'emploi de tout
“autre combustible dans les cuisines parisiennes et pour les bril-
mts résultats qu'elle a obtenus,

Appareils de chauffage.

- Le radialeur, systéme Lebrun, construit par la Compagnie
‘Continentale pour la fabrication des Compleurs et autres appa-

i_é‘ils, 17, rue d’Astorg, Paris. ’ ﬁ&ﬁ
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Les Etablissements « Le Ki » ont présenté un radiateur a,
récupération et un poéle eylindrique.

Les Etablissements Engels, un radiateur 2 gaz a récupéralion.

Les appareils présentés par la Compagnie Conlinentale pour la
fabrication des Compleurs el par les Elablissements « Le Ki »
sont les mémes que ceux présentés an concours de 1925 aux-
quels il a élé apporlé certaines modifications.

Le radiateur systéme Lebrun, a élé muni d'une enveloppe
extérieure assez décoralive sans style, d’aspect trés plaisanl..
Par comparaison avec le radiateur de méme systéme présenté au
concours de 1923, le nouvel appareil posséde les avanlages
suivants :

a) Evacnation compléte de la pitce chauffée des produils
gazeux de la combustion alors que l'appareil primitif refoulail
légérement;

b) Enveloppe extérienre beaucoup plus esthélique que celle en
tole perforée de I'ancien radiateur.

Nous vous rappelons que cet appareil fonclionne convena-
blement, que son rendement est bon, qu'il posstde un volant de
chaleur appréciable, et commence & chauffer aussitol le brileur
allumeé.

Bien que ce radiateur de conception un peu particulidre ne soit
pas conforme aux caractéristiques de construclion exigées par le
programme du concours auquel il a été proposé, le Comité, en
raison des résultals obtenus el des efforis faits par le construe-
teur pour améliorer cet appareil, a décidé de lui allouer un prix
de 250 francs.

Le radiateur présenté par'les Etablissements « Le Ki» differe
de celui de 'année précédente en ce que la surface rayonnante
actuelle est conslituée de bouding d’amianle, alors que dans le
radiateur présenté I'année précédenle, celle surface rayonnante
élail conslituée par des (resses d’amianle armée assez fragile. 11
y a la une amélioration sensible, les boudins d’amiante élanl
beaucoup plus résistants que la tresse d’amiante armée. Toulefois,
malgré cette modification le rendement de I'appareil en chaleur
rayonnée est loujours aussi faible que pour l'appareil essayé en

1925. ﬁg%ﬁl

ULTIMHEAT®

UNIVERSITY MUSEUM




18

Le poéle cylindrique est absolument identique a celui examiné

Tannée précédente.
- (es appareils qui, comme I'appareil Lebrun, ne répondent pas
aux conditions particulibres du programme du concours auquel
ils ont éLé présentés, ni par leur débit horaire, ni par Pagen-
cement des brileurs qui n'ont pas trois allumages, ni par la dis-
position du systéeme de réglage qui n’est pas dissimulé dans le
socle, n’en constituent pas moins de bons appareils de chauffage
par le gaz dont le rendement global est élevé, avec évacuation
totale & la cheminée des produils de combustion du brileur.
Bien que I'emploi de 'amiante ne soit pas recommandable pour
des appareils i rayonnements volre Comilé, en raison des elforts
faits par les Elablissements « Le Ki » qui ont éLé des premiers
a étudier des radiateurs & gaz A rvécupération, a décidé de leur
altribuer un prix de 250 francs.

Le radiateur « Le Merveilleux » présenté par les Etablisse-
ments Engels est enticrement en fonte, il chauffe par radiation
et convection. La surface rayonnanle est constiluée par six pla-
quettes en terre réfraclaire, ajourées el de seclion reclangulaire,
réparties en deux groupes égaux a allumage indépendant, com-
mandées par un seul robinet & trois voies: les injecteurs sont
réglables séparément en air primaire par disque fileté et en gaz
par pointeau. La boite de récupération double, comporte une
large cheminée intérieure pour la circulation de I'air réfrigérant,
La buse de dégagement de 60 m/m de diamétre inlérieur a son
centre situé a 0 m. 30 au-dessus du sol.

Dans ce modele de radiateur, les flammes du briileur sonl
écrasées en parlie par les plaquetles rélractaires rayonnantes
dont les logements sont trop étroits; il en résulle une mauvaise
combustion qui réduit notablement le rendement en chaleur
rayonnée. En modifiant légérement la position des plaquetles

de fagon & supprimer I'écrasement des flammes, on a en effet

obtenu un rendement en rayonnement de bon ordre supérieur
de prés de 20 0/0 au rendement obtenu auparavant. Le défaut
signalé qui est connu du constructeur n’existera pas dans les
appareils actuellement en cours de fabricalion. _
En résumé cet appareil est de construction soignée et wbuémﬁ}m’)ggﬁﬁ
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hygiéne parfaite du chauffage ; son rendement global satisfaisant ;
le rendement en chaleur rayonnée est moyen, mais susceplible
de devenir hors de pair par simple modification de la position
des plaquettes rayonnantes.

Le radiateur « Merveilleux » répond mieux que les précédents
au programme du concours auquel il a été présenté car il a deux
allumages et la disposition du systéme deé réglage est dissimulée
dans le socle.

Ce radiateur est un bon appareil de chauffage qui deviendra
trés bon lorsque la position des plaquelles aura été modifice.

Votre Comilé a décidé de lui attribuer un prix de 250 francs.

Chaudiére a4 eau chaude.

Les Etablissements Engels ont présenté une chaudiere pour
petit chauffage central ou distribution d’eau chaude, essenliel-
lement consliluée d'un corps de chauffe reclangulaire en tole de
fer galvanisée sondée a I'autogéne, enfermé dans une enveloppe
décorative extérieure en fonte, montée sur qualre pieds. Le corps
de chauffe est composé d'une chemise extérieure d’eau et d'une
lame d’ean centrale raccordées par de nombréux tubes inclinés et
croisés entre lesquels circulent les produits de combustion d’un
brileura flammes blenes. Ce brileur monlé & la partie inférieure
du corps de chauffe sur un dispositif a glissieres qui permet de
le sorlir de la chaudiére, esl en fonle et en forme de croix de
Malte il est alimenlé par deux injecteurs comportant chacun un
robinet d’arrét el réglables séparément en air primaire par disque
central fileté el en gaz par pointeau. Il est muni d’une veilleuse
permanente d’allumage & deux branches. L’alimentalion en gaz
du brileurest assurée anumoyen de denx lubes télescopiques dont
'un fixe et I'autre mobile. L'évacnation des gaz briilés apres cir-
culation renversée s'opére par un conduit en fonte de 95 m/m de
diamdtre intérieur, rapporté sur la face arriere de 'enveloppes (__Q.A &0

extérieure de la chandiére, L'amorgage du tirage & I'allumage diilll il
ULTIMHEAT ©
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braleur est effectué au moyen d'une petite ouverture circulaire
 I’évacuation directe, percée au sommel de la face arriere de la
gbaudibre el venant déboucher dans le conduil principal.

- Aplein débit de gaz du brileur la puissance de I'appareil est
" de 12.800 calories-heures environ, quantité de chaleur suffisante
ePOlIl‘ assurer le chan(fage efficace d'un local de 400 me. environ,

- L'isolement calorifique moyen.

 Lerendement de cet appareil conslaté lors des essais est (rés
' “bon, notamment & marche réduite, A l'allumage el 2 marche
rédmte il se produil au-dessous de la chaudiére une abondante
" condensatmn d’eau qui doil étre évacuée a 'égout, L'alimentalion
~ en gaz du brileur au moyen de deux tubes Lélescopiques men-
~ tionnés n’est pas & recommander en raison des fuiles de gaz que
~ ce disposilif peut occasionner. Le corps de chauffe est soudé a

._ céder en un point, il en résultera une remise en élal longue el
- onéreuse de la chaudiére.

~ En résumé, cet appareil de construction soignée el élégante
~ est un bon appareil de chaulfage d’eau: il présente cependant
~ certains inconvénients qui peuvent restreindre son emploi. N'ap-
- portant aucun avanlage ou supériorité sur les appareils simi-
~ laires, il ne nous parail pas mériter un prix.

Chauffe-bains.

Les Ktablissements « Hillere » onl présenté deux chanffe-
bains a pression qui ne different que par leur puissance et les
dimensions extérieures.

Ce sont des chaufle-bains instanlanés & pression avec valve
‘automatique de commande du gaz par I'eau, enticrement métal-
lique; surface de chaulle constituée essentiellement d’un double
serpentin tronconique en cuivre rouge de 1 m/m d'épaisseur,

enroulé en hélice, enfermé dans une chemise en tole g““"’“i?’é%ﬁ&%"\?
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protégée par une enveloppe exlérieure rectangulaire en cuivre
oxydé, reposant librement sur un socle ajonré, également en
cuivre oxydé. Le brileur est & (lammes blanches (becs Bray); il
se compose de T rampes transversales alimentées par une nour-
rice longitudinale intérieure. Un chauffe-bain comporle au total
47 becs de chauffage; I'autre, qui est de plus grande puissance,
en comporte 57; la nourrice d’alimentation est montée sur un
dispositif & genouillére qui permet de sortir le braleur de son
logement pour I'allumage de la veilleuse.

La valve automatique de commande du gaz se compose de
deux chambres indépendantes en laiton, renfermant 'une un
piston creux de distribution d'eau, I'autre un clapet conique
d’admission et de fermeture du gaz, commandé par le piston de
la chambre d’ean. Le piston d’eau et le clapet du gaz sont
réglables suivant les pressions locales d’eau et de gaz, par un
ressort hélicoidal vertical dont on peut faire varier la tension
au moyen d'un disque creux fileté, permettant de comprimer plus
ou moins le ressort. Le second réglage éventuel du gaz se fait
par un pointeau conique situé en aval de la valve automatique,
a la parlie inférieure du disposilif a4 genouillére. Un raccord est
préva au point bas du socle pour I’évacuation des condensalions.
[7air nécessaire & la combustion arrive au braleur par une che-
minée centrale ménagée dans le fond du socle et par les ouver-
lures latérales de celui-ci.

Aux essais, les appareils ont bien supporté la pression. Soumis
pendant 8 heures consécutives 4 une pression d’ean de 4 kilogs,
tous les raccords et soudures ont parfaitement résisté sans
donner lieu & la moindre fuite.

La valve automatique d’admission et de fermeture du gaz
fonctionne bien. Celle valve Lrés robuste est entiérement métal-
lique; elle ne comporte ni membrane élastique, ni joinls en cnir
ou en caoulchoue susceptibles de se détériorer a I'usage. D'autre
part, elle esl facilement réglable et ses deux chambres sonl ahso-
lument indépendantes, ce qui rend impossible le mélange des
deux fluides (eau el gaz) qu'elle commande. _

En résumé, ces appareils de grande puissance sont solitleme%@,&@@g
el soigneusement contruits et bien présentés, Leur P&I)dellle;mtqw i
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~ est Lrds bon, notamment celui du plus petit chauffe-bain; la valve
~ automatique bien étudiée nous parait présenter toutes les garan-
ties désirables de sécurilé, Les différents organes sont facilement
accessibles; leur réglage en est [acile. |

~ Néanmoins, ces chaulfe-bains ne présentent aucune particula-
~ rité, ni aucun avanlage spéeial sur les appareils similaires qui

puissent permetlre & votre Commission de proposer de leur al-
louer un prix.

Poéle mixte
au gaz de ville et au gaz de ville et coke.

Cet appareil a élé présenté par M. Borne-Bonet. L'inventeur
s'est proposé de réaliser un appareil mixte (gaz et coke) de chauf-
fage domestique devant, selon lui, présenter les avantages
suivants :

a) Briler 'oxyde de carbone éventuellement contenu dans les
fumées du foyer & coke en les faisanl passer, avant leur évacna-
tion & la cheminée, devant un braleur & gaz & flammes hori-
zonlales; :

b) Faciliter 'allumage du foyer & coke, en échauffant préala-
blement la cheminée de tirage par les produits de combuslion
dudit braileur: '

¢) Possibilité de pouvoir faire varier facilement et rapidement
la puissance de chauffe de 'appareil, snivant les condilions at-
mosphériques extérieures.

Nous ne croyons pas devoir vous donner la description de

l'appareil imaginé par M. Borne-Bonel, cet appareil n’ayant pu
fonclionner aux essais.

L'idée orviginale de M. Borne-Bonet mérite d’étre prise eqﬁ-@—ﬁ) &
il Rl
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considération et nous voulons espérer qu’apres élude plus appro- .
fondie l'inventeur pourra nous présenter ’année prochaine un
appareil donnant des résultats satisfaisants.

MEMOIRE PRESENTE AU CONCOURS

Votre Commission a eu & examiner celle année un meémoire
présenté au concours sous la devise « Vaincre ou Mourir »
relative aux avantages du chauffe-eau par accumulalion a gaz.

Dans ce mémoire, l'auteur énumeére les avanlages que
présentent les chauffe-eau & gaz & accumulation par rapport aux
chauffe-bains & gaz instanlané el aux chaufle-eau élecirique a
accumulation de chaleur. Il décrit une inslallation de chauffe-eau
a gaz par accumulation qu'il a réalisée el exécutée chez un cer-
tain nombre d'abonnés au gaz.

Si les idées émises dans ce mémoire ne sont pas exemptes de
critique, elles n’en sonl pas moins intéressantes. Elles atlirent
notre attention sur un mode d'utilisation du gaz qui peul per-
meltre de lutter efficacement contre la concurrence intensive des
secteurs électriques; aussi votre Comilé a-t-il décidé d’accorder
un prix de 400 franes a I'auteur dudit mémoire.

l.e Président procéde ensuile & I'ouverture de Penveloppe cachelée
contenant le nom de I'auleur du mémoire qui se trouve élre celui de
M. Louig Necehi, inspecteur & I'Usine & Gaz de Strasbourg.

&) &)
i <= nmn
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ANNEXE

NOTE relative a un FOUR A ROTIR et a un dispositif de
cuisine dit ‘* CUISINIERE A GAZ modéle S. G. P, ¥ pré-
sentés par la Société du Gaz de Paris.

Depuis le début de 1922, la Société du Gaz de Paris met a la
disposilion de ses abonnés, les appareils de location suivants :

Fourneau de cuisine plat a 6 feux,
e de a b feux.
Four a rdtir. g

Ces appareils ont été élablis pour permettre de faire loute la
cuisine au gaz el, par conséquent, pour se substituer & la cuisi-
niére au charbon.

Placéds cote & cOle sur cette derniére, sur un polager ou sur
tout autre support de fortune, ils réalisent la 2° disposition
proposée au concours.

La Société du (Gaz de Paris s’est également préoceupée de deé-
terminer, plus spécialement pour les cuisines des maisons neuves,
des supporls rationnels pour ces appareils:

D'une part, elle a préconisé aux architectes la conslraction de
paillasses a deux plans, décallés de telle sorle que chacun des
appareils soit placé a la hauteur convenant le mieux & son
emploi.

D’aulre parl, elle a mis en location, sous la désignation de
*“ Cuisiniere & Gaz modéle S. ;. . " un ensemble de disposition
analogue & la précédente, et conslitué par un bati métallique
supportant non seulement le four & rotir el un fourneau, soit &
6 feux, soit & 3 feux, mais encore le comptenr desservant l'ins-

tallation. : G&0) Geo®
| : TR
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La Cuisiniére & gaz modele 8. G, P. réalise la 3° disposition
proposée au Concours,
Le présent dossier comprend :

a) Une description sommaire des fourneaux plats a 6 et a 5 feux
(qui n'intéressent le concours qu’aun point de vue de leur dispo-
silion par rapport au four a rotir) ; =1
b) Des renseignements el documents relatifs au four & rotir;
¢) Des renseignements et documents relatifs & la cuisiniére a
gaz modéle S.G.P
d) Quelques références.

Fourneau plat a 6 feux
type location de la Société du Gaz de Paris.

Lies dimensions d'encomhrement de cet appareil sont :

Longueur 0,75 m.
Largeur 0,46 m,
Hauleur 0,18 m.

Spécialement étudié pour faire toutes les opérations de cuisine
(sauf les grands rolis et la pilisserie), il comporte en réalité,
7 foyers dont 6 peuvent fonctionner simultanément.

Six foyers sont disposés sur la partie supérieure du réchaud,
trois a 'avant, trois a l'arriere.

Les trois foyers de I'avanl munis de grilles réversibles, sont
destinés a la cuisson des aliments.

Les trois foyers du fond sont pourvus de plaques et forment
table chaude avec la partie arriere du dessus de 'appareil. Ces
plagues enlevées, les foyers peuvenl étre ulilisés dans les mémes
condilions que ceux de 'avant.

Employés simultanément, ils conviennent parfaitement a la
cuisson des poissons, méme de grande dimension.

Le 7¢ foyer, disposé & l'intérieur de I'appareil, est destiné au

chauflage du grilloir. G2
TR
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Fourneau plat & 6 feux.
I'ype localion de la Sociéleé du Gaz de Paris (vu de face el de dessus.)

7~ "! -~ - r 0r
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Fourneau plat a 5 feux,

Type location de la Sociéte du Gas de Paris (vude face et de dessus.)

e | (O&B3R)
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Les deux foyers latéraux avant sont & dégagement libre. Les
cloisons latérales du biti qui les entourent sont percées d’ouver-
tures par ot peuvent s’échapper les gaz brilés.

: Le foyer central avant de la partie supérieure de 'appareil et
- le foyer du grilloir sont alimentés séparémenl par un méme
britleur & cloison, commandé par un robinet & trois voies.

Ce robinet porle un index se trouvant sur une plaque indica-

trice el pouvanl oceuper trois positions : F fermé, B bas ‘alimen-
tation du foyer du grilloir), H haut (alimentation du foyer central
supérieur).
‘ Ce dernier foyer peut donc élre chauffé, soit directement par
) son propre brileur, soit indirectement par la chaleur dégagée
- par le plafond rayonnant et les gaz bralés, lorsque le foyer du
“ grilloir est en service.

I Les trois foyers supérieurs arriére sonl alimentés par deux
brileurs seulement: I'un a droite, spécial au foyer de droite,
I'autre & gauche, alimentant les denx autres foyers.

On peut done utiliser, soil un brileur, soit deux, soit trois sur
grille ou sur plaque.
h Les diamétres de tous les injecleurs ont é1é établis pour un

débil moyen convenable, le nombre et le diamétre des trous de

” sortie du mélange gazeux ont été déterminés, de maniére i
oblenir une bonne comhustion, sans aucun réglage, quelles que
| soient la pression (de 25 & 100 m/m) et la composition du gaz
(de 82 20 °/, de CO).

Fourneau plat a 5 feux
| type location de la Société du Gaz de Paris.

‘; (let appareil, destiné aux peliles cuisines, differe du précédent
en ce qu'il ne comporte & sa partie supérienre arridre, que deux

j} foyers couverts alimentés chacun par un brileur. .
1l en ala méme profondeur 0,46 m. et la méme hauteur, 0,18
mais sa longueur n'est que de 0,60 m. g, 550
= T <10
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Four a rotir
type location de la Sociéte du Gaz de Paris.

Le four a votir type location de la Sociélé du (Gaz de Paris a
fait 'objel d'un brevel d'invention, délivré le § février 1918 sous
le n® 486.683.

Iinvenlion a consisté principalement en un syslteme spécial
de circulation des gaz chauds qui est déerit plus loin.

Les principes essenliels du modéle initial ont ét¢é mainlenus,
mais l'appareil a subi quelques modifications indiquées par
I'expérience.

appareil actuel comprend, outre le four proprement dit, un
gritloir placé sous ce dernier. Les deux sont chauffés par un
hrileur commun et ['un et 'autre sont pourvus d'une porle fixée
a des charnigres horizontales placées & leur parlie inférieure.

Les dimensions d’encombrement de ’'ensemble sont ;

Largeur (i la partie supérieure), .. 0,415 m.

— (alabase)....... ... .., 0,345 m.
HHauteur ...... St e 0475 m,
Profonad et o oo vnsmmomiods caveniw 0408 M.
Four proprement dif. — Le four est & double paroi sur ses

faces latérales, postérienre el supérieure dont la paroi extérienre
estrevétue intérieurementd'un calorifugeage en carton d’'amiante.

La face antérieure, conslituée par la porle, est calorifugée au
moyen d'un malelas d'amiante entre deux plaques de tile.

Le dessous du four est conslitué par une plaque de fonle pro-
tégeant les plats conlre les « conps de feu ».

Les dimensions intérieures uliles du four proprement dit sonl
les suivantes :

Largear.... 0,32 m.
Hauleur. .. 0,24 m,
Profondenr, 0,56 m.

Six glissidres superposdes permettent de placer & hauteur con-
E&@0) &(' SEE0)
iIT =000
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- venable les to0les perforées sur lesquelles se placent les
- plals. ’
- Larampe du brileur, perpendiculaire a la face antérieure de
lappareil, est placée dans l'axe, et a la partie supérieure du
grilloir, sous la plaque en fonte séparant ce dernier dufour pro-
prement dit.

Elle est percée de deux rangées de trous de 2,5 m/m de dia-
metre.

Le braleur I'alimentant est disposé hovizontalement sur la face
avanl de I'appareil, entre les deux portes. Il est commandé par
un robinel porlant une olive cannelée pour recevoir le tuyau de
caoutchouc d’alimentation. Sur la face postérieure du grilloir,
sonl praliquées de petites ouvertures circulaires assurant le re-
nouvellement d’air secondaire nécessaire & la combustion.

Le four est chauffé par la rampe et, en outre, de la manibre
suilvante ;

Les gaz brilés péndtrent entre les cloisons latérales de gauche
LE et de droile, puis entre celles du plafond.

Ils se répandent ensuite & I'intérieur méme du four par les ouver-
tures circulaires pratiqudes dans la tole inférieure de ce plafond.
g Les gaz pénétrent enfin, entre les deux cloisons arriére par
| les ouverlures aménagées dans le bas de la cloison intérieure et
sont évacués par les orifices horizontaux placés & la partie supé-

rieure du four,
Cette évacualion n'est contrariée par aucun dispositif de réglage.

Grilloir. — Comme il a été dil, le four initial ne comportait
pas de grilloir. La rampe était placée plus bas que dans le four
acluel; on a élé amené a la surélever pour améliorer la com-
bustion.

L'installation d’un grilloir dans Pespace libre était donc tout
indiquée pour permetire d'uliliser la chaleur rayonnée vers le
bas par la rampe.

Les dimensions intérieures du grilloir sont :

Largeur... 238 cm,
Hauteur.,. 13 ¢m. ) o)
Profondeur 39 ¢m. | ﬂ I 59_'; |||ﬂ|

_ ULTIMHEAT®
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Vue de face
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. Le’gena’e -

g . Porte du four

b . fermeture dela porte

¢ . Arrivee du g3z

d . Hampe de chauflage
e . Grillor

r. Four

g - Entrees daur

I . Flague coup de feu

¢ . Evacualion des Fumees

12.3.4¢.5_ Trdyét aes gIz ae «:‘oméu.sf;::w

la Sociétd du Gaz de Paris.
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Il comporte 4 glissiéres superposées sur lesquelles se placent
a volonlé la leche-frite et le gril.

Lorsque le grilloir n’est pas ulilisé, on place immédiatement
sous le brilleur, une plaque en Ldle qui, évitant 'arrivée en exces
d’air secondaire au brileur et agissant aussi comme réflecteur
de chaleur, améliore le rendement du four.

Cuisiniére a Gaz
modele S. G. P. type location.

La cuisiniére & gaz modele S. G. P. réalise en un seul appareil,
toute I'installation de gaz d'une cuisine conforlable.

Elle est constituée par un biti métallique supportant non seu-
lement un fourneau plat (a 5 ou & 6 feux) et un foura rotir (Lype
location S.G. I’.) mais encore le compteur desservant I'installa-
tion.

Les appareils, fourneau et four, sonl placés chacun & hauteur
normale d’ulilisation.

Le dessus du bali présente done deux tables (tablettes en fonte
émaillée) siluées & hauteur différente :

Celle qui supporte le fourneau est & 0,60 m. et mesure : lar-
geur 0,72 m,, profondeur 0,47 m.

La table du four est & 0,78 m. et mesure : largeur 0,43 m.,
profondeunr 0,47 m, '

I’encombrement horizontal de I’ensemble est done sensible-
ment de 1,15 m. >< 0,50 m. lorsque le fourneau utilisé est &
5 feux.

Le méme bali peut étre équipé également avee un fourneau
6 feux et la surface d'encombrement, dans ce cas, est de
1,30 m. X 0,50 m,

Sur toufe la longueur du bati est disposée, & la partie 1%&:@
rieure, a 0,20 m. du sol, une tablette en fonte évidée. Sur

LN
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Figure 4.

Four & rotir.

Type location de la Sociéte du Gaz de Parts.
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Figure 5.

Cuisiniére a gaz modéle S, G. P.

avee fourneaun & 6 feux et compteur de 10 bees.
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partie de cette tablelte placée sous le four, est fixé le compleur
‘compteur Sigma de 5 ou de 10 beces).

Les tables sont supportées par trois panneaux. L'ensemble est
contreventé par quatre écharpes en fonte disposées a l'arriére.

L’alimentation du four et celle du fourneau sont assurées au
départ du compteur et jusqu'aux braleurs par une tuyaulerie en
cuivre sur laquelle est disposé un bouchon vissé, en prévision de
Ialimentalion de Lout autre appareil d'utilisation, par exemple,
un chaulfe-bains ou un chaufle-eau.

Le compteur est de § ou de 10 bees suivanl I'importance de
I'installation de gaz de appartement.

Enfin, le bati peut, a volonté, recevoir le four & gauche oua
droite.

IZinstallation de la cuisiniere modele S. G. P. ne nécessile que

la pose d'une plomberie reliant le branchement exlérieur au
compleur.

REFERENCES

. —

Fours a rotir

type location de la Société du Gaz de Paris, en service :

Au 1° janvier 1923...... 717
- 1924....:. 6.166
— 1928, < i o 16.836
— EOR0. 5 55+ 20.425

Sur ces 20.425 fours :
9.073 sont ulilisés conjointement avec un fourneau plat lype
location de la Société du Gaz de Paris;
11.352 complétent l'installation de gaz chez des abonnés qui
disposaient déja d’'un fournean a gaz.
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