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IDEAL CULINA
Les Fourneaux “ ID E A L  C U L IN A ” comprennent trois modèles:

N" 0 d ’une puissance de 4.500 à 5.000 calories;
N ' 1 dune puissance de 7.000 à 7 500 calories;
N A 2 d ’une puissance de 11.000 à 12 000 calories.

Ils permettent d ’obtenir dans les petites et moyennes habitations, soit ensemble, 
soit séparément :

la CUISINE;
le CHAUFFAGE PAR  RAD IATEURS; 
le SERVICE D’EAU CHAUDE.

Le  M odèle N  0 qui peut chauffer 2 ou 3 pièces rend 
possible l’ installation du chauffage central et du service d’eau 
chaude dans les plus petites demeures

Le  N ” 1 peut chauffer de 3 à 5 pièces. 
L e  N A 2 peut chauffer de 5 à 7 pièces.

C’est à dessein que les Fourneaux “ ID E A L  C U L IN A ” ne 
sont fabriqués que pour les petites et moyennes habitations, car il 
est très difficile de concilier, dans les installations d ’une certaine 
importance, deux services aussi différents que la cuisine et le 
chauffage.

La grandeur du foyer qu’exige 
le chauffage d ’une maison importan
te ne permet plus le réglage facile 
du feu, que nécessite la cuisson des 
aliments.

D ’autre part, la chaleur déga
gée par les grands fourneaux est 
incommodante dans la cuisine et 
entraîne une forte consommation de 
combustible, tout à fait inutile.

Les Fourneaux “ ID E A L  C U L IN A ” 
sont normalement fournis 

AVEC CHARBONNIER.

soit SANS BAIN-MARIE.

soit AVEC BAIN-MARIE.

Leur fonctionnem ent est aussi 
parfait pour la cuisine que pour 
le  chauffage.

Ils sont livrés montés et masti
qués, prêts à être mis en place.

Fig. 1. — Fourneau N” 0 avec charbonnier et bain-marie, 
muni d’un boni à clé de départ de fumée.
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GRILLE MOBILE

soit la cuisine seule;

soit le chauffage seul (avec ou 
sans service d ’eau chaude);

soit les deux services simul
tanés.

Les Fourneaux “ ID E A L  C U L IN A  "  compor
tent une grille mobile qui peut être, même en 
pleine marche, montée ou descendue, ce qui permet 

Fig. 2. Chaudière seule. d ’augmenter ou de diminuer la capacité du foyer
et la surface de chauffe de la chaudière, suivant les besoins du chauffage ou de la cuisine. 
Lorsque la grille est descendue, la capacité du foyer est suffisante pour assurer une marche 
continue du chauffage de 10 à 12

ALLUMAGE
Pour faciliter l ’allumage, ces 

fourneaux sont munis d ’un regis
tre intérieur permettant d ’établir 
un circuit direct à la cheminée. 
Ce registre est commandé par 
une manette placée sur le dessus 
du fourneau à côté du tuyau de 
fumée.

CHANGEMENT DE 
SERVICE

La manoeuvre très simple 
d ’une seule manette, placée à côté 
de la buse de fumée et laissant 
libre la plaque de dessus, permet 
d'obtenir à volonté :

iiiiimuiiüiiiimiiiMliiiMi:

ULTIMHEÂTFOYER
Le foyer des Fourneaux “ ID E A L  C JV IR IU A L  MUSEUM 

est constitué par une Chaudière “ ID E A L  CLASSIC” 
dont les qualités de souplesse, de rendement et 
d’économ ie sont universellement connues.

Le fourneau lui-même, du type le plus per
fectionné, est d ’une construction excessivement ro
buste et soignée.

Les Fourneaux “ ID E A L  C U L IN A ” n’ont rien 
de comparable avec les fourneaux à bouilleur actuel
lement sur le marché, qui ne comportent pas de 
chaudière proprement dite et dont la consommation 
de charbon est toujours très élevée.

Fig. 3. — Assemblage de la Chaudière et du Fourneau.
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Fig. 4. Foyer d ’été.
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DISPOSITIFS PRATIQUES

PO R T E  D E D ÉCRASSAG E rendant aisé le tisonnage du feu 
en pleine marche, quelle que soit la position de la grille.

P L A Q U E  D E  C O N TR E FE U  placée au fond et sur les côtés 
du fourneau, en face du départ des gaz, évitant l ’usure 
des tôles.

D É P A R T  D E  FU M É E  pouvant occuper deux positions sur 
le dessus du fourneau. Sur demande, celui-ci peut être 
fourni avec départ de fumée à l ’arrière.

TA M PO N S  placés sur le dessus et sur le devant du fourneau, pour le ramonage complet de 
toutes les surfaces, même en pleine marche.

P O R T E  DU FO U R équilibrée par un contrepoids et munie d ’une crémaillère permettant de la 
laisser plus ou moins entr’ouverte, suivant les besoins de la cuisine.

FOYER D’ÉTÉ et CONTREPLAQUES

Le Foyer d'Été (breveté S.G.D.G■) empêche pratiquement toute transmission de chaleur à 
la chaudière et permet d ’utiliser le fourneau comme une cuisinière ordinaire, sans avoir à vider 
l'installation de chauffage (Il suffit de prévoir, dans la tuyauterie, un circuit d’environ 0 mq. 80 de 
surface de chauffe, assurant une petite circulation, même lorsque tous les radiateurs sont fermés. Ce 
circuit peut être réalisé en ramenant un tuyau de 20 27 du vase d’expansion au retour du chauffage).

Les Contreplaqués réduisent 
la transmission de chaleur aux 
parois de la chaudière, qui reste 
cependant suffisante pour assurer 
un petit service d ’eau chaude.

COMBUSTIBLES 
A EMPLOYER

E N  H IV E R . Pour le chauffage : 
soit de l ’anthracite, soit un bon 
charbon anthraciteux.

Pour la cuisine et si un feu 
v if est nécessaire : ajouter du 
charbon flambant quart-gras, 
dont les longues flammes font 
rougir rapidement la plaque 
de dessus.

Pour obtenir un bon rendement 
n’employer que du charbon de 
bonne qualité, calibrage 30 50 
(grosseur d'un œuf)

E N  É T É  Employer du char
bon flambant quart-gras.

Fig. 5. Vue intérieure montrant la circulation des gaz chauds 
autour du four.
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EXPÉDITION

Tous les Fourneaux “ ID E A L  C U L IN A ” sont expédiés entièrement montés, 
mastiqués. Le dessus est vissé sur le fourneau.

Les Fourneaux N" 0 et 1 sont emballés en 3 colis :

i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i in i in ë
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'VIRTUAL MUSEUM

1 colis comprenant le fourneau complet avec le foyer d 'été ;
1 colis comprenant le bout à clé et les ustensiles de foyer ;
1 colis comprenant le seau de chargement.

Les Fourneaux N" 2 sont emballés en 4 colis :

1 colis comprenant le corps du fourneau monté et mastiqué ;
1 colis comprenant les pièces mobiles du fourneau ;
1 colis comprenant le bout à clé et les ustensiles de foyer ;
1 colis comprenant le seau de chargement.

Un emballage très robuste protège complètement les fourneaux; il est recommandé toute
fois de vérifier à l ’a rrivée s’ils n’ont subi aucune détérioration pendant le transport.

Toutes les parties nickelées, le dessus et la façade sont protégés. Lorsqu’il est poli, le 
dessus est recouvert d ’une couche de vernis anti-rouille, qu’un simple lavage à l ’alcool permet 
d ’enlever à l arrivée

ACCESSOIRES

Sauf avis contraire, tous 
les Fourneaux “  ID É A L  
C U L IN A  ” sont livrés avec 
les accessoires suivants, fac
turés k part :

Foyer d ’été.
Pelle à main,
Tisonnier,
Brosse-écouvillon,
Raclette,
Seau de chargement, 
Bout à clé de départ 

de fumée au diamè
tre de 160 '%

Les accessoires suivants 
ne sont livrés que sur de

mande et facturés k part :

Contreplaqués,
Té porte-thermomètre, 
Garde-rôt.

Fig."6. — Fourneau N° 2 avec charbonnier et bain-marie 
muni d’un lé spécial et d ’un thermomètre.
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URNEAUX NOIRS, DEMI-NICKELÉS, NICKELÉS ou ÉMAILLÉS

lés
us les Fourneaux “ ID E A L  C U L IN A ” peuvent être liv rés : N o irs , Dem i-N ickelés, 

ou Ém aillés, suivant indications figurant au tableau ci-dessous.

Fourneaux “ Noirs”
Fourneaux Fourneaux Fourneaux

"Demi-Nickelés" “ Nickelés " ''Émaillés" (1)

Dessus fonte Noir Meulé et poli Meulé et poli Meulé et poli

Façade tôle 'Joircie à la pâte Lustrée et noircie 
au feu

Lustrée et noircie 
au feu Emaillée

Barre d'appui et ses supports, Rondelles. 
Panache,couvercle et robinet de bain-marie

Cuivre poli Nickelés Nickelés Nickelés

Plaque-adresse, Poignées, Rosace 
Manettes, Tampon de ramonage avant

Noircis à la pâte Nickelés Nickelés Nickelés

Colonnes d'angle, Cadres de portes. 
Portes de cendrier et de décrassage

Noircis à la pâte
Polis et noircis 

au feu Nickelés Nickelés

1 Quand les côtés du fourneau sont émaillés, les pieds el la cornière qui maintiennent les tôles à l’arrière sont également nickelés.

Les Fourneaux "Ém aillés” se font dans les tons suivant : v ert ,  b leu , brun céram iqu e et c rèm e  uni. 

Ils peuvent être livrés soit avec la façade seule émaillée, soit avec la façade et un ou deux côtés émaillés.

Fig. 7. Fourneau N ° 1 avec façade et côtés émaillés bleu céramique, garnitures nickelées.
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Cl) la grille étant complètement abaissée.
(2) y compris le Foyer d'été, le Bout à clé. le Seau de chargement et les Ustensiles mentionnés page 5.

D IM ENSIO NS V A R IA B L E S  en \

A B c D E F G Dimensions du F o u r bianetre bianttre des

total; totale du plateau départ 
de fanée

Axe de l’orifice de retour Larjeor Hauteur Profoadeur fioul à elé départ et retour

O-CB
0-C

7 70 5 55 8 0 0 5 0 0 3 3 0 3 3 105 3 5 5 2 2 0 3 4 0 1 62 3 3  42

1-CB
1-C

9 40 6 15 8 0 0 5 50 4 2 5 1 03 3 3 1 3 9 5 2 25 4 0 0 162 4 0  4 9

2-CB
2-C

1 .0 9 0 7 1 0 8 10 6 3 0 5 20 59 3 85 4 4 5 2 60 4 4 0 1 92 5 0  60
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14-3. B O U L E V A R D  H A U S S M A N N

P A R  I S  (8? )

FOURNEAUX “ IDÉAL CULINA

M o n s i e u r ,

N o u s  a v o n s  l e  p l a i s i r  d e  v o u s  i n f o r m e r  q u e  n o u s  v e n o n s  d ’ a j o u t e r  

à  n o t r e  s é r i e  d e  F o u r n e a u x  “ I D E A L  C U L I N A " ,  l e  t y p e  N °  2  d ’ u n e  p u i s s a n c e  

d e  1 1 . 0 0 0  à  1 2 . 0 0 0  c a l o r i e s .

L e  F o u r n e a u  “ I D E A L  C U L I N A ”  N °  2  p o s s è d e  t o u t e s  l e s  q u a l i t é s  d e s  

F o u r n e a u x  N'* 0  e t  N °  1  e t  d o n n e  l e s  m e i l l e u r s  r é s u l t a t s  p o u r  :

C u i s i n e

C h a u f f a g e  C e n t r a l  

D i s t r i b u t i o n  d ’ e a u  c h a u d e .

I l  p e u t  ê t r e  l i v r é  d è s  à  p r é s e n t  com m e  l e s  a u t r e s  a p p a r e i l s  d e  

c e t t e  s é r i e  :

s o i t  A V E C  C H A R B O N N IE R  e t  B A I N - M A R I E  

s o i t  A V E C  C H A R B O N N IE R  s a n s  B A I N - M A R I E

e n  “ N O I R ” , “ D E M I - N I C K E L E ” , “ N I C K E L E ”  e t  “ E M A I L L E ” .

C e t t e  s é r i e  c o m p r e n d  d o n c  m a i n t e n a n t  3  a p p a r e i l s  :

F o u r n e a u  “ I D E A L  C U L I N A ”  N °  0  d e  4 . 5 0 0  à 5 . 0 0 0  C a l o r i e s

“ I D E A L  C U L I N A ”  N °  1  d e  7  0 0 0  à  7 . 5 0 0

“ I D E A L  C U L I N A ”  N °  2  d e  1 1 . 0 0 0  à  1 2  0 0 0

p e r m e t t a n t  l e  c h a u f f a g e  d ’ h a b i t a t i o n s ,  a p p a r t e m e n t s  o u  v i l l a s  d e  2  à

7  p i è c e s

N o u s  v o u s  r e m e t t o n s ,  c i - i n c l u s ,  u n e  M o n o g r a p h ie  i n d i q u a n t  l e s  

c a r a c t é r i s t i q u e s  e t  p a r t i c u l a r i t é s  d e s  t r o i s  F o u r n e a u x  “ I D E A L  C U L I N A ”  

a v e c  l e u r s  d i v e r s  a c c e s s o i r e s .

N o u s  a t t i r o n s  p a r t i c u l i è r e m e n t  v o t r e  a t t e n t i o n  s u r  l e s  n o m b r e u x  

a v a n t a g e s  q u e  p r é s e n t e n t  c e s  a p p a r e i l s ,  d o n t  l e s  p r i x  s o n t  n e t t e m e n t  

i n f é r i e u r s  à  c e u x  d e  t o u s  l e s  a p p a r e i l s  s i m i l a i r e s ,  e t  n o u s  e s p é r o n s  q u e  

c h a q u e  f o i s  q u ’ u n  f o u r n e a u  d e  c u i s i n e  s e r a  n é c e s s a i r e  d a n s  u n e  i n s t a l l a 

t i o n ,  v o u s  v o u d r e z  b i e n  p r é v o i r  u n  F o u r n e a u  “ I D E A L  C U L I N A ”

V e u i l l e z  a g r é e r ,  M o n s i e u r ,  n o s  s a l u t a t i o n s  l e s  p l u s  e m p r e s s é e s

C O M P A G N IE  N A T IO N A L E  D E S  R A D I A T E U R S
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