
Dans la R ôtisseuse- P âtissière “ LA C O R N U E ” , pour si extraor
dinaire que cela paraisse, les rôtis, plats gratinés, pâtisseries fines, 
etc., cuisent et dorent à la perfection, sans la moindre surveillance.

Ni au four de boulanger, ni à la broche, ni dans aucun appareil de cuisine, il 
n est possible d ’obtenir, malgré tout le talent du rôtisseur, la cuisson parfaite, la 
succulence, la saveur et le doré que la personne la plus inexpérimentée obtient 
avec certitude avec la R ôtisseuse- P âtissière “ LA C O R N U E ” , sans aucune 
surveillance, nous le répétons. On ne retourne pas, on n arrose pad les rôtis. On 
peut s’absenter pendant la cuisson, les plats n'en seront pas moins réussis, si les 

temps de cuisson que nous indiquons sont à peu près respectés.

La R ôtisseuse- P âtissière “ LA C O R N U E ” est un four d ’une construction particu
lière dans lequel les mets sont complètement isolés du foyer de l ’appareil et cui
sent dans un enveloppement constant d ’air très chaud, toujours humide. Les 
possesseurs d’un appareil “  LA C O R N U E  en ont tous fait la curieuse consta
tation : en ouvrant le four, pendant la cuisson, on remarque que les parois inté
rieures sont recouvertes d une légère buée. C ’est pour cela que les mets ne peu
vent en aucun cas, ni brûler ni se dessécher, qu’ils conservent à la cuisson la 
presque totalité de leurs sucs et de leur jus, et qu'il faut les laisser cuire sans 
surveillance, sans ouvrir le four pendant la cuisson, dans led arroser ni led retourner.

"  L A  C O R N U E  "  fonctionne au gaz, à l'essence, à l'alcool, au 
pétrole, au charbon de bois, et s'adapte à votre réchaud ou cuisinière.

H A U T E S  R É F É R E N C E S et catalogue illustré en couleurs de tous nos modèles franco sur demande. 
G A R A N T IE S  : Nous reprenons et remboursons tout appareil qu! ne donnerait pas les résultats énoncés ci-dessus.
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