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RECHAUDS A FEUX COUVERTS

Dessus uni, poli, formant table chaude; toles émaillées
toutes autres parties extérieures nickelées,

Tablier tole vernie, facile a nettoyer.

Briileurs a pipe perfectionnés, systéme «Pain ».

Rondelles réversibles pour chauffage direct.

N° 101: 2 brileurs en ligne avec veilleuses.

N° 102: 3 brileurs en ligne avec veilleuses.

N° 103{

2 briileurs latéraux avec veilleuses,
1 briileur central

N° 104: 4 briileurs avec veilleuses.

blanc;
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Diménsions ‘ No 101 | No 102 - No 103
Largeur du dessus . . 540 m/m 760 m|m 550 m|m
Profondeur du. dessus , 300 m/m 300 m/m 580 m/m
Hauteur du réchaud . | 140m |, 140 m/m 140 m/m

Ne 104

580 m/m
580 m/m
140 m/m
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MODELE 210

1 four
comportant:
1 brileur
inférieur

pour rotis

et patisserie

etc.
1 Etagere
Disposition des briileurs : O
Cet appareil est muni de 2 brileurs a veilieuses
et un bitileur de forme allongée. O O
Dimensions Largeur I Profondenr ’ Hauteur
1 .
Cuisiniére complete . . . . . . . . . ‘ ‘ 780 m|m
PESSHS & vt L p o mEe B oE s . 580 M| m 400 [m
o S A A .. | 330mm 350 m|m 210m|m
BRIEEE o ¢ vinwoqoengs s | 4T0m[m | 350m[y |
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MODELE 209

1 four a
patisserie

et a rotir,

1 four a
grillade.
&
Disposition des briileurs : O
Cet appareil est muni de 2 briileurs a veilleuses
et d'un brileur de forme allongée. O O
Dimensions } Largeur } Profondeur l Hauteur
\
Cuisiniére compléte . . . . . . . . . : 780 m|m
Dessus: & ww' v lwow b s s 580m|m | 400™|m
Four a grillade. . . . . . . . . . . 330 M| m 350 m | 110 ™|m
Four a patisserie ¢t a rotir . . . . . | 330m|m 350 m|m 210 m |y
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MODELES 207 et 208

1 four a
patisserie
et a rotir.
1 chauffe-
assiettes

ouvert.

Ces appareils peuvent étre livrés avec rampe supérieure pour la grillade.

O Disposition des briileurs
No. 207 o 8 e s OO No. 208
avec velleuscs. O
Dimensions ‘ fLargeur Profondeur ] Hauteur
Cuisiniéres 207 et 208 . . . . . . E , ' 790 ™
Dessus 207 avec rallonges . . . . . 940 m ' m 580m[;m | '
Dessus 208 avec rallonges . . . . . | o%40m™ 580 m|m |
Dessus 207 saus rallonges . . ... . | 350m 580 M/ m
Dessus 208 sans rallonges . . . . . [ 550 m iy 380 ™| m
Chauffe-assiettes . . . . . . e oew | 430 510m |, 125m|y

FOUE = il omen v e s iy o e w w330 MW 310Mm | 210m|nq
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MODELES 203 et 204

1 four a
patisserie

et a rotir.

1 four a
grillade,
O O Disposition des brileurs O

No, 203 iy No. 204
_ O O avec veilleuses. O O

Dimensions Largeur | Profondeur Hauteur

Cuisinieres 203 et 204 . . . . . 790 W/ m
Dessus 203 avec rallonges . . . . . 940 m |y 580 m|m
Dessus 204 avec rallonges . . . . 940 m |y 580 ™/m
Dessus 203 sans rallonges . . . . 550 m |, 580 m|m
Dessus 204 sans rallonges . . 550 m |y 580 m|m

Four a gnllade . . . . . . . + 330w 510m|m 110 ™|

Four a paiisserie ct & roir 330mM[m | 510m[m 210 M/m
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MODE D'EMPLOI

Allumage des brileurs: Retourner les rondelles, ouorir le robinet
d’arrivée sur la conduite. Flamber une allumette (ou tenir prét tout autre
appareil allumeur dont on dispose) ouorir en grand le robinet du
brileur, approcher I'allumette de la couronne.

Si le brileur est bien réglé la flamme aura une couleur bleu-ver-
datre. Si besoin est, régler I'admission d’air & l'aide de la bague de
réglage disposée sur la partie extérieure du brileur, (Ce réglage est
généralement fait une fois pour toutes lors de la pose de I'appareil).

Qour chauffer aoec économie: ne jamais laisser déborder la flamme
sur les cotés du récipient; dés I'ébullition réduire la flamme en tour-
nant le robinet sur la position de oeilleuse (vers la gauche),

Allumage de la rampe de four: Sa conduite étant ouverte, tirer en
aoant le bouton nickelé de la rampe, flamber une allumette ouorir en grand
le robinet ,,%our*, approcher la flamme des trous d’allumage. Dés que
la rampe a pris feu, la repousser & fond dans la position initiale.
Saisser chauffer le four 5 & 6 minutes aovant d’engager les plats.
Suipant l'intensité de chaleur nécessaire, réduire la flamme & I'aide
du robinet (vers la gauche).

Allumage de la rampe de grillade : Ouorir la porte du four ; flamber
une allumette, ouorir le robinet .,@rillade* en grand; approcher la
flamme de la rampe qui se trouve au cenire du plafond. Qrocéder
comme précédemment el réduire la flamme si c’est nécessaire.

9le jamais se seroir simultanément des rampes de ,,Four* et de
,,@rillade*. Ceci n'est d’ailleurs jamais nécessaire, chaque rampe ayant
son utilisation propre.

Jl est éoident que seule la pratique peut donner des indications
précises quant & l'usage des fours. Qu’il soit simplement dit ici que
nos fours ont une puissance de chauffe exiraordinaire qui n’a d’égale
que leur régularité.

Ses ,.Cuisiniéres Pain*, établies avec un soin particulier, donnent
satisfaction aux plus exigeants. Seur réglage parfait garantit une écono-
mie de combustible inconnue & ce jour.

. .
GXIgeZ de votre fournisseur une Cuisiniére & Qaz "@gln
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CUISINIERE A BOUILLOTTE

BREVETEE S. G. D. G.

MODELE 200

1 four com-
portant:

1 brilleur infé-
rieur pour
rétis,
patisserie, etc. .
1 brileur su-
pétieur pour
grillades, gra-
tins, etc.

1 chauffe-as-
siettes fermé.
1 bouillotte
chauffée par
récupération.

Disposition des .brﬁleurs O O

4 flammes a veilleuses O O

Dimensions . Largeur ’ Profondeur ' Hauteur
Cuisiniére compléte . . . . . . . . . | 780 m/r
Dessus avec rallonges . . . . . . . 970 M/m 580 m/m :
Dessus sans rallonges . . . . . . . 580 m/m 580 m/m
Chauffe-assiettes . . . . . . . . . . 330 m/m 260 M/m 110 m/m
BOUE % o 0n's s R A = 32 B 8 5 3 330 ™/m 450 m/m | 210 M|y
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Cuisiniéres a Gaz ,,PAIN“

MODELE 202

1 four supé-
rieur pour
rotis, patis-
series etc.
1 four infé-
rieur pour
grillades
gratins etc.
Cette cuisi-
niére ne com-
porte qu’'un:
seul briileur
pour le chauf-
fage des deux
fours qui
peuvent étre
utilisés simul-
tanément.
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Disposition des brileurs :

4 brileurs

rallonge; 1 briileur poissonniére dans 'autre rallonge.

Y .

a veilleuses; 1 brileur simple dans une O

OO
oolll

Dimensions i Largeur I Profondeur ! Hauteur
Cuisiniére compléte . - . . . . 780 M/m
Dessus avec rallonges (2 brileurs dans
les rallonges) . . . 1090 m/m 580 m/m
Four supérieur . . . . . . 330 M/ 450 m/m 210 Mm[m
Four inférieur TR 330 M/m 450 m/m 210 M/m
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MODELE 201

1 four supérieur pour
rotis, patisseries, etc.
1 four inférieur pour
grillades, gratins,
efc:

Cette cuisiniere ne
comporte qu’un seul
britieur pour le
chauffage des deux
fours qui peuvent
ttre utilisés simul-

tanément.

Disposition des briileurs O O
4 flammes 2 veilleuses O O

Dimensions | Largeur ‘ Profondeur [ Hauteur
Cuisiniére compléte . ’ 780 M/m
Dessus avec rallonges O ( 580 m/m
Dessus sans rallonges . . . . . . .. | 580 M/ m 580 m/m 1
Four supérieur . . . . . . . . . . 330 ™m | 450 M/m | 210 m/m
Four inférieur . . . . . . . . B 330 m/m 450 m/m 210 m/my
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MODELES 205 et 206
i
1 four com-
portant:
1 brileur in-
férieur pour.
rotis, patis-
serie etc.
1 chauffe-as-
siettes fermé,
O O Disposition des briileurs O '
N° 205 . N° 206
O O avec veilleuses O O
Dimensions ‘ Largeur Profondeur I Hauteur
Cuisinieres 205 et 206 . . . . . . . 790 M/m
Dessus 205 avec tallonges . . . . . 940 m/m 580 m/m
Dessus 206 avec rallonges . . . . . | 940 m/m 580 m/m
Dessus 205 sans rallonges . . . . . 550 m/m | 580 Mm/m
Dessus 206 sans rallonges . . . . . 550 M/m 580 m/m
Chauffe-assiettes . . . . . . . . . . 330 m/m l 510 m/m 110 m/m
Four S e S e s S e 330 m,"m 510 m/m 210 m/m
=1 =
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Cuisiniéres a Gaz ,,PAIN“

NOS DEVISES :

Technique approfondie

Matériaux de qualite

Présentation elégante

Prix raisonnables

Economie a I'Achat et a 'Usage!

E-B . LN M.GT

DE LA QUALITE

Les cuisiniéres ,,PAIN" sont en vente dans les:

- USINES A GAZ - QUINCAILLERIES -
GRANDS MAGASINS

—— =

IMPRIMERIE COMMERCIALE STRASBOURG = NEZUDORF




