L 1D

Asiit-Septembre 192 || TIMHEAT®
| VIRTUAL MussuuLI

SOMMAIRE

L= Le chauffage électrique des petits appartements,
par J. E. G. LANDRE.

II. — Une ferme modele, par-J. MEUNIER.

HI. — L'éclairage au salon des artistes décorateurs,

par B. H. MARTIN.

IV. — Les cours de cuisiné de la Compagnie Parisienne
de Distribution d'Electricité,
par H. DELBORT.

V. — Informations FRANCE et ETRANGER.

Paraissant mensuellement

|

BULLETIN DINFORMATION ET DE PROPAGANDE CONCERNANT
LES APPLICATIONS b L'ELECTRICITE
ET LE PERFECTIONNEMENT pe 'ECLAIRAGE

LASOCIETE POUR LE DEVELOPPEMENT DES APPLICATIONS DE LELECTRICITE (AREL
ETLA'SOCIETE POUR LE PERFECTIONNEMENT DE L’ECLAIRAGE
RN T R S e WA



G AR

&) S 2 (GL 0]
W0 = 0
ULTIMHEAT ®
VIRTUAL MUSEUM

BULLETIN DINFORMATION ET DE PROPAGANDE

SOMMAIRES DES NUMEROS PARUS

DEUXIEME ANNEE : j

N* 1 — JANVIER 1929

I — Une installation intéressante au grand théitre-cinéma **Cyrano™ 3 Vm-ll-.
par A. PREVOT.
1l Les illuminations du 11 Novembre 3 Paris, par A. GUERIN.
oy = Unk-dgpll-u‘ein«mdnpn-. par R. GALLAND.
IV — Un appartement unbu-em mﬁl‘ R. RAYMOND.
V — La semaine de I'électri
VI Informations FRANCE n ETRANGER

N 2 — FEVRIER 1929
‘I — Les fours &lectriques d'alimentation & Paris, par R. GALLAND.
11 — Le' Stand de la Société Dijonnzise dﬂmmuﬁthmamqwdeDw
it Le Floodlighting, par B.-H. MARTIN.
wv Ua ;lxem’m mﬁuum d'éclairage indirect dans une salle de Conseil d’Administration,
par :
V — P ionr FRANCE o ETRANGER, :

N° 3 — MARS 1929.

1 — Léclairage des temmains de sport, par L. KRACH.

1l — Le Stand ““Tout & I'électricité” |(VI* Salon des Awts Ménagers), par H. DELBORT
11l — L'électricité dans I'agriculure, ar L. GROSLIER.
IV Informations FRANCE & ET)‘RANGER

Avis |important

épondrons trés volontiers a toute d de de rensei relative

aux lmde' parus dans ce bulletin.

Toute reproduction de nos -mdu et illustrations est interdite sans autorisation
de la Rédaction.

Toute communication relative a ce Bulletin doit étre adressée a la SOCIETE
pour le DEVELOPPEMENT des APPLICATIONS de I'ELECTRICITE
(AP-EL). Service du Bulletin, 41, ru¢ Lafayene - PARIS, &




Q

D ﬁ @ vm"‘;b‘xr:li?sum
v 3D o1l B B

[
== BULLETIN DINFORMATION ET DE PROPAGANDE CONCERTANT
) | LEs APPLICATIONS DE L' ELECTRICITE
ud ET LE PERFECTIONNEMENT DE L ECLAIRAGE

Le chauffage électrique des petits appartements

On a top souvent dit que le chauffage électrique était un chauffage de luxe. Ses caractéres de
propreté, de souplesse, de facilité d'installation et de fonctionnement en font en effet le plus agréable et

le plus confortable des moyens de chauffage. Mais il est des cas ob, a toutes ces qualités, il ajoute celle,

imprévue au premier abord, d'étre le plus économique. Je veux parler du chauffage des petits appar-
tements.

D'une fagon plus précise, ce nest pas par
commoder si bien du chauffage électrique, mais plutst par la maniére dont ils sont utilisés. Nous allons

s dimensions que certains logements semblent s'ac-

étudier le cas des appartements inhabités pendant presque toute la journée, de tous ceux dont, pour n'im-
porte quelle raison, le travail presque toujours, le ou les habitants partent le matin, et ol ils ne rentrent
que la nuit ou encore parfois pour les repas.

On voit donc que rien n'indique dans les conditions énoncées I'exiguité du logement. Et de fait,
elles sont remplies aussi bien par les chambres, meublées ou non, logements d'étudiants ou d'ouvridres
modestes, que par les petits appartements habités par des personnes seules ou par des familles travail-
lant & I'extérieur toute la journée. Le champ est donc vaste : dans Paris, en particulier, il comprendra,
outre les jeunes gens, étudiants ou débutants dans les affaires, du commerce ou de l'industrie, le con-
tingent nombieux des femmes seules employées de la couture ou de la mode, attistes, etc... Cette der-
niére catégorie, travaillant dans une atmosphére de luxe, délicate et raffinée, est particuliérement sensible
aux qualités du chauffage électrique, et se montrera toute disposée 3 I'adopter, s'il est démontré que,
contrairement aux préjugés, il n'est pas plus dispendicux qu'un autre.

Clest 1a qu'interviennent deux arguments nouveaux en faveur de I'électricité. En premier lieu, la
du chauffage.

rapi

Il est bien entendu, une fois pour toutes, qu'il ne s'agit dans toute cette étude que du chauffage
direct ; les poles 3 accumulation, si intéressants par ailleurs, ne répondent pas du tout au genre de chauf-
fage exigé dans notre cas. Cette rapidité permet l'intermittence du chauffage et son usage uniquement aux
heures de présence. Rentrant chez lui, 1'abonné mettra immédiatement sous tension le ou les appareils de
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hauffage, & la plus forte allure, pour mettre
plus vite la pidce en régime : si l'installation
a éé bien calculée, ce que nous supposerons
évidemment dans toute cette étude, ce résultat
doit étre atteint en un quart d'heure environ.
On peut, i parttir de ce moment, maintenir la
température 3 |'aide d'une allure inférieure. On
aura donc pratiquement le méme résultat qu'avec
un feu continu qu'on aurait fait briler toute la
journée.

Le second argument n'est malheureusement
pas valable indistinctement dans toutes les
régions. Il sagit de tarifs spéciaux que plusieurs
secteurs ont instaurés pour encourager |'usage
du courant électrique aux heures creuses de la
nuit ou parfois aussi du milieu de la journée.
Si nous prenons en exemple le triple tarif en
usage & Paris, nous y trouvons le courant vendu
au plus bas prix entre 18 heures et 7 heures
et entre |1 heures et 13 heures et demie, c'est-
A-dire aux heures o les abonnés dont nous nous

occupons sont justement chez eux. Ce n'est pas Flg. 1. — LIVING ROOM

CHAUFFE PAR UN RADIATEUR DIRECT THOMSON
modernisme de foute Iinstallation ne pouvait admetre un
e mode de chaufage que I'électrics

évidemment une demi-heure parfois le matin au

lever ou un jour sur sept, le dimanche (si encore
on ne le passe pas au dehors), qui modifieront beaucoup le prix de revient moyen du kWh consommé.

Ainsi donc, par la réunion des qualités inhérentes aux radiateurs électriques et des tarifs spéciaux
consentis par un certain nombre de secteurs pour I'usage des appareils de ce genre aux heures creuses, le
chauffage électrique devient pour toute une nombreuse catégorie de personnes non seulement le chauffage le
plus sain, le plus pratique et le plus confortable, mais encore le plus économique.

Nous allons d'ailleurs étudier de plus prés cct usage du chauffage électrique sur quelques cas théo-
riques ou réels. Imaginons d'abord le cas d'un jeune homme, ingénieur par exemple, possédant un petit
appartement d'une pitce de 40 m
et une cuisine. Dans des conditions
d'exposition et de situation normales,
il faudra un radiateur d'une puis-
sance de | 500 Watts pour chauffer
celte piéce.

Ainsi, notre jeune homme,
rentrant le soir, mettra immédiate-
ment son radiateur a lallure forte,
pour le modérer quand la tempéra-
ture sera devenue suffisante, soit un
quart d’heure environ. S'il reste en
moyenne deux heures 2 travailler
d’une fagon ou d'une autre, il con-
sommera, pendant les cing mois
d'hiver, non pas

2% 150 x 15=4 500 hWh
Fig. 2. — PETIT STUDIO ;
Le radiateur électrique Lemercier chauffers agréablement le pianiste i : ;
e ses auditeurs. mais, en tenant compte qu’aux demi-
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saisons il utilisera son radiateur d'une fagon moin:
intense (environ 3 000 hWh, ce qui donnerait une
dépense d'environ 100 francs par hiver. Si nous
y ajoutons les consommations de certains jours de
congés ou de maladie, consommations réparties sur
toutes les heures, on peut estimer la dépense totale
4 200 ou 250 francs par hiver, ce qui n'offre rien
d'excessif.

Voyons maintenant le cas d'un ménage dont
les deux époux travaillent a I'extérieur et prennent
leur repas du soir chez eux. Ils habitent un petit
logement de trois pidces, un cabinet de toilette et
une cuisine. D’aprés les dimensions des pidces,
on peut prévoir trois radiateurs obscurs de 11500
Watts dans chacune des trois piéces, et un radiateur
parabolique de 500 Watts dans le cabinet de toi-
lette, soit en tout 50 hW Dans une journée ordi-
naire, on peut supposer le parabolique et un radia-
teur en fonctionnement le matin seulement pendant
une heure, deux radiateurs en fonctionnement le
soir pendant quatre heures en moyenne : ce qui,
a pleine allure (par les jours les plus froids), ferait
une consommation journalitre de 14 kWh ; cette
consommation journalitre pourra facilement étre

réduite & moins de 10 kWh la plupart du temps,
3 i BOUDOIR. « Radisteur Tolleciro) au moins cent jours sur cent cinquante. En adop-

tant cette approximation, on aura une consomma-
tion annuelle d’environ 1700 kWh, soit une dépense de moins de 700 francs par an (en tenant compte
d'un peu de consommation hors des heures de nuit).

Voici donc deux cas typiques : ils sont théorigues, mais on rencontre dés maintenant dans Paris des
installations de ce genre en fonctionnement.

Fig.

Nous pourrions citer en exemple une Parisienne vendeuse dans une grande maison de couture, dont
fe coquet appartement a ses deux
piéces principales chauffées par
deux radiateurs obscurs de 2 000 et
1000 Watts, et la salle de bains
par un parabolique de 750 Watts
clle possdde en outre un four élec-
trique et divers autres appareils
électro-domestiques. Le tout est
commandé par un compteur force de

hW  seulement. La dépense
totale a été inférieure 3 700 francs
pour I'année 1928.

De méme, au début de I"an-
née, s'est ouvert 3 Paris un grand
hétel dont les chambres, louées au
mois, sont chauffées par 51 radia-
teurs d'un kilowatt.

Fig. 4. — CHAMBRE A COU
Enfin, on achéve actuelle- Un radiateur Salvis chalfe ol pléce au sobre confort.
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ment la construction d'un immeuble comportant qua-
torze petits logements destinés a des employées de la
haute couture (vendeuses, mannequins, etc...j. Tha-
cun de ces logements (deux pidces, salle de ba,
cuisine, entrée) sera entiérement équipé a I'électricité,
cuisine, chauffe-bain et évidemment chauffage. La des-
tination particulidre de cet immeuble permet d'affir-
mer que l'usage de 1'électricité ne sera pas plus
onéreux aux gracieuses, mais peu fortunées locataires
prévues, que n'importe quel autre moyen de chauffage.

Nous pourrions multiplier les exemples : ils
sont déjd nombreux & Paris, fonctionnant a la par-
faite satisfaction de leurs usagers ; beaucoup d'autres
sont & I'étude, et I'on peut, sans étre taxé d'opti-
misme, prédire dans cette voie un bel avenir au chauf-
fage électrique.

JLE.G. LANDRE,

Ingénieur & la Compagnie Parisienne

— SALON ET BOUDOIR de Distribution d’Electricité

Fig.
Appartement pms 1uxucux mals fort peu occupé

aurant o journée, et Consequcnt fo chauffage r " Informations.
électrique direct est tout Cthdique; Radidteur ( Lemercler: ) Bureau d'Informations
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Une ferme modele

-

La Ferme de la Miniére est aménagée suivant les principes les plus modemnes, et I'emploi de I'élec-
tricité dans ses applications les plus diverses permet d'obtenir un rendement trés élevé dans cette exploita-
tion agricole.

Cette ferme, d'une contenance de 150 hectares. appartenant au Docteur Dupeyroux, et dont I'exploi-
tation est dirigée par Monsieur Antonin, est située dams la région exploitée par la Société Sud-Lumitre,
sur le versant sud du bassin de la Bidvre. Le sol, peu perméable, constitué par I'humus argileux, est trés
riche.

Cette ferme étant située a proximité de |'agglomération, |'énergie électrique nécessaire i ses besoins
lui est fournie en basse tension sous forme de courants alternatifs triphasés 125/215 Volts, le poste de

e

Fig. 1. — LA COUR DE LA FERME

Au premier plan les cabanes & lapin, et derricie, les grilles de la basse-cour
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transformation étant commun au bourg et i la ferme.
Une puissance de 15 kW est mise en permanence i
la disposition de cet établissement.

La distribution de I'électricité dans les diffé-
rents batiments est assurée par une ligne extérieure

éablie sur pyldnes métalliques. Dans les étables, les
granges et la laiterie, les canalisations électriques, tant
pour |"éclairage que pour la force motrice, sont établies
sous tubes acier étanches, les interrupteurs sont blindés
et les douilles en porcelaine ceci dans le but d'éviter
les détériorations dues & I'action de I'humidité et des
vapeurs ammoniacales. Les prises de courant pour la

force motrice sont i verrouillage ; un interrupteur placé
Fig. 2. — LA SALLE DE PREPARATION DES ALIMENTS au sommet de la prise ne permet sa manipulation que
FOUR LEBETAIL lorsque le courant est coupé.

L’éclairage de la maison d'habitation est réa-
lisé par des appareils modemes i verre dépoli. La lumiére ainsi tamisée est agréable et rend moins pénibles
les longues soirées d'hiver.

Dans la cour, des lampes placées sur les pylones métalli de la ligne de distribution éclairent la
ferme et I'entrée des différents bétiments, permettant la circulation de nuit sans danger d’accident.

Les étables sont éclairées par des lampes placées au plafond, avec réflecteurs en porcelaine.

L'eau nécessaire aux besoins de la ferme provient des pluies tombant sur les grandes surfaces des
toits ; elles sont recueillies dans une citeme et de ld envoyées, au moyen d'une moto-pompe électrique de
3 CV, dans un réservoir supérieur placé a 20 métres
du sol.

Les principaux travaux de la ferme sont : la

culture des céréales et des plantes nécessaires a I'ali-
mentation des animaux, I'élevage, la production et le

traitement du lai

Les cultures sont trés intensives ; ce sont prin-
cipalement : les fourrages artificiels 3 grosse produc-
tion, tels que mais, pois gris, vesces. De forts ren-
dements sont obtenus grice i |'engraissement des
terres par le purin de la ferme. Le purin est recueilli
dans une grande fosse et des arroseuses automatiques,
remplies au moyen d'une moto-pompe électrique de
3 CV, le répandent dans les champs. C'est le seul
amendement des terres employé.

Le battage des céréales récoltées se fait a la
ferme méme. La batteuse, d’une puissance de 35 quin-
taux, est actionnée par un moteur électrique de 8 CV,
et un monte-paille actionné par un moteur électrique
de 3 CV évacue et range la paille.

Les fourrages, dés la fenaison, sont rentrés a
la ferme. LA, ils sont hachés et mis en silo au moyen
d'une ensileuse actionnée par un moteur électrique de
15 CV Six silos conservent ainsi la récolte fraiche.

L'¢élevage est entrepris avec beaucoup de soins,
et rien n'a éé négligé pour assurer tout le bien-étre

des animaux.
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PFig. 4. — SALLE DE MISE EN BOUTEILLES DU LAIT Fig. 5. — LA CHAMBRE FROIDE

L'alimentation du bétail est minuticusement préparée dans une salle spéciale. Les betteraves sont net-
toyées et coupées en menus morceaux au moyen d'un nettoyeur et d'un coupe-racines actionnés par un
moteur électrique de 3 CV ; les fourrages sortant des silos sont aussi frais que s'ils venaient d'étre
coupés ; les graines sont finement moulues par un aplatisseur d'avoine actionné par un moteur électrique de
3CV; enﬁn les tubercules sont cuits dans un chaudron-cuiseur électrique d'une puissance de 2

Les étables sont largement aérées et bien éclairées ; la vacherie particulidrement est des plus propres
et confortables. Chaque vache a dans son ratelier un abreuvoir avec arrivée d'eau automatique. Le trans-
port des aliments et I'évacuation des litidres se font au moyen de trémies dirigées sur rails placés au pla-
fond.

La traite se fait électriquement au moyen d'une machine « Perfection » actionnée par un moteur
de 5 CV Le lait recueilli est versé dans des filtres qui I'aménent au remplisseur automatique de bouteilles.
Un appareil « Herméticos » fait le vide dans les bouteilles et les bouche. Ces deux machines, ainsi que
la machine 3 laver les bouteilles, sont actionnées par des moteurs électriques de 3 CV (fig. 4).

Les bouteilles sont ensuite transportées dans la chambre froide, od le lait est rapidement ramené a
la température de +4° pour permettre sa conservation. La chambre froide est d'une contenance de 60 m*
el le froid est obtenu par la détente d'anhydride sulfureux ; un moteur de 5 CV actionne l'appareil. Une
glaciére électrique « Frigidaire » de 3 m® permet la conservation des autres denrées (fig. 5).

La laiterie de la Ferme de la Minitre est sous le contrdle officiel de la Préfecture. Le lait est livié
4 domicile par les soins de la ferme, et un dépét de vente s'installe actuellement rue de Courcelles, a
Paris.

Un petit atelier, aménagé pour la réparation des machines de la ferme, comprend une perceuse et
un tour actionnés par un moteur de 3

Les commodités et les avantages de I'électricité ont été trés appréciés ; 1'éclairage électrique permet le
travail de nuit, le moteur électrique accomplit rapidement des travaux pénibles qui, autrefois, étaient faits
par des animaux et méme quelquefois par des hommes ; les applications ménagéres de I'électricité rendent
le home confortable et agréable. La consommation annuelle de la ferme est d'environ 12 000 kWh.

J. MEUNEER,

Ingénieur & la Société Sud-Lumisre.

S
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L'Eclairage au salon
des artistes décorateurs de 1929

Le Salon des Antistes Décorateurs de 1929 a présenté une exposition de meubles modernes des prin-
cipaux décorateurs et maisons d'ameublement de Paris.

L’éclairage des différents stands a été étudié avec un soin qui dépasse de loin ce qui a éé fait
dans les expositions antérieures ; il n'était pas rare, les années précédentes, de voir des piéces dont I'éclai-
rage était faussé, c'est-a-dire adapté spécialement pour une exposition ; on plagait quelques appareils lumi-
neux pour la décoration, mais la plus grande partic de la lumidre était émise par des projecteurs ou des
réflecteurs de vitrine dissimulés.

Cette année, au contraire, chaque pidce avait son éclairage propre pouvant étre placé tel quel dans
un appartement ; les visiteurs pouvaient ainsi juger les effets en toute sincérité.

Cette exposition a marqué la consécration de I'éclairage indirect des intérieurs ; plus de la moitié
des pidces étaient éclairées ainsi. Le verre pressé au contraire semble moins en faveur. Certains lustres

PRINCE HERITIER

PETIT SALON

ré indirectement par un seul fo
3 enteale dn' Diafond o recu la. form
: ES. RUMLMAXN. Cbermble o €16 cré par te Stuainm du fou

¢ des Lampes

La_partie
@olle Cet
re.
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exposés témoignaient d'un souci trés
net d'éclairage rationnel, tout en
conservant un caractére artistique ;
ils étaient équipés de lampes puis-
santes disposées de fagon & éblouir
le moins possible.

Il ne nous est malheureuse-
ment pas possible de parler de tous
les éclairages des différents stands ;
nous nous bornerons 3 mentionner
quelques-unes des expositions parmi
celles qui ont été les plus remar-
quées.

La Maison RULHMANN,
comme chaque année, présentait une
magnifique création : c'était une
une chambre aux dimensions trés
vastes, destinée & un prince héri-
tier hindou; des réflecteurs X Ray
habilement dissimulés donnaient un
éclairage  indirect complété par
des plaques en albitre trés pur
(fg. 1).

Le beau studio de Lucie
RENAUDOT, édité par DU-
MAS, avait un éclairage indirect
par deux comiches superposées :
I'une éclairait le pourtour du pla-
fond ; I'autre, un peu plus haut,
éclairait le centre ; les taches som-
bres étaient ainsi complétement évi-
tées (fig. 5).

Le cabinet de travail EN-
CLINGER-ABRAN était éclairé
indirectement par trois gouttidres,
une au milicu de forme circulaire

et deux autres demi-circulaires ;

cette réalisation donnait un plafond
original d'une brillance trés uni-
forme (fig. 3).

Le studium du Louvre édité
par KOHLMANN montrait un
éclairage indirect assez original,
constitué par une étoile en plitre
occupant une grande partie du pla-
fond ; son centre soutenait une
coupe également en platre conte-

ULTIMHEAT
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Fig. 3. — SALON BOUDOIR
Eclalrage Indirect par coupoles diffusantes.

Edité par le Studio Asax.
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nant une lampe suffisamment forte pour éclairer tout
le plafond (fg. 2).

Le studio de JALLOT était éclairé par les
fenétres, pour donner I'illusion de I'éclairage naturel ;
des réflecteurs donnant la lumiére du jour éclairaient
des panneaux réfléchissants, placés derriére les fenétres.
Ce genre d'éclairage, trés utilisé en Amérique, est
appelé & avoir une certaine vogue dans la décoration
modeme.

La salle 3 manger de BOUCHET, éditée par
DENNERY, avait un éclairage direct par un appa-
reil de forme circulaire placé dans le plafond ; il
contenait six couronnes cn verre diffusant qui donnaient
un éclairage trés réussi (fig. 4).

L’éclairage de la salle 2 manger de FREDET
était assuré par un trés beau lustre en perles de cris-
tal, qui avait la particularit¢ d'étre équipé par dix
lampes-tubes de vitrine dépolies et placées verticale-
ment & l'intéricur des lustres.

Nous devons signaler également les trés belles
verreries de la salle 3 manger de LALIQUE, la fon-
taine lumineuse de SABINO, la fontaine de BOU-
DARD, avec des tons changeants, et les luminaires
de PERZEL.

Dans la plupart des ameublements, on remar-
quait de nombreuses petites vitrines contenant des
bibelots éclairés par des lampes tubes.

ET DE PROPAGANDE

Fig.

MANGER

T de Boris Lacroix.

E.L. Boucwer, Architecte.
Photo

Création G.E.S. DENNERY

Au milieu de si beaux éclairages, il était regrettable de voir les couloirs éclairés par des lampes
nues suspendues par un fil, ce qui n'était pas sans éblouir les visiteurs.

ng. 5. FUMOIR

Eclairage Indirect par
Création: Lucle REXAUDOT.

B.-H. MarTiy,
Ingénieur & la Compagnie Parisienne
de Distribution d’Electricité,
Bureau d’Informations.

nichies et plafonds proflés.
Edité par A. DUMAS.
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Les cours de cuisine de la Compagnie Parisienne
de Distribution d’Electricité

Parmi les applications récentes de I'électricité, il en est une qui s'est immédiatement imposée i I'at-
tention du public par le grand nombre des qualités qu'elle réunit : c’est la cuisine électrique.

Elle est propre : son emploi supprime totalement la fumée, les poussiéres, les odeurs de toute nature.
Elle est aussi économique si I'on utilise un tarif favorable.
Cest ainsi que la Compagnie Parisienne de Distribution d'Electricité met 3 la disposition de ses

abonnés un tarif mixte dont le prix moyen diminue & mesure que la consommation augmente et un tarif

spécial pour courant de nuit dont le prix est fonction uniquement a I'heure d'utilisation (1).
Dans ces conditions, de multiples expériences effectuées d la cuisine Barbés ont montré que la pré-

Fig. 1. — SEANC ATIQUES DU JEUDI
Les €éléves préparent s le menu e écédent mardi. Elles sont dirigées par M. Dumont-Les
que I'on apercoit aupres g'u e o LLepte
Les 1 de " fours pla cation ehez les abonneés tour de role en service 4 la culsi

1) Les heures dites de nuit sont les suivantes : de 11 heures 3 13 h. 30 et de 18 heures & 7 heures.
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paration d'un repas pour six per-
sonnes revenait en moyenne a 90
centimes en utilisant les types de
réchauds et de fours mis en location
par la Compagnie.

Enfin et surtout, envisagée
au seul point de vue de la cuisine,
elle donne des résultats jusqu'alors
inégalés. Le four en particulier cuit
ou dore i volonté, par le simple jeu
d'un commutateur. Convenablement
calorifugé, son rendement est excel-
lent. Absolument clos, il conserve
I'humidité et ne desséche pas les

mets, qui gagnent ainsi en saveur
et en poids.

Les progrés réalisés dans la X
Au fond de la salle, on apergolt le professeur préparant un menu.
11 ¥ ajoute tous les commentatres désirables el quantité de recettes utiles.

HYSIONOMIE DES COURS DU MARDI

construction et la présentation des
appareils, I'heureuse initiative des
compagnies distributrices quant i la
réduction des tarifs d'une part, et I'éducation du public d'autre part, ont apporté A tous de nouveaux éléments
au probléme toujours plus vaste du confort chez soi. Dans le but de diffuser les avantages de la cuisine
électrique, la Compagnie Parisienne de Distribution d'Electricité a créé un cours de cuisine dans les locaux
modernes de sa nouvelle section, 70, boulevard Barbés.

Dans une salle plaisante et spécialement adaptée 3 son rdle, les éléves prennent effectivement contact
avec des appareils ayant fait leurs preuves, et qu'elles utilisent dans les conditions suivantes : Le cours est ouvert
deux fois par semaine. Professé avec esprit et autorité par M. Dumont-Lespine, rédacteur en chef du journal
Culina, il a connu dés le début un vif succds auprés du public. Le mardi ont licu, de 15 h. 30 a 17 heures,
des conférences-démonstrations, au
cours desquelles le professeur expose
la préparation compléte d'un menu

simple, au fur et 3 mesure qu'il
I'exécute sous les yeux des assis-
tants.
Voici, & titre d'exemple, le
menu du 13 juin :
Potage Bagration (maigre)
Brochet sauce Vénitienne
Canard sauvage & I'Orange
Pudding de vermicelle aux fruits
Une soixantaine de personnes
peuvent assister 3 ces séances sur
présentation de cartes délivrées, soit
par les différentes sections que la
Compagrie posséde dans Paris, soit
par le Bureau de Propagande (4, rue
de Vienne), cartes gratuites le mardi,
d 2 plaques 3 000 watts, Chague plaque est & 3 allures. payantes le jeudi & raison de 5 francs
atts. Capacité 15 litre par cachet ou 25 francs par six

u
On porgoli. au.dcssus’ des. Tours Tes Gomipleurs spéclaux, Telaurs & la
consommation du four el du réchaud. cachets.
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contraire un caractére essentiellc-
ment pratique. Les éléves, au nom-
bre de dix-huit, sont réparties par
groupes de trois, autour de six petites
cuisines aménagées dans la salle.
Chaque petite cuisine comporte un
four électrique, un réchaud a deux
plagues, un chauffe-cau & accumu-
lation. Deux compteurs munis d'un
cadran spécial enregistrent séparé-
ment la consommation du four et
du réchaud. Il est ainsi facile de
mettre en évidence la dépense rela-
tive & chaque appareil, de telle sorte

Fig. 4. — VUE D'ENSEMBLE DE LA BU. xm:nu: que |'exécutant posséde tous les élé-

A gauche se trouve le chauffe-eau de 300 litres qui alimente fous les . 25

Postes de la salle. Cet apparcil ¢st controlé par un (‘omplrur triple tarit ments d'appréziation pour la prépa-
o em et aaployes orioge deblocsge. Le"courant de Ml 1yiion d'un’vepas, Linstallation s
compléte d'un placard, d'un évier,

Au centre un poéle & accumulyion.
deux ‘hines & laver. Le renversement de m \||| ul réall; . c

ST L d'une balance, enfin de tous les

ustensiles habituels.

m&an‘l’quemvm dans I'un des modeles, élcctriquement dan:

A signaler encore une armoire frigorifique o les aliments se maintiennent en parfait état de con-
servation, quelle que soit la température extérieure.

Un éclairage rationnel est réalisé au moyen de diffuseurs. En outre, des réflecteurs placés sous les
hottes latérales assurent une visibilité parfaite sur le plan de travail.

La ventilation de la salle a éé I'objet d'un soin tout particulier : elle a été congue pour évacuer
rapidement les buées et rafraichir I'atmosphére s'il y 2 lieu. Le chauffage est assuré par deux poéles i
accumulation de 6 et 8 kW

Pour chacun d'eux, lair
froid, aprés filtration, traverse des
canaux ménagés dans les blocs accu-
mulants ob il s'échauffe pour ami-

ver dans une canalisation munie de
registres qui le répand dans la salle.
Des ventilateurs créent la circulation
d'ail

Un by-pass permet de réa-
fiser un mélange convenable d'air
chaud et d'air froid, c'est-a-dire
d'agir & volonté sur la température
dans la cuisine.

Des éléments tubulaires, 3
chauffage direct y sont de plus
installés.

Face a la cuisine, se trouve
une buanderic équipée selon les

5. — BUANDEI VER LA VAISELLE
procédés modernes. Elle montre que Flg, DUANDE ASCAVER
ns la machine de gauche, un arbre central muni de palettes pro-
les travaux exténuants comme le PR g T b qui- sont fixes.
o . Dans l'autre, au contraire, se (rouve une pompe qnl alimente deux jets
lavage du linge, ou simplement fxes. Les ustensiles placés en couronne, mobile autour d'un axe vertital

é =t prennent ent de rotation sous I'impulsion des jets ct se débar-
désagréables comme la. vaisselle,  Drenne mer

s matieres qui les souillent.
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deviennent automatiques pour peu qu'on veuille s’en donner la peine.
une quantité d'appareils bien au point qui donnent en effet toute satisfaction aux usagers.
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Il existe aujourd’hui sur le marché .

La buanderie de

Is section « Barbés » comporte deux machines 3 laver la vaisselle et deux machines i laver le linge. Toutes
sont mues électriquement ; les derniéres comportent, de plus, le chauffage électrique de I'eau.

Un chauffe-eau & accumulation, d'une capacité de 300 litres, assure I'alimentation de cette salle et
des lavabos. Placé sous la dépendance d'une horloge de I:locage. cet appaml n'utilise que du courant

de nuit. Des tables de e, munies de fers

i I'é de la buanderie.

D'ail

certains groupements ou

lleurs, entre
corporaticns.

les séances régulitres du mardi et du jeudi, peuvent s'intercaler les visites de

Clest ainsi qu'a plusieurs reprises, un certain nombre de jeunes filles appartenant 3 des écoles de
la Ville de Paris (Ecole Professionnelle, rue ‘des Boulets ; Cours Normal dEnmgnement Vlémga, e

dé, 5

d'appareils él

Debelleyme, etc...), ont assisté a de trés i

cou-

pées de petites causeries sur divers sujets intéressant le role de I'électricité au foyer. Les visiteuses ont pu
également pwéparer un menu complet, dans d'excellentes conditions, se mettant ainsi au courant d'un nou-
veau mode de cuisson déja en plein développement et qui est celui de demain.

Les photographies jointes 3 cette description sommaire donneront une idée assez juste de la belle
installation réalisée a la section « Barbés ». Dans ce cadre simple, mais conforme aux demiers progrés, les
éldves trouvent tous les éléments d'appréciation sur les appareils présentés. Il suffit, en effet, d'une séance

ou deux d'application pratique pour &re complétement familiarisé avec la o
aussi se rendre compte du colit modique de ce mode de cuisson, facteur des plus importants, car

ne électrique. Elles peuvent
jamais

personne n'a contesté les avantages de I'électricité, au point de vue culinaire strict, beaucoup au contraire
lui ont reproché A tort d'étre trop chére pour pénétrer dans les foyers modestes.

Dans ces conditions,

| n'est pas douteux que le succés des cours de cuisine n’

e en augmentant.

On peut dire que ceux-ci contribueront avec efficacité A la diffusion de la cuisine électrique 3 Paris.

H. DeLBorT,

Ingénieur & la Compagnie Parisienne de Distribution d’Electricité

Bureau de Propagande.

“France INFORMAT

NS~ Firanger

Résultats des Concours organisés par la Société
pour lo Perfectionnement de Véclairage

Sur Dinvitation qui leur en avait &1é faite
I Yéclairage,

e G sette s«u-u- o
juin 3 l'exposmon des @ -orat
mier Ics auteurs de rallsations nouveles ou’ réecntes . en

pen:
matitred‘appareils ou dispositifs d'éclairage.
Etaient présents i la réunion

Marcel Meyer

couragement de 5.000 france
s, architecte ;. Ruhlmann, décorateur; Wybo,

ux couragement de 4000 fr
R e e S T acIatragite:
Doux primes d'encouragement do 3.000
A MM. Boucher, décora Damon, verric

oo de 2,000 francs :
Renaudot, décorater

rof
4 Jime

30K, Borls, J. Lacroix, René Herbst, décorateurs 3
Architecte-décorateur,

Stelis,
L m.emcm Ala Foire do cmn.p-xn-
26 mai 1

La Station d'électricité de Troves qui tous les ans expose &
Folre de Champagae . trés beas stand & consaeré cette fols

parla Socidts pour | armotres Trigorifiques, pinques chan

son_effort aux nrplkn"om domesti de I'dlectricité, en
particulier la cuisine et le chaute-

mée des apparels éh‘elﬂquc:
e

fours, chautte-eau;
Cest plus & faire

allait démontrer au. public leurs qualités bien souvent

inucs d’écono
Tour cela ia station d"électricite de Troyes possedait un levier
puissant, la présentation de sa triple tarification grace a laquelle



BuLL)

ORMATION PROPAGANDE 15

la prép

fon d'un repas de 5 personnes revient & moins de L, solr, des séances cinématograpbiques de propagande oftV
été données en plein ont o Beauoup de
Durant cette exposition. les faades M
Cathédrale ont ¢

tract don
-ation & 616 distribué

de frie
té luminées, suivant ie procédé d

Pendant le Jmols qui préced
les conditions i e taniti

foodiight

le Stand ou Ion trouvait

une cuisine et ‘une salle d drexposition .n.. mx
e f triple

i

e salle
s AI]\pﬂNlh dmmv
ndi-

< hel d o
aison '(- 1 vH]n.nm qu'attir: s démons-
ar M. Dy esplie, apatre convainca do 1a

sistants ont pu se rendre comple des résul-
4 lleus obten our électrique et vérifier la faible
Gépense correspondante
Nous félicitons I station délectrici
tion et de en

de Troyes de cette

wnte manifes! e de son triple
tarif grice auquel o quie prendra v\n\lsntn-l-vuluu\
pas, dans 1a région le développement q mérite.

L’Agenda de I'Electricité en 1930
¢, de Distribution
rance, AR
troisiéme
mport
e Parisienne e} m.m\..nymn
ait complét épuisée au 147 dé-
). 0 un(r-' u.m Lintérét que "le public porte aux
Téleet

agnle des Lampes, Les
araphies ( résultat nm ™
o do. celse Iumnatl on t .q.« faite ociété

1
pour I Derfectionnement

Aussl, les seeteurs pa
grand en 1

ticipants o
5k de profiter 46
e prSsonten A Sbores tn agenda cacore

=17

concu dans un pratique, comport
s belle couverture (lv Mlle P:

belles pages. en- tri-chromie, sur ‘papier_couch
article de Curnonsky spirituellement fllustré p:

niommateur d'électr :
o H oS i o e 4616 VY

Lespine qui professe
mmm,n,. Parisienne
. boulevard Barbés ;
uront deux lign
n fliter Iinseript < ca
it r 48 relatives aux apparells ¢le
x....\. L de rmvwo»mm\ ou,:m.ll‘c de 1va s dont les lecte
pu admirer le

‘ 3B antcts document
o’ bains ;

ux fin mal 1929, mieubles v
¥ Ele du n v a participé 3
aves, Agence 1octle de Force ot 1 ques; Cet ensemble dattractions a éé trés remarqué ot apprécié
Ties déux wagons du train exposition du  Nord-Lumidre population. E
fent €16 amenés sur le champ de foire o iis ont repu environ Communication de la Société & Electricité
10000 visiteurs du Nord-Est Parisien,

Jn jour avait 616 réservé aux enfants des diverses écoles de
l.xl“lllc. Sr3ad dooks Agence de MEAUX.
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Un Centre Avicole de 100000 tétes

Ecosse, non loln d"Edimbourg, se trouve un centre d'avi:
gulture couvrant une superficle d¢

100000 olseaux _de %% produsiant 15 mllllom Tomuls
annuclicment. Cette istatiation, qui débuta tement, est
parvenue & son point actuel de prodigleux b valopent Ges

rehe incess & une application rationnelle des

Tmbyns Leohalgucs 1cs micus APBrOpFILs & T intensification de 1a

ant soit peu occupé d' ymprends

ipeau de- 160000 tetes, méme paraué
cuelos distincts, nécessite une organisation tris
ration du repas journalier des pen-

lans de petits.
méticuleuse. La s répara
Sonnaires, qui oblige A manutentionner et & traiter des quin-
taux enrécs s dive 3 c,

los
5s0n et de viande, huflode fols de morue, sels minérau, m. 5
cat davantage du réviort do Fusine que ds la ferme, au moins

s
de lIa fermo telle qu'on la
Les

nés aux v
par_semaine. La pitance hebdomadaire est de
Brandes calsses & fond Incliné, présentant une ouverture longitu-

dinale, étroite & In partie Inféricure et renfermant la quantité
exactement calculée e; elle tombe dés lors
Ppar gravi auge oft les ofseaux
prennent | otk ropas, sans que 1o porsonnel de In ferme ait désors
mais i ses

*eau dont s'abreuvent les volailles leur est Seatement fournia

i3

I

au fu esu leurs besoins, automatiquement, par

un A siphon, Un clapet maintient le niveay Constant
‘abreuvoir. En hiver, de chauttants dlectriques

u 7
TSRt mage
ity de mantbes en

par lo passage brusque do
ent dit, on leur

¢ prolongé et d"une aube précoec,
ongation artiticiale du Jour, en hiver, garantit Bae augs
mentation considérable de

ot

ment. L disposition et 1a ca
quunie seule servante peut SEsalioria sraissance
sins, Chaque dleve éé
a6 150 W

Kilométres de cannlllnllom Sectriqu
Falimentation des divers apy

D'n,mh rmmro-l-‘nrmxng de mars 1929,

fants
X-se)
ont 616 posées pour

Lo Chauffage électrique du Sol
dans les Potagers

Un fugénleur norviglen, M. Jacobsen, constata un Jour qu
aversées par des liimos dlectriques it
ice & une végétation plus vivace et plus

artout allloars. De 1a A conelure Tue le dégagement
de chn|tur oW Lairet Joule n'était pas étranger au phénoméne

e rasion, puticiange fut les eo application pour ln
remidre fols en Subde : un qros marafcher des envh

procéder dans son doma une tm s tat
tatiations ¢Xpérimentale. Des résistances. eiectriques allmentées
Rston, logécs dans des canalisations protectrice

en day et
solantes oo cAmm"l\le. furent ﬂ\lnule: 2 une certaine ¢ profondeur

fois, 'de la couche arabie — constituant ainsi
n Véritable réseau chauffant souterrain, Les résultats furent
probants : les jeunes pousses venaient plus vite dans les couches
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en plelne terre ains! constituées qu'elles ne lo falsalent autrefols

dans les couches habituelles de fumi chassis, et, celi,
Tuasiment sbms s0lns Al survelllance: ne nécessitant pius Gu-une
tion inseniiante de Ia main vre d’antan. Comme
atre part, le fumier jusqu'alors indispensable se raréfiait de
|)Ius en mm ‘en vertu de la supplantation progressive du cheval
Yautomobile, nombre de maraichers whésitérent plus &

© mple ef, actucllement deux hectares de o

ux
Mmaraichéres en picine Prospérité sont ainsi exploitées en s“«le
centrale; Ia pulssance Komncatée & cette fin  Atteint. 3000 Kk

Be nombrecx. autres, avant ages du chauffage électrique sur
le chautfage chimique 40 & la fermentation du fumier n'appa-
ruren Peu aux yeus des intéressés : Cest ainsi que
es mardichers t eritique pour
Fester sourds aux nunu eils

gurent la fole d"enregistrer, dis ln micre année,
i ROt de Tondre ae tros 3 dans 14 venue de leurs
primeurs. Comme Ja chose se pa mllﬁunclpoqueohlr’pﬂmenn
sont partlculiérement rares surplus de

Benérfces utis réntsérent de ce chet 16s CoUVit plus que lane-
ment de leurs dépenses de premier établissement et de consom-
mat

expérience subdolse montre/que Ja dibit caloritique Jour:
rs pour, maintenis Jogol 41255 rintemps,
r métre carré, La

solaires passen
épense maxima journaliere ne peut dépasser, uu tarif Ie molns
favorable, O fr. 75 par mitre carré. Quion compare  cetle
e 2 Mmiié a primteinps e quil n conte d'acheter
€td¢ faire transportet, répandre et enjever le fumier, ot cela
plusieurs fofs au coury de la méme salson.
ats, “aloutant & ceux quron posstde délh sur d'autres
insialiations 0 cuivires speciales r induc-
rostatique ou par | adiation uitracHolette) B mumm:
riculture, po ct palier la pénurie crols-
‘main-d'oivre, dolt de plus en plus, & ecarter. des
sentlers battus, et faire appel a 1 ressources de la

technique.
(D'aprés IElectrical Review du 24 mai 1929.)

La Cuisine $lectrique commereiale en Sulsse

ujsse, pauvre en charbon, est, par, compentation natu-
reles iohg o Amergie By AraITgus. AUsk: dant oo BaYY: tovs 1o
Cilorts des pouvoirs publics ont-ils tendu, surtout depuis 1a
guerre, & suppléer au combustible (solide ou gazeux) par I'élec-
s domaines essentiels dhutllsation, qut Sont : 1
'industrie. De

point de

o ieciridus. sommerciai n
que n  lentement.

eveloppe,

g5

Ja culsine @lectrique ont
deux

ordres, de
pousiant domet nnlmum dans de ne uses
d'lmpomnm mstaliations de

continents ot & Paris méme, &

féndrale ot dont 1'une drelles ctait décrite dans notre numéro
e, Jutn: K hauese du clange Sulsse par rapport aux monnaies
ur conséquenc
I'nl ik touristique qui constitu
un ncipales xources de revenus de ce pays, ct
rxndunm Hotciare; qul bénehclalt au premier chet de ce dou-
touristique, triverse actuellemnt une crise. On comprend,
par. sty qu'mmm o do Tavenir qui lui est réserv
montre une grande prudence en mank mmisation, t
préfire. continuer son exploitation. au_ moyen du matér
existant,
s répercussions de I'tlctrification de Hndustrle hoteliire
1 o Thdusirics.an aurants, pAtisseries, etc...) sur
Véconomie générale de 1a Su m lem fent pourtant considérnbles.
Il sutmit de penser, pour s'e
toucheralt 9000 lotels’ et 55000 étabi
consommation dénergle dccrique atteindralt de co chef 500
500 millons de kWb pear Is seul chaultage
n o’ raulteralt une. economie. annuelle. de 330000
tonnes de eharbon que la Sulsse est, actuellement, oblige d'im.
orter. Aussi peut-on bien penser queles intéressés se tiennent
Taffat des evénements et ne manqueront pas, lorsquls fuge-
Finstant proplee, d"dlectrifier
star des cheming ¢ € fer. par ¢ m‘. e,
Le b d'une cuisine adaptéc aux besoins de ndustrie
hotellbre narmque N €06 Grab, et 5o compontion et T
suivante :

énnrme nrovo !

12 Un fourncau de grande puissance, comportant : deux
plaques restangulaires, deux & s plaques circulalres, ot un ou
deux fours combinés avec w o do récupération ;

22 Un srand four de phtissier, & deux ou trois etoges, any
lequel, " fins de certhins procédés do fabrication, on peut

o la vapeur & basse pression ;

30 ux grandes marmites montées sur charniéres,

baseulantes, pour la culsson en grand des potages et des Iégumes
s ements robust

40 Lne«erle de grils & basse (o & g

offrant une grande sécurité au personn,
50 Un rmul ecumulation, dont la capacité,

S17 somit dhane’ caine Thotdl Aewrs et au

62 10 litres par client de maniére & couvrir tous les besoins.

IMPRIMERIE UNIVERSELLE. 48, rae Clasde.Vellefax, Paris

Le Gérant : PASQUIER.
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