
CUISINE AU CHARBON 
ULTIMHEAT ® 

VIRTUAL MUSEUM 



ULTIM 
VIRTUAL MUSEUM 

Cuisinièreres au charbon 
bois et mixtes 

arthur martin 





Maison Fondée on IS54 

FONDERIE/ 

A R T H U R M A R T I N 
Société A n o n y m e au C a p i t a l de 7 . 0 0 0 . 0 0 0 Francs 

I ÉI.F.F'IIOXK 5 R E V I I M ( A r J C L L L I E 5 ) R . C . 2 1 9 . 0 2 3 B (Seine) 

D É P Ô T : 1 8 , R u c J e l a f o n t a m e - a u - R o i , i é l éphone : 
PARI/ (xi , > M . o 

5 A L L E D ' E X P O S I T I O N : 1 0 8 , B J . R i c U J - L e n o i r I M k n " m o x t a x t 

ULTIMHEAT 
VIRTUAL MUSE 



A quoi est due la notoriété 
de/ Cuisinièrer Arthur Martin 

U L T I M H E A T ® 
V I R T U A L MUSEUM 

1 8 5 4 - 1 9 3 0 

Trois quarts de siècle consacrés uniquement à la construction 

cl appare i l s de chauf fage et cuisine, à 1 étude de tous les perfection-

nements, sont une référence qui c lasse la m a r q u e . 

QUALITÉ 

L e s matières premières , de provenance immuable , sont 

néanmoins soumises à l 'examen de nos laborato i res qui déterminent 

le dosage idéal à la fusion pour obtenir des pièces solides à l ' épreuve 

et du feu et du temps . 

A chaque phase de la f abr i ca t ion toutes les pièces d une 

cuisinière subissent un examen complet et doivent résister à di f férents 

essais , très supérieurs au besoin auquel elles sont destinées. 

ÉTAMCHÉITÉ 

A p r è s montage, chaque cuisinière passe au banc d essai et de 

mise au point déf init ive, les joints y sont véri f iés à la lumière 

art i f ic ie l le , a v a n t d être l ivrée au publ ic . 

SOUPLESSE 

N o s cuisinières au charbon ou au bois , passent sans 

transition du feu lent au feu vif et c la ir selon votre désir. L e feu 

lent peut couver de longues heures et permet de réal iser de bel les 

economies en combust ible . L e feu v i f permet de cuire ou rôtir dans 

le minimum de temps. 

ASPECT 

La blancheur de nos cuisinières jette une note gaie dans 

n importe quelle cuisine, elles synthétisent surtout le bon goût, la 

proprete , et le souci de modernisation joints aux principes d hygiène 

les plus absolus . 

La meilleure qualité française 



Leur entretien est minime ULTIMHEAT 
VIRTUAL MUSE M 

ÉMAIL 

L e s par l ies émail lées se nettoient à l e s s e n c é de térébenthine 

( lorsque 1 a p p a r e i l est éteint) ce qui diminuera momentanément le 

lustre de 1 émai l . C e bri l lant r é a p p a r a î t r a dès que 1 appare i l sera 

remis en lonctionnement. L entretien des part ies émai l lées peut se 

(aire également en frottant très légèrement ces pièces à la pierre 

ponce i m p a l p a b l e , d é l a y é e dans un peu d 'eau de savon. 

de les frotter légèrement , deux lois p a r semaine, a v e c une peau de 

chamois , saupoudrée de b lanc d E s p a g n e très fin. S i le nickel est 

terni et devenu mat , étendre légèrement de la pâte à polir sur un 

morceau de d r a p et f rotter la pièce pour ob'.enir le bril lant voulu . 

A p r è s cette première opération, e s s u y e r a v e c un chiffon imbibé de 

pétrole, et f rotter ensuite v ivement a v e c du blanc d Espagne pulvé-

risé, comme il est dit c i-dessus. 

NICKEL 

E v i t e r de la isser sé journer sur les part ies nickelées de 1 eau 

ou un l iquide ac ide . P o u r leur conserver un beau bri l lant , il suffit 

DESSUS 

L e dessus de nos cuisinières est en fonte polie, son aspect 

bril lant est entretenu à 1 a ide de toile émen très fine. 

MICAS 

Afin que le mica des portes de f o y e r se conserve le plus 

longtemps possible ; f rotter légèrement chaque morceau a v e c un 

chiffon imbibé de v inaigre ou d a lcool , en ayant soin de maintenir 

la part ie extér ieure a v e c la main pour év i ter de le percer . Bien 

entendu cette opération doit être fa i te lorsque 1 appare i l est éteint. 



Pour Your 
VÉRIFICATION 

P a r suite de la manipulat ion que subissent les col is lors du 
t ranspor t , il a r r i v e que les tampons intér ieurs se d é p l a c e n t . 

A f i n que le t i rage ne puisse pas être e n t r a v é de ce f a i t , la 
vér i f icat ion des pièces su ivantes s impose a v a n t 1 uti l isation : 

i ° L e s tampons de n e t t o y a g e se t rouvant respec t ivement sur 
la p l a q u e f o r m a n t tond dans le (our du haut et sur cel le fo rmant 
p l a f o n d dans le f o u r du bas , doivent être mis en p l a c e . 

2 ° L e pot doit s emboî ter p a r f a i t e m e n t dans le lond du 
p la lond i n f é r i e u r , c es t -à -d i re que le tenon qui se t r o u v e à la b a s e 
du pot doit être p lacé dans son logement . 

S i le jeu la issé a u t o u r du pot pour la d i latat ion était jugé trop 
g r a n d , il suf f î t d e m a s t i q u e r , au m o y e n de terre gla ise , 1 interst ice 
existant entre le bord du pot et le p l a l o n d supér ieur sur lequel il repose . 

5 ° L a p l a q u e en fonte (aisant off ice de fond de f o u r dans les 
cuis inières à un seul f o u r , doit f e r m e r hermét iquement , c est -à-dire 
q u ' e l l e doit être poussée contre le d e r r i è r e de 1 a p p a r e i l . 

L o r s q u e l 'on constate que cer ta ines v is se desser rent , il 
f a u t a v o i r soin de les r e s s e r r e r a v a n t q u e les écrous ne soient 
complètement re lâchés . 

RETOUR DE FLAMMES 
P o u r obtenir la flamme r e n v e r s é e , c ' e s t -à -d i re la c irculat ion 

[les gaz chauds dans les côtés et clans le dessous du f o u r des 
Cuisinières, il suf f i t de f a i re m a n œ u v r e r les c i e l s se trouvant : 

i ° S u r le dessus dans Ja cuis inière 5 8 5 1 en la p laçant dans 
le sens d e la longueur du dessus , pointe d ir igée v e r s la gauche . 

A droite et à g a u c h e de la f a ç a d e dans la Cuisinière 385_j 
en p laçant les c ie ls ve r t i ca lement , pointées v e r s le sol . 

6609-6 1 27-6 1 .^2-6 1 5 5 , en tournant la ciel vers la g a u c h e . 
4 ° A gauche de la f a ç a d e de la (>3io en tournant la manette 

v e r s la gauche . 
5 ° A g a u c h e de la f a ç a d e dans la cuis in ière J 9 6 6 en p laçant 

la clef ver t i ca lement , pointée v e r s le sol . 
Si p a r suite d intempéries le t i rage était plus ou moins 

p a r e s s e u x , il est r e c o m m a n d é de se s e r v i r du t irage d irect qui , de 
p lus , d iminuera les r e f o u l e m e n t s . l oujours e m p l o y e r le t irage direct 
au moment de 1 a l l u m a g e . 

Af in que le t i rage ne soit pas obstrué p a r la suie qui peut 
s a r r ê t e r dans les retours de f l a m m e s , les conduites en dépendant 
devront toujours être propres , ne t toyage qui est d a i l leurs faci l i té p a r 
les o u v e r t u r e s , f e r m é e s au moyen des tampons dont il a été question 
précédemment . L entretien d un a p p a r e i l est un des pr inc ipaux 
f a c t e u r s pour sa c o n s e r v a t i o n et son bon fonct ionnement . 

CHEMINÉE 
Cel le -c i doit toujours être ramonée au moins une lois 1 a n , de 

façon qu 'une propreté constante en f a v o r i s e le t i rage . 
S i 1 on se t r o u v e en présence d une cheminée f r o i d e ou plus 

ou moins humide p a r suite de construction n e u v e ou d a b s e n c e 
prolongée de f e u , un bon t i rage ne sera obtenu q u ' a p r è s séchage au 
moyen d 'un poêle à t i rage d i r e c t , permettant un feu très v i f . 

A d é f a u t de ce genre d a p p a r e i l s , a v o i r soin de brû ler dans 
la cheminée une bonne torche de p a p i e r ou de pai l ie . 

PLACEMENT 
L e placement d un a p p a r e i l de c h a u f f a g e ou de cuisine doit 

être i r r é p r o c h a b l e et en tout p r e m i e r lieu par la i tement étanche. L e 

servir avantageusement de nor etiisin 
5 ° A droite de la f a ç a d e ties cuis inières 61 



<f> 

tuvau doit bien serrer la buse de 1 appare i l et être maçonné dans 
la cheminée. 

A ce propos, 1 attention doit être spécialement att irée par la 
défectuosité que présente la p laque en tôle trouée qui masque 
l 'ouverture de la cheminée l ivrant passage au tuyau de poêle. L e s 
tôles qui cachent ces ouver tures n ont jamais contribué à 1 étanchéité 
d un p lacement . 

11 est très souvent perdu de vue que 1 a i r nécessaire à la com bu s-
t ion ne t raversera pas le combustible s il trouve un chemin plus commo-
de pour se rendre à la cheminée. Il ne laut donc la isser , entre la 
cheminée et 1 a p p a r e i l , aucune ouverture laissant un passage a 1 a i r . 

DILATATION u l t 1 M H E A T 
Afin d ev i (er la détérioration de la cuisinière, il V I R T U A L MUSEI 

mandé de ne pas f a i re un feu violent au moment de 1 allurftjigg, mflj.s 
de vei l ler au contraire à ce que le f eu augmente graduel lement , de 
manière à permettre aux pièces en fonte de se di later régulièrement. 

ÉMAIL 
L e but visé par 1 émail 1 age de la fonte étant de p r é s e r v e r 

celle-ci contre toute atteinte (le 1 humidité, etc . , 1 émail craquelé ou 
1 enc! il le, de même que fondu ou sauté par suite de surchauf fe , ne 
sera pas reconnu comme étant une cause de dépréciation de 1 a p p a r e i l . 

Instructions spéciale/ 
pour 1er cuisinières à foyer extensible (charbon et boi/) 

FOYER MIXTE EXTENSIBLE 
C e l o v e r permet de brûler bois ou charbon a volonté. 

POUR BRULER DU BOIS 
î" D é c o u v r i r le l o v e r . 
2" P l a c e r la séparation mobile ar r ière du loyer au dernier 

cran, contre la chaudière . 

3° Poser la gril le a bois sur la grille à charbon, sans démonter 
celle-ci , en a v a n t soin d introduire 1 extrémité de la gr i l le à bois, 
côté chenet, sous la gril le abattante jusqu 'à ce qu'el le vienne buter 
contre la f a ç a d e de la cuisinière. 

4° D é m o n t e r la bavette qui recouvre la partie haute de la 
gril le abat tante , en desserrant les deux vis qui la f ixent sur la 
pièce coup de feu de f a ç a d e . 

Cette dernière opérat ion, qui est f acu l ta t i ve , faci l i te l 'intro-

duction des bûches d a n s l e f o y e r , après abattement de la grille de lace . 
La cuisinière est expédiée a v e c le l o y e r monté de cette façon, 

sauf que la bavette n est pas démontée, 

POUR BRULER DU CHARBON 
1" D é c o u v r i r le l o v e r . 
2" Remonter la bavet te si on l 'a démontée. ( 1 01 r ci-devant). 
3* E n l e v e r la gril le à bois . 

P lacer la sépara i ion mobile ar r ière du f o y e r à i un des cinq 
crans prat iqués sur les côtés du f o y e r . ( U n f o y e r lon^ d e v r a être 
e m p l o y é pour brûler des charbons gras et pauvres . Un l o y e r court 
pour des charbons maigres et r iches) . 

5" D a n s les deux positions extrêmes de rétrécissement du 
l o y e r , couvr ir l 'ouverture qui reste l ibre entre la séparation mobile 
et la chaudière , à 1 aille d une des deux plaquettes jointes à la 
cuisinière. 



Cuisinière au charbon n 3S31 
En fonte quadrillée, entaillée 

Tirage direct et retour de flamme/ — Pot rond — Buse derrière 
Secteur/ à encoche/ d'arrêt 

S a u f mention spéc ia le la cuis inière 3 8 3 1 est lournie : C o r p s 

et p ieds émai l b lanc . P a n n e a u x des portes b lanc uni. B a r r e 

contournante , colonnes et garni tures n icke lées . 

S u r d e m a n d e , el le peut être l i v rée a v e c b a r r e d e v a n t 

seulement, n icke lée . 

M o y e n n a n t p l u s - v a l u e portée au tar i f el le peut r e c e v o i r 

des p a n n e a u x décorés de l 'un de nos moti fs courants (vo i r 

p a g e 1 9 ) , un bac charbonnier rou lant (page 28) , un petit 

doss ie r , g rand doss ier ou d o s s i e r - é t a g è r e ( p a g e 29). 

DIMENSIONS 

H A U T E U R HL'SE DESSUS FOUR 

CORPS TOTALE 
| 

H A U T . L ) 1A M . L O N G . L A R C . L A R G . H A U T . P R O F . 

0 . 4 6 0 0 . 7 6 0 0 . 6 0 0 | O . I 1 8 o . 8 5 o 1 o . 5 5 o o . 3 3 o O . 2 4 0 ' O - 4 3 O 

P o u r tous r e n s e i g n e m e n t s c o m p l é m e n t a i r e s se r e p o r t e r p a g e s 6 

et 7 do présent a l b u m . A v o i r soin de r e c o m m a n d e r à l ' a c h e t e u r de 

se c o n f o r m e r a u x conse i l s d o n n é s dans la not ice jointe à c h a q u e a p p a r e i l . 



S a u f ment ion s p é c i a l e , la c u i s i n i è r e 383J( est t o u j o u r s 

l i v r é e é m a i l l é e b l a n c . P a n n e a u x des p o r t e s b l a n c un i . B a r r e 

c o n t o u r n a n t e , s u p p o r t s tie b a r r e , e n c a d r e m e n t s d e s p o r t e s , 

p o i g n é e s , c o l o n n e s et b o u t o n s n i c k e l é s . 

M o y e n n a n t p l u s - v a l u e p o r t é e a u t a r i f e l l e peut r e c e v o i r 

d e s p a n n e a u x de p o r t e s d é c o r é s d e l 'un de nos m o t i f s c o u r a n t s 

( v o i r p a n o p l i e p a g e 1 9 ) , un b a c c h a r b o n n i e r r o u l a n t ( p a g e 2 8 ) , 

un pet i t d o s s i e r , g r a n d d o s s i e r ou d o s s i e r - é t a g è r e ( p a g e 2 9 ) . 

DIMENSIONS 

HAUTEUR BUSE D E S S U S G R A N D FOUR 

C O R P S T O T A L E H A U T . 1)1 A M . L O N G , j I . A R G . 
1 

H A L T . L A R G . P R O F . 

O . 5 2 O O . S O O o . 6 3 o O . l D O 1 . O O O O . O T O 
1 ' 

0 . 2 3 5 0 . 3 1 O o . 5 o o 

PETITS FOURS É T U V K S 0 . 1 7 0 o . 3 i o o . 5 o o 

Pour tous renseignements complémentaires se reporter pages 6 
et 7 du présent a lbum. A v o i r soin de recommander à 1 acheteur de 
se conformer aux conseils donnés clans la notice jointe à chaque appare i l . 

Cuisinière au charbon n° 3834 
En fonte quadrillée émaillée 

Tirage direct et retour de flamme/ - Secteur/ à encoche/ d'arrêt 
Deux four/ à rôtir et deux four/ chauffe-assiette/ 

Dessu/ poli - Pot rond - Buse derrière 



H A U T E U R BUSE DESSUS G R A N D POUR 

CORPS T O T A L E H A U T . D I A M . L O N G . L A R C . H A U T . L A R G . P R O F . 

0 . 5 8 0 0 .800 0 .660 O . I 1 8 O.81O O.62O 0 . 2 6 0 o . 3 3 o O.^OO 

C A P A C I T É C H A U D I È R E : i o l i t . e n v . É T U V E 0. i 5 o o . 3 3 o O.40O 

P o u r tous rense ignements c o m p l é m e n t a i r e s se reporter p a g e s 6 

et 7 du présent a l b u m . A v o i r soin de r e c o m m a n d e r à l ' a c h e t e u r d e 

se c o n f o r m e r a u x consei ls donnés d a n s l a not ice j o i n t e à c h a q u e a p p a r e i l . 

Cuisinière au charbon n° 6109 
En fonte quadrillée, émaillée 

Pot rond à gueulard de chargement - Tirage direct et retour de flamme/ 
Buse dessux et derrière - Porter équilibrée/ 

avec ou sans chaudière 

S a u f mention spéciale la cuisinière 6 1 0 9 est toujours 
fournie émail lée blanc (corps et pieds) et panneaux des portes 
blanc uni. Chaudiè re à panache nickelé. B a r r e contournante, 
garnitures , colonnes, cadres et encadrements des portes, 
poignées, boutons et robinets nickelés . Porte de f o y e r à micas . 

S u r demande , elle peut être l i v rée avec chaudière 
a f f leurante ou sans chaudière . 

M o y e n n a n t p lus -va lue portée au tarif elle est l i v rée 
a v e c panneaux décorés (voir planche page 19) , elle permet 
1 adaptat ion d'un bac charbonnier roulant (voir g r a v u r e et p. 28), 
d un petit dossier , grand dossier ou dossier-étagère (page 29) . 

DIMENSIONS 

U L T I M H E A T ® 
V I R T U A L MUSEUM 
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S a u f mention spéc ia le la cuis inière 6 1 2 0 est toujours 
fournie émai l l ée b lanc (corps et p ieds) et p a n n e a u x des portes 
b lanc uni . C h a u d i è r e à p a n a c h e n icke lé . B a r r e contournante , 
garn i tures , colonnes, c a d r e s , encadrements de portes , poignées , 
boutons et robinets n icke lés . P o r t e de f o y e r à m i c a s . 

S u r d e m a n d e la 6 1 2 0 peut être fournie a v e c c h a u d i è r e 
a f f l e u r a n t e ou sans chaudière . 

M o y e n n a n t p l u s - v a l u e portée au tard elle peut r e c e v o i r 
des p a n n e a u x décorés ( v o i r p lanche p. 1 9 ) un b a c charbonnier 
roulant (p . 28) , un petit doss ier , g r a n d doss ier ( v o i r p . 29) 
ou doss i e r -é tagère comme présenté à la g r a v u r e ci-contre : 

DIMENSIONS 

H A U T E U R B U S E D E S S U S G R A N D FOUR 

C O R P S T O T A L E H A U T . 1)1 A M . I O N S . L A R G . H A U T , L A R G . P R O F , 

o . 5 8 o O . 8 0 O 0 . 6 6 0 O . l l S 0 . 8 1 0 0 . 6 2 5 O . 2 5 O o . 3 ô o 0 . 4 0 0 

C A P A C I T É C H A U D I È R E : i o l i t . C U V . BÏTIVF. 0 . 1 5 o o . 3 3 o O . ^ O O 

P o u r toas rense ignements c o m p l é m e n t a i r e s se repor ter p a g e s 6 

et 7 du présent a l b u m . A v o i r soin de r e c o m m a n d e r à l ' a c h e t e u r de 

se c o n f o r m e r a u x conse i l s donnes d a n s la notice jo inte à c h a q u e a p p a r e i l . 

Cuisinière à foyer 
rectangulaire n° 6120 

En tonte q u a d r i l l é e , é m a i l l é e 

F o y e r e x t e n s i b l e b o i / et e h a r b o n 

T i r a g e d i r e c t et r e t o u r de f l a m m e / - B u s e d e s s u s et d e r r i è r e 

P o r t e r é q u i l i b r é e / - A v e c ou s a n / c h a u d i è r e 



Cuisinièrer 66 Fuma " Type " i\ord-Province " 
en (oiite émaillée 

Foyer extensible boi/ et charbon - Tirage direct et retour de flamme/ — Buse dessu/, de côté et 
Porte à contre-poid/ — Avec chaudière et trieur «le cendre/ 

S a u f mention spéciale la cuisinière F UR.VA " Province 
est l ivrée émail lée cv.n (teinte vert M a r t i n ) , boutons des portes 
toujours émail lés aubergine quelle que soit la teinte de l ' appare i l . 
C h a u d i è r e à panache nickelé, encadrements des lour et é tuve 
nickelés , robinet à poignée porcela ine , f o y e r extensible au bois 
et charbon, porte de f o y e r à micas abat tante , permet 1 usage de 
bûches de 3 3 centimètres . 

S u r demande , elle peut ctre l ivrée émail lée c y o (ver t ol ive) 
ru (brun) ou et; 11 (gris bleu), r ecevo i r un pot ova le à 1 usage du 
charbon seulement et porte de f o y e r pleine, chaudière a l l leurant 
le dessus , encadrements des four et é tuve émai l lés . 

DIMENSIONS 

N " 
H A U T E U R B U S E O V A I . E D E S S U S 

N " 
C O R P S T O T A L E H A U T E U R D1A.M Ê T R E L O N G . L A R G E U R 

6 1 2 7 

6 1 3 2 

0.66b 

0 . 6 6 5 

0 . 8 0 0 

0 . 8 0 0 

0 . 6 8 0 

0 . 6 8 0 

1 9 0 X 9 7 

1 9 0 X 9 7 

0 . 7 6 0 

0 . 8 6 0 

O . 570 

0 . 6 7 0 

G R A N D F O U R É T U V E CONT.CII.U'I). 

H A I T . L A R G . T R O P . H A U T . L A R G . P R O F . L I T . H N V . 

6 , 2 7 

6 I 3 2 

O . 2^0 

0 . 2 J ( 0 

o .Soo 

0 . 3 5 o 

0 . 4 3 5 

0 . 4 5 5 

O . 1 7 5 

O . I 7 5 

O . O O O 

o . 5 5 o 

0 . 4 3 5 

0 . 4 3 5 

8 lit. 

1 0 lit. 

P o u r tous rense ignements complémenta i res se reporter p a g e s 6 
et 7 du présent a l b u m . A v o i r soin de recommander à l ' a c h e t e u r de 
se c o n f o r m e r a u x consei ls donnés dans la notice jo inte à c h a q u e a p p a r e i l . 

U L T I M H E A T ® 
VIRTUAL MUSEUM 

derrière 

Cuisinière/ •• Furna " n* 6127 
TV,H- « PROVINCE" F MA IL : c v: o 
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L a c u i s i n i è r e F U R X A " P a r i s " ne d i f f è r e du t y p e P r o v i n c e " 
q u e p a r son pot a u c h a r b o n s e u l e m e n t et sa c h a u d i è r e . 

S a u t ment ion s p é c i a l e , e l l e est l i v r é e d a n s la teinte CVM, 
b o u t o n s d e s p o r t e s a u b e r g i n e , e n c a d r e m e n t s d e s p o r t e s d e f o u r 
et d é t u v e n i c k e l é s , c h a u d i è r e a f f l e u r a n t e , p o t o v a l e à l ' u s a g e 
d e 1 a n t h r a c i t e ou c h a r b o n m a i g r e , p o r t e d e l o y e r p l e i n e . 

S u r d e m a n d e , e l le p e u t être l o u r n i e d a n s les te intes c v o , 
CM ou cou, a v e c l o y e r e x t e n s i b l e b o i s et c h a r b o n , p o r t e de f o y e r 
à m i c a s , e n c a d r e m e n t s des p o r t e s de f o u r et é t u v e é m a i l l é s . 

M o y e n n a n t p l u s - v a l u e , e l le reço i t un p a n a c h e n i c k e l é à la 
c h a u d i è r e . 

DIMENSIONS 

N " 
HAUTEUR BUSK O V A I . K DESSUS 

N " 
CORPS T O T A L E HAUTEUR D I A M È T R E L O N G . LARGEUR 

6 , 2 7 

6 1 3 2 

0 . 6 6 5 

0 . 6 6 5 

0 . 8 0 0 

0 . 8 0 0 

0 . 6 8 0 

0 . 6 8 0 

1 9 0 x 9 7 

1 9 0 x 9 7 

0 . 7 6 0 

0 . 8 6 0 

O . 5 7 O 

O . Ô 7 O 

6 1 2 7 

6 1 0 2 

G R A N D FOUR 

0 . 2 4 0 

0 . 2 4 0 

O.ÔOO 

O . 5 Ô 0 

O.40O 

0 . 4 5 0 

o . 1 7 5 O.ÔOO 

o.35o 

O.4JO 

0 . 4 0 6 

covr.ciHin. 

L I T . E N V . 

8 l i t . 

1 0 l i t . 

Pour tous renseignements complémentaires se reporter pages 6 
et 7 du présent a lbum. A v o i r soin de recommander à l ' acheteur de 
se conformer aux consei ls donnés dans la notice jointe à chaque appare i l . 

C u i s i n i è r e s *• F t i r i m '* n " 6 1 2 7 
Tvpe •• PARI/" ÉMAIL. C I'M 

99 Cuisinierer 66 Furna Type " Nord - Parir 
en fonte émaillée 

Pot ovale au cliarhon - Tirage direel et retour de flamme/ — Buse dessu/, de eôté et derrière 
Porte/ à contre-poid/ - Avec chaudière et trieur de cendre/ 

7 * 
M 



Cuisinière "Furna" n" 6133 
en fonte émaillée 

Pot ovale au charbon ou Foyer extensible hoir et charbon - San/ chaudière 
Buse dessu/, de côté et derrière — Tirage direct et retour de (lamines 

ULTIMHEAT 
VIRTUAL MUSEUM 

Cuisinière " Furn« " i: 6133 

L a c u i s i n i è r e FUKNA 6 1 3 3 a 

extér ieures et caractér is t iques que la 
les memes dimensions 

6 1 2 7 " Prov 
P a r i s " , mais ne possède pas de chaudière . L e s f o u r et é tuve 

ont les mêmes dimensions que la 6 1 5 a . 
L e type " Prov ince est fourni sauf mention spéciale a v e c 

f o y e r extensible au bois et charbon, porte de f o y e r à micas. 

L e type " Par i s est l ivré a v e c pot o v a l e au charbon 
seulement, porte de f o y e r pleine. 

L e s deux modèles sont émai l lés CVM, boutons aubergine , 
garnitures nickelées comme le modèle 6 1 2 7 . 

S u r demande, le t ype " Prov ince peut recevoir un pot 
ova le et le type " P a r i s " un f o y e r extensible. Ils se font également 
émail lés cvo , CB OU CGB et encadrements des portes de four et 
é tuve émai l lés . 

DIMENSIONS 

H A U T E U R BUSE O V A L E DESSUS G R A N D POUR 

CORPS T O T A L E H A U T . D I A M . L O N C . L A R C . H A U T . L A R G . P R O P . 

0 . 665 O . S O O 0.680 
1 90 

97 
0 . 7 6 0 0. Syo 

ÉTUVF. 

O . A ^ O 

0 . 1 7 5 

o . 3 5 o 

o . 3 5 o 

O .^Sb 

O . 4 3 5 

P o u r tous renseignements complémentaires se reporter pages 6 
et 7 du présent a lbum. A v o i r soin de recommander à l ' acheteur de 
se conformer a u x consei ls donnés dans la notice jointe à chaque appare i l . 



Nor Cuisinièrer en acier 

(cv 

i 
ULTIMHEAT 

VIRTUAL MUSEU 

L a v o g u e a l l a n t rie p lus en p l u s v e r s les cu i s in iè res 

en tô le , nous a v o n s été a m e n é s à c r é e r des a p p a r e i l s J e 

ce g e n r e , ma i s q u i , r é p o n d a n t a u x goûts ac tue l s ( l é g è r e t é 

et sobr ié té des l i g n e s ) possèdent 1 é n o r m e a v a n t a g e d être 

en a c i e r très rés is tant . 

T o u t e s les p ièces e x t é r i e u r e s sont r e c o u v e r t e s d un 

é m a i l b l a n c u n i ou d é c o r é , rés is tant a u x c l iocs et d un 

e n t r e t i e n n u l . L e n e t t o y a g e s o p è r e à 1 a i d e d u n s i m p l e 

c k i f l o n m o u i l l é p o u r les p a r t i e s é m a i l l é e s , et d u n p e u de 

L i a n e d E s p a g n e sur u n m o r c e a u de l a m e ou de flanelle 

p o u r les par t i e s n i c k e l é e s . 

D ' a u t r e p a r t nous nous sommes a t t a c k é s à r e n d r e 

access ib les toutes les p a r t i e s p o u v a n t être sou i l l ées a u 

cours d u f o n c t i o n n e m e n t de la c u i s i n i è r e , i l n est pas 

t e s o m de d é m o n t e r a u c u n e p i è c e p o u r se l i v r e r a u 

n e t t o y a g e q u i s o p è r e très a i s é m e n t et de l a f a ç o n l a 

p lus r a p i d e . L e s c u i s i n i è r e s a r t k u r m a r t i n s y n t k é t i s e n t 

1 k y g i è n e et le c o n f o r t p a r l e u r bel aspect et l e u r 

b l a n c k e u r . 

N o s cu i s in iè res b l a n c k e s s k a r m o n i s e n t a v e c tous 

les i n t é r i e u r s . N o s dossiers et doss ie r s -é tagères sont 

constru i t s sur le m ê m e p r i n c i p e et sont en a c i e r s p é c i a l . 





Cuisinière au char! 
n° 6609 

I H E A T v 

VIRTUAL MUSEUM 

En acier 
Pot rond à g u e u l a r d de chargement 

T i r a g e direct c l r e t o u r de f l a m m e / - B u s e d e s s u s et d e r r i è r e 

P o r t e / é q u i l i b r é e s - A v e c ou s a n s c h a u d i è r e 

S a u f mention spéciale la cuisinière 6609 est fournie : C o r p s 
et panneaux émail b lanc uni, p ieds b lancs . Colonnes , cadres et 
encadrements des portes , b a r r e contournante nickelés. C h a u d i è r e 
de 1 0 l itres environ à panache nickelé . 

S u r demande, se f a i t a v e c chaudière a f f leurante ou sans 
chaudière . 

M o y e n n a n t p lus-va lue elle peut être l i v rée : a v e c corps 
carre lé sur fond blanc, panneaux b lanc uni ; avec corps carre le 
sur fond b lanc , panneaux décorés ; a v e c corps et panneaux 
décorés mauresque saxe , fond b lanc (voir g r a v u r e 6620 page 1 8 ) 
ou mauresque bleu ciel (voir planche-décors page 19) . E l l e peut 
aussi recevoir un bac roulant (page 28) , un petit dossier , grand 
doss ier comme à la g ravure ou dossier-étagère (page 29) . 

DIMENSIONS 

HAUTEUR BUS E D E S S U S G R A N D FOUR 

C O R P S T O T A L E H A U T . 1)1 A M . L O N G . L A R G . I I A U T . j L A R G . P R O F . 

0 . 5 8 0 0 .800 O .660 O . I 1 8 O . 8 1 O O . 6 2 O 

É T U V E S 

0 . 2 Ô 0 

O.lOO 

o . 3 3 o 

o . 3 3 o 

O .4OO 

O.4OO 

et 
se 

P o n r tous 
7 du p r e s e n t 
c o n f o r m e r a u x 

rense ignements c o m p l é m e n t a i r e s se reporter p a g e s 6 
a l b u m . A v o i r soin d e r e c o m m a n d e r à l ' a c h e t e u r de 

conse i l s donnés d a n s la not ice jo inte à chaque a p p a r e i l . 



Cuisinière au boir 
et eharbon n° 6620 

En acier 

F o y e r r e c t a n g u l a i r e e x t e n s i b l e a u b o i s c l c h a r b o n 

T i r a g e d i rec t et r e t o u r de f l a m m e s - B u s e d e s s u s et d e r r i è r e 

P o r t e s é q u i l i b r é e s - Feu v i s i b l e - A v e c ou s a n s c h a u d i è r e 

S a u f mention spéc ia le la cuis inière 66:20 est fourn ie : 
C o r p s el p a n n e a u x émai l b l a n c uni, p i e d s b l a n c s . C o l o n n e s , 
c a d r e s et e n c a d r e m e n t s des portes , b a r r e contournante n icke lés , 
chaudière de 1 0 l itres environ à panache n icke lé . 

S u r d e m a n d e , se (ait a v e c chaudière af f leurante: ou sans 
c h a u d i è r e . 

M o y e n n a n t p l u s - v a l u e elle peut être l i v r é e : a v e c corps 
carre lé sur lond b lanc , panneaux b lanc uni ; a v e c c o r p s car re lé 
sur fond b lanc , panneaux décorés ( v o i r p a g e 1 9 ) ; a v e c c o r p s et 
p a n n e a u x d é c o r m a u r e s q u e s a x e comme g r a v u r e c i - a p r è s , ou 
d é c o r m a u r e s q u e bleu ciel ( v o i r p lanche d é c o r s , p a g e 1 9 ) . E l l e 
peut aussi r e c e v o i r un bac roulant (page 28) , un pet it doss ier 
c o m m e à la g r a v u r e , grand doss ie r ou doss ie r -é tagère (page 29) . 

DIMENSION'S 

HACTEUR BU.SK misses GRAX1) FOUR 

C O R P S TOTAI . I : H A U T . 1)1 A M . l .ONCr. LARC.. HAUT. t-ARG. I'ROl-'. 

o . 5 8 o O.SOO 0 . 6 6 0 O . I 1 8 0 . 8 l O 0 , 6 2 0 

F . T U V K S 

O. 2S0 

O. lOO 

o . S S o 

0 . 3 S 0 

o . j j o o 

0 . 4 0 0 

P o u r tous r e n s e i g n e m e n t s c o m p l é m e n t a i r e s se r e p o r t e r p a g e s 6 

et 7 d u p r é s e n t a l b u m . A v o i r so in de r e c o m m a n d e r à l ' a c h e t e u r d e 

se c o n f o r m e r a u x c o n s e i l s d o n n é s d a n s l a n o t i c e j o i n t e à c h a q u e a p p a r e i l . 







U L T I M H E A T ® 
V I R T U A L MUSEUM 

Cuisinière au boi/ 
et eharbon n 0 6620 4 

En acier 

F o y e r r e c t a n g u l a i r e e x t e n s i b l e au boi/ et c h a r b o n 

T i r a g e rtirect et r e t o u r de f l a m m e / - B u s e d e s s u s ou d e r r i è r e 

P o r t e r é q u i l i b r é e s - f e u v is ib le - A v e c ou s a n s c h a u d i è r e 

L a cuisinière 6620 présentée ci-conlre est décorée maures-

que S a x e , c 'est-à-dire sur fond b lanc . D a n s les deux décors 

mauresque, elle est toujours lournie a v e c pieds nickelés . 

Toutefois , sur demande, les pieds peuvent être lournis émail 

blanc. E l le peut recevoir les mêmes accessoires que les 6620 

et 6609. L e doss ier-étagère présenté à la g r a v u r e est muni 

de tringles mobiles qui se relèvent pour l 'emploi de hauts 

récipients ( less iveuse p a r exemple) . 

P o u r tous rense ignements complémenta i res se repor ter p a g e 6 

et 7 du présent a l b u m . A v o i r soin de r e c o m m a n d e r à 1 a c h e t e u r de se 

c o n f o r m e r a u x consei ls donnés d a n s la not ice iointe à c h a q u e a p p a r e i l . 



A TEL 1ER CH. FLOQUET - MOHTCY - N " 1Q.134. 



Cuisinières mixtes 
gaz 

charbon 
coke 

bois 

arthur martin 

2 1 

W . 

ULTIMHEAT 
VIRTUAL MUSE U 



Pour voux servir avantageusement 
de notre cuisinière mixte " S K d I A " V I R T U A L M U S E U M 

L a disposit ion de cette cuis inière est compr i se de tel le f a ç o n 
que les d e u x part ies ( g a z , charbon) , tota lement indépendantes 1 une 
de l ' aut re , puissent être e m p l o y é e s ensemble ou séparément . 

F o y e r : L e i o y e r est extensible et p e r m e t 1 emploi du c h a r b o n 
ou bois à vo lonté , dans ce dern ier cas , il f a u t p l a c e r la gr i l le 
spéc ia le , et on peut f a i r e u s a g e de bûches de 55 cent imètres . 

Pois C e r t a i n e s régions ne d isposant p a s de bois comme 
combust ib le , uti l isent le c h a r b o n . N o u s subst i tuons a l o r s au f o y e r 
extens ib le un pot o v a l e à l 'usage de 1 anthrac i te ou d e m i - g r a s de 
bonne qua l i té . L e rendement de ce pot est excel lent . 

Four à Charbon : L e f o u r au charbon est c h a u l f é à sa 
part ie droite directement p a r le f o y e r g r a c e à une ouver ture à 
g l i ss ières p r a t i q u é e dans la paroi a d j a c e n t e . D e plus la ' S u c c u l a " 65 10 
est munie du s y s t è m e dit « retour de f l a m m e s ». Il suf f î t de tourner 
à g a u c h e la manette p l a c é e en haut et à gauche de la f a ç a d e p o u r 
f a i r e c i r cu le r la cha leur autour d u f o u r d une manière un i forme qui 
p e r m e t de cuire , g ra t iner et rôtir d une f a ç o n p a r f a i t e et très r a p i d e . 

O n peut auss i , si on le dés i re , tenir au chaud certa ins p lats 
dans le f o u r à g a z sans que ce lui -c i soit a l l u m é , c a r il prof i te de la 
cha leur produi te p a r l e f o y e r au charbon ou bois . 

E n cas d uti l isation de la par t i e c h a r b o n ou bois , ve i l l e r à 
f e r m e r I o u v e r t u r e d évacuat ion des produi ts de la combust ion d u 
f o u r à gaz , en tournant v e r s la droite la manette p l a c é e au centre 
de la f a ç a d e v e r s le p r e m i e r robinet . 

CoflrC à Gaz : L e c o f f r e à gaz très spac ieux est conçu 
selon les pr inc ipes de nos cuis inières à c o f f r e à g a z dont la réputat ion 
n est p lus à f a i r e . O n peut y rôt ir , gr i l ler , cu i re du pain, f a i r e des 
pât i s ser ies tout auss i p a r f a i t e m e n t que dans une C o f ï u r n u s ou 

S p i d e x . Il f a u t a v o i r soin d e la i s ser toujours la cas se ro le en 
dessous du co f f re à gaz pour recuei l l i r le jus p rovenant des mets en 
p r é p a r a t i o n . L o r s q u e le co f f re est util isé s imultanément ou non a v e c 
la part ie au charbon , il est ind i spensab le que l 'or i f ice soit o u v e r t 
de f a ç o n que les produi t s de la combust ion puissent s ' é c h a p p e r 
normalement dans la cheminée . A cet e f fe t tourner v e r s la gauche 
la mane l l e de m a n œ u v r e p l a c é e sur la f a ç a d e . 

Brûleurs du dessus. .. C e s b r û l e u r s peuvent être uti l isés 
comme f e u x v i l s ou c o u v e r t s ; dans le p remier c a s , a v o i r soin d e 
p l a c e r les gr i l les en sa i l l ie , de f a ç o n que même en e m p l o y a n t de 
g r a n d s récipients ils soient s u r é l e v é s et ne puissent pas é t o u f f e r la 
f l a m m e . 

AVANTAGES DU COFFRE A GAZ. _ On sait que 
pour cuire c o n v e n a b l e m e n t un morceau de v i a n d e , l ' a r t consiste à 
e m p ê c h e r le jus de s en é c h a p p e r , a l in d'en c o n s e r v e r toute la s a v e u r 
ainsi que les qual i tés nutr i t ives . L e s c o f f r e s à gaz sont construits 
pour o b s e r v e r ce précepte f o n d a m e n t a l . A u s s i t ô t introduites , les 
v i a n d e s sont sais ies , les pores hermét iquement f e r m é s empêchent le 
jus de s en é c h a p p e r et suppr iment complètement 1 a r r o s a g e . L e s 
b r û l e u r s étant p lacés dans le b a s du c o f f r e , les mets se trouvent 
e n v e l o p p é s d une a tmosphère très c h a u d e et cuisent p a r conséquent 
un i fo rmément de tous les côtés à la fo is . U n m o r c e a u cuit dans un 
c o f f r e à g a z est dé l ic ieusement tendre et plein de jus, et ce résu l ta t 
s obtient a v e c moins d attention et p lus de f ac i l i t é s que dans n ' importe 
quel autre a p p a r e i l . 

DE LA MANIÈRE DE ROTIR. E n l e v e r du co f f re 
toutes les tôles saul la p l a q u e cintrée a v e c poignée, se rvant à 
a c c r o c h e r la p ièce à rôtir , cette tôle se ra p l a c é e sur la ra inure d u 
haut du c o f f r e . A l l u m e r les d e u x brû leurs du b a s , entre-bâ i l le r la 



porte que lques minutes pour Laisser sort i r l 'humidité , puis f e r m e r 
ce l le-c i pour q u e le c o f f r e se c h a u f f e rap idement pendant une diza ine 
de minutes ; introduire ensuite le rôt i , le suspendre au moyen du 
crochet à la tôle, la par t ie la p lus épa i s se en haut . L a i s s e r fonct ionner 
les b r û l e u r s à pleine f l a m m e jusqu à ce que la v i a n d e soit bien 
sa is ie . M o d é r e r ensuite , au moyen du robinet , jusqu à la fin de la 
cuisson. O n peut auss i , si on ne dés i re pas a c c r o c h e r le rôti , le 
p l a c e r dans l a cas se ro le p late munie de son gril en a y a n t toujours 
soin de mettre la tôle ré f lec teur a u - d e s s u s de la pièce de v i a n d e , de 
m a n i è r e a rédu i re le plus poss ib le l ' e m p l a c e m e n t à c h a u f f e r . D ' u n e 
f a ç o n g é n é r a l e , il f a u t d ix «à quinze minutes pour rôt ir une l iv re de 
v i a n d e , ma i s ceci peut v a r i e r su ivant les c i rconstances . D e s pièces 
de v i a n d e , peu épa i s ses en proportion de leurs poids , demanderont 
moins d e temps que les m o r c e a u x é p a i s . U n e côte de b œ u f , p a r 
e x e m p l e , sera plus v i te k point qu un m o r c e a u de fi let. P o u r les 
v i a n d e s ge lées , a v o i r soin de les d é g e l e r a v a n t de les introduire 
dans le Cof f re , c a r les part ies entourant 1 os seraient d une couleur 
b leue . Il est reconnu que les rôtis au g a z conservent 20 % de plus 
de leur poids que les a u t r e s . P o u r c o n s e r v e r ce préc ieux a v a n t a g e , 
la seule recommandat ion importante à ia i re est de ret i rer les v i a n d e s 
aussitôt à point . 

DE LA MANIÈRE DE GRILLER. - Avec les 
Itrùleurs ilu bas: P o u r gr i l ler une quanti té de côtelettes , 
b e e f s t e a c k s , poissons , e tc . , c h a u f f e r le c o f f r e comme pour rôtir . 
S u p e r p o s e r les gri ls sur les ra inures du b a s et p l a c e r une tôle 
ré f l ec teur immédiatement a u - d e s s u s afin d e maintenir la cha leur dans 
1 e m p l a c e m e n t util isé pour gr i l l e r . L a i s s e r le robinet complètement 
o u v e r t pour bien sa i s i r les mets et m o d é r e r ensuite j u s q u ' à cuisson 
complè te . Avec les brûleurs du haut: I .>a cuis inière S u c c u l a 
possédant une gr i l l ade d i sposée dans le haut du c o f f r e , il est 
r e c o m m a n d é de s en s e r v i r p o u r gr i l l e r (le petites quant i tés de 
v i a n d e s . A v a n t d ut i l i ser cette g r i l l a d e à f l a m m e s b leues , a v o i r soin : 
1 " D en lever la tôle s e r v a n t à a c c r o c h e r la v i a n d e ; 2° D e porter au 
rouge le p l a f o n d r a y o n n a n t . L e s deux brû leurs du b a s ne doivent 



pas être a l lumés en même temps que celui de la 
côtelette demande huit à douze minutes environ et 
huit à quinze minutes. 

DE LA MANIÈRE DE FAIRE DES PATISSERIES. 
F o u r cuire du pain ou des gateaux , le c o f f r e , chauf fé p a r les 

deux brûleurs du b a s , doit être porté à une assez haute température 
a v a n t d ' y rien introduire. L e s p l a c e r dans le c o f f r e sur une tôle 
reposant sur un gril et gl isser immédiatement au-dessus une tôle 
réf lecteur. A u bout de huit à onze minutes environ, c 'est -à-dire 
aussitôt que la pâtisserie commence à monter et à brunir légèrement, 
il faut diminuer la f lamme et mettre le plat sur le dessus de la tôle 
réf lecteur, de façon que la cuisson se lasse ensuite très lentement. 
A v e c un peu de prat ique on peut réussir les patisseries les plus 
dél icates . 

R E C O M M A N D A T I O N S G É N É R A L E S . — Tenir 
scrupuleusement propre l ' extér ieur et 1 intérieur des cuisinières ainsi 
que les brûleurs et d i v e r s ustensiles. A v a n t d ouvr i r les robinets, 
a v o i r soin d ouvr i r les portes du c o f f r e . N e pas oubl ier , lorsque le 
co f f re est en fonctionnement, de p lacer la casserole plate au bas du 
f o u r en la glissant p a r la ra inure spécialement prat iquée à la part ie 
gauche supérieure du pied droit de la cuisinière. A v o i r soin de 
toujours p lacer une tôle ré f lec teur au-dessus des mets à cuire. 
E m p l o y e r toutes les places disponibles en fa i sant en même temps 
les d iverses préparat ions car , en procédant de cette f a ç o n , on peut 
cuire un repas complet en réalisant une économie de gaz très 
considérable . Les compart iments du co f f re sont extensibles puisqu'au 
moyen de séparat ions en tôle on peut les réduire ou les augmenter 
à volonté. On peut p a r conséquent, avec le même appare i l , obtenir 
un grand lour ou une petite rôtissoire ou inversement. O n ne peut 
trop engager tous ceux qui utilisent des fours à cof fre à gaz , à 
surve i l ler strictement les personnes qui ont la charge des appare i l s , 
tant qu elles n auront pas acquis les habitudes d économie nécessaires . 
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Cuisinière mixte « Succula " n° 6310 
En fonte émaillée 

Au gaz, charbon et boi/ (bûche/ de 33 %) 
(o f f re à gaz à rôtir et griller - Deux brûleur/ drssu/ - Four à rôtir au hoi/ et charbon 

ULTIMHEAT ® 
VIRTUAL MUSEUM 

Etuve chauffe-assiette/ - Buse dessu/ et derrière - Avec ou sa »/ chaudière - Tirage direct et renversé 

H A U T E U R BUSE DESSUS C O F F R E A G A Z 

CORPS T O T A L E H A U T . N I A M . LONG, . L A R G . H A U T . L A R G . P R O F . 

o . 5 8 o 0 .800 O . 6 4 0 0 . 1 10 t ni. O 6 4 0 o . 3 3 o 0 .280 O . 4 2 O 

F O U R A C H A R B O N ÉTL 'VE C O N S O M . A P P R O X . B R U L E U R S 

H A U T . L A R G . I P R O F . H A U T . [.ARC,- L'ROF. 1 N . S. 2 N . S Grillade J FOUR 

0 .200 O . 280 O . 4 2 0 O . 1 3 o O . 80 O . 4 2 0 S 1 O 7 O O 5 5 o 1 85o 
T U Y A U A L I M E N T A T I O N : 3 ' 4 d e p O U C C . 

P o u r tous rense ignements c o m p l é m e n t a i r e s se r e p o r t e r p a g e s 6 
et y d a présent a l b u m . A v o i r soin de r e c o m m a n d e r à l ' a c h e t e u r de 
se c o n f o r m e r a u x conse i l s d o n n é s d a n s l a notice jo inte à c h a q u e a p p a r e i l . 

S a u l mention spéciale la cuisinière S U C C U L A 6 3 1 0 type 
Province est toujours fournie : E m a i l blanc carre lé . P a n n e a u x 

blanc uni. S a n s chaudière. C a d r e s , encadrements de portes 
et garnitures nickelés. F o y e r rectangula ire extensible au bois et 
charbon. Porte de f o y e r à micas . 

S u r demande, la S U C C U L A 6 3 1 0 " Prov ince peut être 
fournie a v e c pot ova le a u charbon, porte de f o y e r pleine. 

M o y e n n a n t p lus-va lue , elle peut être l ivrée a v e c chau-
dière a f f leurante , sans panache , d 'une contenance de 1 0 l itres 
environ. Cet te chaudière est chauf fée par la part ie charbon. 
E l le peut aussi recevoir un petit dossier , grand dossier ou dossier 
étagère (page 29) et un bac roulant (page 28) et panneaux décorés 
de l 'un des moti ls (p. 19 ) . 

DIMENSIONS 

Succula"Typé province 

Cuisinière N° 6 3 1 0 
avec foyer h bol/ et ft charbon 

feu visible 



I (' 

S a u f mention s p é c i a l e l a cu i s in ière SUCCULA 6 3 i o t y p e 
" P a r i s ' est t o u j o u r s f o u r n i e : E m a i l b l a n c c a r r e l é . P a n n e a u x b l a n c 
uni . S a n s c h a u d i è r e . C a d r e s , e n c a d r e m e n t s d é p o r t é s et g a r n i t u r e s 
n i c k e l é s . P o t o v a l e à l ' u s a g e de 1 a n t h r a c i t e ou c h a r b o n m a i g r e . 
P o r t e d e f o y e r p l e i n e . S u r d e m a n d e , la SUCCOLA 6 3 I O P a r i s " 
peut être f o u r n i e a v e c f o y e r r e c t a n g u l a i r e e x t e n s i b l e a u bois 
( b û c h e s de 33 c m ) et c h a r b o n . M o y e n n a n t p l u s - v a l u e , e l le peut 
r e c e v o i r une c h a u d i è r e a f f l e u r a n t e , s a n s p a n a c h e , d ' u n e conte-
n a n c e d e 1 0 l i t res e n v i r o n . C e t t e c h a u d i è r e es t c h a u f f é e p a r la 
p a r t i e c h a r b o n . E l l e p e r m e t a u s s i l ' a d a p t a t i o n d ' u n petit d o s s i e r , 
g r a n d d o s s i e r ou d o s s i e r - é t a g è r e ( p a g e 29) , d un b a c rou lant (p . 2 8 ) 
et peut r e c e v o i r d e s p a n n e a u x d é c o r é s (p . 1 9 ) . L a c a s s e r o l e r i e d e s 
d e u x t y p e s , " P a r i s " et P r o v i n c e , c o m p r e n d : 1 tôle r é f l e c t e u r 
b o m b é e a v e c p o i g n é e ; 1 tôle r é f l e c t e u r à t r o u s ; i p l a t e a u lèche-
f r i t e ; 1 po ignée l è c h e l r i t e ; 1 gr i l r i g i d e ; 1 c rochet à v i a n d e . 

DIMENSIONS 

H A U T E U R B U S E D E S S U S C O F F R E A G A Z 

C O R P S T O T A L E 1 1 A U T . D 1 A M . L O N G . L A R G . H A U T . L A R G . P R O F . 

O.ÔSO O . 800 O.Ô^O O . 1 1 5 1 m . O.640 o . 3 3 o O.280 O.42O 

FOUR A C H A R B O N É T U V E C O N ' S O M . A P P R O X . B R U L E U R S 

H A U T . L A R G . P R O F . H A U T . L A R G . P R O F . 1 N . S . 2 N . S . Grillade FOUR 

0 . 2 0 0 0 . 2 8 0 O . 4 2 O 0 . 1 3 o 0 . 2 8 0 O . 4 2 O 5 1 0 7 O O 5 5 o 8 5 o 

s ( ( 

TUYAU ALIMENTATION : 3 / j d e p O U C e . 

P o u r t o u s r e n s e i g n e m e n t s c o m p l é m e n t a i r e s se r e p o r t e r p a g e s 6 
et 7 d u p r é s e n t a l b u m . A v o i r soin d e r e c o m m a n d e r à l ' a c h e t e u r de 
se c o n f o r m e r a u x c o n s e i l s d o n n é s d a n s l a n o t i c e j o i n t e à c h a q u e a p p a r e i l . 

Cuisinière mixte " Succula M n° 6310 
En fonte émaillée 

Au gaz cl charbon 
Coffre à gaz à rôtir et griller - Deux brûleur/ dessu/ - Four à rôtir au charbon - Etuve chauffe-assiette/ 

Tirage direct et renversé - Buse dessu/ et derrière - Avec ou san/ chaudière 
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Cuisinière mixte "Succula" n 6910 
En acier 

Au gaz, charbon et hoir (bûcher de 33 %) 
Coffre à gaz à rôtir et griller - Deux brûleurs dessus - Tour à rôtir au charbon - Etuve chauffe-assiettes 

Tirage direct et renversé - Buse dessus et derrière • Avec ou sans chaudière 

L a Succui.A 6 9 1 0 que nous reproduisons ici est en ac ier . 

Cette seule caractér ist ique la di f férencie des modèles précédents 

en lonte dont el le possède tous les a v a n t a g e s . 

L e type "Prov ince est fourni avec f o y e r extensible au 

bois et charbon, porte de f o y e r à mica . 

L e type " P a r i s est muni d 'un pot o v a l e au charbon avec 

porte de (oyer pleine. 

D a n s les deux cas cette cuisinière est l ivrée , sauf demande 

spéciale , entièrement émail lée blanc uni, garnitures nickelées, 

dessus poli, sans chaudière . 

S u r demande, et moyennant p lus-va lue elle peut être l ivrée : 

i ° C o r p s blanc carre lé , panneaux blanc uni ; 2 ° C o r p s blanc 

car re lé , panneaux décorés (p. 1 9 ) ; 3 ° C o r p s décoré mauresque , 

saxe ou bleu ciel , panneaux décorés (p. 1 9 ) . E l le peut aussi 

recevoir un petit dossier , grand dossier ou doss ier étagère 

(page 29), un b a c charbonnier roulant (p. 28) et une chaudière 

a f f leurante . 



HAUTEUR 

T O T A L E 

B U S E D E S S U S C O F F R E A G A Z HAUTEUR 

T O T A L E DIAM. HAUT. LONG. L A R G . L A R G . HAUT. PROF . 

0 . 8 0 0 O . 1 8 0 . 5 8 I . 2 0 O . 6 7 O . 35 0 . 3 - 0 . 5o 

C o n s o m m a t i o n de g a z a p p r o x i m a t i v e : B r û l e u r s concen-
tr iques tr iples î . 6 0 0 1. - G r i l l a d e 7 0 0 1 . - F o u r 9 6 0 1. -
1 u y a a de p l a c e m e n t 1 pouce - C & p . c h a u d . 1 0 1 . e n v . 

G R . F O U R A CHARBON 

L A R G . HAUT. PROF . 

O . 3 4 O . 2 6 O . OO 

RET. FOUR A C H A R B O N 

P o u r tous rense ignements complémenta i res se repor ter p a g e s 6 

et 7 d u présent a l b u m . A v o i r soin de r e c o m m a n d e r à l ' a c h e t e u r de 

se c o n f o r m e r a u x conse i l s donnés d a n s la not ice jo inte à c h a q u e a p p a r e i l . 

DIMENSIONS 

L a cuis inière 0 9 6 6 , construite su ivant les m ê m e s pr inc ipes 
q u e la 6 3 1 o t y p e P a r i s , n'en d i f f è r e que p a r ses dimensions et 
la f o r m e de sa c h a u d i è r e . 

S a u f mention s p é c i a l e , cette cuis inière est toujours fourn ie 
en émai l lé b l a n c , et garn i tures n icke lées , mais sans c h a u d i è r e , 
p a n n e a u x des portes b l a n c uni. 

M o y e n n a n t p l u s - v a l u e , el le peut r e c e v o i r les mêmes 
accesso i res que la 6 3 i o , ma i s sa c h a u d i è r e est en c u i v r e rouge , 
et peut être c h a u f f é e intér ieurement p a r le f o y e r au charbon 
extér ieurement p a r un b r û l e u r à gaz a p p r o p r i é . C e t a c c e s s o i r e 
se t r o u v e p lacé sur le côté g a u c h e de la cu is in ière , a p p a r e i l vu 
de f a c e . 

Cuisinière mixte n° 3966 
En fonte émaillée 

Au <|«iz cl au charbon 
Four-coffre à yaz à rôtir et à griller - Deux brûleur/ dan/ le dessu/ 

Four à rôtir et four chauffe-assiette/ au charbon - Avec ou sail/ chaudière 



Bac charbonnier roulant 
Corp/ tôle galvanisée — Devanture tonte nickelée - Décor/ assorti/ aux cuisinière/ 

H 
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L e bac charbonnier roulant est composé de deux compar-

timents, 1 un destiné à recevoir le bois qui placé sous 1 étuve 

sèche très rapidement, 1 autre pour le charbon. 

M o n t é sur roulettes caoutchoutées, il ne laisse aucune 

trace sur le parquet et ne détér iore pas celui-ci , son déplacement 

se l'ait très s i lencieusement. 

Cet accessoire complète admirablement la cuisinière. 

Convient particul ièrement aux petits locaux où 1 on dispose de 

peu de p lace . Il suffît de r a p p e l e r le numéro de la cuisinière 

auquel il est destiné et dés igner le décor voulu en se rapportant 

à la planche des panneaux décorés (page 19) . 



Petit dossier 
o m 20 de haut 

Dossier-étagère 
o m. 40 de h a u t 

ULTIMHEAT 
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L a p l a q u e de ces a c c e s s o i r e s est composée du même a c i e r que le corps 
de nos cu i s in iè res , de même que l 'émai l qui la r e c o u v r e , la p a r t i e a r r i è r e est 
r e c o u v e r t e d ' u n e m a s s e g r a n i t é e qui la p r o t è g e de toute a t t a q u e de l 'humidité 
et l a rend i n o x y d a b l e . L ' e n t o u r a g e est en fonte n icke lée f inement o u v r a g é e . 
L e d o s s i e r - é t a g è r e est muni de tr ingles mobi les qui se l è v e n t et se ba i ssent 

à vo lonté . I l suffit de r a p p e l e r le numéro de la cuis inière à l aque l l e ils sont 
dest inés et d o n n e r le décor chois i p a g e 1 9 . I l s se f o n t auss i b l anc uni et 
b lanc c a r r e l é . 

I ls se fixent très a i sément et s a n s prépara t ion spéc ia l e sur les d e s s u s 
de cuis in ières g r â c e à un d i s p o s i t i f très p r a t i q u e . 



Conditions de Vente Sl d'Expéditions 
MODE D'EXPÉDITION 

Sauf a v i s contraire , les envois sont toujours laits en petite 

vitesse p a r les tar i f s spéciaux les plus réduits . 

Même en e a s de port payé , nos marchandises voyagent 

toujours a u x risques et péri ls du destinataire qui doit, en cas 

de retard , d a v a r i e ou de perte, exercer son recours contre les 

Compagnies de transport . 

\ o s marchandises sont vendîtes prises sur wagon Kevin. 

CONDITIONS GÉNÉRALES 
L e s commandes sont acceptées sans engagement de pr ix . 

Les f a c t u r e s sont établ ies aux prix et conditions du moment de 

1 expédit ion. 

DÉLAIS DE LIVRAISON 
Toutes les commandes sont reçues sans engagement tie 

l i v rer dans un délai déterminé ; en cas de re ta rd , l 'expédit ion sera 

va lab lement fa i te si le dest inataire n'a p a s f ixé préa lablement un 

délai de l ivraison que nous pourrons accepter expressément par 

lettre. N o u s ne serons jamais tenus de l i v rer des marchandises 

commandées dans un moment où nos approvis ionnements seraient 

épuisés, ni en cas d ' incendie ou de g rève . 

VENTE AL DÉTAIL 
N o s acheteurs s 'engagent, pour leurs ventes au détai l , à 

pré lever sur nos marchandises le bénéfice normal habituel pour les 

ventes de cette nature, et à ne pas les o f f r i r à vil prix sous prétexte 
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de réc lame. S a u f notification contraire pour certains appare i l s , la 

vente au détail des art ic les de notre fabr icat ion ne doit pas s e f fectuer 

en dessous des pr ix de notre tar i f , majorés ou diminués, s il V a 

lieu, des hausses ou baisses en v igueur a u moment de la vente. ^ 

Les maisons de gros s 'engagent à imposer la même obligation 

à leur clientèle de détai l . 

Toute înlraction non justifiée pourrait donner lieu à 1 arret 

de nos l ivraisons et à 1 annulation des marchés en cours . 

ÉM VILLAGE 
L e s légers fendil lements constatés par fo i s sur une pièce 

émai l lée . et qu en termes du métier nous appelons tressai l lures 

ne peuvent en aucun cas constituer un dé faut de labr icat ion , ceux-c 1 

sont le résultat d 'une di f férence de coefficient de dilatation entre la 

fonte et l 'émai l , mais ils ne nuisent en rien à son adhérence , et seul 

un éclat constaté peut nous être imputé. 

IMPORTANT 
L e s appare i l s que nous présentons dans notre sal le d 'Expos i t ion , 

1 0 8 , B o u l e v a r d R ichard-Leno i r , ne peuvent être ni déplacés , ni 

vendus. Les ventes sont l a i t e s par notre D é p ô t , 1 8 , R u e de la 

Fonta ine-au-Roi , lequel n est agencé que pour les petites l ivraisons ^ 

dans P a r i s et dans les départements de Seine et Se ine-e t -Oise . 

L e s grosses expédit ions pour P a r i s comme pour la Prov ince sont 

toujours f a i te s directement de l Us ine . Al in de gagner du temps, 

il v a donc intérêt pour la cl ientèle de Prov ince à s adresse r 

directement à 1 Usine. 



Les Compagnies de Chemins de Fer sont 
responsables des avaries et des pertes 

L a loi R a b i e r du 2.4 septembre 1906 a y a n t suppr imé les 

c lauses restr ict ives de responsabi l i té des conditions des tar i f s 

spéciaux des Chemins de F e r , nous rappe lons à nos Cl ients : 

1* Q u e les Compagnies de Chemins de F e r ne peuvent exiger 

1 emba l l age des marchandises qu il a toujours été dans l 'usage 

d 'expédier sans embal lage ou avec lin embal lage sommaire ; 

2' Q u e les Compagnies sont absolument responsables des 

avar ie s de t r a n s p o r t a ces marchandises , et ne peuvent s'en exonérer, 

sauf les cas de force majeure, qu'en prouvant que les dites avar ie s 

résultent d'un v i c e propre de la chose. 

N o u s déclinons donc toute responsabi l i té pour a v a r i e s de 

route, les destinataires a y a n t seuls qual i té pour f a i r e va lo ir leurs 

droits envers les C o m p a g n i e s a v a n t la prise de l i v ra i son . 

P o u r bénéficier s a n s conteste des a v a n t a g e s de la loi R a b i e r , 

et pour r é s e r v e r utilement ses droits en cas d a v a r i e ou de perte, 

il convient donc : 

1* D e fa i re des réserves p r é c i s e s et dé terminées sur le l ivre 

d 'émargement de la gare , ou le bordereau du camionneur ; 

•2' D e f a i r e a c c e p t e r ces réserves p a r l e Représentant autorisé 

de la C o m p a g n i e , sur le récépissé au dest inataire . 

A u cas où il s ' y re fusera i t , il serait indispensable de confirmer 

les dites réserves p a r le t t re recommandée remise à la poste 

dans le délai maximum de t r o i s j o u r s après la réce ^ ^ ^ U ^ f l ^ f l E A j ' -

marchandise . V I R T U A L MUSEU A 
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P a r f o i s les Compagnies sollicitent l 'expert ise prévue p a r 

l 'art icle 1 0 6 du C o d e C o m m e r c i a l , afin de déterminer la cause et 

le montant des a v a r i e s , il est a lors indispensable que le dest inataire 

dûment convoqué, se présente ou se f a s s e représenter à cette 

expert ise et, dans tous les cas , en avert isse immédiatement 

l 'expéditeur , lorsque celui-ci a expédié f r a n c o de port, de façon 

à lui permettre , s il le iuge à propos, d ' introduire , a v a n t qu il 

n'ait été procédé à cette expert i se , une action régulière contre la 

C o m p a g n i e t ransporteur . 

N . - B . Nous tenons à mettre notre clientèle en garde contre 

les appréciations de certaines gares qui, spontanément, invoquent le 

parfait état extérieur àe l'emballa (je pour àècltner toutes responsabilités, 

alors que, par suite <7un choc ou <)'une chute, L'EJIBALL/KiK PRUT 

AVOIR TRES BIEN RÉSISTÉ et le contenu s'être brisé, tel, 

par exemple, un colis verrerie ou <)e fonte ém at liée. 

Formalités indispensables pour obtenir le 
tarif réduit pour les harasses en retour 
Démonter les h a r a s s e s en ret irant s implement les goupil les . 

Jo indre les haches s il y a l ieu. 

Produire la l e t t re de v o i t u r e d ' a r r i v é e , et réc lamer le T a r i t 

spéc ia l des r e t o u r s d ' e m b a l l a g e s démontés . 

S p é c i i i e r le nombre des col i s , l eur poids, et sur tout l e s 

n u m é r o s des h a r a s s e s et des bâches . 
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Pour 1er autrer départements de notre fabrication 

Consulter 1er Album/ spéciaux : 

Appareils de Cuisine et Chauffage au Gaz (Album Bleu) 

Appareils de Chauffage au Coke, Charbon, Bois (Album Saumon) 

LA MEILLEURE QUALITÉ FRANÇAISE 



GRAVURE/ DE L'ALBUM 

L e s g r a v u r e s de notre a l b u m sont l a r e p r o d u c t i o n 

aussi f i d è l e q u e poss ib le des a p p a r e i l s f a b r i q u é s . T o u t e -

f o i s , nous d é c l i n o n s toute r e s p o n s a b i l i t é à ce su je t si , 

p a r suite de m o d i f i c a t i o n s ou p e r f e c t i o n n e m e n t s , ces 

a p p a r e i l s d i l l é r a i e n t des g r a v u r e s p a r q u e l q u e s d é t a i l s . 

ARTHUR MARTIN 

Revin 


