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F O U R N E A U X
p o u r

HOTELS, RESTAURANTS, MAISONS BOURGEOISES, PENSIONNATS
en toutes dimensions et avec foyer central

FOURNEAUX POUR CHARCUTIERS

F O U R N E A U X
POUR CHAUFFAGE CENTRAL ET POUR EAU CHAUDE

avec le bouilleur l'INTENSIF simplex et duplex (déposé)

Ce bouilLeur récupérant leà calories perdues 
conserve au fourneau toutes eej' qualitée.

P OELES  EN FAIEN CE  -  C A L O R I F È R E S  A FEU C O N T I N U
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Installations et travaux garantis — Nombreuses références





I

CARACTERISTIQUES du FOURNEAU de CUISINE ÉMAILLÉ "MON REVE"
grand luxe

Colonnes émaillées, nickelées ou chromées. Garnitures nickelées ou chromées. 
Émail garanti contre toute atteinte du feu.

Corps profond. Foyer briques réfractaire . Bouilloire cuivre rouge étamé 
de grande capacité. Ramonage facile . Propreté dans les fours.

Portes incassables sur charnières fer. T irage et chauffage garantis.
Économie réelle de combustible.

Dessus meulé fin. Main-courante circulaire. Robinet pression.
Construction robuste. Présentation impeccable.

COULEUR DES ÉMAUX :

jaune paille, gris perle, bleu pâle, bleu clair, castor, marron, blanc, 
granité marron, granité bleu, givré castor, givré gris.

N u m é ro s ........................................................................... 4 5 6
Dimensions des d e ssu s ............................................ 8 2 x 5 3 9 1 x5 6 101x59
Capacité de la bouilloire en litres . . . . 8 12 16
PRIX avec garnitures n ick e lé e s .........................

— — chrom ées.........................
TOUTES PIÈCES DE RECHANGE EN MAGASIN

Nombreuses références



INSTRUCTIONS

i

Avant l’allumage avoir soin de vérifier si la bouillotte est rem 
de la plaque ; ne jamais dépasser ce niveau.

Quand on a pris de l'eau dans la bouillotte, la rem placer IMMEDIATEMENT 
jusqu’au niveau indiqué.

ENTRETIEN. - Ne jamais laver l'émail mais le cirer légèrement. - G ra isser 
quelquefois dans la semaine, à froid de préférence, le nickelage ou le chromage et 
l'essuyer au chiffon propre une heure ou deux après.

Ne jamais nettoyer nickelage ou chromage avec un autre produit.

ÉMAILLAGE. - Les légers fendillements appelés «craquelures» qui apparaissent 
parfois (même dès la mise en service) sur une pièce ém aillée, et qui sont visibles en 
particulier sur les émaux de teinte claire , ne peuvent en aucun cas être considérés 
comme défaut de fabrication. Ces craquelures sont le résultat de la différence de 
coefficient de dilatation qui existe entre la fonte et l'émail, mais ne nuisent en rien 
à l’adhérence de ce dernier.

C ’est pourquoi ie réponds de la solidité des émaux des fourneaux de ma fa b ri­
cation et m'engage à changer à mes frais toutes pièces dont l'émail se sera détaché 
sous l’action du feu.

Avoir soin de graisser quelquefois les tourillons des charnières et les 
ressorts des portes.



FOURNEAUX NOIRS TOUTES DIMENSIONS



Uî-TiMHEAT ®
Le succès des fourneaux émaillés "MON REVEnftTUAL MUSEUM 
marque et modèle déposés, est dû à leur construction 
qui est la reproduction fidèle des fourneaux noirs, si 
réputés, du constructeur spécialisé J. TOURNIER.

Les fourneaux "MON REVE" ont prouvé que les four­
neaux émaillés chauffaient autant que les fourneaux 
noirs, qu'on pouvait en attendre les mêmes services 
avec le minimum d'entretien et qu'ils constituaient 
le complément indispensable des cuisines modernes.

CHAUFFAGE CENTRAL - EAU CHAUDE



FOURNEAU DE t RESTAURANT DE 1 4 4x80


