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La Société pour le Développement des Applications
de TElectricté (AP-EL) — fondée en 1922 sous les aus-

La Société pour le Perfectionnement
de PEclairage
134, Bd HAUSSMANN, PARIS-8¢ - R. C. Seine 220-264

La Société pour le Perfectionnement de I'éclairage a
été fondée et cst subventionnée ]par‘ les producteurs et
es

pices des Secteurs de la Régi:;l Parisienne et

patronnée par cent trente eurs francais — recut mis-

sion de créer une « marque de ité » destinée aux appa-

reils utilisés dans les applications diverses et plus parti-
i s les applications d i de I'Elec-

tricité.
Cette idée fut ultérieurement reprise par I'Union des
Syndicats de I'Elect et c'est en commun accord avec
oupement qu'était déposée en 1927, la marque USE-~
APEL, reconnue par I'U. S. E. comme la marque syndicale
de qualité des appareils électro-domestiques et délivrée
r un comité technique constitué en vue de cette attri-
ution,
Ayant ainsi_contribué a I'établissement de listes de
matériel sélectionné, I'AP-EL pouvait entreprendre une
i e ur créer un état
d'esprit favorable a I'adoption généralisée des appareils
dectro-domestiques revétus de la marque de qualité.
L'AP-EL posséde a I'heure actuelle neuf salles d'expo-
sition a Paris  la principale située 41, rue Lafayette.
Elle participe aux grandes manifestations commerciales
(foires et expositions) du pays, édite des affiches, des
brochures et des tracts, rédige des articles destinés aux
revues et & la grande presse, utilise les moyens d'éduca-
tion populaire que sont la . et le cinéma et met
enfin gracieusement a la_disposition de tous ceux qui
veulent y avoir recours (Constructeurs, Secteurs, Inter-
médiaires divers) I'expérience et la_bonne volonté de ses
services d'études et de documentation.

d'énergie él e lampes
et d'appareils, les constructeurs et les installateurs, pour
remplir le réle d'organisme de propagande et d'of
technique.

Cette Société dont les services sont entiérement gra-
tuits, a installé ses bureaux et ses salles de démonstration,
134, boulevard Haussmann a Paris. Elle se tient a la dis-
position de ceux qui veulent la consulter et leur donne
tous renscignements et conseils, leur fournit toute docu-
mentation et étudie pour eux tous projets d'éclairage dont
ils peuvent avoir besoin. Elle a édité une série de brochures
de_vulgarisation, dont la liste est donnée ci-dessous, et
qu'elle fait parvenir gratuitement sur demande.

N° 0 — Notions d'Electricité.

N° 1 — Lumiére et Vision.

N° 2 — Réflecteurs et Diffuseurs.

Ne 3 Unités et Mesures Photométriques.

Ne 4 — Projets d'Eclairage.

N° 4 Annexe I — Les appareils d'éclairage.

Ne 5 — L'Eclairage des Magasins.

N° 6  L'Eclairage des Ateliers.

Ne 7  L'Eclairage des Intérieurs.

Ne 8 — L'Eclairage des Bureaux et des Ecoles.
Ne 9  L'Eclairage des Voies Publiques.

N° 10 Principes et applications de I'éclairage.
Ne |1 — L'Eclairage par projecteurs.

AVIS IMPORTANT

Nous répondrons trés volontiers d toute demande de renseignements relative aux articles parus dans ce Bulletin.

Toute reproduction de nos articles est interdite sans autorisation de la Rédaction.
Toute communication relative & ce Bulletin doit étre adressée & la Société AP-EL, 41, rue Lafayette, Paris (%).
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Le développement de la cuisine

électrique dansla région parisienne

Nous avons publi¢ I'an dernier deux articles relatant I'i dével de la cuisine ¢l
dans deux Secteurs d'Alsace (Numéros d'Avril et Octobre 1930).
lous signalerons cette fois les résultats obtenus dans la région parisienne ol la cuisine électrique, dont le
développement est encore tout récent, connait cependant un remarquable essor.

1° PARIS.  Réseau de la Compagnie Parisienne de Distribution d Electricité.
a) Installations domestiques :
Fours. .. 1300 — Réchauds. . . 870 — Crosscs cuisiniéres. 160

Vingt immeubles sont entiérement équipés avec du matériel électrique, dont 7 comprennent plus de 30 cui-
siniéres.

Plusieurs installations sont en cours de réalisation, dont une comportant 250 cuisines entiérement élec-
trifies.

b) Cuisines de restaurants : 10 intallations.
<) = réfectoires: 6  —
2° BANLIEUE PARISIENNE. — Réseaux de : Est-Lumiére — Nord-Lumiére — Nord-Est-Parisien —
Ouest-Lumiére — Sud-Lumiére.
a) Installations domestiques :
Fours. . 644 — Réchauds. . . 1610 — Cuisiniéres . . 81

Deux immeubles sur le réseau de I'Ouest-Lumiére comprenant s}uslcurs installations de cuisine :
Immeuble « Jc sers », & lssy-les-Moulineaux : 9 cuisiniéres 9 k
, ruc du Centre, a la Garenne : 12 cuisiniéres 6,7 kW

b) Cuisines de réfectoires : 4 installations.
Etabli: Carnaud, a

Ouest-Lumiére | ) M.A. X.E. L, & Neuilly.
| Ecole Supérieure d'Electricité, & Malakoff.

Nord-Lumiére : Cuisines de I'Hépital d'Argenteuil.

Bill.

Remarque. — Les chiffres mdlques pour les installations domestiques sont inféricurs a la vérité, un certain
nombre d'appareils ayant été mis en service a I'insu de la compagnie distributrice.
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Quelques —
restaurants

électriques

Les restaurateurs qui ont installé a Paris, il y a quatre ou cing ans, des établissements utilisant des appa-

reils électriques de cuisson, ont été d'heureux précurseurs,

Les résultats obtenus par ces premiéres réalisations sont tels que d'autres restaurateurs ont voulu profiter
des avantages considérables que leur offrait I'emploi des appareils électriques.

RSy

p que I'électrifi

en de imer le stockage du combustible, fait économiser
une place précieuse surtout dans les villes comme Paris

En outre, les appareils €l ne dé il de chaleur dans la cuisine, comme le font

les fourneaux a combustion, le personnel travaille dans d'excellentes conditions d’hygiéne.

pas i

Ajoutons que les tarifs créés récemment par un grand nombre de secteurs, permettent une exploi-
tation particuliérement économique et nous ne nous étonnerons plus de la vogue croissante de la
cuisine électrique dans les restaurants.

Le but de cet article est de signaler
trois belles installations qui viennent d'étre
réalisées a Paris :
1° Le bar « PRESTO-BOURSE », place

de la Bourse ;
2° La Cuisine du CERCLE de I'UNION
ARTISTIQUE.

30 Le restaurant « LES WIKINGS », rue
de Marignan ;

1. — LE{BAR « PRESTO-BOURSE »

Le bar Presto-Bourse, du mo-

Fig. 1. — Bar Presto-Bourse. Fourncau de 38 kW. deéle de ces établissements, dont plu-

sieurs viennent d'étre créés & Paris, a

pour objet principal de distribuer auto-

matiquement, par I'introduction d'une piéce de monnaie, des boissons chaudes ou froides, des pitisseries,
sandwichs, etc.

Nous avons d'ailleurs publié dans notre numéro de Mars 1931, un article de M. LaBROUSSE sur 'éclairage
du bar Presto du Boul d des Italiens, indi les solutions h. adoptées par I'Architecte, M. BAUER.
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Fig. 2. — Cercle de I'Union Artistique.
Vue d'ensemble de la cuisine ; au premier plan le fourneau, & gauche la ritissoire et deux marmites fixes

L'établissement qui nous intéresse ici, réalisé également par M. BAUER, comporte également, une salle de restaurant
avec gril-room.

La cuisine, placée au sous-sol, comprend le matériel suivant :

Un fourneau d'une puissance de 38 kW équipé avec :

2 plaques de 40 cm de diamétre 1 plaque de 47 X 47 cm
2 de 30 cm 2 de 23 x 47 cm
1 de 18 cm 2 fours i rétir

Un four a pitisserie a deux chambres, puissance 7 kW,

Un chauffe-eau a accumulation d'une capacité de 1000 litres, puissance 12 kW,

Une armoire frigorifique,

Au premier étage, le gril-room comporte : un gril de 8 kW, un meuble de service de 12 kW et un bain-marie.

Tous ces appareils ont été fournis par la Société ELectricus, a l'exclusion du bain-marie, qui est de
fabrication américaine. L'installation permet de servir quotidiennement 120 repas environ,

II.  CERCLE DE L'UNION ARTISTIQUE

Le Cercle de I'Union Artistique a fait construire, avenue Gabriel, un trés bel Hotel muni de tous les amé-
d dont la ion est due & M. KNIGHT, architecte.

La cuisine, placée au 2° étage est vaste, comme le montrent nos photographies.

Le matériel de cuisine électrique, fourni par la Société ALsTHOM, comprend les appareils suivants :

Un fourneau de milieu g L5 eihe 328 kW
Un four a rdtir et a patisserie a 3 chambres . . . . . 16 kW
Une grande friteuse & 2 bacs . . ... ... 20 kW
Un gril d’hétel. 5 B s .20 kW
Une friteuse petit modéle. . R 4 kW
Une rétissoire pour 2 piéces . 7 kW
Une salamandre . 3,6 kW
Une marmite de 100 litres (basculante). 5 10 kW
Une marmite de 50 litres 6 kW

Une marmite de 30 litres. : 3,5 kW
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On a pu réaliser la une disposi-
tion trés pratique qui consiste a séparer
les fours a rétir du fourneau. Le travail
se trouve ainsi grandement facilité ; les
cuisiniers ne sont plus obligés de se baisser
constamment pour surveiller les cuissons
au four, tous les appareils étant a hauteur

normale de travail.

Malheureusement, cette disposition
ne peut pas toujours étre réalisée, car elle

demande une plus grande superficie.

La cafeterie installée prés du bar,

Fig. 3. — Cercle de I'Union Artistique. au rez-de-chaussée, comporte une étuve
De gauche & droite, friteuse, gril, grande friteuse  deux bacs, four. et un réchaud a 2 plaques de 22 cm de
diamétre.

En outre, d'autres constructeurs ont fourni les appareils auxiliaires suivants, qui complétent trés heureu-
sement l'installation :

Machine a laver la vaisselle BONNET, Batteur-
mélangeur avec accessoires BONNET,

3 armoires frigorifiques FRIGECO : a la cuisine, &
I'office et au bar.

Percolateurs, chocolatiéres, cuiseur a ceufs auto-

matique, bain-marie, tous appareils chauffés électri-

quement, fournis par les Etablissements GROUARD.

Ill.  LE{RESTAURANT « LES WIKINGS -

Ce restaurant est un établissement de nuit, d'un
style original.

L'emplacement réservé a la cuisine est trés res-
treint et seuls, des appareils électriques ont pu trouver
place dans I'espace réservé a cet effet. Notre photo-
graphie montre la disposition adoptée qui donne toute
satisfaction.

Notons que la cuisine servie dans cet établisse-
ment est d'excellente qualité et s'adresse & une clientéle
exigente ; or, le fait que le matériel a donné entiére
satisfaction, permet de répondre a I'objection souvent

formulée, que la préparation des plats fins ne peut se

faire sur le fourneau électrique. La démonstration de la

valeur des appareils électriques, au point de vue pure- Fig. 4. — Cercle de I'Union Artistique. Salamandre & glacer.
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ment culinaire a d'ailleurs été faite bien
souvent, et peut étre renouvelée chaque
fois qu'il est nécessaire.
Les appareils, qui ont été fournis par
la Société ELECTRICUS, sont les suivants :
Une cuisiniére d'une puissance de
36,6 kW, comportant :
4ol Hauffantes do300m do dismitee,
2 plaques de 23 em de diamétre,
2 feux vifs rectangulaires,
1 bain-marie,
2 fours & rétir.

En outre:
Un gril a éléments chauffants

en aggloméré KW
Une salamandre & glacer 7 kW
Plonge 4 3 bacs pour batterie 10 kW
Plonge & argenterie & 2 bacs 4 kW
Une armoire chauffante de 1,5m 7,5 kW

Un foura pétisserie 42 chambres 7 kW

ULTIMHEAT
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Fig. 5. — Restaurant “LES WIKINGS™ Fourneau comportant un bain-marie.
Au fond, on voit le chauffe-eau & accumulation.

Deux de ces installations fonctionnent depuis quelques mois, elles seront suivies par d'autres réalisations,

dont I est

ou

en cours.

Comme on le voit, Paris se modernise et sera, d'ici peu, au niveau des grandes villes étrangéres, ot il existe
depuis fort longtemps un trés grand nombre de restaurants électriques.

Nous vivement les
de prendre les photographies qui illustrent ces pages.

et

hil des i décrites, qui nous ont permis

R. GALLAND,
Ingénieur a la C. P. D. E. Bureau d'Information.

Information
476 cuisini et réchauds électri téle, étant donné que la somme & débourser, comprenant :le prix du

installés en trois mois

"est au début de 1930 que la Société Electrique du Haut-Milanais
décida d'entrer en campagne pour répandre I'usage des cuisiniires
électriques sur son secteur.

Elle édita une brochure de propagande & laquelle était joint un
fascicule reproduisant les appareils offerts. Cette brochure, expédiée
A tous les abonnés, faisait ressortir :

1° les avantages de tous ordres garantis par la préparation des
repas & 'électricité ;

2 les conditions particuliérement alléchantes offertes & la clien-

réchaud ou de la cuisinitre, le prix de I'installation mlémnu o
les frais de pose du tableau de compteur, était payable en 24 men-
sualités ;

3° enfin, le bénéfice d'un tarif exceptionnellement favorable con-
senti strictement aux abonnés qui signeraient un contrat « cuisine
pendant la durée de la campagne.

Soixante mille circulaires ainsi congues furent expédices & la
clienttle de Juin & Aotit 1930. Elles étaient accom|
trats en blanc. Environ cing cents abonnés
conditions offertes. Leur contrat leur laissait la
exécuter linstallation par un entreprencur & leur choix, & cor
quil fit agréé par la Compagnie et it accepté le tarif orfai
rémunération par métre courant de canalisation.

(Voir suite page 83).
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[La cuisiniére

&d

articles les éristi du four (1) et du réchaud (2).

L'ensemble de ces deux appareils, montés sur un méme béti, constitue une cuisiniére.

Nous avons exposé dans deux

La cuisiniére électrique doit suffire pour la préparation des repas au méme titre que la cuisiniére a charbon
que tout le monde connait. Elle comportera le nombre de feux et de fours nécessaires : la puissance peut varier
de 2 kW a 10 kW méme davantage.

Le four de la cuisiniére, comme le four domestique séparé, posséde un feu vif i la voiite (dans le haut)
bi suivantes :

et un feu obscur a la sole (dans le bas). Un seul donne les
Haut seul  bas seul  haut et bas (allure douce).
Parfois une quatriéme allure, appelée « allure Gril » met en service une résistance destinée & I'exécution
des grillades.

Fig. I. Fig. 2. — Cuisiniére 2,5 kW comportant 2 plaques de 180 mm

Réchaud-four ou cuisiniére nm»hﬁée 2 kW installé dans dc diamétre, un chauffe-assiettes et un four. Le plateau est

une petite cuisine. Cet appareil comprend un four relevé pour laisser voir la partie supéricure de la cuisiniére

de 800 W, et une plaque chauﬂamc de 1200 W placée et une des plaques est retournée pour montrer les prises
au-dessus. de courant,

(1) Feévrier 1930. La cuisine électrique domestique : le four. — (2) Juillet 1930. La cuisine électrique domestique : le réchaud.
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Dans b, p de cuisiniéres de fabri

étrangére en général et dans les cuisiniéres impor-

tantes ot les fours sont de grandes dimensions, les

éléments de four voiite et sole sont commandés

séparément par des commutateurs a 3 allures « fort,

moyen et doux .

Les qualités de ces fours sont identiques a celles
des fours domestiques séparés.

Les éléments cuiseurs des cuisiniéres sont réa-
lisés généralement sous forme de plaques chauffantes,
assez rarement sous forme de feux vifs. Chaque
élément est commandé par un commutateur repéré de
fagon précise sur le tableau de commande de I'appa-
reil. Les plaques chauffantes de cuisiniére possédent
les mémes caractéristiques que celles montées sur

bati de réchaud.

Sur une méme cuisiniére, se trouvent générale
ment des plaques de cuisson de méme diamétre mais
de puissances différentes lorsque celles-ci sont au

e e o nombre de 2 ou 3. Sur les c:xisiniér(cs'phs importantes
e U Gt o6 T et Aot s Pepranel. les plaques sont de diamétres différents ; quelques
modéles comportent soit une table i réchauffer, soit une
table & mijoter (celle-ci est plus puissante que celle-13).

La disposition des différents éléments les uns par rapport aux autres change suivant les constructeurs.
Deux formules sont généralement adoptées.

bler sur la platefc érieure de la cuisiniére les plaques

La formule la plus courante consiste
chauffantes (ou feux vifs) et a placer le four en dessous.

Généralement, entre le four et les
plaques, les constructeurs prévoient un
chauffe-assiettes : la seule chaleur émanant
du four suffit & son chauffage. Ce genre
de construction (fig. 2) offre I'avantage de
tenir peu de place ; on lui reproche cepen-
dant de situer le four un peu bas.

La seconde disposition consiste a
placer le four sur le c6té a la méme hau-
teur que les plaques chauffantes (fig. 3et 4).
Les manipulations sont dans ce cas beau-
coup plus commodes. Cette construction
plus plaisante est d’un encombrement
plus grand et son prix de revient est plus
élevé. Dans les petits appartements des
villes, la cuisine est en général trop petite
pour permettre I'installation de cuisil
de ce type.

L'importance d'une cuisiniére est Fig. 4.
fonction du nombre de convives et de la Cuisiniére comprenant 3 feux vifs et un four.
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cuisine plus ou moins raffinée que l'on
désire préparer.

Le réchaud-four (fig. 1) ou cuisi-
niére simplifiée, appareil de puissance
réduite 2 kW, peut convenir pour des
chambres d'hétel ou des garconniéres.
Bon nombre de ménages de 2 personnes
I'utilisent couramment.

Une petite cuisiniére de 2,5 kW
comportant deux petites plaquesde 180 mm
de diamétre, un four, un chauffe-assiettes,
convient pour des ménages de deux per-
sonnes (méme trois personnes) trés nom-
breux dans la population urbaine. Les
dimensions d'encombrement de cette cui-
siniére sont les suivantes :

Hauteur . 80mm
Fig. 5. — Cuisinitre comprenant 3 plagues chauffantes, un four et un Largeur » . 600 aisi
Chuflcaniciice
Profondeur 500 mm
Les dimensions intérieures du four sont :

Hauteur. ¢ % 210 mm

Largeur. s . 5 260 mm

Profondeur 320 mm

iére de 4 kW

Pour des ménages de trois, quatre personnes, méme davantage, il convient de prévoir la cuis
a 2 plaques de 220 mm de diamétre et un four.

La cuisiniére de 5,4 kW, 3 plaques et un four de grandes dimensions, suffit aux besoins de ménages de 4,
5, 6 personnes.

Lorsque le nombre des convives
dépasse 6, il est utile de disposer d'une
cuisiniére & 4 plaques et un four (puis-

sance 7,2 kW).

Les appartements plus importants
devront étre équipés avec des cui
a5 ou 6 plaques et 2 fours, parfois une
table chaude ou une table a mijoter,
Chaque cas nécessite une étude et il est
utile de consulter le cuisinier chaque fois
que cela est possible. L'appareil doit suffire
non seulement pour le service courant,
mais pour les jours de réception. Il faut
cependant éviter d'installer des cuisiniéres
trop importantes dont on n'utiliserait les
possibilités maxima que les jours de gran-
des réception, assez rares en général,

res

Fig. 6. — Cuisinitre pour trés grosse installation domestique comprenant
R un four, deux feux vifs, une plaque chauffante de grand diamétre et deux
et pour lesquelles on prévoit souvent de petit diamtre.
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des fournitures toutes préparées venant de maisons d'ali ion. A ces cuisiniéres on joint habituell

des appareils séparés : gril, marmites, etc.

La consommation normale en cas d'utilisation rationnelle d'appareils de petite cuisine domestique peut
ére donnée par les chiffres su

vants :
600 wattheures par personne et par repas
1500 - jour.

Ces chiffres moyens varient suivant que la cuisine exécutée est plus ou moins raffinée.

édiaire de cibles sous gaine métallique aboutissant

iére est raccordée a l'installation par I'i
& un bouchon deprise de courant avec capuchon métallique. Au mur, on dispose une prise spéciale en porcelaine.
11 est recommandé de placer cette prise assez haut pour la préserver contre tout choc et toute projection de liquide ;
la cuisiniére doit autant que possible étre placée prés de I'évier, mais séparée cependant de ce dernier par une
paillasse.

A T'heure actuelle,
s

cxnsle sur le marché une gamme d'appareils de cuisine domestique réunissant au

point de vue et les variantes permettant de résoudre dans les meilleures
ditions, tous les probl d'dlectrifi de cuisine,
L. VOLANT,
Ingénieur au Bureau de Propagande dela C. P D. E.
Informations
La prop de a Paris pend le mois de Mai

L campsgne de propsgande aur le d.;ua( -cau dlectrique 3
accumulation, organisée pendant
enne de Distribution d Flecti
certain nombre d'Entrepreneurs dlectr
un franc succés (1).

grand nombre d'électriciens ont en effet ssoepté de poser
dans leur taluge lo panneau de publicité que la C. P. D. E. avait
&dité & leur intention, et qui leur était cédé & un prix exctplxonne||t~
ment_avantageux. lls ont compris que I'eflort qu'ils faisaient,
w'é isolé et avait des chances de porter ses fruits.

Poursuivant son calendrier de propagande, Ia C. P. D. E. entre-
prend, pour Je mois de Mai, une campogne de publicité sur la
cuisine dlectrique. Employant le méme procédé, elle a fait éditer un
panncau en relief dont nous reproduisons la_ photographie; il
pedacntc tovtes les utlisations do I'électrié dans le Taborstoire
culinaire.

Le succés de cette campagne ne sera certainement pas moindre
que celui de la précédente, en raison du nombre d'installateurs
électriciens ayant déjd souscrit au panneau ¢ Cuisine ».

Pour appuyer cette publicité collective, la C. P. D. E. entreprend.
en outre, les efforts de propagande suivants

10 Publicité sur ses d.neu imprimés courant
quittances, enveloppes,

2 Dititle @ nam aliciairs a1 oortans syndicans
et corporatifs.

3 Publ e udlop}»omque pendant le mois de Mai, sous forme
de cor 5 passant chaque jour & Radio-Paris, au cours de
Fetr'acte da. zo h. 30 et de conférences faites & ce méme poste,
tous les ves 4 19 heures.

Une tll publicité ne ‘peus svoir que dexcellents efts sur lo
développement des applications de I'électricité en général, et de la
cuisine électrique en particulier.

iens de Paris, a remporté

+ avis de passage,

Le ponncau de propagande pour s cuisine,
(1) Voir le B. 1. P. v 33, Aviil 1931, page 66. &ité par s C.P. D. E.
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couveuses et éleveuses

L'auteur indique un procédé fort simple pour transformer des modéles de couveuses et
éleveuses chauffées par lampe a pétrole. Les résultats obtenus montrent que [I'électrification de
ces appareils est intéressante.

Avant toute chose, il semble important pour obtenir une bonne incu-
bation, que la température soit trés réguliére et qu'un volant de chaleur en
empéche les variations brusques ; d'autre part, ce volant de chaleur doit étre
suffisant pour que la température de la chambre d'incubation ne s'abaisse pas
au point de compromettre les résultats, si le courant vient a étre coupé pen-
dant trois ou quatre heures.

Sur des appareils que nous avons équipés et qui ont donné toute satis-
faction aux essais, le volant de chaleur est constitué par un volume d'eau d'en-
viron 5 & 6 litres pour une couveuse de 40 aufs, 10 litres pour une couveuse
de 80 ceufs.

La chambre d'incubation est humidifiée dans les conditions normales,
par I'évaporation issue d'une petite coupelle contenant une éponge mouillée.

Nous décrirons rapidement une couveuse et une éleveuse électrifiées.

COUVEUSE

Cet appareil, de forme cubique, comprend un réservoit central en

zinc, trés fortement calorifugé sur les cotés, faiblement a la partie

supérieure. Au-dessous de ce réservoir est placé le tiroir contenant les ceufs ;
ceux-ci sont disposés sur une planche trouée et on les retourne périodique-

Fig. |. — Elésation-coupe et plan = 3 :
d'une couveuse : ment sans les changer de place, la température de la chambre étant uniforme.
Réservoir d'esu. — 2. Calorifuge. E i 5 :
;Ehm,,,, e Racifant =4 Chanbee Au milieu du tiroir est placée une petite coupelle contenant une
diincubation. — 5. Chambre de &- éponge : dans les modéles plus grands, on peut mettre le dispositif d’humi-

chage. ~6. Commandeduthermostat. e 5
dification aux quatre coins,

Ala partic supérieure, au-dessus du réservoir, une chambre avec cou-

vercle vitré sert au séchage des poussins éclos, retirés du tiroir inférieur.

Le chauffage est produit par un élément chauffant d'une centaine de
watts, introduit de I'extérieur dans un tube logé i térieur du réservoir
d'eau. Une prise intermédiaire sur cet élément chauffant permet d'avoir

deux régimes de marche pour que, suivant la température, le thermostat ne
fonctionne qu'a intervalles un peu prolongés,
pas trop réduire pour la sécurité du fonctionnement.

tervalles qu'il ne faut d'ailleurs

Les thermostats utilisés ont donné toute satisfaction ; la partie sensible
était placée dans la chambre d'incubation et le réglage se faisait en (6) sur
le couvercle. A signaler que la chambre d'incubation devant avoir une
ambiance humide, il importe que les piéces métalliques qui y sont placées

soient réduites au minimum et qu'en particulier les organes de contact élec-
trique soient isolés de cette chambre, ce que nous avons pu réaliser avec Fis.
le thermostat employé. Vue d'une couveuse électrifiée.
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Elévation - coupe
Fig 3. — Schéma d'une éleveuse Electrifiée.

ELEVEUSE

Profil

Méme réservoir d'eau que sur la couveuse avec élément de chauffage de puissance plus faible ; 'appareil

ne comporte pas de thermostat.

Les poussins se tiennent sous le bac & eau, sur une tirette légérement sablée qui peut étre retirée de I'exté-

rieur pour le nettoyage.

Pour éviter la déperdition de chaleur, la partie située sous le réservoir a eau est séparée de la courette par
des bandes de drap qui se soulévent au passage des poussins. La courette est éclairée par deux chssis vitrés qui
peuvent étre plus ou moins levés pour I'aération ou maintenus fermés.

*

Les essais que nous avons pu faire, tant par nos propres moyens que dans les fermes, ont été des plus
satisfaisants et les incubations trés réussies ont atteint 85 %, encore qu'il fiit reconnu que dans les eeufs restants

certains étaient clairs.

L’opération n'est nullement difficile, mais il faut, néanmoins, que ceux qui la pratiquent, prennent les
petites précautions essentielles, ce qui n'a pas toujours lieu et cause des mécomptes.

A. VAILLARD,
Directeur a la Compagnie Centrale d'Energie Electrique,
Réseau de Chateauroux.

Informations

Quelques statistiques

Nous trouvons dans le « Journal des Electriciens » du 15 Mars
une statistique sur I'dlectrification de la France

1° Il existe en France environ 1806 centrales, dont la puis-
sance individuelle est comprise entre 1 ct 400000 kW et qui se
répartissent comme suit

Puissance totale des centales thermiques. .. 4500 000 kW
usines hydrauliques. 1600000 kW
Total.. 6100000 kW

(Dans les nombres ci-dessus, ne figurent que les centrales ven-
dant au public I'énergie qu'elles produisent).

2° Le nombre de sociétés ou personnes produisant et distribuant
Hneme ectrique en France était, au 147 Janvier 1930, d'environ

2000.

30 Si nous appelons degré d'électrification le rapport entre le
nombre de communes électrifiées d'un département et le nombre
total des communes de ce département, nous pouvons indiquer
qu'a 'heure actuelle 10 départements ont un degré d'dlectrification
de 95 & 100 pour 100, ce qui veut dire qu'ils sont entiérement
électrifiés et que 34 départements ont un degré d'électrification
compris entre 71 et 95 p. 100.

Nin'yaplus e deux départements dont le degré d'dlectrification
soit inférieur & 15 p. 100 ; ce sont la Lozére et la Corse.

4° Sur 38 000 communes frangaises, 26 000 sont déja électrifiées,
scit 68 p. 100, c'est-a-dire plus des deux tiers.

Actuellement I'électrification s'effectue au rythme d'environ

500 com:munes par an, ce qui montre que, dans quatre ou cing ans,
la totalité des communes frangaises pourra jouir des bienfaits de
I'électricité et pourra par conséquent retenir sur leur sol les agri-
culteurs que l'attrait de la ville et du cinéma arrache & leurs foyers.

ULTIMHEAT
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Un bel exemple

d’¢lectrification

d Immeuble

Les aoplications d: i de I'électricité déja
tellement répandues en Amérique et en Suisse ont pris
chez nous, en quelques années, un développement que
seules ont ralenti la force de I'habitude, une prudence
excessive, ou d'autres résistances passives contre lesquelles

il a fallu lutter.

Les secteurs, les sociétés de propagande, les cons-
tructeurs ont dit déployer toute leur activité pour vaincre
ces résistances et initier le public aujourd’hui mieux
averti et conscient des services innombrables rendus par
I'électricité.

Mais il faut aussi rendre hommage a ceux qui les
premiers ont voulu faire I'expérience, d'ailleurs concluante,
de ces applications domestiques, et en particulier & ceux
qui ont réalisé 1'dlectrification compléte de leur appar-

tement ou de leur maison : ils ont donné I'exemple que

d'autres suivent chaque jour. Entre autres installations

parisiennes connues  ce jour, (1) une des plus intéressantes

Fig. 1. — Galeric chauffée par un poéle i accumulation
de | kW, modele haut. est celle de MM. Besniee Fréres, Architectes D.P.L.G.,

qui ont réalisé tout récemment a Paris, 1'électrification

totale d'un immeuble construit d'aprés leurs plans et dans lequel ils ont aménagé leurs bureaux et leurs
appartements.
Clest & eux que nous devons donc de pouvoir décrire & nos lecteurs une installation vraiment modcme

et nous prions MM. BesnIEE de trouver ici | ion de nos sincéres i pour la di

qu'ils ont bien voulu nous fournir.

L'immeuble de 4 étages situé 21, rue Daguerre est de conception toute moderne.

La décoration est des plus soignée et du plus heureux effet. Dans un cadre agréable, I'ancien et le moderne
voisinent sans heurt et témoignent de la sireté du gofit du décorateur.

Une impression de confort séduit le visiteur dés I'entrée de I'immeuble : mais ce bien-étre n'est pas seu-
lement apparent et I'électricité contribue dans une large mesure  sa réalisation.

Clest elle en effet, qui, & I'exclusion de tout autre procédé suffit a I'éclairage, au chauffage, a la cuisine
et au chauffage de I'eau ; dans chaque piéce elle dispense ses bons offices sans aucune défaillance.
" (1) Deux immeubles entiérement dlectrifiés ont déid éé décrits dans ce Bulletin.

Voir : Dans le B.LP. de Février 1930 : Quelle peut étre la part de I'électricité dans les immeubles modernes, par H. Courteix.
Dans! le BLP. de Mars 1930 ; Un htel particulier entitrement électrifé, par B. Lecompte.
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Salon de I'appartement
du 3¢ étage chauffé par
2 potles & accumulation
de 2kW chacun,disposés
sous les fenétres de cha-
que cté du divan. Ces
appareils trouvent trés
facilement leur place
malgré limportance du

mobilier.

Ainsi les appartements des 2¢, 3¢ ct 4¢ étages comportent chacun un atelier d'artiste ; la grande hauteur de
plafond, 1es 1arzes ouvertures situées sur plusieurs faces pour permettre a la lumiére de pénétrer & profusion,
en font une piéce difficile a chauffer par suite des échanges de chaleur qui s'effectuent avec I'extérieur. Mais il
n'est aucun obstacle a 1'électricité et la température des ateliers a toujours été suffisante bien que la puissance
prévue dans chacun d'eux soit relativement peu élevée.

Le Chauffage. — Les appareils installés sont pour la plupart des poéles a accumulation commandés par
une horloge, et qui consomment uniquement du courant de nuit a prix trés réduit.

L'appartement du 2¢ étage, par exemple, comporte un seul radiateur direct de 3 kW pour le chauffage
de la salle & manger ; les autres appareils sont des poéles & accumulation.

Fig. 3.

Salle & manger de l'ap-
partement du 3¢ étage
chauffée par un potle &
accumulation de 4 kW
placé sous la fenétre.
Malgré ses dimensions,
cet appareil est facile
placer en raison de sa
forme allongée et de sa
faible largeur.
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Fig. 4. — Salon éclairé par des foyers Fig. 5. — Cabinet de travail de I'appartement du 1% étage
dissimulés dans de faux piliers. chauffé par un poéle & accumulation placé sous le bureau (modele bas).

La puissance totale des appareils de chauffage est dans cet appartement de 14,5 kW répartie comme suit :

Galerie. . ; 1 kW (accumulation)

Salon (atelier). 4 kW (2 poles & accum. de 2 kW chacun)
Salle & manger 5 . 3 kW (direct).

Premiére chambre - A 3 kW (accumulation)

Deuxiéme chambre . J 1.5 kW (accumulation)

Cuisine. 3 1 kW (accumulation)

Salle de Bains. e 1 kW (accumulation)

I du 3¢ étage est enti chauffé par des appareils & accumulation de chaleur.

Cuisine.  La cuisine de chaque appartement est complétement électrifiée, et chacune d'elles comporte :
1 four de | kW, 1 réchaud 2 plaques de 3 kW 2 plaques de 0,5 kW, 1 gril de !,5 kW et | chauffe-eau de 25 litres ;
seule la cuisine du petit appartement du [°7 étage ne comporte ni les 2 plaques de 0,5 kW, ni le chauffe-cau

de 25 litres.

Salle de bains. — L'eau chaude est fournie par des chauffe lectri a lation dont le fonc-
est rendu entié ique par I'emploi d'horloges de blocage.

Les capacités respectives des appareils sont les suivantes :

Appartement du rez-de-chaussée. 1001 ; S

er g { (alimente le cabinet
:“ '” ciage : ; ; zg'ide toilette et la cuisine)

= u 2¢ étage 5 2 1001
- du 3¢ étage 5 3 1501
= dudt nge | atelier de gauche, . . .. . 1001

L atelier de droite

5 1001
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Clest ainsi que l'atelier de I'appartement du 2¢ étage comporte 6 piliers bois qui s’harmonisent parfaite-

ment avee le décor de la piéce et sont équipés chacun avec un réflecteur dyssymétrique pourvu d'une lampe
de 150 watts (fig. 4).

Le divan que I'on apergoit dans la partic droite de notre photographie est en outre éclairé par un plafond
lumineux qui absorbe une puissance totale de 120 W, et par 2 appliques latérales de 50 W chacune.

L'atelier du 3¢ étage comporte éga-
lement un dispositif d'éclairage indirect ; un
réflecteur placé au centre et & un métre
environ du plafond est dissimulé dans une
vasque et équipé avec une lampe de 500 watts
qui  constitue l'unique source lumineuse
assurant |"éclairage général.

Les nombreuses petites lampes porta-
tives créent, en outre, une atmosphére d'inti-
mité tout a fait agréable.

Dans les autres piéces, le dispositif
d'éclairage est semi-direct.

Cette installation, mise en service il y
a quelques mois, fonctionne depuis sans
défaillance, pour la plus grande satisfaction
des propriétaires et locataires de I'immeuble.

F. CARREL, Fig. 5. — Cuisine de 'sppartement du 2* étage ¢ équlp& avec:
Ingéniear @ la C. P D. E 1 réchaud 2 plaques de. . 3w
Ingénieur & la C. 5% 1 (eulrdda 1 kW
B d'Information. ) g L
ureau  d'Information. 2 potite plagues rapides de. 05 kW chacune
Informations
Puissance moyenne instalée ....... 256 kW
476 iimiae ot vechand c fournalitre moyenne par installation. 336 KWh
placés en 3 mois (Suite) Consommation journalitre moyenne par personne :
un peu plus de.... .. . 1 kWh
Nous donnons ci-dessous le détail des appareils posés : Quatre mois environ -pfé- la dutw: de h campegne, la Société
299 réchauds & 2 plaques, sfinquiéta de connaitre I'opinion de sa clientéle sur les services qui
155 réchauds & 3 plaques, lui éaient rendus par I'équipement mis & sa disposition. Des
16 ettt 3 linacs: culaires lui furent adressées & cette fin, et 200 réponses environ
& cominities 04 Fhaaen parvinrent & la Société : satisfaction complite pour I'immense
représentant une puissance totale de | 218 kW. majorité, enthousiasme chez plusieurs ; enfin, aucune plainte sous

Cette premitre expérience d'dlectrification domestique sur une e rapport des dépenses d'exploitation.
grande échelle permit de recuellir de précieux renseigncments sur  Devant ces résultats, la Société Electrique du Haut-Milanais
les caractéristiques d'une telle charge : a décidé d'entreprendre une nouvelle campagne dis ce printemps.
Extrait de Synchronizzando, d'sprés un article de Nicolss Gennai,
Ingénieur  la S. P. E. S.,
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La propagande
pour les applications de I'électricité a Lisbonne

Les <COMPANHIAS REUNIDAS GAZ E ELECTRI-
CIDADE » de Lisbonne consacrent de gros efforts de propagande
en faveur du développement des spplications de I'dlectricité dans
cette ville.

Ces Compagnies possident un magasin central d'exposition trés
luxueux ot ont lieu des démonstrations qui sont suivies par un public
nombreux.

En dehors d fé un travail systématique de propagande
exécuté au moyen d'articles, de tracts, concours, primes de consom-
mation, etc., attire l'attention du public sur les applications de
I'électricité. En donnant une aide aux commercants détaillants
spécialisés de la place, la Compagnie obtient un précieux concours
pour ses campagnes.

Une campagne de vente ayant été organisée en faveur du fer &
repasser, tous les moyens de publicité modernes ont été employés :
conférences par T. S. F.. journal lumineux, annonces-gravures,
anticles de presse, distributions de tracts dans les divers districts
du Secteur, concours d'dtalages entre détaillants, primes ou bons
de consommation & tout acheteur e I'appareil obiet de la campagne
systématique.

Un char gigantesque représentant un fer & repasser était promené
dans les rues de la ville et portait le nom des principales firmes
participant & la semaine de propagande qui avait lieu du 23 Février
au2 Mars 1931.

A la suite de cette campagne, le nombre de fers & repasser en
usage sur le Secteur s'est trouvé augmenté de 4 %.

Nous donnons ci-dessous quelques renseignements statistiques
sur le développement de la vente d'énergic & Lisbonne :

Energie vendue pour

Années  Energie totale vendue éclairage
1919. .. .. 6802458 kWh 2606 935 kWh
1923, .. 16594992 — 9997497 —
199.. .. 45502439 — 17628864 —

La moyenne de consommation par abonné «force motrice basse
et haute tension » a augmenté de 1917 a 1929 de 3425 %.

32,5% des nouvelles installations sont faites sous les auspices
des Compagnies Réunies Gaz et Electricité, par I'intermédiaire
d'installateurs attitrés et par le systéme de paiements différés.

Ces Compagnies ont participé & I'exposition de la lumitre qui a
eu lieu récemment 3 Lisbonne en présentant un stand fort bien
aménagé dont le but était de montrer au public les principes essen~
tiels de la technique de I'éclairage.

Un étalage en faveur du fer & repasser.

Tuprivems VENDOMS, 338, Rue Saint-Honoré, Paris.

Le Gérant : Marcel SERVANT
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L'intérét des chaudrons électriques
pour la cuisson de la nourriture des porcs
dans les petites installations
Les chaudrons cuiseurs servant & la préparation de la pitée de
m-udapmdelmdomuwn—lnpaunmdgum

A chauffage par la vapeur, ml]e-n&ulwodmewnmdlmdléu
4 bois ou & houille ; enfin, & chauffage électrique.

Seuls, les appareils des premier et troisitme types sont, & priori,
d-ﬂ&mmmdspana‘mﬂ-nmmhdeun éme solution
pitaux. Néanmoins,
in de ol e e

les caractéristiques économiques des trois solutions, la colonie
sericle die ‘Fondahon Trieur », & Broug (Suisse),  procédé &

hmﬂedhmnduedanppudl«mmﬂumw-
sonnel ordinaire du centre.
Vem. gromo modo, les particularités des appareils des différents

l' (.‘Mm
kedal(!)l'v.pcwl 1,5 at ; capacité du cuiseur : 150 kg
terr

de pommes

Z'CM*&M-.

A) Chaudron basculant de 2000 W & trois allures, comprenant
un réservoir intérieur en fonte, calorifugé par un matelas de litge
‘une gaine de téle. Capacité : 1001.
B)Mkm-ppuul.dnlsww non réglable.

“hauffage direct par le charbon ou le bois :

Aw.nﬂ i
D)Apyuu’l de 1201.
On constata, dans tous les cas, que la quantité de combustible

ou d'énergie Electrique requise pour la cuisson d'une

quantité de nourriture restait la méme quelle que fit la qunu(

dewmdetm-amndn-l-mmmndghpk

est-il légitime de rapporter les résultats des essais

~ ULTIMHEAT

pour son srvice wnemain e imptnt. By

nécessite
dron dectrique, enl pr aucube 1
d'euvre, étant d'un prix m»nmue 3 mmmmm peu de co
peut, si les tarifs sont favorables, étre d'un gros intérét pour les
petits éleveurs.
Duwh un rapport anonyme paru dans
Dic Elckirizitatsoerertang 4 5 Mars 1931.

L'électrification rurale en Allemagne, fin 1928

L'Association des Compagnies Allemandes de Distribution
d'Electricité vient de publier un rapport sur I'état de I'dectrification
rurale dans ce pays fin 1928. Ce rapport concerne 2 millions
propriétés de 2 hectares et au-dessus, et, par suite, ses conclusions
sont bien caractéristiques de l'agriculture allemande moyenne.
entreprises agricoles entrant

annuellement, en moyenne,
progrés réalisés par rapport l l‘)ZS sont sensibles, w la eommru-
tion, & cette date, n'excédait pas 25 kilowattheures

Un million de moteurs, totalisant 3 750 000 kW tournent dan-
la l 500 000 pvopn&h éectrifiées. Les chiffres correspondants,

/47 000 moteurs et 250 000 kW.

vaﬂuredum.hel éectrique en na(e fin 1928 dans
les e'l'eptnalmcdell“mndeldan moins 2 ha :

Appareils domestiques divers . 1000000
Appareils de fenaison -mﬁe 9000
Chauffe-cau. 3000
Trayeuses 4500
Moulinets 400

enseignements s bl s e
mdnquu'qulenomhedclrm fin |930 &m pmél 10000,
et celui des appareils de fenaison arificielle A

Dispris rwm de Févier 1931,
Une i sastallation de- b
i pour la ion et le trai
es alliages d'or et d'argent
Clest peut-itre dans le domaine de la métallurgie des métaux

wmwkluwamqm-b le plus péremptoirement sa
supériorité Ici, en cffet, tout systéme de four permet-

ou d'esu et pummcdelmu.van.r:nunblhc-lhllnn
Préparation de 100 ke de pitée de pommes de terre.

Durée Contom-

Type d'appareil | d'occupstion [, Durée | maion de

Y du personnel[de 1o cuison| LGS

25330 kg

45mn | 2h30mn | de bois dur

18322kg

Omn | 1h45mn | de charbon

3 mn 7hl5mn(|) 13415 kWh

3 mn mn (1)| 12315 kWh

Smn | 1h20mn | dybotogor

D. o 20 mn 45 mn del»u::r

1) Ls cuson pest avoi leu i, sans surveilce, pendan
les heurcs & tarif f

Ce tableau montre que le chaudron cuiseur dlectrique est écono-
migue si le hlow-nbeun et undu aux environs dc 30eu-nnq_

tant & une certaine quantité de vapeurs métalliques, aussi faible
soit-clle, de s'échapper dans I'stmosphére, est condamnable &
priori, vu la cherté des métaux & fondre. Cette perte atteint facile-
ment 2% dans les fours ordinaires chauffés par combustion. Or,
lunndu(owélmnqul- 4 néant, puisque I'opération peut
une enceinte hermétiquement close. En outre,
l -Iluge. une fois travaillé sous lwme de bijoux ou de pidces d'or-
fevrerie, doit
ment déterminées, dont on s'écarte fatalement avec un four chaufié
par combustion, qnelle que soit I'attention qu'on y apporte. D'olt
une source nouvelle de pertes, les loups de fabrication étant nom-
:v:ux C;:eonnd&-mn expliquent le succes du four électrique
ns ce
Une installation typique est celle d'Attleboro, dans le Massa-
chusetts. Elle comprend 10 fours, servant & diverses fins, dont un
four & fusion de 22 kW,
réparties A la vodite, sur les parois et sur la sole, alimentées sous
110V en courant monophasé de 60 p:s. La fusion de 8,5 kg dalliage
d'or ou dargent (capacité maxima du four) demande 25 mn, moyen-

de nuit. Or Ic chaudron calorifugé permet la préparation de la ph&
sans surveillance la nuit et offre 'svantage de la tenir chaude
jusqu'au matin.

1l condamne le procédé A la vapeur, onéreux, ainsi qu'il fallait
s’y attendre, dans une petitc installation, vu la nécessité de pré-
chauffer une grosse masse d'eau avant de commencer la cuisson,
En outre, une installation de cuisson & la vapeur, d'une capacité
de 1001 environ, cofite 4 700fr, contre 2 500fr seulement pour un
a....j..n électrique et Lso&: en moyenne pour un cuseur ordinaire,
Le e
edl:du\dfonlduuﬂltedumwdsdéhndebms, mais il

le 0,
7 fours & recuire, !oulilzlmlw Un four de

méts
La régulation de ces fours se fait au moyen de prises variables sur le
secondaire du transformateur 2300 V/
Signalons enfin que cette fabrique renferme 3
I'usinage des métaux précieux (totalisant 337 ch), n de nomhe\u
autres petits apparcils de chauffage.
'aprés |'Electrical World du 21 Février 1931
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