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yo us connaissez Revin, dans les Ardennes ?
Non, bien entendu. Eh bien, imaginez, étalénwa

tout de son long comme un chien au soleil, un
village avec des toits en pente sous un ciel pale
et tout autour les courbes douces des montagnes
ardennaises rassemblées là comme pour faire un
rempart qui sépare Revin du reste du monde.

Une panne d'auto toute simple, toute bete
et me voilà cherchant à tuer le temps. Le pre
mier marchand de tabac questionne par moi sur

curiosités de la ville ” répondit sans hesiter :les
— Allez donc voir les Fonderies Arthur Martin,
on vous y recevra très gentiment

Cher digne homme
Je suivis son conseil et me dirigeai vers la

fonderie dont l'agglomération des larges toits m m msemblait de loin me faire signe.
Des employés qu’on n’aurait pas gardes aux

Assurances Sociales pour excès d’amabilité. Un
directeur — ou un sous-directeur — courtois,
charmant et qu’attendrissent à la fois ma curio
site et ma timidité bien connue.

Nous partons tous les deux pour faire la visite

« 3

T ®
JSEUM



détaillée de l’usine et j'attends désormais de pied 
ferme les imprudents qui voudront m'en remon
trer sur la fabrication des fourneaux et des poêles.

Je sais notamment ce que c'est qu’un cubilot, 
cette sorte d’énorme cylindre, dans lequel on 
met fondre des lingots et qui restitue le métal 
en fusion à 1.350“ .

J'ai vu le va-et-vient continuel des poches 
accrochées à des monorails qui acheminent cette 
fonte liquide vers les chantiers de moulage et les 
convoyeurs. *

J'ai vu des bandes sans fin, des tapis roulants 
amenant le sable à grande vitesse dans des tré
mies énormes, des machines au rythme accéléré.

Tout cela s’entremêle, bruit, roule, siffle, 
halète, crisse et donne l'impression d'une acti
vité fébrile.

Des hommes, éclairés par les fauves reflets 
du métal embrasé, préparaient les moules que 
d’autres, au torse puissant, remplissaient avec 
des gestes précis.

Plus loin, mon guide m’arrêtait aux pieds 
d’une énorme presse de 300 tonnes qui découpe 
et estampe des pièces d’acier et semble échappée 
de Métropolis ou du film de René Clair.

Puis ce furent les bains électrolytiques où les
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pièces, tournant en rond comme des prisonniers 
dans un préau, se couvrent de nickel ou de 
chrome sous le contrôle des appareils enregis
treurs.

Enfin, dans une atmosphère de feu, je visitai 
l'émaillerie, où les pièces se succèdent dans des 
fours énormes, ouvrant de temps en temps leur 
gueule béante, et d’où l’on retire les émaux cha
toyants, gloire et orgueil des Fonderies Arthur 
Martin.

Les pièces à peine refroidies sont acheminées 
par chariots à moteur vers les halls de montage 
où nous les rejoignîmes — mais à pied — par les 
spacieux locaux de l’usine.

Là commence la chaîne obsédante où l’avan
cement saccadé des appareils semble le batte
ment d’un pouls gigantesque. Morceau par mor
ceau, pièce par pièce, assemblés par des spécia
listes d’une dextérité sans pareille, le fourneau 
ou le poêle naissent sous vos yeux.

A la fin de la chaîne, je vis le contrôle, méti
culeux, inexorable du vérificateur.

Les poêles à charbon sont bourrés de paille 
humide pour s’assurer qu’ils ont toute l’étan
chéité désirable.

Les appareils au gaz, qui sont tous allumés 
avant de sortir de l’usine, sont placés dans une
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chambre noire, toutes les flammes sont exami
nées ainsi que chaque raccord.

J ’appris ensuite que l’Usine Arthur Martin 
fut fondée en 1854, qu’elle emploie 1 .200 ou 
1.300 ouvriers. N ’ayant pas la mémoire des 
statistiques, je ne saurais redire exactement les 
chiffres énormes qui me furent cités quand je 
demandai la production annuelle de poêles et de 
cuisinières.

Comme j ’avais témoigné d’une compréhen
sion et d’une intelligence vraiment au-dessus de 
la moyenne — personne ne me l’a dit, mais je 
me dois à moi-même de le constater — j ’eus 
droit, pour term iner, à voir certains derniers nés 
de la maison Arthur Martin.

La panne réparée, la route parcourue et moi 
de retour à Paris, le tout fut assez prompt pour 
que, encore sous l’ impression de ma visite, je 
courus droit à la cuisine. Quoi ? ce vilain four
neau noir quand j'en pouvais posséder un bien 
émaillé, bien nickelé, bien moderne et sans un 
seul défaut ?

— Berthe, dis-je à ma bonne, connaissez-vous 
la Succula ?...

— Non.
— Eh bien, figurez-vous..

O . PAN NETIER.
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GRAVURES DE L'ALBUM
Les gravures de notre album sont la reproduction 
aussi fidèle que possible des appareils fabriqués. 
Toutefois nous déclinons toute responsabilité à ce 
sujet si, par suite de modifications ou de perfection
nements, ces appareils différaient des gravures par 

quelques détails.

Le présent Album annule tous les précédents.

La disposition générale de ce catalogue comme le 
détail des planches sont déposés conformément à la 
loi, toute reproduction ou adaptation sont interdites.
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Liste des appareils 
estampillés par l'Asso
ciation Technique de 

l’Industrie du Gaz 
en France 
(A. T. G.)

(A la date du 1 5 Juin 1932).

SUPERFURNUS 521 
SUPERFURNUS 522
ISOFURNUS
SPIDEX

540 
2 0 7

page I5 
page I5 

page 22 
page 24

N. B. - Notre clientèle sera 
informée de l’estampillage 
des nouveaux appareils 
au fur et à mesure des 
décisions les concernant.
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Le Gaz
CO M PO SITIO N  DU G A Z

Il se compose d'une grande partie d’hydrogcne, environ 50 0/0, d’un 
gaz appelé '* méthane ’*, 30 à 35 0 0 d’oxyde de carbone, et acide carbo
nique 1 0 0 0. etc.

Pendant la combustion, ces différents gaz se transforment en acide 
carbonique et en vapeur d’eau.

Le pouvoir calorifique du gaz est environ 5 .000 calories, mais il 
diminue lorsque ce dernier est mélangé à du gaz à l’eau, et est en pratique 
courante, d’une valeur de 3 .500  à 4 .500  calories.

Le pouvoir calorifique du gaz est la quantité de chaleur en calories 
susceptible d’être fournie par la combustion complète d’un m3 de gaz 
mesuré à 0" et sous 760";, .

LA  CO M BU STIO N
La combustion est une réaction chimique, exothermique.
C ’est-à-dire, que brûler, c’est former une combinaison chimique entre 

matières combustibles et l’oxygène, combinaison qui se produit avec un 
dégagement de chaleur.

Dans la pratique, la combustion n’est autre chose que la production 
d’un gaz chaud, et il faut, en combustion, obtenir des gaz à température 
aussi élevée que possible.

L ’oxygène indispensable est fourni par l’air atmosphérique, air qui, 
outre ses 20 0 0 d’oxygène, entraîne 80 0/0 d’azote, gaz inerte, dont 
la présence dans les produits de combustion est une cause importante 
de la diminution de la température de celle-ci et qui ne joue dans l’opé
ration aucun rôle actif.

A IR  PRIM AIRE ET  SEC O N D A IR E
L'a ir mélangé au gaz se nomme air primaire, celui dans lequel la com

bustion se fait, s’appelle air secondaire.

A IR  PRIM AIRE
Pour qu’un combustible gazeux produise, en brûlant, le maximum de 

chaleur, il faut qu’ il soit, préalablement à son inflammation, intimement 
mélangé à la quantité d’air nécessaire pour obtenir sa combustion com
plète.

On doit néanmoins admettre un certain excès, car il serait dangereux 
de mélanger dans les proportions théoriques l’air et le gaz à cause des 
risques d’explosion.

FO N CTIO N N EM EN T D’UN BRU LEU R
Le gaz passant par l’orifice étroit de l’ injecteur entraîne de l’air dont 

la quantité est réglée par un dispositif obturant plus ou moins l’orifice 
du canon du brûleur.

Le mélange air et gaz s'effectue à l’ intérieur du brûleur dans une partie 
avant appelée canon et dont les formes ont été étudiées à cet effet.

Le brûleur lui-même est étudié pour qu’à la pression normale en usage, 
les flammes soient parfaitement réparties, qu’elles aient des dimensions 
régulières, qu'elles rendent le maximum de chaleur.

LA  FLAMME
La flamme n'est autre chose qu’un gaz qui brûle, c’est-à-dire une masse 

portée à l’ incandescence par la chaleur dégagée par la combustion.
Elle se compose d’un certain nombre de zones plus ou moins chaudes, 

suivant les réactions chimiques qui s’y produisent.
Il suffit de retenir que la partie extérieure et surtout la partie supé

rieure est la plus chaude. Le maximum se trouve à la pointe.

ULTIMHEAT®
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Notre dispositif de réglage
à molette (B reveté S .  G. D . G .)

Il résulte de l’exposé ci-contre que l'admission d’air primaire doit être 
réglée avec précision pour obtenir une marche économique.

C ’est à cette nécessité que répond notre réglage à molette breveté 
S .  G .  O . G .

Ce dispositif, dont sont munis les brûleurs de tous nos appareils à gaz 
(sauf les réchauds 30 ter 32 ter 33 et 113) se compose essentiellement 
d’un disque moleté pouvant se déplacer facilement à la main, par 
vissage ou dévissage, le long du tube de l’ injecteur.

Ce disque moleté règle par sa position l’entrée de l’air primaire dans 
le canon du brûleur.

Sa manœuvre est indiquée ci-après.
R ÉG LA G E DE LA  FLAMME BLEU E

Toujours allumer seulement une ou deux secondes après l’ouverture 
du robinet de commande.

La flamme doit être bleue avec un cône intérieur vert.
Si elle est courte, sifflante, violette, si le feu prend à l’ injecteur c’est 

que l’air primaire est en excès. Il suffit donc de diminuer son admission 
en vissant la molette dans le sens des aiguilles d'une montre.

Si la flamme, au contraire, est longue, jaune, éclairante, c’est qu’elle 
manque d’air. Tourner alors la molette dans le sens inverse des aiguilles 
d’une montre.

Il peut arriver que le réglage ne correspondant pas à la pression du 
gaz dont on dispose, on ne parvienne pas à doser la quantité d’air néces
saire à une combustion parfaite.

Dans ce cas, ramener la molette au milieu de la partie filetée comme 
indiqué plus haut. Mater un peu les injecteurs si la flamme était longue 
et jaune. Au contraire, agrandir légèrement le trou des injecteurs au 
moyen d'un alésoir si la flamme était courte et violette.

On peut ensuite parachever le réglage au moyen de la molette.

Mode d'emploi générai
Nous remettons avec chaque appareil une notice mode d'emploi 

détaillée mais nous croyons nécessaire de rappeler ici quelques points 
importants pour assurer le bon fonctionnement d’un appareil à gaz.

G R ILLES  DU DESSUS
Nos réchauds fours et cuisinières comportent des grilles que l’on 

peut retourner à volonté, soit pour obtenir un dessus plat permettant 
le glissement facile des récipients d’un feu à un autre, soit pour obtenir 
un dessus à lames émergeantes comme dit ci-après,
DESSUS PLA T

N’utiliser le dessus plat que lorsqu’il s’agit de petits récipients dont 
le fond ne couvre pas entièrement la grille.
DESSUS A G R ILLES  ÉM ERGEAN TES

Dans tous les cas où le fond du récipient est d'une surface presque 
égale ou supérieure à la grille, il faut obligatoirement retourner celle-ci 
pour obtenir la grille émergeante.

Ceci est indispensable afin d’assurer une bonne arrivée d'air secon
daire autour de la flamme du gaz.
BRU LEU RS DU DESSUS

Nous rappelons que, pour un usage économique du gaz, il faut ouvrir 
les robinets en grand lorsque l’on veut porter rapidement à ébullition 
une quantité quelconque de liquide.

ULTIM HEAT
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Une fois ce point atteint il suffit de réduire la flamme en tournant les 
robinets pour maintenir l’ébullition avec très peu de gaz.

G RILLAD ES
Nos grillade.' doivent leur réputation au plafond rayonnant spécial 

qui dégage une chaleur intense et très uniforme.
Pour griller ou gratiner, allumer le brûleur de grillade. Le plafond 

rayonnant prend rapidement une teinte rouge cerise. A ce moment, 
placer les mets le plus haut possible, juste sous le plafond.

Pendant toute l’opération laisser la porte ouverte.
Saler après et non avan t de griller.

ROTIS
Avant de placer la pièce à rôtir dans le four, laisser chauffer celui-ci 

cinq minutes la porte ouverte afin d’obtenir une atmosphère bien sèche.
La disposition spéciale des brûleurs et, pour les cuisinières, la circu

lation des gaz chauds permettent de rôtir parfaitement sans même avoir 
besoin de retourner la pièce de viande.

PA TISSERIES
Pour les pâtisseries également laisser chauffer cinq minutes le four 

porte ouverte.
Après mise en train à feu vif pendant 8 ou 1 0 minutes et dès que la 

pâtisserie commence à monter et à brunir, modérer la flamme.

Entretien
Le bon entretien d’un appareil double son rendement et sa durée.
En plus des soins généraux définis dans les modes d’emplois indivi

duels, nous rappelons l'importance qu’il y a à maintenir les brûleurs 
propres par un lavage mensuel à l’eau de cristaux chaude.

Egalement l’ interieur de nos fours, qui est démontable, doit être 
fréquemment nettoyé au moyen d’un chiffon imbibé d’eau de savon et 
soigneusement séché au chiffon sec ensuite.

P ièces de rechange
COM M ANDE

Afin d’éviter toute erreur dans la commande et l’envoi des pièces de 
rechange, voici un mémento permettant de n'oublier aucune indication. 

Nous donner dans l’ordre ci-après :
1U Désignation de la pièce, exemple 
2U Indication du n° —

Porte de chargement. 
n« 1 8.
CVM.
Radiante. 
n° 70.
matricule 12.887.

Couleur de l'émail —
4° Désignation de l’appareil —
5° Indication du n° appareil —
6° Matricule de l’appareil —
Ce dernier numéro en particulier qui figure sur la plaquette d'imma

triculation dont est muni tout appareil quittant nos Usines nous permet, 
en consultant nos livres de sorties, de voir à quel moment l’appareil a été 
fabriqué, par quel ouvrier il a été monté, etc.., et, par suite, de fournir 
la pièce de rechange s ’y adaptant exactement

EX PÉD IT IO N
D'autre part, nous rappelons que, en principe, nous faisons toujours 

l’expédition des pièces de rechange en grande vitesse ou colis postal, 
suivant le poids, pour assurer une réception rapide.

S'il s’agit, au contraire, d’une réparation peu urgente, nous le signaler 
en passant la commande, l’expédition sera faite alors en petite vitesse, 
l’économie de port étant assez sensible.
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R E C H A U D S
R É C H A U D S -F O U R S  E T  A C C E S S O IR E S

N ' D eu u s Four H auteur Poids en kg.
Page appareil Désignation Larg . Prof. Larg. Prof. H aut, utile totale N u Emballé

10 30  ter Rcchaud 0 .2 8 5 0 .2 8 5 0 .1 1 5 4 .5 6
carré

10 32  te r Réchaud
rcctangul.

0 .5 6 0 0 .2 8 5 0 .1 1 5 7 .5 1 2

10 1 13 Réchaud
rcctangul.

0 .5 2 0 0 .2 9 0 0.1 25 S 6

11 33 Réchaud
rcccangul.
Réchaud

0 .8 1 0 0 .2 8 5 0 .1 1 5 12 19

11 29 0 .2 9 0 0 .2 7 5 0 .0 9 0 7 .5 12
mod. lourd

12 1 36 Procofour 0 .6 2 5 0 .3 6 0 0 .3 0 0 0 .2 9 7 0 .1 6 5 0 .2 9 0 30 33

12 167 Protofour 0 .6 2 5 0 .3 6 0 0 .3 0 0 0 .2 9 7 0.21 S 0 .3 3 0 30 36

12 1 6 6 Protofour 0 .6 2 5 0 .3 3 0 0 .3 3 0 0 .2 6 7 0 .2 0 0 0 .3 3 0 35 39

13 1 70 Furnus 0 .6 2 5 0 .3 6 0 0 .3 0 0 0 .2 9 7 0 .1 6 5 0 .2 9 0 30 34

14 171 Furnus 0 .4 2 5 0 .3 6 0 0 .3 0 0 0 .2 9 7 0 .1 8 5 0 .3 3 0 33 37

16 175 Furnus 0 .7 0 0 0 .3 6 5 0 .3 5 0 0 .3 0 0 0 .2 0 0 0 .3 5 0 45 so

15 521 Superfurnus 0 .6 5 0 0 .3 6 5 0 .3 3 0 0 .3 0 0 0 .2 0 0 0 .3 5 5 42 66

15 522 Superfurnus 0 .7 0 0 0 .3 6 5 0 .3 5 0 0 .3 0 0 0 .2 0 0 0 .3 5 5 48 53

16 5 2 3 Superfurnus 0 .6 5 0 0 .3 6 5 0 .3 3 0 0 .3 0 0 0 .2 0 0 0 .3 S 5 65 50

18 2 Plateau Sui rant Sui tant
pour dim ensions du réchaud num éro du réchaud

réchaud correspondanc correspondant

16 6 - -

16 7 - -

1 6 1 63 Table fonce 0 .5 2 5 0 .4 1 0 Tabl ccce 0 .4  60 10 1 1 .5

19 Table fonce 0 .7 0 0 0 .3 5 0 0 .4 1 0 0 .3 0 0
Coffre

0 .4 6 0 22 25

19 Table acier 0 .5 0 0 0 .3 7 5 0 .4 5 0 0 .3 5 0 0 .3 0 0 0 .4 3 0 10 1 2 .5
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C e petit réchaud ca rré , muni d ’un brû leur double, se 
liv re  en brut ou émaillé C V O , C V M , C B , C G B , rob inetterie  
cu ivre poli.

Sur demande et moyennant plus-value, il peut ê tre  
liv ré  : ^ l'  rob inetterie  nickelée su r corps émail céram ique 
de co u leu r; 2" émailfé blanc ; dans ce cas, ram pe et rob i
netterie  nickelées.

Le réchaud 32 te r  est muni d ’un b rû leur double à 
d ro ite  et un simple à gauche. A lim entation d ro ite  ou 
gauche à vo lonté. Se fart en b ru t ou ém aillé C V O , C V M , 
C B , C G B . Robinetterie  cu ivre  poli.

S u r  d e m a n d e  e t  m o y e n n a n t  p lu s -v a lu e , il peut ê tre  
fourni : 1“ avec ro b ine tte rie  e t rampe nickelées su r corps 
émail céramique de c o u le u r ; 2 °  corps émail blanc r dans 
ce cas, rampe e t ro b ine tte rie  nickelées.

C e  réchaud est muni d'un b rû leur double a d ro ite  e t 
d'un b rû leur sim ple à gauche. A lim entation d ro ite  ou 
gauche à vo lonté. Se fait en b rut ou ém aillé C V O , CVM , 
C B , C G B .

R ob inette rie  cu ivre  poli ainsi que la ram pe.
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C e réchaud a été créé tout spécialement pour l'emploi 
de grands récipients (lessiveuses par exem ple) : sa con
struction massive lui permet de supporter de gros poids, 
et ses brûleurs à haut rendement portent dans le minimum 
de temps les liquides à ébullition, ou les mets à la cuisson 
désirée. Il esc muni du réglage à m olette, décrit page 7. 
et s'adapte instantanément à toutes les pressions de gaz.

Le réchaud 29  se fait en b rut avec rampe fer, ou émaillé 
C B , C V O . CVM , C G B  rampe et rob inetterie cu ivre poli.

Le réchaud 33 est muni de deux brûleurs doubles à 
dro ite et à gauche et d’un brû leur simple au milieu. 
A lim entation d ro ite  ou gauche à volonté. Se fait en brut 
ou ém aillé C V O , CVM , C B , C G B . Robinetterie cu ivre poil. 

S u r  d em an d e  e t m o yen n a n t p lu s-va lu e , il peut être 
fourni : 1° avec rob inetterie nickelée sur corps céra
mique de co u leu r; 2° corps émail blanc, dans ce cas 
rob inetterie nickelée.

■ yj - iLhai~Sgi/ y tu Ht *1



Le dessus com porte : un b rû leur sim p le à gauche, un brû leur 
double à d ro ite , tous deux du modèle de brû leur à couronne fran
çais A rth u r M artin ; au centre , un b rû leu r réversib le perm et d'ob
ten ir à volonté so it un tro isièm e feu su r le dessus, so it le feu de 
la grillade.

Le P ro to fo u r  167 est à porte bombée, équilib rée , ferm eture à 
ressort am ortisseur. Façade décor nouveau, entièrem ent en fonte, 
il se  fa it  en b rut ou en émail C V O . CVM  et C G B , mais toujours 
avec côtés vern is, Robinetterie  cu ivre .

P ro to fo u r  1 6 8 . — Modèle plus im portant liv ré , sauf avis con
tra ire . entiè rem ent ém aillé C V O , CVM  et C G B , robineteerie cu ivre.

Le P ro to fo u r 136 est le Protofour de hauteur réduite (0 .2 9 0  de
hauteur totale, hauteur utile du four 0 .165 ). Il peut se faire dans
les mêmes teintes que le 167. ___ '_____

UNIVERSITY MJ

P R O T O F O U R  1 6 7 *  et 16

Réchauds-four type location - 3 fe 
dont un réversible formant grillade 

à rôtir étanche.



Le Furnus 170  est muni su r ie dessus de deux brû leurs : un 
b rû leur sim ple à gauche, un brû leur double à d ro ite , tous deux du 
modèle de b rû leu r à couronne français A rth u r  M artin .

Au centre un b rû leu r réversib le  perm et d’obten ir à vo lonté, so it 
un tro isièm e feu su r le dessus, so it le feu de la grillade.

Sauf avis contraire, est livré  corps ém aillé blanc, dessus granité, 
ro b inetterie  nickelée.

S u r demande, se fait dans les teintes CVM, CVO, CG B et CB. 
Il peut ê tre  également fourn i en fonte brute vern ie .

Moyennant plus-value il peut ê tre  liv ré  avec une table-support 
en fonte ém aillée ou en ac ier émaillé blanc dessus gran ité , avec ou 
sans porte qui le com plète adm irablem ent (vo ir pages 18 et 19 ).

luimmit

ULTIMHt
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Grillo ir - Rôtissoire- Four 3 feux sur le dessus, 
léglable à toutes les pressions de gaz. Four 
tanche. Porte équilibrée à ressort amortisseur.
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à Grillo ir — Rôtissoire — Four. 3 feux sur le 
dessus. Réglables à toutes les pressions de gaz. 

Porte équilibrée à ressort amortisseur. 
Four étanche.

Le  Furnus 171 convient parfa item ent pour fa préparation des 
repas d 'une fam ille de 2 à 6 personnes. Le  fo u r du Furnus 1 7 5  est 
plus vaste , avec les mêmes com m odités.

Les g rille s  de dessus sont révers ib les , les deux feux fixes la té raux 
sont constitués par le m e rve illeu x  b rû leu r français à couronne 
A r th u r  M artin .

B rû le u r cen tra l clo isonné à deux d irectio ns .
La co n tre-p o rte  du fo u r est g ran itée .
Sauf a v is  co ntra ire , les Furnus sont liv rés corps ém aillé blanc, 

dessus gran ité , ro b in e tte rie  n icke lée .
S u r d e m a n d e , ils se font dans les te in tes C V M , C V O , C G B  et 

C B . Ils peuvent aussi ê tre  fournis en fonte b ru te  vern ie .
M o y e n n a n t plus-value, Ms peuvent ê tre  liv ré s  avec une table- 

support en fonte ém aillée ou en acier ém aiilc blanc dessus gran ité , 
avec ou sans po rte , qui les com plète adm irab lem ent (v o ir  pages 16 
et 1 9).
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C e qui caractérise (e Superfurnus 521 est l ’ ingénieuse dispo
sition in té rieu re  de son four, qui am éliore le rendem ent therm ique, 
dont l’ excellence a été consacrée par l ’ estampillage officiel.

Pour p erm ettre  aux familles nombreuses d ’en p ro fite r, nous avons 
créé un modèle plus spacieux ; le 522 ,  qui réun it les mêmes qualités.

Sauf avis co ntra ire , sont tou jours liv rés corps émail blanc, dessus 
gran ité , cadre et ro b ine tte rie  chrom és.

S u r  d e m a n d e , peuvent ê tre  liv res ém aillés céram ique dans les 
teintes C V O , C V M , C G B  ou C B .

M o ye n n a n t plus-value, ils peuvent ê tre  liv rés : 1° avec pan
neau décoré su r fond blanc de l’un de nos décors courants ; 
2°  avec table-support en fonte ém aillée ou en acier ém aillé blanc, 
dessus gran ité , avec ou sans porte , qui les com plète adm irablem ent 
(v o ir  page 1 9 ) ;  3" avec therm om ètre  (vo ir  page 18).

U P E R F U R N U S  521  et 5 2 2

à Grillo ir — Rôtissoire — Four 
>■ 3 feux sur le dessus — Réglables à toutes les 

pressions de gaz — Four étanche — Evacuation 
des produits de la combustion par siphon —

Estampillés par l'Association Technique 
de l'Industrie du Gaz en France (A .T .G .)



S U P E R F U R N U S  5 2 3

A Grillo ir - Rôtissoire - Four - 3 feux sur k 
dessus - Réglables à toutes les pressions de gaz ■ 

Four étanche - Porte équilibrée.

' ::
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Le Superfurnus 523  est le réchaud-four de lu xe  présentant les 
mêmes avantages que le Superfurnus 5 2 1 .

Il possède en plus deux récoite-gouttes en dessous des deux 
brû leurs latéraux.

La porte en fonte est ém aillée m ême te in te  que le corps de kappa- 
re tL  Sa fe rm etu re  est à ressort am ortisseu r.

Rob inette rie  chrom ée.

Sauf avis contra ire , est tou jours liv ré  corps émail blanc, dessus 
g ran ité .

S u r d e m a n d e , peut ê tre  liv ré  ém aillé céram ique dans les teintes 
C V O , C V M , C G B  ou C B ,

M o y e n n a n t plus-value, il peut ê tre  liv ré  avec table-support en 
fonte ém aillée ou en acier ém aillé blanc, dessus gran ité , avec ou 
sans porte, qui le com plète adm irablem ent {v o ir  pages 18 et 19).
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L iv ré s  avec chaque ap p are il. Nous livrons sans supplém ent 
oe p r ix  avec les réchauds-fours des séries précédentes : Furnus ce 
Superfurnus. les accessoires suivants en tôle ém aillée granitée :

Plaque à tro u s ;
Plafond ;
G r il à barreaux en tôle em boutie ;
G rande casserole lèchefrite à placer sous le g ril et ne devant 

se rv ir  que pour les g rillades;
Petite casserole à placer s u r  le g ril et faisant office de plat pour 

les rô tis ou. une fois retournée, de plaque pour la pâ tisserie ;
Poignée lèchefrite en fonte.

A vec le Protofour nous livrons les accessoires suivants en tô le 
brute :

Plaque à tro u s ;
Plafond ;
Fond de fo u r ;
G r il  à barreaux em bouti;
Casserole en fe r étamé.

L iv r é s  m oyennant p lus-value. Nous présentons également 
ci-après des accessoires qui sont destinés à com p léter heureusem ent 
les appareils présentés aux pages précédentes.

Les tables-supports, en p articu lie r, m ettent à hauteur d 'utilisation 
rationnelle tous nos réchauds-fours.

Ils se font en toutes te intes d ’émail perm ettant de les assortir 
aux réchauds auxquels ils sont destinés.

Enfin , lorsqu’ un réchaud-four doit ê tre  placé su r un meuble en 
bois, il est indispensable de le poser su r le plateau n" 6 ci-dessous 
qui forme écran p ro tecteur.
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Plateaux

N 11 2, — Ce modèle, entièrem ent en fonte brute eu 
émaillée, convient pour les réchauds 32 ter et 113.
N" 6. — Ce plateau, entièrement en fonte brute ou 
émaillée, est de dimensions supérieures au plateau n" 2 
et convient aux réchauds 1 36, 167, 1 63 , 1 71 , I 75, 5 2 1 , 
522 , 523.
N lr 7 . — Ce modèie en fonte brute ou ém aillée est destiné 
au réchaud 33.

Le rôle de ce plateau est de garantir la propreté de 
la table ou du meuble sur lequel est posé le réchaud, et 
de form er écran protecteur du fond du four.

Il suffit, pour la commande, de rappeler le numéro du 
réchaud et la teinte désirée.

1

Thermomètre

C et accessoire, très pratique, permet de suivre aisé
ment la température du four et ne laisse pface ainsi à 
aucun aléa pour la préparation des rôtis et pâtisseries.

D 'une construction particulièrem ent soignée, ie th er
momètre A rthu r Martin garde indéfinim ent sa précision 
initiale, et son placement encre la porte et la contre- 
porte lui évite tout risque de bris.

Il peut, sur demande et moyennant plus-value, être 
monté sur les réchauds du type Superfurnus 520  et 520bis 
521 et 522.

Petite table fonte N° 143

Cette table convient pour tous les réchauds-fours des 
séries Protofour, Furnus et Superfurnus.

D'encom brem ent extrêm em ent réduit, elle place le 
réchaud à la hauteur convenable permettant de su rve iller 
commodément la cuisson.

Equerres de fixation du réchaud sur la table.
T y p e  s ta n d ard  : pieds blancs, dessus granité.
S u r  d em an d e , peut ê tre  livrée émaillée céramique, 

même teinte que l ’appareil (te inte à préciser à la com -: 
mande).

ILTIMHEf A 7
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Cette table-support convient à tous les réchauds-fours 
des séries Protofour, Furnus et Superfurnus.

Les deux côtés débordants sont destinés à recevoir 
les piats en préparation. La tablette inférieure sert de 
desserte pour la vaisselle courante.

Equerres de fixation du réchaud sur la table.
Cet accessoire complète admirablement les réchauds- 

fours et assure le maximum de commodités dans un mini

mum de place.

T y p e  sta n d ard  ; Corps blanc, dessus granité.

Sur demande, peut être livrée émaillée céramique, 
même teinte que l'appareil (te inte à préciser à la corn 
mande). Peut également être livrée en brut.

C ette  table convient à tous les réchauds précédent 
et spécialement à ceux de la série Superfurnus.

Elle convient également pour l ’isofurnus 54.0 décrit 
page 2 2.

Le type normal est émaîllc blanc, avec dessus granité 
et ne comporte pas de porte.

Equerres de fixation sur la tabie.
Sur demande et moyennant plus-value, cette table- 

étagère peut ê tre  fournie avec porte.

A R TH U R
MARTIN

U LTIM H EAT5-'
U N IV ERSITY MUSEUM

Table-support en fonte
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N o tre  émail granité est un émaî! spécial appliqué avec des procédés 
inédits en une couche extrêm em ent m ince et adhérente qui fait 
absoluçmnt corps avec la fonte.

It a les qualités du ve rre  le plus solide, sans en avo ir la frag ilité , 
c’est-à-dîre qu ’il ne se raie pas et ne se brise pas en éclats.

Si l’ on applique sur un dessus granité de vio lents coups de m arteaux, 
on réussira peut-être à casser la fonte, mais pas à faire éclater l’ émail.

A u x  endroits des coups on constatera, tout au plus, un écrasement 
localisé.

Le dessus de Spidex et Suprex, présenté ci-dessus, est largement 
ajouré de façon à ann ih iler les pertes inutiles de calories. Les ailettes 
sont à la fois légères et résistantes. Enfin des couvercles de pro^rêstc 
com plètent harm onieusem ent l’ appareil en dehors des heures de 
service .

Il est bon de rappeler que l’ensemble se lave aussi sim plem ent 
que de la vaisselle, c’est-à-dire avec un chiffon m ouillé.
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C U IS IN IÈ R E S  A GAZ EN A C IER

Page
N"

appareil Désignation
L irg . S. A .

Dessus (1 ) 

Larg. A . A . Prof. Larg .

Four

Prof. H aut, utile Larg .

G rillade

Prof. Haut utile

Hauteur

totale

Poid

nu

s en kg. 

emballé

2 2 5 «0 Isofurnus 0 .7 4 0 0 .395 0 .3 3 0 0 .3 0 0 0 .215 0 .3 7 0 45 50

23 541 Isofurnus 0 .7 4 0 0 .39 5 0 .3 3 0 0 .3 0 0 0.21 5 0 .8 0 0 47 52

24 207 Spidex 0 .5 4 0 0 .9 4 0 0 .5 9 0 0 .3 3 0 0 .4 6 5 0 .245 0 .8 0 0 70 84

25 274 Spidex 0 .5 4 0 0 .9 4 0 0 .5 9 0 0 .3 3 0 0 .4 6 5 0 .24 5 0 .8 0 0 72 86

26 204 Spidex 0 .5 4 0 0 .9 4 0 0 .5 9 0 0 .3 3 0 0 .4 6 5 0 .24 5 0 .3 3 0 0 .4 6 5 0 .1 6 0 0 .8 0 0 76 96

27 244 Spidex 0 .5 4 0 0 .9 4 0 0 .59 0 0 .3 3 0 0 .4 6 5 0 .24 S 0 .3 3 0 0 .4 6 5 0.1 60 0 .8 0 0 76 96

28 14 Spidex 0 .5 6 0 0 .9 6 0 0 620 0 .3 3 0 0 .4 3 0 0 .3 7 0 0 .8 0 0 80 93

29 270 Suprex 1 .0 0 0 1 .2 0 0 0 .5 9 0 0 .3 3 0 0 .46 5 0 .24 5 1 .0 9 5 94 131

29 904 Suprex 1 .0 0 0 1 .20 0 0 .5 9 0 0 .3 3 0 0 .46 5 0 .24 5 1 .0 9 5 96 133

30 240 Suprex 1 .1 6 0 1 .36 0 0 .6 2 0 0 .3 3 0 0 .4 6 5 0 .2 4 5 0 .3 3 0 0 .46 S 0 .1 6 0 1 .1 5 0 112 146

Coffre

31 506 Cuisin ière 1 .0 2 0 0 6 60 0 .3 4 0 0 450 0 .2 2 0 0 .3 4 0 0 .4 5 0 0 .47 5 0 .8 0 0 253 410

(1 ) Larg . S A . signifie Largeur sans a ilettes. isj, B. — Toutes nos Spidex et Suprex sans exception sont munies à l'avant de nos brûleurs Isobloc et à
Larg . A . A . signifie Largeur avec aüettes l'arrière de nos brûleurs français à couronnes.
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IS O F U R N U S  5 4 0

3 feux dessus à brûleurs controxydés - Fours 
à rôtir et à griller - Robinets à manette abattante.1: 
- Dessus fonte granitée - Corps acier émail blanc 
Estampillé par l’Association Technique de l'In-il 

dustrie du Gaz en France (A. T, G,).

<3=33

Sous ut> volume réduit, l ’isofurnus 540  réun it autant d’avantages 
que n 'im porte quelle cuisinière à gaz : possède un four entièrem ent 
e ilo rifu g é ; parties intérieures, grilles et brû leurs controxydés.

Aucune im pureté ne peut adhérer sur nos émaux ou co n trat/d es ; 
un simple chiffon mouillé suffit pour rendre à l'état de neuf toute 
pièce souillée.

Récolte-gouttes placés sous les brû leurs, et plateau de propreté 
fixé  sous l'appareil.

T y p e  s ta n d a rd . — Dessus en fonte granité, cadre et robinetterie
nickelés,

M o ye n n a n t plus value, peut être  livré  : 1" avec cadre et robinet
terie  chromés : 2“ avec table-support en acier ém aillé, dessus gra
nité, avec ou sans p o rte ; ou une table fonte (vo ir page 19) ; 
dans ce cas, suppression du plateau de p ro p re té ; 3U avec therm o
mètre monté dans la porte.
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C e t appareil possède les mêmes avantages que t Isofurnus 54C 

mais est monté sur pieds, ce qui en fait une cuisin ière peu encom 

brante mais très complète.

u— >

T yp e  Stan d ard . — Dessus en fonte granité, rob inetterie n icke lée ; 

cadre nickelé liv ré  su r pieds entre ces pieds, tablette form ant plateau 

de propreté.

THULU

M oyennant plus-value, peut être  livré  : 1” avec robinetterie 

et cadre ch rom és; 2" avec therm om ètre monté dans la o  u:

ULTIMHEAT
U N IV ERSITY MU‘t = UM

3 feux dessus à brûleurs controxydes - Four 
a rôtir ec à griller - R o b in e ts  à manette abattante 
- Dessus fonte granitée - Corps acier email blanc.

IS O F U R N U S  541
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Dessus basculant en fonte 
i  -nitéeà 3 feux - Corps acier 
émail blanc - Grillade et four à 
rôtir ■ Ailettes articulées à 
consoles - Porte équilibrée à 

ressort amortisseur.

C et appareil présente de nom breux perfectionnements sur notre
Spidex 7 bis.

La commande des brûleurs de grillade et de four est assurée 
par un robinet à double direction rendant impossible l'allumage 
sim ultané de ces deux brûleurs.

C e  robinet commande également une trappe d ’évacuation qui 
donne un bon dégagement à la grillade quand ceiie-ci est en action 
et qui ferme herm étiquem ent le four quand il s'agit de rô tir . Itiré-
rieu r controxydë lavable.

T y p e  s ta n d a rd  : Dessus basculant indépendant des brûleurs

Couvercles de propreté,

A ile ttes à consoles articulées très résistantes 

Robinetterie riche à boutons isolants.

Porte à cadre granité s’harmonisant m ieux avec l'ensemble et fe r
mant le four d'une façon plus étanche

M o ye n n a n t p lu s-va lu e  : 1" un therm om ètre peut ê tre  monté 
dans la porte du fo u r ; 2“  cadre de porte chromé



C et appareil est identique à la Spidcx 207  décrite à la page pré

cédente, mais il comporte 4 feux sur le dessus.

Deux brûleurs doubles du type Isobloc A rth u r Martin à l ’avant 

et deux brûleurs français à couronne A rth u r Martin à l'a rriè re .

Des récipients im portants peuvent ainsi tro uver place sim ultané

ment su r le dessus à grande surface.

In térieu r controxydé lavable.

T y p e  standard : Dessus basculant indépendant des brûleurs.

Couvercles de propreté.

A ile ttes à consoles articulées très résistantes.

-L.. ^

Robinetterie riche à boutons isolants

Cadre de porte granité.

Moyennant plus-value : 1n un therm om ètre peut ê tre  monr- 

dans la porte du fo u r ; 2° cadre de porte chromé.

ULTIMi r AT
UNIVERSITY r.iuSRUM

Dessus basculant en font 
granitée à 4 feux - Corps acie 
émail blanc - Grillade et four 
rôtir - Ailettes articulées 
consoles - Porte équilibrée 

ressort amortisseur.
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essus basculant en fonte 
granitée h 3 feux - Corps acier 
:mail bîane - Grillade indé
pendance - Un four à rôtir - 
blettes articulées à consoles 
Portes équilibrées â ressort 

amortisseur.
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Les tro is feux du dessus com portent à l’avant deux brûleurs 
Isobloc A rth u r Martin et à l’a rr iè re  un brûleur français à couronne 
A rth u r Martin.

Ces brûleurs, recouverts d’émail controxyde spécial, se nettoient 
comme de la vaisselle et ne rouillent jamais.

Tout l’ in térieu r de notre Spidex 204 est controxydé et se lave 
simplement à l’ eau chaude. Les côtés intérieurs sont mobiles et 
s ’enlèvent à la main sans aucun effort.

Dessus basculant indépendant des brûleurs.
A ilettes à consoles articulées très robustes.
Robinetterie riche k boutons isolants.
Portes à cadres granités.
M oyennan t p lu s-va lue  : t °  cet appareil peut ê tre  livré avec 

therm ostat réglant automatiquement le débit de brûleur de four 
pour une cuisson déterminée (vo ir page 3 2 ); 2“ cadres de portes 
chrom és: 3" therm om ètre monté dans la porte du four (vo ir 
page 32).
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Les quatre feux du dessus comportent à l’avant deux brûleurs
. ........
Isobloc A rthu r Martin et, à l’a rr iè re , deux brûleurs français a cou
ronne A rth u r Martin

Ces brûleurs, recouverts d’émail controxyde spécial se lavent 
comme de la vaisselle et ne rouillent jamais 

Tout l ’ in térieur de notre Spidex 244 est controxyde ei se lave 
simplement à l ’eau chaude. Les côtés intérieurs sont mobiles et 
s enlèvent à la main sans aucun effort

Dessus basculant indépendant des brûleurs 
Couvercles de propreté.
A ilettes a consoles articulées, très robustes.
Robinetterie riche A boutons isolants 
Portes a cadres émaillés granités.
Moyennant plus-value : cet appareil peut être livre 1 avec 

therm ostat. 2- cadres de portes chrom és; 3' therm om ètre monté 
dans la porte de four (vo ir page 32)
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Dessus basculant en fonte 
granitée à 4 feux - Corps acier 
émail blanc - Grillade mdé-; 
pendante - Un four à rôtir - 
Ailettes articulées à consolesi 
- Portes équilibrées à ressort 

amortisseur,
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C o n stru ite  sur le principe de nos célèbres cuisinières à coffre en 
fonte, notre Spidex 1 /* en acier possède un coffre de grandes 
dimensions qui lui permet de rô tir  des pièces très importances 
et lui donne une grande souplesse de marche, permettant toutes 'es 
combinaisons de cuisson.

La grillade est placée en haut, a l'in térieu r du coffi t:
Dessus basculant indépendant des brûleurs.
Un jeu très complet de côleset tassero lerie . joint à l'appareil, permet 

à tous de rô tir , g rille r , cu ire  et faire d’excellentes pâtisseries 
Robinetterie riche à boutons isolants,
Cadre de porte nickelé.

M o ye n n a n t p lu s-va lue , : jjg un therm ostat de précision peut être 

placé 3 gauche de l'a p p a re il :? "  cadres chrom és: 3" therm om ètrp 
monte dans la porte du four (voir page 3 2>
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C et appareil très confortable met à portée de la main toutes les 
commodités de nos cuisinières Spidex.

Le fo u r.q u i est constitué de la même façon que celui de la Spidex 207 
décrite page 24. perm et une surveillance aisée des grillades, rôtis 
et pâtisseries. Le dessus du four est utilisable comme chauffe* 
assiettes.

Le réchaud, placé à gauche, possède un dessus basculant. C ou
vercles de propreté.

Commande de la grillade ou du four par manette unique (vo ir 
description, Spidex 207).

Robinetterie riche à boutons isolants.
Porte à cadre granité.
Large placeau de service placé entre  les pieds de l'appareil.
T y p e  Standard  ; four à dro ite.
S u r  d em an d e : four à gauche.
M o yenn an t p lu s-va lue  : f n un therm om ètre peut ê tre  monté 

dans la porte du four (vo ir page 3 2 ) ; 2°  cadre de porte chrom é; 
3" avec dossier de propreté,

S U P R Ë X  904. — Sous ce num éro nous livrons une Suprex 
com portant (es mêmes avantages et dispositifs décrits plus haut, 
mais dont la table de cuisson possède 4 feux, comme le dessus de 
la Spidex 274 , page 25.

ULTIM E/ î
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La S u p rex  2 40 est l’appareil confortable et lu xu eu x  par excellence,
Bien à portée de la main et à hauteur convenable, ses fours, grillade, 

dessus, chauffe-assiettes, sont rée llem ent très pratiques.
Com m e la Sp idex 244 , les feux dessus com portent à l'avant 

deux brû leurs Isobloc controxydés e t, à l ’a rr iè re , deux brû leurs 
français à couronnes A rth u r M artin .

Dessus de fo u r, table et ailettes de côté en fonte granitée.
Le dessus des fours est u tilisé  comme chauffe-assiettes. Un second 

em placem ent est réservé au même usage sous la table en fonte 
du réchaud. L 'in té r ie u r , controxydé et m obile, rend l’en tretien  
des plus aisé.

Le réchaud possède un dessus basculant et des couvercles de 
propreté .

R o b inette rie  riche à boutons isolants. ARTHUR
MARTIN

ULTIMHEA r
[UNIVERSITY MUSEU7I

4 feux vifs sur la cable - Un four à rôtir 
grillade indépendante - Corps en aciei 

blanc - Ailette articulée à console - P 
équilibrée à ressort amortisseur
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Four - Grillade - Chauffe-assiettes ou Foyer 
rayonnant - Table chauffante - Thermostat.
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Dessus en fonte polie, alim enté par tro is b rû leurs ém aillés concen
triques très puissants, recouverts de no tre  tam pon éto ile  form ant 
table chauffante. T ro u s de récupération  à l ’a rr iè re .

Grand coffre à rô t ir  à gauche, muni d ’un therm ostat de précision 
(vo ir page 32 ). G rillad e  au-dessus.

G rillad e  supplém entaire dans le petit fo u r de d ro ite , qui possède 
également un b rû leur pour rô t ir  ou fa ire  des pâtisseries.

Dans le bas à d ro ite , étuve chauffe-assiettes constam m ent tenue à 
tem p ératu re  convenable par tro is  becs papillons places au-dessous.

C e tte  cu isin ière  se fait en b ru t ou émaif blanc ou céram ique.
S a u f  a v is  c o n t r a i r e , e lle est tou jours liv rée  émail blanc, avec 

ro b ine tte rie , garn itu res et cadres n icke lés. Therm ostat.
S u r  d e m a n d e , e lle  peut ê tre  ém aillée C V O , C V M . C G B , ou C B .
Se liv re  également sans therm ostat.
M oyennant p lus-value : 1" l’étuve chauffe-assiettes peut être

remplacée par un foyer rayonnant; 2 ' robinetterie , garnitures et
cadres chromés.

ÜLTIMHEA- 
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Le therm ostat est un régulateur de tem pérature qui perm et 
d'obtenir et de m aintenir autom atiquem ent à un degré déterm iné 
la chaleur du four nécessaire à la cuisson de d ifférents mets.

Le nouveau modèle que nous présentons ici perm et de réussir, 
presque sans surveillance et avec une régularité parfaite, les plats 
les plus difficiles et toutes pâtisseries délicates, puisqu’il suffit 
d’ une sim ple manoeuvre du tam bour m oleté.

Chaque graduation correspond en effet à une tem pérature déter
minée et la cuisson correspondante est indiquée sur ta plaquette.

C et accessoire, placé sur l'un de nos appareils, fait économ iser 
bien du temps et lim ite  la dépense de gaz.

Il peut ê tre  m onté su r les cu isin ières Spidex 204  - 244 - 214  
Suprex 2 4 0  et C u is in iè re  506 .

A  défaut du therm ostat décrit ci-dcssus, tous nos modèles de 
cuisin ières en ac ier peuvent ê tre  munis de cet accessoire, très 
pratique, qui perm et de su ivre aisément la tem pérature du four et 
ne laisse place ainsi à aucun aléa pour la préparation des rôtis et 
pâtisseries.

D 'une construction particu lièrem ent soignée, le therm om ètre 
A rth u r M artin garde indéfinim ent sa précision in itia le , et son place
m ent en tre  la porte et la co n irep o rtc  fui évite tout risque de bris. 

Nous en conseillons spécialement l'em ploi pour les Spidex 207 - 
27 4 , les Suprex 270  et 90 4 , la cu isin ière m ixte 7610  et la Succula 
7 3 1 0 , qui ne peuvent recevo ir le therm ostat.

ART H U t  
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Le nouveau modèle de cuisin ière m ixte  que nous présentons ci- 
contre condense dans un faible encombrem ent les avantages des 
cuisinières m ixtes.

Le dessus en fonte possède trois feux à gaz : deux brûleurs de notre 
type Isobloc à l'avant, un brû leur français à couronne A rth u r 
Martin à l'a rriè re . Plateau de propreté.

La commande des brûleurs de grillade et de four est obtenue par 
un robinet à deux directions comme dans la Spîdex 207 (vo ir 
page 2é).

Le foyer à charbon spécialement constru it, permet de brû ler toutes 
sortes de charbon, le coke et jusqu'aux d étritus produits pendant 
la préparation des repas. Buse à gauche, milieu ou derriè re .

Corps émail blanc. Cadre de porte granité.
Robinetterie de luxe à boutons isolants.

M o ye n n a n t p lu s-va lu e : 1" un therm om ètre peut être monté dans 
la porte du four (vo ir page 32), 2“ garn itures chromées.

U! 'IM H e -V i 
UN IVER S IT V MUSEUNI

C U I S I N I E R E  7 6 1 0
Gaz - Charbon - Coke

3 brûleurs dessus - Grillade et four à rôtir 
au gaz - Foyer à charbon et coke - Corps acier- 
émail blanc - Porte équilibrée à ressort 

amortisseur.



La Succula 7 3 1 0 , qui fait suite à notre fameuse Succula 6 3 1 0 , 
présente sur cette dern ière des perfectionnem ents marqués.

3 B rû leurs de dessus à couronne controxydés * Robinets nouveaux 
à rappel de jeu * Dessus côté gaz élargi perm ettant l’ usage de deux 
grands récipients - Plateau de propreté ém aillé sous les brû leurs.

S a u f a v is  c o n t ra ir e , est livrée sans chaudière, panneaux des 
portes blanc uni, cadres émaillés gris acier, petites garnitures n icke
lées, b rû leur central amovible.

De plus : P o u r  P a r is  : Avec pot ovale standard au charbon et 
coke, porte de foyer pleine.

P o u r  le  N o rd  e t  le  P as-d e -C a la is  : Avec grand pot ovale au 
charbon et coke, porte de foyer pleine.

P o u r  le  re s te  d e  la  F ra n c e  : Avec foyer extensib le au bois, 
charbon ou coke, perm ettant l'u tilisation de bûches de 33 cm.

S u r  d em an d e : Porte de foyer pleine ou à micas à volonté - 
C orps, cadres et panneaux émail céramique C V O , CVM , C G B  ou 
C B  - Sans brû leur central am ovible.

M o ye n n a n t p lu s - v a lu e : 1 l> Avec chaudière affleurante ; 2n pan
neaux des portes décorés sur fond blanc, cadres n icke lés; 3" gar
nitures chromées (rob inetterie , rampe d'alim entation, poignées, 
boutons et bande de t iro ir )  et dans ce cas, cadres toujours énml lè̂

ULTIMHEAT
M USEUM

S U C C U L A  7 3 1 0
Gaz - Charbon - Coke - Bois

2 ou 3 Brûleurs dessus - Coffre à gaz à rôtir 
et griller - Four à rôtir au charbon * Etuve 
chauffe-assiettes - Buse dessus ou derrière - 

Avec ou sans chaudière.

P l I I I
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C U I S I N I E R E  3 . 9 6 6

En fonte émaillée - Au gaz et au charbon - 
Four-coffre à gaz à rôtir et à griller - 2 brûleurs 
émaillés dans le dessus - Four à rôtir et four 
chauffe-assiettes au charbon - Avec ou sans 

chaudière.

ART H U  
MARTI

La cu isin ière  3 9 6 6 , constru ite su ivant les mêmes principes que 
la 7 3 1 0  type Paris, n ’en diffère que par ses dimensions et la form e 
de sa chaudière.

S a u f  a v is  c o n t r a i r e ,  cette cu isin ière  est tou jours fourn ie  en 
ém aillé blanc et garn itures nickelées, mais sans chaudière, panneaux 
des portes blanc uni.

S u r  d e m a n d e , e lle peut ê tre  liv rée  ém aillée céram ique.
M o y e n n a n t p lu s -v a lu e , elle peut re cevo ir les mêmes accessoires 

que la 7 3 1 0 , mais sa chaudière est en cu ivre  rouge, et peut être 
chauffée in térieu rem ent par le foyer au charbon, exté rieu rem ent 
par un b rû leur à gaz approprié . C et accessoire se tro uve  placé su r 
le côté gauche de la cu is in ière , appareil vu de face.

E lle  peut également ê tre  liv rée  avec panneaux décorés su r fond 
blanc.

■ CLTIM HEAT
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Nos foyers Am éthyste présentent, de même que les foyers Tanagra 
et N il, décrits aux pages suivantes, un grand nombre d’avantages 
rappelés ci-après.

H o tte , — Spéciale, garantissant une ventilation rationnelle et 
hygiénique de la pièce.

B r iq u e . — En composition réfractaire spéciale, donnant un rayon
nement considérable.

T u b e s  ré f ra c ta ire s . — D ’une forme toute nouvelle, en m atière 
réfractaire à incandescence instantanée.

T r in g le . — En acier : maintient les tubes à leur place et s’enlève 
facilement.

B rû le u r .  —- Fonctionne silencieusement, sans retour de flammes 
à i’ in jecteur; se retourne tout simplement pour obtenir l'alim en
tation à gauche. Sectionné, à double allumage, lorsque fourni sans 
therm ostat; simple, quand l’appareil est muni d’un thermostat.

in je c te u r . — A  réglage simplifié.
P la q u e  de so c le . — Répartit l'admission d 'air secondaire du 

brûleur. S ’enlève sans aucune difficulté, pour le réglage du brûleur.
S o c le . — Protège le parquet et renvoie la chaleur dans la pièce.
Rég lage , — Nos foyers sont tous réglés à une pression de 60 mm., 

sauf avis contraire. Le changement de réglage est des plus aisés.

L 'Am éthyste se fait en brut, émaillé ou poli-ciré.
S a u f a v is  c o n t ra ire , est livré avec brûleur sectionné à double 

allumage, sans therm ostat.
M o ye n n a n t p lu s-va lue , il peut ê tre  fourni avec therm ostat et 

brûleur simple.

U IT IM  H F A T
W B B l  M V E R S  TY M U S E U M

F O Y E R  R A Y O N N A N T  A M E T

A tubes réfractaires - Avec dégagement 
Avec ou sans thermostat.
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N o tre  foyer Tanagra, tou jours fourn i avec therm ostat, permet 
d ’assurer le chauffage économ ique et confortable mêrqe d’une 
grande pièce. 'V r

C e t appareil com porte toutes les comm odités exigées des usagers : 
installation fac ile ; b rû leur silencieux facilem ent réversib le , avec 
centrage certain de l’ in jé c te u r ; buselures en stéatite canalisant le 
je t de gaz et évitant les retours de flamme à [’ in jecteur.

Son décor moderne finem ent ém aillé, son chenêt nickelé, en font 
un ornem ent pour la pièce où il se tro u ve . Il peut reste r en place 
même pendant la saison où il n ’est pas utilisé .

Enfin son rendem ent est porté au maxim um  par le récupérateur 
à a ilettes à circu lation d ’a ir placé à l ’a rr iè re .

Le rôle du therm qstat est de m ainten ir l ’appartem ent chauffé à 
une tem pérature déterm inée. Il suffit, en effet, de placer l’aiguille 
ind icatrice du therm ostat su r le degré désiré, pour que l’appareil 
ne puisse dépasser le degré choisi et s’y m aintienne autom atiquem ent.

Le b rû leur spécial est à d ix feux. Le robinet esc conçu de telle 
façon que l’extinction  totale ne peut se faire qu’avec l’aide du robinet 
d’arrêt.

Le Tanagra se fait en brut ou émaillé, ou poli-ciré, chenêt toujours
nickelé.

IIÇjUriKJ
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Com m e les modèles précédents, le N)l chauffe un iquem ent par 

rayonnem ent, c'est-à-dire qu’ il répand dans la pièce une chaleur 

rég u liè re  et saine.

Tous les produits de la com bustion sont en tiè rem ent évacués dans 

la chem inée sans q u ’ il y a it d im inution de rendem ent.

Même b rû leu r que l’A m éthyste  ou le Tanagra, c ’est-à-dire fonc

tionnant sans b ru it e t pouvant se re to u rn e r pour recevo ir l ’alim en

tation à gauche, à vo lonté .

Même réglage sim plifié  de l’ tn jecteur.

Le N il se fait en b ru t, ém aillé ou po li-c iré .

Le N il n 1* 2 possède &  tubes ré fra c ta ire s ; le N il nu 3, 10  tubes.
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G R A V U R E S  D E L ’ALBUM
Les gravures de notre album sont la reproduction 
aussi fidèle que possible des appareils fabriqués. 
Toutefois nous déclinons toute responsabilité à ce  
sujet si, par suite de modifications ou de perfection
nements, ces appareils différaient des gravures par 

quelques détails.

L e  présent Album  annule tous le s  p récéd ents.
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La disposition générale de ce catalogue comme le 
détail des planches sont déposés conformément à la 
loi, toute reproduction ou adaptation sont interdites.

Copyright by Arthur Martin 1932.
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R E C O M M A N D A T I O N S
pour l'Installation, la Mise en service et l’Entretien 

des Appareils à feu continu
A LLU M A G E

Pour l’allumage, nous recommandons d’employer de préférence le 
papier et le charbon de bois, ou les braisettes de boulangerie, de manière 
à éviter le dégagement de fumée qui se produit toujours avec le bois, 
lorsque l’appareil et la cheminée sont froids.

Dès que le feu est bien pris sur la grille, remplir l’appareil jusqu’en 
haut du réservoir. Se servir pour cela d’un entonnoir, afin d’éviter que 
des grains de charbon tombent dans le joint de la porte de chargement, 
ce qui aurait pour résultat d’empêcher celle-ci de se fermer complète
ment, et provoquerait un emballement par suite de la rentrée d’air.
CO M BU STIBLE

1° Anthracite. — Le combustible le plus recommandable pour Appa
reils de Chauffage à feu continu, est l’anthracite anglais. Il faut, dans la 
mesure du possibfe, éviter d’employer des combustibles autres et parti
culièrement ceux qui sont chargés de pierres ou qui donnent beaucoup 
de cendres à la combustion. Avec ces dernières qualités, l’on risque des 
accrochages dans les trémies et dans les foyers, des formations de mâche
fer sur les grilles, qui ont pour conséquence les extinctions fréquences 
et la destruction rapide des grilles et de la garniture de la porte. Ces 
destructions peuvent se produire en quelques jours, si les cendres sont 
très fusibles.

Dans tous les cas, le combustible utilisé doit être sec et concassé à 
la grosseur d’une grosse n o ix .

2" C o k e .— Nous rappelons que notre poêle SUPERCO Q  est spécia
lement étudié pour brûler doucement, sans s’éteindre, en employant 
du coke d’usines à gaz, nu 0 ou du grésillon. Le coke doit être manipulé 
à la fourche et non avec une pelle, de façon à éviter sa réduction en 
poussière, laquelle se retrouve rassemblée à la fin du stockage, ce qui 
nuit considérablement au fonctionnement des cheminées dans la d er
n iè re  p a rtie  de l’ h ive r. En employant ce genre de combustible, il ne 
faudra pas toutefois demander au SUPERCO Q  d’élever brusquement la 
température d’une pièce. Il n’est pas construit pour remplir ce rôle et se 
détériorerait très rapidement. Il est établi au contraire, pour entretenir 
économiquement et par une combustion très lente, une température 
agréable, dans des pièces qui ne sont pas exposées à des refroidissements 
vifs et continuels.

Nous signalons également que le coke est également d’un très bon 
usage pour nos nouveaux modèles CORSO et CO RSINA.
FERM ETU RE DES PORTES

L ’on veillera soigneusement à ce que le tampon de chargement du 
combustible repose bien sur son siège, comme il est dît ci-dessus. Si des 
débris de charbon sont restés sur ce siège, les enlever avant de laisser 
retomber le tampon, de façon à ce qu’aucune rentrée d’air supplémen
taire ne puisse se produire en cet endroit.

En principe, toutes les portes doivent être hermétiquement fermées 
au moyen de la clé spéciale.
D ÉCEN D RA G E

Le feu, sur la grille, doit toujours être vif et clair, et il ne le sera que 
si le décendrage est bien fait périodiquement.

Il ne suffit pas de secouer la grille, sans attention, pour que le décen
drage soit suffisant, mais il faut le faire souvent et attentivement et ne 
considérer l’opération terminée que lorsqu’on ne verra plus de cendres 
dans le foyer et que le combustible brûlera visiblement sur la grille de 
fond.

Pour enlever les pierres qui se trouvent dans les combustibles de 
moindre qualité et qui, ne s’étant pas désagrégées au feu, ne peuvent 
passer à travers la grille, ouvrir une fois ou deux par semaine, la porte à 
micas et les retirer de l’appareil au moyen d’un crochet quelconque.
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Eviter de laisser les cendres s'accumuler dans le cendrier jusqu’au 
point de venir toucher la grille de fond, ce qui aurait pour conséquence 
de brûler celle-ci et finalement d’arrêter la combustion.
EN TR ETIEN  E X T É R IE U R

Fonte brute. — La fonte brute s'entretient avec de la mine de plomb 
de bonne qualité, mélangée d’essence (lorsque l’appareil de chauffage 
est éteint), ou encore avec des pâtes pour fourneaux qu’il est facile de se 
procurer partout.

Parties émaillées. — Les parties émaillées se nettoient avec de 
l’essence de térébenthine (lorsque l’appareil est éteint) ce qui diminuera 
momentanément le lustre de l’émail. Ce brillant réapparaîtra dès que 
l’appareil sera remis en fonctionnement. L ’entretien des pièces émaillées 
peut se faire également en frottant très légèrement ces pièces à la 
pierre ponce impalpable, délayée dans un peu d’eau de savon.

D éfauts d’é m a il. — Il est rappelé que l’émai! craquelé ou fendillé 
ne sera pas reconnu par nous comme étant une cause de dépréciation 
de l’appareil.

Il est en effet, impossible dans certains cas, d’éviter ces craquelures 
qui sont dues à une différence de contraction entre la fonte et l’émail.

M icas. — Afin que les micas se conservent le plus longtemps possible; 
lorsque l'appareil est éteint, frotter légèrement chaque morceau avec 
un chiffon imbibé de vinaigre ou d’alcool, en le maintenant avec la main, 
du côté extérieur, pour ne pas le crever.

Parties nickelées. — Eviter de laisser séjourner sur ies parties 
nickelées, de l’eau ou un liquide acide. Pour leur conserver un beau 
brillant, il suffit de les frotter légèrement, deux fois par semaine, avec 
une peau de chamois, saupoudrée de blanc d’espagne très fin. Si le nickel 
est terni et devenu mat, étendre légèrement de la pâte à polir sur un 
morceau de drap et frotter la pièce pour obtenir le brillant voulu. Après 
cette première opération, essuyer avec un autre chiffon imbibé de pétrole, 
et frotter ensuite vivement avec du blanc d'espagne pulvérisé, comme il 
est dit ci-dessus.
IN STA LLA TIO N

Cheminées d’immeubles. — Les appareils doivent être raccordés 
à une bonne cheminée à fort tirage.

S’il s’agit d’une cheminée d'immeuble, il est bon qu’elle ait au moins 
deux étages.

Nous signalons que les cheminées des pavillons en construction légère 
de la banlieue parisienne dont ies poteries ont une face apparente exté
rieure, se refroidissent très rapidement et donnent lieu à des allumages 
pénibles avec dégagement de beaucoup de fumée. Les cheminées de ce 
genre ont toujours un mauvais tirage surtout si le pignon dans lequel 
elles sont, est exposé face au nord. Si la construction est relativement 
neuve et si des traces d’humidité se manifestent intérieurement ou exté
rieurement sur les murs, il faut, avant d’allumer le calorifère ou la cuisi
nière. faire un petit feu de bois dans la cheminée et l’entretenir jusqu’à 
ce qu’un bon tirage se soit établi.

Lorsqu'on se raccorde à une cheminée d’ immeuble, il faut veiller à ce 
que le tuyau de dégagement de l'appareil n’avance pas trop près de la 
paroi intérieure opposée au trou de pénétration. Il faut retirer ce tuyau 
jusqu'à ce qu’il affleure l’ intérieur de la paroi dans laquelle le trou a été 
pratiqué.

La buse à sabot livrée avec certains de nos appareils (Radiantes, etc.) 
ne doit pas non plus pénétrer trop profondément dans le conduit des 
fumées. Il faut que l'axe du sabot en fonte se trouve entre l’axe du conduic 
des fumées et la face interne de la paroi dans laquelle le trou est pratiqué.

Dans certains cas, lorsque le conduit des fumées ne donne qu’un faible 
tirage, on améliorera les conditions de fonctionnement en plaçant à 
l’extrémité du tuyau en tôle pénétrant dans le conduit des fumées, un 
coude et un petit bout droit de 60 centimètres. Lorsque l’appareil est 
installé devant une cheminée d’appartement, on obstrue l’orifice de 
celle-ci avec une plaque extensible (Voir ci-après) qui doit être posée 
et mastiquée avec soin de façon à ne laisser rentrer l’air ni sur les 
côtés ni au-dessous.
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O u vertu re  de N ettoyage. — Nous recommandons de faire vérifier 
qu’il n'exîste dans la cheminée dont on doit se servir, aucune autre ouver
ture que celle destinée à recevoir le tuyau d’évacuation du poêle ou de la 
cuisinière. Il arrive quelquefois que des portes de ramonage sont laissées 
ouvertes ou simplement mal fermées, ou encore qu’il existe des ouver
tures destinées à recevoir d’autres fourneaux. Toutes ces ouvertures 
doivent être soigneusement refermées avec un joint en plâtre, en terre 
à four ou à défaut en mastic.

Chem inées en tô le . — Si la cheminée est établie au moyen d’élé
ments en tôle, un certain nombre de règles sont à respecter :

a) Il faut éviter les parties de ces tuyauteries qui seraient horizontales 
ou légèrement inclinées.

b) Il faut réduire le nombre des coudes au minimum, et utiliser des 
coudes ouverts à 135'" de préférence à des coudes à 90".

c) Si une partie de tuyauterie en tôle ou en fonte est exposée à un 
refroidissement important (par exemple en traversant une cave ou en 
sortant trop rapidement dehors) il est de toute nécessité de la calorifuger 
pour la protéger contre un refroidissement excessif coupant le tirage 
et amenant des condensations, d’où amas de suie et de bistre. Les parties 
horizontales de tuyauterie en tôle qui seraient exposées à un grand 
refroidissement sont à proscrire de façon absolue. Pour la même raison, 
il faut éviter les longs tuyaux en tôle placés au-dessus des têtes de 
cheminées en maçonnerie.

d) Les tuyaux métalliques ne doivent traverser les planchers et toi
tures qu’avec entourage incombustible établi suivant toutes les règles 
de l’art.

e) El ne faut jamais raccorder plus de deux fourneaux ou cuisinières 
sur une même cheminée, et les tuyaux arrivant de différents côtés ne 
doivent pas déboucher à la même hauteur, nî surtout l’un en face de 
l’autre.

Une distance verticale d’au moins 30 centimètres est nécessaire entre 
les deux axes des arrivées et encore cette solution n’est-elle jamais 
recommandabîe.

A C C E S S O I R E S
Socle de parquet

En tiè rem ent en fo n te , se fa it  en b ru t ou ém ail 
céram ique, ou po li-c iré . En passant com m ande 
rap p e le r le nom bre de ca rrea u x  ou donner les 
dim ensions avec le nom de l ’appareil auquel ii est 
destiné e t la te in te  désirée .

Longueur Largeur N o m b re  de ca rre au x

0 .4 9 0 0 .3 3 0 6 x  4
0 .4 9 0 0 .4 1 0 6 x 5
0 .4 9 0 0 .4 9 0 6 x 6
0 ,5 7 0 0 .3 3 0 7 x 4
0 .5 7 0 0 .4 9 0 7 x 6

P laq u e s e x te n s ib le s  e t p o ste  d ’in s ta lla t io n  
Les plaques extensib les (fig . de gauche) p e r

m ettent l ’u tilisa tion  de nos appareils quelle  que 
so it l ’o u ve rtu re  de la chem inée.

C es plaques e t  le poste de d ro ite  so n t munis 
d ’une g lissière  à trou  que l ’on m onte ou descend 
à vo lonté  pour la m e ttre  à hauteur de la buse.

U n e  vanne à charn ières placée à la partie  
in fé rieu re  de ces accesso ires assure la m arche 
rég u liè re  des appareils en s ’ou vran t ou se ferm ant 
autom atiquem ent.
P laq u es e x te n s ib le s  :

N um éros H au teu r La rg eu r
m inim um

Larg eu r
m axim um

I 0 .6 2 0 0 .4 0 0 O. 5 4 0
2 0 . 6 6 0 0 . 4B0 0 . 6 3 0
3 0 .7 6 0 0 . 6 00 0 .7 6 0

P o ste  d ’in s ta lla t io n  :
H au teu r 0 ,5 8 0 , la rgeur 0 ,1 6 0 .
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D 'un aspect gracieux et décoratif, les Radiantes sont des appareils 
hygiéniques. Le dégagement des produits de la com bustion est 
largement assuré, e t des joints d'am iante ferm ent herm étiquem ent 
toutes les issues.

Ces deux nouveaux modèles possèdent façade élancée, zone de 
combustion déterm inée avec précision, porte de façade renforcée.

Réglage par ventouse, zone du foyer en briques réfractaires,

Les Radiantes 1 0 et 30 se font en brut, ou émail céram ique, ou 
poli-ciré.

T y p e  S ta n d a rd  : corps émail céram ique, porte de façade et garni 
tu rcs (boutons, ventouse, supports de poignée) nickelées. M A R T I

M o ye n n a n t p lu s -v a lu e  sont livrées : 1° avec porte de façade
et garn itures ch rom ées; 2" avec accessoires : socle de parquet, 
entourage, porte-bouillo tte , g rille  à bois (vo ir  page 8).

UL ’ 
IIV ER S

R A D I A N T E  10 ET 3 0
Cheminées roulantes - Feu visible et continu 
Modèle unî - Charbon maigre, Coke, Boulets, 

Anthracite et Boîs.
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Les Radiantes 6 0  et 70  p résentent les mêmes avantages que les 

Radiantes 1 0 et 30  décrites à la page c i-co n tre .

Elles en d iffèrent sim plem ent par leurs lignes très pures e t d’ un 

aspect sobrem ent d éco ratif s'accordant m erve illeusem ent avec les 

in té r ieu rs  m odernes.

Dégagement largem ent étab li, jo in ts d ’am iante, zone de com bustion 

en briques ré fracta ires , réglage par ventouse.

Les Radiantes 60  e t  7 0  se font en b ru t, ou émail céram ique, ou 

po li-ciré .

T y p e  s ta n d a rd  : corps ém ail cé ram iq u e ; porte de façade et 

garn itu res (boutons, ventouse) n icke lée s ; avec entourage.

M oyennan t p lus-va lue  sont livrées : 1u avec porte de façade

et garnitures chrom ées; 2" avec accessoires : socle de parquet,

R A D I A N T E  6 0  E T  7 0
Cheminées roulantes - Feu visible et continu 
Charbon maigre, Coke, Boulets, Anthracite 

et Bois.
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A R IA N E T“ 2  5 ‘" ET 21
Intérieur entièrement en fonte - A tirage direct 
ou à « Récupérateur intégral » - Charbon 

1,4 gras et anthracite - Feu continu.

La s tru c tu re  spéciale de nos chem inées A riane  perm et d 'ob ten ir, 
même en fonctionnem ent ra len ti, une rem arquable puissance de 
chauffe. Ceci est réalisé par la disposition p articu liè re  des grilles 
in térieu res et par notre «  récup érateu r intégral »  b reveté , dans 
lequel les gaz chauds de la com bustion sont, avant départ à la che
m inée, canalisés dans des conduits jud icieusem ent étudiés. Ces gaz 
abandonnent dans le récupérateur toutes les calories qu 'ils véh icu len t.

Les A riane  peuvent b rû le r tous les charbons, même au besoin 
des charbons 1/4 gras.

Les A ria n e  1 bis, 2 bis et 5 bis, dont la puissance de chauffe est 
identique, ne d iffèrent que par l’encadrem ent avec lequel c lics  sont 
tou jours liv rées.

L ’A ria n e  21 ne possède pas de récup érateu r, ses dimensions et 
sa puissance de chauffe sont un peu moins grandes que celles des 
modèles précédents.

Les A ria n e  se font en b ru t, ou po li-c iré , ou crista lac.

T y p e  s ta n d a rd  : corps po li-c iré , petites garn itu res cu ivrées.
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La cheminée A riane  42 représente le plus petit modèle des che

minées A riane .

Egalement sans d ispositif «  récupération intégrale » , e lle  ne d iffère 

de l’A riane  21 que par les dimensions plus rédu ites e t la puissance 

de chauffe plus faible.

Eu égard à cette puissance de chauffe, l ’A riane 42  est une des 

cheminées les plus économiques qui so ient. C e tte  p articu la rité  et 

son faible encom brem ent lui m arquent sa place dans de très nom

breux in té rieu rs .

L ’A riane 42 se fait en brut, ou po li-ciré , ou crista lac.

T y p e  s ta n d a rd : corps po li-ciré , petites garn itures cuivrées.

re c t  -
itinu.



La C o rs in a , dont le systèm e in té r ie u r  est b reveté , comme celui 

du C o rso  présenté à la page su ivante , assure un chauffage puissant 

e t économ ique.

E lle  b rû le  les petits com bustibles économ iques et le grésiilon de 

coke double zé ro .

Double enveloppe à circu lation  d 'a ir .

Réglage sim p le par ventouse su r la p o rte  de cendrier.

La C o rs in a  se fait en b rut ou émail céram ique ou poli ciré.

T y p e  s ta n d a rd  : corps émail céram ique, petites garn itures 

n icke lées.

M oyennan t p lus-va lue  est livré entièrem ent poli ciré (porte

poli-circe et petites garnitures nickelées).

ULTIMht- A ' 
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Cheminée à feu visible et 
continu - Intérieur réfractaire - 
Brûle les petits combustibles 
et le coke * Système Breve
té s .g .d .g . France et Etranger.



pSfff i Le C o rso , dont le systèm e fait l ’ob jet de p lusieurs b revets , 

constitue une nouveauté rem arquable.

Le tirage horizoncal e t  'la conception de son récupérateu r per

m ettent l’ emploi de com bustibles populaires tels que les grains de 

charbon m aigre 10 /2 0  ou les grésillons de coke double zéro .

Sa double enveloppe m et ses faces ém aillées à l’abri des coups de 

feu et perm et un chauffage par convection de trè s  grande in tensité .

La continu ité du feu, ses facilites de manceuvre e t de réglage cons

titu en t les facteurs essentiels d ’un confort com plet.

Le C orso  se fa it en b ru t ou ém ail céram ique ou po li-ciré .

T y p e  s ta n d a rd  :  corps ém ail céram ique, pccites garn itures 

n icke lées.

M o ye n n an t, p lus-va lue  est livré entièrement poli-ciré (porte
poli-cirée et petites garnitures nickelées).

ULTIfl/lHEAT
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Calorifère à feu visible et 
continu - Intérieur réfractaire- 
Grande puissance de chauffe - 
Brûle les petits combustibles 
et le coke - Système Breve
té 5.o.d,g. France et Étranger.



La cheminée Fabiola possède un in té r ieu r d 'A riane , et par consé
quent présente tous les avantages des A riane : chauffe, puissance, 
souplesse d 'a llu re et réglage facile.

Le «  récupérateur intégral » , largement calculé, perm et de brû ler 
même les boulets d'anthracite. Un d ispositif in té rieu r perm et égale
ment d 'u tilise r les petits com bustibles.

Le dessus s’ouvre par la manœ uvre d'une clé tou jours fro ide et 
découvre un large tampon servant à chauffer des récipients de grand 
diam ètre.

T rès  grande puissance de chauffe.
La Fabiola se fait en émail céramique ou poli-ciré.
T y p e  s ta n d a rd  : corps émail céram ique, porte de façade, 

chauffe-plats et garnitures nickelés.
Quand elle est liv rée  poli-cirée, les petites garnitures sont n icke

lées et la porte poli-cirée.
M o ye n n a n t p lu s-va lu e  est liv rée  avec porte de façade et 

chauffe-plats chrom és.

ARTHUR 
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C É R È S

Calorifère à feu visible et 
continu - Intérieur en briques 

réfractaires.
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La construction robuste et très soignée du C érès le place au pre
m ier plan des calorifères à feu continu. L ’ In té rieu r est muni de 
briques réfractaires, qui. placées à la zone de com bustion, protègent 
son enveloppe exté rieu re .

Le réglage très précis se fait au moyen de la rosace exté rieu re  de 
la porte de cendrie r, e t,en  cas de fortes In tem péries,on  utilise la 
clef de buse, que l'on ouvre au moyen de l’anneau placé au côté 
d ro it de l’appareil.

Le couvercle supérieur é charnières peut ê tre  soulevé entièrem ent, 
ce qui perm et de placer su r le dessus in térieu r, muni d'un tampon, 
un récip ient que l'on désire ten ir au chaud.

Le décendrage est assuré par la g rille  oscillante, que l ’on actionne 
par un mouvement de gauche à d ro ite , opéré su r l'anneau placé 
au-dessous de la porte à micas.

Le Cérès se fait en b ru t, ou émail céram ique, ou poli-ciré.
T y p e  s ta n d a rd  : corps émail céram ique, porte de façade et 

garnitures (boutons, poignée, ventouse) nickelées.
M o ye n n a n t p lu s-va lu e  est liv ré  • 1 ■ avec porte de façade et 

garnitures chrom ées; 2" avec socle de parquet.



Pour anchracite et petits 
combust ib l es  - Grande  
radiat ion - Feu cont inu .

Le poêle Floréal est d'une conception toute nouvelle. Sa puissance 
de chauffe est très grande. Il est muni d’une double enveloppe à 
circulation d 'air qui met les parties émaillées à l'abri des coups de 
feu et assure une augmentât ion remarquable de la puissance de chauffe.

Les ailettes disposées à la partie inférieure de chaque côté de la 
façade perm ettent, d'une part, d ’amples entrées d’a ir pour assurer 
ic chauffage par circulation d’air, et, d’autre part, un rayonnement 
d irect du pot vers le sol de la pièce.

Réglage très simple. Brûle les petits combustibles économiques.
Réservo ir de grande capacité. Recharges peu fréquentes et faci

litées par le clapet placé à la partie frontale de l ’appareil.
Le Floréal sc fait en émail céramique ou poil-cl ré.
T y p e  s ta n d a rd  : corps émail céramique, porte de façade et 

petites garnitures nickelées.
M oyennant p lus-value est livré : T ' avec porte de façade et

petites garnitures chromées; 2*’ entièrement poll-eiré (corps et
porte) avec petites garnitures nickelée.



La décoration nouvelle du calorifère N itram  convient à tous les 
intérieurs inodernes.

L 'in té rieu r est muni de briques réfractaires qui, placées judicieu
sement à la zone de fusion, protègent son enveloppe exté rieu re .

Le réglage s'opère par la ventouse fixée sur la porte de cendrier.

Le couvercle à poignée est monté su r charnières, ce qui permet 
d 'u tilise r le dessus pour ten ir un récipicnc au chaud.

Le N itram  se fait en b ru t, ou émail céramique, ou poli-ciré.

T y p e  s ta n d a rd  : corps émail céram ique, porte de façade et garni 
tures fboutons, poignée, ventouse) nickelées.

M oyennant plus-value est livré : 1“ avec porte de façade et
garnitures chromées ; 2" avec socle de parquet.

n i t r a m

Calorifère à feu visible et 
continu - Intérieur en briques 

réfractaires.
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Le coke de gaz est un excellent combustible dont le p rix  est peu 
clevê et le pouvoir calorifique excellent,

Pour en perm ettre l’utilisation rationnelle , nous avons mis au 
point notre Supercoq dont le dispositif in té r ieu r spécial assure : 
recharges peu fréquentes: combustion régulière et complète garantie 
par les analyses faites au Laborato ire du Com ité C entra l des 
Cokes de F ran ce : réglage simple par ventouse graduée; décendrage 
et décrassage aisés s'opérant de l’e x té r ie u r ; sécurité absolue, tout 
l'oxyde de carbone étant b rû lé ; so lid ité parfaite grâce à la cons
truction  tout fon te ; remplacem ent en quelques instants des parties 
exposées au feu.

De plus, le nettoyage est des plus simples en raison de la porte 
très large prévue à cet effet à l’ a rr iè re  de l'appareil.

Le Supercoq se fait en brut, ou émail céramique, ou poli-ciré.

T y p e  s ta n d a rd  : corps émail céram ique, porte de façade, bou
tons et ventouses nickelées.

M oyennant plus-value est livré : .1 "  avec porte de façade et
garnitures chromées; 2 "  avec socle de parquet,

U L T  IM H t- AT 
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Calorifère à feu visible et 
continu - A l’usage du Coke 
et de l’Anthracite - Système 
breveté s, g . d , g , en 'France 

et à l’Étranger,
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Ce poêle, de présentation très m oderne, est entièrem ent en 
fonce. Le chapiteau ouvrant, monté su r charn ières, découvre un 
dessus muni d'un très large tampon de chargem ent, qui permet 
l'introduction aisée de tous combustibles et même de bûches de 
dimensions respectables. Ce tampon est renforcé d'un loquet 
empêchant son ouvertu re , d'où maximum de sécurité .

Des m atériaux réfractaires, placés dans la zone de combustion 
Où la tem pérature est la plus élevée, évitent toute détérioration de 
la fonte.

L'enveloppe exté rieu re  permet une circulation d ’a ir qui, s 'in tro 
duisant par les trous triangulaires du bas de la façade, s’échappe 
échauffé par ceux du dôme. Il provoque donc un refroidissem ent de 
l ’émail, qui résiste indéfinim ent et augmente le rendem ent ca lo ri
fique très élevé de l ’appareil.

Le dessus du chapiteau à form e plate peut recevo ir un récip ient 
à ten ir au chaud.

L'encom brem ent de cet appareil est très faible malgré sa grande 
puissance de chauffe. Se place devant n ’ im porte quelle cheminée.

Le Spid se fait en b rut, ou émail céram ique, ou poli-ciré.

T y p e  standard : corps émail, porte de façade nickelée.

M oyennant plus-value est livré : 1" avec porte de façade rhro
mée ; 2" avec socle de parquet.

S P I D  1 ET  2

Feu vif réglable - Charbon, 
Coke, Bois - Intérieur en 

briques réfractaires.
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Les lignes élancées du Dips, le décor nouveau de sa façade, en 

font, par excellence, le poêle des in térieu rs modernes.

De conception identique à celle du Spid décrit à la page précé

dente, il en présente les mêmes avantages techniques et le parfait 

rendement.

Zone de combustion garnie de ré fractaire , double enveloppe à 

circu lation d’a ir , dessus chauffe-plat.

Le Dips se fait en brut, ou émail céram ique, ou poli-ciré.

J U l T H m ' I ÆT y p e  s ta n d a rd  ; corps émail 

nickelée.

céramique porte de façade

M oyennant p lus-value est livré : 1" avec porte de façade chro

triée; 2“ avec socle de parquet.

Feu vif réglabfe - Charbon, 
Coke, Bois - Intérieur en 

briques réfractaires.
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Feu vif reglable-Charbon, Bols. 
Coke - Intérieur en briques 

réfractaires.

Le V ix . comme les poêles Spid et Dîps décrits précédem m ent, a 
été conçu pour perm ettre  l'u tilisation aisée de n ’ im porte quel 
combustible. Aucun encrassement gênant n’est à cra indre .

Le rendem ent calorifique du V ix  est également porté au maximum 
par la circulation d 'a ir en tre  la façade et la contre-façade.

Enfin , sous une présentation differente des modèles Spid et D ips, 
son aspect moderne et coquet en fait un ornem ent pour la pièce 
où il se trouve.

Tou t le chapiteau est monté à charn ières et perm et ainsi de dispo
ser, pour m aintenir plats, bouillottes, e tc ,, au chaud, d ’une surface 
très large.

Le V ix  se fait en b ru t, ou émail céram ique, ou poli-ciré.

T y p e  s ta n d a rd  : corps émail céram ique, porte de façade nickelée.

M o ye n n a n t p lu s-va lu e  esc livré  : 1“ avec porte de façade ch ro 
m ée; 2" avec un socle de parquet.

H
U LTIM H EA ’

U N IVERSITY MUSEUM



B R

Bois ou charbon a 
fonte - Réglage p

M TH U i
MARTI

Le Brû lbois. constru it pour b rû ler du bois, peut être à volonté 
transform é pour u tilise r le charbon.

Pour le bois, il se compose d ’un vaste foyer avec sole en te rre  
ré fracta ire . La porte de chargem ent, à fe rm etu re  étanche, est munie 
d'une ventouse d ’admission d’a ir. Le feu est visible par la fenêtre 
à micas de la façade.

Le couvercle m onté su r charnières perm et d ’u tilise r le dessus, 
muni d'un tampon, pour cuire ou ten ir au chaud des alim ents.

L ’enveloppe ajourée tamise ia chaleur de façon uniform e.
Pour le charbon, le foyer à bois peut ê tre  remplacé par un pot 

spécial, de rendem ent exce llen t, dont le chargem ent se fait par le 
tampon du dessus,

C e tte  transform ation est très sim ple et s'opère en quelques 
instants sans aucun outillage, La brique est remplacée par le t iro ir .

Le Brû lbois se fait en émail céramique.
T y p e  s ta n d a rd  : entièrem ent ém aillé, foyer à bois seulement.
M o ye n n a n t p lu s -v a lu e  esc livré : 1" avec foyer à charbon : 2" avec 

socle de parquet.

ULTIMHE AT 
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Calorifère à feu continu 
I n t é r i e u r  en b r i q u e s  

réfractaires.

« 3||S

Le Latis , dont les lignes sobres et m odernes conviennent à tous 

les in té rieu rs , est un ca lo rifè re  de construction  très robuste , dont la 

marche parfaite n’exige aucune su rve illance .

Le réglage de l'a llu re  se fait par la ventouse de la po rte  de cen

d r ie r . Une en trée  additionne lle , ménagée dans la po rte  de charge

m ent, assure la com bustion parfaite des gaz.

Dessus basculant découvrant un tampon perm ettant de te n ir  au 

chaud tous récip ients.

Décendrage facile par g rille  p ivotante .

Le Latis se fait en b ru t, ou ém ail céram ique, ou po li-ciré .

T y p e  s ta n d a rd  : émail céram ique, tirage d irec t.

S u r  d e m a n d e  : tirage renversé .

M o ye n n a n t p lu s -v a lu e  est liv ré  en tiè rem ent poli-cii

UUIMHfcA 
U N IV E R S IT Y  M U SEU M



« S B »

îp a p g

s  •.

Le D erby perm et de brû ler, à a llure ralentie ou accélérée, toutes 
sortes de combustibles.

Le réglage s ’effectue par glissement de la porte à micas et par la 
manoeuvre d ’un papillon disposé dans la buse.

Des entrées latérales d 'a ir frais assurent la combustion totale de 
l'oxyde de carbone et empêchent toute rentrée des gaz dans la 
pièce.
. Les deux parois latérales du corps reço ivent chacune une applique 

porte-plats, qui com plètent l'aspect esthétique du Derby et dont la 
commodité est très appréciée.

Le Derby se fait en b ru t, ou émail céram ique, ou poli-ciré.
T y p e  s ta n d a rd  : entièrem ent ém aillé céramique, porte-plats 

et petites garnitures nickelés.
M o ye n n a n t p lu s-va lu e  est liv ré  entièrem ent poli-ciré.

M W H î i i i i m

Calorifère à feu continu 
I n t é r i e u r  en b r i q u e s  

réfractaires.
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N o tre  type de ca lo rifè re  «  R ése rvo ir »  do it son succès à son 

réglage extrêm em ent sim plifié qui perm et de changer l’a llu re  à 

volonté en agissant sim plem ent su r la m anette de commande 

portée par le côté d ro it de l'appareil.

Son rendem ent élevé perm et le chauffage écom ique des grandes

pièces

Les Réservo irs se font en crois tailles e t en b ru t, ou ém aillé

céram ique, ou po li-ciré , 
s

T y p e  S ta n d a rd  : corps ém ail céram ique, porte de façade et

petites garn itures nickelées.

ULTIMH1 • î
U N IVERSITE MUSF.U .1



N o tre  type de calorifère Hygiénique, dont la réputation est faite 
depuis longtemps, présente comme p articu la rité  spéciale son ino- 
cutté absolue, quelles que so ient les conditions de fonctionnem ent.

La grande capacité du rése rvo ir perm et d’espacer les recharges 
de 24 heures lorsqu'on emploie anthracite  ou charbon maigre.

Réglage d 'a ir par rosace centrale . Décendrage par anneau t ire tte . 
G rande capacité de chauffe.

Le dessus, ouvrant, comporte un tampon perm ettant de te n ir  au 
chaud tous récipients.

Les Hygiéniques n“ 31 72 et 3 1 7 3  sont livrés avec buse d e rriè re  et 
couvercle en une seule pièce. Les nn,‘ 3 1 7 4  et 3 1 7 5  sont agencés 
pour recevo ir à volonté la buse a rr iè re  ou dessus: leur couvercle 
est ouvrant en deux pièces.

Les Hygiéniques se font en brut ou émail
T y p e  s ta n d a rd  corps tôle lustrée, pièces fonte émaillées noir, 

tirage d irect.
S u r  d e m an d e  e t m o y e n n a n t p lu s-v a lu e  sont livrés (sauf le 

3 1 7 5 ) avec buse à tirage renversé, ce qui permet de les placer 
devant des cheminées d'appartement.

notr (ceinte uni
_j_____________

H Y G I É N I Q U E  3 1 7 2  
3 1 7 3 ,  3 1 7 4  E T  317

C a l o r i f è r e  à combust i on  
continue réglable, à usage 
d’anthracite, charbon 1 4 gras, 
coke, bois - Etanchéité absolue 
I n t é r i e u r ,  en b r i q u e s  

réfractaires.
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C U IS IN IÈ R E S  EN A C IER  E T  EN FO N TE E T  A C IER
P ig e N app D estination

De 

La rg.
tsus

Prof. Lar$ .

Four

Prof. Haut. L a r j .

Etuve

Prof. Haut.

Haut.

totale Haut

Buse

G»'. d>an>. Pet. diant.

Po«d

N u

s en k g i  
Emballé

3 0 7 6 1 3 Stilcm 0 6 00 0 (6 0 0 260 0 330 0 250 0 260 0 (0 0 0 175 0 800 0 680 0 167 0 082 65 72

31 7614 S lilcm 0 660 0 ( 9 0 0 . 300 0 380 0 265 0 300 0 .3 8 0 0 1 75 0 800 0 680 0 190 0 097 75 85

31 761 9 Ssilem 0 710 0 (9 0 0 3 0 0 0 380 0 265 0 3 00 0 380 0 175 0 8 00 0 680 0 190 0 097 76 85

32 761 5 Stilem 0 720 0 ( 9 0 0 3 00 0 3 80 0 265 0 3 00 0 380 0 175 0 800 0 660 0 190 0 099 90 1 00

32 7 6 2 0 S lilcm 0 770 0 4 90 0 300 0 380 0 265 0 3 00 0 3 80 0 175 0 800 0 6 8 0 0 190 0 097 90 1 05

33 7637 Stilcm 0 9 50 0 600 0 ( 0 0 0 (7 0 0 265 0 (0 0 0 S60 0 165 0 800 0 600 o 210 0 097 125 137
O ta rb n n n ie f

34 7 6 (0 A  MQK 0 710 0 ( 9 0 0 300 0 3 60 0 265 0 (7 0 0 ( 3 0 0 200 0 B00 0 600 0 190 0 097 97 107
E tu ve

35 7665 C . de l'Est 0 8 50 0 . 600 0 . 3 40 0 (7 5 0 210 0 . 320 0 . 5 00 0 200 0 800 0 .1 2 5 0 .1  25 110 122

36 7 6 6 2 C de l'Est 0 8 S0 0 600 0 3 40 0 (7 5 0 210 0 BOO 0 125 0 125 95 105

37 7 71 4 C u is in iè re 0 660 0 (9 0 0 300 0 3 80 0 265 0 .3 0 0 0 380 0 . 175 0 800 0 .6 8 0 0 190 0 097 90 100

37 7 71 9 C u is in iè re 0 71 0 0 (9 0 0 3 0 0 0 .3 8 0 0 265 0 .3 0 0 0 3 80 0 175 0 800 0 . 680 0 1 90 0 097 93 105

38 7715 Cu is in iè re 0 7 2 0 0 (9 0 0 3 00 0 .3 6 0 0 265 0 .3 0 0 0 3 80 0 .1 7 5 0 800 0 6 80 0 .1 9 0 0 097 120 1 3 0

38 7 72 0 Cu is in iè re 0 . 7 7 0 0 . ( 9 0 0 .3 0 0 0 .3 8 0 0 265 0 . 300 0 .3 8 0 0 .1 7 5 0 800 0 6 8 0 0 190 0 097 123 135
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S T I L E M  7 6 1 3

Tout acier, avec chaudière - Portes équilibrées, 
brevetées S.G .D .G. - Foyer extensible ou petit 
pot ovale - Charbon, coke. ou bois à volonté < 
Buse dessus ou derrière - Robinet à pression i 

tête isolante - Targette prise d’air.

«Lis

1 ~ï,-— T)

Nos cu isin ières Stîlem  représentent un progrès considérable dam 
la construction d ’appareils de cuisine modernes en ac ier ém aillé. 
Toutes les pièces devant résister à l'usure ou à !a corrosion , sont 
renforcées ou protégées par des garn itures fonte ou un revêtem ent 
de notre émail controxyde spécial, inaltérable.

T y p e  standard  : corps émaillé blanc uni, cadres émaillés gris 
ac ier, panneaux blanc uni, barre devant seulem ent et garnitures 
(boutons et poignées) nickelées. Tou jours avec chaudière affleu
rante de 5 litres . De plus :

P o u r  P a r is  : pot ovale standard au charbon et coke, porte de 
foyer pleine. P o u r  la  P r o v in c e : foyer extensib le au bois et char
bon perm ettant l'u tilisation  de bûches de 33 centim ètres; porte 
de foyer à micas.

S u r  d e m a n d e  : corps, cadres et panneaux émaillés céramique : 
ve rt m arine, gris souris ou brun moine, les couleurs correspon
dantes des cadres étant : C .V .M ., g ris ac ier, C .B . ; porte de foyer- 
pleine ou à micas, à vo lonté. Chaudière à panache.

M o ye n n a n t p lu s -v a lu e  est livrée : 1" avec panneaux décorés 
sur fond b lanc; 2" avec barre devant et garnitures chrom ées, dans 
ce cas, cadres tou jours ém aillés; 3" cadres n ickelés.

Ul.Tlf.1hp A. ' 
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S T I L E M  7 6 1 4  E T  7 6 1 9

out acl^r, sans chaudière - Portes équilibrées, 
revetées S .G .D .G . - Foyer extensible petit pot 
va(e ou grand pot ovale pour 761 9 - Charbon, 

îcoke ou bois à volonté - Buse dessus (2 trous) 
ou derrière - Targette prise d’air.

ÎS fyK

Ces modèles présentent les mêmes avantages que la Stilcm  7613 
ci-contre, mais leurs dimensions sont plus grandes.

T y p e  s ta n d a rd  : les Stilcm  7616  et 7 6 1 9  sont livrées corps 
ém aillé blanc uni, cadres émaillés gris acier, panneaux blanc uni, 
barre devant seulem ent et garn itures (boutons et poignées) 
nickelées.

De plus, la Scilern 7 6 1 9  est liv rée  :
P o u r  P a r is  : pot ovale standard au charbon et coke, porte de 

foyer pleine. P o u r  le  N o rd  e t le  P a s -d e -C a la is  : tou jours grand 
pot ovale. P o u r  le  re s te  de la  F ra n c e  : foyer extensib le , au bois, 
charbon ou coke, perm ettant l'u tilisation  des bûches de 33  cen ti
m ètres ; porte de foyer à micas.

La Stilcm  7 6 1 4  est tou jours livrée avec petit pot ovale ou, pour le 
N ord et le Pas-de-Calais avec foyer extensib le convenant à tous 
les com bustibles. Porte de foyer pleine.

S u r  d e m a n d e  : les Stilem  7614  et 761 9 sont livrées : 1" corps, 
cadres et panneaux émaillés céram ique : vert m arine, gris souris ou 
brun m oine : cadres comme page précédente ; 2" porte de foyer 
pleine ou à micas, à vo lon té ; 3" avec grand pot ovale pour 7 6 1 9 .

M o ye n n a n t p lu s-v a lu e  sont liv ré e s : 1" avec panneaux décorés 
su r fond b lanc; 2" avec barre devant et garn itures chrom ées, dans 
ce cas, cadres tou jours ém aillés ; 3 '1 cadres n icke lés ; 4" barre contour 
nance n icke lée ; 51, barre contournante ch rom ée; 6U avec pa 
avant form ant grand pot ovale.

U L Ï IM h t  
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y STI  L E M  7 6 1 5  ET 7 6 2 0

l  | j

m m
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Tout acier, avec chaudière - Portes équilibrées, , 
brevetées S.G.D.G. - Foyer extensible ou pot , 
ovale - Charbon, coke ou bois à volonté - Buse i 
dessus (2 trous) ou derrière - Robinet à près- - 

sion à tête isolante - Targette prise d'air,
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1 Les Stilem 7615 et 7620  ne diffèrent des Stiiem 7614 et 7619, 
présentées à b pige précédente, que par 11 chaudière dont elles 
sont toujours munies.

T y p e  s ta n d a rd  : les Stilem 7615  et 7 6 2 0  sont tivrées corps 
émaifié blanc uni, cadres émaillés gris acier, panneaux blanc uni, 
barre devant seulement et garnitures ^boutons, poignées et robinet) 
nickelées, chaudière affleurante, contenance 9 litres environ.

De plus, la Stilem 7620  est livrée :
P o u r P a r is  : petit pot ovale standard au charbon et coke, porte 

de foyer pleine. P o u r  le  N o rd  et Je P as-d e-C a la is  : toujours grand 
pot ovale. P o u r le  re s te  de la  F ra n c e  : foyer extensible, au bois, 
charbon ou coke, permettant ('utilisation des bûches de 33 centi
m ètres: pen te de foyer à micas.

La Stilem 7 6 1 5  est toujours livrée avec petit pot ovale ou, 
pour le Nord et le Pas-de-Calais, avec foyer extensible convenant 
à tous les combustibles. Porte de foyer pleine.

S u r  d em an d e : les Stilem 7615  et 7620  sont livrées ■ V 1 corps, 
cadres et panneaux émaillés céramique : vert marine, gris souris ou 
brun moine, cadres comme page 3 0 ; 2" porte de foyer pleine ou 
à miens, à volonté.

M o yenn an t p lu s-va lue  sont livrées : 1» avec panneaux décorés 
sur fond blanc; 2“ avec barre devant et garnitures chromées, dans 
ce cas, cadres toujours émaillés ; 3“ cadres nickelés ; 4" barre contour
nante n icke lée ; 5" barre contournante chrom ée; 6-’ chaudière à 
panache n icke lé ; 7" chaudière à panache chromé.

U  ' IM Mi- a ;
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La Stilem 7637  est le modèle Im portant, au dessus très vaste, 
perm ettant les préparations m ultiples. Elle présente les mêmes 
caractéristiques que les Stilem précédentes.

T y p e  s ta n d a rd  ; la Stilem  7637  est livrée corps ém aillé blanc 
uni. cadres émaillés gris acier, panneaux blanc uni, barre devant seu
lement et garnitures (boutons, poignées et robinet) nickelées, chau
dière affleurante, contenance 16 litres environ. De plus :

P o u r P a r is  : grand pot ovale standard au charbon et coke, porte 
de foyer pleine. P o u r  le  N o rd  e t le  P as-d e -C a la is  : toujours grand 
pot ovale, P o u r le  re s te  de la  F ra n c e  : foyer extensib le, au bois 
et charbon, perm ettant l'u tilisation de'bûches de 43  centim ètres; 
porte de foyer à micas.

S u r  d e m an d e  ; 1" corps, cadres et panneaux émaillés céramique : 
vert marine, gris souris ou brun moine, cadres comme page 3 0 ; 
2” porte de foyer pleine ou à micas, à volonté.

M o yen n a n t p lu s-va lu e  sont livrées : 1" avec panneaux décorés 
sur fond b lanc; 2" avec barre devant e t garnitures chromées, dans 
ce cas, cadres tou jours émaillés ; 3" cadres nickelés ; 4n barre contour
nante n icke lée ; 5“ barre contournante chrom ée; 6- chaudière à 
panache n icke lé ; 711 chaudière à panache chrom é.

(cÆpyo)
n n n <Q .mm

U LTIM H EA  
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Tout acier, avec chaudière - Portes équilibrées, 
brevetées S.G .D .G , - Foyer extensible ou grand 
pot ovale - Charbon, coke ou bois à volonté - 
Buse dessus (2 trous) ou derrière - Robinet à 

pression à tête isolante - Targette prise d'air.

S T I L E M  7 6 3 7



A S S O X  7 6 4 0

M A R TI, ML

Tout acier, sans chaudière, avec charbonnier - 
Porte de four équilibrée - Pot ovale au charbon j 
et coke - Buse dessus {2 trous) ou fe rr iè re . ;jp j

L'A ssox présence les memes garanties de qualité que les Stilem  
des pages précédentes : protection par garnitures de fonte ou par 
natte  émail eontroxyde inaltérable de toutes les pièces intérieures 
risquant d 'ê tre  atteintes par la corrosion ou l'usure. Elle possède, 
en plus, un grand charbonnier galvanisé divisé en deux comparti
ments.

T y p e  s ta n d a rd  ; la cu isin ière Assox 7 6 4 0  est livrée corps 
acier ém aillé blanc uni, cadres émaillés gris acier, panneaux blanc 
uni, barre devant seulem ent et garn itures (boutons et poignées) 
n ickelées, pot ovale standard (sauf pour le N ord et le Pas-de- 
Cala is, où nous livrons toujours grand pot ovale).

S u r  d e m a n d e  : 1" corps, cadres et panneaux émaillés céramique : 
vert m arine, gris souris ou brun moine, cadres comme page 3 0 , 
2" grand pot ovale.

M o ye n n a n t p lu s -v a lu e  est livrée : T ’ avec panneaux décorés
sut fond blanc 2' avec barre devant et garnitures chrom ées, dans 
ce cas, cadres toujours ém aillés ; 3" cadres nickelés ; A" barre contour
nante n icke lée , 5“ barre concournancc chrom ée.

.1
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C ette  cuisin ière réalise les conditions exigées par la cuisine régio- 

nale de l ’ Est et les charbons du pays. Foyer en te rre  ré fractaire , chau

d ière de 1 3 litres environ, four largement conditionné.

T y p e  s ta n d a rd  : la 7665  est toujours livrée non maçonnée 

et sans b  garn iture réfractaire du foyer, corps ém aillé blanc uni, 

panneaux blanc uni, barre devant, cadres et garnitures (boutons, 

poignées) nickelés.I f t K l i n U l
I f e i i t r f f l i M o yen n a n t p lu s-v a lu e  est iiv rée :

1“ avec panneaux décorés su r fond blanc 

2 " barre contournante nickelée.

U LTIM f
lUNIVERSItV M USE LM

Tout acier, avec chaudière, avec étuve 
Portes équilibrées - Foyer terre réfractaire 

Buse dessus et derrière.



C U I S I N I E R E  D E  L ' E S T  7 6 6

La cu isin ière  7 6 6 3  ne diffère de la cu isin ière  7 6 6 5 . présentée à 

la page précédente, que par la suppression de l’étuve

Elle  offre les mêmes comm odités et les mêmes garanties de robus

T y p e  s ta n d a rd  : la 7 6 6 2  est tou jours liv rée  non maçonnée 

foyer, corps ém aillé blanc uni.et sans la garn iture ré fractaire  du

panneaux blanc uni, barre devant, 

poignées) n icke lés.

cadres et garnitures (boutons,

M o ye n n a n t p lu s-v a lu e  est livrée

1" avec panneaux décorés su r fond blanc

2“ barre contournante nickelée

N IV E R S IT Y  MLlSËU

Tout acier, avec chaudière, sans étuve 
Portes équilibrées - Foyer terre réfractaire 

Buse dessus.

§l«; .
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I S t N I È R E S  7 7 1 4  E T  7 7 1 9

Fonce ei acier, sans chaudière - Portes équi
librées. brevetées S.G .D .G , - Buse dessus 
(2 trous) ou derrière - Foyer extensible au bois 
et charbon, petit pot ovale ou grand pot ovale 
au charbon et coke pour 7719 - Targette 

prise d’air.

Toutes les cuisin ières de notre série tonte et acier ont la façade 
et les côtés en fonte ém aillée. Le d e rriè re  de l’appareil et l'in té rieu r 
sont en tôle d 'acier. Tou t ce qui peut ê tre  atte in t par la corrosion , 
ou menacé d 'usure , est protégé par des garn itures de fonte.

T y p e  stan d ard  : façade et côtés ém aillés blancs, cadres ém aillés 
gris ac ie r, panneaux blanc uni, barre devant seulem ent et garn itures 
(boutons et poignées) nickelées.

De plus, la 7 7 1 9  est liv rée ;
P o u r P a r is  :  avec pot ovale standard au charbon et coke. P o u r  

le  N ord  e t le  P as-d e-C ala is  : avec grand pot ovale. P o u r  le re ste
de la  F ran ce  : avec foyer extensib le , au bois, charbon et coke, 
perm ettant l’utilisation de bûches de 33  c m .; porte de foyer à micas.

La 7 7 1 4  est tou jours livrée avec petit pot ovale ou, pour le 
Nord et le Pas-de-Calais, avec foyer extensib le  convenant à tous 
com bustibles, porte de foyer pleine abattante.

S u r  dem and e ; les 7 7 1 4  et 7 7 1 9  sont livrées ; 1" corps, cadres 
et panneaux ém aillés céram ique ; C V M , C V O , C G B  ou C B ; 2° porte 
de foyer pleine ou à micas, à vo lo n té : 3" avec grand pot ovale 
pour 771 9.

M oyennant p lus-value sont livrées : 1° avec panneaux décorés 
su r fond b lanc; 2" avec barre devant et garn itures chrom ées, dans ce 
cas, cadres tou jours ém aillés ; 3" cadres n icke lés ; 4" barre contour
nante n icke lée ; 5U barre contournante ch ro m ée ; 6” avec parabole 
avant form ant grand pot ovale.
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C U I S I N I E R E S  7 7 1 5  ET  7

Fonte et acier, avec chaudière - Portes équi
librées, brevetées S.G .D .G. - Buse dessus 
{2 trous) ou derrière - Foyer extensible au 
bois et charbon, ou petit pot ovale au charbon 
et coke ou grand pot ovale pour 7720 - Robi
net à pression à tête isolante - Targette prise 

d'air.

Les Cuisin ières 7715 et 7720  ne diffèrent des 7 7 1 4  et 7719, 
présentées à la page précédente, que par [a chaudière affleurante, 
de 9 litres environ, dont elles sont toujours munies.

T y p e  s ta n d a rd  : façade et côtés émaillés blancs, cadres émaillés 
gris acier, panneaux blanc uni, barre devant seulement et garnitures 
{boutons, poignées et robinet) nickelées.

De plus, la 7 7 2 0  est livrée :
P o u r  P a rts  : avec pot ovale standard au charbon et coke. P o u r 

le  N o rd  et fe P as-d e-C a la is  : avec grand pot ovale. P o u r le  re s te  
de la  F ra n ce  : avec foyer extensib le, au bois, charbon et coke, 
perm ettant l’utilisation de bûches de 33 centim ètres: porte de 
foyer à micas.

La 7715 est toujours livrée avec petit pot ovale ou, pour le 
N ord et le Pas-de-Calais, avec foyer extensib le convenant à tous 
com bustibles; porte de foyer pleine abattante.

S u r  d em an d e  :  les 771 5 et 7720  sont Nvrces : 1" corps, cadres 
et panneaux émaillés céramique : CVM . C V O , C G B  ou C B ; 2" porte 
de foyer pleine ou à micas, à volonté.

M o yenn an t p lu s-va lu e  sont livrées : 1" avec panneaux décorés 
sur fond bfanc: 2“ avec barre devant et garnitures chromées, dans 
ce cas, cadres toujours émaillés : 3" cadres n icke lés; 4" barre contour
nante n icke lée ; 5“ barre contournante chrom ée; 6" chaudière à 
panache n icke lé ; 7" chaudière à panache ch rom é; 8 ” avec parabole 
avant form ant grand pot ovale.
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Les Cuisin ières 3 3 3 0  et 3 8 3 1 , qui constituent les modèles benja

min de nos cuisin ières fonte, sonc munies de notre systèm e «  retour 

de flammes »  qui perm et une cuisson régu liè re  et rapide des prépa

rations confiées au four. Entièrem ent ém aillées, elles sont d ’un aspect

très agréable.

T y p e  s ta n d a rd  : corps et pieds émail blanc, panneaux blanc uni, 

barre contournante, colonnes et garnitures nickelées.

S u r  d e m an d e  : elles peuvent ê tre  livrées avec barre devant seu

lem ent, nickelée.

M o ye n n a n t p lu s-v a lu e  elles peuvent ê tre  livrées avec panneaux 

décorés sur fond blanc.

U N IV E R S IT  E MU



La C u is in iè re  3 8 3 4  ne diffère des modèles 3 8 3 0  et 3 8 3 1 , présen

tés à la page précédente, que par ses dimensions plus grandes qui 

ont perm is de l'équiper avec deux fours et deux étuves.

T y p e  s ta n d a rd  : corps et pieds émail blanc, panneaux blanc uni

barre contournante, colonnes et garn itures nickelées

VRTHUR 
1ART IN

S u r  d e m a n d e  : elle peut ê tre  livrée avec barre devant seulem ent,

nickelée.

M o ye n n a n t p lu s -v a lu e  : e lle peut ê tre  liv rée  avec panneaux

décorés su r fond blanc

U LT IM H EA T  
U N IV E R S ITY  M USEUM

C U I S I N I E R E  3 8 3 4

En fonte quadrillée, émaillée - Pot rond - Buse 
derrière - Deux fours à rôtir et deux étuves 

chauffe-assiettes.
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Nos cuisin ières Furna, dont le modèle 6 1 2 2  présenté ci-contre 
est le benjamin de la série , constituent des appareils de luxe offrant 
tous les perfectionnem ents.

T y p e  s ta n d a rd  : corps, portes et boutons émaillés céramique 
teinte C VM . barre devant seulem ent et petites garnitures nickelées, 
chaudière de 9 litres environ.

Sauf indication contra ire , la 6122  est norm alem ent liv rée  .

P o u r  P a r is  : avec petit pot ovale standard pour charbon et coke ; 
porte de foyer pleine, chaudière affleurante. P o u r  le  N o rd  e t  le 
Pas-de-CaSais : avec foyer extensib le , porte de foyer pleine, chau
d ière à panache nickelé. P o u r le  re s te  de la  F ra n c e  : avec foyer 
extensib le , au bois, charbon et coke, perm ettant l'usage de bûches 
de 33 cen tim ètres: porte de foyer à micas, chaudière à panache 
nickelé.

S u r  d e m a n d e  : e lle  peut être livrée en émail céramique teinte 
C V O , C G B , C B : boutons émaillés même te inte que le corps ou 
en blanc, dans ce cas. les boutons sont m ckeîés.

M o ye n n a n t p lu s-v a lu e  elle peut être livrée 1" garnitures 
n icke lées: 2 "  petites garn itures et barre devant chrom ées; 3" avec 
parabole avant form ant grand pot ovale.

ARTHl
M & R T

F U R N A  6122

Fonte émaillée avec chaudière - Foyer extensible 
bois et charbon, ou petit pot ovale charbon et 
coke - Buse dessus (2 trous) ou derrière - Robi
net à pression à tête isolante - Porte équili

brée - Targette prise d'air.
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F U R N A  6127 6132 6133

Fonte émaillée avec ou sans chaudière - Foyer 
extensible bois et charbon ou pot ovale char
bon et coke - Buse dessus (2 trous) ou derrière 
- Robinet à pression à tête isolante - Portes 

équilibrées.

Les Furna 61 27, 6 1 3 2  et 6 1 3 3  présentent les mêmes caracté
ristiques que la 6 1 2 2  décrite  à la page précédente, leurs dimensions 
sont plus im portantes.

La 6 1 2 7  et la 6 1 3 2  com portent une chaudière. La 6 1 3 3  qui 
est sans chaudière a la largeur de la 6 1 2 7  et le fo u r de la 6 1 3 2

T y p e  standard : corps, portes, cadres et boutons ém aillés céra
mique te inte C VM , barre  devant seulem ent et petites garn itures 
(ro b inet, poignées), n icke lés, chaudière de 10 litre s  environ  pour 
la 6 1 2 7  et de 13 litres environ pour la 6 1 3 2 .

Les Furna 6 1 2 7 , 6 1 3 2  et 6 1 3 3  sont norm alem ent livrées : 
Pour Paris : avec petit pot ovale standard pour charbon et coke, 
porte de foyer pleine, chaudière affleurante (pour les 6 1 2 7  et 
6 1 3 2 ) . Pour le  Nord et le  Pas-de-Calais : avec grand pot ovale, 
porte  de foyer pleine, chaudière à panache nickelé (61 27 et 61 32 ). 
Pour le  reste de la France : avec foyer extensib le , au charbon, 
coke et bois, perm ettant l'usage de bûches de 33  cen tim ètre s : 
porte de foyer à m icas: chaudière à panache n icke lé (6 1 2 7  
et 6 1 3 2 ).

S u r  d e m a n d e  : e lle peuvent ê tre  livrées en émail céram ique 
te inte C V O , C G B , C B . cadres et boutons ém aillés même te inte que 
le corps, ou en blanc, dans ce cas, les cadres sont ém aillés gris 
acier et les boutons nickelés.

Moyennant plus-value elles peuvenc ê tre  livrées : 1" cadres 
n icke lés ; 2U petites garnitures ec barre devant chrom ées, dans ce 
cas, cadres coujours ém aillés ; 3° barre contournante 
4" barre contournante chrom ée.
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Les dimensions spécialement im portantes de la Fum a 61 3 7 en font 
la cu isin ière idéale pour les grandes fam illes et maisons bourgeoises.

T y p e  s ta n d a rd  : corps, portes et boutons émaillés céramique 
teinte C V M , barre devant seulem ent et petites garnitures (rob inet, 
poignées) n ickelées, chaudière de 16 litres environ .

La 6 1 3 7  est norm alem ent livrée :
P o u r  P a r is  : avec grand pot ovale standard pour charbon et coke, 

porte de foyer pleine, chaudière affleurante. P o u r  le  N o rd  e t le  
P a s-d e -C a la is  : avec grand pot ovale, porte de foyer pleine, chau
d ière à panache n icke lé . P o u r le  re s te  de la  F ra n c e  : avec foyer 
extensib le , au bois, charbon et coke, perm ettant l’usage de bûches 
de 63  c m .: porte de foyer à micas, chaudière à panache nickelé.

S u r  d e m a n d e  : e lle peut ê tre  liv rée  en émail céram ique te inte 
C V O . C G B , C B , boutons émaillés même te inte que le corps, ou 
en blanc, dans ce cas, les boutons sont n ickelés.

M o ye n n a n t p lu s -v a lu e  elle peut ê tre  liv rée  : 1° petites garni
tu res , barre devant et panache ch rom és; 2° barre contournante 
n icke lée ; 3 ” barre contournante chrom ée.

&RTHI
M U tT ll
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Il VE  R S IT Y  MU S EU

Fonte émaillée avec chaudière - Foyer exten
sible bois et charbon, ou grand pot ovale char
bon et coke - Buse dessus (2 trous) ou derrière 
- Robinet à pression à tête isolante - Portes 

équilibrées.
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Cetce cu is in ière , munie d ’un vaste charbonnier rou lant co n tro xyd é , 
à deux com partim ents, convient adm irablem ent aux petits apparte
ments* E lle  réun it , dans un m inim um  d ’encom brem ent, tout le 
confort d ’une grosse cu isin ière .

T y p e  s ta n d a rd  : corps, portes, cadres et boutons ém aillés céra
mique te in te  C V M , barre devant seulem ent et petites garn itures 
(ro b inet, poignées) n icke lées, chaudière de 10 litres environ .

La 6 1 4 0  est norm alem ent liv rée  :
P o u r  le  N o rd  e t  le  P a s -d e -C a la is  :  avec grand pot ovale. P o u r  

P a r is  e t  le  r e s te  d e  la  F ra n c e  î  avec petit pot ovale standard.
S u r  d e m a n d e  : e lle  peut ê tre  liv rée  en ém ail céram ique te in te  

C V O , C G B . C B , cadres et boutons ém aillés même te in te  que le 
corps ou en blanc, dans ce cas, les cadres sont ém aillés gris ac ie r et 
les boutons n icke lés.

M o ye n n a n t p lu s -v a lu e  elle peut ê tre  livrée : 1" cadres n icke lés ; 
2 "  petites garn itu res , barre devant e t panache chrom és, dans ce 
cas, cadres tou jours ém aillés ; 3” barre  contournante n icke lée ; 
/*" barre contournante chrom ée,

iTHUR
J W R .T lt W

F U R N A  6140
Fonte émaillée avec chaudière - Petit pot ovale 
pour le charbon et le coke - Buse dessus 
(2 trous) ou derrière - Robinet à pression à 

tête isolante - Porte de four équilibrée.
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F U R N A  7 1 0 0

Fonte emailïee, avec ou sans cl 
extensible bois et charbon, ou p 
et coke - Buse dessus (2 trou 
Robinet à pression à tête isolan 

librées à panneaux en tôle

y*

m

La décoration nouvelle et sobre de !a Furna 7100  en Fait un appa
reil dont la place est marquée dans les cuisines modernes.

T y p e  s ta n d a rd  ; corps émail blanc, panneaux des pop'tes émail 
blanc uni, cadres des portes gris ac ier, barre devant, seulem ent, 
garnitures {poignées, robinet) n icke lées: porte de foyer à micas, 
chaudière de 10 litres environ à panache nickelé

La 7 1 0 0  est normalement livrée *
P o u r  P a r is  : petit pot ovale standard, porte de foyer pleine, chau

d ière affleurante, P o u r  le  N o rd  e t le  P a s-d e -C a la is  :  avec grand pot 
ovale, porte de foyer pleine, chaudière à panache. P o u r  le re s te  
de la  F ra n c e  : avec foyer extensib le, au charbon et coke, perm et
tant l'usage de bûches de 33 cen tim ètres; porte de foyer à micas, 
chaudière à panache.

S u r  d e m an d e  est livrée : corps, portes et cadres émaillés C V O , 
C V M . C G B  et C B : petit pot ovale ou grand pot ovale, chau
d ière affleurante ou sans chaudière.

M o ye n n a n t p lu s-v a lu e  est livrée : 1" avec panneaux décorés 
sur fond b lanc; avec cadres n icke lés ; 3” avec petites garnitures, 
panache et barre devant chromées, et, dans ce cas, cadres toujours 
ém aillés. 4" avec chaudière à panache dans le type P a ris ; 5“ avec 
barre contournante nickefée: 6U avec barre contournante chrom ée.



la  décoration spéciale de notre cu isin ière  Lo rra in e  et les d im en

sions de son étuve en font un modèle qui sera très apprécié dans la 

région de l'Est.

T y p e  s ta n d a rd  : corps, portes émail céram ique CVM  ; barre 

devant seu lem ent n icke lée i m itre  avec clef n icke lée ; bouton, rob inet 

e t petites garn itures n icke lés ; chaudière de 1 6 litre s  environ  : foyer 

à parois dém ontables perm ettant l'u tilisa tio n  de bûches de 40 cm

S u r  d e m a n d e  :  e lle peut ê t re  liv rée  corps et portes ém aiîiés 

céram ique, te intes C V O , C G B  et C B , ou avec côtés vern is .

M o ye n n a n t p lu s -v a lu e  elle est liv rée  : 1" avec barre co n to u r

nante n icke lée ; 2•• avec barre contournante ch ro m ée : 3" avec barre 

devant seulem ent et petites garn itures chrom ées.

u l t i m n e a - 
JN IV E R S IT Y  • : i

C U I S I N I E R E  L O R R A I N E

Fonte émaillée, avec chaudière - Foyer exten
sible bois et charbon - Buse dessus (2 trous) ou 
derrière - Robinet à pression à tète isolante - 
Porte de four équilibrée - Dessus à 4 trous - 

Porte de grillade sur le côté.



La plaque de ces accessoires est composée du 
même acier que le corps de nos cu isin ières, de 
même que l'émail qui la recouvre . La partie  a rr iè re  
est recouverte d'une masse gran itée qui la pro
tège de toute attaque de l'hum id ité  et la rend 
inoxydable. L'entourage est en fonte nickelée 
finement ouvragée. Le dossier-étagère est muni 
de tringles mobiles qui $e lèvent et se baissent 
à volonté. Il suffit de rappeler le num éro de la 
cuisin ière à laquelle ils sont destinés et donner le 
décor choisi. Ils se font aussi blanc uni et blanc 
carrelé.

Ils se fixe n t très aisément et sans préparation 
spéciale sur les dessus de cu isin ières grâce à un 
dispositif très pratique.

Le bac charbonnier roulant, dont le corps est 
en tô le galvanisée et la devanture en fonte ém ail
lée, est composé de deux com partim ents, l'un 
destiné à recevo ir le bois qui placé sous l'étuve 
sèche très rap idem ent, l'autre pour le charbon.

Monté su r rou lettes caoutchoutées ou su r larges 
rou leaux, il ne laisse aucune trace sur le parquet 
et ne le d étério re  pas. Son déplacement se fait 
très silencieusem ent.

C et accessoire com plète adm irablem ent la cuisi
n ière Convient particu lièrem ent aux petits 
locaux où l'on dispose de peu de place. Il se fait 
toujours en blanc. Il suffit de rappeler le numéro 
de la cu isin ière auquel il est destiné.

ARTHUR
M A R TIN
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C U IS IN IE R E S  M IX T E S  
GAZ, CHARBON , C O K E  E T  BO IS

Pâte
N -

appareil

35

36

7 .6 1 0

7 .31 0

3 .76 6

Désignation

C u it , m ixte

Succula

C im . m ixte

Dettus

Larg .

0 .92 5

1.000

1.200

Prof.

0 .6 5 0

0 .6 6 0

0 .6  70

Larg .

Four à gai 

Pro l.

0 .3 3 0

0 .2 8 0

0 .3 5 0

0 .4 7 0

0 .4 2 0

0 .5 0 0

H aut.

0 .2 3 0

0 .340

0 .3 7 0

Four 5 charbon 

Larg . Prof. H aut.

0 .2 8 0

0 .3 6 0

0 .4 2 0 0.200

0 .5 0 0  | 0 .2 6 0

Larg .

0 .2 8 0

0 .8 4 0

Etuve

Prof.

0 .4 2  0

0 .3 0 0

Haut.

0 .1 3 0

0 1 70

H auteur

totale

0 .8 0 0

0 800

0 .8 0 0

Buse 

H aut. D iam .

0 .64 0 .

0 .6 4 0

0 .5 8 0

0 .1 2 5

0.1 25

0 .1 8 0

Poids en kg.

N u

95

1 8 8

280

Emballé

110

210

4 3 0

(J )
CD
O
r +
mm *

0  
3

01
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Le nouveau modèle de cu isin ière m ixte  que nous présentons ci- 
contre condense dans un faible encom brem ent les avantages de 
cuisin ières m ixtes.

Le dessus c.n fonte possède tro is feux à gaz : deux brûleurs de notre 
type Isobloc à l'avant, un brfileur français à couronne A rth u r 
Martin à l'a rriè re .

La commande des brûleurs de grillade et de four est obtenue par 
un robinet à deux directions comme dans la Spidex 207 (vo ir 
page 24).

Le foyer à charbon spécialement constru it, perm et de brû ler toutes 
sortes de charbon, le col<e et jusqu'aux détritus produits pendant 
la préparation des repas.

Corps émail blanc. Cadre de porte granité.
Robinetterie de luxe à boutons isolants.

M o ye n n a n t p lu s-va lu e  un therm om ètre peut être monté dans 
la porte du four (vo ir page 32). !• garnitures chromées.

U L Ïi
U N IV ER S

3 brûleurs dessus - Grillade et four à rôrir 
au gaz - Foyer a charbon et coke - Corps acier 
émail blanc - Porte équilibrée à ressort 

amortisseur.



U  Succula 7 3 1 0 , qui fait suite à notre fameuse Succula 6 3 10 , 
présente sur cette dernière des perfectionnements marqués.

Brûleurs de dessus à couronne controxydés - Robinets nouveaux 
à rappef de jeu ■ Dessus côté gaz élargi perm ettant l’usage de deux 
grands récipients - Plateau de propreté émaillé, sous les brûleurs.

S au f a v is  c o n t ra ire , est livrée sans chaudière, panneaux des 
portes blanc uni, cadres émaillés gris acier, petites garnitures n icke
lées, brû leur central amovible.

De plus : Pour Paris ;  Avec pot ovale standard au charbon et 
coke, porte de foyer pleine.

P o u r le  N o rd  e t  le  P as-d e-C a la is  ;  A vec grand pot ovale au 
charbon et coke, porte de foyer pleine.

P o u r  te re s te  de la  F ra n ce  : Avec foyer extensib le au bots, 
charbon ou coke, permettant l’utilisation de bûches de 33 cm.

S u r  d em an d e : Porte de foyer pleine ou à micas à volonté - 
Corps, cadres et panneaux émail céramique C V O , CVM , C G B  ou 
C B  - Sans brûleur central amovible.

Moyennant plus-value: 1" Avec chaudière affleurante ; 2* pan
neaux des portes décorés su r fond blanc, cadres nickelés ; 3° gar
nitures chromées (rob inetterie , rampe d’alimentation, poignées, 
boutons et bande de t iro ir) et dans ce cas, cadres toujours éma Hé:.

ULTIf.*
U N IVERS!!

S U C C U L A  7 3 1 0
Gaz - Charbon - Coke - Bois

1



C U I S I N I È R E  3 . 9 6 6

En fonte émaillée - Au gaz et au charbon - 
Four-coffre à gaz à rôtir et à griller - 2 brûleurs 
émaillés dans le dessus - Four à rôtir et four 
chauffe-assiettes au charbon - Avec ou sans 

chaudière

La cu is in iè re  3 9 6 6 , co n s tru ite  su iva n t les m êm es p rin c ip es  que 
la 7 3 1 0  typ e P aris , n 'en d iffè re  que p ar ses d im en sio n s e t la fo rm e 
de sa ch au d iè re .

S a u f a v is  c o n t r a ir e ,  ce tte  cu is in iè re  est to u jo u rs  fo u rn ie  en 
ém aillé  blanc e t  g a rn itu re s  n icke lée s , m ais sans ch au d iè re , panneaux 
des p o rtes  b lanc un i.

S u r  d e m a n d e , e lle  peut ê tre  liv ré e  ém a illée  cé ra n vq u c .
M o y e n n an t p lu s-v a lu e , elle  peut re c e v o ir  les m êm es accesso ires 

que la 7 3 1 0 . m ais sa chaud ière est en c u iv re  rouge , e t  peu t ê tre  
chauffée in té r ie u re m e n t par le fo ye r au ch arb o n , e x té r ie u re m e n t 
par un b rû le u r à gaz ap p ro p rié . C e t  accesso ire  se t ro u v e  placé su r 
le cô té gauche de la cu is in iè re , ap p are il vu de face.

E lle  peut ég alem ent ê tre  liv ré e  avec panneaux d éco rés su r  fond 
blanc. - -

ART H U  
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S e c t i o n  6  
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C o n d i t i o n sA

d e  v e n t e  e t  
d ' e x p é d i t i o n

MODE D’EX P ED IT IO N
Sauf avis co n tra ire , les envois so nt tou jours faits en petite  v itesse par les tarifs 

spéciaux les plus réd u its .
M fim e  en  c a s  de p o r t  p a y é , nos m archandises voyagent tou jours aux risques e t 

périls  du d estina ta ire , qui do it en cas de re ta rd , d ’avarie  ou de perte  e x e rce r son recours 
co n tre  les Com pagnies de tran sp o rt.

Nos m archand ises sont vendues prises sur wagon Revîn.

CO N D ITIO N S G ÉN ÉR A LES
Les com m andes sont acceptées sans engagem ent de p r ix . Les factures sont établies 

au x  p r ix  e t cond itions du m om ent de l’exp éd itio n .

D ÉLA IS DE LIVRA ISO N
To u te s les com m andes so n t reçues sans engagem ent de l iv re r  dans un délai d é te r

m in é ; en cas de re ta rd , l ’expéd ition  sera valab lem ent faite si le d estina ta ire  n’a pas f ixé  
préalablem ent un délai de livra ison  que nous pourrons accepter exp ressém ent par 
le ttre . Nous ne serons jamais tenus de l iv re r  des m archandises com m andées dans un 
m om ent où nos approvis ionnem ents sera ient-épu isés, ni en cas d ’ incendie ou de g rè ve .

V EN TE AU D ÉTA IL
Nos acheteurs s ’engagent, pour leurs ven tes au déta il, à p ré le ve r su r nos m archan

dises le bénéfice norm al habituel pour les ventes de cette  natu re , et à ne pas les o ffr ir  
à vil p r ix  sous p ré tex te  de réclam e. Sauf notification  co n tra ire  pour certa ins ap pare ils , 
la vente au détail des a rtic les de no tre  fauricatiort ne doit pas s ’e ffectuer en dessous 
des p r ix  de no tre  ta rif , m ajorés ou d im inués, s’ il y a lieu , des hausses ou baisses en 
v ig ueu r au m om ent de la vente ,

Les maisons de gros s’engagent à im poser la m ême obligation à leu r c lien tè le  de 
détail.

Tou te  in fraction  non ju stifiée  p o u rra it donner lieu à l ’a rrê t  de nos livra isons et à 
l ’annulation des m arches en cours .

Voir suite après les 
planches d'émaux...
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ÉM A ILLA G E
Les légers fend illem ents constatés parfois su r une pièce ém aillée , et qu’en term es 

du m étier nous appelons ** tressa illu rcs  ”  ne peuvent en aucun cas constituer un 
défaut de fabrication , ceux-ci sont le résu lta t d ’une d ifférence de coefficient de d ila 
tation en tre  la fonte et l ’ém ail, mais ils ne nu isent en rien à son adhérence, et seul 
un éclat constaté peut nous ê tre  im puté . ,

IM PORTANT
Les appareils que nous présentons dans notre salle d ’ Exposition , 1 0 8 , Boulevard 

R ichard -Leno ir, Paris (1 1  ne peuvent ê tre  ni déplacés, ni vendus. Les ventes sont 
faites par notre  D épôt, 1 8, Rue de la Fontainc-au-Roi, Paris ( 1 1 ') .  lequel n’est agencé 
que pour les petites livraisons dans Paris et dans les departem ents de Seine, Seine ' 
e t-O isc et Scine-et-M arnc. Les grosses expéd itions pour Paris comm e pour la P ro 
vince sont tou jours faites d irectem ent de l'U s in e . A fin  de gagner du tem ps, il y a 
donc in té rê t pour la c lien tè le  de Province à s’ad resser d irectem ent à l’U sine .

Les Compagnies de Chemins de Fer sont responsables des avaries 
et des pertes.
La loi Rab ïer du 24 septem bre 1 9 0 5  ayant supprim é les clauses re str ic tives  de 

responsab ilité  des conditions des tarifs spéciaux des Chem ins de Fe r, nous rappelons 
à nos C lien ts  :

1» Q ue les Com pagnies de Chem ins de Fer ne peuvent e x ig e r l’ emballage des m ar
chandises q u 'il a to u jo u rs été dans l’usage d ’exp éd ie r sans em ballage ou avec un em bal
lage som m aire .

2" Q ue les Com pagnies sont absolum ent responsables des avaries de transport à 
ccs m archandises, et ne peuvent s ’en e xo n é re r , sauf les cas de force m ajeure, q u ’en  
prouvant que les d ites avaries résu lten t d ’un vice p ropre de l^ chose .

Nous déclinons donc to u te  responsabilité pour avaries de ro u te , les destinataires 
ayant seuls q ua lité  pour fa ire  v a lo ir leurs d ro its  envers les Com pagnies avant la p-dsc 
de liv ra iso n .

Pour bénéficier sans conteste des avantages de la loi R ab icr, et pour ré se rve r 
u tilem ent scs d ro its  en cas d ’avarie  ou de p e rte , il convien t donc :

1" De Faire des réserves précises et déterm inées su r le liv re  d ’ém argem ent do 
la gare, ou !e bordereau du cam io n n eu r;

2° D e t a i r e  a c c e p te r  ces réserves par le R e p ré s ;n ta n t au to risé  de la Com pagnie , 
su r le récépissé au destinata ire .

Au cas où i! ' ‘y re fuse ra it, il sera it indispensable de co n firm er les d ites réserves 
par le ttre  re c o m m a n d é e  rem ise à la poste dans le délai m axim um  de tro is jours  
après la réception de îa m archandise.

Parfois les Com pagnies so llic iten t l’ exp e rtise  p révue par l’a rtic le  1 0 6  du C ode 
C om m ercia l, afin de d é te rm in e r la cause et le m ontant des avaries , il est alors ind ispen
sable que le destinata ire , dûm ent convoqué, se p résente ou se fasse rep résen te r à cette 
e xp e rtise  et, dans tous les cas, en avertisse Im m édiatem ent l ’exp é d ite u r, lorsque celui-ci 
a expédié franco  de porc, de façon à lui p e rm ettre , s’ il le juge à propos, d ’ in tro d u ire , 
avant qu ’ il n 'ait été procédé i  cette exp e rtise , une action régu liè re  co n tre  la Com pagnie 
transp o rteu r.

N .-B. — N ous tenons à m e ttre  notre  c lien tè le  en garde co n tre  tes apprécia tions de c c r t i in c s  gares 
q u i, spontnncm cnt, in vo qu en t le p arfa it é ta t e x té r ie u r  de rem ballage  pour d éc lin e r toutes responsabU 
iité s , a lo rs que, par î t lice d'un choc ou d ’une ch u te , L ’EM BA LLA G E PEUT A VO IR  TRES BIEN RESISTE 
et le contenu s ’ e tre  b risé , te l , par exem p le , un co lis  v e r re r ie  ou de fonte ém aillée .

Formalités indispensables pour obtenir le tarif réduit pour les 
harasses en retour.
D ém onter les harasses en re tiran t sim plem ent les goupilles.
Jo ind re  les bâches s’ il y a lieu.
P ro d u ire  la le ttre  de vo iture d ’a rriv cc , et réclam er le T a r if  spécial des retours  

d’em ballages dém ontés.
Spécifier le nom bre des colis, leur poids, et surtout les num éros des harasses 

et des bâches.

ULTIMHEAT®
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GARANTIE
üsi-

Nos appareils sont garantis pendant un an, à dater du jour de la facture, contre 
tout YÎce de construction ou défaut de matière. Nous ne répondons pas d’une 
mauvaise utilisation de l’appareil ou d'un défaut d'installation La garantie se born:; 
à l'échange pur et simple, après reconnaissance par notre service technique, de • 
ia défectuosité de la pièce. Les pièces doivent être livrées dans nos Us nés, sans 
que nous ayons à participer aux frais de main-d’œuvre occasionnés par le démontage 
ou le montage, ni aux frais ou conséquences de l’immobilisation de I appareil. 

---------- ;—■—---- --------------------------------- -
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