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CHAUFFAGE ELECTRI

E. CLIN & C
INGÉNIEUR-CONSTRUCTEUR (I.D.N. - E.S.E.)
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La nouvelle édition de notre catalogue ne devant paraître 
qu’au début de 1934, nous vous prions de bien vouloir insérer 
ce supplément dans le catalogue d'Octobre 1932, que nous vous 
enverrons sur voire demande si vous ne l ’avez pas.

Vous trouverez en tête de ce supplément des m odifications 
en baisse sur certains prix de ce tarif. N otez-les soigneusem ent
car ces baisses portent sur les articles de vente courante -• fers, 
bouilloires, radiateurs.

Vous trouverez ensuite la description de nos N ouveaux 
M odèles, parmi lesquels nous Vous signalons particulièrement le 
Sèche-C heveux et la C afetière  Toilectro-Sim plex, cadeaux 
rêvés, et pour vous, articles de bonne vente en cette fin d’année.

Nous avons indiqué nos conditions de remise au verso de 
cette page : un pointillé vous permettra de la détacher si vous désirez 
la conserver dans votre dossier confidentiel.



Nous offrons à  notre C lientèle d eu x  com bi
na isons :

A. - R em ise uniform e 3 0 ° /o
Franco de port el d’emballage pour toute commande 

à partir de 500 frs net.
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11. - Rem ise uniform e 30"/„
Le port et l’emballage restent à votre charge mais nous vous 
faisons bénéficier d’une remise supplémentaire si vous com
mandez en une seule fois plusieurs appareils dans la même série. 

La remise totale est alors :
P o u r 6 pièces d a n s  la m êm e série 3 0 +  5%

_  12 -  -  _  30+ 10%
-  25  -  -  -  30+ 12 .5%
_  50  -  -  _  30+ 15%

Ces remises supplémentaires ne s’appliquent pas aux 
éléments chauffants.

l re s é r ie .- Bouillo ires. Cafetières 
2e — Fers à  repasser
3 e — R échauds et R échauds-grils
4 e — G rille-pain. Grille-viande.

C hauffe-p la ts
5e — C hauffe-pieds, Chauffe-lit,

Tapis chau ffan ts
6e — R a d ia teu rs  parabo liques
7' — Calorifères, R a d ia teu rs  m ix tes,

Chem inées et foyers lum ineux

N’oubliez pas en passant commande d’indiquer le mode 
de remise choisi ainsi que la tension de service des appareils 
demandés.
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Modification en baisse au Tarif Octobcs^S^,
A n n l i c n h t ,•« /> n n « ; , .  1er \  I. iCt —

! 1. - Fers à repasser' ~
N- Nickelé Chromé Élément chnul

6006 24 frs 27 frs 7 lis
6016 27. . 30 7
6005 37. » 43 10
6015 40. 46 10. »
0023 36. » 42 14. »
6026 40 46 15. »
2. - Bouilloires
N- Nickelée Chromée

1020 45 frs 50 frs
1022 45 50.
1023 55 60
1024 80. 90.
1028 65 75.
1029 75 » 85

Page 5. - Sur demande nous pouvons équiper les réchauds 
4352 et 4353 avec résistances blindées Backer qui permettent 
d’employer des foyers de 1000 watts au lieu de 900 watts et d’obtenir 
ainsi un chauffage plus intense. Le supplément de prix au tarif 
est de 25 fis pour le 4352 et 50 frs pour le 4353.

Page 9. - Grille-pain n° 4490. . 50 frs n° 4491 60 frs
Page 12. - Parabolique, petit modèle, aluminium

il“  2110-211 45 frs
Super-Para, cuivre rouge, n° 2130 . . 85 frs

n° 2131 . 9 0  frs
— cuivre nickelé, n° 2132 . . 90 frs

n° 2133 . 9 5  frs
Page 13. - Chauffe-lit, n°8211, se fait en cuivre chromé 55 frs

A c c e sso ire s
Fil et prise de courant pour appareils de 500 watts ou moins 

fournis avec l'appareil moyennant un supplément de 5 frs
Fiche mâle cuivre de 4,.5 Oir6% . . .  1 .25
Fiche femelle unipolaire de 4, 5 ou 6 i  ..............1 .25
Fiche femelle bipolaire monobloc de 5 ou 6% . . 2 .50
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BOUILLOIRE
C u iv re  chrom é 

Étam é Intérieu rem ent

Puissance | Poids I l’RIX I 
Htts I k|t I frn I 
500 0.700 5 6 .»

Supplément pour fil souple de I m. 50

Le chrom e e t les facettes donnent à cette 
bouilloire le cachet d'é légance d 'une  pièce 
d 'orfèvrerie.

RECHA UD A FEU V ISIBLE
T ô le  ve rn ie  a u  fo u r

RÉCHA UD A PLAQ UE
T ô le  é m a illé e

La plaque chauffante en fonte spé
ciale dressée au to u r est indéform a
ble à la  chaleur. Le réchaud d 'une  
puissance de 600 w atts com porte 3 
allu res de chauffage. Il perm et avec 
des récipients à fond bien plat de 
faire bou illir  1 litre  d 'eau en 16 m i
nutes environ , e t convient parfaite
ment pou r une cuisine courante pour 
2 ou 3 personnes.

Supplément pour fil souple de 1 ni. 30 
cl prise de courant murale : 5 francs

■Itts
600

I Ollirètre 
1 de U disque Largeur

183
‘P

PRIX

2 | 95 fr. 35 frs.



J l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l

R É C H A U D -G R IL
N° 4 4 2 2

Dessus fonte nickelée. 
Caisse tôle émaillée 

blanche.
Hauteur. . 210 % 
Longueur. 360%  
Largeur. . 240 % 
Poids . . . 6k40o 

Dimension de la plaque 
chauffante 170X180 % 
Dimensions du four 

120X 190X245 % 
Puissance 1000 watts, 
avec; 3 a llu re s  de 
chauffage réglables 

par commutateur.
PRIX complet avec lèchefrite..................................................  300 frs
Supplément pour cordon de l m50 avec prise murale . . .  15 frs

L’élément chaulTant est constitué par des résistances blin
dées Backer. placées en dessous d'une plaque de fonte. On peut 
donc utiliser l'appareil à la fois comme réchaud et comme four ou 
gril et faire ainsi une cuisine complète pour plusieurs personnes.

Voici d’ailleurs des exemples de ce que vous pouvez obtenir:
Ebullition de 2 litres d'eau en 

20 minutes environ, consom
mation 3 hwh 3.

Cuisson d'un roastbeef de 1 kg 700 
en 1 h. 10, consommation 
12 hwh.

Cuisson d'un gigot de 1 kg 500 
en 1 li. 05, consommation 
9 lnvh 2.

Cuisson d’un poulet de 0 kg 900 
en 1 h, consommation 8 hwh 5.

Cuisson d'un entrecôte de 0 kg 520 
en 17 minutes, consommation 
2 hwh 9.

Cuisson de quatre côtelettes de 
0 kg 620 en 20 minutes, 
consommation 3 hwh 3.

Cuisson de six andouillettes de 
0 kg 615 en 18 minutes, 
consommation 3 hwh.

Cuisson de pommes frites. 0 kg 650 
en 32 minutes, consommation 
5 hwh 5.

Cuisson d’une omelette de six œufs en 5 minutes, 
consommation 0 hwh 85.

U e s t re c o m m a n d é  d e  se  s e r v ir  d e  réc ip ie n ts  à  fo n d  bien p la t.
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CAFETIERE
TOILECTRO-S1MPLEX

Brevetée S.G.D.G.
C afetière en c u iv re  ch ro m é  à facettes 

V e rse u se  en verre SIBOR

Tante Marie : " I.Vaii hmiilfniite 
goutte à goutte sur le- café 
moulu”.

L’appareil est constitué par une 
bouilloire électrique dont le fond est 
percé d’un trou  qui peut ê tre  ob turé  pat- 
un pointeau. Une boîte à café est fixée 
par un jo in t à baïonnette su r le fond de 
la bouilloire.

MODE D’EMPLOI. Remplir la 
boite à café avec le café moulu, une 
bonne cuillère à soupe par tasse, et la 
fixer su r le fond de la bouilloire en s’as
suran t que le jo in t ferm e bien . Visser le 
pointeau à fotid e t m ettre d an s  la bouil
loire la quantité  d 'eau correspondant au 
nom bre de tasses désiré plus une tasse 
et demie supplém entaire M ettre le couver
cle en s’assurant qu 'il ferm e bien. B rancher 
la cafetière su r le couran t. Quand l’eau 
bout la vapeur sort par le tro u  du cou
vercle. A ce m oment, dévisser le pointeau 
d’un tou r au moyen du bouton de com 
m ande du  couvercle et couper le courant. 
Si vous voulez avoir un café extra, quel
ques m inutes avant l'ébullition dévisser 
le pointeau d 'un  dem i-tour, l'eau chaude 
fait gonfler le café moulu, puis, au m o
m ent de l'ébullition, dévisser le pointeau 
d ’un au tre  dem i-tour. La verseuse en 
v erre  transparen t “SIBOR”, incassable à 
la chaleur, perm et de suivre la confec
tion du café. Le modèle norm al convient 
pour faire de M à 6 tasses de café. Une 
boîte à café plus petite perm et de ne 
faire que de 1 à '■'< lasses.

Pour lu p’romlère fois slériliser la cafetière avant l'usage en faisant Imuilllr de l'eau 
el en melfanl^lti marc de café dans le lillrc.

. . . s Puissance Hauteur ' Poids
et I Mil 1 cal*.

Iule suie Belle à calé
su,élémentaire

lerseuse SU',R j

; i2ti 400 ntl! 280 T, jl kg. 250 120 fis j 19 tr- 10 frs , 3 , . . 25 frs

Supplément pour cordon de 1 in. ôo avec prise murale : 5  francs
t i ii i im ti ii it ii i i it ii i i i  i i i i i i i i i i i i i i in i t i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i
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RADIATEUR v'M,îuXTlË'
A FOYIiR LUMINEUX 

ET RÉSISTANCES OBSCURES

P a n n e a u x  ELO  
V ert océan - J a u n e  a n tiq u e  

ou R ouge  d e s  F la n d re s  
E n c a d r e m e n t c h rom é

Cet appareil procure avec l’agréable 
sensation ne confort de la chem inée à feu 
visible, la régularité du chauffage par 
c irculation d ’a ir  chaud. L’élém ent à feu 
visible de 100U watts donne un chauffage 
immédiat. Les toiles chauffantes placées 
à l’in térieur donnent le supplém ent de 
chaleur par circulation d’a ir  chaud.

«■
Volume approinn. 

d’air cbaulfl
Puiuance mai. 

en «ails
Noirbre Haulier Largeur aur" Poids - ■ *

Éléments chauffants
lumineux obscurs |

2KB
I0X 811 
IVIX12D 
811X100

2000
3000 à S

K

230
230

kg»

1!)
550 frs 
590 » 
600 -

35 frs
35 a 
35 »

Ml) 142.
1 42.» 
1 — 4 2.

RADIATEURS PARABOLIQUES
Dana celle nouvelle série les pieds et le rétlectci 

facétie«. Quand la bobine e ‘
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CHAUFFE-PIEDS
I.c cadre en métal blanc poli qui en

toure le dessus en m oquette donne à cet 
appareil un grand cachet d'élégance. Un 
d ispositif de pieds form ant bascule perm et 
de m ain ten ir le chauffe-pieds plus ou moins 
incliné suivant la com m odité, ce qu i aug

m ente le confort. S u r dem an-

75 1rs | 15 1rs

VENTILATEUR
à  pied inclinable

Socle en fonte vernie, m oteur un i
versel. L 'appareil peut se placer sur 
une table ou se fixer en applique contre

I.'appareil est livré avec lm.âil de lit souple

SECHE-CHEVEUX
M oteur universel dans une cage en cui

vre nickelé. Poignée bois vernis, articulée 
pouvant se rep lier. Un com m utateur à 3 
direc tions perm et d 'o b ten ir  à  volonté un 
cou ran t d 'a ir  froid ou chaud ou l’arrêt.


