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;jé? lion des diverses Usines de la
VIRTUAfMUSgUM

FUIYIAY
C uisin ières tô le  Du Centre, N°» 5214 à 5225 - 6214 à 6225 - 

6254 à 6265 - 6514 à 6525 et 6554 à 6565.
C uisin ières tôle Dü N ord , N°* 4405k e t 4112k .
C uisin ières tô le  et fonte à façade et cô tés  fonte Du Nord. 

N°* 450‘J et 4809 sans chaudière ; N «  5509 et 5511 à 
chaudière.

C uisin ières tô le  et fonte à façade fonte Issoudun à char
bonnier, à chaudière N°* 9377 - 9477 - 9677 et 9777. 
Sans chaudière N0* 9575 et 9875.

C uisin ières tôle et fonte à faç. et cô tés  fonte T riakon Noj 8777 
et 8779 à foyer m ixte. Nos 8787 et 8789 à foyer h o u ille .

C uisin ières tôle et fonte Rénova N°* 175, 177, 179 à foyer  
m ixte, N°* 185. 187 189 à foyer hou ille .

Cuisinières fonte N°* 780, 781 et 782.
C uisin ière fonte N ordic N* 4909 sans étuve.
C uisin ières fonte Universelle N°* 1621 à 1623 à foyer m ixte.
C uisin ières fonte Unixa N°* 2625 à 2630 à foyer m ixte. 

N°* 2655 à 2660 à foyer hou ille .
C uisin ières Universelles - mode N1" 1728-1738, 1729-1739 

à foyer m ixte. N°* 1758 et 1759 à foyer houille.
C uisin ières Universelles Riches, foyer  m ixte N°* 928a - 

929a -9 4 8 a-949 a .
C uisin ières Universelles R.iches, fr hou ille  Nos 938 a-939a .
C uisin ière Universelle de Luxe, foyer m ixte N° 959.
C uisin ières de l’Est  N°» 2675 à 2678 -  1669 à 1670 à foyer  

m ixte. N05 2775 à 2778 à d écor m oderne f<»yer m ixte.
C uisin ières fonte Nord-Est N°* 1204, 1304. 1206 et 13045.
C uisin ières fonte Mondia Nüs 2402 à 2406 et 2502 à 2506 - 

2602 à 2606 et 2702 5 2706 à foyer m ixte. N0h 2452 5 
2456. 2552 à 2556, 2652 à 2656, 2752 5 2756 à f1 houille.

C uisinière fonte La Mascotte, à charbonnier, foyer m ixte  
N° 1989.

C uisin ière fonte La Mascotte, à charbonnier, foyr h ou ille  
N° 1999.

Société des USINES HH PIED-SELLE
(A R D E N N E S )

C uisin ière fonte La M a s c o t t e  à  bouilleur N ° 1979a . 
C uisin ière m ixte à gaz et h ou ille  N° 325.
P oêle F lamand N° 151.

— Belges N° 28i et 282.
Calorifères Balkans, N os 361 à 365. _
C alorifères Balkanic, N0-1 472, 473, 474.
C hem inée à bois Noël, Nos 405, 1405, 2405, 406 et 1406. 
C hem inée La Cigogne N° 530.
C hem inée Dora, N° 531. et 532.
C hem inée L’Argonne N° 393.
C hem inée à régulateur P ied-Selle. Régina N° 234. 
Chem inées roulantes à régulateur P ied-Selle, l’Aiglb 

N*» 210 et 260 
C alorifère Patrie N® 584.
Calorifères Le Lion, à régulateur P ied-Selle, N°* 626, 627, 

626 b is et 627 b is, 726 et 727.
Gaufriers et gaufretiers  
Clefs de tuyaux en fonte.
P oterie  • C asseroles a , casseroles, Cham pagne, D aubières, 

C asseroles A lsaciennes, G alctièrcs, P ots de Hainaut, 
Pots Juifs, M armites A lsacie., C haudrons du Nord, 
en fonte brute.

oxydée inaltérable.
— — à l’in térieur et glacée

rouge à l'extérieur.
en  fonte glacée grise intérieurem ent et glacée  

rouge ou dégradée extérieurem ent, 
en fonte polie étam ée vernie.

Fers à repasser à poignée fer plat. Casse-noix.
R échauds à gaz. Plateaux iso lan ts, T ab lettes et T ab les à 

charbonnier.
C uisin ières fonte à gaz N°* 305 et 315.
Réservoirs i>e chasse, app. inodores et articles de Bâtim.

ISSOUDUN (IN D R E )

C uisin ières tôle la Stéphane N°» 4215 5 4221 et 4214 5 4220. 
C uisinières tôle, Du Centre N°* 5214 à 5225 et 6214 à 6225.

6254 à 6265. 6514 à 6525 et 6554 à 6565.
C uisin ières tôle, La Fauvette N°* 8215 à 8223. 8255 à 8263. 

8555 à 8563.
C uisin ières tô le  e t fonte T rianon N °k 8777 et 8779 à foyer  

m ixte, NTf" 8787 et 8789 à foyer hou ille .
Cuisin ières tôle et fonte Rénova N°* 175, 177 et 179 à foyer  

m ixte, N°* 185, 187 et 189 à foyer h ou ille . 
C uisinières fonte Universelle, N « 16*21 à 1623 à foyer mixte. 
C uisin ières fonte U nixa N°* 2625 à 2630 à foyer m ixte.

N0, 2655 à 2660 à foyer houille- 
C uisin ières U niverselles - Mode Nc* 1728-1738, 1729-1739 

à foyer m ixte. N°» 1758 et 1759 à foyer  h ou ille . 
Cuisinières* Universelles Riches, fover m ixte N0- 928a- 

929a -948 à-949a
C uisin ières Universelles Riches. P h ou ille  N°* 938a-939a . 
C uisinières fonte Américaine N°* 601, 602 et 603.

— Forestière, N°» 970 à 975.
— 970 bis à 975 bis. 

C uisinière fonte Agraire n° 1359.
— De l’Est , N®» 2675 à 2678, 2775 à 2778 à

décors m odernes.
Cuisinières fonte Mondia, N°* 2402 à 2406 et2502 à 2506

— — 2602 à 2606 et 2702 à 2706.

C uisin ières fonte N°» 1402a à  1412a .
P oêles Parisiens N°* 231 à 235.
C hem inées N°» 340, 341, 342.

— à b ois N oël, N°* 405, 1405, 2405, 406 et 1406.
— m ixte à bois et à hou ille  N oël N° 456.
—  D o r a  N° 531.

Calorifères Apollon, N”® a271 à a275 et a282 à a285.
- -  G e n r e  T o r t u e  N°» a324 à a326.

Clefs de Tuyaux en fonte.
R échauds à gaz.
C uisin ières ion tc à gaz N®* 305 et 315.
P oterie : C asseroles a , Casseroles C ham pagne, C asseroles 

catalanes, Daubières. Faitouts, G alctièrcs, C asseroles 
a à queue, M armites anglaises, M armites com toises, 
M armites norm andes, Marmites à degrés. Marmites 
su isses, P lats ronds et ovales, P oêlon s à queue, Pots 
algériens, Pots de Hainaut, Pots catalans.

Poterie  en fonte brute.
P oterie en  fonte oxydée inaltérable.
P oterie en fonte oxyd ée  inaltérable à l’in térieur et glacée  

rouge à l’extérieur.
P oterie en  fonte g lacée grise intérieurem ent et g lacée  

rouge ou dégradée extérieurem ent.
Fers à repasser à poignée plate e t poignée ronde creuse.
Eviers et porte-cruches.

V o ir page * 1  « IN S T R U C T IO N S  P O U R  LA M A R C H E  D E S C U IS IN IE R E S  F O N T E  E T  T O L E  E T  F O N T E  ®.
—  « P R IN C IP A U X  D É F A U T S  A É V IT E R  D ANS L E  M O N T A G E  D E S A P P A R E IL S  DE C H A U FF A G E  ».
— 7 0  « R E C O M M A N D A T IO N S E S S E N T IE L L E S  P O U R  L E S  A P P A R E IL S  DE C H A U FF A G E  A F E U  C O N T IN U  ».
—  7 2  « D E S C R IP T IO N  -  F O N C T IO N N E M E N T  E T  A V A N T A G ES DE N O S R É C H A U D S E T  C U IS IN IÈ R E S  A GAZ

ROSIÈRES DE PICARDIE ( s o m m e )
P iè c e s  e n  f o n t e  m a l l é a b l e  p o u r  Q u in c a i l l i e r s  (D em ander l'Album spécial).



*  / /

e ,  >  / c 

.< ?  - n

Anciens Etablissements E. BOUCHER k O
p A i

£  , q n  /  

< £  V

&  V 5  j

* •  *% . '

USINES
DU
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Dépôts à L Y O  X ,  30, Rue Delandine

1 à RO U EN , 8, Rue du Docteur-Blanche
SM A -  au CJ de 10.000.000 F«

ALBUM TARIF 1932
C H A U F F A G E ,  R É C H A U D S  A G A Z ,  P O T E R I E  

A R TIC L E S  D E B A T IM E N T S  et D IVER S
MARQUES DE FABRIQUE DEPOSEES

N O T A . — L e s  p r i x  p o r t é s  a u  p r é s e n t  a l b u m  s o n t  d o n n é s  s a n s  e n g a g e m e n t ,  n o s  m a r c h a n d i s e s  s e r o n t  f a c t u r é e s  
a u  c o u r s  d u  j o u r  d e  l a  l i v r a i s o n ,  q u e l l e s  q u e  s o i e n t  l ' a n c i e n n e t é  d e  l a  c o m m a n d e  e t  l a  d a t e  d e  l i v r a i s o n  s p é c i f i é e .

Art. 1". — EXPÉDITIONS. — Toutes nos m archandises sont vendues 
prises dans nos usines : elles voyagent aux frais, risques et périls des desti
nataires.

Art 2. — Elles sont expédiées en gare dans la localité seule où nos clients 
sont établis. Il nous arrive cependant d'expédier les com m andes de nos 
clients de gros à d 'autres destinataires qu’eux-mémes, c’est-à-dire à  d ’autres 
gares que la leur ; m ais nous nous réservons expressém ent, même à  un 
moment quelconque d ’un m arché en cours, le droit de supprim er cette

manière de procéder et d ’expédier toutes les com m andes de nos clients A 
la seule gare où ils sont établis.

Art. 3. — Nos m archandises sont livrées sous la condition expresse 
qu’elles ne doivent pas être vendues à vil prix et qu’un bénéfice normal 
doit être prélevé par le négociant dans l’établissem ent de scs prix de vente 
au détail. Cette condition subsiste aussi bien quand la m archandise est 
livrée directem ent p a r nous, que quand elle est vendue par l’interm é
diaire d ’une maison de gros.
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qui cono  rne le transport de nos m archandises qui, A défaut d’ordre 
contraire dans la com m ande, sont expédiées toutes les fois que cela est 
possible aux tarifs spéciaux ou communs.

Art. :>. -  EXPÉDITIONS PA R PETITE V ITESSE. — Les expéditions 
pa r petite vitesse sont taxées, A raison des frais de camionnage et de 
chargem ent, d ’une somm e de 2 francs par tonne, avec m inim um  de 1 franc 
par expédition, à  la charge du  destinataire, frais que nous portons en 
débours ou sur facture su ivant le cas.

Ar t . 6. — EXPÉDITIONS PAR GRANDE VITESSE OU COLIS 
POSTAL -  Les expéditions faites par grande vitesse ou pa r colis postaux, 
sont taxées par nous de 1 franc en plus par envoi pour main-d'œ uvre 
supplém entaire.

Art. 7. — A moins d ’indications contraires renouvelées su r chaque 
dem ande, tous nos envois sont adressés à  dom icile pour Paris, e t en gare 
pour les départem ents.

Ar t . 8. -  EXPÉDITIONS PAR POSTE. — Il est perçu par nous 0 fr. 20 
par colis pour m a in -d ’œ uvre supplém entaire.

Art. 9. EXPÉDITIONS DES PIÈCES DE REMPLACEMENT. -  Les 
pièces de remplacement sont l’objet d’une expédition spéciale, indépen
dam m ent des articles dem andés en même tem ps, chaque fois que la 
p réparation de ces dern iers exige un certain  délai.

Art. 10. -  CASSE EN COURS DE ROUTE. R esponsabilité  des 
C om pagnies de c hem ins de fer. — La loi du  29 m ars 1903 a mo-lifié 
l’article 103 du  Code de Commerce comme suit :

« Le voiturier est garant de la perte des objets A transporter hors le cas 
de force m ajeure. Il est garant des avaries au tres que « celles qui pro
viennent du vice propre de la chose ou de la force m ajeure. »

« Toute clause c ontraire insérée dans toute lettre de voiture, tarii ou 
autre  pièce quelconque est nulle. »

Art. 11. -  En conséquence, les Compagnies sont responsables des avaries 
survenues aux m archandises qui leur sont confiées, A moins qu’elles ne 
prouvent que l’avarie provient d ’un cas de force majeure ou d ’un vice 
propre de la chose.

Art. 12. — Nous conseillons A nos clients de vérifier les m archandises 
A l'arrivée aussi bien celles expédiées sous paille ou en caisse que celles 
expédiées en vrac, le destinataire ayant le dro it absolu de s'assurer du 
conditionnem ent intérieur et extérieur des colis qui lui sont présentés et 
de ne pas prendre livraison si le chef de gare refuse la  réparation ou le 
rem placem ent, aux frais de la Compagnie, des objets avariés.

Art. 13. — Il est bien entendu que ces conseils ne peuvent en aucune 
façon engager notre responsabilité, le destinataire ayant seul qualité pour 
agir au mieux de scs intérêts vis-à-vis de la Compagnie.

Art. 14. — Nous n ’acceptons aucune réclam ation pour les avaries sur
venues au cours des transports, la m archandise é tan t acceptée au  départ 
par la Compagnie de chem ins de fer responsable et voyageant aux risques 
et périls de nos clients.

Le paiem ent des m archandises ne saurait ê tre différé du fait des litiges 
survenus entre destinataires e t transporteurs.

Ar t . 15— Il est form ellement spécifié que nos clients ne peuvent, en aucun 
cas. nous réclam er une indem nité quelconque pour les avaries survenues 
pendant le transport pour vice propre de la chose, m anque d ’emballage, 
emballage insufllsant ou défectueux, chargem ent sur em branchem ent 
particulier, chargem ent par wagon complet, etc.

Art. 16. — Nous n’acceptons aucune commande qui réserverait cette 
question, de sorte que l’acheteur, du fait de sa com m ande, sait qu’il 
s’engage form ellem ent A ne nous réclam er ni indem nité, ni remplacement 
gratuit pour une cosse survenue en cours de route pour une cause quel
conque, et notam m ent pour une des causes qui viennent d 'étre énumérées.

Art. 17. — Il va sans «lire que nous pourrons toujours réparer les pièces 
avariées en facturant la réparation, soit A notre client, soit A la Compagnie 
elle-m êm e, si celle-ci accepte de se charger directem ent de la réparation.

CONSEILS AUX DESTINATAIRES EN CAS DE MANQUANTS OU 
D’AVARIES EN COURS DE TRANSPORT. — D’aprcs l’article 100 du 
Code de Commerce et sauf stipulation contraire dans le contrat de 
vente, la m archandise sortie des Magasins dn V endeur voyage aux risques 
et périls du  destinataire. Ce destinataire n’est donc pas fondé, lorsqu'il 
constate des m anquants ou des avaries au moment où la m archandise 
lui est offerte par le transporteur, à refuser cette m archandise, mais il

doit p rendre à ce moment sur le livre de sortie de la Gare, ou su r le 
bordereau du  cam ionneur, en cas de livraison à domicile, des réserves 
précises concernant ces m anquants ou avaries, léserves qu'il doit obligatoi
rement confirmer )>ar lettre recommandée à la gare, dans les 3 fours qui 
suivent la livraison.

Il se peut que le représentant de la Compagnie refuse d ’accepter ces 
réserves, ou fasse suivre son acceptation de consi tend ions tendant A en 
restreindre l’effet, en invoquant, par exemple, l'absence d ’emballage pour 
décliner sa responsabilité, prétention absolum ent contraire A la législation 
des transports qui ne dégage pas la responsabilité du  transporteur pour 
m anque d ’emballage, quand l'usage du commerce est d'expédier la m ar
chandise sans emballage.

Il y a lieu dans ce cas (chaque fois que cela en vaut la peine naturelle
m ent. ou bien qu 'une question de principe est engagée), de recourir A 
l’expertise jud iciaire prévue par l’article 106 du  Code de Commerce, ainsi

« En cas de refus ou de contestation pour la réception des objets trans- 
« portés, leur état est vérifié et constate par des experts nommés par le 
€ Président du T ribunal de Commerce, ou A defaut, par le Juge de Paix et 
« par O rdonnance rendue au pied d ’une requête ».

Cette requête doit être établie suivan t modèle reproduit ci-après, sur 
feuille tim brée A 3 fr. 60, par l’une quelconque des parties figurant 
au contrat de transport, soit par l'expéditeur, soit p a r le transporteur, 
soit p a r le destinataire. C’est une erreur assez répandue de croire que 
l'initiative de la requête appartien t au transporteur (c’cst-A-dirc à la C‘* de 
chem ins de fer) ; l'expéditeur ou le destinataire a aussi bien que le 
transporteur le dro it d 'é tab lir la requête.

Les Gares, il est vrai, prennent la p lupart du  tem ps l’initiative de la 
présentation de requête dans un but pratique, qu’il n'est pas besoin de 
désigner plus explicitem ent, m ais que les usagers du  Chemin de fer 
connaissent généralem ent pour en avoir une fois ou l’au tre  subi les

II est donc de l’intérêt bien com pris des destinataires de devancer les 
Gares dans cette présentation de requête au Greffe du T ribunal de 
Commerce ou de la Justice de Paix, suivant que la m archandise A 
exam iner se trouve dans une ville pourvue d’un T ribunal de Commerce 
ou bien dans une localité dépendant d ’un Chef-lieu de Canton.

L’expert désigne par le Président du T ribunal ou le Juge de Paix, en 
conformité de l’article  106 «lu Code de Commerce et de la requête qui leur 
a été présentée, «loit faire connaître aux parties intéressées les date et 
heure auxquelles il procédera A la mission qui lui est confiée, de façon A 
ce «ju’clles puissent assister A l’expertise ou s’v faire représenter.

Il ne faut jam ais om ettre de le faire, car les absents ont généralement 
«ort et les Compagnies n 'om ettent pas de se faire représenter elles-mêmes 
par «les Agents ou Fonctionnaires très expérim entés et particulièrement 
habiles A présen ter A l’expert toutes les observations de nature A «légager 
ou restreindre leur responsabilité.

D’apr«'*s la législa tion des transports et spécialem ent les articles 103 du 
Co«le «le Commerce et 1.784 du Code Civil cette responsabilité existe 
d ’ollicc pour le transporteur et il ne peut la faire tomber, en cas de retards, 
man«|uants ou avaries, «pic par la preuve d 'un  cas fortuit ou de force 
majeure, «lu vice propre «le la chose transportée ou d ’une faute «le 
l’expéditeur, m ais il s’agit «le preuve précise et déterminée, et non pas de 
sim ples allégations du  genre de celles qui sont produites dans la majeure 
partie des cas. et qui ne sauraient suffire.

On com prend, dans ces conditions, l'im portance qu’il y a  A assister a 
l’expertise ou A s’y faire représen ter par une personne très au courant 
«les argum ents présentés par les Compagnies et ayant les connaissances 
re«|uises pour les combattre de façon efficace.

Dès <|ue l’expertise est effectuée, le destinataire «loit prem lrc livraison «le 
la m archandise saur dans le cas où elle n’aura it plus aucune valeur), 
sous réserves des constatations de celte expertise et ne pas om ettre ensuite 
de confirmer ces réserves par lettre recommandée, A la Gare «lans les 
3 jours «le la livraison, ce <|u’il «loit toujours faire du reste (qu’il y a it eu 
expertise ou non), pour se conformer aux prescriptions de l’article 105 «lu 
Cotle «le Commerce et réserver ainsi utilem ent ses droits et ceux «le 
l’expéditeur, afin «l'obtenir ensuite aim ablem ent ou jud iciairem ent la 
répara tion, par les Compagnies, du préjudice qui leur a été causé dans 
chaque affaire.

Il arrive  parfois que le destinataire ne constate les avaries ou m anquants 
que lorsqu'il a pris livraison effective et même enlevé la m archandise ; 
dans ce cas, l'article 105 du  Code de Commerce lui réserve le droit de 
signifier au transporteur sa protestation motivée, par lettre recommandée, 
dans les trois jou rs (jours fériés non com pris) qui suivent la livraison;



U SINES DU PIED -SELL E n
mais alo rs le fardeau de la preuve, qui norm alem ent incombe aux C—, se 
trouve renversé et entièrem ent à la charge du  destinataire et ce dernier 
doit prouver, de façon précise, que la m archandise a été perdue ou 
avariée pendant qu'e lle était encore sous la garde du chem in de fer et 
non depuis qu'e lle est en sa possession.

Cette preuve est très dinicilc A fournir mais peut l’étrc cependant, nu 
cours de l'expertise judiciaire, qu 'il y a lieu de provoquer pour cela, 
notam m ent par le témoignage de personnes honorables qui auraient 
constaté les m anquants ou avaries au moment où la m archandise a été 
apportée ou déballée aux magasins du destinataire, ou de toute autre  façon.

Modàlo de requê te  en n om ina tion  d 'expert

A Monsieur le Président du Tribunal de Commerce de --------------------
ou Monsieur le Juge de Paix du Canton d e -------------------------------------

Le soussigné (nom, prénoms, qualité---- ) a Fhonneur de vous exposer :
Qu’il a reçu du Chemin de fer. .(nom  de la Compagnie) d ’envoi d e ...

nom de l'expéditeur, profession et résidence) .................. désignation des
marchandises en nature, (nombre, poids et quantité) ayant fait l'objet de 
I expédition S • du. d e ... (Gare expéditrice) à . . .  (Gare
destinataire).

Qu'en procédant à la Gare de à la vérification de ces m archan
dises, il a reconnu que (désigner les manquants ou avaries),

lit qu'en présence du refus du représentant de la compagnie d'accepter la 
nsjionsabilité de ces (manquants ou avaries) il a refusé lui-méme provi
soirement de prendre livraison ;

En conséquence, il a l'honneur de vous prier de vouloir bien, confor
mément à l'article 106 du Code de Commerce, désigner tel expert qu 'il vous 
plaira nommer, aux  fins suivantes :

Procéder en gare de-------------- (lieu ou se trouve la marchandise), la
Compagnie de Chemin de fer, nom de cette Compagnie), le requérant et 
l'expéditeur dûment aiqtelés. à la vérification des marchandises désignées ci- 
dessus, en reconnaître l'état, déterminer Cimportance des avaries (ou m an
quants) en rechercher les causes et estimer le dommage éprouvé.

(Date et signature)

Aht. 18. -  EMBALLAGE. — Les prix portés au présent ta rif com pren
nent l'emballage ordinaire, m ais seulem ent en ce qui concerne les 
m archandises qu'il est d 'usage d ’em baller ; les cuisinières, cheminées et 
calorifères en fonte brute et la poterie notam m ent, sont toujours cx|>ediés 
sans emballage.

Les m archandises que nous n'em ballons pas habituellem ent pourront 
l’ê tre su r dem ande et m oyennant un supplém ent de prix.

Art. 19. — DÉLAIS DE LIVRAISON. — Toutes les com m andes seront 
reçues sans engagement de livrer dans un délai déterm iné. Si la prépara
tion d 'une  commande exigeait un trop long délai, nous nous réservons le 
droit de faire «les expéditions partielles des articles disponibles. En cas de 
retard, l'expedition sera valablem ent faite. A moins que le destinataire 
n’ait fixé préalablem ent un délai de livraison, et que nous ayons accepté 
expressém ent ce delai par lettre. Les clients, en aucun cas, ne pourront 
se prévaloir du  retard apporte à l'expedition d 'une commande pour 
l’annu ler ou la refuser A l'arrivée, A moins que nous ne les y ayons 
préalablem ent autorisés par lettre. Nous déclinons dans tous les cas toute 
responsabilité pour retard ou non-livraison.

Art. 20. — MARCHÉS. — l.es cas de force majeure : guerre, incendie 
et autres, les arrêts de travail par grèves dans notre personnel ou chez nos 
fournisseurs de matières premières ou dans les transports, en tra înen t, sur 
le montant «les marches en cours, une réduction proportionnelle A la durée 
du chômage.

Art. 21. — CONDITIONS DE PAIEMENT. — Nos factures sont 
payables A 30 jours de fin de mois d ’expédition net sans escompte. Nos 
m archandises sont payables à Fumay. sans dérogation possible A cette 
clause a ttributive de ju ridiction, quel que  so it le modo do paiem ent. 
Nous nous réservons néanm oins la faculté de disposer en notre m andat 
A l'échcance indiquée par la facture et sans autre avis, sur l’acheteur 
qui n 'aurait pas remis règlement dans le mois de livraison, et dans ce cas, 
nous serons obligés d’ajou ter les frais de tim bre et, en plus, un franc 
pour frais de recouvrem ent pour tous les effets inférieurs A 1.000 francs.

Art. 22. — Au cours d 'un marché ou d 'un engagement, nous nous réser
vons form ellement le droit d'exiger, pour toute m archandise non encore 
expédiée, des garanties de paiement suflisantes.

Art. 23. — En cas de non-paiem ent d 'un de nos m andats, toulc i ?cs ,, 
somm es dues deviennent im m édiatem ent exigibles; dans ce cX v 'H ovr 
nous réservons le droit «l'annuler les com m andes ou m archés en cours, _________

Art. 24. — Toute facture inférieure à 10 francs devra être réglée par 
chèque postal ou timbres-poste sans escompte. Fin de chaque semestre, 
nous disposerons par la poste avec m ajoration des frais de tim bre et 1 franc 
pour frais de recouvrement pour la France et 2 francs pour l'E tranger, sur 
les clients qui aura ien t omis de nous régler. Pour ceux de nos clients qui 
ont d’autres échéances de paiem ent, le m ontant de ces petites factures 
sera ajouté A notre prem ière traite sans au tre  avis.

Art. 25. — Les effets au-dessous de 100 francs ne sont acceptés que comme 
appoin t dans les règlements.

Nous inform ons nos clients qu’ils peuvent nous régler par chèque 
postal : n ’ du  oom pte, P a r is  555.69.

Ar t . 26. — Nous ne garantissons le protêt en tem ps utile que pour les 
effets ayant au moins 20 jou rs A courir, non plus que la présentation des 
effets sans frais dans les localités où cette m ention n’est pas admise.

Art. 27. — Pour les m archandises expédiées A l'Etranger, nos traites 
sont libellées payables au cours de Paris à  vue ou francs effectifs, suivant 
les pays. Pour les pays où cette stipulation n’est pas admise, la perte A la 
monnaie sera à la charge de l'acheteur. En cas de règlement, nous 
n’acceptons que de bonnes valeurs sur France.

Art. 28. — Tout acheteur traitant une première affaire avec la maison 
doit, en rem ettant sa commande, et alin d'éviter les pertes de temps occa
sionnées par les dem andes «le renseignements, nous envoyer la valeur des 
articles demandés.

Art. 29. — RETOURS. — Auoun re to u r  n 'e s t accepté à l’a rriv é e , s 'il 
n 'a  é té  a u to risé  au  préalable.

Art. 30.— OBSERVATIONS. — T ous nos m odèles é ta n t  expérim en tés  
a v a n t leu r m ise en ven te  e t le u r bon fonctionnem ent é ta n t reconnu 
p a r  un  succès de nom breuses années, nous no roprenons aucun  a p p a 
reil e t  nous nous refusons à to u te  in te rv en tio n  d a n s les co n testa tio n s 
que lles  qu 'e lles so ien t, q u i p o u rra ie n t se p rodu ire  e n tro  lo consom 
m a teu r  e t no tre  olien t, au  su je t do nos appare ils . Les m auvais  ré su l
ta ts .  s 'il s'en  p ro d u it, do ivon t è tro  a ttr ib u é s , so it A une in sta lla tio n  
défectueuse, so it A des m a n ip u la tio n s inhab iles, so it A un  m anque 
d ’e n tre tie n  de nos appareils. En to u s «sas, nos appare ils  so n t vendus 
so u s cond ition  expresse, que d a n s to u t ce qu i a  t r a i t  A le u r fonction
nem ent. nous n 'a u ro n s pas A in te rv en ir , ni A ê tre  m is en cause, le u r 
bon fonctionnem ent é ta n t su ffisam m ent p rouvé. L 'ache teu r qui en  fait 
la  dem ande fa it ac te  do les bion c o n n a ître  e t pa r cela même so cbargo  
d 'en  g a ra n tir  l’usage  A ses r isq u e s e t  périls.

Art. 31. — Les renseignements contenus dans cet Album sont purem ent 
indicatifs. Nous n’acceptons aucune responsabilité  pour les erreurs qui 
au ra ien t pu s'y glisser, ni pour les différences de dim ensions, contenances, 
etc., qui pourraient être constatées. Il en est de même si nos articles ne 
sont pas exactement conformes aux figures représentées.

Art. 32. — Nos re p rése n ta n ts  n ’o n t auoun  p ouvo ir  pour m odifier les 
conditions de ven te , ni p o u r enca isse r le m o n ta n t de nos fac tures.

Art. 33. — TOUTES LES AFFAIRES SONT CENSÉES TRAITÉES A 
FUMAY. AU SIÈGE DE NOTRE SOCIÉTÉ. — LES CONTESTATIONS 
QUI POURRAIENT SURVENIR AU SU JE T  DE NOS VENTES. DE 
NOS EX PÉD ITIO NS ET DE NOS LIVRAISONS SERONT DONC 
TOUJOURS PORTÉES DEVANT LE TRIBUNAL DE NOTRE ARRON
DISSEMENT, DONT LE SIÈGE EST A ROCROI.

Art. 34. -  CUISINIÈRES A BOUILLEUR. — De convention expresse 
acceptée par le c lient «lu fait même «le sa commande, nos cuisinières A 
bouilleur pour chauffage central A eau chaude sont garanties pendant un 
an A dater de l'expédition contre tout vice «le construction ou défaut «le 
m atière, A condition qu’elles soient em ployées dans des conditions no r
males pour un chauffage A eau chaude.

Dans le cas où un  vice de construction ou defaut de matière se révélerait 
pendant l’année de garantie, notre responsabilité  est lim itée au rem pla
cement gratuit des pièces défectueuses, sans qu 'aucun rem boursem ent 
indem nités ou dom m ages-intérêts puissent nous ê tre réclam és «le ce chef.

Après l'expiration «te l'année de garantie aucune réclam ation «le quelque 
nature qu ’elle soit, n’est adm ise puisque le c lient du  fait même de sa 
commande s'est engagé A adhérer en tièrem ent aux conditions de garantie 
stipulées ci-dcssus.

Toutes les conditions générales «le ventes inscrites en tête de notre 
a lbum -tarif  en vigueur au m om ent de la vente sont en outre applicables 
aux cuisinières A Ixiuilleur pour chauffage central A eau chaude sauf celles 
qui sont modifiées par le présent article 34.



VU  P1EV-SEU .E T a r i f  A

CUISINIERES E ! FONTE, A  C O R P S  É T R O I T
u LA STÉPHANE”

B u s e  a u  m i l i e u  - D e s s u s  m in é .

C o l o n n e s  o r n é e s  - G a r n i t u r e s  u n i e s  p o l i e s  - G r a n d s  p a s s a g e s  d e  f la m m e  -  T a m p o n  d e  n e t t o y a g e  d e v a n t .  

T i r e t t e  p o u r  p o u s s i è r e  e t  r é g l a g e  - B a r r e s  e t  b o u t o n s  c u i v r e .  -  B o u t  d e  t u y a u  a v e c  c l e f .

F o y e r  r é f r a c t a i r e  A  H O U I L L E  E T  B O I S  - G r i l l e  d e  d e v a n t  a b a t t a n t e .

A  p o r t e  d e  f o y e r  o u v r a n t e  - P l a q u e  tô l e  d a n s  le  f o u r .

iiimimimiimiiimiiiimiimiiiimiiiiim

FOYER A GAUCHE

N° 4215  

l\T 4217  

N" 4219  

N 4221

immmHumiiiiimiimminmimmiuii

NOTA : La c u is in iè re  (le fitte /m  a 2 t ro u s  s u r  le d essus.

L es c u is in iè re s  de  7 0 c /m , 80 c m  e t 110 e m  o n t 4 t ro u s  :

iiiiiim iiiiiiiiiiM iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii

FOYER A DROITE

N” 4214

N° 4216

IM° 421 8

N ° 4220 .
H

iiiimimiimiiiiiimmimiimimmiiiimi

NUMÉROS DESSUS F O U R
H auteur Diamètre

P R I X ,  dessus miné Supplè-

Foyer

droite

Foyer

gauche
Longueur Largeur Largeur Hauteur Profondeur

de
l’appareil

du  bout 
Ou tuyau

de la

polies
Garnitures
nickelées

dessus
poil

% •*> % % * litres 1rs 1rs frs |

4214 42I5 « t 45 26 23 30 78 125 4 335 » 385 » 13 *

4216 4217 70 47 30 23 32 78 132 G 355 »• 415 >• 18 » j

42I8 42I9 80 53 34 23 37 78 139 8 405 >* 475 >■ 21 >‘ ,

4220 4221 90 54 40 23 38 7S 146 10 «65 » 545 » 25 »

Si •1* 1.X ME NT ouk : B a rre s , b o u to n s  e t ro b in e t n ic k e lé s . 13 »

* ... . . F
N O TA . — A v a n t  l 'a l lu m a g e  d 'u n e  c u is in iè r e  n e u v e , d e s s e r r e r  lé g è re m e n t  le s  v is  du  d e s su s .



USINES DU PIED-SELLE Tarif A

CUISINIERES LA FAUVETTE „ T U A L  MUSEUM

BU SE  A D R O IT E , AU M IL IE U  E T  D E R R IE R E  —  D E S S U S  P O L I

C o l o n n e s  e t  g a r n i t u r e s  u n i e s  p o l i e s .  -  G r a n d s  p a s s a g e s  d e  f l a m m e .  -  T a m p o n s  d e  n e t t o y a g e .  — B a r r e  c u i v r e  d e v a n t .  
B o u t  d e  t u y a u  a v e c  c l é .  — F l o t t e  o v a l e  e t  g r a n d e s  r o n d e l l e s  — C h a u d i è r e  à  d r o i t e  a v e c  c o u v e r c l e  à  p a n a c h e .

A  p o r t e  d e  f o y e r  o u v r a n t e  e t  g r i l l e  a b a t t a n t e .  
F o y e r  à  H o u i l l e  e t  B o i s .

S É R I E  O R D I N A I R E .  -  F o y e r  r é f r a c t a i r e
N°* 821 5 , 821 7 , 8 21 9 . 822 1 , 8223

S a n s  p o r t e  a u  f o y e r .  — F o y e r  e n  f o n t e  A H O U IL L E

SÉRIE RENFORCÉE : N- 8555, 8557, 8559 , 8561, 8563

^ N C M K R O S ^ ^ DESSUS POUR Profondeur Hauteur Diamètre Contenance P R IX d e s s u s  p o l i

~---- ------------- — du de du bout du de Série ordinaire Série renlorcée 1
r-ÎÎfiïîlf* Largeur Lan(«ir Hauteur Profondeur foyer k bol» l'appareil tuyau la chaudière —— ___ .—^  , — — I

N" Mckeltes Folle* Kltttüa 1

X X X X % X * s litres fr. fr. fr. fr. 1
8215 8255 62 45 24 24 44 42 80 125 6 S2I5 415 » 465 »
8217 8257 72 48 27 25 46 43 80 139 8 S217 525 ’ 585 »
8219 8259 82 50 34 25 50 47 80 146 10 $219 595 » 665
8221 8261 57 38 25 57 51 80 167 1254 8221
8223 8263 100 60 43 25 59 51 80 180 1654 $223 765 » 840 » 795 » 870 » ri
S S ,  ™ ot ™ « S£R,K RE' r0*CtrUuuu-

8555 62 45 24 24 44 80 125 6 435 » 485 »
8557 48 25 46 80 139 8 545 » 605
8559 82 50 34 25 50 80 146 10 625 »> 695
8561 92 57 38 25 57 80 167 1254 725 » 805 »

1 8563 100 60 43 25 59 80 180 1654 795 » 870 J L  1

S u r  d e m an d e , les c u is in iè re s  A D E S S U S  P O L I v avec buse  d e rr iè re , m o y e n n a n t u n e  p lu s-v a lu e  d e  I9 » 
s o n t liv ré es : ( avec  c e n d r ie r  t r ie u r  » » » I4 »

Ces c u is in iè re s  so n t fo u rn ies  avec  p la q u e  tô le  d a n s le  fo u r  e t b o u t d e  tu y a u  à c lé  s a n s  a u g m en ta tio n  de p r ix .

SUPPLÉMENTS POUR : 
Barre, bauton» et robineta nickelé».

— panache et
couvercle nickelé*......................

I3 » 

I9 »

N O T A . — A v a n t  l ’a l l u m a g e  d ’u n e  c u i s i n i è r e  n e u v e ,  d e s s e r r e r  l é g è r e m e n t  l e s  v i s  d u  d e s s u s .

P o u r  le s  c u is in iè re s  tô le  e t fo n te  n«*4339 ?» 4393- 5247 ?» 5251.6247 ?» 6251.6287 ?» 6291.6345 à 6361.6375 ?» 638I-6385 ?» 6391. 6445 ?» 6461, 6475 ?» 
6481.6485 ?» 6491.6547 ?» 6551. 6587?» 6591. 6645?» 666 '. 6675 ?» 6681. 6685à 6691. 6745 ?» 6761. 6775 ?» 6781. 6785 à 6791. 6917 ?» 6919 . 7007 ?» 7015. 
7203. 7204. 7303. 7304. 7375 ?» 7381.7403. 7404. 7475 ?» 7481.7675 ?» 7681.7775»» 7781. 8007 ?» 8015 n o u s  fo u rn isso n s  to u jo u rs  le s p ièces de rechange .



DM PIED -SELLE —  U — T a r i f  A
VIRTUAL MUSEUM

CUISINIÈRES TOLE ET FONTE, DU CENTRE
B U SE  AU M IL IE U  —  D E S S U S  P O L I

C o l o n n e s  e t  g a r n i t u r e s  u n i e s  p o l i e s .  — G r a n d s  p a s s a g e s  d e  f l a m m e .  — T a m p o n  d e  n e t t o y a g e  d e v a n t .  — B a r r e  c u i v r e  d e v a n t  
B o u t  d e  t u y a u  a v e c  c le f .  — P l a q u e  tô l e  d a n s  le  f o u r .

F o y e r  r é f r a c t a i r e  A H O U IL L E  E T  B O IS . — G r i l l e  d e  d e v a n t  a b a t t a n t e .
A  p o r t e  d e  f o y e r  O U V R A N T E .

N** 5 21 4 , 521 6 , 521 8 , 5 22 0 , 522 2 , 522 4 . -  F o y e r  à  d r o i t e  

N°* 521 5, 521 7, 521 9, 5221 , 5 22 3 , 5 22 5 . — F o y e r  à  g a u c h e

No ta . — Les n*» 52I4 e t 52I5 o n t deux  tr o u s  su r  le d e s s u s ;  les n~ 52I6 à 5225 en  o n t  q u a tre .

NUMÉROS DESSUS POU»

l'appareil du tuyau .

P R I X  d e s s u s  p o l i

F oyer 
à d ro ite a  gauche — L*r**“ r Ur*«ur Profondeur

t
[

(

nickelée»

-N. X X X x X x litre. fr. fr.
52I4 52I5 60 41 26 23 37 28 80 125 4 400 ■> 450 » 1

52I6 5217 70 46 30 23 41 32 80 125 6 505 » 565 •

52I8 52I9 80 50 34 23 44 36 80 139 8 575 » 645 *>

5220 5221 90 53 40 23 47 40 80 146 10 685 •* 765 '» |

5222 5223 100 55 45 23 49 42 80 146 12 740 » 820 '*

5224 5225 110 58 50 23 53 45 80 146 14 850 ** 940 » |

S u p p lém e n t i o u r  : b a rre , b o u to n s ît  ro b in e ts n ic k e lé s .. 13 » 13 *> !
» » » • » pa n ac h e  e t couvercle c h au d iè re  n ic k e lé s . . 19 » 19 ■

N OTA. — A v a n t  l 'a l lu m a g e  d ’u n e  c u is in iè re  n e u v e ,  d e s s e r r e r  l é g è re m e n t  le s  v is  d u  d e s su s .



U SIN E S DU PIED -SELL E____________________ — ~ —_________________________________ Tarif A XX

CUISINIÈRES TOLE ET FONTE, “  DU CENTRE
BUSE DE COTÉ. — DESSUS POLI. — C olonnes e t  g a rn itu res  u n ie s  p o lies. — G rands p a ssa g e s  de flam m e. 

T am pon de n e tto y a g e  d ev a n t. — B arre cu iv re  d ev a n t. — B ou t de tu y a u  a v e c  clef.
P laq u e  tô le  d a n s le  four.

F o y er  réfracta ire A HOUILLE ET BOIS
G rille de d e v a n t ab attan te

N«* 621 4 à 6 22 5
K porte de foyer  \ D e ssu s  ““ Pi*c<=-

o u v r a n t e  , n«  6 2 5 4  a 6 26 5
'A v e c  flo tte  rectan gu la ire  

à 2  trous.



s Tarif AUS1MES DU PIED -SELLE

m jA L  MUSEUM < <  n  ■ ■ I  I  a i  ”

CUISINIERES TOLEETFONTB, RICHES GENRE PARIS, ISSOUDUN A C H A R B O N N IE R

chaudière 
à panache et 
couvercle.

N° 9477
à chaudière

affleurant le 
dessus.

A v ec  g a rn itu res é m a illé e s

chaudière 
à panache et 
couvercle.

N*» 9777
h chaudière

affleurant le 
dessus.

A F A Ç A D E  F O N T E

S a n s  C h a u d iè r e  A C h a u d iè r e

A vec  g a rn itu res  n ic k e lé e s

POT DE FOYER OVALE A HOUILLE — DESSUS POLI 
A vec  2  flo ttes  m ob iles , ro n d e lle s  e t  tam p on s sé r ie  forte . 

B u se  au  m ilieu  e t  à  droite . — B arre su r  le  d ev a n t.  
B out de tu y a u  avec clef.

P laq u e tô le  d a n s le  four.

Vue d'une cuisinière sans chaudière. Vue d'une cuisinière à chaudière affleurant le dessus.
Les cuisinières à  g a rn itu res  n ic k e lé e s , séries 9377, 9477 et 9575 se livrent : 

2» N ic k e lé e s , avec toutes les garnitures nickelées;
3* E m a illée s , avec devanture émaillée, toutes garnitures nickelées.
5® E m a illée s , comme disposition 3 avec côtés fonte minée.
6® E m a illée s , » » 3 avec côtés fonte émaillée.

Les cuisinières à g a rn itu res  ém a illé e s , séries 9677, 9777 et 9875 se livrent :
1° M in ées, avec poignées, boutons, barre, supports et robinet nickelés;
3® E m a illée s , avec devanture, colonnes, encadrements et poignées des portes émaillés, barre de devant nickelée ou émaillée à volonté. 
5® E m a illée s , comme disposition 3 avec côtés fonte minée.
6® E m a illée s , » » 3 avec côtés fonte émaillée.
N o u s  ém a illo n s  c e s  c u is in iè r e s  en  ém a il céram iq u e : N ° 33 , v e r t;  N ° 35, b le u -v e r t  ; N ° 37 , b ru n ; N ° 40 a u b er 

g in e  ; N® 42, gr is.
N.-B. — Nous pouvons livrer, sur demande, ces cuisinières ; 

cendrier trieur moyennant supplément de prix.
i l i a n e  tu im im  iian ic  :

NUMÉROS DESSUS FOUR _ 1 P R IX d e s s u s  p o l i

U ' u 5 I  ï Z 3 C I Garnitures nickelées Garnltu res émaillées

f l f l 1 | ? 1 = i i § N" Ni,M Email et 
nltfeües

En. et il. 
c. 1. aln.

En. et il. 
c. I. ta. N- Noir» En..., EtiH et tilts 

loue œlste
Ekii et ti'.és 
loole émaillée

“ - 2 3 5 6 1 3 5 G

S" % « % % % X s litres fr. fr. fr. fr. fr. fr. fr. fr. 1

9377 9677 72 50 29 22 45 80 132 8 9377 625 » 760 ■ 835 » 870 >■ 9677 570 » 710 790 * 825 «*
9477 9777 72 50 29 22 45 SO 132 8 9 4 // 605 » 740 *■8 15 » 850 ■ 9 / / / 550 » 690 770 » 805 ■
9575 9875 65 47 33 22 43 80 132 95/5 485 » 610 > 680 » 715 > 9875 435 » 565 » 630 » 665 *>

supplém ents  pour  : Barre contournante nickelée..........
» Buse derrière entre four et étuve.
» Poignées, boutons et manettes en
» Robinet spécial renforcé..................

N O TA . — A v a n t  l ’a llu m a g e  d c u is in iè r e  n e u v e ,  d e s s e r r e r  l é g è r e m e n t  le s d u  d e s su s -



U SIN ES DU P IE D -SEL L E — U — Tarif A

CUISINIÈRES TOLE ET POETE, a f a ç a d e  et c o t é s  f o n t e  “t r ia n o i?
D E SSU S PO LI a v e c  2 flo ttes  m o b iles  — F açad e , cô té s , p ortes , co lon n es, p o ig n ées d e s  p o rtes  e t  a p p liq u es ém a illé s  

N œ u d s d es p ortes , m a n ette s  e t  rob in et n ic k e lé s  — R osace de rég la g e  d ’ad m issio n  d ’a ir  n ick e lée  
C haudière affleurant, le  d e s s u s  — B u se  au m ilieu  e t  à  dro ite  — B arre é m a illée  su r  le  d ev a n t  

Bo^t de tu y a u  tô le  a v ec  c le f n ic k e lé e . — P laq u e  tô le  d a n s le  four.

No 8777 (  A FOYER M IX T E  A BOIS 
No 8 77 9  S ET  A h o u i l l e

no  8787 / 
N °8 78 9  ' A P O T  DE FOYER O V ALE A H O U ILL E

Vue des appliques rapportées.

N e t d é s ig n a tio n  des A pp liques rap p o r té es  s u r  les c u is in iè re s  
en  d isp o s i tio n  8 :

N® 1 applique de côté 
N® 2 » des portes
N® 3 o de foyer
N® 4 » de chaudière

Ces a p p liq u es  se fo u t en é m ail c é ram iq u e  d 'u n e  c o u leu r  
d ifféren te  d e  la  c u is in iè re .

S u r c u is in iè re  en  ém ail n® 33 v e r t : a p p liq u e s  ém ail n» 133, réséda  
» » n® 35, b le u -v e r t : » n °  135, c as to r
» » n® 37, b ru n  : » n® 137, c a rm élite
» » n® 40, a u b erg in e  : » n® 140, pêcher

Ces cuisinières peuvent être livrées 
EN DISPOSITION 3

ém ail

4 dispositions :
Façade émaillée, décor moderne, côtés en tôle.
Façade et côtés émaillés, décor moderne. Se font en dispositions 3 et 6 
N *35, b leu  v e r t ;  N 1' 37 , b ru n ; N® 40, a u b erg in e ; N ° 42 , g r is .
Façade et côtés émaillés, avec appliques rapportées. Dans cette disposition 
Numéros et désignation des appliques (voir planche ci-dessus).

disposition  9 : Façade et côtés émaillés comme en disposition 6, mais avec la porte de four seule ou les deux portes de four et 
émail gravé. Nous avons 4 décors différents. (Demander la feuille spéciale pour le choix des décors)

\ DISPOSITION I

: DISPOSITION î

éram iq u e  : N® 33 , v e r t  ; 

fait pas en émail N® 42, g r is .

d'étuve en émail gravé. Nous 
Dans cette disposition, ne se fait qu’en ém a il c éram iq u e  : N 33 , v e r t ;  N« 35, b le u -v e r t  ; N® 37, brun  

Nous pouvons livrer, sur demande, ces cuisinières avec barre nickelée sur le devant, sans supplément de prix.
ycnnant supplément de prix ci-après : avec barre contournante nickelée, a

buse derrière entre four et étuve
Sur demande : nous livrons ces cuisinières sans chaudière, voir ci-dessous moins-valuc au tarif.

—

DESSUS

Longueur Largeur

FO U R

J f !
-  1 £ = 2

•| 2 ! ’
S Z P R IX , d e s s u s  p o li

'W ur 1 H .u,.ur 1 ’S " h " appliques rapportées) l)1*P°*Rlon
S | 9

c/m 1 c/m c/m | c/m 1 c/m 
A F O Y E R  M l X T  E A HO U 1 L L E T B O IS

F,»
Supplément

P 1 50 29 22 I 45 44 80 132 8 705 »
1 8779 1 54 34 | 22 | 47 - 80 159 10 795 » 905 » 945 „ .ntall

A P O T  D E F O Y E R  O V A L E H O U IL L E \1 p o r te  25 »'
! 8787 1 50 29 22 45 44 80 132 8 680 » 785 -

8789 82 1 M 34 | 22 | 47 - 80 139 10 765 » 875 » 915 »  ” 1 50 *

i SUPPLEMENT lia re c o n to u rn »nte n ic k e lé e ................... 60 »
KOÜll et spécia l r e n fo rc e ...........................  i l  »

. MOINS- VALUK ch au d ière  ni rob in et, en  m oins 50
N O TA . — A v a n t  l ’a l lu m a g e  d u n e  c u is in iè r e  n e u v e  d e s s e r r e r  l é g è r e m e n t  le s  vi:> d u  dessut».



ULTIMHEAT®
RTUAL MUSEUM < < _ ■  .  .  .  .  —^  W i n

CUISINIÈRES TOLE ET FONTE a  f a ç a d e  e t  c o t é s  f o n t e  T R I A I N O iN
n-  8 7 7 7 -8 7 7 9 -8 7 8 7 -8 7 8 9

U Ilé i t iE S  DU PIED -SELL E  -  10 -  Tarif A

P I È C E S  D É T A C H É E S
L ÉG EN D E

1. Côté droit.
2. D evanture.
3. Côte gau ch e .
4. Colonne.
5. D evanture de foyer.
6 . Porte de foyer.
7. Nœud droit.
S. N œ ud gauche.
9. Porte de four.

10. Porte d'étuve.
11. D evanture de tiroir.
12. Poignee coqu ille .
13. C ontreplaqué de porte de foyer.
14. M enloniiel.
15. P o ign ee de papillon .
16. P apillon  de prise  d ’air.
17. D essus de four.
13. P ièce de bout arrière à houille.
19. P laque de protection  de côté.
20. Dessus.
21. Pied.
22. Targette.
23. B iehette.
24. Encadrem ent de targette.
25. Support de loyer à houille.
2G. Plalond de four.
27. Côté gauche de four.
28. F lotte droite .
29. F lotte gauche.
30. F lotte de chaudière.
31. Panache.
32. Couvercle de chaudière à panache.
33. P ièce de bout à bois.
34. P laque de protection  de devant.
35. C ontrecœ ur gauche.
3G. Grille à hou ille .
37. Grille à b o is.
38. Support de loyer.
39. Grille 5 houille.
40. M cnlonnct de la grille abattante.
41. Barre contournante.
42. Barre droite.
43. P la q u e  de  p ro te c tio n  de côlé à houille.
44. P laque de protection  decôle mlxie.
45. Cadre de four.
40. C ontrecœ ur droit.
47. R ondelle i
48. R ondelle [ Indiquer le  diam ètre.
49. R ondelle )
5U. Cadre d ’étuve.
51. T am pon de cadre d ’étuve.
52. T am pon d e Hotte de dessus.
53. Tam pon de cadre de four.
54. T am pon de flotte de chaudière.
55. Buse.
50. T am pon d e  buse.
57. Grille abattante.
58. Pot de foyer à h ou ille .
59. R obinet.
00. C haudière.
01. B équille de targette.
02. T ringle  d e targette.
63. Rosace de rob inet.
04. Support interm édia ire de barre.
65. Support gauche d e barre.
66. Support droit de barre. 

IS S O U D U N ” e t  “  TR IA N O N  ”NOTA. -  L es  p iè c e s  d é ta c h é e s  N<>» 17 à 66 so n t co m m u n es a u x  sé r ie s  “



V S m B S  DU PIED -SEU LE — U — Tarif A

CUISINIÈRES T O L E  E T  F O N T E ,  A FAÇADE E T  COTÉS FONTE RENOVA
ULTIMHEAT® 
: ^ \ L  MUSEUM

D E SSU S P O L I a v e c  2  fl >ttes m ob iles  — F a ç a d e , cô té s , p o rtes , co lo n n es e t  p o ig n ées d es  p o rtes  ém a illé s  
D outons, nœ uds d es  p ortes , m a n ette s  e t  ro b in e t n ick e lé s  — A d m ission  d 'a ir  r. g la b le  

C haudière a ffleu ran t le  d e s su s  — B u se  au  m ilieu  e t  à  d ro ite  — B a rre  é m a illé e  su r  le  d e v a n t  
P o rte s  de four e t  d 'e tu ve  a v e c  co n tre-p la q u e  en tô le  e t  r e s so r ts  a m o r tisse u r s  d a n s  le s  n œ u d s — P la q u e  tô le  d a n s le  four  

B ou t de tu y a u  tô le  a v e c  c le f  n ick e lée .

En d isp o sitio n  6 : Ave 
et robinets nickelés.

Nous pouvons livrer, sur

buse derrière entre four et étuvi

; façade, côtés, portes, poignées, colonnes et barre devant émaillés, boutons, nœuds de portes, manettes

demande, ces cuisinières avec barre nickelée sur le devant, sans supplément de prix.
» » » moyennant supplément de prix ci-aprcs : avec barre contournante nickelée, avec

N . B. — N o u s  ém a illo n s  c e s  c u is in iè r e s  en  ém a il c éra m iq u e  : N ° 33 . v e r t ;  N* 35. b le u -v e r t ;  N» 37, brun ; N° 40 
au b erg in e  ; N<> 42. g r is .

C A R A C T É R I S T I Q U E S  E T  P R I X

N U M É R O S

D E SS U S FO U R Profondeur

h bois

H auteur
de

l'appareil

Diamètre 
du  bout

Conte
nance

chaudière

P R IX
Façade e t côtes 

émaillés 
6

Longueur la rg e u r Largeur H auteur Profondeur

c/m c /m c/m c m c/m c ni c/m m /m litres Frs.

A FOYER M IX T E  A H O U ILL E  E T  BO IS
175 Gü | 47 2G 22 42 40 SU 132 705 »
177 72 50 29 22 45 44 80 132 S 840 »
179 82 | 54 34 22 47 47 80 139 10 955 »

A P O T DE FOYER O V ALE A H O U ILL E
185 GO 1 47 26 22 42 40 80 132 5 680 »
187 72 50 29 22 45 44 80 132 8 8i5 »
189 82 | 54 34 22 47 47 80 139 10 925 »

T Buse d e rr iè re  e n tre  fo u r  e t é tu v e ......... 20 »

(  R o b in et spécia l ren fo rc é  . . I l »

N O T A . — A v a n t  l ’a l lu m a g e  d 'u n e  c u i s in iè r e  n e u v e  d e s s e r r e r  lé g è re m e n t  le s  v is  d u  d e s su s .



VIRTUAL MUSEUM

CUISINIERES A FAÇADE ET COTÉS FONTE “ DU NORD
U N  FOUR. -  U N E  ÉT U V E . -  D E V A N T U R E  e t  COTÉS en  FO NTE. — D e ssu s  poli ren forcé .
B use m obile au  m ilieu , d e s su s  e t  derr ière . — G rande c a is s e .  — G rands p a ssa g e s  de flam m e.

F L O T T E  OVALE A DEUX T R O U S.
BARRE SUR LE DEVANT. — PO R TE DE FOYER A M ICA OU A JO UR S — B O U T DE TU YA U  AVEC CLEF

A G A R N ITUR E S N IC K ELEES
SANS C H AU D IÈR E

4 50 9  
4809

FOYER M IX T E  

FOYER ROND

H O U ILLE E T  BOIS N® 

H O U IL L E .......................... N°

A CHAU D IER E

FOYER M IX T E  A H O U ILLE E T  BOIS N°» 5 50 9  E T  5511

Vue d'uue cuisinière N® 4509 avec barre contournante  
et porte de foyer à jours.

; d'upe cuisinière N° 5511 anec barre con tou rn an te, porte 
de foyer à m ica, chaudière avec panache et 

d essu s avec 2 f lo tte s  m obiles.

1* M inées avec boutons, barre et supports nickelés, les autres garnitures polies.
5* D evanture en lonte ém a illée , cotés en fonte minée, toutes garnitures nickelées.
6° D evan tu re e t  côtés en  lon te  é m a illee . toutes grnitures nickelées.
Le» C u isin ières N®‘ 5509 et 5511 se livrent avec chaudière affleurant le dessus ou. sur demande, avec chaudière à panache moyennant 

supplément de prix ci-dessous. Avec llotic ovale à 2 tious ou avec 2 flottes mobiles, sans supplément de prix.
N . B. — N ou s émaillouH c e s  c u is in iè r e s  en  ém ail céram iq u e : N® 33 , v e r t  ; N ° 35, b le u -v e r t  ; N° 37 , brun ; N® 40, a u b er

g in e ;  N® 42 , g r is  ou en em ail porce la in e .

DESSUS FOUR arçon- Con,̂ PRIX, à  d e s s u s  p o li

NUMÉROS

— Largeur Largeur
—

 ̂Pro-
t‘r ~ M J L , d .T J

5 6
X * x X X X X X litre* fr. fr. fr.

4509 82U 570 350 220 400 815 570 146 - 1055 » 1155 » 1225 »
4809 820 570 350 220 400 815 570 146 — IC39 » 1130 » 1200 »
5509 820 500 320 220 345 815 570 146 10 1180 » 1250 »
5511 920 570 350 220 400 815 570 146 14 1260 » 1340 »

SUPPLÉMENTS OUR : B arre  c o n to u rn a n te  n ickelée .
R obinet spécia l re n fo rc e ........
C haud iè re  à pa n ac h e  et couv rc le .........

• 10 » 
Il » 

• 25 »

NOTA. — A v a n t l ’a l lu m a g e  d 'u n e  c u is in iè r e  n e u v e ,  d e s s e r r e r  lé g è re m e n t  le s  v is  d u  d e s s u s .



U SINES DU PIED -SELL E

CUISINIÈRES TOLE ET FONTE, RICHES

Tarif A
-------------------------------------------------------------------------- |-----ÜLT1MHEAT®

VIRTUAL MUSEUM

DU NORD ”  b “ -  s .  g .  d .  g
D E V A N T U R E  E T  A P P L IQ U E S  D E S  P O R T E S  EN T O L E  N O IR C IE  AU  FE U

F o y e r  a u  m i l i e u  A HOUILLE
A ch au d ière . — N» 4 4 0 5  N — S a n s ch au d ière . — N» 4 4 1 2  N 

D EU X  F O U R S. — D E U X  É T U V E S. — C olonnes e t  en ca d rem en ts  o rn és. — D e ssu s  poli renforcé.
B use au m ilieu  m obile , d e s su s  e t  d err ière . — G rande c a is s e .  — G rands p a ssa g e s  de flam m e. — Tam pon de n e tto y a g e  d evan t.

PO R TE  O U VR A N TE A MICA

Sauf indication dans la commande, ces cuisinières sonl toujours livrées sans barre cu iv re  d e v a n t ni bou t de tu yau .
Avoir soin d ’indiquer sur la demande de réassortiment la lettre iV marquée à droite du numéro de la cuisinière.

CBS CCISINlftKBS SB LIVRENT :
polies*?*™8! ~  ^wvanture» côtés et portes en tôle douce glacée, avec poignées, robinet, marque et galerie du bas nickelés, les garnitures

N ick e lée s . — Toutes les garnitures nickelées.

NUMEROS
DESSUS FOURS Hauteur Citron. Dlamè- P R IX , à d e s s u s  p o l i

Longueur | Largeur Largeur | Hauteur | ,Q̂ ur r . Pt L „ Jlt bout
chî'u,!»,. Nickelées

SjJPpément pour 
nickelés

S A N S H A U 1 È R E
■* 1 « X 1 X  1 X X « * " t ~

rr.

4412 N 125 | 66 38 | 23 ! 48 | 83

A C H A U D 1

59
È R E

146 » 1450 » 1530 » 100 »

4405 N |  125 | 66 38 | 23 | 48 | 83 59 | 146 14 1600 » 1680 » 
23 » 
I l  »

100 »

__ Robinet spécial renforcé.............................

C H A U F F A G E  C E N T R A L
La cuisinière N» 4'»I2N. sans chaudière, se fait avec bouilleur donnant 10.500 calories à l'heure 

PR IX  : N o ir e ..................................  2450 » N ic k e lé e .............................  2530 »

N O TA . — A v a n t  l ’a l lu m a g e  d ’i su is in ie re  n e u v e ,  d e s s e r r e r  l é g è r e m e n t  le s  v is  d u  d e s s u s .



— 14 - Tarit A
ULTIMHEAT-------------------------------------------------------

U SINES VU PIED -SELLE

VIRTUAL MUSEUM

CUISINIÈRES FONTE
CUISINIERES FONTE A 2 TROUS

n °* 1 4 0 2 n à 1404». -  F o y e r  r o n d  A H O U IL L E
n °* 1410» à  1412». -  F o y e r  l o n g  A BOIS E T  H O U ILLE

T ira g e  d irect.

N°* 14 0 2 B  à  1404B  
F o y e r  A H O U IL L E .
N°» 14 1 0 B  à 1 412B  

F o y e r  A BOIS E T  H O U ILLE

Pour les commandes de pièces de réassortiment, jc reporter à ta page 15.
N . B — N o u s ém a illo n s c e s  c u is in iè r e s  en  ém a il c éram iq u e  : N» 33 . v e r t ;  N® 35, b leu  v e r t ;  N ° 37 , b ru n ;  

No 40 , a u b erg in e  ; N° 42, g r is  ou en  ém a il porce la in e .

CUISINIÈRES FONTE A 2 TROUS
n °- 7 8 0 ' à  7 8 2 A. — F o y e r  r o n d  fl H O U ILLE

G aler ies  su r  le s  cô tés . — A cen d r ier  in tér ieu r . — S a n s ch au d ière .
G ueulard so u s la p orte du  foyer . — G rands p a ssa g e s  de flam m e. — G rand four — B u se  ronde m obile.

Se recommandent surtout pour l'usage des charbons gras.

DESSUS FOUK DIAMÈTRE
des trous PR IX

j  N-

j  =
1e
j

1 
1 

H
au

te
ur

 
1 

1
J 

Pr
of

on
de

ur

| 1

£ |  

J 1
Z  '§

i

\  i  

2

> | |

3

x X X % X X % fr. fr. fr.

780' 63 42 30 18.5 29 27 23 67 lli 235 » 310 » 330 »

781* 68 45 31 20 32 28 23 69 lll 270 » 350 » 375 »>
782' 72 47 33 22 33 28 23 72 lll 290 » 375 » 400 »

N. B. — S u r  d e m an d e , ces c u is in iè re s  p e u v en t se  liv re r  avec  g a le rie s  de  cô té  
n ickelées , sa n s  s u p p lé m e n t de  prix .

N . B. — N o u s ém a illo n s c e s  c u is in iè r e s  en  ém a il c ér a m iq u e :  N° 33 , v e r t ;  N« 35 , b leu  v e r t ;  N« 37 , bru ; 
N» 40 , au b erg in e  ; N» 42, g r is  ou en  em a il p orce la in e . _____________________________ __________

NOTA. — A v a n t l’a llu m a g e  d ’u n e c u is in iè r e  n eu v e , d esse r r e r  lé g èrem en t le s  écro u s d es t ira n ts  qui m a in tien n en t le  d e s su s .

l»o.ir les c u is in iè re s  fo n te  n-» 621 à 623 627 à 630- 638- 639- 671-672. 675 à 678. 691- 692. 696. 697. 871 à 873. 871*»* à 873I>“ . 1627 à 1630. • 
1638. 1639. I67S a 1678 avec  ou sa n s  A .. 2004 à 2306 à  B ou illeu r ou  s a n s  b o u ille u r , q u i ne  s o n t p lu s  de  v e in e  c o u ia n le  ou  q u i o n ie te  j 

_  rem p lac ée s  p a r j t l ja u lre s  sé rie s , n ous fo u rn isso n s  to u jo u rs  les p ièces d e  r e c h a n g e s .________________ ________  _ ____  |



U SINES DU P IE D -SE L L E -  15 - T a r i f  A--------  -
I ULTIMHEATe 

VIRTUAL MUSEUM

CUISINIERES FONTE A 2 TROUS
jV° 1 4 1 0  B  ii 1 4 1 3  B , à  loyer il bois e t bouille

P I È C E S  D É T A C H É E S

LÉGENDE

1 . Bavetle-
2 . Galerie.
3. Porte de four.
4. D evanture.
5. Porte d e  foyer.
6. Côté d ro it.
7. Côté gauche.
8 . D essus.
9. R obinet.

10. R osace de robinet.
1 1 . P laque à trous.
12 . E ntre-deux.
13. D errière.
14. Pied.
15. Devanture de tiroir.
16. Côté gauche de four.
17. D essus de four.
18. C ontre-cœ ur d e droite.
19. — de gauche.
20. Chaudière.
2 1 . Buselot.
22 . Fond.
23. Crochet.
24. Grille de fond, à houille.
25. C ouvercle de chaudière.
26. T irant d’assem blage.
27. R ondelle de 270%.
28. Bouton de 30%.
29. Nœud de porte de foyer.
30. R ondelle de 190%.
31. Grille de fond, à bois.
32. Grille (le devant.
33. Conduit d e  flamme.
34. P ièce  d e bout.
35. Tam pon d e buselot.
36. T am pon de 150%.
37. R ondelle de 230%.
38. M entonnet.



-  10 - Tarif AS7AES DH PIED -SELLE

CUISINIÈRES FONTE AMÉRICAINES A 3 TROUS
P O T  DE FO YER  OVALE A H O UILLE — P O R T E  AU FOYER

Grand four — A ch au d ière  — B u se  ronde m ob ile  d e s su s  ou d errière

N - 601 , 602 , 603 .

CHS CUISINIÈRES SE LIVRENT :

I* En fon te m in ée  e n tiè re m e n t .
2* E n fonte é m a illée  : F açade , p o r te s , b a v e tte , ga lerie s e t p ieds de  d e v an t ém aillés  ; b o u to n s  e t ro b in e t n ickelés. 
3« En fon te ém a illée  : Façade , c ô tés , p o r te s , b a v e tte , ga lerie s  e t p ieds é m aillés  ; b o u to n s  e t ro b in e t n ickelés .
Le ta m p o n  de  la  c h au d iè re  e s t é m a il lé  in té r ie u re m e n t.

N . B. — N o u s ém a illo n s  c e s  c u is in iè r e s  en  ém ail céram iq u e  : N ° 33 . v e r t ;  N ° 35, b leu  v e r t ;  N<> 37 . b run; 
No 40, au b erg in e ; N ° 42. g r is  ou  en  ém a il p orcela in e.

supplém ent  pour : Barre cuivre devant, sa n s galeries sur les côtes....................... ............ .................................... I5 »
Porte de four avec poignée au lieu de bouton ................................................................................. .... 7 » [

supplém ent  pour : Barre cuivre devant, sa n s galeries sur les côtes....................... ............ .................................... I5 »
Porte de four avec poignée au lieu de bouton ................................................................................. .... 7 » [

RÉCHAUD POTAGER
P O U R  B R A I S E  E T  C H A R B O N  D E  B O I S  

s e  p laça  î t  su r  le  trou du fo y er  d es  c u is in iè r e s  Nv* 602-603  c i-d e s su s  

Diamètre........................................................... 242 % | P R IX ......................................................1rs |9 »

A v a n t  l ’a l lu m a g e  d ’u n e  c u is in iè r e  n e u v e ,  d t s s a r r e r  lé g è re m e n t le s  é c ro u s  d e s  t i r a n t s  q u i m a in t ie n n e n t  le  des- u s .



CUISINIÈRES FONTE “ AMÉRICAINES

U SIN E S DU PIED -SELL E  -  I l  —

ULTIMHEAT 
I VIRTUAL MUSEUM

I »  I

Tarif A

P I È C E S  D É T A C H É E S  P O U R  C U I S I N I È R E S  N o s  6 0 1 -6 0 2 -6 0 3

L É G E N D E

I . Dessus.
2. Côté droit.
3. » gauche.
4. Derrière de foyer.
5. Côté de four.
6. Devanture.
7. Derrière.
S. Dessus de four.
9. Pot de foyer.

10. Pied.
11. Conduit de flamme.
12. Encadrement de targette.
13. Flotte de chaudière.
14 Support de foyer.
15. Fond.
16. Derrière de foyer.
17. Pièce mobile arrière de dessus

de four.
18. Grille de fond.
19. Buselot.
20. Plaque de protection de devant.
21. Targette.
22. Tampon de buse.
23. Crochet.
24. Grille de devant.
25. Porte de foyer.
26. Poignée.
27. Nœud de porte.
28. Devanture de tiroir.
29. Porte de four.
30. Plaque à trous.
31. Nœud gauche.
32. » droit.
33. Tuyau.
34. Rosace de robinet.
35. Bouton.
36 Tampon de 150 %.
37. Rondelle de 180%.
38. • de 215%.
39. » de 245%.
40. » de 280%.
41. Chaudière.
42. Galerie.
43. Robinet.
44. Bavette.

4-2



18 —

CUISINIÈRES FONTE A 4 TROUS “ LA FORESTIÈRE7’
B r e v e t é e s  S. G . D . G . — N O U V E A U  M O D È L E  a  L A R G E  C A IS S E  e t  G R A N D  D E S S U S  

G r a n d  F o y e r  a  B O IS  o u  a  H O U IL L E  &  B O IS
A d isp ositif  b re v e té  sim p lifia n t beau cou p  le  m on tage  e t  le  d ém o n ta g e . — A v ec  p ied s b as, m o y en s  ou h au ts .

Grille ornée su r  le  d e v a n t a v e c  porte à c o u lisse  d ’air. — G aler ies  su r  le s  cô tés . — B u se  ov a le  m ob ile  d e s su s  e t  derrière

U SIM ES DU PIED -SELL E  — IS — Tarif A

C haudière am o v ib le  (sauf les numéros 975 et 975 •)

N°* 9 7 0 ' à 975 , à cen d rier  in tér ieu r .

N°' 9 7 0 vbl1 à 97 5 blt, à cen d rier  so u s  la  b a v e tte

.Vous fournissons toujours ces cuisinières avec un bou t de tu y a u , moyennant supplément de prix.
N ou s ém a illo n s c e s  c u is in iè r e s  en  ém ail céram iq u e : N* 33, v e r t ;  N° 35, b leu  v e r t ;  N° 37 , brun ; N° 40 , au b erg in e ;  

N 42. g r is  ou en  ém ail porce la in e . Pour les commandes de pièces détachées se reporter « la page |9.



U SINES DU PIED -SELL E —  19 - Tarif A
ULTIMHEAT® 

j  VIRTUAL MUSEUM

CUISINIÈRES FONTE A 4 t r o u s  “ LA FORESTIÈRE”
ÎV°“ 1>7'Oa î» OT-ÏÎ e t 0  7 0 '» 1* h

P I È C E S  D É T A C H É E S

L É G E N D E

io m m  w if.r,w n»4

T V  . r
j

1. Couvercle de chaudière.
2. Tu ni pou de buse
3. T am p o n  de  c ad re .
4. Tampon de foud.
5. Dessus.
6. Côte droit.
7. Tampon de fond de tiroir.
8. Dessus de lour.
‘J. Buselot.

10. Cadre de four.
11. Pièce de bout gauche.
12. P è e de bout droite.
13. F ond .
14. Ta» gel te de tirage.
15. Targette de porte de foyer de devant.
16. Plaque à trous.
17. Targette de fausse devanture de tiroir

(pour :V» bis).
18 Plaque «le fermeture de foyer è houille

19. Plaque de fermeture de foyer à houille
droite.

20. Porte de foyer de côte.
21. — — devant.
22. Grille 5 bois de devant.
23. Porte de four.
24. Côte droit de four.
25. Conduit de flamme.
26. Bavette.
27. Derrière.
28. Devanture de tiroir.
29. Grille de fond à bois.
30. C o n tre  c œ u r  à bo is.
31. Devanture.
32. G a lèn e .
33. Grille de devant à houille.
34. Grille de fond à houille.
35. Boudcllc
36. — / (Indiquer le
37. — ( diamètre extérieur).
38. -  ;
39. Support de fover.
40. Tiroir tôle.
41. Tiroir f«>ntc, pour .Ve* bis.
42. Nœud de poite de foyer (indiquer

h a u t ou bas).
43. Mcntonnrt de portes de côtés.
44. Boule de tige de targette de tirage.
45. Bout«»n de portes et de tiroir (indiquer

le diamètre).
46. Chaudière.
47. Pied haut.
48. — moyen.
49. — bas.
5u. Tisonnier.
51. Contre-cœur à houille.
52. Derrière de four.
53. Robinet.
54. Rosace de robinet.
55. Tige de targette de tirage.
56. Boulons (indiquer pour pieds ou pour

dessus).

Pour les anciennes séries de cuisinières N<* 871 à 8 73  et 871 <i 873  > fournissons toujours les pièces de rechange.



HS7A.ES DU PIED -SELL E  -  20 -  Tarif A
ULTIMHEAT®

VIRTUAL MUSEUM

CUISINIÈRE FONTE “ L’AGRAIRE ”  A 4  TROUS
MODÈLE S P É C I A L E M E N T  É T U D I É  ET  É T A B LI  POUR L ES BESOINS DE LA FERME

T r è s  gran d  d e s su s  p o li  à  2  flo ttes m o b iles  p o u v a n t re c e v o ir  d es  g r o sse s  m a rm ite s .
G R A N D  FO Y E R  T R È S  PR O FO N D  A  H O U IL L E  ET A BO IS p erm etta n t l'u t il isa t io n  de g r o sse s  b û ch es de b o is. 
T rès  g ra n d  fou r  p erm etta n t la  cu isso n  de p ièces  im p o rta n tes  (v ia n d es  ou p â tisser ie ). - - C haudière à  tr è s  g ra n d e  c a p a c ité .

B arre con tou rn an te  n ic k e lé e . — B use m ob ile  au  m ilieu  d e s su s  e t  d err ière . — C haudière a ffleu ran t le  d essu s .
P orte â  rô tir  su r  le  côté . — P o r te  d e  four a v e c  con tre-p laq u e  en  tô le  e t  r e s s o r is  a m o rtisseu rs  d a n s  le s  nœ uds. 

P la q u e  en  fon te â  trou s. — B ou t de tu y a u  tô le  a v e c  c le f.
L a  h a u teu r  de c e tte  cu is in iè r e  p erm et le  m a n iem en t fa c ile  d e s  lou rd es m arm ites.

1 En fon te  m in ée  entièrement.
2° E i fonte é m a illé e :  Façade, portes, panneaux, pieds de devant émaillés : noeuds, manette, robinet et boutons nickelés.
3° En fonte ém a illé e :  Façade, côtés, portes, panneaux et pieds émaillés ; nœuds, manette, robinet et boutons nickelés.
N . B . — N o u s  ém a illo n s  c e s  c u is in iè r e s  en  ém ail c é r a m iq u e :  N °  33 , v e r t ;  N ° 3 5 , b le u -v e r t;  No 3 7 , b r u n ;  

N ° 4 0 , au b erg in e  e t  N ° 4 2  g r is .
N. B. — Nous pouvons livrer ces cuisinières : avec robinet spécial renforcé moyennant supplément de prix ci-dessous.
Marmites à degré allant sur le dessus : 1 n° 45 de 23 litres ; 1 n» 30  de 13 litres 5; 1 n» 12 de à litres 1: 1 n° 8 de 3 litres 11.

Ces marmites peuvent être fournies moyennant supplément de prix.

D I M E N S I O N S  E X  R  R  I X

NUMERO

DESSUS FOUR

| |

FOYER 
A RO IS

FOYER 
A HOUILLE

= |

j j

s l.
1) aim -lit 

pour recevoi les nu. n .ilc . P R I X

| 1 |
i | J 1  j £

| |

a îr
troa 

fl<t «t

o y c r ^

troa
darritre

au-<
du

trou
riuit

rour_

inw
d'arr ère

Fonte

1

Devant

2

Devant

Cmail 1

3
cm cm Cil. cm cm cm cm cm  J cm cm cm cm l.tre» mm mm cm u n cm cm lr. lr. fr.

1359 00 70 39 26 56 67 18 16 60 18 16 35 30 570 146 32,5 20,5 17,2 27,5 990 » 1-220 >• 1300 -

SUPPLÉMENT POU t :  R o b in et spécia l rc n f o r c é ___ Il »

N O TA . — A v a n t  l 'a l lu m a g e  d u n e  c u is in iè r e  n e u v e ,  d e s s e r r e r  lé g è re m e n t  le s  v is  d u  d e s su s .



USINES DU PIED SE L L E —  21 T a r i f  A
ULTIMHEAT® 

VIRTUAL MUSEUM

INSTRUCTIONS POUR LA MARCHE
DES CUISINIÈRES F O N TE , E T  T O L E  E T  F O N T E

R E C O M M A N D A TIO N  IM P O R T A N T E

D esserrage du dessus. — Avant d’allumer une 
cuisinière pour la première fois, avoir soin de desserrer 
les vis ou les écrous des tirants qui maintiennent le 
dessus, afin de permettre à la fonte de se dilater et éviter 
ainsi la casse. Ne pas faire un feu trop vif au début, et ne 
le pousser que progressivement.

M ontage du robinet. — Pour faire le joint, entou
rer le pas de vis d’un peu de filasse, enduite de suif, de 
blanc de céruse ou d'un peu de colle faite avec de la 
farine délayée dans l'eau chaude.

En le vissant, ne pas serrer le corps du robinet, ce 
qui déformerait la boite et le ferait fuir.

Chaudière. — S'assurer que la chaudière est remplie 
d’eau au moment de l'allumage pouren éviter la casse ou 
la détérioration de l’émail.

On constate quelquefois, dans les cuisinières nouvelle
ment en service, un écoulement d’eau noirâtre le long du 
côté de la chaudière exposé au passage de la flamme. Cet 
écoulement, assez fort pour faire supposer à un défaut de 
la chaudière, est produit par la condensation de la vapeur 
provenant d’un allumage avec du bois insuffisamment sec 
ou par l'emploi d’un combustible tant soit peu humide.

Cet inconvénient cesse d'exister après un certain temps 
de fonctionnement de la cuisinière, lorsque la suie s’est 
déposée sur les parois de la chaudière.

Avoir soin de vider assez fréquemment la chaudière 
si l’eau employée produit de l'entartrage, cet entartrage 
pouvant être là cause des fuites constatées au robinet.

Garnissage réfracta ire . — Pour refaire un garnis
sage réfractaire détérioré, employer un mortier composé 
de moitié terre réfractaire ou de cendres fines de houille 
et moitié plâtre.

D IS P O S IT IO N S  G ÉNÉRALES

11 est nécessaire pour qu’une cuisinière fonctionne 
bien, que la cheminée dans laquelle doit déboucher le 

tuyau soit d'un bon tirage, que cette che-
^  minée soit fermée hermétiquement dans 

le bas, afin de ne pas donner passage à 
l'air froid extérieur. Il faut aussi que le 

»T tuyau ait partout le même diamètre qui 
n devra être celui de la manchette ou buselot 

de la cuisinière, que les coudes, s'il en 
existe, soient arrondis et non il angles vifs.

Si le tuyau qui relie l'appareil à la cheminée est 
placé horizontalement, nous recommandons d'employer 
de préférence un T  à débouchure suivant dessin.

S'assurer que les tampons de four et les tampons 
de nettoyage (placés, les premiers, sur le fond du four 
— les seconds, sur le plafond d'étuve ou sur le fond 
de l'appareil, sur la devanture ou le côté du fourneau, 
à hauteur du passage de flamme en dessous du four) 
ferment bien les ouvertures qu'ils doivent fermer.

A L L U M A G E

Pour le premier allumage, se servir de braise ou de 
bois bien sec.

Au moment de l’allumage, mettre l'appareil à tirage 
direct. Pour cela, ouvrir la targette placée près de la 
buse entre le plafond du four et le dessus de l'appareil.

Pour les cuisinières à foyer au milieu et b deux fours, 
ouvrir également les deux targettes placées entre le côté 
du four et le côté de l'appareil.

Au besoin, pour faciliter l'allumage, tirer un peu 
le cendrier.

R E TO U R  DE FLA M M E

Lorsque le combustible est bien allumé et que l'on 
veut chauffer davantage le four, fermer la targette du 
tirage direct; la flamme contourne le four, lèche la 
chaudière et passe par le dessous du four pour s'échapper 
dans la buse. Il en est de même pour les cuisinières à 
deux fours. Si l'on veut chauffer spécialement un four, 
on ferme la targette de tirage direct ainsi que celle du 
passage de flamme du four opposé b celui à chauffer et 
on ouvre celle de ce dernier. Si l'on désire chauffer les 
deux fours, on ferme la targette du tirage direct et on 
ouvre les deux autres.

N E TTO Y A G E

De temps à autre, nettoyer les passages de flamme, 
surtout quand l'on se sert de charbon gras. Pour cela, 
enlever les tampons de dessus la cuisinière et balayer 
toute la suie qui se trouve sur le dessus du four et les 
parties avoisinant le four; cette suie tombe sur le fond 
de la cuisinière.

Au moyen d une raclette ou d'un petit balai, ramener 
vers le trou de nettoyage la suie qui se trouve dans le 
passage de flamme sous le four.

Avoir soin de bien refermer ensuite le trou do 
nettoyage.



ES DU PIED -SELLE Tarif A

CUISINIÈRES FONTE “  UNIVERSELLES ”  A 2 TROUS
S A N S  É T U V E

A FOYER LONG A B O IS  E T  H O U IL L E , A PO R TE  a  R O TIR

L arge  c a is se . — G ran d s p a s s a g e s  de flam m e. — D essu s  à, 2  g r a n d s  tro u s . — G a ler ie s  su r  le s  cô té s . 

B u se  ronde m ob ile  d essu s  e t  d err ière . — Tam pon de n e tto y a g e  d a n s  le  four.

X - 1 621 , 1 62 2 , 162 3 .

ELLES SB LIVRENT :

1« En fon te m in ée  entièrement.
2» En fonte ém a illée  : Façade, portes, panneaux, bavette, galeries et pieds émaillés; pentures et boutons nickelés.
3» En fon te  é m a illée  : Façade, côtés, portes, panneaux, bavette, galeries et pieds émaillés; pentures et boutons nickelés.
9° En fonte ém a illée  : Comme en disposition 3, mais avec porte de four en émail gravé, moyennant supplément de prix ci-dessous. 

Dans cette disposition, ne >c fait q i’en émail céramique N  33, v e r t ;  N° 35 , b le u -v e r t;  N< 37, b ru n . Décor C, corbeille de fruits. 
(Demander la feuille spéciale des décors en émail gravé).

Les couvercle et tampon de chaudière sont émaillés intérieurement.
Pour les commandes de pièces détachées se reporter à la page 23.

N. B. — N ou s ém a illo n s  c c s  c u is in iè r e s  en  ém ail céram iq u e  : N ° 33, v e r t ;  N ° 35 , b leu  v e r t ;  N ° 37 , b ru n ;  
N ° 40, au b erg in e  ; N ° 42, g r is  ou en  ém a il porce la in e .

Les cuisinières émaillées sont expédiées emballées sous cadres. Cet emballage, facturé 15 fran cs par cuisinière, n'est pas repris.



U SINES DU PIED -SELL E — 23 - Tarif A
! ULTIMHEAT®
1 VIRTUAL MUSEUM

CUISINIÈRES FONTE “  UNIVERSELLES ”
P I È C E S  D É T A C H É E S  P O U R  C U I S I N I È R E S  N os 1621 A 1623

L É G E N D E

1. Dessus.
2. Côté droit.
3. — gauche.
4. Devanture.
5. Côté droit de four.
6. — gauche de four.
7. Derrière.
8. Côté de four avec contre-cœur.
9. Derrière de four.

10. Pied.
11. Dessus de four.
12. Grille à rôtir.
13. Fond.
14. Grille de fond à houille.
15. Bavette.
16. Grille de fond à bois.
17. Cadre de four.
18. Plaque à trous.
19. Support de foyer.
20. Tôle du cendrier.
21. Porte de foyer.
22. Grille de devant.
23. Couvercle de chaudière.
24. Porte de four.
25. — à rôtir.
26. Pièce de bout à houille.
27. — — bois.
28. Tampon.
29. — de cadre de four.
30. — de fond.
31. — de couvercle de chaudière.
32. — de buse.
33. Targette.
34. Devanture du cendrier.
35. Nœud de gauche de porte de four.
36. — droite —
37. Rondelle de 21.
38. — de!8etdc24.
39. Buselot.
40. Robinet.
41. Bouton de porte de four.
42. — — foyer.
43. Mentonnet.
44. Nœud de porte de foyer.
45. Galerie.
46. Chaudière.



(2 ^ S ) ' S DU P7ED-SELZ.E Tarif A

C U IS IN IÈ R E S  F O N T E  * ‘ U  IM I X  A  ”
D E S S U S  P O L I A V E C  D E U X  F L O T T E S  M O B IL E S  

A D E U X  T R O U S  -  A É T U V E

L a rg e  c a is se . — G rands p a s s a g e s  do flam m e. — G a ler ies  su r  le s  cô té s . — B u se  ronde m ob ile  d e s su s  e t  derr ière . 
Tam pon de n e tto y a g e  d a n s  le four.

IIIIIIIM IIIIIIIIII1 IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII [ imi ll l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l imill l l

A F O Y E R  M IX T E  

A B O IS  E T  H O U IL L E  

E T  P O R T E  A R O T IR

A P O T  D E  F O Y E R  

O V A L E  A H O U I L L E

N 2625  
N° 2627  
N» 2 62 8  
N' 2 62 9  
N» 2630

N' 265 5  
i»« 2657  
N- 265 8  
n 2659
N" 2660

l l l l l l l l l i l i l l l l l l l ........l l l l l l ini ........... i l l l l l l l l l l l l l l l l l i l l llllllllllilllllllllll

cuisinière a XJnixa » i  foyer mixte

1* En fonte m in ée  entièrement.
3" En fonte ém a illée  : Façade, côtés, portes, panneaux, galeries et pieds émaillés ; pentures et boulons nickelés.
Les couvercle et tampon de chaudière sont émaillés intérieurement.
Pour les commandes de pièces détachées se reporter ét ta page .V’ 25.
N . B. N ou s ém a illo n s  c e s  c u is in iè r e s  en ém ail c éra m iq u e  : N ° 3 3 , v e r t  : N® 35 , b leu  v e r t  : N° 3 7 .  brun 

N* 4 0 . a u b erg in e  : N° 42 . g r is .



U SINES DU PIED -SELLE Tarif A
-£ ,m

C U IS IN IÈ R E S  FO N TE “  U  N I X  A  ”

I È  C  E  S  D É T A C H É E S  P O U R  C U I S I N I È R E S  N 0 3  2 6 2 5  A  2 6 3 0  E  T  2 6 5 5  A 2 6 6 0

L É G E N D E

1. D errière.
2. Galerie de coté.
3. Dessus.
4. Côté gauche de four 2025 à 2630.
5. Devanture.
6. Dessus de four 2635 à 2660.
7. Côté gauche de four 2653 a 2660.
8. Plalond d’étuve.
9. Fond .

10. Côté gauche 2655 à  2660.
11. Côte gauche 2625 à 2630.
12. Côté d ro it.
13. Côté d ’étuve.
H . Porte à rô tir .
15. Porte de four.
16. D evanture de tiro ir.
17. Porte de foyer.
16. Côté dro it de four.
19. Derrière de four.
20. Cadre de four.
21. Support de foyer 2055 à 2660.
22. Grille à rôtir."
23. Pièce de bout à bois.
21. Plaque de protectun côté gauche 2655 à 2660.
25. Pièce de bout à houille.
26. Flotte.
27. Chaudière.
26- Support de foyer 2625 à 2630.
29. G rille  d e  fond  à h o u ille  2625 à 2630.
30. Contre-plaqué de porte de foyer.
31. Targette d allumage.
32. Plaque bouche-trou 2655 à 2660.
33. Grille de devant.
34. C o n trec œ u r droit 2625 à 2630.
35. Grille à houille 2655 à 2660.
36. Plaque de four à trous.
37. Dessus de four 2625 à 2630.
38. Couvercle de chaudière.
39. Grille de fond à bois.
40. Plaque de protection de devant.
41. Crochet de tisonnage.
42. R ondelle de robinet.
43. Met lonnei da porte d'élate à rôtir e! de loyer
44. Nœuds de porte de foyer.
45. M entonnet de porte de four.
48. Bouton de porte de four.
47. Plaque de protect. du côté gauch.
48. Buselot.
•49. Pied.
50. Pot de foyer à houille 2655 à 2660- 
■jl. Nœud gauche de porte de four.
52. Nœud droit de porte de four.
53. Robinet.
54. Tampon de couvercle de chaud.
55. Rondelle de 28.
56. » de 24.
57. « de 21.
58. « de 18.
59. .Tampon de cadre de four.
6t). « de dessus.
61. « de buse.
62. i de fond.
63. Tôle du cendrier.
64. Bouton de porte de foyer.



U S m E S lD U  PIED -SELLE Tarif A

CUISINIÈRES FONTE UNIVERSELLES’ MODE
A FO YE R  M IX T E  : LONG A BO IS E T  OVALE A H O U ILLE  (F A C IL E M E N T  TR A N S FO R M A B LE ) 

N " 1728  E T  1 72 9  A PO R TE  A R O T IR  “  N*» 1738  E T  1 73 9  SANS PO R TE  A R O TIR

OU A PO T DE FOYER  OVALE A H O U ILLE  î N* 1 75 8  E T  N° 1759
L a rg e  c a is se . — G R A N D  F O U R . — G rands p a s s a g e s  de flam m es e t  d isp o s itio n  s p é c ia le  de t ir a g e .

D e ssu s  poli a v e c  2  flo tte s  m ob iles . — G a ler ie s  s u r  le s  cô té s . — C haudière a ffleu ra n t le  d essu s.
B u se  o v a le  au  m ilieu  d e ssu s  e t  d err ière . — R o sa ce  de rég la g e  d 'ad m ission  d 'a ir . — B o u t de tu y a u  à  c le f. 

P la q u e  en  fonte d a n s  le  four. — P o r te  de four a v e c  con tre -p la q u e  en tô le  e t  r e sso r ts  a m o rtisseu rs  d a n s  le s  n œ u d s.

1• En fon te m in ée  entièrement.
2■» En fonte é m a illée  : Façade, garnitures, colonnes et pieds de devant émaillés; nœuds, manettes et robinets nickelés.
3« En fonte é m a illé e  : Façade, côtés, garnitures, colonnes et pieds émaillés ; noeuds, manettes et robinet nickelés.
9» E m ail g ra v é  : Nous pouvons livrer ces cuisinières en disposition 3, avec la porte de four seule ou les deux portes de four et 

d'étuve en émail gravé, moyennant supplément de prix ci-dessous. Demander notre feuille spéciale pour le choix des décors.
Les couvercles et tampon de chaudière sont émaillés entièrement dessous.
N . B. — N o u s  ém a illo n s  c e s  c u is in iè r e s  en  ém ail céram iq u e  : N  33 , v e r t ;  N-> 35 , b le u -v e r t ;  N 1 37. brun ; N» 4 0 .  

au b erg in e  ; N J 42, g r is  ; sauf les cuisinières avec portes en émail gravé que nous émaillons seulement en v e r t , b le u -v e r t  et brun.



U SIN E S DU PIED -SELLE

CUISINIÈRES FONTE “  UIMIVERSELLES ”  m o d é ™
N -  1 72 8  -  1 7 3 8  -  1 75 8  -  1 72 9  -  1739  -  1759

Tari! A

P I È C E S  D É T A C H É E S  —

LÉG EN D E

Dessus tle four 1758-59.
, Dessus de four 1728-38-29-39.
. Côte gauche de four 172S-3$-29-3y. 
. Support de foyer 1758-59.
. Fond .
, Cote de boite de fumée.

, Plaque de four à  trous.
Conire-plaque de porte de four. 

, Cadre de four.

28. Targette d'a llum age.

40. Bride «te blocage de la porte de foyer 1759.

. D evanture de tiroir.

. Pièce de bout à houille arrière.

. Porte de foyer.

. Grille abattante .

. Contre-cœur dro it.
E ncadrem ent de targette 1728-38-29-39.

>2. Kuselot. 
i3. Grille de fond i\ bouille 175S-1759.
>1. Contre-plaqué de fixation «le pied.
»5. C ontrep laqué  de porte «le foyer 1728-3S-

16. Contre-plaqué de porte de foyer 1758-59. 
»7. Support de barre côte gauche'.
>8. » interm édiaire.
_____________. . . .  «1e
61. Tam pon «le bu

. Pièce de bout à bois.

. Contrc-placpie «le porte 

. Pot «le foyer A bouille. 

. R ondelle 'de 210.

72. Tam pon de cadre.
73. * dessus.
74. Tam pon de couvercle de cbaudiei
75. Rosace «le robinet.
76. M entonnet.
77. Couvercle «le chaudière.
78. Côté dro it de four.
79. T am pon de fond.
80. T ôle de cendrier.



T a r i t  AU SINES DU PIED -SELLE
ULTIMHEAT®

CUISINIÈRES FONTE “UNIVERSELLES RICHES
A ÉTU V E  -  A T IR A G E D IR E C T  OU A R ETO U R  DE F L A M M E  SOUS LE FOUR.

D e ssu s  poli a v e c  flo tte s  ca rrées  m o b iles  à 2  tro u s  — B arre de d e v a n t n ick e lée .
C haudière a ffleu ran te  ou ch a u d ière  à p an ach e  e t  co u v erc le . — B u se  o v a le  au  m ilieu , à  dro ite  e t  d errière. 

G ueulard  m ob ile . — B out de tu y a u  a v ec  c le f n ick e lée . — P laq u e  en  lo n te  d a n s le  four.
N<" 9 2 8 a-9 2 9 ' a  f o y e r  m i x t e  a  b o is  e t  h o u i l l e  N° 9 4 8 a \ A f o y e r  m i x t e  a ^b o is  e t  h o u i l l e

N“  9 3 8 '-9 3 9 A A P O T  DE FO YE R  OVALE A H O U ILLE N ° 9 4 9 A ( A PO R TE A R O T IR  SUR LE C O TÉ

Vue d'une cuisinière N® 928a, à chaudière a ffleurant le dessus Vue d'une cuisinière N» 948a avec porte à  rôtir sur le côté, à chaudière
affleurant le  dessus.

ELLES SE LIVRENT :
1* En fon te m in ée  entièrement, barre de devant, boutons et robinet nickelés.
2® E n fon te ém a illé e  : façade, colonnes, encadrements des portes et poignées émaillés, boutons, manette et robinet nickelés, 

barre devant nickelée.
3® En fon te é m a il1 ée  : façade et côtés, colonnes, encadrements des portes, poignées et pieds de derrière émaillés, boutons, 

manette et robinet nickelés, barre devant nickelée.
N o u s  ém a illo n s  c e s  c u is in iè r e s  en  ém ail céram iq u e  : N 33 , v e r t  ; N® 35 , b le u  v e r t  ; N" 37, brun ; N- 40, a u b erg in e  ; 

N® 42 , g r is .
N. B. — Nous pouvons livrer ces cuisinières : avec chaudière à panache et couvercle, avec barre contournante nickelée, avec 

robinet spécial renforcé, moyennant supplément de prix ci-dessous.

D I M E N S I O N S  E T  P R I X

DESSUS FO U R P R 1X  d e s s u s  p o l i  1

d eu r du totale du nancc É M A IL L É E  |
N®

Longueur
Lan8,“ r

la rg e u r Hauteur Profondeur
foyer 

spécial 
à  bois

de
l'appareil duT iT au

de la 
chaudière

m inée devam ure
seulem ent

2

Z X Z X s. Z Z litres fr. fr. fr. !
A FO YE R  M IX T E  A H O U ILLE E T  BOIS

928 72 52 285 •250 460 450 80 146 1 8 1 665 » 835 » 875 »
929 A 82 56 330 250 490 480 80 146 10 740 » 925 » 975 » j

A FOYER M IX T E A H O U ILLE  ET BOIS PO R TE A R O TIR  SUR LE C OTÉ
948 A 72 285 250 460 450 80 146 8 1 680 » 850 » 895 »
949 A 82 :>i; 330 250 490 480 SO 146 10 755 » 940 » 990 » |

A P O T  DE FO YE R  OVALE A H O U ILLE
933 a 72 285 250 460 80 146 1 8 1 650 » 820 » 850 >»
939 A 82 :>« 330 250 490 1 - 80 146 1 10 1 725 » 910 » 960 »

su pplém ents  pour : C h a u d iè re p a n ac h e  e t c o u v e rc le ................... 25 »

N O TA . — A v a n t  l ’a l lu m a g e  d ’u n e  c u is in iè r e  n e u v e ,  d e s s e r r e r  lé g è re m e n t  le s  v is  d u  d e s s u s .



U SIN E S DU P IED -SELL E — 29 — Tarit A
ULTIMHEAT®

| VIRTUAL MUSEUM

CUISINIÈRES FONTE “  UNIVERSELLES ”  RICHES

P I È C E S  D É T A C H É E S  P O U R  C U I S I N I È R E S  N os 928'-929v

i  J J s f e J  J l

JJLLLLL

j jd d d d :

L É G E N D E

1. D essus.
2 . C ôté  gauche .
3. » d ro it.
4. F lo tte  de  gauche .
5 . » d e  d ro ite .
6 . D ev a n tu re  de  t iro ir .
7 . C ôté d r o i t  de  four.
8 . » g auche  de  fo u r.
9 . D ev a n tu re .

10. P lafond  d ’é tuve .
11. D essus d e  fo u r.
12. C ad re  de  fou r.
13. G u eu lard  m o b ile .
14. P o r te  d ’é tuve .
15. P ièce  de  b o u t à b o is .
16. G rille  à h o u ille .
17. P laq u e  de p ro tec tio n  du  d e v a n t.
18. P ièce de  b o u t à h o u ille .
19. C o n tre -c œ u r  ga u ch e .
20. D err iè re  du  ba s .21. » du haut.
22. C a rab o sse .
23. C o n tre -c œ u r  d r o i t .
24. P laq u e  de  p ro tec tio n  du  h a u t du

cô té  g a u ch e .
25. T a rg e tte .
26. F lo tte  de  c h au d iè re .
27. G rille  à b o is .
28. S u p p o r t de  fo y e r.
29. C h a u d iè re .
30. P laq u e  de  p ro tec tio n  d u  cô té  gauche.
31. C ouss inet d ro it.
32. b a rr e  c o n to u rn a n te .
33. B a rre  de  d e v a n t.
34. B équ ille  de  ta rg e tte .
35. C ro c h e t.
36. C o u ss in et du  b a s  de  p o r te  d ’é tu v e .
37. T am p o n  de  buse .
38. C o u ss in et ga u ch e .
39. E n ca d rem e n t de  ta rg e t te .
40. C o n tre -p o id s .
41. C ouss inet du  h a u t d e  p o r te  d ’é tu v e .
42. R o b in e t.
43. R osace de  ro b in e t .
44. M acaron de  c h a u d iè re .
45. S u p p o r t in te rm é d ia ire  de  b a rre .
46. » e x trê m e  de  b a rre .
47. B ou ton  de  t i r o ir .
48. » de  g u e u lard .
49. B ride  de  m acaron  de  ch au d iè re .
50. B ie llc tte  d e  ta rg e tte .
51. G rille  de  devan t a b a tta n te .
52. C o n tre  p laque  de  p o r te  d e  foyer.
53. B use .
54. C o lonne.
55. P ied  de d e rr iè re .
56. T am p o n  d e  c ad re  de  fo u r.
57. T am p o n  d e  fo n d .
58. » d e  ch au d iè re .
59. » de  1 1 0 * .
60. R onde lle  d e  1 5 0* .
61. » de  185* .
62. » de  2 3 0 * .
63. » de  2 7 0 * .
64. P o r te  de  fo u r.
65. Po ignée .
66. P o r te  d e  foyer.



usmES DU PIED -SELLE Tarif A

CUISINIÈRE FONTE “  UNIVERSELLE ”  DE LUXE
AVEC AP PLIQ U ES T O L E , BO M BÉES, DÉCORÉES

EN C A D R E M E N T DES PO R TE S E T  T O U TE S  LES G A R N ITU R E S N IC K ELES  
FO YE R  M IX T E  A BOIS E T  H O U ILLE  — A E T U V E  — A TIR A G E D IR E C T  OU A R ETO U R  DE F LA M M E  SOUS LE FOUR

D essu s  p o li a v e c  flo tte s  c a rrées  m o b iles  à 2  tro u s. ■ B arre de d e v a n t n ic k e lé e .
A C haudière affleu ran te  ou à ch a u d ière  à pan ach e  e t  co u v erc le . — B u se  o v a le  au  m ilieu  à d ro ite  e t  derr ière . 

G ueulard  m obile . — B out de tu y a u  a v e c  c le f n ick e lée .

n* 959

Vue d ’une cuisinière à chaudière avec panache et avec barre contournante, décor fuchsia.

KLLK SF. LIVRE UNIQUEMENT :
En d isp o sitio n  8 : Avec fa ça d e  et les d eu x  cô té s  ém a illé s  ; colonnes, encadrements des portes, boutons, barre de devant, 

manettes et robinet n ick e lé s .
N o u s  ém a illo n s  p lu s sp é c ia le m e n t c e tte  c u is in ière  en  é m a il b lan c  p o rce la in e  e t  su r  d em a n d e  e n  em ail iv o ire  ou 

ém a il c éram iq u e  n 33 , v e r t ;  n° 35 , b le u -v e r t ;  n» 37 , b ru n ; n° 40 , a u b e r g in e ;  n<- 42 . g r is  m a is  tou jou rs a v e c  le s  
ap p liq u es  d e s  p o r te s  fond b lan c  ou iv o ir e .

.Vous avons, au choix du client, 2  d écors d ifféren ts  pour les appliques des portes : Fuchsias ou roses.
B ien  sp éc ifier  su r  la  com m an d e : le  d éco r  e t  la  co u leu r  de la  c u is in iè r e  e t  d e s  ap p liq u es.

D I M E N S I O N S  e t  P R I X
DESSUS FO U R

P R IX , d e ssu s  poli
deur du

Hauteur Diamètre Conte-

! x*
Longueur Largeur Urgeur Hauteur Profondeur

foyer 

A bois

de
l’appareil du^uy»..

de la 
chaudière

F açade  e t c ô tés  ém aillé s  

8

X % X X s X litres fr.

959 82 56 330 250 490 480 80 146 10 1350 »

SUPPLÉMENTS our : C h a u d iè re  à  pa n ac h e  e t o u v e rc le . . 25 »
» B a rre  c o n to u rn a n te  n ic k e lé e ............. 60 »

» R o b in e t sp é cia l ren fo rce Il »
N O TA . — A v a n t  l ’a l lu m a g e  d ’u n e  c u is in iè r e  n e u v e ,  d e s s e r r e r  l é g è r e m e n t  le s  v is  d u  d e s s u s .



U SIN E S DU PIED -SELL E

PRINCIPAUX D É F A U T S  A ÉVITER

Tarif

DANS LE  MONTAGE DES APP A RE ILS  DE CHAUFFAGE



W ^ f ï t  .
U L T iM H E /#S ftV £S  DU PIED -SELL E  -  32 — T a r i f  A

VIRTUAL MUSEUM |-------------------------------------------------------- ------------------------ --------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

CUISINIÈRE FONTE “ N O R D I C  ”  SANS CHAUDIÈRE
S A N S É T U V E . — P o t d e  fo y er  sp é c ia l rond à. h o u ille  à  g r ille  d ev a n t. — D essu s  p o li a v e c  2  flo tte s  m ob iles . 

R etou r de flam m es so u s le  four. — P o rte  d e four a v e c  c o n tre -p la q u e  en tô le  e t  r e s so r ts  a m o rtisseu rs  d a n s  le s  n œ u d s. 
B u se ronde m obile au  m ilie u ;  d e ssu s  e t  d errière . — P la q u e  en fon te d a n s  le  four. — P orte  de fo y er  à  m ica s. 

A d m iss io n  d 'a ir  r é g la b le .
B A R R E  S U R  LE D E V A N T . — G A R N IT U R E S  NICK ELÉES.

N° 4 9 0 9

Vue d ’une  cu isin ière  n 4909 avec barre c o n to u rn a n te .

E l l e  sk l iv r e  :

1- En fonte minée entièrement.
5» Façade, pieds de devant, poignées, portes et cendrier ém aillés; colonnes, encadrement des portes, porte de foyer, galerie du 

bas. nœuds des portes, boutons et mane.tc nickelés.
6° Façade, côtés, portes, cendrier, pieds et poignées émaillés : colonnes, encadrement des portes, galerie du bas, nœuds des portes, 

boutons et manette nickelés.
N ou s ém a illo n s  p lu s  sp é c ia le m e n t  c e tte  c u is in iè r e  en ém a il b la n c  p orce la in e  e t  su r  d em a n d e  en ém ail céram iq u e  

n° 3 3 , v e r t ;  n° 3 5 . b le u -v e r t ;  n° 3 7 ,  brun  ; n° 4 0 , a u b e r g in e ;  n° 4 2 ,  g r is .
Sur demande, la cuisinière n1 4909 se livre avec devanture, porte de four et côtés en émail gravé, moyennant supplément de prix 

ci-dessous. Dans cette disposition, ne se fait qu'en émail céramique N° 33, v e r t ;  N 35, b le u -v e r t;  N 37 . brun . Décor “ Ceramic” .

D I M E N S I O N S  E T  R R I X

N
U

M
ÉR

O

D E SS U S FO U R
H auteur

de

l’appareil

Diamètre

du

busclot

Diamètre 

du trou

Diamètre 

du trou 

du  four

P R IX

LoDgucur Largeur Hauteur Profondeur mince

1

Devant Devant

6
cm cm cm cm cm cm mm cm cm fr. fr. fr.

4909 82 54 35 26 48 76 132 28 24 H 720 » 840 » 900 »

SUPPLEMENTS POu n : B arre  c o n to u rn a n te  n ic k e lé e .................
É m a il G rave  (façade , c ô tés  e t p o rtes ) 100 »

N O TA . — A v a n t  l 'a l lu m a g e  d 'u n e  c u is in iè r e  n eu v e , d e s s e r r e r  l é g è re m e n t  le s  v is  d u  d e s s u s .



U SIN E S V U  PIED -SELLE TH t A f
. É

CUISINIÈRE FONTE NORDIC ” SANS CHAUDIÈRE

P I È C E S  D É T A C H É E S

L É G E N D E

1. Dessus.
2. P ied .
3. Côlé gauche.
4. Côté droit.
5. Devanture
G. Porte de foyer côté droit.
7. « gauche.
8. Serre mita de porte de foyer côté droit.

i u. ucrriere.
11. Flotte gauche.
12. Flotte droite.
13. Dessus de four.
14. Encadrement de porte de foyer.
15. « devanture de tiroir
16. Fond de four.
17. Pot de foyer à houille.
18. Côté droit de four.
19. gauche de four.
20. Applique de devanture de tiroir.
21. Buselot rond.
22 Cadre de four.
23. Support de foyer.
24. Conduit de flammes.
25 Prise d’air mobile.
26. Targette.
27. Applique de porte de four.
28. Encadrement
29. Plaque de protect. du côté droit.
30. Plaque de four à trous.
31. Grille de devant.
32. Embouti de dessus de four.
33. Poignée de porte de four.
34. « de devanture de tiroir.
35. Plaque de preleelioo do cité gaaehe (bas).
36. Encadrement de targette.
37. Pl.qae de («ottelien de la devanture.
38. Barre contournante.
39. Galerie du bas.
40. Colonne.
41 Béquille de targette.
42 Plaque de p̂ teelioa du côte gauelie (liant).
43. Nœud droit de porte de four.
44. « gauche «
45. Grille de fond à poussier.
46. « « houille.
47. Support de barre extrême droit.
48. « « intermédiaire.
49. « « extrême gauch.
50. Bouton de porte de foyer.
51. « de prise d’air 'mobile.
52. Tampon de fond.
53. Rondelle de 28.
54. « 24.
55. c 21.
56. « 18.
57. Tampon de cadre.
58. « de dessus.
59. «i de buse.
60. Tôle de cendrier,
61. Tirette de targette.



US1MES DU PIED -SELLE Tarif A

C U I S I N I E R E S  F O N T E
fl 4 TR O U S . —  G r a n d  F o y e r  f l

DE L’EST
BOIS E T  H O U ILLE

L a r g e  d e s s u s  a v e c  f l o t t e s  c a r r é e s  m o b i l e s ,  à  3  t r o u s  p o u r  l e s N 0* 1 6 6 9 A- 1 6 7 0 A, 2 6 7 5  e t  à  4  t r o u s  p o u r  l e s  N°* 2 6 7 6 - 2 6 7 7 - 2 6 7 8  
G a l e r i e s  s u r  l e s  c ô t é s .  — B u s e  o v a l e  m o b i l e  d e s s u s  e t  d e x 'r ié r e .  — P l a t e a u  t o u r n a n t  d a n s  le  f o u r .

B o u t  d e  t u y a u  tô l e  a v e c  c le f .

SANS ÉTUVE : DECOR UNI
n ®* 1 6 6 9 A-1 6 7 0 A

A ÉTUVE : DÉCOR ROSE
s°* 2 6 7 5 -2 6 7 6 -2 6 7 7 -2 6 7 8

Fn font* min«4* S 10 E n tièrem en t.
> 3° C olonnes de d e v a n t e t  g a le r ie s  n ic k e lé e s .

5° F açad e  en tiè r e m e n t ém a illée . — Pièces émaillées : Façade, portes et panneaux, bavette et galeries. — Pièces 
nickelées : Colonnes de devant, nœuds des portes et boutons.

I 6° F açade e t  cô té s  en tiè r e m e n t é m a illé s . — Pièces émaillées : Façade, côtés, portes et panneaux, bavette, 
y galeries et pieds de derrière. — Pièces nickelées : Colonnes de devant, nœuds des portes et boutons.

En fon te ém a illée  F a ça d e  é m a illé e  e t  n ic k e lé e . — Pièces émaillées : Façade, appliques des portes et des panneaux. — Pièces

( nickelées : Colonnes de devant, encadrements des portes et des panneaux, bavette, galeries, nœuds des portes 
et boutons.

8» F açad e  e t  cô té s  ém a illé s  e t  n ic k e lé s . — Pièces émaillées : Façade, côtés, appliques des portes et des 
panneaux, pieds de derrière. — Pièces nickelées : Colonnes de devant, encadrements des portes et des panneaux, 
bavette, galeries, nœuds des portes et boutons.

Les couvercle et tampon de chaudière sont émaillés intérieurement.
Pour les commandes de pièces de réassortiment, se reporter aux pages n°» 36 et 37.

N . B. — N o u s  ém a illo n s c e s  c u is in iè r e s  en  ém a il céram iq u e  : N ° 33 , v e r t ;  N° 35 , b leu  v e r t ;  N ° 37. b ru n ;  
N ° 40, a u b erg in e  ; N ° 42, g r is .

DESSUS FOUR DIAMÈTRE DES TROUS 1 PRIX

N»•
Lons

Pro-
: î «■ oyer

| |

1

5. EX FONTE HIKtE EK POSTE ÉM1ILLU

ï 4 \

f i î i
n u l

6

EN PONTE

M ï ,

i ®

Emaillé, ilFFllMESI

Z
f-eur . . . . i l

1
Trou Trou

t s
1

t

1
□

= i

3 5

t H i « f support*

'A A 'A
S A

A
N S 

•A
É T U V E
'A  I 'A  1 X litres fr. fr. fr. ftr.

1669* 80 ,11 50 27 22 35 33 T , 1354 1354 80 51 139 425 • 455 > 540 » 560 » 540 610 » 30 »
1670* S i 75 55 29 22 40 3/ 27 17 20 80 51 139 8 1 505 > 520 » 610 » 650 » 630 > 700 » 30 >•

2675 87 55 29 22 40 37 28 15 15
A É T U V E
21 54 1 80 1 51 139 8 670 » 710 » 865 » 920 > 910 *> 970 » 30 » i

2576 92 82 HO 33 22 45 37 28 15 15 34 S 55 139 10 715 » 760 « 920 > 985 > 975 » 1030 *> 30 »
2577 102 92 65 40 22 H 50 42 31 15 18 24 54 80 55 139 14 835 » 880 » 1045 - 1110 » 1100 >• 1155 *« 30 »
2678 1 112 102 70 44 22X 1 54 45 35 1554 18 28 80 57 146 15 990 » 1040 » 1225 • 1290 • 1280 ' 1345 » 30 » '

Suppl ém en t  pour  : B arre  c o n to u rn a n te .........................................................................................................  60 »
R ob inet spécia l re n fo rc é ..............................................................................................  | | __»_

N O TA . — A v a n t  l’a l lu m a g e  d ’u n e  c u is in iè re  n e u v e ,  d e s s e r r e r  lé g è r e m e n t  le s  é c ro u s  d e s  t i r a n t s  q u i  m a in t ie n n e n t  le  d e s s u s



U SINES DU PIED -SELLE Tarit A &jm\
CUISINIÈRES FONTE “DE L’EST’ DÉCOR MODERNE

fl 4 TR O U S- G r a n d  F o y e r  A BOIS ET H O U ILLE . — fl ETUVE.

L arge d e s su s  a v e c  flo ttes  c a rrées  m o b iles , à  4  tro u s. — G a ler ies  su r  le s  cô té s . — B u se  ov a le  m ob ile  d e ssu s  e t  d errière  
B out de tu y a u  tô le  a v e c  c le f. — P la tea u  tou rn an t d an s le  four.

NOJ 2775, 2 7 7 6 , 2777, 2778 .

En fonte m in ée  ..

ELLES SE LIVRENT :
> 1° E n tièrem en t.
' 3’ C olonnes d e  d e v a n t e t  g a le r ie s  n ic k e lé e s .

5« F açad e  en tiè r e m e n t ém a illée . — Pièces émaillées : Façade, portes et panneaux, bavette et galeries. — Pièces 
— . . , \ nickelées : Colonnes de devant, nœuds des portes et boutons.En fon te ém a illée

I 6° F açad e  e t  c ô té s  en tiè r e m e n t é m a illé s . Pièces émaillées : Façade, côtés, portes et panneaux, bavette, 
galeries et pieds de derrière. — Pièces nickelées : Colonnes de devant, nœuds des portes et boutons.

La C u isin ière  n° 2775 n ’a q u e 3  tro u s  su r  le  d e s su s .
Les couvercle et tampon de chaudière sont émaillés intérieurement.
Pour les Commandes de pièces de réassortiment, se reporter aux pages X » 36 et 37.
N . B. — N o u s  ém a illo n s  c e s  c u is in iè r e s  en  ém a il céram iq u e  : N ° 33 , v e r t  ; N ° 35 , b leu  v e r t  ; N<> 37 , brun  ; 

N ° 40 , au b erg in e ; N ° 42 , gris.

N OTA. — A v a n t  l ’a llu m a g e  d ’i c u is in iè re  n e u v e ,  d e s s e r r e r  lé g è r e m e n t  le s  é c ro u s  d e s  t i r a n t s  q u i  m a in t ie n n e n t  le  d e s s u s .



— 36 — Tarif A
U LT IM H E A T ® [

VIRTUAL MUSEUM ,

CUISINIERES FONTE

m a  U SIVES DU PJED-SELLE

DE L EST ”
N«- 1 6 6 9 ' e t  1 6 7 0 ' 
N°> 2675  A 267 8

LÉG ENDE

1. Dessus.
2. Flotte carrée de tour.
3. — — de foyer
4. Fond. N°* 67I et 672.
5. Tampon de couvercle

de chaudière.
6. Couvercle de chaudière.
7. Busclot.
8. Tampon de busclot.
9. Devanture.

10. Grand derrière du haut.
11. Côté gauche du haut.
12. — droit —
13. Cadre de four.
14. Derrière d'étuve.
15. Fond de tôle. N»12676 à 2678.
16. Devanture gauche d'étuve.
17. — droite —
18. Porte d'étuve gauche.
19. — — droite.
20. Clenche de porte d'étuve
21. Bavette.
22. Côté gauche d'étuve.
23. — droit —
24. Plaque en tôle de four.
25. Tiroir tôle.

675 4 678. 691 e t 692. 696 et 697-



U SINES DU T’IEV-SELl.E 37 —

CUISINIÈRES FONTE “ DE L EST”
Tarif A

I ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

P I È C E S  D É T A C H É E S  P O U R  C U I S I N I È R E S N°* 1 6 6 9 ' e t  1670* 
N»'  267 5  A 2678

L É G E N D E

26. Chaudière.
27 et 2$. Rondelles et tampon (indiquer le dia

mètre extérieur).
29. Pied «le devant X 26762678.
30. Pic«l de derrière N* 25762578.
31. T am pon cadre «le four.
32. T am pon «le fond.
33. Côté gauche «le four.
31. Côté «Iroit de four.
35. Plateau tournant.
36. Porte de foyer.
37. Contrc-pla«|uc porte fover.
38. Dessus de four.
39. Porte de four.
40. Porte à  rôtir.
41. Hotte de fumée.
12. Galerie de côté.
43. Targette de four.
44. Applique de chaudière
45. D evanture de tiroir.
46. Support «le foyer.
47. Colonne N* 2576 à 2578.
48. Barre d 'é tuve.
49. Contre-cœur.
50. Grille à rô tir.
51. Grille de devant.
52. Grille de fond à houille.
53. Grille A bois.
51. Pièce «le bout A houille.
55. Ptàce de bout A bois.
56. Petit m entonnet de foyer.
57. Grand m entonnet «le lour.
5$. Nœud de droite de four.
59. Nœud de gauche de four.
60. Nœud de droite d'é tuve.
61. Nœud de gauche «l’étuve.
62. Bavette N* 16(9 1670.
63. Pied N* 1669 1670.
•74. Colonnes droite ou gauche N* 1669-1670.
65. Bouton de targette.
66. Bouton «le porte «le foyer et applique «le

67. Boutons porte four porte étuve — porte
A rô tir — devanture tiroir.

6$. Robinet et rosace.
69. T iran ts N* 1669-1670.
70. Nœud porte de foyer.
71. Goupille de nœud «le porte d'étuve
72. Collier de targette.
73. Tige de targette.
74. Support de droite de barre.
75. Support «le gauche de barre.
76. Barre cuivre «le devanture.

PIÈCES POUR CU ISIN IÈRES 2675 A 2678 
(DISPOSITIONS 7 ET 8).

77. Encatlrem cnt porte four.
7S. Applique de porte de four.
79. E ncadrem ent porte d'étuve «1e «Iroite.
80. E ncadrem ent porte d ’etuve de gauche.
51. Applique porte d'é tuve de droite.
52. Applique porte d ’étuve de gauche.
83. E ncadrem ent porte «le foyer.
31. Applique porte foyer.
85. E ncadrem ent appli«(ue «le chaudière.
S6. Applique «le chaudière.
87. Encatlrem cnt «le devant de tiroir.
SS. A pplique «le devant de tiroir.

No ta . — N ous rec o m m a n d o n s  à  n o s c lie n ts  d 'a v o ir  so in  d 'in d iq u e r  s u r  le u rs  c o m m an d e s  de  p ièces de  rechange , si ces d e rn iè re s  son t 
dc stin é çs à d e s  c u is in iè re s  n u m é ro té e s  s a n s  a u cu n e  le ttr e  ou  n u m é ro tée s  avec , en p lu s , les le ttr e s  A ou  / / .



ULTIMHFAT^ ----------------------------------------------
VIRTUAL MUSEUM

I/S7JVES DU PIED -SELL E Tarif A

CUISINIÈRES FONTE “  NORD-EST
G r a n d  f o y e r  m i x t e  a  H O U ILLE  E T  BO IS a  g a u c h e .

A  t i r a g e  d i r e c t  o u  à  r e t o u r  d e  f l a m m e  s o u s  l e  f o u r .  — D e s s u s  p o l i  a v e c  f l o t t e s  c a r r é e s  m o b i l e s  à  4  t r o u s .  — G r a n d  f o u r .  
P o r t e  d e  f o y e r  p l e i n e .  — P o r t e  à  r ô t i r  s u r  le  c ô t é .  — C h a u d i è r e  a f f l e u r a n t e  o u  c h a u d i è r e  à  p a n a c h e  e t  c o u v e r c l e .  

C o l o n n e s  n i c k e l é e s .  -  G u e u l a r d  m o b i l e .  — P l a t e a u  t o u r n a n t  d a n s  le  f o u r .  — F o u t  d e  t u y a u  a v e c  c le f  n i c k e l é e .  
B u s e  o v a l e  m o b i l e  d e s s u s  e t  d e r r i è r e ,  b a r r e  d e v a n t  n i c k e l é e .

CES CUISINIÈRES SE LIVRENT :
3® E n  f o n te  m in é e  e n tiè re m e n t ,  c o lo n n es , b o u to n s  e t ro b in e t n ic k e lé s  ;
50 E n  f o n te  é m a i l l é e  : F açade , p o r te s , e n c a d re m e n t et po ignées des  p o r te s  é m aillées . B arre  de  d e v an t, c o lo n n es , su p p o r ts  de 

po ignées, b o u to n s , m a n e tte  et ro b in e t n ickelés . S u r  d e m a n d e :  c o lo n n es  é m aillée s , à  sp é cifie r  d a n s  la c o m m an d e .
6» E n  f o n te  é m a i l l é e  : F açade , c o tés , p o r te s , e n c a d re m e n ts , p o ignées des p o rte s  é m ail lé s  et p ie d s  de  d e rr iè re  é m aillé s . B arre  

d e v an t, co lo n n es, su p p o r ts  de  po ignées, b o u to n s , m a n e tte  e t ro b in e t n ic k elé s . S u r  d e m an d e  : c o lo n n es  ém aillées , à  spécifie r  d a n s  la  c o m m an d e .
N .  B . — N o u s  é m a i l l o n s  c e s  c u i s i n i è r e s  e n  é m a i l  c é r a m i q u e  : N '  3 3 , v e r t  ; N °  3 5 . b l e u  v e r t  ; N °  3 7 . b r u n  ; 

N °  4 0 , a u b e r g i n e  ; N ° 4 2 . g r i s .
N B. — N ous p o u vons l iv re r  ces c u is in iè re s  : avec  b a rre  c o n to u rn a n te  n ic k elé e , ro b in e t sp é c ia l ren fo rc é , m o y e n n an t les 

su p p lé m en ts  de p r ix  c i-dessous.

D I M E N S I O N S  E T  R R I X

N®»

DESSUS FO U R

•leur du 
foyer 

spécial 
à bois

Hauteur
totale

de
l’appareil

Diamètre
du nancc 

de la 
chaudière

P R IX  d e s s u s  p o l i

Longueur Largeur Largeur Hauteur
Profon

deur

Fonte

3

e m a i l l é e

devanture [ dcvnntur 
seulem ent et côtés 

f> | G

x X X X ■i £ X litres frs frs | frs
A  c h a u d i è r e  a v e c  p a n a c h e  e t  c o u v e r c l e

1204 8-2 r,2 320 220 480 400 82 146 12 915 » 1125 » ( 1190
1206 90 68 350 220 540 500 82 146 » 980 » 1210 » 1 1270

A  c h a u d i è r e  a f f l e u r a n t  le  d e s s u s
1304 82 62 320 220 480 400 82 146 12 895 » 1105 » ! 1170
1306 90 68 350 220 540 500 82 146 H 955 » 1 1185 » ! 1245

SUPPLÉMENTS rouR  : B arre  c o n to u rn a n te  n ic k e lé e ......... 60 »
» R o b in e t spécia l ren fo rc é  ............... I l »

N O TA . — A v a n t l’a l lu m a g e  d ’u n e  c u is in iè r e  n e u v e ,  d e s s e r r e r  lé g è r e m e n t  le s  v is  q u i  m a in t ie n n e n t  le  dessus,.



US1MES DU P IE D -SE LL E  — 39 — T a

CUISINIÈRES FONTE “  NORD-EST ”
P I È C E S  D É T A C H É E S  P O U R  C U I S I N I È R E S  N os 1 2 0 4 -1 3 0 4 -1 2 0 6 -1 3 0 6

L É G E N D E

D essus.
Côté gauche .

» d ro it.
F lo tte  d ro ite .

» gauche .
P o r te  a  rô t i r .
Devanture de tiroir.
P o rte  de fou r.
D ev a n tu re .
Porte d'étuve.
P o r te  de  foyer (cô té  gauche).

» • (cô té  d ro it) .
C ouverc le  de  pa n ac h e .
H otte .
Pièce  de  b o u t à bo is .
D essu s de  fo u r.
C ôté ga u ch e  de  fo u r.
D err iè re  du  bas.

» du  h a u t.
C ad re  de  fou r.
P lafond  d ’é tuve .
Côté d io i t  de  fo u r.
P laq u e  de  p ro tec tio n  cô té  gauche. 
P an a ch e  de  c h au d iè re .
F lo tte  de  c h au d iè re .
C on tre -coeu r.
S u p p o r t de  foyer.
G rille  à r ô t i r .
T am p o n  de  buse .
G rille  de  d e v an t.
P laq u e  de  p ro tec tio n  d e v an tu re . 
P ièce de  b o u t à ho u ille .
C o lonne.
Robinet.
B a rre  c o n to u rn a n te .

» de  de v an t.
B équille  de  ta rg e tte .
T a rg e tte .
G ueu lard  m o b ile .
G rille  à b o is .

» de fond  à  h o u ille . 
C o n tre -p o id s .
R a llonge de  pièce  de  b o u t. 
S u p p o r t gauche  de poignée.

» droit »
B icllc tte .
P o ignée .
S u p p o r t in te rm é d ia ire  de  b a rre .

M acaron d e  c h au d iè re . 
R osace  de  ro b in e t . 
T am p o n  d e  c h au d iè re . 
P ied .
T am p o n  d e  fond .

B outon  de  g u e u la rd .
B outon  de  d e v a n tu re  de  t i r o ir .  
C o u ss in e t du  b a s  de p o r te  d 'é tu v e  
C o u ss in et du  h a u t de  p o r te  d ’é tu v e  
B ride  de  ro sace .
M en tonnet.
Axe de po ignée.
C h a u d iè re .
R onde lle  d e  280%.

» d e  245%.
» d e  2I5% .
» de  180%.

T am p o n  de  150%.
» d e  c ad re .

Buse.



A U S L \E S  v u  p i e d -s e l l e T a r i f  A
VIRTUAL MUSEUM

C U I S I N I È R E S  MOIMDIA”
E N T IÈ R E M E N T  EN F O N T E

A fo y e r  m ix te  à  B O IS E T  H O U IL L E  
ou  à  P o t  d e  fo y e r  o v a le  à  H O U IL L E .

A t i r a g e  d i r e c t  ou  à  r e to u r  de f lam m e  so u s  le  fou r.
D e ssu s  po li. — P o r te  d e  fo y e r  a b a t ta n te .

P o r te  d e  fo u r  p a r f a i te m e n t  é q u i l ib r é e  d a n s  to u te s  le s  
p o s it io n s  a v e c  s y s tè m e  s u r  le  c ô té  d ro it  

d u  fo u r  p e r m e t t a n t  d e  la i s s e r  la  p o r te  e n t r ’o u v e r te .  
C e n d r ie r  t r i e u r .  — T u y a u  tô le  a v e c  clef.

BUSE M O B ILE  AU M IL IE U  A D R O IT E  E T  D ER R IER E

A GARNITURES NICKELÉES

Foyer Pot de loyer

A chaudière avec panache et couvercle nickelés - • 2402  2452
/24 0 4  2 45 4
2 4 0 6  2 45 6
2 5 0 2  2 55 2

A chaudière alfleuranl le dessus...................2504  2554
2 5 0 6  2 55 6

A GARNITURES ÉMAILLÉES
__

A chaudière avec panache el couvercle

A chaudière aiileurant le dessus

Fejer
mixte

Pot de foyer 
a tioiiie

nickelés. .'2 60 2 2 6 5 2
/2604 2 6 5 4
2 6 0 6 2 65 6
2 70 2 2 75 2

......... 2 70 4 2 75 4
270 6 2 75 6

Voir D e sc rip tio n . D im e n s io n s  el P r ix ,  p aye  41.

P our les c o m m a n d e s  de p ièces en ré assortim en t,

Vue d ’une  cu isin ière  "  M ondia "  avec porte  de  fo y er  p le ine  
avec  barre  d e va n t ém aillée

se reporter à la  page  42.

N O T A . — L e s  c u is in iè r e s  à  p o t  d e  lo y e r  à  b o u ille  se  l iv r e n t  toujo>’r s  a v e c  p o r te  d e  fo y e r  p le in e . 

V oir m o in s -v a lu c  p o u r  C u is in iè re  liv rée  avec  pot de  foyer ova le  à h o u ille .



U SINES DU PIED -SELL E -  41 - T a r i f  À
j ü ît Fm h e a t ®

CUISINIÈRES m U l N U l A  ENTIÈREIV1ENT EN FONTE
A fo y e r  m ix te  à B O IS E T  H O U IL L E  ou  à  P o t d e  fo y e r  à  H O U IL L E . — A t i r a g e  d ir e c t  o u  à  r e to u r  d e  flam m e  so u s  18 fou r. 
D e ssu s  po li. — P o r te  d e  fo y e r  a b a t ta n te .  — P o r te  d e  lo u r  p a r f a i te m e n t  é q u ilib ré e  d a n s  to u te s  le s  p o s it io n s  a v e c  s y s tè m e  

s u r  le  cô té  d ro i t  d u  fo u r  p e r m e t t a n t  d e  la i s s e r  la  p o r te  e n t r ’o u v e r te .  — C e n d r ie r  t r i e u r .  — T u y a u  tô le  a v e c  clef.

BUSE M O B ILE , AU M IL IE U  A D R O ITE  ET D ER R IER E
F o y e r  m ix te

, \ A  c h a u d iè r e  à  p a n a c h e  N°‘ 2 4 0 2 ,  2 4 0 4 .  2 4 0 6
A G A R N ITU R E S N IC K ELEES /

( A  c h a u d iè r e  a f f le u ra n t  le  d e s s u s  N 1'  2 5 0 2 ,  2 5 0 4 ,  2 5 0 6
, , \ A  c h a u d iè r e  à  p a n a c h e  N"' 2 6 0 2 .  2 6 0 4 .  2 6 0 6

A G A R N ITUR E S E M A ILLEES 1
' A  c h a u d iè re  a f f le u ra n t  le  d e s s u s  N°* 2 7 0 2 ,  2 7 0 4 ,  2 7 0 6

P o t d e ïo y e r o v a le è  h o u ille

2 4 5 2 ,  2 4 5 4 ,  2 4 5 6  

2 5 5 2 ,  2 5 5 4 ,  2 5 5 6  
2 6 5 2 ,  2 6 5 4 ,  2 6 5 6  

2 7 5 2 ,  2 7 5 4 ,  2 7 5 6

les c uisinières  a garnitures n i c k e l é e s ,  sér ies  2 4 0 2 - 2 4 0 6 .  2 5 0 2 - 2 5 0 6 ,  2 4 5 2 - 2 4 5 6 ,  2 5 5 2 - 2 5 5 6 ,  se liv ren t  :
1* E n  f o n te  m in é e  avec  e n c a d re m e n ts  po lis , po ignées e t ro b in e t n ic k elé s .
2° E n  d e m i - n i c k e l é e  avec , e n  p lu s , les co lonnes e t g a le rie s  du  b a s  n ickelées .
3° E n  n i c k e l é e  avec , en  p lu s , to u s  les e n c a d re m e n ts  n ic k e lé s .
5° E n  é m a i l l é e  avec  d e v a n tu re  se u le  é m aillée , to u te s  les g a rn itu re s  n ickelées .
fr- E n  é m a i l l é e  avec d e v a n tu re  e t les deux  cô tés  é m aillés , to u te s  le s  g a rn itu re s  n ickelées .

les  cuisinières  a garnitures é m a i l l é e s ,  séries  2 6 0 2 - 2 6 0 6  2 7 0 2 - 2 7 0 6 .  2 6 5 2 - 2 6 5 6 ,  2 7 5 2 - 2 7 5 6 ,  se liv ren t  :
1« E n  é m a i l l é e  avec  d e v a n tu re  seu le  é m ail lée , co lo n n es , ga lerie  du  b a s  e t e n c a d re m e n ts  d e s  p o r te s  é m aillés .
2° E n  é m a i l l é e  avec  d e v a n tu re  e t le s  deux  cô tes  é m aillés , c o lo n n es , p ie d s , ga lerie  du  bas e t e n c a d re m e n ts  des  p o r te s  é m aillés .
Les po ignées d e  fo u r, d ’étuve  e t de  t i r o i r  so n t é m aillées  de  la  m êm e te in te  q u e  la c u is in iè re , le  b o u to n  de  la  p o r te  du  fover e t les 

b é q u ille s  d e  m a n œ u v re  so n t n ickelés .
No ta . — Ces c u is in iè re s  so n t to u jo u rs  liv ré es co u v erc le  e t ta m p o n  de  c h a u d iè re  é m ail lé s  in té r ie u re m e n t e t b o u t de  tu y a u  avec  c lef 

s a n s  a u g m en ta tio n  de  p r ix . La b a rre  e st fo u rm e  é m aillée  ou  n ickelée  à la d e m an d e , le  spécifie r  s u r  la  c o m m an d e .
E lle s  peu v en t ê tre  fo u rn ies  avec  p o r te  de fo y e r  à m ic as  m o y e n n a n t p lu s -v a lu e  c i-d e sso u s.
N . B . — N o u s  é m a i l l o n s  c e s  c u i s i n i è r e s  e n  é m a i l  c é r a m i q u e  : N® 3 3 . v e r t ;  N °  3 5 .  b l e u  v e r t ;  N o  3 7 .  b r u n  • 

N °  4 0 , a u b e r c r in e ;  N o  4 2 . a r i a  o u  e n  é m a i l  p o r c e l a i n e ,  sa u f  po u r  les sé rie s  2 6 0 2  à 2 6 0 6 , 2 6 5 2  à 2 6 5 6 , 2 7 0 2  à  2 7 0 6  e t 2 7 5 2  à 2 7 5 6  
q u i ne  se liv re n t ja m a is  en  é m a i l  p o r c e l a i n e .

P our les c o m m andes de pièces de  réassortim en t se reporter à  la  page  42.

D I M E N S I O N S

Longueur Largeur

T  P R I X

iamètre Conte- 
du nancc

bout de la
i tuyau chaudière

P R IX  d e s s u s  p o l i  f o y e r  m i x t e

KM A l I .L Ë E
Nickelée devaniurcldev

A C H AU D IER E A PA NACHE E T  C O U VER C LE C U IVR E N IC K ELE

2402 2452 
2404 2454 
2406 2456

2502 2552 
2504 2554 
2506 2556

1000 
1095 
1195

A C H A U D IER E A FF LE U R A N T  LE DESSUS

1025
1120
1220

1000
1095
H95

1045 
I >40 
1245

1020
1115
1220

1200
1315
1430

1175
1290
1405

1235
1350
1465

longueu r Largeur H auteur iProiondci

Profondeur

spécial

Hauteur 
totale de 
l'appareil

Diamètre ! Conte- 
du bout nance de la 

du  tuyau ! chaudière

PR IX  d e s s u s  po li
KM A 1 L L ÉE . foy* r  mixte

A C H AU D IER E A PANACHE E T  C O UVERCLE C U IVR E N IC K ELE

2602 2652 
2604 2654 
2606 2656

2702 2752 I 
2704 2754 
2706 2753 |

A C H AU D IER E A FFLE U R A N T LE DESSUS

520 146 18

1080
1185
I2c5

1165
1270
1375

1140
1245
1350

i : P o r te  de  foyer à feu v is ib le ...................................................................................................
P o ignées, b o u to n , m a n e tte s , su p p o r ts  de  b a rre  en  c u iv re  a u  lieu  d e  n ickelé
B arre  c o n to u rn a n te  n ic k e lé e ....................................................................... .........................
H oh ine t spécia l r e n f o rc e .................................................................................. . ..................

:__C u is in iè re  à p o t de  foyer à b o u ille . . .  • ......................................  en  m o in s _ . . . . . __
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— 42 — T a r i f  AUSINES DU PIED -SELLE

MUSEUM ,

CUISINIÈRES MONDIA ENTIEREMENT
iV»» 3 1 0 3  U 3 7 0 6

EN FONTE

----------- P I È C E S  D É T A C H
i: «. i:A  ii i:

10. Poignée (de four ou d'étuve).
11. Prise d 'air.
12. Plaque de protection de côté gauche.
13. Côte gauche de four.
14. Pied de derrière.
15. Rosace de robinet.
16. Robinet.

19. Targette de nettoyage.
20. Rampe pour ouverture
21. Béquille de ra
22. Cadre de four.
23. Cendrier en tôle.
24. Derrière du  haut.
25. Côté droit de four.
26. Plafond d ’étuve.
27. Dessus de four.
2S. Cendrier trieur.
29. Rondelle de 245.
30. » de 180.
31. » de 215.
32. Tam pon de 150.

de devant nickelé»

B ici
Targette d’allumage.
T am pon de fond.
Support droit de barre.
Support gauche de barre. 
Tam|»on de cadre.
Contrc-cœur gauche.

. droit.
Contre-poids de porte de four. 
Grille tic devant de fover A bois. 
Grille A bois.
Buselot.
T am pon de buse.
Béquille de targette.
Supi>orl de foyer.
Support de grille.
Grille A houille.

60. E ncadrem ent <
61. » intérieur porte de four.
62. » * d ’etuve.
63. Bouton porte foyer.
6t. Tringle de com m ande de la targette.

67. Poignée de trieur.
6S. Plaque protection de devanture de foye
69. Porte de foyer à micas.
70. Encadrcmc'nt porte foyer pleine.
71. Applique de porte «le 'foyer pleine.
72. Font! (côté gauche).
73. Pièce avant de fover A houille.
74. Pièce arrière de fôver A houille.
75. Derrière du bas.
76. Panache.
77. Couvercle de chaudière A panache.

i de bout A bois.

Barre contournante nickelée. 
Fond côté dro it.
Séparation de boîte de fumée. 
Derrière de four.
Cadre de contrecoeur d roit. 
Bouchon.



1 ULTIMHEAT®
4 é VIRTUAL MUSEUM

CUISINIÈRES FONTE “  LA MASCOTTE ”  A CHARBONNIER
SANS CHAUDIÈRE -  A GARNITURES ÉMAILLÉES

A tirage  d irec t ou à r e to u r  de flam m es so u s  le  four. — B arre de d ev a n t n ic k e lé e . — D eu x  flo ttes m ob iles .
D e ssu s  poli. — Porte de fo y er  a b a tta n te . — P orte de four é q u ilib rée . — T u yau  tô le  a v e c  c le f.

BUSE M O B ILE , AU M IL IE U , A D R O IT E  ET D E R R IER E  

N° 1 989  A fo y er  m ix te  à BO IS ET H O U ILLE  
N» 1 999  A pot fo y er  o v a le  à  H O U ILLE

U SINES DU P IE D -S E L L E  -  43 -  Tarif' A

ELLBS SB LIVRENT :
1* E n  f o n te  m in é e  ;
2° E n  é m a i l l e e  avec  d e v a n tu re  se u le  é m aillée , c o lonnes e t to u te s  les g a rn itu re s  é m aillée s .
3e E n  é m a i l l é e  avec  d e v a n tu re  e t les deux  cô tés  é m aillé s , c o lo n n es  c l to u te s  les g a rn itu re s  é m ail lée s .
N .  B . — N o u s  é m a i l l o n s  c e t t e  c u i s i n i è r e  e n  é m a i l  c é r a m i q u e  : N> 3 3 , v e r t  ; N» 3 5 ,  b l e u  

N» 4 0 ,  a u b e r g i n e ;  N® 4 2 , g r i s .
v e r t ;  N» 3 7 , b r u n ;

D I M E N S I O N S  E T  R R I X

N*-

DESSUS FOU II
Profon- 

fover 

A bois

H auteur
totale

de
l’appareil

Diamètre 

de tuyau

P R IX  d e s s u s  p o l i

Longueur Largeur
.- rg e u r

Hauteur Profondeur mi.iée

1

ÉM AI

devanture
seulem ent

2

L L É E

devanture 
et côtés 

3
X X \ X \ % X X rr. (r. fr.

1989 78 57 370 240 470 500 805 146 860 » 1065 » 1125 » 1
1999 78 57 370 240 470 - 805 146 840 » 1040 » ______1100 »

SUPPLÉMENT POUR :
B arre  c o n to u rn a n te  n ic k e lé e .....................  ...................................................................................................  ..................................  60 »

N O T A . — A v a n t  l ’a l l u m a g e  d 'u n e  c u i s i n i è r e  n e u v e ,  d e s s e r r e r  l é g è r e m e n t  l e s  v i s  q u i  m a i n t i e n n e n t  le  d e s s u s .
V oir page V7 la  nom en c la tu re  des pièces de rechange.



Tarif AU SIN ES DU P IE D -SE L L E
VIRTUAL MUSEUM

NOTA : La disposition avec bouilleur : n’augmente pas sensiblement la capacité 
du foyer, n'exige qu’une couMommation normale de coml>astil>le.

UN SEU L FEU
POUR LA CUI S I NE
LE CHAUFFAGE CENTRAL
LA PRODUCTI ON D'EAU CHAUDE
-------------------  PAR LA --------------------

CUISI NI ÈRE “ P I E D - S E L L E ”
“  LA MASCOTTE  ”

---------------  en fonte ^---------------
N° 1 9 7 9 ...................  de 78 centimètres
A B O U ILLE U R  Breveté S.G.D.G. 
à circulation d'eau sans brassage

Cette Cuisinière à bouilleur assure sim ul
taném ent et séparém ent :

1° Le  s e rv ic e  de la  c u is in e .
2° Le  ch a u ffa g e  c e n tra l de 5 à 6 p ièces  

p a r  ra d ia te u r  s u iv a n t le  cas.
3° L a  p ro d u c tio n  in te n s iv e  d 'eau  chaude  

p o u r  tous  les besoins de l'h a b ita t io n .

CARACTÉRISTIQUES

Cet accessoire se pose à In place de la flotte de foyer. 
Il assure la  continuité du  chauffage lorsqu'on est 

oblige de rester plusieurs heures sans pouvoir recharger 
le foyer (par exemple la nuit . Veiller à ce que:

l-’La trém ie et son couvercle soient bien a leur place; 
2* Le conduit in térieur d'évacuation des gaz no soit 

pas obstrue par le combustible.



U SIN ES DU P IE D -SE L L E — 45 —

CHAUFFAGE CENTRAL
T a r if  A

u l t im h e a t k
VIRTUAL MUSEUM

PIED-SELLE

par cuisinière ‘‘ LA MASCOTTE ” à b ou illeu r
Voir pages 44 et 46 les caractéristiques et prix des cuisinières “ La Mascotte ” à bouilleur pour chauffage ceutral.



U SIN E S DU PIED -SELL E  -  46 - T a r i !  A
ULT1MHEAT® 

VIRTUAL MUSEUM CHAUFFAGE CENTRAL
CUISINIÈRE EN FONTE a  b o u i l l e u r , breveté s . g  d . g .

p o u r  CH AU FFA G E C E N TR A L e t  d i s t r i b u t i o n  d ' e a u  c h a u d e

A  l o y e r  h o u i l l e .  — D e u x  f l o t t e s  m o b i l e s .  A  t i r a g e  d i r e c t  o u  à  r e t o u r  d e  f l a m m e s  s o u s  le  f o u r .  — B a r r e  d e  d e v a n t  
n i c k e l é e .  — D e s s u s  p o l i .  — P o r t e  d e  f o v e r  a b a t t a n t e .  — P o r t e  d e  f o u r  é q u i l i b r é e .  — T u y a u  t ô l e  a v e c  c l é .  — T o u t e s  l e s  
g a r n i t u r e s  é m a i l l é e s .  — B u s e  m o b i l e  a u  m i l i e u ,  à  d r o i t e  e t  d e r r i è r e .

ELLE SR LIVRE :
1° E n  f o n te  m in é e  ;
2 F a ç a d e  é m a i l l é e ,  cô tés  m in é s, to u te s  les g a rn itu re s  é m aillées  ;
3* F a ç a d e  e t  c ô t é s  é m a i l l é s ,  to u te s  les g a rn itu re s  é m aillées .

N o u s  é m a i l l o n s  c e t t e  c u i s i n i è r e  e n  é m a i l  c é r a m i q u e  : N °  3 3 ,  v e r t ;  N °  3 5 ,  b l e u  v e r t ;  N °  3 7 ,  b r u n ;  
N ° 4 0 ,  a u b e r g i n e ;  N °  4 2 ,  g r i s  o u  e n  é m a i l  p o r c e l a i n e .

C A R A C T É R IS T IQ U E S  DU B O U IL L E U R
__ __ Surface dcTidia- __________ Quantité d'eau TUYAUTERIE

du bouilleur du foyer eue chaülTre calories horaires heure de lî»1*! O Départ Retour

litres X m? litres X X
1979* 9,5 28 x 19 21 10.500 218 1 en 50,60 1 en 50/60

D IM E N S IO N S  ET P R IX  DE LA C U IS IN IÈ R E

NUMÉRO
DESSUS FOUR HAUTEUR 

de l'Appareil

DIAMÈTRE 

bout de tuyau

P R I X  d e ssu s po li
EMAILLEE

longueur | Lartfeur lenteur | Hauteur tW oudeur ronte mlnee geTinjBrt «o'.tEtnt I ftTUtire tt d tb

1979 '
SUPPI.ÉMBNI

*  1 x  
78 |  64 

s  pour : R é s e r v o i r

V a s e  d 'e x p  
F o y e r  d 'é t  
T r é m i e  de 
B arre  c o n to

X  | %
370 1 240 

d 'eau  c h au d e  en  tô le

a n s i o n  en  tô le  galva
(V o ir page 44).........

c h a rg em e n t (V o ir pag

470
ga lvanisée  

n isé e . de  2 

44)..........

%
805

, de  80 lit re s , 
130 -

0 l it re s , cv lin

146
avec  réchauff< 

r iq u e  ou  rcc

1800 » ! 2020 - | 2100 -
u r  v e rtica l ou  h o r iz o n ta l . .  670 » 

-  -  800 « 
a n g u la ir e ....................................  90 »

A v a n t  l 'a l lu m a g e  d 'u n e  c u is in iè r e  n e u v e ,  d e s s e r r e r  l é g è r e m e n t  le s  v is  q u i  m a in t ie n n e n t  le  d e s s u s .



US1MES DU PIED -SELL E Tarif A n

CUISINIÈRES “ LA MASCOTTE”
piècesBdétachée s?Kpo u r{ {cuisinières  n* 1 9 7 9 '  A B O U ILLEU R  

1 9 8 9  A FO YER  M IX T E
1 9 9 9  a POT DE FOYER HOUILLE 

LÉG ENDE

Devanture de charbonntei 
Porte de four.
Porte de foyer.
D evanture de tiroir.
Flotte droite.

Derrière du  haut.

Cadre de four.
Derrière de four.
Potence de porte de charbonu 
Poignée de porte de four.
Pièce de côté de boite de funu 
Coussinet droit.
Targette.

contournante.

Rondelle de 28

T am pon de cadre de four 
Pied de derrière.
Colonne.
T ringle «le com m ande de I

Des;
t spéciales au N" 1979

10. Support de foyer.
23. Dessus de four.
32. Grille «le fond.
33. Contre-cœur.
40. Bouchon fileté à 6 pans de bouilleur, 
■te! Contre-pla«|ue porte de foyeÏ S C £53. Rondelle i)
31. Support «le terre A. V 
56. Te pour bouilleur.
64. Rondelle excentrée.
7G. Bouilleur.

Pièces spéciales au N® 1989
5. Contrc-pla«|uc porte «le foyer.
7. Grille de devant foyer A bois.

12. Dessus
20. Pièce de protection, dessus de foyer
22. Contre-cœur droit.
23. Dessus de four.
2t. Pièce de bout A bois.
2S. Pièce «le protection du côte gauche 
2û! Grille de fon«l à houille.

Grille de fond A boi
48. Support de foyer.
49. C o n tre --------------

■rière «le lover à houille.

Pi fcc de protection de devanture. 
Pièces spéciales au N° 1999 

12. Dessus.
15. Support de foyer.
16. Pièce de derrière  «le foyer.
18. Dessus «le four.
23. Pièce de protection du  côté.
27. Pièce «le protection du  côté gauche. 
36. Grille de fond.
44. Bride «le porte «le fover.
7S. Pot de foyer.



-  48 - Tarit AUSIN ES DU P IE D -SE L L E

ULT1MHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM P O Ê L E S EN F O N T E

F L A M X D
N° 1 5 1 .  — 8 0 C L E  A PANS. — SANS C H AU D IER E.

A v ec  b arres su r  le s  cô té s .
F o y er  p o u v a n t b rû ler  la  h ou ille , le  cok e, le s  e sc a r b ille s , etc . 

G rand four a v e c  d eu x  p o r te s  a b a tta n te s , chauffé  par le  ra y o n n em en t du 
fo y er  e t  par le  d e s su s . — B u se  m ob ile  d e s s u s  ou d errière.

' N<*

DESSUS

*u«ur l.r .c r r r ~ -
!  ï 1 1 

~~
Mine

PRIX

151
Supi

j No

85 , 54 ; 44 
>lém ent pour ba 
— pour ga

ta. — Sous livrons

34 * 
res  de 
er ie  ai

toujour

18
côté
soc

s, sut

37 S 
s  nie  
e m i

cm | mm
73 | 118

c e lé e s ----
n ée .............
k e lé e ........
e contraire.

340 » 
7 »

13 »

380 » 450 » J540 » 

24
galerie au socle.

1» M iné en tièrem en t.
2* 1 /2  n ick e lé  : Barres de côté. gorge, bouton nickelés, petits pieds de socle 

émaillés noir.
3" N ick e lé  : Barres de côté, gorge, bouton, socle nickelés et petits pieds de socle 

nickelés ou émaillés noir.

S u p p lém en t pour g a le r ie s  de cô té s  n ick.
— pour g a le r ie  au  so c le  m in ée
— — n ic k . .
— pour p la teau  d an s le  fo u r .. .

Nota . — Sous livrons toujours, sauf ordre contraire, les poêles belges :
galerie au socle.

N . B. — N o u s  é m a illo n sc e s  p o ê le s  en  ém ail céram iq u e  : N« 33 . v e r t;  
N*» 35 , b leu  v e r t ;  No 37 , b ru n ; N» 40, a u b erg in e  ; N  42 , gr is.

c ; o i u i :
n°» 281 et 28 2 . -

K  1 : 1 . 0  K
SANS C H AU DIÈR E.

8 É R IE  R IC H E A CON SOLES — SOCLE A P A N S — G A LER IE S SUR LES C OTES
F oyer  p o u v a n t b rû ler  la  h o u ille , le  cok e , le s  e s c a r b ille s ,  etc . 

G rand four à  d eu x  p o r te s  a b a tta n te s ,  
chauffé  p ar  le  ra y o n n em en t du fo y er  e t  p a r  le  d e ssu s .

B u se  ronde m ob ile  d e ssu s  e t  d er r iè r e .

P A I I I S I E .V * F o y er  A H O U ILL E . — F our à p orte a b a tta n te .
B u se  ronde m ob ile  d e s su s  ou d errière. - S a n s  ch au d ière

DESSUS
POUH P R I X

; = I.AIU.I-.L'H de
7. , _r_ l’appareil

* galeries galeries Largeur Hauteur Profondeur avec buse buselot Miné Kmallléj

% «4 % fc % Ü % % fr. fr. i

231 52 38 30 21 X 14 21 64 97 135 » 185 »

232 54 40 32 24 14 23 65 97 150 » 205 >»|

233 55 41 33 24 15 23S 65 111 160 » 220 »
234 59 44 35 26 15 26 66 111 175 » 245 »

235 64 45 36 28* 16 27 66* 111 185 » 265 »,

A vec  g a le r ie s  su r le s  côté En plus 10 » 12 »

N. B. — N o u s é im it io n s  c e s  p o ê le s  en  ém ail céra m iq u e  : N<> 33, vert; 
N ° 35 . b leu  v e r t  ; N  37 brun ; N<> 40 au b erg in e  ; N ° 42  gr is .__________________

N O TA . — A v a n t  l ’a l lu m a g e  d 'u n  p o ê le  n eu f, d e s s e r r e r  l e g e re m o n t  le s  é c ro u s  d e s  t i r a n t s  q u i m a in t ie n n e n t  le  d e s s u s .



USIN ES DU P IE D -SE L L E -  /,9 -

CALORIFÈRES “ APOLLON” a  f e u
j ULTIMHEAT*

CONTINU VIRTUALMUSEUM

_____ IîiüJL.

F O Y E R  R É F R A C T A IR E . — F E U  V IS IB L E  
A H O U IL L E .  -  nc* a271 à a275  

A B O IS  E T  H O U IL L E . -  s -  a2 8 2  à a285
C om b u stib le  pour les a2 7 1  à a2 7 5 . — A n th rac ite  ou. à défaut, charbon maigre, coke en 

petits morceaux.
C h argem en t. — Sous le couvercle ajouré à charnières se trouve le tampon de chargement, 

garni d'amiante.
R ég la g e . — Le réglage se fait au moyen de la rosace à vis, placée sur la porte du foyer.
D écra ssa g e . — Pour secouer les cendres, tirer et repousser l'anneau placé à droite.

ILS SB LIVRENT :
En fonte m in ée . — Avec boutons, rosace et clef nickelés, corps tôle minée.
En ém a il noir  ou céram iq u e. — Avec boutons, rosace, clef, écusson, porte et encadrement 

de porte nickelés, corps tôle lustrée vernie au feu.
N. B. — Sauf ordre contraire, les Calorifères émaillés noir ou céramique sont toujours livrés avec 

tê te  n ic k e lé e , moyennant augmentation.
N o u s ém a illo n s c e s  ca lo r ifères  en  ém ail c éram iq u e  : N ° 33 , v e r t ;  N® 35 , b leu  v e r t ;  

N® 37. brun; N® 40 . a u b e r g in e ;  N® 42 . g r is .

i NUMÉROS

y compris 
bouton r r

DIAMÈTRE i
l

 !
i

Volume

chauffé

P R IX

houille
à bol» 
houille

n" A 271 A 
A 275

pour les 
n -  A 282 à Fonte

m inée 1 T
Email

céramique

% «4 % % «4 m. c. fr. fr. fr.
A 271 69 19 83 43 70 190 » 240 • 250 »
a 272 A 282 78 22 83 104 44 100 215 »• 270 ** 285 »
a 273 A 283 87 83 104 44 150 240 ' 300 320 »
a 274 a 284 94 27 S 83 104 54 200 260 " 345 » 370 »
a 275 a 285 I02 30 83 104 54 275 280 » 400 » 425

N°* a271 i a2S5 . . 15 »> 10 » 10 »
A vec  tê te  n ick e lée , en p lu s....

N ' A274 à A2S5 . . 25 15 v_ 15 '■

CALORIFÈRES A FEU CONTINU
S A N S  G R IL L E

A V E C  F O Y E R  E T  S O L E  R É F R A C T A IR E S , C O R P S  T O L E  

A B O IS  E T  H O U IL L E .  -  s»  a32 4  k a326

Ces calorifères fonctionnent sans grille avec du coke, de l’anthracite ou de la houille maigre cassée 
en petits morceaux — ou bien au bois.

Le chargement se fait par le haut.
Le décrassage se fait par la porte à coulisse du bas, qui sert en meme temps à régler rentrée 

d'air nécessaire à la combustion.
Ils ont un grand tampon mobile sur le dessus pour permettre l'introduction des bûches dans 

le foyer.

NUMÉROS Haut tur de l'appareil DIAMÈTRE 
du fût

DIAMÈTRE P R IX
Fonte minée

•4 % \ fr.

A 324 75 25 97 185 »
A 325 85 30 111 230 »
a 326 95 35 111 335 »

Pour les appareils de chauffage suivants : Calorifères n°> 35|. 304 et 3I4 . Cheminées n°> 243- 250 et 520 qui ne sont plus de 
vente courante ou qui ont été remplacés par d’autres séries, nous fournissons toujours les pièces de rechange.



-  50 - Tarit AUSTNES DU PIED -SELL E

ULTIMHEATs ( (  _  _  -  _  _  _  -  ,  _  , ,

CALORIFÈRES BALKANS A FEU CONTINU
FOYER R É FR A C TA IR E. — FEU V IS IB LE . — DÉCENDRAG E IN TÉ R IE U R .

A H O U I L L E .  — N -  3 6 1 , 3 6 2 ,  3 6 3 ,  3 6 4 ,  3 6 5 .
M OD ÈLES DÉPOSÉS

Vue d ’un  calorifère  “  B a l k a n  ” Vue d 'u n  calorifère  *• B a l k a n  ”
sa n s  p la te a u  de  p a rq u e t posé  su r  un  p la le a u  de pa rq u e t

C o m b u s t ib l e .  — A n t h r a c i t e  o u , à  d é fa u t, c h a rb o n  m a ig re , c oke  en  p e tits  m o rce au x .
R é g l a g e .  — Le réglage se  fa it a u  m oyen  d e  la  ro sace  à  v is  p lacée  s u r  la p o r te  d u  foyer.

D é c r a s s a g e .  — La g r ille  de  fond  e s t à  fo u rc h e t te , afin  de  p o u v o ir  se co u e r  les c en d res  sa n s  o u v r ir  la  p o r te  ; e lle  se m a n œ u v re  au 
m oyen  de  la  po iguée  p lacée  so u s la  ro sace  de  rég lage. La g r ille  de d e v an t s ’en lève  à  v o lo n té  p o u r  v id e r  e n tiè re m e n t le foyer.

ILS SE LIVRENT :
E n  f o n te  m i n é e .  — Avec b o u to n s  e t ro sace  n ickelés .
E n  é m a i l  n o i r  o u  c é r a m i q u e .  — A vec b o u to n s , c o lo n n es , tê te ,  ro sac e  e t c le t n ickelés .
N . B . — N o u s  é m a i l l o n s  c e s  c a l o r i f è r e s  e n  é m a i l  c é r a m i q u e  : N °  3 3 ,  v e r t ;  N °  3 5 , b l e u  v e r t ;  N °  3 7 ,  b r u n ;  

N® 4 0 .  a u b e r g i n e  ; N® 4 2 ,  g r i s .

NUMÉROS

H A U T E U R

du fût

Diamètre
Distance 
du dessus 
du busclot 

au  sol

Volume

approxim atif

d’air

chauffé

P R I X

Totale le bouton [SKIE WKil EMAIL KOI R SJHIl CÉ31M1QCE 1

X % X % X m .c. Tr. fr. fr.

361 78 72 23 83 48 60 215 » 315 » 340 »
362 84 78 23 83 48 90 225 » 325 » 355 »
363 89 83 26 83 48 130 260 » 375 » 410 »
364 92 86 26 83 54 175 275 » 390 » 425 »
365 95 89 28 83 54 225 305 » 450 » 480 »

en su pp l é m e n t : P la te a u  de  P a r q u e t ........... 25 » 45 » 50 »



, , ULTIMHEAT®

CALORIFÈRES BALKANIC A FEU C O N T IN t/UA MUSEUM
N°* 4 7 2 ; 4 7 3 ,  4 7 4

FOYER RÉ FR A C TA IR E — FEU V IS IB LE

USURES DU P IE D -SE L L E  -  M

A vec  m ouvem ent de d écen d ra g e  e t  de v id a g e  du fo y er  p ar  m a n ette  un ique

Vue d'un calorifère “  B a l k a n i c ” Vue d ’un calorifère “  B a lK a n ic
sans plateau de parquet posé sur un plateau de parquet

C om b u stib le . — A n th ra c ite  ou, à défaut, charbon maigre, coke en petits morceaux.
R ég la g e . — Le réglage se fait au moyen de la rosace à vis placée sur la porte du foyer.
D écrassage . — La grille de fond à pivot est commandée par une tirette portant deux indications « S eco u er*  et « V id e r »  correspondant 
à deux positions de manœuvre.

Pour décendrer, mettre la manette dans la position horizontale (indication « Seco u er  » apparente) et agiter d’un mouvement de va-et-vient. 
Pour vider le foyer, par un demi tour de droite à gauche, mettre la manette dans la position horizontale (indication « V id er  » appa

rente) en agitant d'un mouvement de va-et-vient. Ce dernier mouvement de vidage est l'amplification du mouvement de secouage.

il s  se liv ren t  :
En fonte m in ée . — Avec boutons et rosace nickelée.
En ém a il noir  ou céra m iq u e . — Avec devanture de cendrier, poignée, colonnes, tête, rosace et clef nickelés.
En ém a il c éram iq u e  a v e c  le s  4  p an n ea u x  en  é m a il gra v é . — Avec devanture de cendrier, poignée, colonnes, tête, rosace 

et clef nickelés.
N. B. — N o u s  ém a illo n s  ce s  ca lo r ifères  en  ém a il céram iq u e: N» 33 , ver t; N* 35  b leu  v e r t;  N° 37 . b run; N« 40 . a u b erq in e  ; 

N 1 42 , g r is . Les calorifères avec décors émail gravé ne se livrent qu’en émail céramique N : 33, v e r t ;  N r 35, b leu  v e r t ;  N° 37 , brun .

D I M E N S I O N S Volume PR IX
J  NUMÉROS HAUTEUR Largeur Diamètre Distance du approximatif EMAIL

Suppl, ai Prix 
Email CiMBlqw

Totale la poignée
du fût du tuyau bu&elot au sol d’air chauffé CÉRAMIQUE pair puiei'jx 

ÉMAIL (.RATÉ
% \ \ \ \ m. c. fr. fr. fr. fr.

472 865 805 240 83 500 130 460 » 60 »
473 965 905 260 83 505 175 470 » 510 » 70 »
474 1000 910 280 83 535 225 500 » 550 >•

25 » 45 » 50 »

Tarit A
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4 (  K  |  ■ ■  |  | |

C H E M I N E E S  A B O I S  NOËL
B R EVETÉES S. G. D. G.

SA N S FO U R  N 04 4 0 5 ,  1 4 0 5  -  A F O U R , N ° 2 4 0 5

A v ec  so le  en  b r iq u es r é fra c ta ire s . — V a lv e  d e r ég la g e  b r e v e té e  S. G. D. G.

R o sa ce  c en tra le  d ’ad m issio n  d ’a ir  su r  le  d ev a n t. — E cran  à g ra n d s m ica s  p ro tég és  par u n e g r ille  in tér ieu re  m obile.

Vue d'une cheminée N» 405  posée sur un plateau de parquet Vue d ’une cheminée N5 2405  sans plateau de parquet

les  c hem inées  n°* 405. 1405  et 2405  se  liv ren t  avec colonnes, éventail, rosace de réglage, clef de porte et manette de valves 
nickelés ou sur dem an d e sp éc ia le  tout émaillées sans aucune garniture nickelée :

1* F on te  m in ée  ;
2» F o n te  é m a illé e  n o ir  ;
3« F on te  ém a illée  céra m iq u e  : v e r t , 33  ; b leu -v er t , 35  ; brun , 37 ; a u b erg in e , 40 : g r is , 42.

1

D 1 M E N S  1 O N S P R IX

Longueur largeur r r | ~ deu'portc du foyer | Largeur
F O U R

FiSTE MISÉE ÉMAIL SOIE ÉMAIL CÉEAMIQCE

5. X *  X X X X X fr. fr. fr. |
I 405 520 200 515 1 83 450 200 X 140 470 1 — — 180 » 235 » 250 » !

1405 520 200 515 ; 83 450 200 x  140 470 - — — 200 » 255 >• 275 « i
| 2405 520 200 730 ! 83 450 200 X 140 470 1 330 175 1 240 300 » 380 » 410 >

SUPPLÉMENT POUR : P la te au  de  p a rq u e t . . 30 » 50 » 60 »
» U ne p laque  e x ten s ib le  en tô le 7 »

» — » Un b o u t de  t u y a u . . . 3 »

NOTA. — A v a n t l ’a llu m age  d ’u n e ch em in ée  n eu v e , d e s se r r e r  le s  écrou s d e s  t ira n ts  qui m a in tien n en t le  d essu s .
Voir page 51 la notice concernant la description, le fonctionnement et les avantages de ces appareils.
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CHEMINEES NOËL A DECOR MODERNE RT
B R EVETÉES S. G. D. G.

a  BO IS i\r» 406 , 1 40 6  -  M IX T E  a  BOIS e t  a  H O U ILLE  n  456
A v e c  s o l e  e n  b r i q u e s  r é f r a c t a i r e s .  — V a l v e  d e  r é g l a g e  b r e v e t é e  S . G . D . G .

R o s a c e  c e n t r a l e  d 'a d m i s s i o n  d ’a i r  s u r  ic  d e v a n t .  — E c r a n  à  g r a n d s  m i c a s  p r o t é g é s  p a r  u n e  g r i l l e  i n t é r i e u r e  m o b i l e  
B a v e t t e  m o b i l e  s o u s  l a  p o r t e  d e  c h a r g e m e n t

N1 456 . M ix te  à  b o i s  e t  à  h o u i l l e .
E x t é r i e u r  t o u t  f o n t e  a v e c  p i è c e s  i n t é r i e u r e s  e n  f o n t e .

N° 406 . -  A  b o i s .  E x t é r i e u r  t o u t  f o n t e .

N® 1 406 . A  b o i s .  E x t é r i e u r  t o u t  f o n te  

a v e c  p i è c e s  i n t é r i e u r e s  e n  

t o n t e .

Vue d ’une  chem inée  «  bois N" 4 0 6  
« décor m oderne

les  chem inées  s®* 4 0 6 . 1 4 0 6  e t 4 5 6  sk livrent avec  c o lo n n es , é v en ta il, rosace  de  réglage, c le f  de  p o r te  e t  m a n e tte  de  valves 
n ickelés  ou su r  d e m a n d e  s p é c i a l e  to u t ém aillée s  sa n s  a u cu n e  g a rn i tu re  n ickelée  :

1 • F o n t e  m i n é e  ;
2® F o n t e  é m a i l l é e  n o i r  ;
3® F o n t e  é m a i l l é e  c é r a m i q u e  : v e r t ,  3 3 ;  b l e u - v e r t .  3 5  ; b r u n ,  3 7  ; a u b e r g i n e ,  4 0  ; g r i s ,  4 2 .

1

D  1 M  E  N  S  1 O  N  S P R I X

Longueur I-argeu
'  1 - H  H E de ufbiîi*

Intérieure flXTE WI>ÈE EMAIL AO» EMAIL CÉRAMIQUE

% %
A  B O IS

4 0 6 550 330 1 540 83 470 200x140 470 190 » 245 >»
1 4 0 6 550 330 540 | 83 470 200X140 470 210 » 270 » 290 v

M I X T E  A  B O I S  E T 4  H O U I L L E
4 5 6 550 330 600 I 90 520 225x100 | 470 245 » 300 » 325 »

su PLÉMBNT PO jr  : P la te au  de  p a rq u e t ......................... 30 » 50 »
» » U ne p laque  e x ten s ib le  e n  tô le  . .
* »- Un bo u t de  tu y a u .............................

N O T A . — A v a n t  l ' a l l u m a g e  d ’u n e  c h e m i n é e  n e u v e ,  d e s s e r r e r  l e s  é c r o u s  d e s  t i r a n t s  q u i  m a i n t i e n n e n t  l e  d e s s u s .  
V oir page  54 la  no tice  concernan t la  descrip tion , le fo n c tio n n e m e n t et les a v a n ta g es  de ces appareils.
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. m u séum  ,  1 (  . .  — ^  r —  „  , ,

C H E M I N E E S  IMOEL ”
A BO IS n« 405 , 406 , 1 40 5 , 140 6  e t  2 40 5  -  M IX T E  a  BOIS e t  a  H O U ILLE n« 456  

D E S C R IP T IO N  — F O N C T IO N N E M E N T  — A V A N T A G E S
Les cheminées à bois “  NOËL ” n» 40S et n° 406 se font avec foyer en tôle et sole réfractaire.
Les cheminées à bois “ NOËL ” n°* 1405, 1406 et 2405 et la cheminée mixte à bois et à houille “ NOËL ” 

n° 456 se font avec foyer en fonte et sole réfractaire.
La porte de chargement en bout de l'appareil, garnie d 'amiante, est à fermeture hermétique.
Sur le devant de l'appareil (façade), un écran fixe garni de grands micas, en forme d’éventail, laisse bien voir le feu.
A l'intérieur, une grille m o b i l e  protège parfaitement ces micas.
Le couvercle à charnières possède deux crans d’arrêt permettant de le maintenir ouvert, soit complètement, soit 

partiellement, lorsque l'appareil est placé très près de la cheminée.
Une rosace centrale placée sur le devant de l'appareil commande 1 admission d'air et en assure le réglage parfait, 

obligeant la flamme à se répartir symétriquement vers les deux côtés de l’appareil

CH EM IN ÉES a  BO IS n «  4 0 5 -4 0 6 -1 4 0 5 -1 4 0 6  e t  2405

Coupes tra n s v e rs a le s Coupe lo n g itu d in a le

Fig. 1 
Allumage 

valve ouverte) 
Tirage direct

Fig. 2
Marche normale 
(valve fermé) 

Tirage renversé

Fig. 3

Le four de la cheminée n° 2105 est hermétique ; il possède sur chaque côté 
pour le chauffage de l’appartement lorsque l’on ne se sert pas du four.

Le dessus de foyer en fonte, avec tampon 
mobile, allleurant, est a b s o lu m e n t  p la t  
et peut ainsi recevoir les récipients à 
chauffer sur toute sa surface. En outre, le 
nettoyage en est très facile.

Un dispositif spécial de réglage à valve 
breveté S.G.D.G. permet la marche accé
lérée pour l’allumage par tirage direct (fig. 
n° 1), ou la m a r c l ie  n o r m a le  à tirage 
renversé (fig. n<> 2).

Cette valve est commandée par une 
manette A  placée sur le côté droit de 
l’appareil près de la porte de chargement
(fig. n* 3).

La manœuvre de ladite valve, en plus de 
la facilité qu’elle donne pour l’allumage, 
évite automatiquement l’encrassage des 
passages de flamme.

Les bûches placées sur deux chenéts se 
consument à feu vif ou à feu lent, suivant 
l’ouverture de la valve brevetée dont le jeu 
combiné permet un réglage très précis.

Dans le but de conserver le feu, il est 
recommandé de laisser sur la sole réfrac
taire quelques centimètres de braise. 

î bouche de chaleur qui peut être utilisée

C H E M IN É E  M IXTE a  BOIS e t  a  H O U ILLE  N" 456 a  FO YER AM O VIBLE
B R EVE TÉ E S. G. D. G.

C oupe lo n g itu d in a le  Coupe lo n g itu d in a le

Fig. 4. — Marche au bois Fig. 5. — Marche au charbon

Le dessus du foyer en fonte comporte un tampon 
à serre-amiante d’une étanchéité parfaite.

L e  p ol d e  f o y e r  à  lim aille  e s t  d ’ u n e  s e u le  
p iè c e  largement ajouré sur tout son pourtour ainsi 
que sa grille de fond mobile.

T r è s  K ra m le  f a c i li t é  «le p a s s e r  «le la  
m a r c h e  a u  c h a r b o n  à  la  m a r c h e  a u  b o is  
et in v e r s e m e n t  grâce au foyer-bloc à glissières.

Le réglage du tirage s’obtient par la manœuvre 
de la targette à l’aide de la manette A. La marche 
accélérée pour l’allumage utilise les ouveriures du 
milieu, la m a r c h e  n o r m a le  utilise les ouvertures 
d'extrémités en obligeant la flamme à augmenter 
son parcours dans l’appareil.

Pour la marche au bois, placer les bûches sur les 
deux chenets 'Figure 4).

Pour l’utilisation de la houille, de l'anthracite, 
des boulets, de la lignite, etc... retirer lesvdeux 
chenets, introduire le foyer amovible en le poussant 
sur ses glissières, mettre le tiroir en place sur la 
sole réfractaire (Figure 5).
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ULTIMHEAT 
VIRTUAL MUSEUM

Tarif A

L a rg e  fo y e r  ré fra c ta ire  p o u r h o u ille  e t  coke. 
C o n tre -g r i lle  in té r ie u re  p ro té g e a n t la  g r ille  de d e v a n t. 

Dessus à  ch a rn iè re  se re le v a n t  e t  la is s a n t à  d é c o u v e rt u n  p la fond  
m u n i d ’un  tam p o n  p o u r la  cu isson des a lim e n ts . 

A p p liq u e s  m a rb ré e s .
No ta . — S a u f  d é s ig n a t io n  c o n t r a i r e ,  c e s  C h e m in é e s  s o n t  l iv r é e s  

e n  é m a il n o ir.

N . B . —N ous ém aillo n s  ces ch e m in é es  en é m a il c é ra m iq u e  ; N ® 33 , v e r t ;  
N °  3 5 , b le u  v e r t ;  N<> 37 , b ru n ; N « 4 0 , a u b e rg in e ; N<> 42 , gris .

C H E M I N É E  “  L’ARGON NE ” n ° 3 9 3
POUR SALLE A MANGER

FOYER M IX T E  A BO IS E T  H O U ILLE
R ég lage d ’a ir  p a r  rosace la té ra le . — G R A N D  F O U R  à c u ire  ou à ré c h a u ffe r  les a lim e n ts . — C o u verc le  à  c h a rn iè res . 

Dessus p la t  à d eu x  tam p o n s  m ob iles . — G ra n d s passages de f la m m e . — B use d e rr iè re .
P o rte  de c h a rg e m e n t p o u r le  bo is s u r  le  côté. — T am p o n  de c h a rg e m e n t p o u r le  ch a rb o n  dans le  fo ur.

DIMENSIONS ET PRIX

\
I Largeur du dessus........................................................... 490

Profondeur du dessus.................................................... 340
Largeur du four............................................................... 280
Hauteur du four............................................................ 195
Profondeur du four....................................................... 250
Largeur du foyer............................................................. 340
Profondeur du foyer.................................... 160
Largeur du socle............................................................. 520
Profondeur du socle....................................................... 370 j

Buse ronde pour tuyau d e .................................... 104 !
Distance du sol au-dessus de la buse................... 745
Volume approximatif d’air chauffé........................... 6üà75m3

fr.
En fonte m inée..................... ............... 345 »

P R I X  \ En émail noir.......................................... 445 »
\  » céramique............................... 480 »

S u p p lém en t pour porte à mica.............................. 14 » 1

No 40 , a u b e rg in e ; N® 42, g ris .
é m a il cé ra m iq u e  : N °  33 , v e r t  ; N® 3 5 , b le u  v e r t  ; N® 37 , b ra n  ;
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VIRTUAL MUSEUM CHEMINÉES A FEU CONTINU
B r e v e t é e s  S .  G .  D -  G .  

F O Y E R  R É F R A C T A IR E . — F E U  V IS IB L E

A v e c  m o u v e m e n t  d e  d é c e n d r a g e  e t  d e  v i d a g e  d u  f o y e r  p a r  m a n e t t e  u n i q u e .  
B a v e t t e  m o b i l e .  -  D e s s u s  p l a t .  — G r a n d  t a m p o n  d e  c h a r g e m e n t .

NUMÉROS

DIMENSIONS P R I X
H auteur de s mj s* sou s 

le couvercle
Profondeur 

au corps
H auteur du 

sol au-dessus 
de lu buse

Diamètre 
de la buse

Volume 
approxim atif 
d 'a ir  chauffé

rwrc mi.nee EMAIL NOIR EMAIL CESlHiDtï !

- X * m3 fr. fr. fr.

630 440 260 425 83 80 5 100 250 » 310 *> 320 »
531 630 440 260 425 83 80 à  100 255 » 315 » 325 »
532 740 430 270 480 90 130 à 150 360 » 450 » 485 »

A v e c  p e r t e  n i c k e l é e ............. ........™  p ,iis 20 »

DIMKNSIONS P R I X

• Longueur Largeur FEÏHTE MISEE EMAIL S0I.1 EMAIL GE3AMI0CE

P l a t e a u x  d e  p a r q u e t  p o u r  c h em in é es  n*1 530. 53 | ou 532 555 485 30 » 50 » 60 » j

N . B . — N o u s  é m a i l l o n s  c e s  c h e m i n é e s  e n  é m a i l  c é r a m i q u e  : N °  3 3 , v e r t ;  N® 3 5 , b l e u  v e r t ;  N °  3 7 , b r u n ;  N ° 4 0 , a u b e r 
g in e  ; N °  4 2 ,  g r i s .

Voir page  57 les in s tru c tio n s  concernan t le fo n c tio n n e m e n t e t le réglage des chem inées N** 530, 531 et 532.
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VIRTUAL MUSEUM

(  6 LA CIGOGNE”
N» 5 3 0

B revetées S . O . D .  G.

“DORA”
n os 5 3 1  et 5 3 2

IN S T R U C T IO N S  PO UR LE F O N C T IO N N E M E N T  ET LE RÉGLAG E — AVANTAGES

C O M BUSTIBLE :
A nth rac ite  ou, à defaut, charbon maigre, coke en petits morceaux.

ALLUM AGE :
Mettre l’appareil à grand feu en ouvrant la rosace d’entréc d’air sur le devant, allumer avec du charbon de bois ou de la 

braise ou avec du petit bois bien sec. Mettre d’abord une petite quantité de combustible. Dès que cette couche de combustible 
est allumée, on peut remplir complètement l’appareil et le mettre à marche lente. En procédant ainsi, on obtient le maximum de 
durée pour une charge de combustible, à la condition que le cendrier soit bien fermé.

RÉGLAGE DE LA CO M BUSTIO N :
L’allure plus ou moins vive de la combustion s’obtient en laissant arriver plus ou moins d’air sous la grille en dévissant ou 

vissant la rosace située au-dessus du cendrier qui doit ctre toujours hermétiquement fermé. On peut régler à volonté à tout 
moment l’activité de la combustion suivant les nécessites de température et de l’état de 
l’atmosphère, car il ne faut pas oublier que le tirage est beaucoup plus énergique quand 
le froid est sec et vif, et qu’au contraire il est plus paresseux quand l’atmosphère est 
lourde et humide.

Pour le bon fonctionnement et le parfait réglage de l’appareil par la rosace, il est 
recommandé de veiller à ce que le tiroir-cendrier soit toujours bien fermé, c’est-à-dire 
que sa devanture soit bien appliquée contre l'encadrement de la façade de l’appareil. Ceci 
pour éviter le mieux possible les entrées d’air par le cendrier.

Les cheminées n°* 530 et 531 portent, au busclot arrière, un ralentisseur à tirette 
graduée. En c a s  de trop fort tir a g e , so r tir  la  t ir e t te  du r a le n tis se u r  à fond, comme 
l'indique la figure ci-contre.

DÉCRASSAGE :
La grille de fond à pivot est commandée par une tirette portant deux 

indications « S eco u er  » et « V id er  » correspondant à deux positions de

Pourdécendrer, mettre la manette dans la position horizontale (indication 
« S ecou er»  apparente) et agiter d’un mouvement bien horizontal de va-et-vient.

Pour v id er , le foyer, par un demi tour de droite à gauche, mettre la 
manette dans la position horizontale (indication « V id er  » apparente) en 
l’agitant d’un mouvement bien horizontal de va-et-vient. Ce dernier mouve
ment de vidage est l’amplification du mouvement de sccouagc.

R ECH ARG EM ENT :
Lorsqu’on veut recharger l’appareil, avoir soin de le mettre à grande marche, pour éviter de laisser échapper des gaz 

quand on ouvre le tampon de chargement.

D U R É E  :
Pour obtenir une longue durée de la charge, il est important de se conformer aux prescriptions ci-dessus, car, si dès le début 

de l'allumage, on n'a pas pris soin de régler la rosace d'entrée d'air pour la marche lente, la colonne entière de combustible 
s embrase très rapidement et naturellement, le combustible étant en partie brûlé, ne peut plus donner une longue durée lorsqu’on 
met l’appareil à marche lente. En outre, cette grande masse de combustible enflammé demandera nécessairement un certain
temps pour se refroidir.

NOTA. A voir so in  de ten ir  toujours ferm és  : la porte du cen d rier, la porte à m ica , le  tam pon  de ch argem en t.
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L HYGIÈNE
et les Appareils de Chauffage à feu continu

Les a p p a re i l s  de  chau ffa g e  à  feu  c o n tin u  jo u is s e n t  à la  fo is  
d ’u n e  vogue  ju s t if ié e  p a r  la  c o m m o d ité  de  le u r  e m p lo i, e t d ’une  
r é p u ta t io n  d é te s ta b le  a u  p o in t  de vue  h y g ié n iq u e .

C e tte  m a u v a is e  r é p u ta t io n , so u v e n t m é ri té e , e s t la  c o n sé 
q u e n ce  des p r in c ip e s  d é fe c tu e u x  q u i o n t  p ré s id é  à  la  c o n s tru c 
tio n  de  la  p lu p a r t  de  ces a p p a re ils .

I.cs p re m ie r s  fa b r ic a n ts ,  à  u n e  ép o q u e  où  le s  p ré o c c u p a tio n s  
d ’hy g iè n e  é ta ie n t  in c o n n u es , s’a t ta c h è r e n t  p a r t ic u l iè r e m e n t  à 
d o n n e r  à le u rs  a p p a re i l s  des  q u a l i té s  d ’o rd re  p ra tiq u e , s a v o ir  :

1° Le c h a rg e m e n t p a r  le h a u t  e t le d é c rassa g e  p a r  le  bas, 
su p p r im a n t  l 'e n n u i  d ’é te in d re  p o u r  v id e r  le s  c en d res  ;

2° Le ra le n t is s e m e n t  de  la  c o m b u s tio n  p e rm e tta n t  de  r é d u ire  
la  d é p en se  en  c h a rb o n  e t de  c h a rg e r  s e u le m e n t to u s  le s  m a tin s ,  
a u  m o m e n t où  l ’on  fa i t  le  m énage .

I n s u f f i s a n c e  d u  r é g la g e  p a r  l e s  r o s a c e s  o r d in a i 
r e s .  — R e n t r é e  d ’a ir  p a r  le s  j o in t s .  — T h é o riq u e m e n t , 
il s u f f i ra i t ,  p o u r  o b te n ir  ce r a le n t is s e m e n t ,  d ’é ta b l i r  s u r  le  d e 
v a n t de  l’a p p a re il ,  u n e  ro sac e  ré g la n t l’ad m is s io n  de  l’a i r  néces
sa ire  à la  c o m b u s tio n  e t de  fe rm e r  p lu s  o u  m o in s  c e tte  ro sace . 
M ais, d a n s  la  p ra tiq u e , le s  r e n tré e s  d ’a i r  q u i  se  fo n t p a r  les 
jo in t s  (p o r te s . e lc ...) ,  o n t u n e  im p o r ta n c e  te lle  q u e , m ê m e  avec 
la  ro sac e  c o m p lè te m e n t ferm é e, la  c o m b u s tio n  se  m o d è re  m a l. 
Ce d é fa u t  e s t in é v ita b le , p a rc e  q u e  le s  a p p a r e i l s  le s  m ie u x  
c o n s tr u i ts  n e  ta rd e n t  p a s  à jo u e r  so u s  l ’ac tio n  du  feu . ce  q u i 
p r o d u it,  a p rè s  q u e lq u e s  jo u r s  de  m a rc h e , le s  r e n tré e s  d ’a i r  en 
q u e s tio n  d a n s  d e s  a p p a r e i l s  d o n t  le s  jo in t s  é ta ie n t  h e rm é tiq u e s  
a u  d é b u t.

I n c o n v é n ie n t s  d e s  g r i l le s  d e  f o n d  in s u f f i s a m m e n t  
a j o u r é e s .  —  On p e u t c o m p lé te r  l’a c tio n  de  c e tte  ro sac e  en 
d isp o sa n t la  g r ille  de  fo n d  avec  des a  jo u r s  t r è s  p e tits .

C e tte  d isp o s i tio n  ré d u is a n t l’e n tré e  d ’a i r  à  tr a v e r s  le  c o m b u s
tib le . m o d è re  le  feu , m a is  e lle  p ré se n te  l’in c o n v én ie n t de  le 
m o d é re r  d ’u n e  faç o n  p e rm a n e n te  e t de  n e  p a s  p e rm e ttr e  la  
m a rc h e  à g ra n d  feu .

De p lu s , ces g r ille s  peu  a jo u ré e s , p ré se n te n t le  g rav e  in c o n 
v é n ie n t de  sc  d é c ra s se r  d if f ic ile m e n t ; le s  sc o rie s  e t le s  p ie rre s  
ne p a sse n t p lu s  à t r a v e r s  la  g r i l le  e t il f a u t  é te in d re  le  feu  
p o u r  les e n lev e r. La g r ille  a in s i c o m b in ée  fa i t  do n c  p e rd re  à 
l ’a p p a re i l  so n  p r in c ip a l a v a n ta g e , p u isq u e  la  n é ce ss ité  d ’é te in 
d re  p o u r  d é c ra s se r  en  f a i t  n o n  p lu s  u n  a p p a r e i l  c o n tin u , m a is  
un  a p p a r e i l  in te r m it t e n t .

D a n g e r  d e s  c l e f s  s u r  l e  t u y a u .  —  U ne a u t re  s o lu t io n  
e m p lo y ée  p o u r  re m é d ie r  à l’in su ff isa n c e  d u  rég lag e  p a r  la  ro s a 
ce. a é té  l ’e m p lo i d ’u n e  c le f  s u r  le  tu y a u .

E n  fe rm a n t c e tte  c le f  de p lu s  en  p lu s , o u  ré tr é c is s a i t  l ’issu e  
des gaz  b rû lé s  ju s q u ’à  l’in te rc e p te r  c o m p lè te m e n t, m oyen  a u ss i 
ra d ic a l q u e  d an g ereu x  p o u r  ceux  q u i le  m e tta ie n t  en  oeuvre, 
p u isq u ’il a  cau sé  n o m b re  d ’a s p h y x ie s  su iv ie s  d e  m o rt.

M algré  le  d is c ré d it q u e  ces a c c id e n ts  o n t je té  s u r  l ’e m p lo i des 
c lefs , il f a u t  c ro ire  q u ’il  é ta i t  d if f ic ile  d ’in v e n te r  a u tre  chose  
p u isq u ’à l ’h e u re  a c tu e lle  n o u s  tro u v o n s  e n co re  des c le fs  s u r  la  
b u se  d a n s  le s  a p p a r e i l s  d e  p re sq u e  to u s  le s  fa b r ic a n ts .

D a n g e r  d u  r é t r é c i s s e m e n t  d e s  p a s s a g e s  i n t é 
r ie u r s .  —  C e r ta in s  f a b r ic a n ts  o n t p ré se n té  a u x  c o n so m m a 
te u rs  des  a p p a r e i l s  sc r é g la n t s a n s  c lef , m a is  s i la  c le f  e s t 
su p p r im é e , il a f a llu ,  en rev a n ch e , d im in u e r  le  t ir a g e  au  
m oyen  du  ré tr é c is s e m e n t des  p a ssag e s  de  flam m e d a n s  l’in té 
r ie u r  de  l’a p p a r e i l  ; il n ’y  a p lu s  de  c le f  s u r  le  tu y a u , m a is  ce 
ré tré c is s e m e n t c o n s t i tu e  un e  so r te  de  c lef , in v is ib le  e t p e rm a 
n e n te . q u i a t té n u e  le s  d a n g e rs  de  l’an c ie n n e  c le f  s a n s  le s  f a ir e  
d is p a r a î t r e ,  de  so r te  q u ’à la  p é rio d e  d e s  a sp h y x ie s  m o r te lle s  
p r o d u ite s  p a r  o c c lu s io n  de  la  c lef , a  succédé la  p é rio d e  des 
e m p o iso n n e m e n ts  le n ts  p a r  l ’ox y d e  de  c a rb o n e , d u s à l ' in s u f f i
sa n ce  des p a ssag e s  d 'é v a c u a t io n  des gaz.

C om m e con séq u e n ce  de  ce r é tr é c is s e m e n t, c i to n s  la  d if f icu lté  
q u ’on  é p ro u v e  à  a l lu m e r  ces a p p a r e i l s  e t la  c h a le u r  lo u rd e  
q u ’ils  d o n n e n t.

Les p a ssag e s  in té r ie u r s  so n t d ’a i l le u r s  c a lc u lé s  p o u r  u n  tir a g e  
m o y e n  ; de  s o r te  qu e  s’il e s t b ra n c h é  s u r  un  fo rt t ir a g e , l ’a p p a 
re il  ne  p e u t p lu s  se  m o d é re r  e t q u e  s ’il  e s t b ra n c h é  s u r  un  
fa ib le  t ir a g e , il  in c o m m o d e  p a r  ses  m a u v a is e s  o d e u rs .

O p in io n  d e  l ’A c a d é m ie  d e  M é d e c in e .  —  T o u t c e la  a 
é té  m is  en lu m iè re  d a n s  la  sé ance  de l’A cadém ie  de  M édecine 
du  26 m a rs  18S9, sé an c e  d a n s  la q u e lle  u n  de  scs  m e m b res  
t r a i t a n t  la  q u e s tio n  des p o ê les  m o b ile s , r a p p e la i t  q u e  « l’on  ne 
s a u ra i t  tr o p  e n g ag e r  le s  f a b r ic a n ts  à s u p p r im e r  la  c le f  q u i p e r 
m e t de  m e ttr e  l ’a p p a re i l  en  p e t i te  m a rc h e  ». e t c r i t iq u a i t  les 
o u v e r tu r e s  t r o p  p e t i te s  q u ’on  acc o rd e  a u x  p o ê les  m o d e rn e s  p o u r  
le u r  tir a g e , afin  de  r é a l is e r  u n e  d é p en se  m o in d re  de  co m b u s
tib le ,  a t te n d u  q u e  ces poê les  fo n c tio n n e n t « com m e  un  a ncien  
poê le  d o n t on  a u r a i t  p re sq u e  c o m p lè te m e n t fe rm é  la  c le f  ».

E n  so m m e, le s  a p p a r e i l s  à  feu  c o n tin u  e x ig en t, p o u r  ê tre  
h y g ié n iq u e s , de  g ra n d s  p a ssag e s  de  flam m e s a n s  a u cu n e  c le f  ; 
m a is  p o u r  m o d é re r  la  c o m b u s tio n  d a n s  de  p a re ille s  c o n d itio n s , 
il  f a u t  un  ré g u la te u r  a u tre m e n t p u is s a n t  q u e  la  ro sac e  d ’e n 
tr é e  d ’a i r  h a b itu e l le ,  p u isq u e  c e lle -c i e s t ine fficace  d a n s  le  cas 
de  p a ssag e s  ré tré c is .

D is p o s i t i o n s  n o u v e l l e s  d u  R E G U L A T E U R  P IE D -  
S E L L E  à  d o u b le  e f f e t ,  b r e v e t é  s .  g . d . g .  —  C’est ce 
r é s u l ta t  q u e  n o u s  av o n s  o b te n u  p a r  n o tre  r é g u la t e u r  P ie d -  
S e l l e  à d o u b le  elTct. b rev e té .

C e lu i-c i se com pose  d ’un e  ro sac e  c o m m a n d a n t l ’e n tré e  d ’a ir  
(su r  le  d e v a n t de  l 'a p p a re il)  et d ’un e  v a lv e  q u i o u v re  ou  ferm e  
un  o rifice  d e  r a le n tis s e m e n t c o m m u n iq u a n t  d ire c te m e n t avec 
la  b u se  (s u r  le  d e rriè re  de  l ’a p p a re il) .

C e tte  ro sa c e  e t c e tte  va lv e , re lié e s  r ig id e m e n t p a r  u n e  tige  
eu  fe r  q u i t r a v e r s e  l ’a p p a re i l  so u s  le s  g r i l le s  so n t c o m m an d é es  
à  la  fo is  p a r  u n e  s e u le  m a n e tte  p lacée  s u r  la  ro sace .

Si l 'o n  o u v re  la  ro sac e  d ’e n tré e  d ’a i r  (g ra n d  f e u ) ,  l ’o rifice  de 
ra le n t is s e m e n t  se  tro u v e  en  m êm e te m p s  fe rm é  e t n ’cxcrcc  a u 
c u n e  in flu e n ce  s u r  le tira g e .

M ais si l’on  fe rm e  c e tte  ro sace  (m a rch e  le n te ) ,  la  v a lv e  d ’a r 
r iè re  d é couv re  en m êm e te m p s  l’o rifice  d e  ra le n t is s e m e n t  p a r  
où  l’a i r  fro id  e s t a t t i r é  d a n s  la  c h em in é e  com m e  l’in d iq u e  le 
schém a  d e  la  p a g e M .

P a r  c e tte  in tro d u c tio n  d ’a i r  f ro id , on  a u g m e n te  le  p o id s de 
la  c o lo n n e  ga ze u se  a sp irée  d a n s  la  c h em in é e , c’e s t- à -d ire  q u ’on  
r a le n t i t  la  co m b u s tio n .

R é g la g e  a b s o lu  p a r  le  R E G U L A T E U R  P IE D -  
S E L L E . —  E co n o m ie . G rande p u issa n c e  d e  c h a u ffe .  —  La 
se c tio n  de  l’o rif ice  de  ra le n t is s e m e n t  e st su f f i s a n te  p o u r  d o n n e r  
a u  r é g u la te u r  u n e  p u issa n c e  c o n s id é ra b le , en  so r te  q u ’à p e tite  
m a rc h e  l ’a p p a re i l  fo n c tio n n e  avec  u n e  d é p en se  d e  c o m b u s tib le  
a b s o lu m e n t ré d u ite ,  u n e  c h a rg e  p o u v a n t  d u r e r  ju s q u ’à 36 h e u 
res , ta n d is  q u ’à  g ra n d e  m a rc h e , le s  g ra n d s  p a ssa g e s  de  flam m e 
a s s u re n t  u n e  c o m b u s tio n  in f in im e n t p lu s  a c tiv e  q u e  d a n s  les 
a u tre s  sy s tè m e s .

T o u t c e la  s a n s  a u cu n e  in c o m m o d ité  en  ra is o n  de  la  g ran d e  
d im e n s io n  des p a ssag e s  in té r ie u r s  q u i a s s u re n t  to u jo u r s  un  
la rg e  d é g ag e m en t p o u r  le s  gaz.

N o tre  r é g u la te u r  à d o u b le  effet a s s u ra n t  u n  rég la g e  ab so lu , 
s a n s  c lef , n i d ia p h ra g m e , n i r é tr é c is s e m e n t des  p a ssag e s  in té 
r ie u r s ,  p ré se n te  a u  p o in t de  v u e  de l’h y g iè n e  et de  la  s é cu r ité  
d 'a u tr e s  a v a n ta g e s  im p o r ta n ts .
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L ’H Y G I È N E  & L E S  A PP A R E I L S  DE C H A U F F A G E  A FEU C O N T I N U
( S u i t e )

F o n c t io n n e m e n t  h y g ié n iq u e  d u  R E G U L A T E U R  
< P IE D -S E L L E  » . Evacuation complète des gaz. — Le 
large dégagement des passages de flammes assure une évacua
tion complète des gaz brûlés, condition indispensable d’hygiène.

Ventilation continue du local. — D’autre part, le régulateur; 
grâce à son double cITct, ouvre l’orifice de ralentissement si 
l’entrée d’air est fermée, et inversement, en sorte qu’il y  a tou
jours aspiration d’un côté ou de l’autre, et que la ventilation 
du local par appel d’air dans la cheminée reste établie dans 
toutes les positions du régulateur, ce qui ne sc produit pas dans 
les autres systèmes quand la rosace d’entrée d’air est fermée.

Chaleur douce. — Il existe donc toujours, même à marche 
lente, une prise ouverte d’air qui aspire l’air destiné au ralen
tissement et, par suite, le renouvelle dans la pièce, d’où la cha- 
leur douce et hygiénique de nos appareils.

C’est ce qui n’existe pas à marche lente dans les appareils 
ordinaires à feu continu, où l’air de la pièce, se réchauffant 
sans se renouveler, devient vicié et donne une chaleur lourde 
et malsaine.

Aucune chance de refoulement. — Enfin, le refoulement, 
c’est-à-dire le renversement du courant gazeux, n’est pas à 
craindre avec le régulateur à double effet, comme avec les au
tres systèmes.

Dans ceux-ci, en effet, il faut, pour ralentir la combustion, 
fermer la rosace d’entrée d’air ou la clef «lu tuyau, ce qui fer
me du même coup l’admission d’air à la base de la cheminée 
et arrête en même temps l’ascension du courant gazeux.

Cet arrêt des gaz est le premier acte de renversement du 
courant (ou refoulement) qui sera suivi du second si la che
minée est défectueuse.

Constance du courant ascendant dans la cheminée. — Avec le 
régulateur à double effet cet arrêt du courant ne sc produit pas. 
puisqu’il y a toujours libre aspiration à la base de la chemi
née. ou par l’entrée d’air, ou par l’orifice de ralentissement, en 
sorte que le courant ascendant étant constant, et régulier dans 
son mouvement, n’a aucune chance de sc renverser.

S im p l i c i t é  d e  m a n œ u v r e .  — Ce régulateur à double 
effet est «l’une manœuvre excessivement simple, puisque la val
ve de derrière est mise en mouvement, sans même qu’on s’en 
doute, par la manette qui commande la rosace d’entrée «l’air.

C’est cette simplicité qui en constitue la principale qualité : 
les deux valves étant convenablement calées sur l’axe l’une par 
rapport à l’autre, au moment de la construction de l’appareil, 
aucune fausse manœuvre ne peut sc proiluirc. Tandis qu’il 
serait matériellement impossible, si les deux valves étaient in- 
dépentlantes, de placer la seconde valve dans la position cor
respondant à celle de la rosace, chaque fois qu’on a à manœu
vrer celle-ci. Il ne faut pas oublier que les appareils de 
chauffage sont confiés parfois à des mains inexpérimentées, et 
que plus la manœuvre en est simple, plus les risques d’acci
dents sont évités.

R e c o m m a n d a t io n s .  — Pour obtenir tout l’effet de nos 
appareils à  r é g u la t e u r  P ie d - S e l le ,  il faut se conformer 
aux deux rccomman«lations suivantes :

1° Tenir toujours le cendrier et la porte bien fermée ;
2® Eviter de pl. ccr sur le rideau eu tôle ou plaque de fer

meture de la chemin» •», aucune valve automatique, dont l’em
ploi doit être absolument rejeté.

En effet, si, ayant trop chaud, on ferme la rosace, le tirage 
diminuant, la valve automatique se fermerait, c’est-à-dire aug
menterait le tirage.

Si, au contraire, ayant besoin de chaleur, on ouvre la rosace, 
le tirage augmentant, la valve automatique s’ouvrirait et ralen
tirait le tirage.

Les valves automatiques doivent donc être rejetées, puis
qu'elles agissent toujours en sens contraire de ce qu’on deman
de à l’appareil.

Tous les appareils à  r é g u la t e u r  l - ie d - S e l le  ont les
foyers munis de briques réfractaires, et ies joints des portes 
garnis d’amiante ; le feu est visible ; le chargement se fait 
par le haut et le décrassage par le bas.

I N S T R U C T I O N S  POUR LE F O N C T I O N N E M E N T
P o s e  d e  l ’a p p a r e i l .  — Pour obtenir un bon fonctionne

ment d’un appareil «le chauffage quelconque, il est indispensa
ble de le placer dans une cheminée ayant un tirage suffisant 
et qu’elle soit fermée hermétiquement à sa base, afin d’éviter 
toute rentrée d’air.

Veiller à ce que le tuyau de l’appareil ne bute pas à l’inté
rieur «le la cheminée contre la maçonnerie, ce qui boucherait 
le tirage.

Si l’on met un tuyau vertical, ne pas utiliser de coude 
équerre, ni rond, et n’employer que le coude à T  muni d’un 
bouchon à sa partie inférieure, qui permet le nettoyage rapide 
du tuyau.

F o n c t io n n e m e n t .  — Combustible. — Anthracite ou, à 
défaut, charbon maigre, coke en petits morceaux.

Allumage. — Mettre l’appareil à grand feu en ouvrant la 
rosace d’entrée d’air.

Allumer avec du charbon de bois ou de la braise, ou avec 
du petit bois bien sec.

Mettre d’abord une petite quantité de combustible. Dès que 
cette première couche «le combustible est allumée, on peut 
remplir complètement l’appareil et le mettre à marche lente. 
En procédant ainsi, on obtient le maximum de durée pour une 
charge de combustible, à la condition que le cendrier soit bien 
fermé.

D é c r a s s a g e .  — Pour secouer les cendres, tirer et repous
ser l’anneau placé à droite.

Pour vider le foyer, tirer l’anneau placé à gauche, puis ma
nœuvrer l’anneau de droite. Voir pæ 82 le decret chenlote r  2M)

Il est bon «le secouer la grille environ toutes les douze heures 
pour dégager les cendres et «le mettre l’appareil en grande 
marche pendant quelques minutes.

Si la grille est, par les impuretés du combustible, encrassée 
de scories, pierres, etc..., trop grosses pour passer entre les 
barreaux, tirer Panneau de gauche «pii ouvre complètement la 
grille, et secouer avec l’anneau de droite jusqu’à ce que les 
pierres soient tombées dans le cendrier.

R e c h a r g e m e n t  d e  l ’a p p a r e i l .  — Lorsqu’on veut rechar
ger l’appareil, avoir soin de le mettre à grande marche pour 
éviter «le laisser échapper des gaz quand on ouvre le tampon 
de chargement.

D u r é e .  -  Pour obtenir une longue durée de la charge, il est 
important de se conformer aux prescriptions ci-dessus, car si 
dès le début de l’allumage, on n’a pas pris soin de fermer la 
rosace d’entrée d’air, pour mettre l’appareil à marche lente, la 
colonne entière de combustible s’embrase très rapidement et 
naturellement, le combustible étant en partie brûlé, ne peut 
plus donner une longue durée lorsqu’on inet l’appareil à mar
che lente. En outre, cette grande masse de combustible enflam
mé demandera nécessairement un certain temps pour se re
froidir.

E f f ic a c it é  d u  r é g u la t e u r .  — Chaque position de la ro
sace d’entrée d’air donnant plus ou moins d’ouverture aux 
valves de réglage, il s’ensuit que chaque degré d’ouverture agit 
sur le fonctionnement de l’-pparcil et donne une marche diffé
rente.

Dans ces conditions, on pourra régler à volonté l’allure de 
la combustion, suivant les nécessités de la température et sui
vant l’état de l ’atmosphère, car on sait qu’un appareil tire 
beaucoup plus fort lorsque le froid est sec et vif, tandis qu’au 
contraire, il est plus paresseux lorsque l’air est lourd et 
humide.



ULTIMHEAT®

Ü H e m in é e  ROULANTE “  L’AIGLE A FEU CONTINU 
A RÉGULATEUR PIED-SELLE à double eflel, breveté S. 0. D. 0.

N- 2 6 0  A

i OwSIAtS DM PIED-SELLE — 62 — Tarif A

F o y er  réfracta ire . — F eu  v is ib le . — M ou vem en t de d écen d ra g e  e t  de v id a g e  du fo y er  par m a n ette  un iq u e  b re v e té  S. G. D. G.

D I M E N S I O N S

H a u te u r ......... ..................................................................................  %
L arg e u r ..............................................  ........................................  %
la rg e u r  du  f o y e r ..............................................................................  %
D istance  d u  d e ssu s d u  b u se lo t au  s o l ..................................... %

! V olum e a p p ro x im a tif  d 'a ir  ch au ffé ...........................................m e.

65 
50 
30 
43 X

100 à 125

P R IX

420 » 
440 » 
520 » 
550 » 

22 » 
36 »

F o n t e  m i n é e .............................  J b o u to n s , ro sac e , p o r te  de
E m a i l  n o i r ..................................J love r e t e n c a d re m e n ts  de
E m a i l  c é r a m i q u e ................... ) Pü r ,c  d e  c ' » r« ' n ickelés
S u pplém ents  pour  : S u p p o r t-g a le r ie  en  fon te  n ic k e lé e .............

» P laq u e  de  fe rm e tu re  en  t ô l e .....................

Cet a p pare il se liv re  tou jours avec bou t de tu y a u , e n to n n o ir  de  c h argem en t 
et po ignée  spécia le , sa n s  a u g m en ta tio n  de p r ix .

N . B. — N ou s ém a illo n s c e tte  ch em in ée  en  ém a il c éram iq u e  : 
N©33, v er t ; N<>35. b leu  v e r t  ; N<>37, brun ; N<>40, au b erg in e; N*42, gr is .

F O N C T IO N N E M E N T  E T  AVANTAGES DES C H E M IN E E S  “ L ’A IG L E ” 
N” 2 6 0 * .  2 IO a e t  211

Com bustiblo. — A n th rac ite  ou, A dclaut, charbon maigre, coke en petits

A llum age — Avec du  charbon de bois ou de la braise ou, A défaut, du  petit bois. 
Réglage. — La rosace R ouvre ou ferme l’entrée d 'a ir A.
La valve V ouvre ou ferme l'orifice de ralentissem ent O.

;ui relie rigidem ent la rosace R  et la valve V, ces deuxn de la tige en fer oui 
t com m andés à la foiorganes sont com m andés à la fois par la manette placée su r la rosace.

Cette disposition à double effet, qui fait l'objet de notre brevet, assure une 
puissance extrême à notre régulateur et, par suite, un rég lage  absolu.

Quand l'entrée d ’a ir A est ouverte en grand, l’orifice O est ferm é (Fig. /. grand feu) ; 
Inversem ent, quand l'entrée d 'a ir A est fermée, l’orifice de ralentissem ent O est 
ouvert (Fig. 2, marche lente).

Entre ces deux positions extrêmes du régulateur, on peut choisir toute position 
interm édiaire pour ob ten ir exactement la combustion qu’on désire.

Décrassage- -  La grille de fond à pivot est commandée par une tirette portant
deux indic

Pou:
* secouer * e t « v id e r  »

Irc^ la ni; 
apparente) et agiter d 'un ni 
’ ‘ de droite à gauche, r

:spondant à deux positions de n

de v

itont d'ui
ivemcnt de sccouagc.

t-vlent. Ce demie.''indication -  v id e r - apparente) en l’agita n 
entent de vidage est l'amplification tl

périorité de ces appareils réside dans la pu issance
DOUBLE EFFE T , b reve té

G rands passages de  flam m e augm entant d 'au moins 50 % la p u is 
sance  de c‘ "  •• -* • * *

quamfîe i ..
RÉGLAGE ABSOLU SANS AUCUNE CLEF ni diaphragm e sur 

le tuvau.
N otre  r ég u la te u r  fonctionnant par appel d 'a ir  a ssu re  la v e n tila 

tion i local
appnreils à feu

diaphragm e, etc., d ’où dani 
c’est-à-dire  «le refoulement.

double effot AU
....................... ........ ........  puisque, SANS
DE FAUSSE MANŒUVRE, il existe toujours, dans la chei 
c o u ra n t d 'a ir  ascendan t, c o n stan t e t régu lier.

Voir pages 5S et 59 la N otice et l** In s tru c tio n s  concernant le fonc• 
tlonnrmen' des A ppareils à feu c o n tin u , a Régulateur Pied-Selle, d 
double e fj't, breveté s. g d . g. et page 63 la nomenclature des pièces

NO TA . — AVOIR SO IN DE T E N IR  LE CEND RIER FERM E



US1JVES DU PIED-SELL E ‘ an A

CHEMINÉE ROULANTE L’AIGLE ”  A FEU CONTINUA
A RÉGULATEUR PIED-SELLE, à double effet, B reveté  S. G. D. G.

P I  K C E S  D É T j A C H É E S  p o u r  l a  C h e m i n é e  N°  260  a

TIMHEAT® 
AL MUSEUM

L É G E N D E

1. Socle.
2. Devanture.
3. Derrière.
4. Encad1 de tampon de charg1.
5. Applique —
6. Serre «mijote —  _

7. Porte.
8. Serre mica.
9. Conduit de flammcdc gauche.

10. — de droite.
11. Grille corbeille.
12. Grille* de detaot (lu i et milita).

13. Grille de protection.
14. Contre-cœur.
15. Plaque de protection.
16. Conduit de gaz.
17. Grille ronde.
18. Bouton de porte.
19. Grille fourchette.
20. Devanture de cendrier.
21. Supports d« brique (droit et gaiehe).

22. Cache clavette.
23. Bouton de cendrier.
24. Tirette de matent rt de» grilles

25. Vis d’arrêt.
26. Buse mobile.
27. Poignée du haut.
28. Boulette.
29. Valve de réglage.
30. Rosace de régulateur.

.31. Goupille de porte.
32. Volet de eoadoit de Somme gaeebe.

33. —  -  droite.

34. Coussinets de roulette.
35. Tampon de buse.

35



USINES DU PIED-SELLE — (i' Tarif A
“ 1  ) •  l / M  „,rtual, eHE|yjINEE roulante  L AIGLE a feu continu

A RÉGULATEUR PIED-SELLE à double effet, B reveté  S. G D. G.
N ° 2 1 0 A , d écorée — N° 310, l is s e  ou en ém ail g r a v é

FOYER RÉFRACTAIRE FEU VISIBLE

Vue d u n e  u ie m m é c  •♦ L 'A ig le ” /i<> 310. lisse Vue d'une chem inée  “  L ’A igle ” n° 310 en é m a il gravé , décor .Y, « chuinon »

Vue d  une  chem inée  n» 2I0A, décorée

D IM E N S IO N S  (N " ' 21 OA E T  3 1 0 )

H a u te u r ........................................................ ................................................  î» 74
L a rg e u r ........................................ ‘4  60K
L argeu r du  fo y e r .....................................................................................% 32
D istance  du  d essus du  buse lo t au  s o l ..............................................  Î4 44
V o lu m e a p p ro x im a tifd ’a ir  ch au ffé .................  m è tres  cu b es 125 à 175

PRIX 210 310

F o n t e  m in é e  ivoc b o u to n s  e t ro sace  n ic k e lé s ..............
F o n t e  m in é e  avec  b o u t . ,  ro sace  p o r te  et ta m p o n s  n ick . 
E m a i l  n o i r  ld . Id.
E m a i l  c é r a m i q u e  Id. Id .
E m a i l  c é r a m i q u e  avec toitoaî, rosace mrte et tampoi tacuiire mauil. 
S upplém ent  au  p rix  de  la  c h em in ée  n* 310 p o u r  ém ail 
S upplém ents  pour  : Galerie du hait avec supports eo tonte nleielte. . ..

» P latine  .le f e r u i . ln r c  en lô 'e  .

590 » 
610 »
720 ■* 
765 » 
865 ••

g rav é e
22
36

590 >• 
610 >■
720 >■ 
765 >'

J7 jf"

Ces appare ils  se liv re n t tou jours avec bou t de tu y a u , e n to n n o ir  de 
c h a rg em en t et po ignée  spécia le  sa n s a u g m e n ta tio n  de p r ix .

N . B . — N o u s  é m a i l l o n s  c e s  c h e m i n é e s  e n  é m a i l  c é r a m i q u e  : 
N °  3 3 , v e r t ;  N o 3 5 . b l e u  v e r t ;  N® 3 7 , b r u n  ; N °  4 0  a u b e r g i n e  ; 
N» 4 2 . g r i s .  L es c h em in é es  en  ém ail g ravé  ne  se fon t q u ’en  ém ail : 
v e r t ,  b l e u - v e r t  e t  b r u n .

Voir jtages 5S et 50 la N otice et les In s tru c tio n s  concernant le fonction
nement des A ppareils à fou c o n tin u  a ticgulateur P ied-Selle. <i double 
effet, breveté s. g .d . g., et page 65 la nomenclature des pièces détachées.

N O T A . — A V O IR  S O IN  DE T E N IR  LE  
CE N D R IER  FERIVIÉ.



USINES DU PIED-SELLE -  6;i - Tarif A
j ULTIMHEAT®

â  ̂ VIRTUAL MUSEUM

CHEMINÉE ROULANTE L’AIGLE A FEU CONTINU
A RÉGULATEUR PIED 'SELLE, à double effet, B reveté  S. G D. G.

inée N» 210 A

L É G E N D E

1 Socle
2 Devanture.
3 Derrière.
4 Cendrier.
5 Porte de foyer.
6 Serre-mica.
7 Enveloppe de foyer.
8 Support de grille.
9 Grille ronde.

10 Grille-fourchette.
11 Grille de devant du bas.
12 — — du haut.
13 Plaque de protection.
14 Contre-cœur.
15 Conduit de gaz.
16 Tampon de chargement.
17 Serre amiante —
18 Entonnoir de chargement
19 Rosace du régulateur.
20 Disque de ralentissement.
21 Rondelle du disque.
22 Roulette de devant.
23 — de derrière.
24 Coussinet de roulette de devant.
25 — _ d e  derrière
26 Vis d'arrêt.
27 Poignée de cendrier.
28 Bouton de porte.
29 Clavette.
30 Cache-Clavette.
31 Anneau de grille.
32 Goupille de porte.
33 Clef.
34 Poignée du haut.
35 Support de poignée
36 Bouton de poignée.
37 Buse mobile.
38 Tampon de buse.
39 Tige du régulateur.
40 — de poignée du tiroir.
41 — — du haut.
42 — de tampon de chargement.
43 Tirant de grille ronde.
44 — — fourchette.



-  6C — Tarif AUSTMES DU PIED -SELLE
ULTIMWSAT-î— 

VIRTUAL MUSEUM

C A L O R IF È R E  PATRIK ”  A FEU C O N TIN U
A RÉGULATEUR PIED'SELLE, à double effet, Breveté S. G. D G.

A D OUBLE E N VE LO PP E — FOYER  G A R N IE DE BR IQ U ES R ÉFR A C TA IR ES

RÉGLAGE ABSOLU SANS AUCUNE CLEF ni diaphragme sur le tuyau 
Notre régulateur, fonctionnant par appel d’air, assure la ventilation du local 

SÉCURITÉ ABSOLUE -  ÉCONOMIE DE COMBUSTIBLE

N° 584

C o m b u s t ib l e .  -  A n th ra c ite  o u , à  d é fa u t, c h a rb o n  m a ig re , c oke  e n  p e t i ts  m o rce au x .
A l l u m a g e .  — Avec d u  c h a rb o n  de  b o is  ou  de  la  b ra is e , ou  à d é fa u t du  p e tit  b o is .

Ce  Ca l o r if è r e  s e  l iv r e :
1° E n  f o n te  m i n é e  e n tiè re m e n t .
2® E n  f o n te  m in é e  n i c k e l é e .  P ièces n ic k elé es , p o r te  d e  c e n d r ie r ,  a p p liq u e  de  façade , p o r te  d e  c e n d r ie r ,  m a n e tte  de sec o u ag e  

e t v idage, rosace  du  ré g u la te u r  e t po ignées.
3® E n  f o n te  é m a i l l é e  avec  le s  p ièces su iv a n te s  n ic k e lé e s : p o r te  de  c e n d r ie r , a p p liq u e  d e  façade , p o r te  de  c e n d r ie r ,  m a n e tte  de 

sccouage  et v idage, ro sac e  d u  rég u la te u r  e t po ignées.
N . B . — N o u s  é m a i l l o n s  c e s  c a l o r i f è r e s  e n  é m a i l  c é r a m i q u e :  N °  3 3 .  v e r t :  N °  3 5 .  b l e u - v e r t ;  N °  3 7 ,  b r u n ;  

N "  4 0 ,  a u b e r g i n e  : N ° 4 2 ,  g r i s .

C A R A C T É R I S T I Q U E S  et  R RI  X

NUMÉRO
H auteur totale 

de l’appareil

Hauteur 

sans la poignée du fut

Distance 

du busclot

Diamètre 

du  tuyau
approxim atif 

d 'a ir  chauffé
En fonte

P R IX

En fonte 
minée-nickclëc

En fonte 
émaillée

584 100 05 27 61 83 150 A 175

rr.

430 »

fr.

500 v

fr.

600 »



USINE S DU PIED-SELLE — 67 - Tarif À
ULTIMHEATS 

| VIRTUAL MUSEUM

CALORIFÈRES RICHES “  LE LION A FEU CONTINU
A RÉGULATEUR PIED 'SELLE, à double effet, Breveté S. G. D. G.

à double enveloppe, avec circulation pour le chauffage de l'air et à loyer réfractaire

A PANNEAUX FONTE AJOURÉE ORNÉE

Buse derrière . — x°« 6 2 6 A 6 2 7 A

lo ir  page GS. le fonctionnement de ces appareils 
et page 00, la nomenclature despièces détachées.

A PANNEAUX FONTE CARRELAGE

Buse derrière. — x°* 72 8 , 7 27

Les calori/eres S “ 72$ et 727 se font en émail grave 
•lécor L •* Céramic " moyennant suppl. de p rix  ci-dessous

A PANNEAUX FAÏENCE DÉCORÉE COULEUR

Buse derrière . -  n -  6 2 6  A% 6 2 7  A' *

D E M A N D E R  LA F E U IL L E  S P È C IA L E  EN C O U L E U R )

CBS CALORIFÈRES SE LIVRENT '.
N®* 6 2 6 a, 6 2 7 a, 726 et 727  : encadrement de tête, rosace, goupille, boutons fonte nickelée. Les Calorifères émaillés ont en plus la 

porte de foyer nickelée.
N«» 626M»», 627-vfci», à panneaux de face et de côté en  fa ïen ce  d écorée cou leu r  : encadrement de tête, cadre des panneaux 

décorés, rosace, goupille et boutons fonte nickelée. Les Calorifères émaillés ont en plus la porte de foyer nickelée.
N . B. — N ou s ém a illo n s c e s  ca lo r ifères  en  ém a il c é r a m iq u e :  N ° 33, v e r t ;  N ° 35 , b leu  v e r t ;  N<> 37 , b ru n ;  

N® 40 , a u b erg in e  ; N« 42, g r is . Les calorifères N 1 726 et 727 en émail gravé ne se livrent qu’en émail : v er t, b le u -v e r t  e t  brun.

NUMÉROS Hauteur du
dessi

la rg e u r  de*Va Diamètre 
du fùl base du  tuyau

Dlstaact 
. do dessus 

dt usent 
! aDMl

Volume 
approxim atif 
d ’a ir  chauffé

P R I X

Fonte minée | Email noir | céramique

SUPPLÉMENT 1

PANNE AU ̂ FAÏENCE '

A P A N N E AU X FO N TE A JO U R ÉE ORNEE OU C AR R ELAG E
* % 1 X  1 X  | X f r. 1 f r. 1 fr. fr.

626a 726 95 39 31 43 111 60 150 à 200 695 » \ 855 *» 915 -
827a-727 106 « | 36 | 48 1 111 65 1 200 à 250 835 » 1 1015 » 1 1075 * 40 -

A PAN N E AU X DE FACE ET DE C O TÉ, F A ÏE N C E  DECOREE C O U LE UR
626Ak" 93 39 1 31 1 43 1 111 1 1 150 à 200 840 » | 980 *» | 1050 »
627a‘" toc 44 | 36 | 48 | 111 1 65 | 200 à  250 1050 » 1 1190 » 1 1265 >

Su PLÉME ST AUX PRIX DES CALORIFÈRES N 726 e t 727 p o u r  d é co r n ém ail g rav é  :
D evan tu re  e t d e s> u s....................... ........... ........... f r. 50 »
D ev a n tu re , d e s su s  e t le s  deux  c ô té s .....................  f r. |Q0 »



— r»s - Taril Ap A DM P IE D -SE L L E
ULTIMHEAT 

VIRTUAL MUSEUM

CALORIFÈRES RICHES “  LE LION A FEU CONTINU

A REGULATEUR PIED~SELLE, à  double elTet, B rev e té  S. Gr. T>. G»

double enveloppe avec circulation pour le chauffage de l'air, et à foyer réfractaire.

FONCTIONNEMENT ET AVANTAGES

C om bustib le . — Anthracite ou, à défaut, charbon maigre, coke en petits morceaux 
A llu m a g e . — Avec du charbon de bois ou de la braise, ou à défaut du petit bois. 
R é g la g e . — La rosace R  ouvre ou ferme l'entrée d'air A.

La valve V ouvre ou ferme l’orifice de ralentissement O.

Fig. 1. (Grand feu).
Derrière. Coupe.

K i;. 2. (Marche lente).

Au moyen de la tige en fer qui relie rigidement la 
rosace R et la valve V, ces deux organes sont com
mandés à la fois par la manette placée sur la rosace.

Cette disposition à double effet, qui fait l’objet de 
notre brevet, assure une puissance extrême à notre 
régulateur et, par suite, un r é g la g e  a b so lu .

Quand l'entrée d'air A est ouverte en grand, l'orifice O 
est fermé ■ Fig. i . grand feu) -, inversement, quand 
l’entrée d'air À est fermée, 1 orifice de ralentissement V 
est ouvert (Fig. 2, marche lente).

Entre ces deux positions extrêmes du régulateur, on 
peut choisir toute position intermédiaire pour obtenir 
exactement la combustion qu’on désire.

D é c r a ssa g e . — Pour secouer les cendres, tirer et 
repousser l'anneau placé à droite.

Pour vider le foyer, tirer l’anneau placé à gauche, 
puis manœuvrer l'anneau de droite.

La supériorité de ces appareils réside dans la p u is 
sa n c e  co n s id éra b le  du R É G U L A T E U R  P IE D  SE L L E  
A D O U B L E  E F F E T , b rev e té  S. G. D. G.

Derrière. G rands p a s s a g e s  de flam m e augmentant d’au moins 
5 0  % la  p u issa n c e  de ch au ffe , quand le régulateur 
est ouvert.

D ép en se  jo u rn a lière  réd u ite  d'au moins 5 0  % en 
marche lente quand le régulateur est fermé.

R ÉG LA G E A B SO L U  SA N S A U C U N E  C L E F ni
diaphragme sur le tuyau.

N otre  r é g u la teu r , fonctionnant par appel d’air, 
a ssu r e  la  v e n tila t io n  du local.

Dans les appareils à feu continu ordinairement usités, 
on modère la combustion en arrêtant plus ou moins le 
tirage au moyen de clef, diaphragme, etc., d’où danger 
de renversement du courant gazeux, c’est-à-dire de 
refoulement.

Avec n otre r é g u la te u r  à  dou b le effet A U TO M A 
TIQ U E , cet inconvénient n’est pas à craindre puisque 
SA N S A U C U N E  PO SSIB IL IT É  D E F A U S S E  M A 
N Œ U V R E , il existe toujours dans la cheminée un 
co u ra n t d ’a ir  a scen d a n t, c o n sta n t  e t  r ég u lier .

Voir page 69, la N om enclature des p ièces détachées.

N O T A . -  A V O IR  S O IN  D E  T E N IR  L E  C E N D R IE R  F E R M É .



U SIN ES DU P IE D -SE L L E 69 - laril A

“  |  r  |  | A M  ”
CALORIFERES RICHES LE LIOIN A FEU C O N TIN U ”

A RÉGULATEUR PIED-SELLE, à double effet, B reveté  S. G. D. G.

PIÈCES DÉTACHÉES pour les Calorifères N°" 6 2 6 a , 6 2 6 a 1* ,  6 2 7 a , 6 2 7 a “ \  

1 2  7)

L É G E N D E

1. Fond.
2. Socle.
3. Entre-deux de socle.
4. Colonnes de devant.
5. — de derrière.
6. Devanture.
7. Panneau de devant.
8. — de côté.
9. Derrière.

10. Chapiteau.
11. Encadrement de tête.
12. Applique de tète.
13. Cendrier.
14. Porte de foyer.
15. Serre-mica.
16. Support de grilles.
17. Grille ronde.
18. Grille fourchette.
19. Grille de devant du bas.
20. — — du haut.
21. Devanture de foyer.
22. Derrière de foyer.
23. Corps tôle.
24. Dessus de foyer.
25. Conduit de flamme.
26. Tampon de chargement.
27. Serre amiante de chargement
28. Entonnoir de chargement.
29. Rosace du régulateur.
30. Disque de ralentissement.
31. Rondelle du disque.
32. bouton de cendrier.
33. Bouton de porte.
34. Clavette.
35. Anneau de grille.
36. Goupille de porte.
37. Clef.
38. Tige du régulateur.
39. Tirant de grille ronde.
40. — — fourchette.



DU PIED -SELLE —  70 — Tarif A
ULTIMHEÂT^-----

VIRTUAL MUSEUM

RECOMMANDATIONS ESSENTIELLES
POUR LES

APPAREILS DE CHAUFFAGE A FEU CONTINU

1° Vérifier soigneusement que la cheminée fonctionne bien, qu’elle ne communique pas avec d’autres 
cheminées, ou avec d’autres chambres, et qu’elle n’a pas de crevasses;

2° Veiller à ce que la tôle de fermeture soit bien placée de façon à obturer complètement le châssis 
de la cheminée et à éviter toute rentrée d’air nuisible au fonctionnement;

3° 11 faut que le tuyau, qui relie l’appareil à la cheminée, soit suffisamment distant du fond de cette 
cheminée, pour que le tirage puisse se faire dans de bonnes conditions;

■4° S’assurer que l’appareil, une fois la pose terminée, lire bien ;
5° Ne jamais mettre de clef sur le tuyau ;
6° Si le tuyau monte à la sortie de l’appareil, il ne faut pas de tuyau coudé ou d’équerre; on ne doit 

admettre que le coude à T , à débouchure en dessous, qui permet le nettoyage rapide du tuyau;

7° Ne jamais employer de houille grasse (collante) ou de poussier. Utiliser seulement de l'anthracite, 
du coke ou du charbon maigre en morceaux;

8° Vérifier fréquemment si l’appareil, surtout s’il s’agit de poêles roulants ou légers, est toujours 
bien à sa place primitive, et que le tuyau de départ n’est pas déboité de la buse de l’appareil ou de la tôle 
de fermeture de la cheminée, de manière que les gaz se dégagent dans la cheminée;

9° Ramoner régulièrement la cheminée, et surtout le bout de tuyau raccordé sur l’appareil.
Tout tuyau horizontal doit être particulièrement surveillé, la suie s’y accumulant plus facilement que 

dans les tuyaux verticaux ;
10° Manoeuvrer les grilles d’évacuation des cendres et pierres au moins matin et soir;
11° Regarder de temps en temps l’intérieur et l’extérieur de l’appareil pour s’assurer que tout est en 

bon état d’entretien et de fonctionnement ;
12° Si l'appareil tire moins bien qu’au début, vérifier d’abord le ramonage, la position de l’appareil 

du tuyau de départ, de la tôle de fermeture, et ensuite tous les autres points ci-dessus, jusqu’à ce que 
l’appareil marche normalement.
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VIRTUAL MUSEUM

RÉCHAUDS DE CUISINE e t  CUISINIÈRES AU GAZ

— 72 — Tarif C

D E S C R I P T I O N F O N C T I O N N E M E N T A V A N T A G E S

f  RÉCHAUDS à GAZ
D E S C R IP T IO N  :

Les réchauds à four PIED-SELLE sont m unis â la partie supérieure 
de grilles avec lames, qui doivent être placées en dessus pour chauffer les 
vases culinaires d ’un certain  diam ètre.

Ces réchauds possèdent sur le dessus 3 brû leurs ;
Un A une extrémité â couronne de gaz sim ple (1 rob inet); un l’autre 

extrémité û couronne de gaz double (2 robinets) et un 3’ brûleur, rectiligne. 
Breveté S. G. D. G. qui peut s'enlever pour le nettoyage comme les deux 
précédents, et réversible, qu’on allum e toujours p a r dessus et qui peut 

serv ir soit pour chauffer des 
objets places su r le réchaud, 
comme les brûleurs sim ple et 
double, soit pour g riller ou 
rô tir dans le four : 

dé tourner, dans ce cas, le 
b rû leur, après allumage {en 
m anœ uvrant la m anette A., 
ligure ci-contre ; visible sur 
le devant de l’appareil au- 
dessus de la porte rie four.

Dans cette position les flam
mes sortant à  l’intérieur du 
four lèchent des gaufrettes 

rayonnantes qui rougissent et renvoient la chaleur à l'in térieur du  four.
Ces gaufrettes Brevetées S .G .D .G . se dém ontent eu  tournan t les 

clés de suspension nui les traversent.
Le réchaud porte sous le four un  autre  b rû leur rectiligne, â flammes 

réglables qui doit fonctionner en même temps que le b rû leu r réversible 
pour les rôtis et la pâtisserie.

E M P L O I DU FOUR :

Four les G ril
lades.- Le seul 
b rû leur réver

sible doit être allum é, 
les pièces à griller é tan t 
posées sur un gril porté 
par les rainures supé
rieures du tour. In 
lèchefrite étan t située 
un peu plus »>ns.

Avoir soin de chauffer le four pendant environ 1/4 d'heure avant 
d 'in troduire  la lèchefrite portant la viande â rô tir  su r son gril. Il est bon 
d 'ajouter au  bout de quelques minutes de cuisson un peu d 'eau chaude au 
beurre qui fond dans la lechcfrite.

V  CUISI.MÉRES à GAZ à 1 Fours ef Dessus .à 3 Grilles
D E S C R IP TIO N  :

Même disposition du  dessus et des b rû leurs supérieurs que dans les 
réchauds.

Ces cuisinières son» construites avec double paroi perm ettant la 
circulation du  gaz brûlé autour des tours et en tre  eux, pour les rechauffer.

Le tour supérieur et le four inférieur peuvent être indistinctem ent 
employés ensem ble ou séparém ent pour g riller ou rôtir, grâce au b iû leu r 
rectiligne inferieur, Breveté S. G. I). G. qui porte, venues de fonte. 
2 nervures protectrices des trous de passage des flammes. Ce dispositif 
permet de grille r par dessous et <le rô tir dans le four inférieur avec emploi 
un seul b ru leur du bas.

Sous le b rû leu r inférieur, le fond est constitué par une lèchefrite 
poussée iusqu'nu bout dans les rainures existant à  cet eflet ; cette lèchefrite 
forme fond de four et recueille en même temps le ju s  en cas de grillade.

Elle doit toujours rester en place.

E M P L O I DU FOUR S U PE R IEU R  :
P o u r  les g rillades. — Voir ci-contre l’em ploi du  four des réchauds à 

gaz pour les g rillades.
P o u r  les rô tis . — Mettre en place, au-dessous du  b rû leur supérieur, la 

tôle (form ant plafond de four) fournie avec l'appare il.
Il n’y a pas de b rû leur sous le four supérieur, m ais il existe un 

b rû leur rectiligne breveté nu bas du  four inférieur, qui doit ê tre allum é 
avec le b rû leur réversible pour rôtir.

Voir ci-contre l’em ploi du  four des réchauds â gaz pour les rôtis.
P o u r  la  p â tisse rie  e t  les g ra tin s . — Mettre en place, au-dessous du 

brûleur supérieur, la tôle fournie avec l’appareil.
Allumer le b rû leur supérieur réversible et le b rû leur rectiligne nu bas 

du  four inférieur.
Voir ci-dessus l'emploi du  four des réchauds â gaz pour la pâtisserie. 

E M P L O I DU FOUR IN F É R IE U R  .’
L'allumage du b rû leur in férieur se fait en enlevant la rondelle ovale 

I placée nu milieu de In plaque en fonte située au-dessus de ce b rû leur.
P o u r  les g rillades. -  Le gril est placé dans les rainures inférieures.
P ou r les r ô t is .—Sansaucune tôle in term édiaire, la viande est placée 

! suc un gril porté par une lèchefrite spéciale ajourée avec le seul b rûleur 
inférieur a llum e. Il est bon d'a jouter un peu d ’eau chaude dans In lèchefrite 
au bout de quelques m inutes de cuisson.

On rem arquera que la cuisson par dessous est la plus logique et la 
plus économique puisque In chaleur monte. C’est le principe uniquem ent 
adopte pour chauffer tous les vases cu linaires et qui est rendu pratique 
pour la cuisson des viandes grâce à notre b rû leur â nervures protectrices 
des trous de passage des flammes.

P o u r  la Pâ tisserie . — Un fond de four en fonte et une plaque â trous 
sont fournis avec l'appareil, le fond de four étant glissé dans les rainures 
du bas et lu plaque â trous, qui supporte la pâtisserie, vers le milieu du 
four. Ce fond de lour et la plaque à trous ne servent que pour la pâtisserie.

L'application de ce principe perm et, sans augm enter le tem ps normal 
de cuisson, d'économ iser environ de 20 â 50 % de la consommation de gaz 
su ivant qu’il s’agit de grillades ou de rôtis.



U SIN ES DU P IE D -SE L L E |'ar|1 c âa
RECHAUDS DE C U IS IN E  AU GAZ

D e s s u s  u n i  p o u v a n t  i n s t a n t a n é m e n t  ê t r e  t r a n s f o r m é  e n  d e s s u s  à  l a m e s  e n  r e t o u r n a n t  l e s  g r i l l e s .

R É C H A U D S  A G A Z  S A N S  F O U R
N ~ 5 0  -  6 0  -  8 0  e t 8 3

| ni 11TTT
ULTIMHEAT®

1 VIRTUAL MUSEUM

1 f e u  — N» 5 0 ; 1 r o b i n e t

N° 6 0 ,  2  r o b in e ts 2  fe u x  — N® 8 0 3  feu x  — N® 8 3

i* , £ - ■  t J r t r  - i  »  — J S * . ...

/  - Â &  \

Cks réchauds se  livrent :
E n  fon te  v e rn ie ...............................................................................................................................   d isp o s itio n  1
E n fon te  é m a il lé e .....................................................................................................................................................................  » 3
Seul le réc h au d  n® 50 e n  fo n te  d e m i-n ic k e lc c ............................................................................   » 6

N um éros
D IM E N S IO N S P R I X

L on g u eu r L arg e u r H au teu r
E n  fon te  v e rn ie E n  fon te  é m aillée  En fo n te  dcm i-n ick ., 

3 ! 6

\ X \ fr. fr. fr.
50 260 160 85
60 240 250 105 42 »
80 500 250 105 75 »

! 83 720 250 105 100 <* 135 » | » 1

N . B . — N o u s  é m a i l l o n s  c e s  r é c h a u d s  e n  é m a i l  c é r a m i q u e  : N 0 3 3 , v e r t  ; N® 3 5 , b l e u  v e r t  ; N® 3 7 , b r u n  ; 
N® 4 0 , a u b e r g i n e  ; N® 4 2 ,  g r i s  o u  e n  é m a i l  p o r c e l a i n e .

A C C E S S O IR E S  POUR R É C H A U D S  A GAZ AVEC FOUR

PLA TE A U X IS O L A N TS  p o u r  r é c h a u d s  a  g a z

P o u r  r é c h a u d s  n»* 1 7 0 - 1 8 0 - 2 1 6  et 2 2 5

P R IX

vernie
En fonte 
émaillée |

fr.
18 »

fr. i

D IM E N S IO N S

RÉCHAUDS A GAZ
T ablette supérieure 

lon g u eu r | Largeur
Hauteur

s %

N®» 1 7 0 - 1 8 0 - 2 1 6  2 2 5 585 1 375 555 80 » 130 '» 1

T A B L E T T E  p o u r  R é c h a u d s  à  g a z  
no» 1 7 0 - 1 8 0 - 2 1 6  e t 2 2 5

N . B. — N o u s  é m a i l l o n s  c e s  p l a t e a u x  i s o l a n t s  e t  t a b l e s  c 
N  3 7  b r u n  ; N® 4 0 , a u b e r g i n e  ; N - 4 2 . g r i s  o u  e n  é m a i l  p o r c e l a i n e .

ta b le tte  p o u r  réchaud  à  gaz 

é m a i l  c é r a m i q u e  : N" 3 3 . v e r t ;  N - 3 5 , b l e u  v e r t ;



USIN E S  B U  PTEV-SELVE___________________ -  74 - ______________________________________ T a r i f  C
ULTIMHEAT* 1 

VIRTUAL MUSEUM

RÉCHAUDS DE CUISINE AU GAZ
D e ssu s  uni p o u v a n t in sta n ta n ém en t ê tre  tra n sfo rm é en  d e ssu s  à  la m es en  r e to u rn a n t le s  g r il le s

R É C H A U D S  A G A Z  A F O U R  F E R M É
A R O T IR  -  A GR ILLER  -  A P A TIS SER IE

R am p e ca ch ée . — B rû leu r  c en tra l r é v e r s ib le  e t  a m o v ib le , g a u fr e t te s  ra d ia n te s  a m o v ib le s , 
g r il  lè ch e fr ite  b rev e té . — P o r te  de four éq u ilib rée .

N° 1 7 0 n ° 1 8 0

P rincipales  c aractéristiques  de c es  réchauds

Four à rôtir, à griller et à pâtisserie. Dessus à 3 feux, 5 robinets, feu dessous, grilles polies, porte équilibrée en fonte.

Les injcctcurs de ces réchauds se dévissent très facilement de façon qu’ils peuvent toujours être remplacés par celui des injcctcurs 
de notre série qui correspond à la pression du gaz du lieu d’emploi.

E quipem en t  in térieur  du four  :

Lèchefrite aluminium, gril et ridelles en fer étamé, sole et plafond de four en tôle, plaque en fonte à trous, poignée de lèchefrite.

Ces  réchauds se liv ren t  :

1* E n  fontp v ern ie .
2° En fonte ém a illé e  : Dessus, façade, côtés et portes émaillés, poignée nickelée.
3® En ém a il g r a v é :  Dessus, façade et côtés en émail céramique, porte de four en émail gravé (deux décors au choix du client :

décor B, géométrie ; décor C, corbeille de fruits). Ne se fait qu’en émail n 33 , v e r t  ; n* 35, b le u -v e r t  ;
n* 37 , b ru a. (Demandez la feuille spéciale pour le choix des décors).

N. B. — Les réchauds en fonte émaillée se livrent en émail céramique : N ' 33 , v e r t  ; N° 35 , b le u -v e r t  ; N  37, brun ;
N ' 40, a u b erg in e  ; N" 42 , g r is  ou  en  ém ail b lan c p orce la in e , d a n s ce ca s  le  d e s su s  e s t  é m a illé  noir.

C A R A C T É R I S T I Q U E S  E T  P R I X

DESSUS 

Longueur Largeur

FOU It

Largeur Profondeur

H auteur 
de -l’appareil vernie j En fonte émaillée

Voir page 19 la nomenclature des pièees détachées et page 72 la notice le fonctionnement et les ananlages de ees réchauds.



USIA’ES DU PIED -S EL L E Tar (

RECHAUDS DE CUISINE AU GAZ
D e ssu s  uni p o u v a n t in sta n ta n é m e n t ê tre  tra n sfo rm é  en d e ssu s  à  la m es  en  r e to u rn a n t le s  g r il le s .

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

R É C H A U D S  A G A Z  A F O U R  F E R M É
A R O TIR  -  A G R ILLE R  -  A P A T IS S E R IE

“ S A N S  R A M P E ” , b té s . g . d . g .
G rand four à  dou b le p a ro i, ca lo r ifu g é . — B rû leu r  cen tra l r é v e r s ib le  e t  a m o v ib le , g a u fr e tte s  r a d ia n te s  a m o v ib le s , 

g r il  lè c h e fr ite  b r e v e té . — P o r te  de four éq u ilib rée .

“ L’A T H O S ” n° 2 1 6  “ LE P O R T H O S  225
à  g ra n d  four à  trè s  gran d  four

P rincipales  caractéristiques  de  c es  réchauds :
Ces nouveaux modèles de réchauds brevetés possèdent des a v a n ta g e s  ap p réc ia b le s; plu<* de ram p e à gaz; cen tra g e  d irec t  

de tou s le-* b rû leu rs; b rû leu r  ce n tr a l ré v e r s ib le  e t  a m ov ib le . — Gril lè ch e fr ite , g a u fr e tte s  ra d ia n te s  am o v ib les .
En outre, les injrcteurs de ces réchauds se dévissent très facilement de façon qu’ils peuvent toujours être remplacés par celui des 

injectcurs de notre série qui correspond à la pression du gaz du lieu d’emploi.
Dessus à 3 feux, 5 robinets, feu dessous, grilles polies, porte de four équilibrée avec encadrement nickelé.
Eq uipem en t  in térieu r  du  four  :
Lèchefrite aluminium, gril et ridelles en fer entamé, sole de four en fonte avec tampon mobile, plafond de four en tôle, plaque en 

fonte à trous, poignée de lèchefrite.
Ces réchauds se  liv ren t  :

1« En fonte vern ie .
2° E n ton te  é m a illé e  : Dessus, façade, côtés et porte émaillés ; encadrement de porte de four et poignée nickelés. — Le réchaud 

n° 225 se livre avec poignée céramique et nœuds nickelés et peut cire livré, sur demande, avec intérieur 
de four émaillé.

3® En ém a il g ra v é  : Dessus, façade, côtés émail céramique ; porte de four en émail gravé (deux décors au choix du client :
décor B, eométrie : décor C, corbeille de fruits) ne se fait qu’en émail n °  33. v e r t ;  n° 35 , b le u - v e r t , 
n- 37. brun. (Demandez la feuille spéciale pour le choix des décors).

N . B. — N ou s ém a illo n s  c e s  réch a u d s  en  ém ail céra m iq u e: N° 3 3 , v e r t ;  N° 3 5 , b leu  v e r t ;  N“ 3 7 ,  b ru n ;  
N° 4 0 ,  a u b e r g in e ;  N° 4 2 ,  g r is  ou en  ém a il p o rce la in e , d a n s  ce  c a s  le  d e ssu s  e s t  é m a illé  noir.

Voir pages 80 et 8t la nomenclature des pièces détachées et page 72 la notice sur le fonctionnement et les avantages de ces réchauds.



-  76 - Tarif C
ULT1MHEAT® T

IRTUALMUSEUM _  .  .  .  _  .  _  ,  -  '  _  _  -CUISINIERE A GAZ en fonte
TYPE ÉCONOMIQUE — Brevetée S. G. D. G.

L a r g e  d e s s u s ,  s a n s  r a m p e .  B r e v e t é  S .  G . D . G . ,  à  t r o i s  l e u x .  — G r i l l e s  p o l i e s .  — B r û l e u r  s u p é r i e u r  c e n t r a l  
r é v e r s i b l e  e t  a m o v ib l e .  G a u f r e t t e s  r a d i a n t e s  a m o v ib l e s .  — C e n t r a g e  d i r e c t  d e  t o u s  l e s  b r û l e u r s .

N* 316
D e u x  g r a n d s  f o u r s  à  r ô t i r ,  à  g r i l l e r  e t  à  p â t i s s e r i e ,  d o u b le  p a r o i .  C ô t é s  e t  p o r t e s  c a lo r i f u g é s .

B r û l e u r  i n f é r i e u r  p r o t é g é .  B r e v e t é  S . G .D .G .

MS7A'ES DU P lB D -S U L L t

Vue de la  cu isin iè re  i\'° 3I6. « d e u x  fo u rs. Vue de  la  cu isin ière  N* 3I6. avec  fo u rs  o u v erts , m o n tra n t 
les accessoires livrés avec  l'a p p a re il.

É Q U I P E M E N T  I N T É R I E U R  D E S  F O U R S

C u i s i n i è r e  à  g a z  N -  3 1 6

FOUIÎ SUPÉRIKUR

Plafond  de  fo u r  en tô le ;  
P laq u e  en fon te  à t ro u s  ;

3® L èchefrite  a lu m in iu m  ;
4* G ril e t r id e l le s  en  fer é tam é  
5® Poignée  de  lè ch e frite .
En p lu s  de  ces a cc esso ire s  : lè ch e fr ite  a lu m in iu m , fi:

l-OUH IN F É RIEU R 

Sole de  fo u r en  fon te  avec ta m p o n  me 

L èchefrite  a lu m in iu m  ;

G ril e t r id e lle s  en  fer  é tam é .

b a s du  fou r in fé r ie u r .

CF.TTK CUISINIÈRE A GAZ SK LIVRE :
1* E n  f o n te  v e r n i e  ;
2® E n  f o n te  é m a i l l é e .  — P i è c e s  é m a i l l é e s  : D essus, d e v a n tu re , c o lo n n es , p ieds, cô tés  e t p o r te s  :

P i è c e s  n i c k e l é e s  : E n ca d rem e n t des p o r te s , n œ u d s  d e s  p o r te s , ram p e  de  c ô té .
N o u s  é m a i l l o n s  c e t t e  c u i c i n i è r e  à  g a z  e n  é m a i l  c é r a m i q u e  : N® 3 3 . v e r t ;  N® 3 5  b l e u - v e r t ;  N  3 7 ,  b r u n ;  N® 4 0  

a u b e r g i n e  ; N “ 4 2 , g r i s  o u  e n  É M A I L  P O R C E L A I N E ,  ( d a n s  c e  c a s  n o u s  é m a i l l o n s  le  d e s s u s  e n  n o i r . )

DESSUS F O U R S Hauteur
NUMÉRO

Longue r  | la rg e u r Largeur Profondeur H auteur de l'appareil En fonte vernTè"' En tonte émaillée.

% s X X X * fr. fr.

316 820 450 330 320 240 85 730 » 930 »

La c u is in iè re  à gaz n® 316 peu t ê tre  liv rée  en  é m ail c é ram iq u e  v e rt, b le u -v e r t ou  b ru n , avec  u n e  ou deux  p o r te s  avec  d c co r en  ém ail 
g ravé  m o y e n n a n t su p p lé m e n t 25 frs  p a r  p o r te .  Deux d é co rs  au  choix  : d é co r C. co rb e ille  de f ru i ts  ; d é co r  B, g é o m étrie .

V o i r  p a g e  7 2  l a  n o t i c e  c o n c e r n a n t  le  f o n c t i o n n e m e n t  e t  l e s  a v a n t a g e s  d e  c e t  a p p a r e i l  e t  p a g e  8 2  l a  n o m e n c l a t u r e  
d e s  p i è c e s  d é t a c h é e s .



USUVES V U  PIED -SELLE Tarii C

CUISINIÈRE EN FONTE MIXTE A GAZ e t  a  HOUILLE
TYPE ÉCONOMIQUE -  BREVETÉE S. G. D. G.

SANS C H AU D IÈR E OU A C H AU D IER E SUR D EM AN D E

D e s s u s ,  r o n d e l l e s  e t  g r i l l e s  p o l i e s .  — B u s e  d e s s u s  ù d r o i t e .  — B o u t  d e  t u y a u  à  c le f .
B a r r e  d e v a n t  e t  s u r  le  c ô t é  g a u c h e .

U N  G R A N D  F O U R  c h a u f f é  à  v o lo n té  a u  g a z  o u  à  l a  h o u i l l e ;  p o r t e  d e  f o u r  c a l o r i f u g é c  a v e c  r e s s o r t s  a m o r t i s s e u r s :  
b r û l e u r  d e  f o u r  p r o t é g é  b r e v e t é  S .  G . D . G .

D E U X  F E U X  A  G A Z ;  u n  b r û l e u r  s i m p l e ,  u n  b r û l e u r  d o u b le .

E quipem en t  in térieur  du f o u r : 1® Plaque en fonte à trous.
2" Sole de four en fonte avec tampon mobile.
3® Lèchefrite aluminium fixe en bas du four.
4° » » mobile.
5® Gril et ridelles en fer clamé, 
lio Poignée de lèchefrite.

Cet appareil se livre entièrement émaillé. — Pièces émaillées: Devanture, colonnes, côtés, pieds, applique des portes.
Pièces nickelées: Encadrement des portes, nœuds des portes, poignées, barre.
N o u s  l ' é m a i l l o n s  p l u s  s p é c i a l e m e n t  e n  é m a i l  b l a n c  p o r c e l a i n e  o u ,  s u r  d e m a n d e  e n  é m a i l  c é r a m i q u e  n °  3 3 ,  v e r t  : 

n° 3 5 ,  b l e u - v e r t ;  n °  3 7 ,  b r u n  ; n° 4 0 ,  a u b e r g i n e  e t  n °  4 2 ,  g r i s .

C A R A C T É R I S T I Q U E S  e t  R R I X

NUMÉRO
D E S S U S FO U R DIAMÈTRE DhSTROUS H auteur Diamètre P R IX

Longueur j Largeur Largeur j Profondeur H auteur du  foyer ,I.i Tour totale de tuyau sa n s  ch au d iè re

325 95 J  52 31

| cm 

1 22 24 X 2»H SO 139 1 150 »
SUPPLÉMENT POUR : C h a u d ic r d e  5 li t re s  e t ro b in e t 50 »



— 80 Tarif Ci M'SIA ES DU PIED-SELL E

RÉCHAUDS DE CUISINE AU GAZ
N* 2 1 6

N O M E N C L A T U R E  D E S  P I È C E S  D É T A C H É E S

i

. M  .

r " -

'fvVKBü' |  ' a v u t î ï '

2 3

V

Lfc=

P

L É G E N D E

1. Dissus.
2. Brûleur inférieur de four.
3. Grille carrée.
4. » rectangulaire.
5. Côté gauche.
6. Côté droit.
7. Devanture.
8. Applique de porte.
9. Encadrement de porte.

10. Plateau isolant.
11. Plaque 2» trous
12. Côté gauche de four.
13. » droit.
14. Brûleur double.
15. » simple.
16. Gril de lèchefrite.
17. Plaque tôle de four.
18. Léchcirite.
19. Plaque isolante de côté.
20. Derrière.
21. Contre-plaqué de porte.
22. Derrière de four.
23. Plafond de four.
24. Ressort cintré de porte.
25. - plat •»
26. Tampon marqué.
27. Poignée.
28. Rampe coudée.
29. Ridelles de gril de lèchefrite.
30. Brûleur supérieur de four.
31. Kobiutl du brûleur infuûur de four.
32. lajftt'ur du bruit or iufêritur dt ft:r.

33. Arrêt de robinet simple.
34. *» » double.
35. Bouchon de chambre à gaz.
36. Plaquette indicatrice.
37. Robinet û clé isolante.
3S. Suspcnseur de gaufrettes.
39. Raccord à T.
•iü. Poignée de lèchefrite.
41. Clé en ébonitc.
42. Gaufrettes de plaque de lour.



U S 1 A E S  V U  P I E D - S E L L E — St -

RE CHAUDS DE CU IS IN E  AU
Tnrijf O

-------------------------H ftn lr  III II ill
ULTIMHEAT®

Q  ^  J T  VIRTUAL MUSEUM

N° 225

N O M E N C L A T U R E D E S  P I È C E S  D É T A C H É E S

L É G E N D E

O

16

o o o ctt d o o o
o o o o o o o o o
o o o o o o o o o
o o o o o o o o o
o o o o o o o o o
o o o o o o o o o

18

1. Dessus
2. Grille carrée
3. Grille rectangulaire
4. Brûleur double
5. Brûleur simple
6. Devanture
7. Côté droit
8. Côté gauche
9. Brûleur supérieur de four

10. Brûleur inférieur de four
11. Plateau isolant
12. Côté gauche de four.
13. Côté droit de four
14. Gril de lèchefrite 
IT>. Derrière
10. Plaque de fond de four
17. Plaque à trous
18. Lèchefrite
19. encadrement de porte
20. Tampon de plaquedefond de four
21. Deriicrc de four
22. Encadrement de fond de four
23. Plaque tôle de four
24. Plafond de four
25. Contre plaque de porte 
20. Applique de porte
27. Embouti de côté gauche
28. Embouti de « ôté droit
29. Hampe coudée
30. Gaufrettes de plaque de four
31. Tampon marque
32. Hidcllcs de gril de lèchefrite
33. Plaque isolante de côté
34. Nœud droit
35. Nœud gauche
36. Ressort de porte
37. Plaquette indicatrice
38. Arrêt de robinet simple
39. Arrclde robinet double
40. Bouchon de chambre à gaz
41. EcrOU d injeCtCUr intérim it tm
42. Rondelle > »>
43. Clé en ébonite
44. Robinet à clé isolante
45. Injccteur inférieur de four.
46. Raccord à T
47. Poignée
48. Nourrice
49. Poignées de lèchefrite
50. Suspcnseur de gaufrettes



CUISINIÈRE

ES  P  U PIED -SELLE_________________

A GAZ
N° 316

EN FO N TE

Tarif C

N O M E N C L A T U R E  D E S  P IÈ C E S  D É I'A C H È E S

L É G E N D E

1. Dessus.
2. Derrière.
3. Devanture.
4. Côté droit.
5. » gauche.
6. Encadrement de porte.
7. » de fond.
S. Tampon de fond.
9. Contre-plaque de porte.

10. Pied.
11. Fond.
12. Embouti de côte droit.
13. » » gauche.
14. Tampon de buse.
15. Tampon marqué.
16. Four du haut.
17. » du bas.
18. Plaque à trous.
19. Gril de lèchefrite.
20. Plaque tôle de four.
21. Applique de porte.
22. Grille carrée.
23. Brûleur double.
24. » simple.
25. Plaque isolante de côté supérieur
26. Lèchefrite inférieur fixe.
27. Suspenseur de gaufrettes.
28. Grille rectangulaire.
29. Gaufrettes.
30. Plaque isolante décote inlérlcii’.
31. Lèchefrite de tour mobile.
32. Tuyau coudé.
33. Brûleur supérieur de four.
34. Poignée de lèchefrite.
35. Poignée de porte.
36. Nœud gauche de porte.
37. » droit »
38. Ressort de porte 
3l). Tuyau û T.
40. Nourrice.
41. Clé isolante.
42. Bouchon de la chambre «à gaz. 
■13. injecteur du brûleur intérieur.
44. Plaquette indicatrice.
45. A:rèt de robinet double.
46. * » supérieur de tour.
47. » » simple.
48. Raccord à T.
49. Robinet à clc isolante long.
5 0 . » » court.
51. » du brûleur inférieur.
52. Brûleur de four intérieur.



USJMES DU PIED -SELLE -  83 - Tarif C
ULTIMHEAT® 

VIRTUAL MUSEUM

FERS A REPASSER

N**
DIMENSIONS 
de 1» semelle

POIDS PRIX N*»
DIMENSIONS 

I-ongüëur I largeur
POIDS

PRIX
1 N**

DIMENSIONS

X  1 X

POIDS PRIX !

X  1 K.gr. fr. z w i \  x K g r. fr. 1 fr. : K.gr. ir.

à p o ig n ée  p la te à p o ig n ée  ronde creu se à p o ig n ée  fer p la t

; * 146 1 97 0.865 4-75 4 150 ! 90 1.315 5 59 II 50 3 160 100 1.750 6 25

1 5 152 94 1.080 5-25 5 165 93 1.500 6 50 i 12 50 4 165 100 1.850 6 50
! 6 159 1 100 1.190 6 » : 6 173 | 100 1.590 7 * j l 3  25 5 165 1 105 2.150 7 -25 |

POTERIES EIM FONTE
P o terie  hyg ién ique  polie étam ée  vern ie . — Créée en 1854, par la Société 

E. BOUCHER & Cic, nos prédécesseurs. Les pièces sont d'abord tournées 
intérieurem ent, puis trem pées dans une cuve d ’étain lin en fusion ; elles 
sont enfin polies après IVtamage.

La fonte, substance ém inem m ent poreuse, à condition qu’elle ait été 
débarrassée, par le tournage, de sa croûte dure  superficielle, absorbe, par 
ses porcs ainsi mis à nu. l’élain fondu qui pénètre et imprègne en profon
deur toutes les petites cavités du  métal, d ’où adhérence parfaite de l’etain. 
Pente de tournage, l’étain se déposerait sim plem ent en surface su r la 
croû e dure  superficielle sans pouvoir traverser celle-ci, cl risquerait de 
couler nu fond dès qu’on chaufferait la casserole.

Ne pas confondre notre poterie étnmée A chaud avec la poterie blanchie 
A froid par des procédés chimiques. Dans cette dernière, le dépôt est très 
mince et ne peut être confondu avec la couche épaisse d’etain qui distingue 
notre poterie etamée.

RECOMMANDATION IMPORTANTE. Fa ire  bo u illir  de l’eau plein 
la casserole a v a n t de la m e ttre  en usage.

P o to ric  oxydée  ina lté rab le . Cette poterie, après nettoyage, est portée 
pendant plusieurs heures A la tem pérature du  rouge, dans des fours

spéciaux où elle est soumise à l’action des gaz chauds a lternativem ent 
sxvdants et réducteurs . A chaque passe d'oxydation, la fonte se transform e 
en sesqui-oxyde de 1er, couleur de rouille, qu i, par la passe de réduction 
suivante, est"transformée en un oxyde magnétique couleur bleue et in a lté 
rable. l-i répétition de ces passes à pour effet d’augm enter l’épaisseur de 
fonte transform ée en oxyde inaltérable. Cette poterie ne rouille pas, ne 
;asse pas au feu et est affranchie du goût de fer. Elle n’a rien de commun 
avec les poteries de nuance bleue, obtenue à froid, par l’action de colo
rants varies. Celles-ci, dont la fonte n’est ni recuite au rouge, ni oxydée 
tn profondeur, sont A peu près équivalentes A la poterie en fonte brute.

Po terie  oxydée ina lté rab le  à l 'in té rie u r , glacée ex térieu rem en t.
été c ydccs par le p r edé ci-ile:

. mince pellicule, puis chaufféesau rouge, ce qui trans
forme la pellicule en une glaçure excessivement adhérente et du plus beau 
lustre qui résiste parfaitem ent bien aux chocs et A l’action du feu. Cette 
poterie qui présente A l’usage les mêmes qualités culinaires que la poterie 
' •• • •........- . . . . . . .  . -  ...... ......... par le lustre et

, les bonnes ménagères.
s extérieures, des qualités très appréciées

1 P R IX  D ES 100 P O IN T S E N  VRAC

En fon te polie  é ta m ée  v ern ie  (h y g ién iq u e )...............................................................
— ox y d ée  in a lt é r a b le ..............................................................................................
— — in tér ieu rem 1 e t  g la cée  ROUGE e x tér ieu rem en t
— ém a il BLA N C  in tér ieu rem en t e t  g la cée  ROUGE ex tér ie u r e m e n t.

— — d ég ra d ée  —
— b r u te .....................

S u p p lém en t pour emballage < i tonneau.........................  Les 100 points

•• Catégorie 2" C atégorie 3* Catégorie

uhiere* * u* Ici léivs PoUCh?inâutqUCUC Marmites comtoises
• suisses

alsacienne* « normande* • alsaciennes

235 » 23S »
184 » 226 » 253 »
282 •> 322 » 342 »
304 » 365 » 383 »
348 » 422 » 437 »
149 » 173 » 174 »

14 »

les prix se reporter aux pages 86 et S7.
C haudrons à fr ite s  : en fonlc brute.
P o ts  a lg é r ie n s  : en fonte brute.
C assero les  ca ta la n e s  : en fonte oxvdce, vernis noir extérieur.

En fonte émail blanc intérieurement et glacée dégradée extérieurement.
Seuls les FaUouts avec couvercle se font également en fonte émail blanc intérieurement 

et glacée rouge extérieurement.

P oêlon s à qu eu e  avec ou sans couvercle, 
" a itou cs avec couvercle.
P la ts  r en d s sans bec.
P la ts  o v a le s  sans bec.

NOTA. -  Sauf avis contraire, tout les genres de poterie sont expédiés en vrac : sur demande, ils sont expédies en caisse avec le supplément or prix  c •-dessus. 
Le pointage des m arm ites no* m andes, s’entend sans couvercle, les couvercles, livres su r dem nndr. sont comptés le quart du  pointage des mai cuites. 

Dans toutes les séries pour lesquelles il n’est porte aucune indication, le couvercle est com pris dans le pointage pour un tiers, a l'exception de» poi Us 
lian-au t, don t le oouvcrcle est com pris dans le pointage pour un  quart. — Les anses vernies pour pots, m arm ites et chaudrons se vendent 1 Ir. 50 la ^ n c e .



USINES DU PI ED-SE LL E Tarif C

P O T E R I E S C A T E G O R IE

C A S S E R O L E S  S É R I E A , GRANDE CAPACITÉ, à anses avec  couverclo .
Modèle spécial pour la  tou t oxydee e t oxydée glacee2 3 4 R ft | 7_ Valeur en po in ts .............. 4 5 5 5 6 7 8 9 10 12 14

' « T ' i a É r C o n te n a n c e ... litre s , décilitres 0.9 1.2 1.6 2 » 2.6 1 3 » 3.7 1.3 4.5 6 » 7 »
D iam . in té r  de la c asse ro le  \ 140 j 154 173 183 198 1 210 223 236 249 262 274 |

Numéros ou p o in t s ----- 16 18 20 25 30 35 40 45 50
C o n ten a n ce ...............................  litre s . décilitres x » y. 2 10.5 13 » 15.3 ! 18.3 20 - 25 » 27 »
D ia m ètre  I n té r ie u r  du  h a u t de  la c asse ro le  \ 291 308 327 ! 352 371 I 393 393 424 447 j

CASSEROLES CHAMPAGNE, à anses, couvertes
En fonte b ru te  É tam éc v e rn ie  — E n tiè re m e n t glacee.

N um ér o s ............... 2 3 4 5 6 7 | 8 | 9 | | 0 II 12 14 16 18 20 25 30 35
Valeur en p o in t s . 4 5 5 5 6 7 8 9 10 II 12 14 16 18 20 25 30 35

C o n te n .. lit., décil. 0,8 1.5 1.8 2.1 2.4 2.8 3.3 1 3.6 4.3 4.7 :>.i 6.2 6.9 8 .5 9.2 10.5 15 16
D iam . i n t rdu  h a u t \ 140 168 174 182 190 199 214 223 233 242 250 263 277 290 304 I 336 361

DAUBIÈRES-CASSEROLES OVALES, à anses, couvertes

X2HT, 288*214 2118 x 224 3H9X2:2 317x288 342x2.48 378 x  277 3144 x 284 41X1

CASSERr LES RONDES ALSACIENNES, forme basse, .1 .vises à fontI pljil.jrec C"mifrcte

Sc sc font pns en fonte étaméc

CASSEROLES RONDES ALSACIENNES, forme m oyenne, à m e *  à fond pial, avec couvercle

Numéros ..........................................

Valeur en points  .......................

00

5

0

5

1
6

2

8

3

9

4

II

5

14

6

16

7

19
8

23
9
28

10

35

C o n ten a n ce .................  litres, décilitres 1.1 2 2.5 3.2 3,9 5 6.7 7,8 9 1 0 ,5 13 16

D ia m ètre  in té r ie u r  du  h a u t -----  \ 160 190 203 219 236 256 275 310 320 350 375 j

Se sc font pu en f on te é a niée

CASSEROLES RONDES ALSACIENNES, forme haute, àai.îîs, a •ontlpim. avec PP.mrcIs.

Valeur en p o in t s ................ ..........................................  8 0 12 14 17 19 26

C o n te n a n c e ............................................
D iam ètre  in té r ie u r  du  h a u t .......... ....................................  % | 203 219 236

6 ■ 
256

7.6
275

9
| 294

11.5 I 
310 :

Se se font pns en joute êta

CASSEROLES OVALES ALSACIENNES, àjinses. couvertes

Numéros......... 00 0 t 2 3 4 5 6 7 8 9 10 II 12 13 14
Valeur en po XTS . 5 6 7 8 II 12 14 20 22 28 33 38 42 48 65 80

Contenance, lit , Mc. 1,5 2 2.G 2.9 4,2 4.6 5,4 7,1 8,7 0.1 13,2 15 16.6 19,4 26 32

D im ensions....... 280 x 300 x 310x 340 x 360 x 365x 410x 425 x 455 x 470 x 500x 535 x 605 x 615 v
132 151 161 175 210 215 225 260 2X0 295 3H) 305 305 305 340 370

Se se font pas en fonte élamée - Ai dess us du nn 0 ne S-fn il  qu en fonte brute ou er fonte oxydée.

GALETIÉRES

D iam ètre  in té r ie u r .................................................................................................................. Xj
Les galelières ne se font qu'en fonte oxtjâêe.



US1MES DU PIED-SELLE Tarif C

P O T E R I E S  2 ' C A TÉG O R IE

CASSEROLES SÉRIE A, à grande capacité, A QUEUE, avec couvercle. (2e Catégorie)

Numéros..................................................... j 4
Valeur en points ........................................j 5

C on ten a n ce .............................  litres , décilitres  1,6
D iam ètre  in té r ie u r  du  h a u t .......................  \ 183 198 210

MARMITES ANGLAISES, couvertes, à pieds (2e catégorie)

Numéros ou p o in ts ....................................... 6 8 10 12 14 16 18 21 24 27 30 36 42

C o n ten a n ce ...............................  litres , décilitre s . 3 ,2 4 .3 5.6 6 .9 8 .5 10,4 12.5 16 18 22 24 30 35
D ia m ètre  in té r ie u r  du  h a u t ......................... % 160 177 193 207 222 237 252 274 285 305 321 338 357

Ce m odè le  sc  liv re  to u jo u rs  à p ie d s  et / c se fa i t  p as  e i fo n te  étam ée

MARMITES NORMANDES à pieds hauts (2 e catégorie)

Nu m ér o s ................................................  4 5 6 7 8 9 10 12 14 16 18 20 22 24 30
Valeur en p o in ts .............................. j 5 b 6 7 8 9 10 12 14 16 18 20 22 24 30

C o n ten a n ce ............  litres. </e<'//(/re*. 3 ,3 4. ! 6 .9 8 .3 9 ,8 11.21 13.8 16,1 18,4 20.7 23 » 25,3 27.6 34.;
D ia m ètre  in té r ie u r  du  h a u t -----  *.1 192 207 229 247 •263 276 289 310 327 341 355 368 380 391 42'.

S e  se fo n t p a s  en fo n te  é tam ée.

Le po in tage  des m a rm ite s  n o rm a n d e s  s ’e n ten d  s a n s  co u v erc le ; les c o u v erc le s  liv ré s  s u r  d e m an d e  so n t c om p tés  
en  p lu s le  q u a r t  du  po in tage  des m a rm ite s . L es n u m é ro s  24 et 30 ne  se fon t pas  à couverc le .

POTS DK HAINAUT POTS DE HAINAUT ET CATALANS couverts, 
à poignées et à oreilles (2• catégorie)

Numéros ou p o in t s ............ 5 6 7 8 9 10 " 12 13 14

C o n te n a n c e ............. lit . d écil. 3 3 .8 4 5.1 5,7 6 .8 7 .5 8 6 8 8 10,3
D iam . int. du  h a u t ..............  \ 155 166 169 182 193 194 202 210 215 228

Numéros ou p o in t s ............ 15 16 18 20 22 25 30 35 40 50

C o n ten a n ce ........... lit . décil. 11.3 12,2 14.2 16.2 !S, 15 21 25,9 33.5 35,6 15.3
D iam . in t .  du  h a u t ............  \ 235 242 256 271 285 208 318 339 354 373

Sup p lé m en ts  p o u r  p ie d s  o rd ina ires 16 ; p o u r  anses e llip tiques 8 * les 100 p o in ts

Se se fo n t  p a s en  fo n te  c lam ée.

POTS JUIFS, couverts, à oreilles ou à poignées, sans pieds (2* catégorie)

10 !
22Valeur  en p o in t s .................................................................................................... 10 14 18

C o n ten a n ce ...........................................................................................  litres, décilitre s . 5,2 7 .8 10 4 13
D ia m ètre  in té r ie u r  du  h a u t .......................................................................................  %

S e  se fo n t p a s  en fo n te  é tam ée.

228 261 287 309 |



USTA'ES DU PIED -SELLE

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM P O T E R I E S  3 e C A T É G O R IE

Tarif C

MARMITES ALSACIENNES façon Mertzwiller à degrés, à anses, avec couvercle

VAl H  ll EN POINTS
22 23 24 25 

7 | 8 9 10
26
II

27
12

28 
! 13

29
14

30
17

31
19

32 33 
21 22

C o n ten a n ce  l i t r e s ,  d é c il i tr e s 3 1 4 1 5 1 6 7.1 8.1 1 9 10.4 11.6 13.6 14,6 | 16.6
D iam . e x té r ie u r  du  h a u t. ?» 194 J 214 | 232 | 247 260 275 ; 286 299 314 326 340 352
D iam . e s te r ,  so u s le b o rd . c= 169 1 174 i 190 202 215 225 237 252 261 271 282 293
P ro fo n d eu r  to ta le .............  \ 140 | 153 ; 163 | 170 177 183 . 1S7 195 200 204 209 215

R éduction  d ’u n  t ie r s  d e  la v a leu r  en  p o in ts  de  ce .n a r. lilcs pou r le u r  fo u rn i tu re sans ouvcrc le .
.Ve se font pas en fonte étamèe.

MARMITES COMTOISES, couvertes, avec ou sans cercle ou à pieds (3* catégorie)

Numéros ou p o in t s ............................................................. ; g 7 « 10 12 14 16 18

C on tenance  .................  ......................... . .  litres, décilitres. 3.3 4,1 5 .5 6 ,9 8 ,3 9 .8 10,5 11,2
D iam ètre  in té r ie u r  du  h a u t ............... .............................  % | 192 207 229 247 263 276 283 289

Numéros ou p o in t s ................... ...................................... 20 25 28 30 35 38 40 50

C o n ten a n ce .............................................. .. litres, décilitres. 1 13,8 16.1 18,4 20.7 23 » 25.3 27,6 34.5
D iam ètre  in té r ie u r  du  h a u t ............. .............................. %\ 310 327 341 355 368 380 391 422

Supplément pour pieds 16 fr. les 100 points. — Se se font pa en fonte étamée.

MARMITES A DEGRÉS, couvertes, sans pieds (3* catégorie)

Num éro s................... |
Valeur en p o in ts . . '

C on tenance , titres, dècil. 
D iam . in te r , du  h a u t. \

2.2 I 3.11 j 4.03 5.1 6,15 7.5 8,8 I 9.6 11.8 13.5 15,5
173 | 195 : 214 231 | 246 j 260 273 | 285 305 320 331 347 372

î font pas en fonte clamée

MARMITES SUISSES, couvertes, forme haute, sans pieds (5* catégorie)

Nu m ér o s ...................
Valeur  en p o in ts . .

8 854 
8 9

9
10

954
II

10
12

io ys
14

II
16

1154
18

12
20

I2H
22

13
24

1354 14 
26 28

1454
30

15
35

C o n te n ..  l i t . ,  d é c . 3.3 4.1 4,6 5.8 7 8.8 10 11,5 13.4 14.5 16.5 17 21,2 22.5 25.1
D iam . e x t. du  haut?* 207 ; 225 239 248 262 278 290 303 319 330 342 354 368 380 395

— so u s  le bord?» 161 177 191 199 208 227 235 245 260 268 278 285 300 310 325
P ro fo n d e u r ............ % 133 140 149 163 172 184 194 202 212 223 230 230 250 265 273

.Ve se font pas en fonte élamée

P O T E R I E S  V E N D U E S  AU P O ID S

POTS ALGÉRIENS, en fonte brute

C o n te n a n c e .......................... litres, décilitres
D ia m ètre  in té r ie u r  du  h a u t....................  \
P o ids a p p r .  (sans c o u v e r c le ) . . .  kit., gr.

PR IX , le kilo: f r . . .  
Le couvercle n'est fonrt

16,5
182

8.0u0

....................  3-35 - en  fon te  b ru te
• demande : P o id s 0 k . 660 e n v iro n .

CASSEROLES CATALANES, en fonte oxydée, vernis noir extérieur
N u m é ro s................................... 8 10 12 14 16 18 20 25 30 35 40 50

C o n ten a n ce ......................................
D iam ètre  in té r ie u r  du  h a u t . . .  
P o id s a p p ro x im a tif .....................

litres, décilitres............%
........... g ram m es.

1,45 1,77 
185 202 

1200 1300

2,28
217
1800

2,75
230

2100

3.02 3.97 4,48 
235 ! 258 267 
2200|2600|2800

5,95
302

3821

6.7
317
1300

8.2
345
5250

9,5
370

5650

12.5
395
59U0

PR IX , le kilo : f r ............. ...................  5 » En fonte o x y d é e , v e r n is  ne ir  e x tér ieu r



USINES DU PIED -SELLE Tarif C

P O T E R I E S VENDUES A LA PIEC E

C A S S E - N O I X  EN F O N T E  M ALLÉAB LE, N ICK ELÉE

P R I X  : p a r  10 p irc c s ..................................................................................................................................  la  pièce  f rs  8 .5 0



U S m E S  DU PIED-SELLE Tarif C

ÏEWATER-CLOSETS POUR TOUT A L’EGOUT
RÉSERVOIRS DE CHASSE, A SIPHON AMOVIBLE DEMONTABLE

A D É B IT  R É G L A B L E  b r e v e t é s

R é s e r v o i r  u n i
\ N® 1 7 a v e c  r o b i n e t  € 
 ̂ N» 27 a v e c  r o b i n e t  t

b a s  
i h a u t

R é s e r v o i r  o r n é  ̂ N» 37 a v e c  r o b i n e t  < 
( N* 47 a v e c  r o b i n e t  «

> b a s  
l h a u t

Avec ch a în e  n® 2 ............................................................................................................................... |  40 | 2 1 ^  | 2 6 #
S u p p lém e n t p o u r  c h a în e  n° 5 . n ickel e  à p o ignée  p o rc e la in e ...............................................................7........... “.

» aux p r ix  des  ré se rv o irs  17 e t 37 p o u r  ro b in e t E‘ en  b ro n z e  co n v en a b le  a u x  fo itc s  e t tr è
fo rte s  p re s s io n s , à la p lace  du  r o b in e t o r d in a i r e ...............................................................................................

S up p lém e n t p o u r  ro b in e t d ’a r r ê t .............................................................................................................................................

D é b i t  1 0  l i t r e s ,  
r é g l a b l e  e n t r e  5  e t  1 0  l i t r e s

Vue en coupe des réservo irs  /iv* 27 cl 47

RESERVOIRS DE CHASSE, A C LO CHE, a  d é b i t  r é g l a b l e

EN F O N T E  V E R N IE  ou É M A IL L É E , a v e c  r o b i n e t  e t  f l o t t e u r  c u i v r e  a u t o m a t i q u e
N» 1 4 0  ro b in e t en  b a s  t D ébit 10 lit re s .  N° 1 5 0  ro b in e t e n  bas > D ébit 12 lit re s .
N® 2 4 0  ro b in e t en h a u t ) R ég lab le  e n tre  5 e t 10 l i t re s .  N® 2 5 0  ro b in e t en  h a u t ) R églab le  e n tre  6 e t 12 lit re s .

Vue en coupe des réservo irs n> 240 cl 250

1 N "  1 4 0  e t 1 5 0 avec ro b in e t en  ba s , N®» 2 4 0  e t 2 5 0  avec  r o b in e t en  h a u t
D im ensions P R IX

l-onmif ir Uirgrurillniitcur Ponte vernie entier* K««.U-rn»Hlilée entier*

NM 140 ou  240 avec  ch a în e  n® 2 ...................
N®» l.'»0 ou 2'»U avec  ch a în e  n® 2 ...................

X
40
43

21%  2054 
| 23 1 20 s

95 •> 
108 » 

2 75

179* » 
195 »

fo rte s  p ressio  
S u p p lém e n t pou

p rix  îles ré se rv o irs  N 0 e t l.Vû p o u r  ro b .n e t  h ’ e n  b ro n ze  co n v en ab le aux  fo rte s  e t trè>
21 30 
I l  »ro b in e t d ’a r r ê t ............... Il »

Voir page 80, mode d ’emploi, instructions el prix  des pièces de rechange.



USINES DU PI ED-SELL E

WATER-CLOSETS POUR TOUT A L’ÉGOU’P
RÉSERVOIRS DE CHASSE, A SIPHON AMOVIBLE DÉMONTABLE ET A CLOCHE

M O D E  D 'E M P L O I  E T  D E S C R I P T I O N ,  I N S T R U C T I O N S  P O U R  L E  M O N T A G E  E T  P R I N C I P A U X  A V A N T A G E S

____________________________________ -  a» ~__________________________ Tarif C

7 coupe <tes réservoirs IV®» 17 c/ 37

Coupe du robinet ordinnii

M O D E  D ’E M P L O I  E T  D E S C R I P T I O N
R é s e r v o i r  N os 1 7  -  2 7  - 3 7  e t  4 7 . — ( V oir figure  ci-contre)  En 

ti r a n t  s u r  la c h a în e  A, le s ip h o n  B p ivo te  a u to u r  de  sa  c h a rn iè re  C et 
dégage l ’o rifice  du  tu y a u  I) ; l’eau  y  to m b e  en  p r o d u isa n t u n e  a sp ira tio n  
qu i a m o rc e  le  s ip h o n  a u s s itô t q u e  c e lu i-c i e s t r e to m b é  s u r  son  siège. 
Il suffit de  t i r e r  la c h a în e  e t de la lâ c h e r, l’am orçage  e s t a b so lu m e n t 
c e r ta in .

R é s e r v o i r  N °*  1 4 0  -  1 5 0 - 2 4 0  e t 2 5 0 .  — (V o ir  coupe des réservoirs 
à c loche pa g e  SS). E n  t i r a n t s u r  la  c h a în e , la  c lo ch e  se sou lève  e t 
dégage l’o rifice  du  tu y a u  de  d é c h a rg e ; l’eau  y  to m b e  en  p ro d u isa n t 
u n e  a sp ira tio n  q u i a m o rc e  le s ip h o n  se  tro u v a n t à l ’in té r ie u r  de  la 
c loche  a u s s itô t q u ’il e s t re to m b é  s u r  son  s iège . 11 suffit de  t i r e r  la 
c h a în e  e t  de  la lâ c h e r, l’am orçage  e s t a b so lu m e n t c e r ta in .

D i s p o s i t i o n s  c o m m u n e s  à  t o u s  l e s  r é s e r v o i r s .  — Le ro b in e t 
a u to m a tiq u e  E e s t c o n s tru it avec le p lu s  g ran d  so in . Il p e u t s ’e m p lo y er  
d a n s  le s  eaux  p u re s  ou  im p u re s  e t e s t o rg an is é  p o u r  qu e  l’o x yda tion  
n ’a p p o rte  a u cu n e  e n tra v e  à  so n  fo n c tio n n e m e n t. Il c o n v ien t p o u r  les 
p ress io n s  fa ib les , m o y e n n es ou  assez  fo r te s .  ( Voir coupe du  rob inet 
o rd in a ire ).

P o u r  le s  fo rte s  e t trè s  fo rte s  p re s s io n s , n o u s  rec o m m a n d o n s  le 
r o b in e t E’ fm odelé  déposé)  d a n s  le q u e l la  p ress io n  de  la c o n d u ite  
d ’e au  ag it s u r  le  ta m p o n  o b tu r a te u r ,  d a n s  le  se n s  de  la f e rm e tu re ;  le 
ta m p o n  o b tu r a te u r ,  lo r sq u ’il e st ferm é , re ç o it to u te  la  p ressio n  de 
l ’eau  d a n s  la c o n d u ite . Avec ce  ro b in e t ,  l’o b tu r a te u r  e s t d ’a u ta n t  p lu s  
é n e rg iq u e  que  la p ressio n  d a n s  la c o n d u ite  e s t p lu s  g ran d e  (le  ro b in e t 
E ’ ne  p e u t s ’a d a p te r  q u ’aux  ré se rv o irs  avec  ro b in e t en  bas), 

it Le flo tte u r  F  p e u t c o u lisse r  le  long d ’u n e  tige  G. ce q u i p e rm e t de 
r is  H à la h a u te u r  c o rre sp o n d a n t a u  d é b it q u e  l’on  v e u t o b te n ir .  A to u s 
v o lo n té , c h an g e r  le tira g e  A e t l ’a rr iv é e  d ’e au  1.

n cao u tc h o u c  o b tu ra te u r ,  il suffit d ’o u v r ir  l ’a n n ea u  fendu  qu i pend  su r  
p e u t a lo rs  e n le v e r  c e t axe  q u i lib è re  le  f lo tte u r.

:du Robinet d’arrêt

Coupe du  robinet ord inain  
cservoirs avec robinet en li 
le  fixer au  m oyen  d ’uni 
les r é se rv o irs , on  p e u t.

P o u r  c h an g e r  le ta m p o n  
l’axe  d u  le v ier coudé, e t o

P R E C A U T I O N S  A  P R E N D R E  D A N S  L ’I N S T A L L A T I O N  D U  W A T E R - C L O S E T .  -
Le ré se rv o ir  de  c h asse  d o it ê tre  p lacé  à 1“ 70 ou  1*80 a u -d e s su s  d e  la  c u v e tte . — Le tu y a u  de 
dé ch a rg e  d o it a v o ir  un  d ia m è tre  in té r ie u r  d e  35 \  e x a c te m e n t. A voir so in  d ’é v ite r  les coudes b ru sq u e s  
e t les in flex ions a u -d e sso u s  de  l’h o r iz o n ta le , s u r to u t  a u  p o in t d e  r ac co rd em en t d u  tu y a u  avec  la 
d o u ille  de  la  c u v e tte . — Ne pas r é tr é c ir  le  d ia m è tre  du  tu y a u  à  son  e n tré e  d a n s  la  d o u ille  de  la  c u v e t te .

P R I N C I P A U X  A V A N T A G E S . — Réglage tr è s  fac ile , p a r  su ite  d é p en se  d ’eau  ré d u ite  à v o lon té , s im p lic ité  
e x trê m e  de  to u s  les o rg an e s, p a r  su ite  a u cu n  r isq u e  de  d é ra n g em e n t. A m orçage a ssu ré  p o u r  to u te  q u a n tité  d ’e a u .

Le s ip h o n  A m ovib le  d é m o n tab le  ( ré se rv o irs  n®» 17 - 27 - 37 e t 47), s ’e n lev a n t lib re m e n t ,  à  c h a rn iè re , b rev e té  S. G. 1). G., 
p r é se n ta n t à la  fois le s  a van tages des s ip h o n s  m o b iles  (am orçage a s su ré  p o u r  to u te  q u a n ti té  d ’eau  p a r  le  s im p le  
m o u v e m en t d u  s ip h o n )  e t le s  a v an ta g es des s ip h o n s  fixes, la  c h a rn iè re  ('. (coupe c i-dessus)  r a m e n a n t to u jo u rs  le 
s ip h o n  s u r  son  siège D d a n s  u n e  p o sitio n  d é te rm in é e  e t to u jo u rs  la  m êm e.

R O B I N E T  D 'A R R Ê T . — Le ro b in e t d ’a rr ê t  se v issa n t d ire c te m e n t s u r  le ro b in e t d ’a rr iv é e  d ’eau  d e s  rése rv o irs  
de c h asse  év ite  de u x  so u d u re s . N ous en  rec o m m a n d o n s  l’em plo i q u i ,  sa n s  ê tre  in d is p e n sa b le , p e rm e t de f e rm e r  la 
c o n d u ite  en  cas de  b e so in .

PRIX DES PIECES DE RECHANGE POUR RESERVOIRS N°‘ I 7 - 27 - 37 - 47 - I 40 I 50 - :
Num éros ............... 17-27-37-47 140ct240 |l50et230

Boite de réservoir verni............
» > émaillé..........

Couvercle de réservoir vern i. . .  
» » émaillé .

Siphon verni...................................
» ém aillé..............................

Cloche vernie.................................
» é m a il lé e ................................

Support de levier brut.................
» » ém aillé........

Levier brut......................................
* ém aillé................................

Guide chaîne b r u t.......................
» émaillé...................

Siege cuivre avec écrous.............
Ecrou de siège...............................
Eciou ae raccord de décharge.. 
Raccord de décharge...................

la pièce

3 30 
6 »
4 45

3 50 
I 70 
3 20

3 30
6 ••
4 45

3 50 
I 70 
3 20

3 30 
6 «
4 45

Num éros............... | |7 27-374711

B oulon d e  siège avec  so n  é c ro u , lap ièc i 
R o b in et c o m p le t avec  f lo tte u r . .

» » sa n s  b o u le ......... >•
Boite d e  r o b i n e t ..................................  »
E crou  de  se rrage  de  r o b in e t___ »
E crou  de rac co rd  d ’a lim e n ta t io n
R accord  d 'a l im e n ta t io n ...............
T am p o n  c a r ré  avec  cao u tch o u c
T ige de f lo t te u r ................................
B oule de  flo tte u r  avec  v is ..........
Grande rondelle aoaieho’c te slpbon................
R o iu lc l 'c  c a o u tc h o u c  de  ro b in e t >■
ADCtta caosteteoc ptnr qieo’ de jlpftoa........
Boudin caiÀtcionc pour tun^a dt rebltet.........  le mèin
Roaiüfe air pour raccord dUlBtattiloa. . . . . . .  la  pièo

>» » • de dfctt>rçe..........
C haîne  en  fer  n® 2 po ignée  b o is . •> 
Ctuiae nickelée o15 poljsée porttiilce...........  »

1 4 0  I 40
35
18 50 
10 20
0 70
1 40
1 40 
2-30
5 40 

16-30
2 20 
0 55 
0-45
6 70 
0 10 
0 35 
3 - 
6. »

35
18 50 
10 20 
0 7 0  
I 40 
I 40

0 5 5  
0 45 
6-70 
0 10 
0 35

18 50 
10 20
0 70
1 40
1 40
2 30 
5 40 

16 30
I « 
0 55 
0 45 
6-70 
0 10 
0 35



-  00 - Tarif C
ULTIMHEAT® 

VIRTUAL MUSEUM

ES DU PIED-SELLE

WATER-CLOSETS POUR LIEUX COMMUNS
APPAREILS A LA TURQUE POUR TO UT A L’ÉGOUT

A P PA R EIL  C O M P L E T  N” 285
SK COMPOSANT DE :

1 ré se rv o ir  de  c hasse  n* 1 7  ou  3 7  ou  2 7  ou  4 7  ou 1 4 0  ou 2 4 0  
e t ch a în e  n* 2 ;  1 cône c a o u tc h o u c  ; 1 p la q u e  tu rq u e  n« 2 5  sans 
1 s ip h o n  n® 1G 3 (d ro i t)  ou  n« 1 6 4  (ob liq u e ), fon te  ém aillée .

A ppareil n* 285...................
D ev a n tu re , s u r  d e m an d e .

avec  co u v erc le , se s  rac co rd s  
d e v a n tu re , fo n te  ém aillée  ;

En p lu s .

PRIX

374 » 
44 »

P R IX  des pièces d étachées :
P laq u e  tu rq u e  n* 2 5 , s a n s  d e v an tu re , s a n s  e f f e t . . . ..................................................... [ 177 »

» » à e ffe t.................................................................  ! 197 »
D ev a n tu re  s e u le ............................................................................................................................  44 »
S iphon  n° 1 6 3  (d ro i t)  ou  n® 1 6 4  (o b liq u e ) ......................................................................  59 »
C ône  c ao u tc h o u c .............................................................................................................................  j 6 60

PLAQ UE TU R Q U E  l\l° 25
Vue en coupe Vue de face

- — 1
620_____^

594l
________3________

APPAREILS A BASCULE N° 4, AVEC U R IN O IR , M O U V E M E N T EN CUIVRE

La valve  de  c e t a p p a re il fonc- DIMENSIONS P R IX
t io n n e  q u a n d  on  q u it te  l’a p p are il

r i . avec cmette !

e n  a p p u y a n t s u r  la pédale  avec Lon- Lar-
Z T

en ontc ,

la  p o in te  du  pied. leur rieur
«lu du

dewu»
loi*!* de la l'appa -

cuvette reil

No ta . — S a u f  désig n a tio n  con-
« fr. fr. 1

tra ire, ces appare ils so n t livrés
avec cuve tte  fo n te  vernie . 46 X 53 34 12X 13X 160 » 183 »

---------------------



USIN ES B U  PIED -SELLE — 01 - Taril Ci ^ f n ?
î ü l îim h e a t ®
! VIRTUAL MUSEUM

WATER-CLOSETS POUR TOUT A L’EGOUT

APPAREILS EN UNE PIÈCE

Vue d ’un  appare il com p let m on té  
avec cuvette  une pièce m u n ie  d ’un  
a b a tta n t .

No t a . — Le tu y a u  re lia n t le réser
voir de chasse  à l ’appare il ne fa it  
pas p a r tie  de notre  fo u rn itu re .

CUVETTE N° 5 CUVETTE N* 6

à é v a cu a tio n  cen tra le

N® 6

415X365 420X365

tr. ™

A b attan t façon c h ên e  v e rn i ...................................... 36 »

APPAREIL COM PLET
com pose  de  :

1® Un ré se rv o ir  de  ch asse  n® 17 ou 37 ou  140 ou  240 avec c h a în e  de  tira g e  n® 2 à po ignée  b o is . 
2® U ne c u v e tte  p o rce la in e  n® 5 ou  6 b la n c  u n i,  m u n ie  d ’u n  a b a t ta n t  chêne .
3® Un cône cao u tc h o u c

DÉSIGNATIONS P R IX

A ppareil c o m p le t .. .................................................................................................
fr.

293 »
SUPPLÉMENTS PO Ut :

Réservoir en fonte émaillée blanc partout............................................................... 88 » ’

Chaîne de tirage n® 5 à poignée porcelaine ............................................................. 2-75
Il »

Nous recommandons l'emploi du Robinet d'arrêt qui, être indispensable, permet de fermer la conduite d’t de besoin.



k f ES DU PIED -SELLE -  02  - Tarif C
I ULTIMHEAT® 

VIRTUAL MUSEUM

APPAREILS INODORES A TIRAGE

11 LE MODERNE ”
AVEC C U V E T T E  1 /2  P O R C E L A IN E  : RO N D E, O VALE EN LONG OU OVALE EN T R A V E R S  

A B A T T A N T  façon  CH ÊNE V E R N I ou façon  ACAJOU V E R N I e t  T a q u ets  caou tch ou c

S A N S  E F F E T  D ’E AU  

40, 41, 141 et 142

A E F F E T  D ’E A U  A D R O IT E  O U  A G A U C H E  

w  41, 141 et 142

A v ec  R O B IN E T  U N IV E R S E L  r ég la b le  su iv a n t la p ressio n . M odèle d ép osé

1 NUMEROS

D I M  E N S I O N S
«le l'orifice 

«tu tas

P R IX

ei°traTers* B c D B
In sortie

Largeur
dtrond*C ' « F d ov»ie* «toig

\ \ % \ * * % îi
100 283 81 410 60 106 47 27 5254 37
103 290 182 400 80 109 48 36 52 S 38
110 353 100 490 70 122 5254 39 57 38

142 110 353 100 490 70 122 52 54 39 57 38

S a n s  e ffe t  d ’en i, avec abattant façon chêne........... N° 40 10 140 > 158 » 163 »
T •i ,  “  . N* 41 11 160 » 186 I?i *

S a n s  e ffe t d ’ea u. avec abattant façon ch ên e ............ N-* 141 11 189 - 212 » 2i7 »;
A effet d 'eau  à droite oi a gauche, avec abattant façon chêne N* 141 11 216 » 245 • 255 »,

A effet d ’ea u  à droite ou à gauche, avec abattant façon chêne............... N« 142 12 233 - 257 *> 267 •]

SUPPLÉMENTS POUR :
' Abattant façon acajou au lieu de façon chcnc............. ?n plus 3 -

Couvercle a l’abattant en açon chcnc..........
en façon acajou......... 30 »

R ég la g e  du R o b in et “  U n iv e r se l — L’arrivée d'eau se fait par quatre trous sur lesquels on peut faire tourner une rondelle 
également percée de quatre trous correspondants aux premiers. Cette rondelle, formant diaphragme, permet de réduire à volonté les 
sections d’admission de l’eau dans le robinet, selon la pression.



USINES  DW PIED SEL L E -  03

APPAREILS INODORES,
S A N S  E F F E T  D ’EAU

Tarif C

MOUVEMENT A BIELLE
A E F F E T  D ’E AU

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

O rd in a ire s  : N»* 0 0 , 0 , 1 
R en fo rcé s  : N< 1 R

O rd in a ire s  : N'° 1 
R enforcés X* 1 R

MOUVEMENT A B IE L L E
Distance du Diamètre P R I X

U cuvette* SXÎ5ïïmfr V/2 porcelaine

fr fr fr
Sans c e rc le ...........................  ...............  N* 00 ........... 5 1/2 SI 91 »
A c e rc le ..................................................... N 0 5 1/2 31 lü 80 **

-  ....................................................  N 1 ................. 5 1 2 11 91 >• 121 » :
....................................................  N ,K ................. 1 11 - 105 » ,/36 *»

A E F F E T  D’EAU
à d ro ite  ou  à gauche  p o u r  faib les ou  fo rte s  p ress io n s

A c e r c le ....................................................  N* |  ................. 5 1/2 32 11 _ 124 »*
— ....................................................  | R .................. 7 32 11 146 » 175 »

APPAREILS INODORES OBTURATEURS
N ” 1

T u bu lu re  d ro ite .

à valve émaillée se fermant seule

N ' 2

T u b u lu re  o b lique .

tournant sur cristal

Vue d ’u n  o b tu ra 
te u r  N° 1 m ou lé  

avec  cuv ette  
ro n d e  sa n s  effet.

| — ‘ -ÆSÉT X x ■ x "«lïlllîisr
1 X

s ,

L  S S
i

: 13

ÉP
34 1/2 
34 1 2

*
22
22

%
2»
29 £ :

fr.

85



USINES DU PIED -SELLE Tarif C

ACCESSOIRES POUR APPAREILS INODORES
CUVETTES

R o n d e s ,  s a n s  effet, N*» O , I
POUR APPAREILS

R o n d e ,  à  effet, N «  O , I
INODORES, A TIRAGE

R O N D E S , s a n s  e f f e t  
>0 p r a p p a re ils  n6* 0 e t 40 

I » » I - I k-41-141

R O N D E S , à  e f f e t
■ 0 p r a p p a re ils  n** 0 e t 40 

| » » I - I h-41 141

O V A L E S , s a n s  e f f e t
0 p r a p p a re ils  n** 0 e t 40 

>1 » » M h-41-141

O V A L E S , à  e f f e t
0 p r a p p a re ils  n^» 0 e t 40
1 » » I - I k-41-141

E m ballage  en  caisse  fac tu ré  ai

32X26
32X26
33X26

32X26
32X28
33X26 | 
p lu s  ju s te

SIEGES ABATTANTS EN BOIS
AVEC TA Q U E T S  C A O U TC H O U C

N0 | 4 | .  ro n d , 
N® 141, ovale, 
N» |42. ro n d . 
N 142. ovale.

S u p p l é m e n t  p o u r <

PIECES DETACHEES POUR APPAREILS INODORES
| .  T ira n t.
2 . G uide  du  h a u t.
3. E crou  d e  gu ide  du

h a u t.
4. S oupape.
5 . C ercle .
6- E c ro u  d ’a s se m 

blage.
7- E crou  du  to u r illo n .
8 . V is d ’a ssem b lage .
9. T o u r illo n  d e  queue

de so u p a p e .
10- A nneau  de  so u 

pape.
1 1 . E crou  d e  la  b ie lle .
12- G lissière  du  c o n tre 

p o id s.
13- B outon  de  tirage .
14- C o n tre p o id s .
15. G u ide  du  bas.
16- R o b in e t.
17. T am p o n  d u  ro b i

n e t.

18. E crou  du  ta m p o n
d 'a rriv é e  d ’eau.

19. Bielle du  ro b in e t . 
20- Siège a b a tta n t.
21. Socle.
22- D essus.
23- C uvette .
R o b i n e t  U n i v e r s e l  
24. C o rp s .
25- E cro u  de  rac co rd . 
28- -Joint en  c u ir .
27. G oup ille  fendue . 
28-R accord  d 'a r riv é e , 

d ’eau .
29 R o n d e lle  d 'a p p u i 

du  re s s o r t .
. R o n d 11» cao u tc h o u c  

3Î T ige .
32- Tampon.
33 D iaph ragm e.
34- V is.
35. R e sso r t.
36. L ev ier.

ÉVIERS ET PORTE-CRUCHES DROITE ET GAUCHE
à  b o r d s  a r r o n d i s .  — à  s c e l l e m e n t s .  — B o n d e  s y p h o ï d e  a u  m i l i e u .

N°" 8  9 , 1 0  et 11
N"

J
§

|

PRIX n  fon te

fr. fr.
45 40 9 30 » 60 *
50 40 9 35 - 70 *•
60 48 9 49 » 90 *»

I II 70 50 9 54 »»
j de*40X». » pièce.... 16 « 30 »



U S m E S  DU, PIED-SELLE T arif-Ç .A l

POTS DE SIÈGE EN FONTE VERNIE OU EMAILLÉE
ULTIMHEAT® 

VIRTUAL MUSEUM

O R D IN A IR ES , RO ND S,
Sans soupape | j 2 , 3  A  soupape N " 7 , 8

M O D È L E  D U  G É N I E
ROKDS HH VIIVE TOÜRXiNT SUR CRISTAL - DROIT SIRS EFFET

LAVABOS POUR GRANDS ÉTABLISSEMENTS
te ls que L ycées, H ôpitaux, U sines, e t c . ,  pouvant se disposer p a r  séries  de d if léren les longueurs 

A BO ND E SIP H O Ï D E  É M A I L L É E ,  OU A G R I L L E  C UI VR E A C HA RN I È R E .  POUR RECEVOIR UN SI PH ON

de lavabo

;

H u d H  W

D IM EN SIO N S :

Profondeur 15 54. — Largeur 35 %.

O u v e r t s  d e s  d e u x  b o u t s
sa n s  p ieds, n i d o ss ie r , n i bonde

PRIX

fr.
De 50 m de  lo n g u e u r ................. 94 »
De 75 ‘4  — ................. 136 »
De 1 » -  ................. 167 »
A ngle de 50 % de  c ô té ............... 147 » !

S u p p l é m e n t s  p o u r  :
P laque  d ’e x tré m ité  de  la v ab o . 14 »
D ossie r de  50 î® ........................... 52 »

.......................... 73 »
— 1 “ ................................ 93 »

de c ô té ............................ 40 »
B andes c a o u tc h o u c  p o u r  jo in t . 8 » |
T u b u lu re  s ip h o ïd e  é m aillée  ou

15 » |
P ied  en fo n te  v e r n ie .................. 27 »
Console  à  sc e llem e n t en  fon te

v e rn ie ............................................. 21 »

Vue d 'u n  L a vabo  m o n te , fe rm é  à  d ro ite , avec  p ie d s  et dossier.
Nota . — Ces lavabos se fo n t en tou tes  longueurs. I ls  se liv ren t ouverts  des d e u x  bou ts , fe rm és à dro ite  ou  à  gauche, ou  des d e u x  côtés.



DU PI ED-SELLE — 90 —

T A B L E  DES M A T I È R E S

A
Appareils à bascule n° 4...........................................  90
Appareils à la turque n° 285................................... 9u
Appareils inodores n®* OU, 0,1 et 1H .....................  93
Appareils Le Modeibne, n°* 40, 41 141 et 142......... 92
Assortiments et pièces de rechange pour cuisiniè

res fonte et tôle et fonte, appareils de chauffage 71

c
CALO RIFÈR ES

Apollon, n°* 271 à 275 - 282 à 285............................  49
Balkans, n°» 361 à 365 ...................................  .......  50
Balkanic n°* 472 - 473 - 47 î ........................  . . . .  51
Le Lion, n°* 626A - 626A bis - 627 a - 627 A bis - 726 - 727 67 à 69
Pat ri k, n° 584 ...........................................................  66
Tortue (genre) n®* 324 à 326..................................... 49

CA SS E-N O IX  87

CH EM IN ÉES
Aigle n° 260a .............................................................  62
Aigle, n° 210a et 310............... .................................  64
Argonne n° 393 .................    55
Cigogne i La) n® 530................................................... 56
Dora, n° 531 et 532.................................................  56
Noël, à bois, n®« 405-1405-2405-406-1406 ..................  52 et 03
Noël, mixte 5 bois et 0 houille, n° 456 ....... ... 03
Régina, n° 234a ....................................................................... 60
N®* 340 - 341 - 342 ....................................................  55

CLEFS DE TU YAU X

C O N D IT IO N S  G ÉNÉRALES DE
V E N T E ......................... ................. L 2et3

C U IS IN IÈ R E S  FO N TE
Agraire. n° 1309 ......................................................  20
Américaines n°* 601 à 603 ........................................  16
Est (de H, sans étuve n°‘ 1669 et 1670 ...................  34
Est (de 1'), h étuve, décor rose, n°* 2675 à 2678 . . .  34
Est (de T), » décor moderne, n*s 2775 à 2778 30
Forestière (lai, n°»970A à 975 - 970a bis à 975 bis .. 18
Mascotte (la), n®* 1989 et 1999 .................................  43
Mascotte (la), à bouilleur, n° 1979 ..........................  44 à 46
Mondia, n®* 2402 à 2406 - 2502 à 2006.....................  40 et 41

n®» 2602 à 2606 - 2702 à 2706 .................... ÎO et 41
n°* 2402 à 2406, 2052 à 2556 ...................... 40 et 41
n°* 2652 à 2656, 2702 à 2756 ..................   40 et 41

C U IS IN IÈ R E S FO N TE  S u i t e

Nord-Est, n®* 1204 - 1304 - 1206 -1306.....................  38
Nordic, n® 4909 ........................................................  32
Universelle, sans etuve, n®» 1621 à  1623 ....... ........  22
Universelle, mode, n0* 1728, 1738. 1708 .................. 26

n®» 1729, 1739, 1759.................. 26
Universelle, riche, n®* 928a , 938a , 948a ...................  28

n®* 929a, 939a, 949a ................ 28
Universelle de luxe n® 959..................................... 30
Unixa', n°* 2625 à 2630 et 2600 à 2660....................... 24
N®* 780 à 782 .................................................................. 14
N®* 1402 à 1412...............................................................  14

C U IS IN IÈ R E S  T O L E  E T  F O N T E
Centre idu), n®* 5214 à 5225 ....................................  6

— 6214 à 6225 ...................................
— 6254 à 6265.....................................
— 6514 à 6525.....................................
— 6554 à 6565 ...................................

Fauvette (la), n®* 8215 à 8223.................................
— 8255 à 8263 .................................
— 8555 à 8563..................................

Issoudun, à charbonnier à chaudière n®* 9377,
9477, 9677 et 9777.....................................  8

— Sans chaudière n®* 9575 et 9875 ............  8
Nord (du), n®* 4405 n et 4412 n ................................ 13
Nord (du), à bouilleur, n® 4412 N ...........................  13
Nord (du), à façade et côtés fonte n®‘ 4509, 4809,

5509 et 5511 ........................................................ 12
Rénova, 0 façade et côtés fonte n°* 175, 17î.

179 et 185, 187 et 189..........................................  Il
Stéphane (la), à corps étroit n®* 4214 à 4220 et

4210 à 4221 .........................................................  4
Trianon. à façade et côtés fonte, m* 8777 et 8779,

8787 et 8789 ........................................................  9

C U IS IN IÈ R E  A GAZ N° 316  76

C U IS IN IÈ R E  M IX T E  A GAZ 
ET A H O U ILLE  N° 325

C U V E T T E S  p o u r  APPA REILS
IN O D O R E S ..................................... >4

E
EVIERS et porte-cruches tfl

F
FERS fl REPASSER «3



(su ite)T A B L E  DES M A T I È R E S
ULTIMHEAT 

VIRTUAL MUSEUM

G
G A U FR ETIE R S e t  G AUFRIERS 71

IN S T R U C T IO N S  E T  R E C O M M A N D A TIO N S
Instructions pour la marche des cuisinières fonte et

tôle et fonte.............................    21
s t r u c t io n s  pour le fonctionnement des cheminées
à  bois Noël............................................................ 54

I n s t r u c t i o n s  pour le fonctionnement des calorifères
le Lion................................................   68

Instructions pour le fonctionnement des chemi
nées La Cigogne et Dora.................................... 57

I n d u c t i o n s ,  fonctionnement et avantages des
réchauds à gaz et cuisinières à gaz..................... 72

Instructions concernant les appareils à régulateur
a double effet.......................................................  58 et 59

Instructions pour le montage des appareils à feu
continu.................................................................. 70

L
LAVABOS pour grands établissements. 95

o
O B TU R A TE U R S  n» t et 2................ 93

P IÈ C E S  D É T A C H É E S  (Planches)
App: -eils inodores..........................................    94
Calorifère Lion.........................................................  69
Chemin-tes Aigle 210...........................................•... 65

Aigle 2C0...............................................  63
Régi n a ................................................... 01

Cuir i ni rcs Américaines..........................................  17
de l'Est..................................................  36 et 37
Forestières............................................  19
à Gaz n° 316.............................    82
Mascotte................................................  47
Mondia........................................  42
Nord-Est.................   39
Nordic.................................................... 33
Tria non.................................................  10
Universelle............................................ 23
Universelle mode..........................  . . 24
Universelle riche.................................  29
Unixa...................   25

K .  No* 1402 à 1412.... 15
BR. Kéci à gaz N* I/O et 180..............................  79

N» 216..............................   80
N* 225................   81

PIÈC ES DE REC H A N G E (P rix)

Cuisinières tôle, et fonte..........................................  71
» fonte....................................................... 71

Appareils de chauffage............................................  71
Réservoirs de chasse.............................................. 89

PLAQ UES à la turque, n° 285 ........... 90

PLA TE A U X IS O L A N TS
pour Réchauds à gaz...............................................  73

PL A TE A U X  DE P A R Q U E T
Calorifère Balkan.................   50

» Balkanic...................................................  51
Cheminée Cigogne.................   56

» Dora........................................................  56
» Noël.........................................................  52 et 53

P L A TE FO R M E S  POUR COMPTEIRS â (U.. .  78

POÊLES
Belges N» 281 et 282 ...............................................  48
Flamand N® 151.........................................................  48
Parisiens N®* 231 à 235.............................................  48

P O T S  DE SIÈG E
N - 1-2-3-4 7-8 15 bis et 17 bis...................................  95

P O T E R IE  EN F O N T E
Prix des 100 points - Gravures et Description__  83 5 85
Poteries vendues au poids..................................... 86
Poteries vendues à la pièce......................... .........  87

R
RÉCHAUDS A GAZ

N®* 50. 60, 80 et 83..................................................  73
N®* 170 et 180........................................................... 74
N®* 216 et 225.................  ........... 75

REGARD pour canalisations à gaz.......  78
RÉSERVO IRS DE CHASSE. . .  88et89

s
SCHÉM A d'une IN S T A L L A T IO N

ordinaire de C H A U F F A G E  C E N T R A L  . . . .  45
SIÈG ES A B A T T A N T S  EN B O I S - .  94

T
TA B LE  A C H A R B O N N IE R ......... 78
T A B L E T T E  pour R É C H A U D  A G A Z . . .  73

w
W A T E R -C L O S E T S  pour tout à

l’égout............................................ 91




