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S DU PIED-SEL

FUMAY (arpennes)

Cuisiniéres tole Du Czn-mz, Nes 5214 a 5225 - 6214 a 6225 -
6254 & 6265 - 4 6525 et 6554 a 6565.

Cuisiniéres tole Du Nonn Nos 4405N et 4412N.

Cuisiniéres tole et fonte 4 facade et cotés fonte Du Nogb,
Nes 4500 et 4809 sans chaudieére ; Nos 5509 et 5511 &
chaudiére.

Cuisiniéres tdle et fonte a fa(‘-sde ronte ISSOUDUN & char-

nnier, 4 chaudiére N - 9677 el 9777.
Sans chaudiére Nes 9575 et 9875

Cuisiniéres tle et fonte afac. et cotés fonte TriaNox N 8777

et 8779 a foyer mixte. Nos 8787 et 8789 4 foyer houille.

Cmsnméres tole et fonte RExova Nes 175, 177, 179 a foyer

ixte, N« 185. 187 189 a l‘o er houille.

Culslniems fonte Ne+ 780, 781 et

Cuisini¢re fonte Norpic N* 4909 sans étuve.

Cuisiniéres fonte UNIVERSELLE Nos 1621 2 1623 4 foyer mixte.

Cmsmlércs fonte Unixa No» 2625 4 2630 a4 foyer mixle.

o* 2655 2 2660 & foyer houille.
Culsmlérw UNIVERSELLES - MODE Nes 1728-1738, 17291739
a foyer mixte. No» 1758 et 1759 a foyer honille.

Cuisiniéres UNIVERSELLES RiCHEs, foyer mixte No* 9281~

920A-9481-949a.

Cuisiniéres UNIVERSELLES RicuEs, Ir houille Not 9384-939a.

Cuisiniére UNiveRsSELLE de Luxe, foyer mixte N° 459.

Cuisiniéres DE L’EST Nos 2675 a 26 669 & 1670 4 foyer
mixte. Nos 2775 & 2778 & décor moderue foyer mixte.

Cuisiniéres fonte NoRD-EsT Nes 1204, 1304, 1206 et 1306.

Cuisiméres fonte Moxpia Nes 2402 & 2406 et 25024 2506 -

4 2606 et 2702 a 2706 a foyer mixte. Nes 2452 4

23 24 2556, 2652 & 2656, 2752 4 2756 4 [ houille.

Cu:smle e I'anle LA MASCOTTE, & Lharbonmer, foyer mixte

(‘.uisiniére fomc LA MascotTE, & charbonnier, foy* houille
N ).

Cuisiniére fonte LA Masco17E a bouilleur Ne 1979A.
Cuisiniére mixte & gaz et houille No 325.
Poéle Framaxp Ne 151.
— BELGES No 281 et 282.
Caloriféres BALEANS, Nos 361 & 365.
Caloriféres BaLkanic, No¢ 472, 473, 4
3 \“* -(05 HO!. 2405, 406 et 1406.
Ne

Cheminés
Chemi

393.
Cheminée & régulateur Prep-SELLE, REGINA Ne 234,
Chemi rég P1ED-SELLE, L'AIGLE

Cal fh“?.)lo et 22;:0
alorifére PATRIE N
Caloriféres LE Liox, a régulaleur Piep-SELLE, N°* 626, 627,
626 bis et 627 bis, 726 et 727.
Gaufriers et gaufretiers
Clefs de tuyaux en fonle
Poterie : Ca Daubiéres,
Casseroles Alsnc:cnncs (mlcuérm Potsde Hainaut,
Pols Juifs, Marmites Alsacie. 3 Chaudrons du Nord.
en fonte brute.
--  oxydée inaltérable.
— - a I'intérieur el glacée
rouge a P'extérieur.
en fonte glacée grise intérieurement et glacée
rouge ou dégradée extéricurement.
en fonte polie étamée vernie.
Fers & repasser 4 poignée fer plat. Casse-noix
Réchauds a gaz. Plateaux isolants, Tablettes et Tables i
charbonnier.
Suisiniéres fonte a gaz Ne= 305 et 315.
ERVOIRS DE CHASSE, app. inodores et articles de Blun.

ISSOUDUN nore)

Cuisiniéres fonte Nes 14024 a 14124 P -

Cuisiniéres tole 1A STEPHANE Nes 42 221 et 4214 a4 4’20
Cuisiniéres tdle, Du CENTRE Ne# 5214 2 5225 el 6214 2 6:

a 6265, 6514 & 6525 et 6554 a 6565.

tole, LA Fauverte Nox 8215 & 8223, 8255 a 8263.

a 8563,

Cuisiniéres mle et fonte TniaNoN No» 8777 et 8779 a foyer

Nes 8787 et 8789 a foyer houlllc
|' 177 et 179 4 foyer
houille.
1623 a foyer mixte.
JNIXA Nos 2625 @ 2630 4 foyer mixte.
60 a foyer houille.
UNIVERSELLES - MODE Nos 1728-1738, 1729-1739
1758 et 1759 a foyer houille.
s Ricues, foyer mixte Nov 928~

Cuisini¢

Cuisiniér
Cuisiniéres 602 e
= !‘OHF\TIEIKF, .'°! 970 a Jm
970 bis a 975 bis.
n° 1359.

, Nes 2675 & 2678, 2775 & 2778 A
décors modernes.

(‘mslmércs fonte MoNDIA, No# 2402 4 2406 et 2502 & 2506
= 2602 2 2606 et 2702 a 2706,

(Inisinicr fonte ,\mmm 3

Poéles PARISIENS No&

Cheminées Nes 340, 341, 342
- a bois \OEL, Nos 405, 1405, 2405, 406 et 1406.
- mixte 4 bois et & houille Noél Ne 456.
- Dora N° 531.

Caloriféres APOLLON, N* A271 & A275 el A282 & A285.
- GENRE TORTUE N°t A324 2 326, °

Clefs de Tu) aux en fonte.

s 305 et 315.

S Casseroles Champagne, Casserol

catalanes, Daub) Faitouts, Galetiéres, Casser
A 4 queue, Marmite: glaises, Marmites comtoi:
Marmites normandes, Marmites a degrés, Marmites
suisses, Plats ronds et ovales, Poélons i quene, Pots
algériens, Pols de Hainaut, Pots catalans.

Polerie en fonte brute.

Poterie en fonte oxydée inaltérable.

Poterie en fonte oxydée inaltérable 2 I'intérienr et glacée
rouge i 'extérieur.

Poterie en fonte glacée grise intérieurement et glacée
rouge ou dégradée extérieurement.

Fers a repasser & poignée plate el poignée ronde creuse.

Eviers et porte-cruches.

Voir page 21 « INSTRUCTIONS POUR LA MARCHE DES CUISINIERES FONTE ET TOLE ET FONTE ».

o 31 « PRINCIPAUX DEFAUTS A EVITER DANS LE MONTAGE DES APPAREILS DE CHAUFFAGE ».
— %0 « RECOMMANDATIONS ESSENTIELLES POUR LES APPAREILS DE CHAUFFAGE A FEU CONTINU ».
32 « DESCRIPTION - FONCTIONNEMENT ET AVANTAGES DE NOS RECHAUDS ET CUISINIERES A GA;

ROSIERES DE PICARDIE (somme)

Piéces en FONTE MALLEABLE pour Quincailliers (Demander I’Album spécial).
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Dépots

CONDITIONS GENERALES DE VENTE

handl 1

NOTA. — Les prix portés au présent album sont donnés sans
au cours du jour de la livraison, quelles que soient I'ancienneté de la commande et la date de livnlson spocméa

Anr. 1%, — Toutes nos sont vendues | manidre de procéder et d’expédier toutes les commandes de nos clients 4

X
prises dans nos usines ; elles voyagent aux frais, rlanu ot périls des desti-
nataires.

Ant 2.— Elles sont expédiées en gare dans la localité seule ot nos clients
sont établis. Il nous arrive cependant dexptdlcr les commandes de nos
clients de gros & d'autres destinataires qu'eux-mémes, c’est-d-dire & d’autres
gares que la leur ; mais nous nous réservons expressément, méme 4 un
moment quelconque d'un marché en cours, le droit de supprimer cette

la seule gare ol ils sont établis.

Ant. 3. — Nos marchandises sont livrées sous la condition expresse
qu'elles ne doivent pas étre vendues & vil prix et qu'un bénéfice normal
doit étre prélevé par le négociant dans I'établissement de ses prix de vente
au détail. Cette condition subsiste aussi bien quand la marchandise est
livrée directement par nous, que quand elle est vendue par I'intermé-
diaire d'une maison de gros.
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VIRTUAL BUSEUN s n'aceaptons, dans aucun eas, aucune responsabilité en ce
qui_concerne fe transport de nos marchandises qui, & défaut dordre
contraire dans la commande, sont expédiées toutes les fois que cela est
possible aux tarifs spéciaux ou communs.

Ant. 5. — EXPEDITIONS PAR PETITE VITESSE. — Les expéditions
par petite vitesse sont tasées, & raison des frais de camionnage et de
chargement, d’une somme de 2 francs par tonne, avec minimum de 1 franc
par expédition, & In charge du destinataire, frais que nous portons en
débours ou sur facture suivant le cas.

Ant. 6. — EXPEDITIONS PAR GRANDE VITESSE OU COLIS
POSTAL. — Les expéditions faites par grande vitesse ou par colis postaux,
sont taxées par nous de 1 franc en plus par envoi pour main-d'euvre
supplementaire.

AsT. 7. — A moins d'indications contraires renouvelées sur chaque
demande, tous nos cavois sont adressés i domicile pour Paris, ct en gare
pour les dépariements.

Art. 8. — EXPEDITIONS PAR POSTE. — Il est pergu par nous 0 fr. 20
par colis pour main-d’auvre supplémentaire.

Awt. 9. — EXPEDITIONS DES PIECES DE REMPLACEMENT. — Les
piéces de remplacement sont objet d'une expédition spéciale, indépen-
damment des articles demandés en méme temps, chaque fois que la
préparation de ces derniers exige un certain délai.

ArT. 10.— CASSE EN COURS DE ROUTE. — Responsabilité des
Compagnies de chemins de fer. — La loi du 20 mars 1905 a modifi¢
Varticle 103 du Code de Commerce comme suit :

« Le voiturier est garant de la perte des objets & transporter hors le cas
de force majeure. 1l est garant des avaries autres que « celles qui pro-
viennent du vice propre de la chose ou de la force majeure.

« Toute clause contraire insérée dans toule lettre de voiture, tarit ou
autre pidce quelconque est nulle. »

Awr. 11. — En t a i
survenues aux marchandises g\ll leur sont confiées, & moins qu'elles ne
prouvent que avarie provient d'un cas de force majeure ou d'un vice
propre de la chose.

Ant. 12. — Nous conseillons & nos clients de vérifier les marchandises
4 Varrivée aussi bien celles expédiées sous paille ou en caisse que celles
expédices en vrac, le destinataire ayant le droit absolu de s'assurer du
conditionnement intérieur et extérieur des colis qui lui sont présentés et
de ne pas prendre livraison si le chef de gare refuse la réparation ou le
remplacement, aux frais de la Compagnie, des objets avariés.

ART. 13. — 1l est bien entendu que ces conseils ne peuvent en aucune
fagon engager notre responsabilité, le destinataire ayant seul qualité pour
agir au micux de ses intéréts vis-i-vis de la Compagnie.

Aw. 14. — Nous n'acceptons aucune réclamation pour les avaries sur-
venues au cours des transports, la marchandise étant acceptée au départ
par la Compagnle de chemins de fer responsable et voyageant aux risques
et périls de nos elients.

Le paiement des marclandises ne saurait étre différé du fait des litiges
survenus entre destinataires et transporteurs.

doit prendre & ce moment sur le livre de sortie de la Gare, ou sur le
bordereau du camionneur, en cas de livraison & domicile, des réserves
précises concernant ces manquants ou avaries, réserves qu'il doit obligatoi-
rement confirmer par leitre recommandée ¢ la gare. dans les 3 jours qui
sulvent la livraison.

Il se peut que le représentant de la Compagnie refuse d'accepter ces
réserves, ou fasse suivre son acceptation de considérations tendant & en
restreindre I'effet, en invoquant, par exemple, 'absence d’emballage pour
décliner sa responsabilité, prétention absolument contraire & la législation
des transports qui ne dégage pas la responsabilité du transporteur pour
manque d’emballage, quand I'usage du commerce est d'expédier la mar-
chandise sans emballage.

Il y a lieu dans ce cas (chaque fois que cela en vaut la peine naturelle-
ment, ou bicn quune question de principe est engagée), de recourir &
Texpertise judiciaire prévue par Farticle 106 du Code de Commerce, ainsi
congu :

« En cas de refus ou de contestation pour la réception des objets trans-
« poriés, leur état est vérifié et constate par des experts nommés par le
« Président du Tribunal de Commerce, ou & défaut, par le Juge de Paix et
« par Ordonnance renduc au pied d'une requéte ».

Cette requéte doit étre établie suivant modéle reproduit ci-aprés, sur
feuille timbrée & 3 fr. 60, par I'une quelconque des partics figurant
au contrat de transport, soit par lexpéditeur, soit par la transporteur,
soit par le destinataire. C'est une erreur assez répandue de croire que
Uinitiative de la requéte appartient au transporteur (c'est-i-dire i la C* de
chemins de fer); I'expéditeur ou le destinataire a aussi bien que le
transporteur le droit d'etablir la requéte.

Les Gares, il est vrai, prennent la plupart du temps Vinitiative de la
présentation de requéte dans un but pratique, qu'il n'est pas besoin de
désigner plus explicitement, mais que les usagers du Chemin de fer
connaissent généralement pour en avoir une fois ou l'autre subi les
inconvénients.

11 est donc de l'intérét bien compris des destinataires de devancer les
Gares dans celte présentation de requéte aw Greffe du Tribunal de
Commerce ou de la Justice de Paix, suivant que la marchandise &
examiner se trouve dans une ville pourvue d'un Tribunal de Commerce
ou bien dans une localité dépendant d'un Chef-lieu de Canton.

L'expert désigné par le Président du Tribunal ou le Juge de Paix, en
conformité de l'article 106 du Code de Commerce et de Ja requéte qui leur
a été présentée, doit faire connaitre aux parties intérescées les date et
heure auxquelles il procédera & la mission qui lui est confiee, de facon &
ce quielles puissent assister & I'expertise ou sy faire représenter.

11 ne faut jamals omettre de le faire, car les absents ont généralement
tort et les Compagnies n'omettent pas de se faire représenter elles-mémes
par des Agents ou trés et

habiles & présenter & Vexpert toutes les observations de nature & dégager
ou restreindre leur responsabilité.

D'aprés fa Législation des transports et spécialement les articles 103 du
Code de Commerce et 1.784 du Code Civil cette responsabilité existe
d'office pour le transporteur et il ne peut la faire tomber, en cas de retards,
manquants ou avaries, que par la preuve d'un cas fortuit ou de force
majeure, du vice propre de la chose transportée ou d'une faute de
Pexpéditeur, mals il s'agit de preuve précise et determinée, et non pas de

Awr. 15— Il est pécifié que nos clients
cas. nous réclamer une indemnité quelconque pour les avaries survenues

pendant le transport pour vice propre de la chose, manque d's
ou sur

particulier, chargement par wagon complet, etc.

simples du genre de celles qui sont produites dans la majeure
partie des cas. et qui ne sauraient suflire.
on dans ces ¥ quil y a & assister a

Yexpertise ou & s’y falre représenter par une personne trés au courant
des arguments présentés par les C et ayant les

ART. 16. — Nous n'acceptons aucune commande qui réserverait cette requises pour les combalttre de fagon efficace.
question, de sorte que l'acheteur, du fait de sa commande, sait qu'il Dés que l'expertise est effectuée, le destinataire doit prendre livraison de
s'engage formellement & ne nous réclamer ni ni la i sauf dans le cas ol elle n'aurait plus aucune valeur),
gratuit pour une casse survenue en cours de route pour une cause quel- sous réserves des constalations de celte expertise et ne pas omelire ensuite
conque, et pour unc des i viennent d'étre & de confirmer ces réserves par letire recommandée, 4 la Gare dans les

ARt 17. — Il va sans dire que nous pourrons toujours réparer les pitces
avariées en facturant la réparation, soit & notre client, soit & la C:

3 jours de la livraison, ce qu'il doit toujours faire du reste (qu'il y ait eu
expertise ou non), pour se conformer aux prescriptions de Farticle 105 du

elle-méme, si celle-ci accepte de se charger de la

Code de C et réserver ainsi utilement ses droits et ceux de

CONSEILS AUX DESTINATAIRES EN CAS DE MANQUANTS OU
D'AVARIES EN COURS DE TRANSPORT. — D'aprés larticle 100 du
Code de Commerce et sauf stipulation contraire dans le contrat de
vente, la marchandise sortie des Magasins dn Vendeur voyage aux risques
et périls du destinataire. Ce destinataire n'est donc pas fondé, lorsqu'il
constate des manquants ou des avaries au moment ol la marchandise
lui est offerte par le A refuser cette mais il

I afin d'obtenir ensuite amiablement ou Judiciajrement la

réparation, par les Compagales, du prefudice qul leur a ét6 causé dans
chaque ai

1 arrive putfnh que le destinataire ne constate les avaries ou manquants
que lorsqu'il a pris livraison effective et méme enlevé la marchandise ;
dans ce cas, Varticle 105 du Code de Commerce lui réserve le droit de
signifier au transporteur sa protestation motivée, par lettre recommandee,
dans les trois jours (jours fériés non compris) qui suivent la livraison;
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mais alors e fardeau de la preave, qui normalement Incombe aux G-, se
trouve renversé et A la charge du décziec
Soll prouVes, [da] fucon pebelsss lque Al mare nAlsaT Py perdnsion
avariée pendant_qu'elle était encore sous la garde du chemin de fer et
non depuis qu'elle est en sa possession.

Celte preuve est trés diflicile A fournir mais peut I'étre au

ArT. 28. — En cas de non-paiement d'un de nos mandats, nw“w
sommes dues deviennent immediatement exigibles; dans ce «
nous réservons le droit d'annuler les commandes ou marchés en cours.

ART. 24. — Toute facture inférieure d 10 francs devra étre réglée par
chéque postal ou timbres-poste sans escompte. Fin de chaque semestre,

cours de Iexpertise judiciaire, quily a lieu de provoquer pour cela,

rle té de qui auraient
constaté les manquants ou avaries au moment ol la marchandise a été
apportée ou déballée aux magasins du destinataire, ou de toute autre fagon.

Modéle de requéte en nomination d'expert

A Monsieur le Président du Tribunal de Commerce de LioE
ou Monsieur le Juge de Paix du Canton de

Le soussigné (nom, prénoms, qualité....) a lhonneur de vous exposer :

Qu'il a recu du Chemin de fer...(nom de la Compagnie) d'envol de...
nom de Uexpéditeur, profession et résidence) . désignation des
n.archandises en nature, (nombre, poids et quantité) ayant fait Ul'objet de
Texpédition du. de.... (Gare expéditrice) d... (Gare
destinataire).

Qu'en procédant d la Gare de
dises, il a reconnu que

- d la vérification de ces marchan-
(désigner les manquants ou avaries),

Et quen présence du refus du_ représentant de la compagnie d'accepter la
responsabilité de ces (manquants ou avaries) il a refusé lui-méme provi-
soirement de prendre livraison ;

En conséquence, il a Uhonneur de vous prier de vouloir bien, confor-
mément  Uarticle 106 du Code de Commerce, désigner tel expert qu'il vous
plaira nommer, auz fins suivantes :

Procéder en gare de .. - (few ou se trouve la marchandise), la
Compagnie de Chemin de fer, (nom de cette Compagnie), le requérant et
Texpéditeur diment appelés, & la vérification des marchandises désignées ci-
dessus, en rétat, r des avaries (ou man-
quants) en rechercher les causes et estimer le dommage éprouveé.

(Date et signature)

AwT. 18. — EMBALLAGE. — Les pri Boiivou présent tarif compren-
nent Temballage ordinaire, mais seuleme o qui concerne les
ndises quil est d'usage d'emballer les coilnlires, Chemlatestet
res en fonte brute et a poterie notamment, sont toujours expediés
sans emballage
Le

que nous n
Tétre i deiiands et mosenpARy i u.....luumn de prix.

ARr. 19. — DELAIS DE LIVRAISON. — Toutes les commandes seront
regues sans engagement de livrer dans un délai  Gétermine, 51 1 prépara-
tion d'une commande exigeait un trop long délai, nous nous réservons le
droit de faire des expéditions partielles des articles En cas de

pourront

para poste avec majoration des frais de timbre et 1 franc
pour frais de recouvrement pour la France ot 2 francs pour I'Etranger, sur
les clients qui auraient omis de nous régler. Pour ceux de nos clients qui
ont d'autres échéances de paiement, le montant de ces petites factures
sera ajouté 4 notre premiére traite sans autre avis.

ART. 25. — Les effets au-dessous de 100 francs ne sont acceptés que comme
appoint dans les réglements.

Nous informons nos_clients qnus peuvent nous régler par chique
postal : n* du compte, Paris

ART. 26. — Nous ne garantissons le protét en temps utile que pour les
effets ayant au moins 20 jours & courir, non plus que la présentation des
effets sans frais dans les localites ol cette mention n'est pas admise.

AnT. 27. — Pour les marchandises expédices & I'Etranger, nos traites
sont libellées payables au cours de Paris & vue ou francs effectifs, suivant
les pays. Pour les pays ol cette stipulation n'est pas admise, la perte & la
monnaie sera & la charge de I'acheteur. En cas de réglement, nous
n'acceptons que de bonnes valeurs sur France.

Art. 28. — Tout acheteur traitant une premiére affaire avec la maison
doit, en remettant sa commande, et afin d’éviter les pertes de temps ocea-
sionnées par les demandes de renseignements, nous envoyer la valeur des
articles demandeés.

Arr. 29. — RETOURS, — Aucun retour n'est accepté & l'arrivée, s'il
n'a 6té autorisé au préalable.

AnT. 30. — OBSERVATIONS. — Tous nos modéles étant expérimentés
avant leur misc en vente et leur bon fonctionnement étant reconnu
par un succés do années, nous ne aucun appa-
reil et nous nous refusons 4 toute intervention dans les contestations
quelles qu'elles sofent, qui pourraient se produire entre le consom-
mateur et notre olient, au sujet de nos appareils. Les mauvais résul-
tats, s'll sen produm dofvent étre attribués, soit 4 une installation

soit & des inhabiles, soit 4 un manque
dentretien de nos appareils. En tous cas, nos appareils sont vendus
sous condition expresse, que dans tout ce qui a trait 4 leur fonction-
nement, nous n'aurons pas 4 intervenir, ni & étre mis en cause, leur
bon étant prouve. L qui en fait
In demanile tals dpte e los bian cotimaltre 6c par osla mime 98 chiarge
d'en garantir Fusage & ses t pés

— Les renseignements contenus dans cet Album sont purement
indicatifs. Nous n'acceptons aucune responsabilité pour les erreurs qui
auraient pu s’y glisser, ni pour les de
ele., qui pourraient étre constatées. Il en est de méme si nos articles ne

aux figres

Is.

Arr. 32. — Nos ts n'ont aucun pouvoir pour modifier les
de vente, ni pour encaisser le montant de nos factures.

retard, I'expedition sera valablement faite, 4 moins que le destinataire
naitfixé préalablement un délai de livraison, et que nous ayons accepté
expressément ce délai par letire. Les clients, en aucun cas, ne pourront
se prévaloir du retard apporté a4 lexpédition d'une commande pour
Pannuler ou la refuser & larrivée, 4 moins que nous ne les y ayons
préalablement autorisés e letire. Nous déclinons dans tous les cax foute
pour retard o

AxT. 20. — MARCHES. — Les cas de force majeure : guerre, incendie
et autres, les arréts de travail par gréves dans notre personnel ou chez nos
fournisseurs de matiéres ou dans les
le montant des marchés en cours, une reduction proportionnelle 4 la s
du chdmu.

nT. 2. — CONDITIONS DE PAIEMENT. — Nos factures sont

ylhlcs 4 30 jours de fin de mois d'expédition net sans escompte. Nos
marchandises sont pagables d Fumay, sans dérogation possible A cette
clause attributive de juridiction, quel que soit le mode de

Ant. 3. — TOUTES LES AFFAIRES SONT CENSEES TRAITEES A
FUMAY, AU SIEGE DE NOTRE SOCIETE. — LES CONTESTATIONS
QUI POURRAIENT SURVENIR AU SUJET DE NOS VENTES, DE
NOS EXPEDITIONS m nn Nos LIVRAISONS SERONT DONC
L DE NOTRE ARRON-
DISSEMENT, DONT m sn':on EST A ROCROL

ART. 3. — CUISINIERES A BOUILLEUR. — De convention expresse
acceptée par le client du fait méme de sa commande, nos cuisiniéres i
bouilleur pour chauffage central & eau chaude sont garanties pendant un
an & dater de I'expédition contre tout vice de construction ou défaut de
matidre, & condition qu'elles soient employées dans des conditions nor-
males pour un chauflage i eau chaude.

Dans le cas ol un vice de construction ou défaut de matiére se révélerait
pendant l'année de garantie, notre responsabilité est limitée au rempla-
cement gratuit des piéces defectueuses, sans quaucun remboursement

Nous nous réservons néanmoins la faculté de disposer en notre mnd.l
A échéance indiquée par la facture et sans autre avis, sur Iacheteur
qui n'aurait pas remis réglement dans le mois de livraison, et dans ce cas,
nous serons obligés d'ajouter les frais de timbre et, en plus, un franc
pour frais de recouvrement pour tous les effets inférieurs & 1.000 francs.

. 22. — Au cours d'un marché ou d’un engagement, nous nous réser-
vons formellement le droit dexiger, pour toute marchandise non encore
expédice, des garanties de paiement suffisantes.

puissent nous étre réclamés de ce chef.

Apris lexplnﬂnn de 'année de garantie aucune réclamation de quelque
nature qu'elle soit, n'est admise puisque le client du fait méme de sa
commande s'est engagé 4 adhérer entiérement aux conditions de garsntie
stipulées ci-dessus.

Toutes les conditions générales de ventes inscrites en téte de notre
album-tarif en vigueur au moment de la vente sont en outre applicables
aux cuisiniéres & bouilleur pour chauffage central & eau chaude sauf celles
qui sont modifiées par le présent article 34.

IMHEAT ®

L MUSEUM
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Taril A

CUISINIERES i it i, A cosps eraoiT LA STEPHANE”

Buse au milieu - Dessus miné.

Colonnes ornées - Garnitures unies polies - Grands passages de flamme - Tampon de nettoyage devant.

Tirette pour poussiére et réglage - Barres et boutons cuivre. - Bout de tuyau avec clef.

Foyer réfractaire A HOUILLE ET BOIS - Grille de devant abattante.

A porte de foyer ouvrante - Plagque tole dans le four.

FOYER A GAUCHE

N° 4215
N° 4217
N° 4219
N’ 4221

NOTA : La cuisiniére de 60 ¢/m a 2 trous sur le dessus.

Les cuisini¢res de 70 ¢/m, 80 ¢/m ct 90 ¢/m ont 4 trous sur le dessus.

FOYER A DROITE

N° 4214
N° 4216
N° 4218
N°¢ 4220

NUMEROS DESSUS FOUR ! ‘ I PRIX, fesss mioé | suppié-
= o ——— | Hauteur | Diamétre |Contenance| ——0 ~_——| ment
| [ | au bout l de la
. Garniture
Longueur | Largeur | Largeur | Hauteur [Profondeur| aPpareil | du tuyau | chaudicre .::::r i
droite ‘ ‘ ] ¥
% ’ N % | |2 x| = ’ e | i Trs ™
4214 a5 | 60 5 % | ‘ 30 8 12 | 4 335 » 385 » 13 v
4218 4207 | 0 47 | 30 | | 32 8 12 | 6 35 » 415 » 18 »
| |
4218 4219 \ 80 I 1 23 37 8 139 s 45 » | 415 » 21 »
4220 41 90 CUNER FRSSTE 38 | 10 465 » | 545 » 25 »
SurrLEMENT rour : Barres, boutons et robinet nickelés . 13
» » Barres, boutons, robinet, panache et couve 19
> »  Grille  bo s
NOTA. — Avant l'allumage d'une cuisiniére neuve, desserrer légérement les vis du dessus.



USINES DU PIED-SELLE -5 -

GUISINIERES Tt o, w ooy, LA FAUVETTE-’A"“&"’

BUSE A DROITE, AU MILIEU ET DERRIERE — DESSUS POLI

Colonnes et garnitures unies polies. — Grands passages de flamme. — Tampons de nettoyage. — Barre cuivre devant.
Bout de tuyau avec clé. — Flotte ovale et grandes rondelles. — Chaudiére a droite avec couvercle a panache.

A porte de foyer ouvrante et grille abattante. Sans porte au foyer. — Foyer en fonte A HOUILLE
Foyer a Houille et Bois. SERIE RENFORCE : ~> 8555, 8557, 8559, 8561, 8563
SERIE ORDINATRE. — Foyer réfractaire
N 8215, 8217, 8219, 8221, 8223
SERIE RENFORCEE.
Foyer tout fonte.
N* 8255, 8257, 8259,
8261, 8263

% ; > ; ST
l,.,,,::;:“r:,:,‘,,, orssus roun peotondeus | nauteur | piamétre | contenmnce | PRIX dessus poli
o | s | —— e ——
e S ol [ o s Sérlg ordnaire Sérle renlorcée
‘M"mm renforcée | guenr | Larseur | Largear | Hauteur | Profondeur foyer & bols | Vapparell | tuyau |la chaudiére| —— — —
| x| Poties | Nickelles | polies lmm}
& Z < = ’ P % w“ = litres fr fr. . | fr }
8215 8265 62 24 44 42 80 125 6 8215 415 » | 465 »| »
8217 8257 72 27 | 46 43 | 8 139 8 8217 525 » 5%2 | ?4 » éﬁgﬁ
8219 | 829 | 82 | 34 50 47 | s 146 10 5219 595 » | 665 »|825 »| 695 » |
i 8221 8261 92 38 ‘ | 57 51 | 80 167 12% 8221 (695 » | 775 »|726 - » |
8263 100 | 43 59 51 30 180 16% 82231765 » | 840 »1795 »| 870 »
7OTER 1 ROULE ‘ | i | P L s e |
EEss | |
8555 62 45 2% | | | s0 125 6 435 » 485 »
8557 72 3 27 80 139 3 5 » 605 »
8559 8 | 50 34 80 146 10 825 » 895 »
| 8581 92 | 57 30 167 12% 726 » 805 »
8563 100 | 60 43 | | 80 180 16% 795_» 870_»
£MENTS POUR
Sur d les ¢ POLI { avechuse derriére, moyennant une plus-value de 19 » e
sont livrées : C avec cendrier trieur 5 . Temmesbetioasecroblaate nicolecs 130
Ces cuisiniires sont fournies avec plaque tdle dans l¢ four et bout de tuyaua clé sans augmentation de prix. B 19 »
NOTA. — Avant l'all d’une neuve, d g les vis du dessus.

p‘"”‘ I“ C““‘“h‘u“ tole et fonte n° 4339 3 4393. 251 6247 & 6251 . 5237 2 829l 6345 & 6361. 6375 3 6281.6285 6391, 8445 & GGGVI 8475 3
547 3 655/ . 6587 3 6591, 6645 & GGSI 5675 SSSI 8685 6691, 6745 3 6761. 6775 4 6781, 6785 4 6791, 6917 A 6919, 7007 & 7015,
7203 7204 7303' 7304 7376 4 7381, 7403, 7404, 7475 748! 7781, 8007 & 8015 nous fournissons toujours les pi¢ces de rechange.
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“USINES DU PIED-SELLE -6 — Tarif A

ULF
VIRTUAL MUSEUM

cuisiNiEREs TOLE et FONTE, DU CENTRE"”

BUSE AU MILIEU — DESSUS POLI
Colonnes et garpitures unies polies. — Grands passages de flamme. — Tampon de nettoyage devant. — Barre cuivre devant
Bout de tuyau avec clef. — Plaque téle dans le four.

Foyer réfractaire A HOUILLE ET BOIS. — Grille de devant abattante.
A porte de foyer OUVRANTE.

Nes 5214, 5216, 5218, 5220, 5222, 5224. — Foyer & droite =

Ne 5215, 5217, 5219, 5221, 5223, 5225, — Foyer a gauche ' |

NoTa. — Les n* 5214 et 5215 ont deux trous sur le dessus; les n™ 52|18 a 5225 en ont quatre.
NUMEROS DESSUS FOUR Profondeur | HMautewr | Diamétre | Contenance | PRIX dessus poli C
—~—— -~ ] ——— ] & de du bout detn |—
“':r’o'l:‘ ‘:::;. Longueur | Largeur | Largeur | Hauteur ‘ Profondeur [foyer & bois| Vapparell | du tuysu | chaudiére "‘::::_'“ ‘:":::;’:
~ % % 7 Z % 2 5 titces fr. fr. W
5214 5215 60 41 26 23 37 28 80 125 ! il 400 » 450 »
5216 5217 0 46 30 23 41 32 80 125 6 5056 » 565 » *
5218 5219 80 50 3 23 H 36 80 139 8 575 » 845 »
5220 5221 90 53 40 23 47 40 80 146 10 685 » 765 »
5222 5223 100 55 45 23 49 42 80 146 12 740 » 820 » 5
I
5224 5225 110 58 50 23 53 45 80 14 850 » 840 » £
| \ j
Supplément pour : barre, boutons et robinets nickelés 13 » 13 »
| » » ¥ panache et couvercle chau 19 » 19 _» |

NOTA. — Avant l'allumage d’une cuisinidre neuve, desserrer légérement les vis du dessus.



USINES DU PIED-SELLE

Tarif A

CUISINIERES TOLE et FONTE, = DU CENTRE """~

viktuAL MUSEUM
BUSE DE COTE. — DESSUS POLI. — Colonnes et gnrnuuru unies polies. — Grands passages de flamme.
Tampon de nettoyage devant. — Barre cuivre devant. — Bout de tuyau avec c eL

Plaque tdleé dans le four.

Foyer réfractaire A HOUILLE ET BOIS

Foyer en fonte A HOUILLE
Grille de devant abattante

N» 6514 1 6525
N+ 6214 1 6225 Sans Dessus en une piéce.

A porte de foyer ) Dessus en une pisce. porte au foyer \" 6554 16565
OUVRANTE |  Ne 6254 1 6265 1":?-“? ;:::nnwn-

Avec flotte rectangulaire
2 2 trous.

Nota. —
6265 et 6554 3 6565, a flotte rectangulaire mobile n'ont que deux trous.

Lcs n* §214. 6215. 6514 ¢t 65(5 ont deux trous sur le dessus; les n* 6216 3 6225, 6516 & 6525 en ont quatre; les ne §254 &

NUMEROS DESSUS FOUR 2 2| 2| __ PRIX dessus poli "
—~—| ————|2lz|F e
Dessus Avee flotte Dosaa Voo Botta o e S Lot 1 ] Bl 3 ) n. T
en une piéce mobile O mobile E(g1e|2)|3 S 2|5 | 2 [e2nens, esuaests) »| 450 »
L =reec llesnps il e FIEIE| 2185|353 |¢ exreer esieesi7 505 »| 565 |
Foyer | Foser | Foyer | Foyer | Foyer | Foyer | Poyer | poyer | S | = | = [ Z | 2 | 2| 2 | £ | § |e215.6219. 6s15-6519] 575 »| 645 »|
a . a H 4 A , £l2 g £ |6220.6221, 65206521 685 »| 765 »
drolte | gauche | droite | gauche | droite | gauche | droite | gauche 2 2 | 3 |62226223, 6522-6523] 740 »| 820 »
et — 6224-6225, 6524-6525] 850 »| 940 »
2 A A A A A -
6214 | 6215 | 6254 | 6504 | 6515 | 6556 | o555 | 60 [ 41| 26 | 23 | 37 | 28 | 80 125 | 4
gg:g 6217 | 6256 | 6257 | e516 | 6517 | 6556 [ 6557 | 70 [ 46| 30| 23 | 41| 32| 80 |125| 6| Lopresmnrs e
el 6219 | 6258 | g: 6518 | 6519 | 6558 | 6559 | 80 [ 50 | 34 | 23 | 44 | 36 | 80 | 139 | 8 |purre, bostons et robi 13 »
8221 6261 | 6520 | 6521 | 6560 | 6561 | 90 | 53 | 40 | 23 | 47 | 40 | 80 | w46 | 20 | = = ]
6222 | 6223 | 6262 | 6263 | 6522 | 6523 | 6562 | 6563 100 | 35| 45| 23 | 49| 42 | s0 | 148 | 12 couvercle pickelés 9 »
5224 | 8225 | 6264 | 6265 | 6524 | 6525 | 6564 | 6565 110 | 58 | 50 | 23 | 53] 45 | 80 | e | 14 [
SERIE SPECIALE, 4 foyer A HOUILLE, dessus miné. [
KOMEEON e B e e ey o 1
Porte de Toyer ouvrante Sans porte au foyer Plslsfs]é §§ I g’:‘ PRIX, dessus miné
Sessus cn uoe ke | v Bt mob | Dessas oo wne e | v towmante | & | E | £ é i: 13|42 garnitures polies
1 o -~ 5 % 2
EAEA EAEE EREA A R SRR AR
X1 %% |% | %% | %[ [u ez
6214 | 6215 | 62545 | 6255 | 6514's | 65155 | 6554's | 6555 ]| 60 | 41 | 26 | 23 | 37 | 28 | 80 [125| 4 390 »
8218 | 6217 | 62565 | 62575 | 6516 | 6517 | 6556's | 6557s| 70 | 46 | 30 | 23 | 41 | 32 | 80 |125 490 »
6218s 1 62195 | 6258 | 62595 | 6518's | 65195 | 65585 | 655951 50 | 50 34 |23 | 44 136 | 80 139 8 556 »
SUPPLEMENTS POUR Grille & bois aux No» 6214-6215, 6254-6255 1
6216-6217,6256-6257 8 »
6218-6219, 6258-6259 |

NOTA. — Avant l'allumage d'une cuisiniére neuve, desserrer légérement les vis du dessus.
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USINES DU PIED-SELLE — = Tarif A

cuisinigeres mesti RicHeS ies, ISSOUDUN”  crarsonnie

A FACADE FONTE

POT DE FOYER OVALE A HOUILLE — DESSUS POLI
Avec 2 flottes mobiles, rondelles et tampons série forte.
Buse au milieu et a droite. — Barre sur le devant.

Bout de tuyau avec clef.
Plaque tdle dans le four.
Sans CHAUDIERE A CHAUDIERE

Avec garnitures nickelées g

Ne 9377
a chaudiére

i panache et

couvercle.

N 9675
Ne 9477

a chaudiére

affleurant le
dessus.

Avec garnitures émaillées

Ne 9677

4 chaudiére
& panache et

¥
couvercle.

Ne 9875

v

affleurant le
dessus.

Vue d'une cuisiniére sans chaudiére. Vue d'une cuisiniére @ chaudiére affleurant le edessus.
Les cuisinidres & garnitures nickelées, séries 9377, 9477 et 9575 se livrent :

2 Nickelées, avec toutes les garnitures nickelées

3* Emaillées, avec devanture émaillée, toutes garn!mrei nickclcev

5 Emaillées, comme dlsposllmu 3 avec cités fonte

6° Emaillées, » 3 avec cotés fonte ul
Les cuisiniéres & garnitures émullees, séries 9677, 9777 et 98]

1° Minées, a\ec poignces. boutons, barre. supports et rol

3 encadrements et p

5 Emnlllécs. EOmIe dlsposlllon 3 avec cotés fonte m
lv Emnlllees » 3 avec cotés fonte £

ces cui i en émail ique : N°o 33, vert; No 35, bleu-vert ; No 37, brun; N° 40 auvber-

se lh rent :
et nickelés;
nées des portes émaillés, barre de devant nickelée ou émaillée A volonté.

gine ; N°42 gris.

N.-B. — Nous pouvons livrer, sur demande, ces cuisinidres avec : barre contournante nickelée. buse derriére entre four et étuve,
cendrier trieur moyennant supplément de prix.

NUMEROS DESSUS. FOUR =1l e PRIX, dessus poli
e el [ s E
‘ | ¥ ¥ 5 : |2 H £2 |8 Garnitures nickelées Garnitures émailiées
[ 22 g § £ E| o |Ez|ES|: Eaat 12, et [om. tal| ol o s | Eeul okt
| 23 £ £ = = I - o a Letal[Bm el . C il ¢
| €2 H i k] E 2 2|23 8, ekel | pykoiees e, 1 min e 1 em. | N+ |Nowwes| Emalll Do inie | fonte émaliee
S i = % 2 3 5 6 1 3 5 6
T~ N | % o= % % | % | % | % |utres fe. | fe | fr. | fr. trd | . fr. | fr.
19377 | 9677 | 72 50 29 22 45 | 8o | 132 | 8 |9377625 »/760 /835 »|870 »| 9677 570 »|710 #| 780 » | 825 » |
| 9477 | 9777 72 50 29 22 45 80 | 132 8 | 9477605 » 740 »|815 »|850 »|9777 |550 »|690 »| 770 » | 805 »
19575 9875 65 47 33 22 43 80 | 132 | — | 9575|485 ”1510 »|680 »|715 »] 9875 |435 »|565 »| 630 » | 665 »
SUPPLEMENTS POUR : Barre contournante nickelée....... 60 »
» use derridre entre four et étu: 2 »
» Poignées, boutons et manettes en 4 »
» Robinet spécial renforcé i »

NOTA. — Avant l'allumage d une ouisinlére neuve, desserrer legérement 165 vis du dessus.

LN




USINES DU PIED-SELLE = Tarif A ,L)

ULTIMHEAT

CUISINIERES T 1N, A FagaDE ercoTes Fonte | TRIANON™ "

avec 2 flottes mobiles — Facade, cotés. portes. colonnes, poignées des portes et appliques émaillés
DESSUSN'P‘S:-:‘ des portes, manettes et robinet nickelés — Rosace de réglage d’admission d'air nickelée
Chaudiere affleurant. le dessus — Buse au milieu et & droite — Barre émaillée sur le devant
Bout de tuyau tdle avec clef nickelée. — Plaque tdle dans le four.

Ne 8787 |

Ne 8777 | A FOYER MIXTE A BOIS { A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE
Ne 8789 |

Ne 8779 ET A HOUILLE

Vue des appliques rapportées.

20N @
VA

(0
)2

N© et désiguation des Appliques rapportées sur les cuisiniéres
en disposition 8:

Ne 1 applique de coté
N2

des portes
Ne3 »  defoyer
Ne 4 » de chaudidre

___Ces appliques se foot en émail céramique d'une couleur
difiérente de la cuisinidre.

Sur cuisinizre en émail ne 33 vert : appliques émail no 133, réséda
» ne 35, bleu-vert : » ne
» » n° 37, brun
Vue de la Cuisiniére n* 8777 » »  n* 40, aubes

, castor

: » ne 137, carmélite

rgine : » n° 140, pécher

Ces cuisiniéres peuvent élre livrées en 4 dispositions :

EN DIsPoSITION 3 : Facade émaillée, décor moderne, cotés en tole.

EN DISPOSITION 6 : Facade et cOtés émaillés, décor moderne. Se font en dispositions 3 el 6 en émail céramique: N+ 33, vert;
N© 35, bleu-vert; N» 37, brun; N° 40, aubergine; N° 42, gris.

EN DISPOSITION 8 : Fagade et cotés émaillés, avec appliques rapportées. Daps cette disposition, ne se fait pas en émail Ne 42, gris.
Numéros et désignation des appliques (voir planche ci-dessus).

Facade et cotés émaillés comme en disposition 6, mais avec la porte de four seule ou les deux portes de four et
'éluve en émail gravé. Nous avons 4 décors différents. (Demander la feuille spéciale pour le choix des décors).
Dans cette disposition, ne se fait qu'en émail céramique : N° 33, vert; No 35, bleu-vert ; N¢ 37, brun.
Nous pouvons livrer, sur demande, ces cuisinitres avec barre nickelée sur le devant, sans supplément de prix.
» » moyennant supplément de prix ci-aprés: avec barre contournante nickelée, avec

EN DISPOSITION 9 @

»
buse derriére entre four et étuve.

Sur demande : nous livrons ces cuisiniéres sans chauditre, voir ci-dessous moins-value au tarif.
ke DESSUS ~ rouR 5 % e PRIX, dessus poli
—_— ——— | £ =2 S
MG o1z £e3 Facade et couts| FATISELNE
Longueur | Largeur | Largeur | Hauteur | "5ofo" i3 fonte émallice |appliques rapportées| Lo
. 3 o s ) f
oim m em | om | om cm | em mm | e | trs. I Frs. 3 [
A FOYER MIXTE A HOUILLE ET BOIS ux dhpostions 3]
gm | 0wz S ] 4 | 80 | 81 75> | oo - | o [ees et e
8779 | 5 s | | 8 — | 8 | 13 | 10 79 » 905 » %5 »
A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE \1 porte 25 »
8787 B 2|2 |8 44 | 80 I I | B2 | 88 JRportesso
8789 82 51 34 2 | 4 = [=isoltl| sl | 1o 765 » 815 » 815 » |
W > ) o { 5 o Barre contournante nickelée. 80 »
SUPPLEMENT POUN: .......... | Buse derrire entre four et étuve...... 2 » ROt Spee Tl ot o
ji_MOINS-VALUE POUR: .......... Cuisiniére sans chaudiére ni robinet, en moins §0 » e
NOTA. — Avant 1" d'une cuisi © neuve légérement les vis du dessus.
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SIS DU PIED-SELLE —10 — Tarif A

~ GUISINIERES TLINE A Facape eT cotes Fonte T RIANON”

N+ 8777-8779-8787-8789
PIECES DETACHEES

LEGENDE

Coté droit.

Devanture.

Cote gauche.

Colonne.

Devanture de foyer.

Porle de foyer.

Naeud droit.

Neeud gauche.

Porte de four.

Porte d'étuve.

Devanture de tiroir.

Poignee coquille.
Conlreplaque de porte de foyer.
Mentonnet.

Poignee de paplllon

Papillon de prise d'air.
Dessus de four.

Piéce de boul arriére a houille.
Plaque de protection de coté.
Dessus.

Pied.

Tuu;ellc

E

Luca(lrunenl de targette.
Support de foyer a houille,
Platond de four.

Cote gauche de four.
Flotte droile.
uche.
chaudiére

Couvercle de chaudiére a panache.
Piéce de bout a bois.

Plaque de protection de devant.
Contrecceur gauche.

Grille & houille.

Grille & hms

Grille & homllc

de la grille
Barre contournante.
Barre droite.
Plaque de protection de ¢dlé 3 houille.
Plaque de protection gecdle mixe.
Cadre de four.
Contrecceur droit.
}(ondclle

le

Roudelle

Cadre d'étuve.

Tampon de cadre d’étuve.

Tampon de flotte de dessus.

Tampon de cadre de four.

Tanmipon de flotte de chaudiére.

Bust

npon de buse.

Gnlh. abattante.

Pot de foyer a houille,

Robinel.

Chaudiére.

Béquille de targelte,

Tringle de targette.

Rosace de robinet.

e % 0i. Supportintermédiaire de barre.

53 65. Support gauche de barre. \
66. Support droit de barre.

NOTA. — Les piéces détachées Nos 17 & 66 sont communes aux séries ** ISSOUDUN " et ““ TRIANON"

49 51 52




ULTIMHEAT

CUISINIERES ToLE ET FONTE, A FAGADE 7 coTes FontE. RENOVA™

DESSUS POLI avec 2 fl ttes mobiles — Facade, cdtés, portes, colonnes et poignées des portes émaillés
Boutons, neeuds des portes, manettes et robinet nickelés — Admission d’air r: glable
Chaudiére affleurant le dessus — Buse au milieu et & droite — Barre émaillée sur le devant
Portes de four et d'etuve avec contre-plaque en tole et ressorts amortisseurs dans les nceeuds — Plaque tole dans le four
Bout de tuyau todle avec clef mickelée.

USINES DU PIED-SELLE =il= Tarif ‘A

(TR U T i

S

A FOYER MIXTE A POT DE FOYER

A BOIS ET HOUILLE

—ti

OVALE A HOUILLE

i
§

ne 175 ne 185
ne 177 ne 187
ne 179 ne 189

CES CUISINIERES SONT TOUJOURS LIVREES :

n disposition 6 : Avec fagade, cdtés, portes, poignées, colonnes et barre devant émaillés. Boutons, nawuds de portes, manettes
et robmﬂﬁ nickelés.
Nous pouvons livrer, sur demande, ces cuisiniéres avec barre nickelée sur le devant, sans supplément de prix.
moyennant supplément de prix ci-aprés: avee barre contournante nickelée, avec

buse (h.rrurc culr: four cl Llu\c
il ces iéres en émail i : No 33, vert; N° 35, bleu-vert; No 37, brun; N°* 40

B. — Nous é
auhurgine N° 42, gris.

CARACTERISTIQUES ET PRIX

RESSUS A Hauteur | Diamétee [ Conte- PRIX
NUMEROS | [N ety Eai du foyer de dubout | TATEE Fagade et cotés
Longueur  Largeur | Largeur | Hauteur [Profondeur| & bois | Fappareil | de tuyau Ch‘“:‘d‘i‘,r ¢mailles
3 iére G
c/m c/m cm | em |7 gm em ©/m m/m | itres Frs.
A FOYER MIXTE A HOUILLE ET BOIS
175 60 47 26 | 42 40 | 80 i 5 705 »
177 72 5 29 45 4 | 80 | 8 840 »
178 82 54 34 ! 47 47 | 80 10 956 »
A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE
185 64) 47 26 22 42 10 0 1 132 5 880 »
187 50 29 22 45 44 80 | 132 s 815 »
189 x" 54 34 22 47 47 80 139 10 925 »
(| Buse dervidre entre four et EUVE.....oviiesiiiis s 2 »
SUPPLEMENTS POUR f....onenen.. Barre contournante nickelée 60 »
Robinet spécial renforcé .. 1" »

NOTA. — Avant lallumage d'une cuisiniére neuve dess.rrer légérement les vis du dessus.
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X S Tarif A

WSINES DU PIED-SELLE -

CUISINIERES TN & FagapeercoTes ronte . DU NORD”

UN FOUR. — UNE ETUVE. — DEVANTURE et COTES en FONTE. — Dessus poli renforcé.
Buse mobile au milieu, dessus et derriére. — Grande caisse. — Grands passages de flamme.

FLOTTE OVALE A DEUX TROUS.
PORTE DE FOYER A MICA OU A JOURS —
A GARNITURES NICKELEES

BARRE SUR LE DEVANT. — BOUT DE TUYAU AVEC CLEF

SANS CHAUDIERE &
A CHAUDIERE
4509

FOYER MIXTE A HOUILLE ET BOIS N°
4809

FOYER ROND A HOUILLE........... <« N°

FOYER MIXTE A HOUILLE ET Bois N°* 5509 et 6511

Vue d'upe cvisiniére No 55441 avec barre contournante, porte
de foyer 3 mica, chaudidre avec panache ef
dessus avec 2 flottes mobiles.

Vue d'une cuisiniére N© 4509 avec barre contournante
et porte de foyer a Jours.

CES CUISINIERES SE LIVRENT :
1+ Minées avec boutons, barre et supports nickelés, les autres garnitures polies.
5 Devanture en lonte émaillée, cités en fonte minée, toutes garnitures nickelées.
6* Devanture et cotés en fonte émaillee, toutes g rnitures nickelées.
Les Cuisiniéres No 5509 et 5544 se livrent avec chaudiére afllenrant le dessus ou. sur d
supplément de prix ci-dessous. Avec flotie ovale & 2 tious ou avec 2 flottes mobiles, sans supplément de prix.
N. B. — Nous émaillous ces cuisiniéres en émail céramique : N© 33, vert; N° 35, bleu-vert; N 37, brun; N° 40, auber-
gine; No 42, gris ou en email porcelaine.

de, ave didre & panache

DESSUS FOUR satens || Geeon | Drarma- | conte- PRIX, a dessus poli
T —_—— ———— o fereace | tre du pance
L = = Pro-. | rapparen| - 98 bout de la Fonte Devanture | Devanture
Largeur rgeur | Hauteur | €00 buseiot | de tuyau | chaudiére minee emallice et cOtes émall.
1 5 [
a3 T Es 3 7 litres Tr. 3 Tr.
4509 s 570 350 220 400 815 146 - 1055 » 1185 » 1225 »
4809 820 570 350 220 400 815 146 = 1030 » 1130 » 1200 »
5508 820 500 320 220 345 815 146 10 1180 » 1250 »
5511 920 570 350 220 400 815 146 14 1260 » 1340 »
SUPPLEMENTS POUR : Barre contournante nickelé w »
Robinet spécial renforce i »
Chaudiére & panache et 25 »

NOTA. — Avant l'all

d'une

neuve,

les vis du dessus.



USINES DU PIED-SELLE = 13— Tarif A~

—ULTIMHEAT
= VIRTUAL MUSEUM

cuisinieres i i o, ricHes £ DU NORD” s« s.c. v
DEVANTURE ET APPLIQUES DES PORTES EN TOLE NOIRCIE AU FEU
FOoYER AU miLIEU A HOUILLE

A chauditre. — N° 4405 N — Sans chaudiére. — N 4412 N

DEUX FOURS. — DEUX ETUVES. — Colonnes et encadrements ornés. — Dessus poli renforcé.
Buse aumilieu mobile, dessus et derriére. — Grande caisse. — Grands passages de flamme. — Tampon de nettoyage devant.

PORTE OUVRANTE A MICA

Sauf inﬂ_irnl::{rn dans la commande, ces cuisiniéres sonl toujours livrées sans barre cuivre devant ni bout de tuyau.
Avoir soin d'indiquer sur la demande de réassorliment la letlre N marquée & droite du numéro de la cuisiniére.

S SE LIVRENT :
,,0".3'?,",‘,:; - Devanture, cdtés et portes en tole douce glacée, avee poignécs, robinet, marque et galerie du bas nickelés, les garnitures
s. noircies.

Nickelées. — Toutes les garnitures nickelées.

DESSUS AT Mauteas | Gircon- | Diamé- | Con- PRIX, & dessus poli
NUMEROS — e | —— — % férence | tre du | tenance -
Suppément pour
Longueur | Largear | Largeur | Hauteur | Pro- | vappurell et “':‘;_'" i e| Noires | Nicketes bnrre e Supporis
! 1
SANS CHAUDIERE
| L3 ' % l % l % % % % " ltres . l . ‘ fr.
412N 125 66 8 | | 48 l 83 I 59 ' 146 ‘ » llbso »| 1530 »| 100 »
A CHAUDIERE
S5 1 125 | e [ 38 | 25 | 48 | 8 | 59 | 16 | 14 1600 »l 680 »l 100 »
. 2 »
renforcé .. 5 S )

CHAUFFAGE CENTRAL

La cuisiniére N 4412N, sans chaudiére, se fait avec bouilleur donnant 10.500 calorics @ I'heure
PRIX : Noire............ 2450 » Nickelée................ 2530 »

NOTA. — Avant l'al

d'une neuve, g les vis du dessus.



USINES DU PIED-SELLE S Tarif A

CUISINIERES FONTE

CUISINIERES FONTE A 2 TROUS

N°r 14028 4 14048 n> 1402° 2 1404%. — Fover rono A HOUILLE
Foyer A HOUILLE.
N°* 14108 3 14128 n* 1410% a4 1412°. — Fover Lona A BOIS ET HOUILLE
Foyer A BOIS ET HOUILLE. Tirage direct.
Four chauffé dir par le ray du foyer. — Buse ronde mobile
e R protor| st o] i [eme ] PRIX [
— des trous de | métre | nance | —
—— | woyer |- =——"lrappa-] au a;n Fonte | Veran lnmllm
gacur |Largeur|Largeur [Hasteur L b ,:;:_, o | e fouseir| e mints tm-m« |
L) L) 1 I
A HOUILLE I
% | % 1% % | % % % % % 5 utres | ot | ot g o |
63 | 40 | 21 | 18 | 20> |23 | 19|67 | 97 |3 2650 3160 32
67 | 42 | 29 | 2 | 27| » 23 | 23 | 70 |11 | 4% | 302 »| 369 » 384 »
74| 46 | s2%] 240 | 20%] » 27 | 23 | 722 lan | 67 |32 sl 4os » 424
A BOIS
63 | 40 | 2 | 8] 2 97 | 3 | 215 328 5| 338 »
67 | 42 | 29 27% 11 | 4y | 312 »| 379 »| 334 »
7| 46 | s2%| 2 [ 20% 11 | 6 | 362 5| 415 » 436 o

Avec galeries sur les cdtés En plus.] 8 » 12 »

l’aur les commandes de piéces de réassorliment, se reporler a la page 15.
N. — Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique : N* 33, vert; No 35, bleu vert; N° 37, brun;
Ne 40, aubergme Ne¢ 42, gris ou en émail porcelaine.

CUISINIERES FONTE A 2 TROUS

nos 780* a4 782*. — Fover rono A HOUILLE

Galeries sur les cdtés. — A . — Sans di
Gueulard sous la porte du foyer. — Grands passages de flamme. — Grand four. — Buse ronde mobile.

Se recommandent surtout pour l'usage des charbons gras.

DESSUS FOUR ?l':\"lf::: =l

-~ |~ ERE

oE = 2E|I'2%
Ne |55 s s|(s|2)s|s)|25| 82

=l g g g|= o 2 R ==

& 213|1&|&8)2=)| 32

fz| 53 ‘ I L

£ 1% L2 A % | 4 % | %
780° | 63 | 42| 30 [18.5] 20| 27 | 28| 67 m | 285»| 3105 | 330»
781~ | 68 | 45 | 31 | 20 | 32| 28 | 23 69 1 270 » | 350 » | 3765 »
782 | 72 [ 47| 33| 22| 33| 28| 28| 72 | 111 | 20| 87650 | 4002

B. — Sur demande, ces cuisiniéres peuvent se livrer avec galeries de cOté
nickelées, sans supplément de prix.

N. B. — i1l es es en émail : Ne 33, vert; N+ 35, bleu vert; Ne 37, bru ;
N* 40, aubarginu i N~ 42, gris oulenienatl porcelaine.

NOTA. — Avant l'allumage d'une cuisiniére neuve, desserrer légérement les écrous des tirants qui maintiennent le dessus.

| Pour les cuisiniéres fonte nes 621 & 623. 627 3 630. 638, 639. 671672, 675 & €78, 691. 692, 696. 697, 871 & 873, €71°* & §73°%, 1627 3 1630, i
2004 & 2308

1638. 1639. 1675 a 1678 avec mncur saus bouilleur, qui ne sont plus de venie couranle ou qui ontete
__remplacees par d'autres séries, n.us rs les piéces de rechanges.

rnissons t
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USINES DU PIED-SELLE =8=

ULTIMHEAT ®
VIRTUAL MUSEUM

CUISINIERES FONTE A 2 TROUS =

Ne 1410 B a 1412 B, a foyer a bois et houille

PIECES DETACHEES

LEGENDE

Bavette.

Galerie.

Porte de four.
Devanture.

Porte de foyer.

Coté droit.

Coté gauche.

8. Dessus.

9. Robinet.

10. Rosace de robinet.
11. Plaque a trous.

12. Entre-deux.

13. Derriére.

14. Pied.

15. Devanture de tiroir.
16. Coté gauche de four.
17. Dessus de four.

18. Contre-cceur de droite.
19. - de gauche.
20. Chaudiére.
21
22

N s

Buselot.

Fond.

Crochet.

24. Grille de fond, & houille.

25. Couvercle de chaudiére.

26. Tirant d’assemblage.

27. Rondelle de 270%.

28. Bouton de 30%.

29. Neceud de porte de foyer.

30. Rondelle de 190%.

31. Grille de fond, a bois.

32. Grille de devant.
Conduit de flamme.

34. Piéce de bout.

35. Tampon de buselot.

36. Tampon de 150%.

37. Rondelle de 230%.

38. Mentonnet.




e Tarif A

6ﬁ|S|N|éREs ronTE “ AMERICAINES " a 3 TROUS

POT pE Fover ovaLe A HOUILLE — PORTE AU FOYER
Grand four — A chaudidre — Buse ronde mobile dessus ou derriére

Ne 601, 602, 603.

CES CUISINIERES SE LIVRENT :

I* En fonte minée entiérement.
2 En fonte émaillée : Fagade, portes, bavette, galeries et pieds de devant émaillés ; boutons et robinet nickelés.

3+ En fonte émaillée : Facade, cdtés, portes, bavette, galeries et pieds émaillés ; boutons et robinet nickelés.

Le tampon de la ire est émaillé int
N. B. — Nous émsillons ces cuisiniéres en émail céramique : No 33, vert; No 35, bleu vert; No 37, brun;
N© 40, aubergine; N° 42, gris ou en émail porcelaine.
2 Droses RPN Hauteur | Dismetre | Contenance sans barre cuivre |
E — | —
Longueur | Longueur S8 el gafe Fosls Devantoegl | e
avee sans Largeur Largeur Hauteur | Profondeur | Vappareil buse chaudlére = cinr LS
= el ‘ e ]
} ’ 1 2 3
e (A ‘ % O T % % % lit r. fr. fr. |
601 61 | 5 47 300|028 42 7 118 5.1 350 » | 405 » | 445 » |
602 68 ‘ 60 53 U | = 48 7 125 6.7 45 » | 45 » | 505 » °
603 7 64 58 36 2 52 79 125 8.4 45 » | 500 » ! Ed0 » ‘
Lo R
SUPPLEMENT POUR : Barre cuivre devanl, sans galeries sur les c6i 15 »
Porte de four avec poignée au lieu de bouton 7 » 1

RECHAUD POTAGER

POUR BRAISE ET CHARBON DE BOIS

se plagant sor le trcu du foyer des iniéres Nes

242 % PRIX.....

Diamatre .

Avant I'allumage d'une cuisinidre neuve, desserrer légérament les écrous des tirants qui maintiennent le des




USINES DU PIED-SELLE == Tarifh O ca

cuisinieres FonTeE - AMERICAINES ”

PIECES DETACHEES POUR CUISINIERES N©°S 601-602-603

ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSEUM

LEGENDE

Dessus.
Cété droit.

» gauche,
Derriére de foyer.
Coté de four.
Devanture.
Derriére.

Dessus de four.

Pot de foyer.

Pied.

Conduit de flamme.
Encadrement de targette.
Flotte de chaudiere.
Support de foyer.

Fond.

Derriére de foyer.

Piece mobile arriére de dessus
de four.

Grille de fond.
Buselot.
Plaque de protection de devan!.
Targette.
Tampon de buse.
Crochet.
Grille de devant.
Porte de foyer.
Poignée.
Nazud de porte.
Devanture de tiroir.
Porte de four.
Plaque & trous.
Neeud gauche.

» droit.
Tuyau.
Rosace de robinet.
Bouton.
Tampon de 150 %.
Rondelle de 180%;.

> de 25%.
» de 245%.
> de 280%.
Chaudiére.
Galerie.
Robinet.

Bavette.




WSINES DU PIED-SELLE = 8= Tarif A

SU1SINIERES FONTE a 4 Trous - LA FORESTIERE”

BRreveTEes S, G. D. G. — NOUVEAU MODELE a LARGE CAISSE e GRAND DESSUS
GRAND FoveErR a BOIS ou A HOUILLE & BOIS

A breveté le — Avec pieds bas, moyens ou hauts.
Grille ornée sur le devant avec porte h conlisse d'air. — Gllerlel sur les cbtél — Buse ovale mobile dessus et derriére
Chaudiére amovible (sauf les numéros 975 et 975*)

Nt 970" & 975, a cendrier intérieur.
N 970 a 975“', a cendrier sous la bavette

Nous [ lun,ou:s ces cuisiniéres avec un bout de tuyau, mo, Jemlunl s lément de prix.
Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique : N° 33, v bleu vert; N° 37, brun; N¢ 40, aubergine ;
N° 42, gris ou en émail porcelaine. Pour les commandes de piéces dflarhcu se Iqwrlrl a la page 19.
T i1 T cOU FOYE DIAMETRE DES THOUS
NUMEKOS DESSUS FOUR Foverasois | o roaLe cmu»s—‘ : £ e
ST e T | R e e See | el
$5| % Longueur | tamgeur | o | Bl 5L | 5| s | s |23 du foyer du four
HEE P R RS e A A LE oo e
iz = | 3 2 3 3 = 2 s 2 2 ®
B & | | 1 e E ] B o] L
| = | A 3 3 I P | o | e e e I S 3 73 IR 7
m\lmp- o |7 | & 17 | 31| 4 |15 ; 15 | 57| 63 | 68 |51 |5k [si | 9% | 18 o 1€ W& |18
971+ (971 >| 65 77 58 17% | 40 | 45 |15% |15 58 | 64 69 1544 |48 7 |35% 1105 | 1250245 | 21% |18 |15
9721|9724 | 68 | 80 61 18 42 | 50 |16% |15 59 | 65 70 |57 5 1% | 1250128  [21% (18 |21%
9734 (9734 | 73 85 65 18 45 54 |18 16 59 | 65 70 |62 531 136% | 14 132 28 244 | 21% |21%
9741 (9742 | 78 9 67 19 49 19 17 66 71 |66 54 7 | 17%  132]28 2% |21%
975 1975 I 84 96 71 20 | 53 | 63 |20 17% | 61 | 67 72 | 71,6 | 58,2 | 38,1 | 21 139 ] 32 '28 24y 1245
(T NUMEROS ouverrune | ovvesrune PRIX
= de japorte de.la porte MARMITES A DEGRES
| 5« du foyer de fagade DESSUS POLI, CHAUDIERR EMAILLEE
3 e | ———— allant
iz Largeur | Hauteur | Largeur | Hauteur ‘:“::r Largeur sur le dessus Foale miNe DeantEEas by
o= 1 2 3
x 3 3 % k3 B fr. Tr T
970+ [970A | 120 144 218 128 230 115 1/18-2/10-1/8 400 » 460 » 525 »
87ia |971a" | 128 146 260 128 250 115 1/20-1/12-2/10 445 » 505 » 605 »
972 [9720* 35 | 144 | 280 | 128 | 304 | 123 | 10-114-1/12-1/10 430 » 550 » 860 »
9738|9732 | 145 I 147 304 132 320 126 | 1/30- ]18 1/l-I l/l" 550 » 615 » 730 »
9747|9744 " 156 157 310 132 341 135 1/35- -1/16 625 » 690 » 815 »
975 l975 *+| 164 | 167 310 132 341 135 | 1/40- mo 1/18 l/lﬂ 715 » 800_» 845 »
scrpLéuEnTs roun : Foyer houille et bols Ne 9714-97Labis, 9721
Numéros bis
| » Bout de tuya
1 N » _Barre conlournante nu:kch-e Aiiiiceo 60ips S o S
NOTA. — Ces sertes de cuisinie les i séries n° 874 a 873 el 874 a 873vs pour lesquelles nous

pouvons fournir les piéces en réassortiment.
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USINES DU PIED-SELLE = 2 P S GEO

ULTIMHEAT®
VIRTUAL MUSEUM

GUISINIERES FONTE a a Trous LA FORESTIERE”

Nes 9702 2 975 et O7TOAPs a OTH i

= PIECES DETACHEES

LEGENDE

Couvercle de chaudidre.

. Tampon de buse.

Tampon de cadre.

Tampon de foud.

Dessus.

Cité droit.

. Tampon de fond de tiroir.

Dessus de four.

Buselot.

10. Cadre de four.

11. Piéce de bout gauche.

12. Pid-e de bout droite.

13. Fond.

14. Targette de tirage.

15. Targetle de porte de foyer de devant.

16. Plague & trous.

17. Tur.gelle de raum devanture de tiroir
our M

18 Plnqne de rermelure de foyer & houille

LrNanmL.

auch
19. Plaque de fermeture de foyer A houille
roite.

%?. Porte de foyer de cl\lé S
S ant.

22, Gr"le a bnls de d:\‘:nl.

23. Porte de four.

24. COré droit de four.

25, Condull de Namme.

26. Bavett

27. Derris érc

28. Devanture de tiroir.

29. Grille de fond a bois.

30. Contre caeur & buis.

Grille de devant & houille.
Grille de fond & houille.

= | (Indigquer le
- \ diamélre exlérieur).

. Support de foyer.

40. Tiroir tdle.

41. Tiroir fonte, pour N bis.

42. Neeud de gmlt de I‘o)er (indiquer
haul ou

43. Mentonnet dc‘rurle! de cdtés.

44. Boule de tige turgette de tirage.

45, Bouton de portes ct de tiroir (indiquer
le diamélre).

46. Chaudiere.

47. Pied haut.

48. — moyen.

49. — bas.

50. Tisonnier.

51. Contre-caeur a houille.

52, Rﬂ“ﬁérf de four.

et

ce de robinet.

55. Tlge de targette de tiraj

56. Boulons (indiguer pour pled: ou pour
dessus).

Pour les anciennes séries de cuisiniéres N 871 G 873 el 874 b» G 873\ nous fournissons toujours les piéces de rechange.



HSTNES DU PIED-SELLE — )= Tarif A

VIRTUAL MUSEUM

& ‘
cuisiNiERe FONTE - L’AGRAIRE " a 4 Trous
MODELE SPECIALEMENT ETUDIE ET ETABLI POUR LES BESOINS DE LA FERME

Trés grand dessus poli & 2 flottes mobiles pouvant recevoir des grosses marmites.

GRAND FOYER TRES PROFOND A HOUILLE ET A BOIS permettant l'utilisation de grosses biiches de bois.
Trés grand four permettant la cuisson de piéces importantes (viandes ou patisserie). -- Chaudiére & trés grande capacité.
Barre contournante nickelée. — Buse mobile au milieu dessus et derriére. — Chaudiére uﬂleurant le dessus.
Porte & rotir sur le coté. — Porte de four avec plaque en tole et s dans les nceuds.
Plaque en fonte & trous. — Bout de tuyau tole avec clef.

La hauteur de cette cuisiniére permet le maniement facile des lourdes marmites.

N° 1359

o

{i

ELLE SE LIVRE :

1* En fonte minée cnti¢rement.
20 B fonte émaillée: Fagade, porles. panneaux, pieds de devant émaillés ; ncuds, manctte, robinet et boutons nickelés.
3 En fonte émaillée: Fagade, cdtés, portes, panneaux et picds émaillés ; nceuds, mancite, robinet et boutons nickelés.

N. B. — Nous ill ces cuisiniéres en émail que: No 33, vert; No 35, bleu-vert; No 37, brun;
No 40, aubcrgine et N° 42 gris.
. B. — Nous pouvons livrer ces cuisiniéres : avec robinet spécial renforeé lément de prix ci-d 3
\I1rml|cs i degré allant sur le dessus: 1 n® 45 de 23 litres; 1 ne 30 de 13 litres 5 3 1ne 12 de 5 litres 1; 1 n° 8 de 3 litres 11.

Ces marmites peuvent élre fournies moyennant supplément de prix.

DIMENSIONS ET PRIX

] o0 D.ametse des tr
‘ DESSUS]; JEOYR g 2z pour_recevaoir lex m. PRIX
— | —— Z i3 . recevol - ————
Ay |z z =32 au-dessus au-dessus
| NUMERO 3|2 g €3 du foyer du four Fonte |Devant
|z S o5 - mince | émai
R 3 < tro frea troa Tren
=015 S davnt | durriies | €avant | darrdee | 2 3
‘ cmfem| cmicm| em  |'em|em| cm| em| cm|cm| tres | mm | mm cm cm cm Ir. | [ ' fr.
| 1359 70| 39| 26f 36 67 |18 151 60 16(35] s0 | 570 | 146 | 32,5 | 205 | 17,2 | 27,5 | 990 ,-ipm»'l_m
| |
\i suppL poun: Robinet spécial renforcé 1" »

NOTA. — Avant l'allumage a'une cuisiniére neuve, desserrer legérement les vis du dessus.




USINES DU PIED-SELLE

Y

Tarift A

INSTRUCTIONS POUR LA MARCHE

DES CUISINIERES FONTE, ET TOLE ET FONTE

RECOMMANDATION IMPORTANTE

Desserrage du dessus. — Avant d'allumer une
cuisiniére pour la premiére fois, avoir soin de desserrer
les vis ou les écrous des tirants qui maintiennent le
dessus, afin de permelttre a la fonte de se dilater et éviter
ainsi la casse. Ne pas faire un feu trop vif au début, et ne
le pousser que progressivement.

Montage du robinet. — Pour faire le joint, entou-
rer le pas de vis d'un peu de filasse, enduite de suif, de
blanc de céruse ou d'un peu de colle faite avec de la
farine délayée dans I'eau chaude.

En le vissant, ne pas serrer le corps du robinet, ce
qui déformerait la boite et le ferait fuir.

Chaudidre. — Sassurer que la chaudiére est remplie
d’eau au moment de I'allumage pour en éviler la casse ou
la délérioration de I'émail.

On constale quelquefois, dans les es nouvelle-
ment en service, un écoulement d’eau noirdtre le long du
coté de la chaudiére exposé au passage de la flamme. Cet
écoulement, assez fort pour faire supposer a un défaut de
la chaudiére, est produit par la condensation de la vapeur
provenant d'un allumage avec du bois insuffisamment sec
ou par I'emploi d'un combustible tant soit peu humide.

Cet inconvénient cesse d'exister aprés un certain temps
de fonctionnement de la cuisiniére, lorsque la suie s'est
déposée sur les parois de la chandiére.

Avoir soin de vider assez fréquemment la chaudiére
si I'eau employée produit de I'entartrage, cet entartrage
pouvant étre la cause des fuites constatées au robinet.

Garnissage réfractaire. — Pour refaire un garnis-
sage réfractaire détérioré, employer un mortier composé
de moitié terre réfractaire ou de cendres fines de houille
et moitié platre.

DISPOSITIONS GENERALES

Il est nécessaire pour qu'une cuisiniére fonctionne
bien, que la cheminée dans laquelle doit déboucher le
luyau soit d'un bon tirage, que cette che-
minée soit fermée hermétiquement dans
le bas, afin de ne pas donner passage 2
lair froid extérieur. Il faut aussi que le
cxocaT  LUYAU ail partout le méme diamétre qui
(s} devra étre celui de la manchette ou buselot
de la cuisiniére, que les coudes, s'il en
e, soient arrondis el non A angles vifs.
i le tuyau qui relie I'appareil a la cheminée est
placé horizontalement, nous recommandons d’employer
de préférence un T 4 débouchure suivant dessin.

S'assurer que les tampons de four et les tampons
de nettoyage (placés, les premiers, sur le fond du four
— les seconds, sur le plafond d'étuve ou sur le fond
de l'appareil, sur la devanture ou le coté du fourneau.
4 hauteur du passage de flamme en dessous du four)
ferment bien les ouvertures qu'ils doivent fermer.

ALLUMAGE

Pour le premier allumage, se servir de braise ou de
bois bien sec.

Au moment de l'allumage, mettre I'appareil a tirage
direct. Pour cela, ouvrir la targette placée prés de la
buse entre le plafond du four el le dessus de I'appareil.

Pour les cuisiniéres a foyer au milieu et & deux fours.
ouvrir également les deux targettes placées entre le coté
du four et le coté de l'appareil.

Au besoin, pour faciliter I'allumage, tirer un peu
le cendrier.

RETOUR DE FLAMME

Lorsque le combustible est bien allumé et que l'on
veut chauffer davantage le four, fermer la targette du
tirage direct; la flamme contourne le four, léche la
chaudiére et passe par le dessous du four pour s'échapper
dans la buse. Il en est de méme pour les cuisiniéres a
deux fours. Si I'on veut chauffer spécialement un four,
on ferme la targette de tirage direct ainsi que celle du
passage de flamme du four opposé a celui 4 chauffer et
on ouvre celle de ce dernier. Sil'on désire chauffer les
deux fours, on ferme la targette du tirage direct et on
ouvre les deux autres.

NETTOYAGE

De temps & autre, nettoyer les passages de flamme,
surtout quand l'on se sert de charbon gras. Pour cela,
enlever les tampons de dessus la cuisiniere et balayer
toute la suie qui se trouve sur le dessus du four et les
parties avoisinant le four; cette suie tombe sur le fond
de la cuisiniére. . X

Au moyen d’une raclette ou d'un pelit balai, ramener
vers le tron de nettoyage la suie qui se lrouve dans le
passage de flamme sous le four. _

Avoir soin de bien refermer ensuite le trou de
netloyage.
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CUISINIERES FonTE -~ UNIVERSELLES ” & 2 trous

SANS ETUVE
A FOYER Long A BOIS ET HOUILLE, A PORTE A ROTIR

Large caisse. — Grands passages de flamme. — Dessus & 2 grands trous. — Galeries sur les cotés.

Buse ronde mobile dessus et derriére. — Tampon de nettoyage dans le four.

Ne» 1621, 1622, 1623.

ELLES SE LIVRENT :

1° En fonte minée entiérement.
29 En fonte émaillée : Fagade, portes, panneaux, bavette, galeries et pieds émaillés; pentures et boutons nickelés.
3» En fonte émaillée : ckelés.

9 En fonte émaillée : Comme cn disposition 3, mais avee porte de four en émail gravé, moy de prix ci-dessous.
| céramique Ne 33, vert; No 35, bleu-vert; N¢ 37, brun. Décor C, corbeille de fruits.

gravé).

acade, cOtés, portes, panneaux, bavette, galeries et pieds émaillés; pentures et boutons

Dans cette disposition, ne se fait qi'en émi
(Demander la feuille spéciale des décors en
Les et tampon de chaudiére sont émaillés intéricurement.

Pour les commandes de piéces délachées se reporter d la page Ne 23.

N. B. — Nous émaillons ces cuisinidres en émail céramique : No 33, vert; N° 35, bleu vert; N° 37, brun;
No 40, aubergine ; N© 42, gris ou en émail porcelaine.
Les cuisinig é ées sont édi ballées sous cadres. Cet emballage, facturé 15 francs par cuisinidre, n'est pas repris.
e ~ —— I —— — — -
i roun DIAMETRE | povpn o pors ] PRIX SUPPLEMENTS
8 Sl e3| &3 sans barre cuivre pour |
2 —~—— | ~—— —_———— £3| 53 8 s ey
3 s | F] i35l E2| i T e ||| Dwwa N
2 g ‘ 2 du | du g g 8 L i 5= Fonte Devan- devan barre! | parre |
% | £ | forer| our iz 21 s minée emailiée ot [umperts: "
3 |2 1 2 | 3
| % % | % | % | % | % | % | % | % Jue fr. fr. fr. r.
1621 80 | 70 | 43 | 20 |19% | 20 |23% |20% | 34 |13 13| 78 |11 5 380 » 445 » 475 » 15 2
s |
1822) 85 | 75 | 47 31 ‘?l 29 |27 23% | 36 |14 14 74 | 118 7 430 » [ 490 » ‘ 510 » 15 » ‘50' I
1623) 95 | 85 | 53 3% |22 37 |27 27 41 [15% | 15 7|12 | 1 540 » | 600 » | 620 » 15 »60» |
: | I \
SUPPLEMENT POUR : Porte de four en émail gravé............cceuneen 25 »

NOTA. - Avantl'sllumage d'une cuisiniére neuve, desserrer légérement les écrous des tirants qui maintiennent le dessus.
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ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSEUM

cuisinieres FonTE -~ UNIVERSELLES ”

PIECES DETACHEES POUR CUISINIERES N°s 1621 A 1623

LEGENDE
1. Dessus.
2. Coté droit.
3. — gauche.
4. Devanture.
5. Coté droit de four.
6.
of
8.

— gauche de four.

. Derriére.

. Coté de four avec contre-ceeur.
9. Derriére de four.
10. Pied.
11. Dessus de four.
12. Grille a rétir.
13. Fond.
14. Grille de fond & houille.
15. Bavette.
16. Grille de fond & bois.
17. Cadre de four.
18. Plaque a trous.
19. Support de foyer.
20. Téle du cendrier.
21. Porte de foyer.
22, Grille de devant.
23. Couvercle de chaudiére.
24. Porte de four.

2. — ardtir.

26. Pidce de bout a houille.

2. — —  bois.

28. Tampon.

29, — de cadre de four.

30. — defond.

3. — de couvercle de chaudiére.
32. — debuse.

33. Targette.

34. Devanture du cendrier.
35. Nceud de gauche de porte de four.
36. — droite —
37. Rondelle de 21.
3 — de8etde 24,
39. Buselot.

40. Robinet.
41, Bouton de porte de four.
42 — — foyer.

43. Mentonnet.

44. Neeud de porte de foyer.
45. Galerie.

46, Chaudisre.




—ok Tarif A

N (41
CUISINIERES FONTE UNIXA”
DESSUS POLI AVEC DEUX FLOTTES MOBILES
A DEUX TROUS — A ETUVE

Large caisse. — Grands passages de flamme. — Galeries sur les cdtés. — Buse ronde mobile dessus et derriére.
Tampon de nettoyage dans le four.

[T

LU T

A FOYER MIXTE A POT DE FOYER

A BOIS ET HOUILLE

OVALE A HOUILLE i
ET PORTE A ROTIR
oor nNe 2655
Ne i
N 26827 ne 2657 .
N 2628 2808
nNe 2629 N° 2669
nNe 2630 ne 2660

Vue d'une cuisinidre « Unixa » 3 foyer mixte

ELLES SE LIVI

1o En fonte minée entiérement.

3 En fonte émaillée : Fagade, cités, portes, panneaux, galeries et pieds émaillés ; pentures et boutons nickelés.
Les couverele et tampon de chaudiére sont & ptérieurement.

Pour les commandes de piéces détachées se reporler a la page No 25.

en émail cé i : Ne© 83, vert ; N° 35, bleu vert ; N° 37, brun

aillé

N. B. Nous émaillons ces
N* 40, nuberglnn i N° 42, gris.

DIAMETRE = TERIX
Ues|tiouls avee galeries sur les cotés |
du du Fonle E Devanture | Devanture 3
| ¢
fo\lr; four minée | émaillée |cotes émaillés
| 1 | 2 3 |
% |°% T (s Tr. ¢
370 » 500 » 520 »
420 » 530 » 550 » i\
470 » 580 » 805 »
b 13 530 » 75 » 70 »
siglas | s |1 So0jh ligioob L2 Lo
FOYER OVALE A HOUILLE, sans porte a "Otr | ,
2655 70 | 60 | 40 21y 1 18 70 97 850 » | 480 » | 50O .® |
287| 80| 70 | 43 234 | 205 | 3% | 1 490 » 810 » 680 = i} | 5
2s8| 85| 75 | 47 234 7% | s 450 » 580 » 585 »
2689 95| 8 | 53 27 i 6% | 132 51850 . | 7.888,°8 730 »
2%60] 105 | 95 | 54 28 | 8 139 o 0 M Bt~ 0 I AR
suppLEMENT Poun : Barre devant nickelée au lieu de galeries................. &‘] X
» " Buere contournante nickelée au lieu de galerie s
» »  Robinet renforeé
g o I = —

Avauat I'allumage d'une cuisiniére neuve, desserrer légérement les écrous des tirants qui maintiennent le dessus.
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e
AA

ULTIMHEAT

cuisiNniEres FONTE ~ UNIXA?”

PIECES DETACHEES POUR CUISINIERES N°S 2625 A 2630 ET 2655 A 2660

LEGENDE
& —_—
- Derriére.
. Galerie de coté.
- Dessus.
s (‘ulu g'mchc de four 262:

L 2630.

g e.
. Dcs:us de four 2635 a4 2660.

. Coté gauche de four 2655 a 2660,
- Plalond d’étuve.

9. d.

. Coté gauche 2 a 26
. Coté gauche 2625 a 2630,
2. Coté droit.
3. Coteé détuve,

. Porte a rotir.

. Porte de four.
. Devanture de tiroir.
7. Porte de foyer.

3. Coté droil de four.
Derriére de four.
Cadre de four.
Support de foyer 2655 & 2660.
Grulle a rotir.
Piece de bout & b
Plagee de prolecticn coté llltb! 2555 4 2660.
Piéce de bout @ houille.
Flotte.
Chaudiére.
Support de foyer 2625 a 2630
Grille de fond & houille 2625 3 2630.
Contre-plague de portede foyer.
31. Targelte d'allumage.
. Plaque bouche-tron 2655 a 2660.
33. Grille de devant,
. Contre cceur droit 26..0 4 2530.
- Grille & houille 2655 a
. Plaque de four & lrous
37. Dessus de four 2625 a 2630,
. Couvercle de chaudiére.
. Grille de fond a bois.
- Plaque de protection de devant,
. Crochet de tisonnage.
. Rondelle de robinet.
. I«Iunﬂummwmmunluhm
Nceuds de porte de foyer.
5. Mentonnet de porte de four.
. Bouton de porte de four.
5 Plnquede protect. ducoté gauch.
- Buselot
Pied.
. Potde foyer & houille 2655 & 2660-
. Naeud gauche de porte de four:
. Neeud droit de porte de four.
. Robinet.
. Tampon de couvercle de chaud.
- Rondelle (lllc 2

% O sien s -l

8

§1

. Tole du cendrier.
54. Bouton de porte de foyer.

4



USTNESIDU PIED-SELLE =1261= Tarif A

‘Crl‘j'IHSINIERES ronTE UNIVERSELLES” MODE atruve

A FOYER MIXTE : LONG A BOIS ET ovaLe A HOUILLE (FACILEMENT TRANSFORMABLE)

N+ 1728 T 1729 A PORTE A ROTIR = N« 1738 ET 1739 SANS PORTE A ROTIR
ou A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE : n* 1758 et ~n 1759
Large caisse. — GRAND FOUR. — Grands de fi et di spéciale de tirage.
Dessus poli avec 2 flottes mobiles. — Galeries sur les cotés. — Chaudiére affleurant le dessus.

Buse ovale au milieu dessus et derriére. — Rosace de réglage d'admission d'air. — Bout de tuyau a clef.
Plaque en fonte dans le four. — Porte de four avec contre-plaque en tdle et ressorts amortisseurs dans les nceuds.

" mode, @ foyer mizle, Vue d’une cuisiniére ** Universelle” mode, a po! de foyer a houille
avec galeries sur les colés

Vue d'une cuisiniére ** Universelle
wec porle a rélir, avec barre contournante
ELLES SE LIVRENT :

£751» En fonte minée en(iéremenl
2> En fonte émaillée : Facade, garnitures, colonnes et pieds de devant émaillés ; naeuds, manettes et robinets nickelés.

3» En fonte émaillée : l-n nde Otés, garnitures, colonnes et pieds émaillés ; neeuds, manettes et robinet nickelés.
% Email gravé : s ponvn livrer ces cuisiniéres en disposition 3, avec la porie de four seule ou les deux portes de four et
d'étuve en émail gravé, moyennant rix ci-d notre feuille spéciale pour le choix des décors.
l.c« couvercles et tampon de chaudiére sont émaillés enti¢rement dessous.
B. Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique : N» 33, vert; N¢ 35, bleu-vert; N¢ 37, brun; N° 40,
nuherglne N- 42, gris; sauf les cuisiniéres avec portes en émail gravé que nous ¢maillons seulement en vert, bleu-vert ct brun.

DIMENSIONS ET PRIX
| | oessus | Foum ~ FOYERABOIS | FOYER A HOUILLE = [
‘ - | — —— 3 PRIX
5 . . H H . H I [ - ——
Numiros | € H 2 - 3 3 3 H ] Y vantur
2]t I]3|¢ 2 E| o e s
g A = 2 g a g 3 = a9
| S £ £ £ 3 1 | 2 | 2
i om | eom | em | eom | om; | em | e/m | Teim | Teim | Te/m | Teim | Tepm | mjm | itres fr. I fr. .
A FOYER MIXTE ET PORTE A ROTIR
1728 I 75 48 33). 23 | 34 36 15 [ 15 25 1|15 | 7 I 132 8 I 810 » I 726 » | 755 »
1728 85 | 55 o8 | 3o | | 17 15| 28| 7] 5] s 12 70 » 865 » | 900 » |
A Fovsn MIXTE, SANS PORTE A ROTIR
1738 I 75 1 48 23 | 15 l 15 15 l 77 132 8 595 » 710 » ’ 760 »
1733 85 | 35 24 15 17 ] 15 | 78 | 39| 12 695 o | 850 » 885 »
‘ A POT DE FOYER OVALE A HoulLLE
1758 I > 48 I 334 I 23 ‘ 34 l 132 8 580 o , 695 » | 725 »
1759 | 85 | 55 |30 | 28 | 30 l l s | 1z | e o | s s | &% »
suppLEMENTS POUR @ Porte de four et d'étuve en émail gravé. P.u- porle e
» » Barre devant nickelée au licu de galeries .......
» » Barre contournante nickelé . I
| » » Robinet spécial renfore L |

NOTA. — Avant 'allumage d'une cuisiniére neuve, desserrer Iégerement les vis du denul.



USINES DU PIED-SELLE == Tarif A O G=

ULTIMHEAT

cuisinieres FONTE - UNIVERSELLES” mope

Ne 1728 - 1738 - 1768 - 1729 - 1739 - 17569

PIECES .DETACHEES —

LEGENDE

1. Devanture.
2, Cote pllclu.

. Dessu
1. Porte de fou
5. Cile gauche de four 173839,
6. Derricre.

7. Cow droit.

8. ¥i

9. )'aru & rotir.

. Dessus de four 1728-38.29-39,
. Cote gauche de four 1723-38-20-39,
" Support de foyer 175839,

. Coté de boite de fumée.
. Plafond d'ctuve.

. Floite gauche.

15, Galeric gauche,

2 roite.
Robine

 Papillon de prise dair réglable.

Plague de four @ trous.

Conire-playue do porte de four.

Flotte droite.

Dessus de boite de fumée.

’rm-uue d'.num-‘o.
rriere de fous

5 Grllle de lond i ‘bois.

fanaaon0 oo el e
M " Suppart de foyer 1728-38-29-30.

3000000 .p|.1uu ue lrotection de coté gauche

00030300

8

: Pl’n}ne dc yrvmhon de cité gauche

Barre :onloumn nte.
Béquille de targette.
Bride de blocage dea porte de foyer 1738.
Brid de blocage de Ia porte de foyer 1730,
Tirelte de targutt
Crochet de tiso

éce do bout & I Iloullle avant.
Dt B
biéce de bout i Houille arriére.
Porte de foy.
Grille abattante.
contre-caur droit,
e targelte 1728.38-20.39.
iéce bouche-trou.
lnqueuo d'accrochage.

Grille de fond & houille 1T,
Contre-plague de fixation de pie
Contrecplaque de porte de foyer 1728-38-

P?‘.‘

BN

a,-_z;,,;a_e

&

Gontre-plaque do porte de foyer 1755-50.
Support de barre ¢
lnumzdmln

i Bnoatireracntide |nr‘ello nss-m.
1. Tampon de bus
Bielle de targette.
ignce de papilion.
u;

roit.
Pidce de bout & bois
Contre-plaque de porle.n ritir.
Pot de foyer 4 houille.
Rondelle de 2(0.

180,
'l'lmpon de cadre.

 Tampon de e couvercle de chaudidre.
© Rosace de
 Mentonnet.
- Couvercle de elaudicre.
. Coté drol
S TRispon.d :
 Tole de cendrier.




HUSTNES DU PIED-SELLE - 8- Tarit A

cblsmmnes ronTE  UNIVERSELLES"” ricHES

A ETUVE - A TIRAGE DIRECT OU A RETOUR DE FLAMME SOUS LE FOUR.

Dessus poli avec flottes c-rréeu mobuel a 2 trous. — Barre de devant nickelée.
Chaudiére affleurante ou use ovale au milieu, & droite et derriére.
ueulard mobile. — Bout de v.uy-u avec clef mckeme. — Plaque en fonte dans le four.

Ne» 928%=929* A FOYER MIXTE A BOIS ET HOUILLE Ne 9484 }‘ EOXERIMIXTE A'BOISARTAHOUILLE
Ne» 938%~939% A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE Ne 949* A PORTE A ROTIR SUR LE COTE

Vue d’une cuisiniére N 928\, a chaudiére affleurant le dessus Vue d'une cuisiniére N+ 948, avec porle a rotir sur le c6lé, a chaudiére
affleurant le dessus.
ELLES SE LIVRENT @
1* En fonte minée cnlu:rtm:‘n! barre de devant, boutons et robinet nickelés.
de:

2¢ En fonte : fagade, es portes et poignées émaillés, boutons, manette et robinet nickelés,
barre devant nickelée.

> En fonte émaillée : fagade et cités, colonnes, encadrements des portes, poignées et pieds de derriére émaillés, boutons,
manette et robinet nickelés, barre devant nickelée.

ous ces es en émail : Ne 33, vert; N° 35, bleu vert; N°37, brun; N¢ 40, aubergine;
Ne 42, qrh

B. — Nous pouvons livrer ces cuisiniéres : avec chaudiére & panache et couvercle, avec barre contournante nickelée, avee
robinet spécial renforcé, de prix ci-d E

DIMENSIONS ET PRIX
DESSUS 4 FOUR

— | e ———

Profon- | Hauteur | Diamétre | Conte- |_—PRIX dessus poli |

deurdu | totale du nance EMAILLEE |
Ne Tover Fonte | ——m— |
Longueur | Largeur | Largeur | Hauteur [Profondeur| spécial e L dala minée [devaniure | devanture
A bols | Mappareil | du tuyau | chaudiére eulement|rst ';’““
1 2
T 3 e | 2 T = R Titres Tr. |\
A FOYER MIXTE A HOUILLE ET BOIS
928 A 72 285 250 460 450 80 | 146 8 665 » 835 »| 875 »
-l I F-J - S S [ ue | oo | SGal @O %
MIXTE A HOUILLE ET BOIS - PORTE A ROTIR SUR LE COTE
948 A 72 285 | 250 460 450 ¢ 80 146 s 680 » | @850 »| 895 »
wal & N S [ I I [ T I8 84 -+
A POT DE FOYER OVALE A HOUILLE
933A 72 52 285 250 460 - 30 146 8 650 » 820 » 850 »
wal 2 | % s |3 | @ [ = | 8 | Wl e | 725 »| 810 »| %60 »
SUPPLEMENTS POUR ¢ Chaudiére A panache et couvercle. 25 »
> acre contournante nickelé ; 80 »
» Robinet spécial renforcé . Ay 1_»
NOTA. — Avant I dune seuve, g Tes vis du dessus.




USINES DU PIED-SELLE =8=

Tarit# O, &=

ULTIMHEAT ®
VIRTUAL MUSEUM

cuisinitres FONTE ~ UNIVERSELLES ” ricHes

PIECES DETACHEES POUR CUISINIERES N©°S 928'-929,

..‘.“.‘..‘.'.’..,.. EEREEERSARE

anps

LEGENDE

Dessus.
Coté gauche.

» droit.
Flotte de gauche.

» de droite.
Devanture de tiroir.
COLé droit de four.

» g-uche de four.
Devantu
Phlond d'&u\e
Dessus de four.
Cadre de four.
Gueulard mobile.
Porte d'ét

I:que de protection du devant.
iéce de bout a houille.
Anln-mur pu:he

Derridre du bas.

haut.
Carabosse.
Contre-caeur dro
Plague de nm!ecllon du haut du
rcMé gauche.

'loue de chaudiére.
Grille & bois
npport de ln) er.

au

Phque de pmlecllon du coté gauche.
Coussinet drof

Barre conloummte

Barre de devant.

B- qullln de lur‘dle

Couumet du bu de porte d'étuve.
Tampon de
Coussinet puc ..
Enudremen( de targette,
Contre-pol
.Autslnet dn ‘haut de porte d’étuve.
Robinet.
Rosace de robinet.
facaron de chaudiére.
uppoﬂ intermédiaire de barre.
extréme de barre.
Bollkon de tiroir.
de gueu

ulard.
Brlde de mumn de chaudiére.
Biellette de targett,
Grille de devant nbun-nle
Conln plaque de porte de foyer.
uu

Plrd de derridre
Tampon de cadre de four.
Tampon de fond.

» de chludl!re

» de110%.
Rondelle de mx.
»  de 185%.

»  de 230% .
»  de 270%.
Porte de four.
Poign
Porta ds foyer.
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cuisiniere FONTE - UNIVERSELLE ” pe Luxe

avec APPLIQUES ToLe, BOMBEES, DECOREES

ENCADREMENT DES PORTES ET TOUTES LES GARNITURES NICKELES
FOYER MIXTE A BOIS ET HOUILLE — A ETUVE — A TIRAGE DIRECT OU A RETOUR DE FLAMME SOUS LE FOUR

Dessus poli avec flottes carrées mobiles a 2 trous. — Barre de devant nickelée.
A Chaudiére affleurante ou & chaudiére a panache et couvercle. — Buse ovale au milieu a droite et derriére.
Gueulard mobile. — Bout de tuyau avec clef nickelée.

x 959

Vue d'une cuisiniére a iére avec el avec barre contournante, décor fuchsia.

ELLE SE LIVRE UNIQUEMENT :
Eun disposition 8 : Avec facade et les deux cdtés ; colonnes,
manettes et robinet nickelés.

des portes, boutons, barre de devant,

plus te e en émail blanc porcelaine et sur demande en émail ivoire ou
émail céramlquo n* 3.’. vert; n° 35, bleu-vert; n° 37, brun; n* 40, aubergine; n° 42, gris mais toujours avec les
appliques des portes fond blanc ou ivoire.
Nous avons, au choix du clienl, 2 décors différents pour les appliques des porles : Fuchsias ou roses.
Bien spécifier sur la commande : le décor et la couleur de la cuisiniére et des appliques.

DIMENSIONS ET PRIX

DESSUS FOU
Profon- | yosteur | Diamétre [ Conte- PRIX, dessus poli
deur du
totale du nance
N foyer y b 9
| Longueur | Largeur | Largeur | Hauteur spécial oo out e Fagade et cotés émaillés
Yappareil | du tuyau | chaudiére
{ 4 bois -
8
% % % % % = % = litres fr.
959 82 56 330 250 490 480 80 146 10 1350 »
| suPPLEMENTS Pour : Chaudidre & panache et couvercle % »
» Barre contournante nickelée 60 »
e Baw ) » Robinet spécial renforcé... .. e o T " »
NOTA. — Avant ! d’une ‘e neuve, legerement les vis du dessus.
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PRINCIPAUX DEFAUTS A EVITER DANS LE MONTAGE DES APPAREILS DE CHAUFFAGE

Cﬂany;/}umq i‘rafz bas génant le
passage des goz.
Ln téte de cheminée plus basse que
2 7
———tf e I’a?f‘a/ge_

{
l":‘;—_\/Vib‘on irop /ae[if diminuant la

\ seclion de lo cheminee

Dlstaction ool _[ﬁeminées
slruclion du ) \ommuniguant_enlre_elles
I (m:[u:l/.:.i/~ un corps ~ NeaEs e

i elronger o~

A

Honiage dun deuxiéme
appareil sur le cheminee

Jormant coupe - lirage

Lissures e

Ventouse fermant mal

Rnétration
Zrop profonde

Aérateur ouver?

Jew entre la monche
e le conduil

Derriére lo cuisinére
Lompon de visite ron

élonche Tompon de remone;
£ el

Wd’lf///////////’///{////
8y o

S O bk




uLrmne#STNES DU PIED-SELLE

T

ci-dessous. Dans cette dispo:

cuisiniERe FONTE " NORDIC?” sanNs CHAUDIERE

SANS ETUVE. — Pot de foyer spécial rond a houille & grille devant. — Dessus poli avec 2 flottes mobiles.
Retour de flammes sous le four. — Porte de four avec contre-plagque en tdle et ressorts amortisseurs dans les nceuds.
Buse ronde mobile au milieu: dessus et derriére. — Plaque en fonte dans le four. — Porte de foyer & micas.

Admission d’air réglable.

BARRE SUR LE DEVANT. — GARNITURES NICKELEES.

N°-4909

1+ En fonte minée entiérement.

Vue d'une cuisiniére n* 4909 avec barre contournante.

5 Fagade, pieds de devant, poignées, portes et cendrier émaillés; colonnes, encadrement des portes, porte de foyer, galerie du

bas, nceuds des portes, boutons et mare.te nickelés.

6 Facade, cotés, portes, cendrier, pieds et poignées émaillés ; colonnes, encadrement des portes, galerie du bas, nceuds des portes,

boutons et manctte nickel

Nous émaillons plus spécialement cette cuisiniére en émail blanc porcelaine et sur demande en émail céramique

Sur demande, la cuis

n° 33, vert; n° 35, bleu-vert; n° 37, brun ; n° 40, aubergine; n° 42, gris.

nidre n° 4909 se livre avec devanture, porte de four et cotés en émail grav p it de |
on, ne se fait qu'en émail céramique N° 33, vert; No 35, blea-vert; N¢ 37, bran. Décor ** Céramic

, moyennant supplément de prix

DIMENSIONS ET PRIX
— Hauteur Diamétre | Diamétre | Diamétre e —
de du dutrou | dutrou Devant
= A ot cotés.
LonguetizijSLargeur vappareil | buselot | du foyer | du four email
6
em cm em em mm cm cm fr.
4909 82 54 35 6 132 28 900 »
2 ——
NTs POUR: Barre contournante nickelée
Email Gravé (fagade, cdtés et portes).
NOTA. — Avant l'all neuve, des lége les vis du dessus.



USINES DU PIED-SELLE

Tarii;A

CUISINIERE FONTE

NORDIC”

N° 4909

PIECES DETACHEES

. I)crriérn-.

. Flolte gauche.

. Flotte droite.

. Dessus de four.
4. Encadrement de porte de foyer.

. Fond de four.

. Pot de foyer a houille.
. Coté droil de four.

('i (xrlllc de l‘oml a pouwel

ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSEUM

SANS CHAUDIERE

LEGENDE

. Dessus.
. Pied.
. Cote
. Coté
. Devanture

. Porte de foyer coté droit.

auche.
roit.

guuche.

Sute miea u..m de foger e droit,

gasche.

devanture de tivoir

gauche de four.

¥ Applique de devanture de tiroir.
1. Buselot rond.

Cadre de four.

. Support de foyer.
4. Conduit de flammes,

Prise d'air mobile.
Targetle.

. Applique de porte de four.

28. Encadrement

. Plaque de protect. (lu cOté droit.
. Plaque de four a
. Grille de devant.
. Embouti de dessus de four.

trous.

l’olgmc de porte de four.
dedevanture de tiroir.

35. Plague h prolection du cdté gauche (bas).
. Encadrement de targette,
. Plagse de peotection de I devantore,
38. Barre contournante.

. Galerie du bas.
. Colonne.

Béquille de targette.
Plague de protection du cite gavche (hast),

. Neeud droit de porte de four.

« gauche «

7. Supporl de barre c\ 'u-ne droit.
8.

intermédiaire.
« extréme gauch.

X Bouton de porte de foyer.
1

«  de prise d'air mobile.
d.

. Tampon de fon.
53. Rondelle de 28

«

< Zl

6. 18.
5 'l‘ampon de cadre.

« de dessus.
« de buse.

. Tole de cendrier,
. Tirette de targette.
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Tarif A

USINES DU PIED-SELLE

“ cuisiNiERes FONTE DE L’EST”

A 4 TROUS. — Grano Fover A BOIS ET HOUILLE
Large dessus avec flottes carrées mobiles, & 3 trous pour les N°* 16694-1670%, 2676 et & 4 trous pour les N°* 2676-2677-2678
Galeries sur les cotés. — Buse ovale mobile dessus et derriére. — Plateau tournant dans le four.
Bout de tuyau téle avec clef.
SANS ETUVE : DECOR UNI A ETUVE : DECOR ROSE
Nor 16694=16704 N 2675-2676-2677-2678

ELLES SE LIVRENT :
{ l- Bnuérament.

En fonte minée.. | 3o deyarit et 1 |
'»o l‘- ade i — Piéces il Fagade, portes et panneaux, bavette et galeries. — Piéces |
mrl.u!et : Colonnes de devant, nceuds des portes et honlons |
6° Fagade et cdtés — Pié ées : Fagade, cOtés, portes et panneaux, bavette,
galeries et  pieds de derﬂére. — Piéces nickelées : Colonncs de devant, nceuds des portes et boutons. |
En fonte émaillée 7* Facade & — Piéces il : Fagade, 1 des portes et des panneaux. — Piéces
mctelc:s : Col S de de\nnl. des porles el des panneaux, bavette, galeries, nceuds des portes
et boutons.

8 Fagade et cdté: : Fagade, cdtés, appliques des portes et des
panneaux, pieds dc derriére. — I'm-n nickelées : Colonnes de devant, encadrements des portes et des panneaux,
bavette, galeries, nauds des portes et boutons.

Les couvercle et tampon de chavdidre sont émaillés intérieurement.
Pour les commandes de piéces de réassortimenl, se reporler aux pages n* 36 el 37.
B. — Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique : N° 33, vert; N° 35, bleu vert; N° 37, brun;
Neo AO nuherg‘lne No 42, gris.

I DESSUS FOUR . | pravETre s TROUS | = .'g & PRIX
—~———— 5. | — i 5 |conte| -+ ———
I Longueur | foyer dutour | = g "E: onne [ 2 o s [N AT B LI M::N
22 £ o —_—— =
Now | | e | ar | e | P ST £ E E; (g Cotvnner | 118 "::"
k371 l 2 Entié- 4o devan]
avee | sans i v g | S (53| chaw “ supports
o | | eeur o |reor | 2% phia [ [Pl Bt 5| 2| dere frement nickelés
leries | lerles vant | riére | vant |riere | = | 5
1
I I | } 1 I ' | |
SANS E TUVE
X x| x| %)% %% % | X |litresy fr. fr. fr. fr. fr. fr. fr.
lmAI&J‘:nlmlmlnl&vI 27 :|13x|13x Isl l'f'l| t|‘1§.|‘5§» 540 »| 560 »] 540 » | 610 » | 30 »
1870~ 75 |5 | 29 | 22 40 27 » 139 8 | 505 »| 520 »| 610 »| 650 »| 630 » | 700 » | 30 » 1
A ETUVE
2875 87 7 55 20 |22 40 15 15 |21% 80| 51|139) 8 | 670 »| 710 »| 865 »| 920 »] 910 » | 970 » | 30 »
2876 | 92| 82 1 60 | 33 [22 45 .‘h 15 15 | 24% 55(139| 10 | 715 »| 760 »]| 920 »| 985 »| 975 » | 1020 » | 80 »
2877 92 | 65 40 [22% | 50 15 18 | 24% 55 ldﬂ‘ 14 »| 880 »|1045 » 1110 »| 1100 » | 1155 » | 30 »
2678 12 70 | 44 l22% ] 54 115% | 18 |28 so 5711461 15 | 990 »/1040 »11225 »'1290 »| 1280 » | 1345 » 130 »
SuppLEMENT POUR @ Barre cnn\ournamc. 60 » — il
Robinet spécial renf IL» |

NOTA. — Avant1 d'ane cuisiniére neuve, d g t les éorous des tirants qui maintiennent I s aesscd




USINES DU PIED-SELLE

Tarif A

ULTIMHEAT

cuisiniEres FoNTE  DE L’EST”, pkcor moperne ™"

A 4 TROUS.

— Grano Fover A BOIS ET HOUILLE. — A ETUVE.

Large dessus avec flottes carrées mobiles, & 4 trous. — Galeries sur les cdtés. — Buse ovale mobile dessus et derriére
Bout de tuyau tdle avec clef. — Plateau tournant dans le four.

En fonte minée..

En fonte émaillée

N. B. — Nous
Ne 40, aubergine; N°© 42, gris.

NOTA. —

Ne: 2775, 2776, 2777, 2778.

Vue d'une cuisiniére ** DE L'EST " a décor moderne, avec barre contournante

ELLES SE LIVRENT:

\ I° Entiérement.

! 3 Colonnes de devant et galeries nickelées.

| 6 Fagade et cdtés entiérement émaillés.

5 !'M;-de antibrcment émaillée. — Piéces émaillées : Fa -de, portes et panneaux, bavette et galeries. — Piéces
nick ns.

kelées : Colonnes de devant, nceuds des portes et bouto:

— Pibces émaillées : Fagade, cotés, portes et panneanx, bavette,
Haleries et pieds de derriére. — Piéces nickelées : Colonnes de devant, nceuds des portes et boutons.

La Cuisiniére n° 2775 n'a que 3 trous sur le dessus.
‘ Les couvercle et tampon de chaudiére sont émaillés intérieurement.
I Pour les Commandes de piéces de réassortimenl, se reporler aux pages N+ 36 el 37.

ces en émail : No 33, vert; No 35, bleu vert ; N° 37, brun;
r PRIX
o DIAMETRE = — —
DESSUS FOUR 5 4 2 -
Ex des trous ilg £| £ |ex roxTroanie fux ronte farcrin] 20T
g 22 gls3|e2| 23| ——— o
il o ke £ 183|383 . pour
% | Longueur s |25 | quroyer | aurour | ¥ |22 £ 25| § | cotonnes barreel
: slslsl i3 s 82|28(5= devant sup
Zl~——|5|:|:| 2|3 ~—]~—] 5 |E2|Z2|3= g Koo t
= | s| Bl E| 2| 2S5l 2T el ] 218 A 1 et gateries ports
efles| S 3| 2|3 |8 |38 E- 25 lz2] 2 . Z | nickeiées aickelésy
i3 £ A A e =
A ol ) 1
% | % | % | % | % | % | %)% | %|%|%]|% N | e Ir.
2775| 87| 77|55 | 29 | 22 | 40 | 37 | 28 {15 | 15 |21%] 80 | 51 |139| 8 »|30 »
2776| 92| 82| 60 | 33 | 22 | 45 | 37 | 28 (15 | 15 |24%) 80 ' 55 |139| 10 »]30 »
2777|102 | 92| 65 | 40 (22| 50 | 42 | 31 |15 | 18 |24%] 80 | 55 | 139 14 »|30 »
2778l 112|102 | 70 | 44 1225 45 | 35 15%| 18 1287 ) 80 | 57 | 146] 15 »130 »
SUPPLEMENTS POUR : Barre contournante
" Robinet spécial renforcé
Avant d’une neuve, les écrous des tirants qui maintiennent le dessus.




e cgﬂ‘s”!ﬁss DU PIED-SELLE — 36 — Tarif A
ULTIMHEAT® |

e cuisinigres FonTe © DE LEST ”

N> 1669* ET 1670*
N 2876 A 2678

PIECES DETACHEES POUR CUISINIERES 3

LEGENDE

Dessus.
Flotte carrée de four.

Fond. Net 671 et 672.

Tampon de couvercle.
de chaudiere.

1

2.

3 = — de foyer
4

5,

6. Couvercle de chaudiére.
7. Buselot.

Tampon de buselot.
Devanture.

10. Grand derriére du haut.

11. Coté gauche du haut.

12. — droit —

13. Cadre de four.

14. Derriére d'étuve.

15. Fond de tole. Nos2676 a 2678.
16. Devanture gauche d'étuve.

17. - droite —
18. Porte d'étuve gauche.
19. = —  droite.
20. Clenche de porle d'étuve
21. Bavetle.
22. Coté gauche d'étuve.

— droil —
24. Plaque en tole de four.
25. Tiroir tole.

s 21
Nora. — Nous pouvons fournir les piéces en réassortiment des cuisiniéres série §7( et 672, 675 & 678, 691 et §92. 896 ct 697-
Pour les commandes voir nola page 3.



USINES DU PIED-SELLE — 37 — TariR L\ G52

ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSEUM

cuisinieres Fonte ' DE L'EST” J

\ N 1669* ET 1670*
[ N® 2675 A 2678

PIECES DETACHEES POUR CUISINIERES

LEGENDE

26. Chaudiére.

27 et 28. Rondelles et tampon (indiquer le dio-
métre extérienr).

Pied de devant N 8.

Pied de derriére N* 2576 2478.

Tampon cadre de four.

Tampon de fond.

Coté gauche de four.

Coté droit de four.

Plateau tournant.

Porte de foyer.

Contre-plaque porte foyer.

Dessus de four.

Porte de four.
Porte & rotir.
Hotte de fumée.
Galerie de coté.
Targette de four.
Applique de chaudiére
Devanture de tiroir.
Support de foyer.
47. Colonne N* 2576 & 2678.
rre d'étuve.
Contre-caeur.
. Grille & rétir.
Grille de devant.
Grille de fond & houille.
. Grille & bols.
. Piéce de bout & houille.
Pidce de bout & bois.
Petit mentonnet de foyer.
Grand mentonnet de four.
Naeud de droite de four.
Naeud de gauche de four.
Neeud de droite d'étuve.
Naeud de gauche d'étuve.
Bavette N* 1669.1670.
Pied N+ 16691670,
Colonnes droite ou gauche N* 1669.1670.
Bouton de targette.
Bouton de porte de foyer et applique de
chaudiére.
Boutons porte four — porte étuve — porte
4 rotir P—odv\‘ﬂnlm lrla'olr. £
Robinet et rosace.
Tirants N* 1650-1670.
Naeud porte de foyer.
Goupille de naeud de porte d'étuve
. Collier de targette.
. Tige de targette.
. Support de droite de barre.
. Support de gauche de barre.
Barre cuivre de devanture.

BEEBEEAAREEEEBURERRBRREE

£

33F3NNE8R 3 BARRASRELISE

PIECES POUR CUISINIERES 2675 4 2678
(pisposiTiONS 7 ET 8).

Encadrement porte four.

Applique de porte de four.
Encadrement porte d’étuve de droite.
Encadrement porte d’etuve de gauche.
Applique porte d'étuve de drofte.
Applique porte d’étuve de gauche.
Encadrement porte de foyer.
Applique porte foyer.

Encadrement applique de chaudiére.
Applique de chaudiére.
Encadrement de devant de tiroir.
Applique de devant de tiroir.

BrRBeBEREIRN

Nota. — Nous recommandons i nos clicnts d’avoir soin d'indiquer sur leurs commandes de pidees de rechange, si ces dernitres sont

sans aucune lettre ou numérotées avee, en plus, les lettres 4 ou B.



USINES DU PIED-SELLE — 38 — Tarif A

cuisiniEres FONTE - NORD-EST”

Granp Fover mixTe A HOUILLE ET BOIS A GAUCHE.

A tirage direct ou a retour de flamme sous la four. — Dessus poll avec flottes carrées mobﬂu a4 troul. — Grand four.

Por'.s de foyer pleine. — Porte a rdtir sur le cdté. — et couvercle.
mobile. — Plateau tournant dun' le four. — Rout de luyau avec clef nickelée.

Buse ovale mobile dessus et derriére, barre devant nickelé¢e.

5 GRAND FOYER

A BOIS ET HOUILLE.

PORTE A ROTIR SUR LE COTE

N~ 1204-1206

A chaudiére avec panache et couvercle.

Nes 1304-1306

CA chaudiére affleurant le dessus.

Vue d'une cuisiniére n* 1208 & chaudiére avec panache et barre contournante.

CES CUISINIERES SE LIVRENT @
3' En fonte minée enll!remen( colonnes, boutons et robinet nickelés ;
» En fonte émaillée : Facade, portes, encadrement et poignées des portes émaillées. Barre de devant, colonnes, supports de
polgnées. boutons, manette et robinet nickelés. Sur demande : colonnes émaillées, & spécifier dans la commande.
6+ En fonte émaillée : Fagade, cotés. portes, encadrements, poignées des portes émaillés et pieds de derridre émaillés. Barre
devant, colouncs, supports de poignées. boutons, manette et robinet nickelés. Sur demande : colonnes émaillées, i spécifier dans la commande.
— Nous émmllonl ces cuisiniéres en émail céramique : N° 33, vert ; No 35, bleu vert ; N° 37, brun ;
Ne 40, -ubarglne N ris.
N B. Nous pouvons livrer ces cuisinitres :
suppléments de priz ci-dessous.

avec barre contournante nickelée, robinet spécial renforcé, moyennant les

DIMENSIONS ET PRIX

- — — — —
DESSUS FOUR
e e e | Profon- | pauteur | Diamétre | Conte- PRIX dessus poli
deur du —————
| totale du nance i EMAILL g
Nes Profon- foyer % S i Fonte Ll
Longueur | Largeur | Largeur | Hauteur | g0 spécial e o seca minée | devanture | devanture
abois | Fapparell | detuyau | chaudiére s | sculement | "ot cités '
I K3 X [ i B3 3 % | litres s | fs | frs 9
A chaudiére avec panache et couvercle
1204 I 82 ‘ 62 I 320 l 220 l 480 400 | 82 | 146 I 12 915 » 1 1125 » | (190 »
1208 90 68 350 220 540 500 52 146 14 980 » | 1210 » | 1270 »
A chaudiére affleurant le dessus
1304 l 82 I 62 320 l 220 I 480 400 [ 82 ] 146 | 12 895 » ‘ 1105 » 1 1170 »
1308 90 63 350 220 510 500 82 us | 14 955 » 185 » | 1245 » '
—_—
SUPPLEMENTs POUR: Barre contournante nickelée ... e e S e e | -
» Robinet spécial renforcé Ay 3 = T {
NOTrA. — Avaat l'al d'uae e neuve, les vis qui maintiennent le dessus,




USTNES DU PIED-SELLE =80 =

Tarif A O,

ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSEUM

cuisinieres FoNTE - NORD-EST ”

PIECES DETACHEES POUR CUISINIERES N©°S 1204-1304-1206-1306

SR i

: FFF.—P?P. sREL Fr???ﬁ??r“?????sn‘uuv—

HEBEIARIRARS

LEGENDE

Dessus.
Coté gauche.
» droit,
Flotte droite.
» muche.
Porte a rotir.
W\-Mnre de \lrolr
Porte di
‘)e\-anlnre
Porte d'éru
’orle de ro\ er (cblé 5-uche)

Cnuverl:le de pnnnche

Hotte.

Piéce de bout & bois.

Dessus de four.

Goté gauche de four.

Derrlere du bas.
hn\n.

C.ldra de four.

Plafond d’étuve.

Coteé droit de tullr.

Phque de protection coté gauche.

ache de chaudiére.
Flo(le de chaudiére.

Tampon de buse.
Grille de devant.
Plaque de prolccllon devanture.
Piéce de bout & houille.
Colonne.
Robipet.
Barre contournante.

» de devant.
Béquille de targette.
Turgette.

Gneullrd mobue

de fond i houille.

0. Grille &
2. Contre-polds

Rallonge de pléce de bout.
Supporl sunche de polgnéc

Blellelu
Poignée.
Support intermédiaire de barre.

»  extréme de
Coussinet gauche de rour
Macaron de chaudiére.
Rosuce de robinet.
;iumpon de chaudiére.

e
Tampon de fond.
Coussinet droit de four.
Bouton d'axe de poignee
Bouton de 5\!
Bouton de e\lnlure de tiroir.
Coussinet du bas de porte d'étuve
-Donss|nel du hlul de porte d'étuve.
Bride de rosac
.\I:ﬂl;l\ne\‘ &
Axe de née.
Chaudidres
Rondelle :e 280%.

T: di 1.3)0\
nm n de 5

23 de cadre.
Buse



- 40 -

Tarif A

cuisinieres MONDIA?”

ENTIEREMENT EN FONTE

Cendrier trieur. — Tuyau tdle avec
BUSE MOBILE AU MILIEU A DROITE ET

Foyer
mixit

A chaudiére avec panache el couvercle nickelés. .\2402
2404

12406
2502
=l o o . A chaudiére_affieurant le dessus ....... .. .2504
ue d'une cuisiniére * Mondia * @ foyer mixle /
avec porle de foyer  micas el barre devanl émaillée 2506

A foyer mixte a BOIS ET HOUILLE
ou a Pot de foyer ovale a HOUILLE.
A tirage direct ou a retour de flamme sous le four.
Dessus poli. — Porte de foyer abattante.

Porte de four parfaitement équilibrée dans toutes les
positions avec systéme sur le cété droit
du four permettant de laisser la porte entr'ouverte.

clef.
DERRIERE

A GARNITURES NICKELEES

1 Pot de layer
4 boatlle
2452
2454
2456
| 2552
2554
| 2556

Foyer
mixie

A chaudiére avec panache el couvercle nickelés. V2602
|2604
2606
2702
A chaudiére affleurant le dessus ..... ...... 2704
2706

A GARNITURES EMAILLEES

Fol de loyur
4 beolle
2652
2654
2656
2752
| 2754
J 2756

Voir Description, Dimensions el Prix, page 1.

Pour les de piéces en ré
Vue d’une cuisiniére - Mondia ™ avec porte de foyer pleine se reporter a la page 42.
avec barre devanl émaillée
NOTA. — Les cuisiniéres a pot de foyer a houille se livrent toujorrs avec porte de foyer pleine.
Voir moins-value pour Cuisinire livrée avec pot de foyer ovale i houille



USINES DU PIED-SELLE = — Tarif A

HEAT

cuisinieres  MIONDIA 7 ENTIEREMENT EN FONTE

A foyer mixte & BOIS ET HOUILLE ou a Potde foyer 4 HOUILLE. — A tirage direct ou a retour de flamme sous ls four.
Dessus poli. — Porte de foyer abattante. — Porte de four parfaitement équilibrée dans toutes les positions avec systéme
sur le cdté droit du four permettant de laisser la porte entr'ouverte. — Cendrier trieur. — Tuyau tdle avec clef.

BUSE MOBILE, AU MILIEU A DROITE ET DERRIERE

_Foyer mixte Potdefoyerovaled houille

A GARNITURES NICKELEES 4 chandlére;d pauachy N 2402, 2404, 2406 2452, 2454, 2456
{ A chaudiére aifleurant le dessus N> 2502, 2504, 2506 2552, 2554, 2556

A GARNITURES EMAILLEES (& chandibcell paasos N> 2602, 2604, 2606 2652, 2654, 2656

| A chaudiére affleurant le dessus N°* 2702, 2704, 2706 2752, 2754, 2756

LES CUISINIERES A GARNITURES nickelées, sfnies 2402-2406, 2502-2506, 2452-2456, 2552-2556, SE LIVRENT ©
1o En fonte minée avec encadrements polis, poignées et robinet nickelés.
2¢ En demi-nickelée avec, en plus, les colonnes et galeries du bas nickelées.
3¢ En nickelée avec, en plus, tous les encadrements nickelés.
5 En émaillée avec devanture seule émaillée, toutes les garnitures nickelées.
6+ En émaillée avec devanture et les deux cOtés émaillés, toutes les garnitures nickelées.

LES CUISINIERES A GARNITURES émaillée: Enies 2602-2606. 2702-2706. 2652-2656, 2752-2756, SE LIVRENT :

1* En avec seule émaill 1 galerie du bas et encadrements des portes émaillés.

2* En émaillée avec devanture et les deux cdtés émaillés, colonnes, pieds. galerie du bas et encadrements des portes émaillés.

Les poignées de four, d'étuve et de tiroir sont émaillées de la méme teinte que la cuisiniére, le bouton de la porte du foyer et les
béquilles de euvre sont nickelés.
Nota. — Ces cuisiniéres sont toujours livrées vercle et tampon de diére émaillés intéri et bout de tuyau avec clef
ion de prix. La barre est fournie émaillée ou nickelée a la demande, le spécifier sur la commande.
nt étre fournies avec porte de foyer & micas moyennant plus-value ci-dessous.
N. B. — Nous émaillons ces cuisiniéres en émail céramique : No 33. vert; No 35, bleu vert; No 37, brun;:
No 40, auberaine; N° 42. aris ou en émail porcelaine, sauf pour les séries 2602 i 2606, 2652 i 2656, 2702 & 2706 el 2753 & 2756
qui ne se livrent jamais en émail porcelaine.

Pour les commandes de piéces de réassortiment se reporter & la page 42.

DIMENSIONS ET PRIX :

Neo DESSUS FOUR ?rofnr:A Hauteur Conte- PRIX dessus poli foyer mixte
—_——— —_——— deur du | e du nance | —————
A garnitures Profon- | ¥ | e bout | deta | Fonte | Demi- | ESAILLEE
| mickelces Longueur| Largeur | Largeur | Hauteur | 4.~ "‘P'bi"! I m‘:.ge nuk:hv.e 5 g ‘!3.“;"&.'.‘. d:l\-::;nl.é.;e
| ¥ TEY ) I
A CHAUDIERE A PANACHE ET COUVERCLE CUIVRE NICKELE
% * x * % * * % litres fr. fr. | fr. fr. fr.
76 56 295 240 510 480 80 139 12 1000 »| 1025 »| (045 »| 1200 »| 1260 »
85 58 5 240 530 500 80 148 14 | 1035 »| 1120 »| 1140 »| 1315 »| 1375 »
95 80 410 240 550 | 520 80 146 18 11195 »l 1220 »| 1266 »/ (430 »| 1450
A CHAUDIERE AFFLEURANT LE DESSUS
2502 2552 76 56 295 240 510 480 | 80 139 12 975 »| 1000 »| (020 »| {175 »| |
2504 7ss¢| I - A O O O B B R R s 13% »
2506 2666 1 95 60 410 240 550 520 80 146 18 | 1170 »l 1195 »l 1220 »! i4os »| 1485 »
Ne DESSUS FOUR Profondeos |/ Hasteas |- Diagas l conte. | [PRIX dessus poli
du foyer , foyr mixte
3 garn it res | —— xpi'c;'ll totale de du bout | nancedela At F i T
& O 1 levantu Vi
émalliées | Longueur | Largeur | Largeur I Hauteur ll"rolomleur i bois Tappareil | du tuyau ‘ chaudiére | COUENEN el cotés
| . .
| I | i | |
A CHAUDIERE A PANACHE ET COUVERCLE CUIVRE NICKELE
% % % % el litres s i gs
% 56 205 240 510 480 80 139 12 1105 » »
2606 2656 95 60 410 210 . 550 520 30 146 18 1310 » 135 »
A CHAUDIERE AFFLEURANT LE n:ssus9 . :
2702 2752 % 56 205 240 510 80 13 1 080 » | 1140 »
2704 2754 85 58 | 355 ' 240 530 500 | 80 146 14 1185 » ] 1265 »
2706 2158 95 60 410 240 550 520 80 146 18 1265 » 1350 »
| SurpLEMENTS POUR : Porte de foyer & feu visible............ . 5 »
f » Poignées, bouton, manettes, supports de barre en cuivre au lieu de nickelé 80 »
» Barre contournante nickelée : 80 »
» Robinet spécial renforc: s " »
| MOINS-VALUE POUR: _Culisinidre i pot de foyer .- ‘en moins . 30 » i




USINES DU PIED-SELLE T

Tarif A

ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSEUM

cuisiNIERES  IMONDIA " ENTIEREMENT EN FONTE

Ne* 2402 a 2706

—— PIECES DETACHEES ——

4635 42

TGENDE

g8y
B

Devanture de cen
olgnée do cendrier.
Colonne (indiquer droite ou gauche).
aque de protection de fagade.
Devantur
olgnée

four ou d'étuve).

2. zuc de. protection de cd1é gauche.
; gauche de
. lcd de derﬂére
osace de robinet.
. Robinet.
. Conduit de flammes.
Plaque de four.
Targette de nettoyage.
ampe pour ouverture du four.

Plafond d’étuve.
Dessus de four.
Cendrier trieur.
Rondelle de 20.»

. e |
de zlsA

Tampon de 150.

Rondelle de m
n de couvercle de chaudiére.

. Barre de devant nltkell‘e ou émaillée.
Cote de boite & fume
E: nc:lmremenl de Inrgeue.

el
‘argette d'allumage.

ampon de fond.
upport droit de barre.
upport gauche de barre.

‘ampon de cadre.
Contre-corur gauche.

g
&
i
z
3
H

L

Gontre-polds de porte da four.
rlllc de\ln\ de foyer & bois.
rille

-
&
=
]
8
£
s

lateau tournant.

pplique de porie de four.

5 tuve.

. Encadrement extéricur porte de four.

. Serre micas de porte de foyer.

. Encadrement exterieur porte ‘etave.
intérieur porte de four.

2. etuve.

Bouton porte foy ver:

. Tringle de commlndu de 1a targette.

lotte carrée de

. Elotte carrée de puche.

. Poignée de

[ Plagusnroteaion de  devantare de foyer

. Porte de foyer & micas.

Ecadssment ports foger plelae.

ppliqu de porte de Toyer pleine.

cote

E Plscs svanldeiopir & Boulle:

4. Piéce arriére de foyer i houille.

5. )crrn‘r! du

ac
Couvercle de chaudidre & panache.
Chaudié

Bouche-trous grille a bois.

Couvercle de chaudiére affleurante.
Galerie du bas.

Tisonnier.

Piéce de bolll i bol

Macaron de chaudidre.

Support intermédiaire de barre.
Barre contournante nickelée.

Fond cété droit.

Separation de boite de fumée. "
Derriére de four.

Cadre de contreceeur droit.

Bouckio:

uche.
Encas nmenl de devlnlun de cendrier.
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USINES DU PIED-SELLE — 43— Tarif: A
ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSEUM

cuisINIERES FONTE LA MASCOTTE " 1 cuarsonnies

SANS CHAUDIERE - A GARNITURES EMAILLEES

A tirage direct ou a retour de flammes sous le four. — Barre de devant nickelée. — Deux flottes mobiles.
Dessus poli. — Porte de foyer abattante. — Porte de four équilibrée. — Tuyau tdle avec clef.

BUSE MOBILE, AU MILIEU, A DROITE ET DERRIERE

Ne 1989 A foyer mixte &4 BOIS ET HOUILLE
N+ 1999 A pot foyer ovale &4 HOUILLE

Vue d’'une cuisiniére avec barre contournanie
ELLES SE LIVRENT :

1+ En fonte minée ;
2° En émaillée avec devanture seule émaillée, colonnes et toutes les ;,anulurcs émmlléu
3¢ En émaillée avec devanture et les deux cdtés émaillés, cols et toute:
B. — Nous émaillons cette cuisiniére en émail céramique : No 33‘ vert; N° 35, bleu vert; N+ 37, brun;
Ne AO nubarghle Ne 42, gris.

DIMENSIONS ET PRIX

DESSUS EOUR PRIX dessus poli
— = Profon- | yoyicuc | Diamétre = T
deur du AT T MAILLEE
Ne foyer ¥ M Fonte ;
Longueur | Largeur | Largeur | Hauteur b s icds devanture devanture
S bels | Yapparell | de tuyau seulement et cotés
3 1 2 3
7 - = 3 ~ r £3 = T Tr. Tr.
1989 78 57 370 240 470 500 805 146 860 » 1065 » 1125 »
1989 78 57 370 240 470 R 146 840 » 1040 » 1100 »
SUPPLEMENT POUR :
| Barre contournaute nickelée. 60 >
NOTA. — Avant l'all d'une neuve, les vis qui maintiennent le dessus.

Voir page 47 lu nomenclature des plzcu de rechange.
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CHAUFFAGE CENTRAL par Cuisiniére PIED-SELLE

UN SEUL FEU

POUR LA CUISINE

LE CHAUFFAGE CENTRAL
LA PRODUCTION D'EAU CHAUDE
——— PAR LA —M8M88—

CUISINIERE “ PIED-SELLE "
“ LA MASCOTTE ”

en fonte " ———
de 78 centimétres

Ne 1979..
A BOU
a circulation d'eau sans brassage

Cette Cuisiniére & bouilleur assure simul-
tané t et séparé :

1° Le service de la cuisine.

2° Le chauffage central de 5 & 6 pidces
par radiateur suivant le cas.

3° La production intensive d’eau chaude
pour tous les besoins de ’habitation.

CARACTERISTIQUES
— = -

Cten.| 5 5 | G das |  TOVAUTERE

h i g [ L B
| % | boall- = p. beurel
lear - [
12" 468

[

Cet accessoire se pose it la placs
1 assure la continuité du
obligé de rester plusicurs heures,
le foyer (par aple la nuit., Ve
1” La trémie et xon couvercie soie
2 Le conduil interieur d’évacuat
pas obstrué par le combustible.

a flotte de foyer:
ge lorsquon est.
pouvoir ree

A ce que:
bien a leur place
1 des gaz ne solt

vover niTE
Ce pot spécial €A
fonte se place dans Ie
foyer et isole partiel
lement le bouilleur:
feu lorsque la
nidre west pas ul
pour le service 8
radiateurs.

INOTA : Ladisposition avec bouilleur : n"augmente pas sensiblement la capacité
du foyer, n'exige qu'une tion ale de ible




USINES DU PIED-SELLE — &5 — Tarit A

CHAUFFAGE CENTRAL par Cuisiniere PIEDSELLE

—=—u\\

<=

—h

i
o HNIP ﬂ////i

SCHEMA D'UNE INSTALLATION ORDINAIRE DE CHAUFFAGE CENTRAL

par cuisiniére * LA MASCOTTE " a bouilleur
Voir pages 44 et 46 les caractéristiques et prix des cuisinidres ‘ La Mascotte ™ & bouilleur pour chauffage central.
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= CHAUFFAGE CENTRAL

CUISINIERE EN FONTE A BOUILLEUR, Breveré S.G-:D.G.

pour CHAUFFAGE CENTRAL ET DISTRIBUTION D'EAU CHAUDE
A foyer houille. — Deux flottes mobiles. — A Urlge direct ou a retour de flammes sous le four. — Barre de devant

nickelée. — D=ssus poli. — Porte de foyer abattante. — Porte de !our équilibrée. — Tuyau tdle avec clé. — Toutes les
garnitures émaillées. — Buse mobile au milieu, a droite et derriére.

“ LA MASCOTTE ” « 1079

Vur d’une cuisiniére avec barre contournante
ELLE SE LIVRE :

1° En fonte minée ;
2> Fagade émaillée, cités minés, toutes les garnitures émaillées ;
3 Fagade et cdtés émaillés, toutes les garnitures émaillées.
Nous émaillons cette cuisiniére en émail céramique : N¢ 33, vert; N° 35, bleu vert; N° 37, brun;
N° 40, aubergine; N° 42, gris ou en émail porcelaine,

CARACTERISTIQUES DU BOUILLEUR

3 C Dimensions | Surface de radia- Quantite d’eau | TUYAUTERIE
Nougno | dbodiie | PRy | Mov bt | clricbonive [y SR P i) etowr
litres % me litres % ‘ %
_1979* 9,5 28x19 | 21 10.500 218 1 en 50/60 | 1 en 50/60
DIMENSIONS ET PRIX DE LA CUISINIERE
DESSUS ) FOUR HAUTEUR DIAMETRE ] PRIX dessus |)0"
NUMERO toiale du _ENAILLEE
Longueur | Largeur Largeur | Hauteur | Profondeur | de VApparell | boutdetuyau | fonte minée e
.
% % B3 % 3 3 = T | fe. fr:
1979* 78 64 370 240 470 805 146 1800 » | 2020 - 2100 -
SurpLésexts poun : Réservoir d'eau chaude en tole galvanisée, de 80 litres, avec réchauffeur vertical ou horizontal.. gzg »
- »
Vase d’expansion en tole galvanisée, de 20 litres, cy mmque ou rectangulaire 90 »
Foyer d'été (Voir page 41) 02
Trémie de chargement (Voir page 44). 80 »
_Barre contournante nickelée . 80_»

Avant I'allumage d'une cuisiniére neuve, desserrer

g les vis qui le dessus.

-



USINES DU PIED-SELLE = Tarif A )

cuisinieres LA MASCOTTE?” oo

PIECESHEDETACHEESHPOURI|ICUISINIERES N® 1979' A BouiLLEUR
1989 A FOYER MIXTE
1999 A POT DE FOYER HOUILLE
LEGENDE

Héeu communes aux N 97819891999
Coté gauche.

Coté droit.

Devanture de charbonnler.

Porte de fou;

porte de foyer.

devanture de tiroir.

lotte droite.

Devanture.

s
hd ol 2

gl T

‘ond .
Derriére du lllul
Derriére du

on
5
=3
32
Za
58
5z
3
2

4

SRERESZRES
& &
227z7
3 |2
= TE
s £

2z

S

5z

i

H

g

Pollnte de porte de charbonnier.
ée de porte de fou

Piice do LolE de betie 4a fmée.

Coussinet droit

Targett

Coussinet gauche.
Barre ronloumn!e

Barre de nt.

Bequitle a«: \argette
Conire-
suyport inlemédkh:- de barre

n.,'.’:ﬁ%,;:x::%:."'-

‘ — 2-5 3

3 50 %
= Tempon d foud’

© Tampon de eadre de four
- Pied de derriére

. Foingle de gommande de Ia targee.
Flolte gauche.

Biellette.

. Encadrement de targette.

I’ie'cu spéciales au N¢ 1979

Support de foyer.
n«fﬁ?‘ de. foors
Grille de fond.
. Cont
fiouchon fileié & 6 pans de boullleur.
Conireplaque porte de foyer.

ur omll-ur

-
3
3
2
&
Z
£
55:
5

Pléces :yéeialu au N¢ 1989
y dy rte de foyer.
Grme aevam toyer 4 bols.

Pli-u dl pmﬁcellon, dessus de foyer

Coy
Dessus de I fon
ice de bor
 blace e pro eoteclion' du cote gauche
Gt do Tond & hou
Eidce de protection " de cate
Boucheitrou de rillc a bois
Grille de fond &
Supy run de fover.
re caur gauc
e 38 foyer'd Houllle
Pitce avant de foyer a houille
Suj

PR de pr ‘rotection de devanture.
Plécn spéciales au N° 1999

d Su&porl de

. Dessus d

Pidce dc pmlecuon du cbte.
Piéce de protection du cdté gauche.

. Grille de fond.

" Bride de porte de foyer,

Pot de foyer.

E:(
ére de foyer.




USTNES DU PIED-SELLE

T

Tarif A

LTIMHE

VIRTUAL MU

N° (5|, — S8OCLE A PANS.

bE\lll} FLAMAND

POELES EN FONTE

Avec barres sur les cotés.

Foyer pouvant briler la houille, le coke, les escarbilles, etc.

— SANS CHAUDIERE. Grand four avec deux portes abattantes, chauflé par le rayonnement du

foyer et par le dessus. — Buse mobile dessus ou derriére.
I FOUR 3| o3 PRIX |
| — —~—— 55| 3% avec barres sur les cbtés
Lon. | argear IR B &3 —_—  ———
queur | -\:-:nu targeur | (o) 3 | 8z |rune [znicke. 1\1:::. Email
barres barres | 1 2 3 ‘
em | em | om | om [em [eom|em |mm| o[ ow | o | fr
| 151 85 | 54 | 44 |34y | 18 |37y njnsm»m»/.:opm»
Supplément pour barres de cdtés nickelées... 7» —
r galerie au socle minée..
nickelée. 2%
\on — Nous livrons toujours, sauf ordre contraire. sans galerie au socle.

1* Miné entiérement.

€émaillés noir.

3+ Nickelé :
nickel

IL SE LIVRE :

2+ 4/2 nickelé : Barres de coté, gorge, bouton nickelés, petits pieds de socle

de cdté, gorge, bouton, socle nickelés et petits pieds de socle
s ou émaillés noir.

GENRE BELGE

Nes 28 el 282, — SANS CHAUDIERE.

SERIE RICHE A CONSOLES — SOCLE A PANS — GALERIES SUR LES COTES

Foyer pouvant briler la houille, le coke, les escarbilles, etc.
Grand four & deux portes abattantes,
chauffé par le rayonnement du foyer et par le dessus.
use ronde mobile dessus et derriére.

Supplément pour galeries de cétés nick.| 7
- pour galerie au socle minée| I3

- pour plateau dans le four..
Nota. — Nous livrons loujours, sauf ordre|contoatie)les ]lo(lu belges sans

pussus rour 7 o I

> ~— —_— 4 galeries |

Ne| 3 targear | 5% — ———————— |
A = ‘;‘ e Miné Il‘.‘nleldel Nickel¢ | Emaille

2 mm"hm. = = A J L

% | fe TR R o I 3 fr. |

281 | 84 38 | 34|18 31 350 » | 395 »| 450 » | 646 » |
2821 94| 54 | 40 19% | 33 390 » | 435 » [ 500 »|600 »

= nick. . |.

galerie au socle.

N. B. — Nous émaillons ces poéles en émail céramique : N° 33, vert;
Ne 35, bleu vert; No 37, brun; N¢ 40, aubergine ; N¢ 42, gris.

PARISIENS
N 231 a 235 £

Foyer A HOUILLE. — Four a porte abattante.
Buse ronda mobile dessus ou derriéra. - Sans chaudiére

Nous émalllonu ces podles en émall cbrl!;.ﬂqna:
8.

B
Ne 35 blea vert; N°37. brun;

lll"bSl'S =i B
5 boun e oumere | PRIX |
2 LAKGEUR o
3 s R s P
H tonguer | aves b Largeur | Hauteor buselot | yjing | Emaine
galeries galeries i |
i [ = % p % % % % w | |
(23] s2 | s8 30 Ay | 14 21 64 97 | 135 » 185 »
22| 5 | 40 32 24 | M 23 65 97 | 150 » (205 »|
1233] 55 # 33 24 2 160 » 220 |
24| 50 P ) B 175 » |25 |
wsl e | s | 36 28y | 185 » izss |
Avec galeries sur les cdtés........ 10 » | 12 »
1 == Ne 33, vert;

N° 40. aubergine ; N° 42 gr!

NOTA. — Avant l'allumage d'un podle neuf, desserrer légerement les écrous des tirants qui maintiennent le dessus.



USINES DU PIED-SELLE

Tarif A

CALORIFERES

FOYER REFRACTAIRE. — FEU VISIBLE
A HOUILLE. — ~¢ 4271 a 4275
A BOIS ET HOUILLE. — ~°* 4282 4 1285

petits morceaux.
. — Sous le
garni d'amiante.

LIVRENT :

En fonte min
En émail noir ou céramiqu
de porte nickelés, corps tole lustr

vernie au feu.

vec boutons, rosace et clef nickelés, corps tdle minée.
— Avec boutons, rosace, clef, écusson, porte et encadrement

‘APOLLON?” A FEU CONTINU®

Réglage. — Le réglage se fait au moyen de la rosace i vis, placée sur la porte du foyer.
Décrassage. — Pour secouer les cendres, tirer et repousser I'anneau placé A droite.

Combustible pour les N 4274 & a275. — Anthracite ou, a défaut, charbon maigre, coke en

ajouré @ charnidres se trouve le tampon de chargement,

“\' B. — Sauf ordre conlraire, les Caloriféres émaillés noir ou céramique sont loujours livrés avec
téte
Nous émaillons ces caloriféres en émail céramique : No 33, vert; No 35, bleu vert;
No 37, brun; W° 40, aubergine; No 42, aris.
f e e Volume f
JMERCS | | e rapparsn ] e appros PRIX |
— ¥ mmpn. PR matif i
a | avois ' dumt | pour tes | pour tes [du buselot] e Fonte Emall Emall
| houltle | houtite "‘ ] | he AA i A m M ausol chaul®é | minee nolr  |céramique |
e I
% % % % me. " [S v |
Toja2n 69 83 43 70 190 » | 240 » | 250 »
2272 A 282 8 83 104 44 00 }2|5 » | 210 » | 285 »
2273 | A 283 87 83 104 44 240 » | 300 » | 320 »
A 274 | A 284 94 83 104 54 260 » |35 » 310 »
A 215 A 285 102 83 104 54 280 » | 400 » | 425 »
o, 2 —— il
( No a271 @ A28 .. 15 » 10 » |10 »
Avec téte nickelée, en plus.... ¢ |
/N x27% 3 A285 .- 25 » | 15_» |

SANS GRILLE

en petits morceaux — ou bien au bois.
Le chargement se fait par le haut.

d'air nécessaire & la combustion.

A BOIS ET HOUILLE. — x> 4324 i 1326

CALORIFERES A FEU CONTINU

AVEC FOYER ET SOLE REFRACTAIRES, CORPS TOLE

Ces caloriféres fonctionnent sans grille avec du coke, de 'anthracite ou de la houille maigre cassée

Le décrassage se fait par la porte A coulisse du bas, qui sert cn méme temps A régler I'entrée

Ils ont un grand tampon mobile sur le dessus pour permettre I'introduction des biiches dans

le foyer.
NUMEROS Hauteur de I'appareil DIANETRE DIAMETRE PRIX '
au for du tuyau Fonte minée
. % % fr.
A 324 %5 25 97 185 »
A 3% 85 30 m 230 »
232 % 35 111 3% »

!1

Pour les appareils de chauffage sulvants : Caloriféres n» 351. 304 et 314, Cheminées
\enle courante ou qui ont été remplacés par d'autres

243. 250 et 620 qui ne

es, nous fournissons toujours les pidces de rechange.

sont plus de




USINES DU PIED-SELLE — 50 — Tarit A

“caLoriFERes - BALKANS ” A FEU CONTINU

FOYER REFRACTAIRE. — FEU VISIBLE. — DECENDRAGE INTERIEUR.
A HOUILLE. — - 361, 362, 363, 364, 365.
MODELES DEPOSES

Fermé

Vue d'un calorifére ** Balkan " Vue d'un calorifére ** Balkan”
sans plaleau de parquet posé sur un plaleau de parquet
Combustible. — Anthracite ou, & défaut, charbon maigre, coke en petits morceaux.
Réglage. — Le réglage se fait au moyen de la rosace & vis placée sur la porte du foyer.
Décrassage. — Lnégrme de fond est & fourchette, afin go r secouer les cendres sans ouvrir la porte; elle se manceuvre au
moyen de la poignée placée sous la rosace de réglage. La gnlle devant s'enléve & volonté pour vider entiérement le foyer.
ILS SE LIVRENT :
En fonte minée. — Avec boutons et rosace nickel
Bn emau noir ou céramique. — Avec boutons. colonnes. téte, rosace et clet nickelés.
— Nous émaillons ces caloriféres en émail céramique : No 33, vert; No 35, bleu vert; N°o 37, brun;
Ne (0. ﬁuherqhu No 42, gris.

|
HAUTEUR Distance Volume PRIX ‘
NUMEROS . Lergens Didabtee du dessus | approximatif
e Sl || sl du tuyau | du buselot dair
Totale s sascl chauffé FONEMINE | DAL N | BMAN cERu0NE
% % % % % m. c. fr. fr. fr.

361 78 2 23 83 48 60 215 » 315 » 840 »
362 84 8 23 83 48 90 25 » 32% » 355 »
363 89 83 26 83 48 130 260 » 375 » 410 »
384 92 86 26 83 54 175 215 » 390 » | 425 »
365 89 28 83 54 225 305 » 450°m | 480 »
EN SUPPLEMENT: Plateau de Parquet...............ccoieinueeiiiinianniineinaannnn 2% » 44 » | 50 »




USINES DU PIED-SELLE =ol= Tarif- A

caLoriFERes < BALKANIC " a FEU CONTINU™

Nes 472, 473, 474

FOYER REFRACTAIRE — FEU VISIBLE
Avec mouvement de décendrage et de vidage du foyer par manette unique
— BAVETTE MOBILE —

Vue d'un calorifére ** Balkanic” Vue d’un calorifére ** Balkanic
sans plaleau de parquet posé sur un plateau de parquet

Combustible. — Anthracite ou, i défaut, charbon maigre, coke en petits morceaux.

Réglage. — Le réglage se fait au moyen de la rosace & vis placée sur la porte du foyer.

Décrassage. — La grille de fond & pivot est commandée par une tirette portant deux indications « Secouer » et « Vider» correspondant
i deux positions de manceuvre.

Pour décendrer, mettre la manette dans la position horizontale (il « PP etagiter d’un de t-vient.
ur vider le foyer, par un demi tour de droite & gauche, mettre la manette dans la position horizontale (indication « Vider » appa-

Po
renle) en agitant d'un mouvement de va-et-vient. Ce dernier mouvement de vidage est 'amplification du mouvement de secouage.

ILS SE LIVREN

En fonte minée. — Avec boutons et rosace nickelée.
En émail noir ou céramique. — Avec devanture de cendrier, poiguée, colonnes. téte, rosace et clef nickelés.
émail céramique avec les 4 panneaux en émail gravé. — Avec devanture de cendrier, poigoée, colonnes, tite, rosace

En
et clef nlckelcs

N. B. — Nous émaillons ces caloriféres en émail céramique:
Ne 42, gﬂs. Les caloriféres avec décors émail gravé ne se livrent qu'en émail céramique N° 33, vert; Ne 35, bleuvert Ne 37,

N° 33, vert; N* 35 bleu vert; N*37. brun; N¢40, aubergine ;
run.

| DIMENSIONS Voluio PRIX
i
NUMEROS HAUTEUR Largeur | Diamatre Ditance du [ approzioadr R o ézﬂn'u:-'l':
—— essusdu | .
otaie s dufit | dutuyan | o0 L | dair chaume | cinunoe \mu-—‘m-:
i % % = % % ™. c. Tr. Tr. Tl
472 865 805 240 83 500 130 285 » 430 » 460 » | 60 »
473 965 905 260 83 505 175 310 » 470 » | 510 » | 70 »
474 1000 280 | 83 5 225 330 » 500 » 650 » 80
| EN SUPPLENENT ¢ Platean de parquet » | 45 » | 50 » |
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VIRTUAL MUSEUM

CHEMINEES A BoIs “NOEL"”

BREVETEES S. G. D. G.
SANS FOUR N> 405, 1405 - a rour, n° 2405

Avec sole en briques réfractaires. — Valve de réglage brevetée S. G. D. G.

Rosace centrale d’admission d’air sur le devant. — Ecran a grands micas protégés par une grille intérieure mobile.
~° 405. — Extérieur tout fonte. N° 2405. — A four, foyer en fonte.

~° 1405. — Extérieur tout fonte avec pidces
intérieures en fonte.

4
¥
¥ 1
Vue d'une cheminée Ne 408 posée sur un plateau de parquel Vue d'une cheminée N> 2405 sans plateau de parquet
LES CHEMINEES N* 405. 1405 et 2405 SE LIVRENT avec colonnes, éventail, rosace de réglage, clef de porte et manette de valves
nickelés ou sur P tout é sans aucune g nickelée :
1* Fonte minée ;
2+ Fonte émaillée noir ;
% Fonte émaillée céramique : vert, 33 ; bleu-vert, 35 ; brun, 37 ; aubergine, 40 : gris, 42.
| DIMENSIONS PRIX |
i e = ——
| ] . ! auteus | Diamétre | Distanes | Guverture | Longuear FOCUR
Longueu extér Intéri Intéri —— CERAMIOTE
| e | MarBenr | Ciotate | 0o | 3278 [de i pove | fopr | Laegeur | Mamtene [Profondeur] [T MAEE N
= | % ‘ 3 3 3 3 E3 | 3 S fr. fr. fr.
405 520 290 515 83 450 200 140| 470 = — = 1 25 »
1405 520 ‘ 290 1 515 83 450 1200 x 140 470 | - — = 255 » 5 »
2405 520 | 730 83 450 1200 x 140 470 | 330 175 | 240 380 » { 410 »
SUPPLEMENT POUR : Plateau de parquet. 60 » 60 »
» Une plaque extensi 3
» »  Un bout de tuyan 3 »

NOTA. — Avant l'allumage d'une cheminée neuve, desserrer les écrous des tirants qui maintiennent le dessus.
Voir page 54 la nolice concernant la description, le i el les de ces appareils.
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ULTIMHEAT

cHEMINEES “NOEL " A DECOR MODERNE" """
BREVETEES S. G.D. G.

A BOIS n 406, 1406 - MIXTE a BOIS et A HOUILLE n:_456

vec sole en briques ré(rnchh‘es. — Valve de réglage brevetée S. G. D. G.
Rosace centrale d'admission d’air sur le devant. — Ecran a grands micas protégés par une gnue intérieure mobile.
Bavette mobile sous la porte de chargement
Ne 456. — Mixte & bois et & houille.
Extérieur tout fonte avec piéces intérieures en fonte.

Ne 406. — A bois. Extérieur tout fonte.

Ne 1408, — A bois. Extérieur tout fonte
avec piéces intérieures en

‘ fonte.

@ décor moderne Vue d’une cheminée mixle Ne 456 montruwi te foyer & houille amovible

avec colonnes, éventail, rosace de réglage, clef de porte et manette de valves

LES GUBMINGES N 406, 1406 ct 456 st
ans aucune garniture nickelée :

nickelés ou sur

1° Fonte minée ;
2* Fonte émaillée noir
3 Fonte émaillée ceramlque vert, 33; bleu-vert, 35; brun, 37 ; aubergine, 40 ; gris, 42.

2 DIMENSIONS PRIX |
2 — - e e — |
< Diamétre | Distance du sol| Ouverture ‘Mﬂ"ﬂ" |
= Hs 4
5 Longacur Largeur I ner | mterur (M e Jotériears | Iaiore | e s ENAL OB | EMAL CERAMRRE |
LS S ek % R [ 3 T T |
A EOIS
406 550 330 540 83 470 200x140 | 470 190 » 25 » 25 »
1406 550 330 510 83 470 2005140 470 210 » 270 » 290 »
MIXTE A BOIS ET A HOUILLE

456 550 330 600 [ 90 [ 52 | 225%160 | 470 25 » 300 » 325 »

SUPPLEMENT POUR : Plateau de parquet.............coeeeeinuneeecinnionnnns 50 » 80 »
» » Une plaque extensible en tole. 7 I

» » _ Un bout de tuyau........ o, ; e I S ]
NOTA. — Avant l'all d’une i neuve, les écrous des tirants qui maintiennent le dessus.
Voir page 54 la nolice la iption, le et les ges de ces appareil

\ Vue d'une cheminée i bois N* 406
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CHEMINEES ‘' NOEL ”

A BOIS »» 405, 406, 1405, 1406 &r 2405 - MIXTE a BOIS et A HOUILLE X 456
DESCRIPTION — FONCTIONNEMENT — AVANTAGES

Les cheminées a bois ** NOEL ” n° 405 et n° 406 se font avec foyer en tdle et sole réfractaire.

Les cheminées a bois * NOEL * n® 1405, 1406 et 2405 et la cheminée mixle a bois et a houille ** NOEL »
n° 456 se font avec foyer en fonte el sole réfractaire. . ) :

La porte de chargement en bout de I'appareil, garnie d’amiante, est a fermeture hermétique. _

Sur le devant de 'appareil (fagade), un écran fixe garni de grands micas, en forme d’éventail, laisse bien voir le feu.

A lintérieur, une grille mobite protége parfaitement ces micas. 2 : s i

Le couvercle a charniéres posséde deux crans d’arrét permettant de le maintenir ouvert, soit complétement, soit
partiellement, lorsque I'appareil est placé trés présde la cheminée. 2k S5} :

Une rosace centrale placée sur le devant de I'appareil commande l'admission d'air et en assure le réglage parfait,
obligeant la flamme a se répartir symétriquement vers les deux cotés de 'appareil

CHEMINEES a BOIS n» 405-406-1405-1406 er 2405

Le dessus de foyer en fonte, avec tampon
2 Goupe longitudinale mobile, alllearant, est absolument plat
Coupes transversales P 9 et peut ainsi recevoir les récipients a
chaufler sur toute sa surface. En outre, le
nelloyage en est trés facile.

Un disposilif spécial de réglage a valve
breveté S.G.D.G. permet la marche accé-
lérée pour I'allumage par tirage direct (fig.
0 n° 1), ou la marche normale i tirage

renversé (fig. n° 2).

Cette valve est commandée par une
manette A placée sur le coté droit de
I'appareil prés de la porte de chargement
(fig. n® 3).

La manceuvre de ladite valve, en plus de

“ la facilité qu'elle donne pour l'allumage,

=T
>

évite automaliquement I'encrassage des
passages de flamme.

Les buches placées sur deux chenéts se
consument a feu vif ou a feu lent, suivant
I'ouverture de la valve brevetée dontle jeu

Allumage Marche normale combiné permet un réglage trés précis.
valve ouverte) (valve fermé) Dans le but de conserver le feu, il est
Tirage direct Tirage renversé recommandé de laisser sur la sole réfrac-

taire quelques centimétres de braise.
Le four de la cheminée n® 2405 est her ique ; il posséde sur chaque coté une bouche de chaleur qui peut étre utilisée
pour le chauffage de I'appartement lorsque I'on ne se sert pas du four.

CHEMINEE MIXTE . BOIS et a HOUILLE N° 456 a FOYER AMOVIBLE
BREVETEE S. G. D. G.

Le dessus du foyer en fonte comporte un tampon
a serre-amiante d'une étanchéité parfaite.

Le pot de foyer @ houille est d’une seule
piece largement ajouré sur tout son pourtour ainsi
que sa grille de fond mobile.

Trés grande facilité de passer de la
marche au charbon a Ia marche au bois
et inversement grice au foyer-bloc a glissieres.

Le réglage du tirage s’oblient par la manceuvre
de la targelte a I'aide de la maonette A. La marche
accélérée pour I'allumage utilise les ouvertures du
milieu, la marche normale ulilise les ouvertures
d’extremilés en obligeant la flamme & augmenter
son parcours dans l'appareil.

Pour la marche au bois, placer les biiches surles
deux chenels (Figure 4).

Pour l'utilisation de la houille, de l'anthracite.
des boulets, de la lignite, etc... retirer les deux
chenets, introduire le foyer amovible en Je poussant
sur ses glissiéres, meltre le tiroir en place sur la
Fig. 4. — Marche au bois Fig. 5. — Marche au charbon sole réfractaire (Figure5).

Coupe longitudinale Coupe longitudinale




USINES:DU PIED-SELLE == Tarif A

CHEMINEES N> 340, 341 er 342

Large foyer réfractaire pour houille et coke
Contre-grille intérieure protégeant la grille de devant.
Dessus & charniére se relevant et laissant a découvert un plafond
muni d'un tampon pour la cuisson des aliments.
Apphquas marbrées.

Nota. — Sauf i ire, ces Chemi, sont livrées
en émail noir.

2 Distance Circon- PRIX

E Hauteur | Largeur d:..:::;:\ férence du — —~

=

z Aol ot minée noir

* % % * fr. .

340 59 37 52 35 175 » 205 »

341 63 43 55 38y 205 » 20 » 265 » |

342 68 50 57 41 235 » | 275 » | 288 »
N. B.—Nous i ces ch inées en émail ;No33, vert;

Ne 35, bleu vert; N° 37, brun; N° 40, aubergine; No 42 gris.

cHEMINEE  L’ARGONNE ” n 393

POUR SALLE A MANGER

rovyer mixte A BOIS ET HOUILLE
Réglage d’air par rosace latérale. — GRAND FOUR a cuire ou a réchauffer les aliments. — Gouvercle & charnidres.
re.

Dessus plat a deux — Grands e flamme. — Buse
Porte de chargemant pour le bois sur le cdté. — Tnmpon de clmrqement. pour le charbon dans le four.

i DIMENSIONS ET PRIX

i

| %

| Largeur du dessus.. 490

1 Profondeur du dessn 340

| Largeur du four... 280
Hauteur du four oG 195
Profondeur du four..... ...... o S 250
Largeur du foyer.. 340
Profondeur du foyer......... 160
Largeur du socle...... 520
Profondeur du socle. 370

[ Hauteur totale........ - 840

| Buse ronde pour tuyau de. G ot |8 (0 L)
Distance du sol au-dessus de la buse.... ...... 745

z Volume approximatif d’air chauffé..... ... ....|60275m3

i fr.

f En fonte minée 35 »

i PRIX En émail noir. 45 »

: ( »  clramique.ii....ocaive o 480 »

| Supplément pour porte & mica............... 5 14 »

ces en émail : No 33, vert; No 35, bleu vert; N° 37, brun;

N. B. — Nous x
Neo 40, aubergine; N° 42, gris,
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CHEMINEES A FEU CONTINU

Brevetées S. G. D. G.

FOYER REFRACTAIRE. — FEU VISIBLE

Avec mouvement de décendrage et de vidage du foyer par manette unique.
Bavette mobile. — Dessus plat. — Grand tampon de chargement.

“LA CIGOGNE"

N 530

“DORA”

Ne 531

Vue d'une cheminée «“ CIGOGNE " N* 530 Vue d'une cheminée ** DORA " N¢ 531
S = = 10NS CREaE
NUMEROS Largeur du | profondeur | Hautenrdu Dlaméize Volume _ - e
Hosteur | esissons | Cawcorps | SIS | aciabuse | SghroNmalf| mmwz | ousn | puscums
= = = 3 m3 fr. fr. fr.
530 630 440 260 425 83 80 a4 100 250 » 310 » 320 »
531 630 440 260 425 83 80 & 100 265 » 315 » 32% »
I 532 740 430 210 480 90 30 & 150 360 » 450 » 485 »
i Avec porte nickelde........... en plus 20 »
DIMENSIONS PRIX
‘ ——————— —
I Longueur Largeur FONTE MINEE EMAIL Nz EMALL CERAMIQCE
3 ~ fe. fr. fe.
Plateaux de parquet pour cheminées n 530. 53| ou 532 555 485 30 » 50 » 80 »
— Nous ces en émail i : N* 33, vert; N¢ 35, bleu vert; N° 37, brun; N* 40, auber-

N. B.

gine; Ne° 42, gris.
Voir page 57 les instructions concernant le fonctionnement el le réglage des cheminées Nes 530, 531 et 382.



DU PIED-SELLE T

ULTIMHEAT

CHEMINEES A FEU CONTINU

“LA CIGOGNE” “DORA”

N° 530 N 531 et 532
Brevetées S. G. D. G.

INSTRUCTIONS POUR LE FONCTIONNEMENT ET LE REGLAGE — AVANTAGES

COMBUSTIBLE :
Anthracite ou, 4 défaut, charbon maigre, coke en petits morceaux.

ALLUMAGE :

Mettre I'appareil & grand feu en ouvrant la rosace d'entrée dair sur le devant, allumer avec du charbon de bois ou de la
braise ou avec du petit bois bien sec. Mettre d'abord une petite quantité de combustible. Dés que cette couche de combustible
est allumée, on peut remplir complitement I'appareil et le mettre i marche lente. En procédant ainsi, on obtient le maximum de
durée pour une charge de combustible, i la condition que le cendrier soit bien fermé.

REGLAGE DE LA COMBUSTION :
L'allure plus ou moins vive de la combustion s'obtient en laissant arriver plus ou moins d'air sous la grille en dévissant ou
vissant la rosace située au-dessus du cendrier qui doit étre toujours hermétiquement fermé. On peut régler & volonté A tout

moment l'activité de la bustion suivant les de et de I'état de
I'atmosphére, car il ne faut pas oublier que le tirage est beaucoup plus énergique quand
le froid est sec et vif, et quau ire il est plus p quand 1 ére est

lourde et humide.
Pour le bon fonctionnement et le parfait réglage de I'appareil par la rosace, il est

Trette de.
recommandé de veiller # ce que le tiroir-cendrier soit toujours bien fermé, clest-i-dire Alestissement
que sa d soit bien contre I de la fagade de I'appareil. Ceci

pour éviter le mieux possible les entrées d’air par le cendrier.

Les cheminées ne* 530 et 531 portent, au buselot arriére, un ralentisseur a tirette
graduée. En cas de trop fort tirage, sortir la tirette du ralentisseur a fond, comme
Vindique la figure ci-contre.

DECRASSAGE :

La grille de fond & pivot est commandée par une tirette portant deux
indications « Secouer » et « Vider » correspondant & deux positions de
manceuvre.

Pourdécendrer, mettre la manette dans la position horizontale (indication

pp: t agiter d'un bien horizontal de va-et-vient.

Pour vider, le foyer, par un demi tour de droite & gauche, mettre la
manette dans la position horizontale (indication « Vider » apparente) en
I'agitant d’'un mouvement bien horizontal de va-et-vient. Ce dernier mouve-
ment de vidage est 'amplification du mouvement de secouage.

RECHARGEMENT :
Lorsqu'on veut recharger I'appareil, avoir soin de le mettre a4 grande marche, pour éviter de laisser échapper des gaz
quand on ouvre le tampon de chargement.

DUREE :
Pour obtenir une longue durée de la charge, il est important de se conformer aux prescriptions ci-dessus, car, si dés le début
de I'allumage, on n'a pas pris soin de régler la rosace d'entrée d'air pour la marche lente, la colonne entitre de combustible
s embrase trés rapid, et le ible étant en partie brilé, ne peut plus donner une longue durée lorsqu'on

un certain

met I'sppareil & marche lente. En outre, cette grande masse de
temps pour se refroidir.

NOTA. — Avoir soin de tenir toujours fermés : la porte du cendrier, la porte & mica, le tampon de chargement.
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Tarif A

L'HYGIENE

et les Appareils de Chauffage a feu continu

Les appareils de chauffage & feu continu jouissent i la fois
d'une vogue justifice par la commodité de leur emploi, et d’une
réputation détestable au point de vue hygiénique.

ette mauvaise réputation, souvent méritée, est la consé-
quence des principes défectueux <‘ui ont présilé & la construc-
tion de la plupart de ces appareils.

Les premiers fabricants, & une époqnc ol les préoccllpnllons
d’hygiéne étaient i a
donner & leurs appareils des qualités d'ordre pratique, savoir :

1° Le chargement par le haut et le décrassage par le bas,
supprimant l'ennui d’éteindre pour vider les cendres ;

2° Le ralentissement de la combustion permettant de réduire
la dépense en charbon et de charger seulement tous les matins,
au moment ol I'on fait le ménage.

ln.umnnce du réglage par les rosaces ordinai-
trée d’air par les joints. — Théoriquement,
|l sumrml. pour obtenir ce ralentissement, d’établir sur le de-
vant de I'appareil, une rosace réglant I'admission de I'air néces-
saire & la combustion et de fermer plus ou moins cette rosace.
Mais, dans la pratique, les rentrées d'air qui se font par les
Joints (portes, eIc .), ont une importance telle que, méme avec
la rosace lerméc. la se modére mal.
Ce défaut est inévitable, parce que les appareils les mieux
construits ne tardent pas i joller wus l'-cllon du feu, ce qui
produit, aprés quelques jours d les rentrées d'air en
que;lél;n dans des appareils donk les jolnu étaient hermétiques
au ut.

lnconvénient. des grilles de fond insuffisamment

ajourées. — On peut compléter I'action de cette rosace en
disposant ll grille de fond avec des ajours trés petits.

Cette disposition réduisant I‘rn!r‘e dair & travers le combus-
tible, modére le feu, mais clle présente Pinconvénient de le
modérer d'une fagon permanente et de me pas permettre la
marche & grand feu.

De plus, ces grilles peu ajourées, présentent le grave incon-
vénient de se décrasser difficilement ; les scories et les pierres
ne passent plus & travers la grille et il faut éteindre le feu
pour les enlever. La grille ainsi combinée fait donc perdre &
T'appareil son principal avantage, puisque la nécessité d'étein-
dre pour décrasser en fait non plus un appareil continu, mais
un appareil intermittent.

Danger des clefs sur le tuyau. — Une autre solution
employée pour remédier & l'Insumuncc du réglage par la rosa-
ce, a été I'emploi d'une clef sur le tuyau.
fermant cette clef de plus en plus, on rétrécissait Vissue

des gaz brilés jusqu'd I'intercepter complétement, moyen aussi
radical que dangereux pour ceux qui le mettaient en wuvre,
puisqu'il a causé nombre d’asphyxics suivies de mort

Malgré le discrédit que ces accidents ont jeté sur I'emploi des
clefs, il faut croire qu'il était difficile d’inventer autre chose
puisqu'a I'heure actuelle nous trouvons encore des clefs sur la
buse dans les appareils de presque tous les fabricants.

_Danger étr des &~
rieurs. — (,crtnlns l‘nbrlcanls ont présenté aux consomma-
teurs des appareils se réglant sans clef, mais si la_clef est
supprimée, il a fallu, en revanche, diminuer le tirage au
moyen du rétrécissement des passages de flamme dans linté-
rienr de P'appareil ; il n'y a plus de clef sur le tuyau, mais ce
rétrécissement constitue une sorte de clef. invisible et perma-
nente, qui atténue les dangers de I'ancienne clef sans les faire
disparaitre, de sorte qu'a la période des asphyxies mortelles
produites par occlusion de la clef, a succédé la période des
empoisonnements lents par loxyde de carbone, dus & V'insuffi-
sance des passages d'évucuation des gaz.

mme de ce rét citons la
qu'on éprouve A& allumer ces appareils et la chaleur lourde
qu’ils donnent.

Les passages intéricurs sont d’ailleurs calculés pour un tirage
moyen ; de sorte que s'il est branché sur un fort tirage, I'appa-
reil ne peut plus se modérer et que s'il est branché sur un
faible tirage, il incommode par ses mauvaises odeurs.

Opini *Académi — Tout cela a
été mis en lumiére dans la sélnce de l»\cndémle de Médecine
du 26 mars 1889, séance dans laquelle un de ses membres
traitant la question des poéles mobiles, rappelait que «l'on ne
saurait trop engager les fabricants & supprimer la clef qui per-
met de mettre appareil en petite marche », et critiguait les
ouvertures trop petites qu'on accorde aux poéles modernes pour
leur tirage, afin de réaliser une dépense moindre de combus-
tible, attendu que ces poéles fonctionnent « comme un ancien
poéle dont on aurait presque complétement fermé la clef ».
En somme, les appareils a feu continu exigent, pour étre
hygiéniques, de grands passages de flamme sans aucune clef ;
mnls pour modérer la combustion dn s de p-relllu conditions,
faut un régulateur autrement e la rosace d'en-
(rée d’air hahimrlle, puisque ccllc—ci est Inelﬂcacc dans le cas
de passages rétrécis.

Dispositions nouvella. du REGULATEUR PIED-
SELLE a double effet, breveté s. g. d. — Clest ce
résultat que nous avons obtenu par nolre M‘ulnteur Pied~-

Selle & double effet, breveté.

Celui-ci se compose d'une rosace commandant I'entrée d'air
(sur le devant de l'appareil) et d'une valve qui ouvre ou ferme
un orifice de r avec
la buse (sur le derriére de Uappareil).

Cette rosace et cette valve, reliées rigidement par une tige
en fer qui traverse 'appareil sous les grilles sont commandées
i la fois par une seule manette placée sur la rosace.

Si I'on ouvre la rosace d'entrée d’air (grand feu), Vorifice de
ralentissement se trouve en méme temps fermé et n'exerce au-
cune influence sur le tirage.

Mais si 'on ferme cette rosace (marche lente), la valve d'ar-
riére découvre en méme temps I'orifice de ralentissement par
ol Il'air froid est nlllré dans la cheminée comme Vindique le
schéma de la page 60

Par cette inlroducllon d’air froid, on augmente le poids de
la colonne gazeuse aspirée dans la cheminée, cest-A-dire qu'on
ralentit la combustion.

sRégluge absolu par le REGULATEUR PIED-

— Economie. — Grande puissance de chauffe. — La
section de Vorifice de ralentissement cst suisante pour donner
au

marche l'nppmrcll fonctionne .ncc u;
absolument réduite, une charge pouvant durer jusqua
res, tandis qu'a grande marche, les grands passages de flamme
assurent une combustion infiniment plus active que dans les
autres systémes.

Tout cela sans aucune incommodité en raison de la grande
dimension des passages intéricurs qui assurent toujours un
large dégagement pour les gaz.

Notre régulateur a double effet assurant un réglage, absolu,
sans clef, ni diaphragme, ni rétrécissement des passages inté-
rieurs, présente au point de vue de I'hygiéne et de la sécurité
d'autres avantages importants.
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Tarit A

ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSEUM

L'HYGIENE & LES APPAREILS DE CHAUFFAGE A FEU CONTINU

(Suite)

Fonctionnement hygiénique du REGULATEUR
-SELLE ». — Evacuation compléte des gaz. — Le

large dégagement des passages de flammes assure une évacua-
tion compléte des gaz brilés, condition indispensable d’hygiéne.

Ventilation continue du local. — D'autre part, le régulateurs
grice & son double effet, ouvre Vorifice de ralentissement si
I'entrée d’air est fermée, et inversement, en sorte qu'il y a tou-
Jours aspiration d'un coté ou de l'autre, et que lu ventilation
du local par appel d’air dans la cheminée reste établie dans
toutes les positions du régulateur, ce qui ne se produit pas dans
les autres systémes quand la rosace d'entrée d’air est fermée.

Chaleur douce. — 11 existe donc toujours, méme A marche
lente, une prise ouverte d'air qui aspire I'air destiné au ralen-
tissement et, par suite, le renouvelle dans la pitce, d'olt la cha-
leur douce et hygiénique de nos appareils.

C'est ce qui n'existe pas & marche lente dans les appareils
ordinaires & feu continu, ol Il'air de la pitce, se réchauffant
sans se renouveler, devient vicié et donne une chaleur lourde
et malsaine.

Aucune chance de refoulement. — Enfin, le refoulement,
c'est-d-dire le renversement du courant gazeux, n'est pas
craindre avec le régulateur & double effet, comme avec les au-
tres systémes.

Dans ceux-ci, en effet, il faut, pour ralentir la combustion,
fermer la rosace d'entrée d'air ou la clef du tuyau, ce qui fer-
me du méme coup l'admission d’air & la base de la cheminée
et arréte en méme temps l'ascension du courant gazeux.

Cet arrét des gaz est le premier acte de renversement du
courant (ou refoulement) qui sera suivi du sccond si la che-
minée est défectueuse.

du courant dans la — Avec le
réguhleur & double effet cet arrét du courant ne se produit pas,
puisqu'il ¥ a toujours libre aspiration i la base de la chemi-
née, ou par V'entrée d'air, ou par Porifice de ralentissement, en
sorte que le courant ascendant étant constant, et régulier dans
son mouvement, n'a aucune chance de se renverser.

de Ce a double
effet est d’'une manauvre excc‘sl\'emenl simple, pmsquc la val-
ve de derri¢re est mise en mouvement, sans méme qu'on s'en
doute, par In mnnclle qnl commnmle Ia rosace dentrée dair.
Cest cett ité qui la P qualité :
les deux \'nl\‘es étant con\cn'll)lcmcnl cnlu:s sur I'axe I'une par
rapport & I'autre. au moment de la construction de lnppnrexl
aucune fausse manauvre ne peut se produire. Tan: qu
serait matériellement impossible, si les deux valves étaient il
dépendantes, de placer la seconde valve dans la on cor-
respondant & celle de la rosace, chaque fois qu'on a & manceu-
vrer celle-ci. Il ne faut pas oublier que les apparcils de
chauffage sont confiés parfois & des mains inexpérimentées, et
que plus la mancuvre en est simple, plus les risques d’acci-
dents sont évités.

Recommandations. — Pour obtenir tout l'effct de nos
appareils a régulateur Pied-Selle, il faut se conformer
aux deux recommandations suivantes :

1° Tenir toujours le cendrier et la porte bien fermée ;

2° Eviter de pl.cer sur le rideau en tdle ou plaque de fer-
meture de la chemince, aucune valve automatique, dont I'em-
ploi doit étre absolument rejeté.

En effet, si, ayant trop chaud, on ferme la rosace, le tirage
diminuant, la valve automatique se fermerait, c’est-i-dire aug-
menterait le tirage.

Si, au contraire, ayant besoin de chaleur, on ouvre la rosace,
le tirage augmentant, la valve automatique s'ouvrirait et ralen-
tirait le tirage.

Les valves automatiques doivent donc étre re]etéex‘ puis-
qu'elles agissent toujours en sens contraire de ce qu'on deman-
de a rappareil.

Tous les appareils & régulateur Fied-Selle ont les
foyers munis de briques réfructaires, et les joints des portes
garnis d’amiante ; le feu est visible ; le chargement se fait
par le haut et le décrassage par le Da:

INSTRUCTIONS POUR LE FONCTIONNEMENT

Pose de l'npgnrell. — Pour obtenir un bon fonctionne-
ment d'un apparei
ble de le placer dans une cheminée ayant un llr-ge suflisant
et qu'elle soit fermée hermétiquement & sa base, afin d'éviter
toute rentrée d

Veiller i ce que le luylu de P'appareil ne hule pls a l‘lnu«
rieur de la
le tirage.

SOUDEEQUERRE

coot AT
ey COUDE ROND

\bErecTUEL) (oon)

Si I'on met un tuyau vertical, ne pas utiliser de coude
équerre, ni rond, et n'employer que le coude 4 T muni d'un
gouchon & sa partie inférieure, qui permet le nettoyage rapide

u tuyau.

F — (C ible. — Anth ou, &
défaut, charbon maigre, coke en petits morceanx.

Allumage. — \lcllre Pappareil & grand feu en ouvrant la
rosace d’entrée d'air.

Allumer avec du charbon de bois ou de la braise, ou avec
du petit bois bien sec.

Mettre d’abord une petite quantité de combustible. Dés que
cette premitre couche de combustible est allumée, on peut
remplir complétement 'appareil et le mettre & marche lente.
En procédant ainsi. on obtient le maximum de durée pour une
cr.'harx‘e de combustible, & la condition que le cendricr soit bien
ermé.

Décra: gl — Pour secouer les cendres, tirer et repous-
TR Placé a droite.

Pour vider le foyer, tirer lnnncnu phcé & gauche, puis ma-
naeuvrer Panneau de droite. (Volr pge 62 e dcrissage chemiote »° 260)

11 est bon de secoucr la grille en\'lmn toutes les douze heures
pour dégager les cendres et de mettre P'appareil en grande
marche pendant quelques minutes.

Si la grille_est, par les du
de scories, pierres, etc..., trop grosses pour passer entre les
barreaux, tirer I'anncau de gauche qui ouvre complétement la
grille, et secouer avec P'anneau de droitc jusqu'a ce que les
picrru soient tombées dans le cendrier.

echargement de I'appareil. — Lorsqu'on veut rechar-
zcr Tappareil, avoir soin de le mettre & grande marche pour
éviter de laisser échapper des gaz quand on ouvre le tampon
de chargement.

Durée. — Pour obtenir une longue durée de la charge, il est
important de se conformer aux preuriplions ci-dessus, car si
dés le début de I'allumage, on n’a pas pris soin de fermer la
rosace d'entrée d’air, pour meitre Iappareil & marche lente, la
colonne entiére de combustible s'embrase trés rapidement ct
naturellement, le combustible étant en partie briilé, ne peut
plus donner une longue durée lorsqu’on met 'appareil & mar-
che lente. En outre, cette grande masse de combustible enflam-
:_némd’emnndern nécessairement un certain temps pour se re-
rol

Efficacité du régulateur. — Chaque position de Ia ro-
sace d'entrée d'air donnant plus ou moins d'ouverture aux
valves de réglage, il s'ensuit que chaque degré d'ouverture agit
sur le fonctionnement de I'~ppareil et donne une marche diffé-
rente.

e Dans ces conditions, on pourra réglcr & volonté Pallure de
s

uivant les e la (el‘npéraiure et sui-

vant I'état de launmpham TRl qu'un_appareil tire
beaucoup plus fort lorsque le froid est sec et vif, tandis qu'au
contraire, il est plus paresseux lorsque l'air est lourd et
humide.
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Tarif A

CHEMINEE ROULANTE

A REGULATEUR PIED-SELLE i

L’AIGLE

A FEU CONTINU
double efet, brevelé 8. G. D. G.

Foyer réfractaire. — Feu visible. — Mouvement de décendrage et de vidage du foyer par manette unique brevetéS.G.D. G.

Ne 260 a
DIMENSIONS

Hauteur % 65 I
Largeur. % 50 |
Largeur du foyer ........ ... ...... % 30 |
Distance du dessus du buselot au sol K 43%

| Volume approximatif d’air chauffé. me.| 100 3 125 |

PRIX
fr.

| Fonte minée, boutons ct rosace nickelés................ 420 » |
| Fonte minée........ boutons, rosace, porte de| 40 » |
| Email noir........ foyer et encadrements de 520 » |
Email céramique........ porte de charg' nickelés 550 »

| SuppLEMENTS PouR : Support-galerie en fonte nlckclée 2 »
| » Plague de fermeture . 36 »

Cet appareil se livre toujours avec bout de luyau, entonnoir de chargement
et pnlgnu spéciale, sans augmenlalior: de prix.

B. — Nous émaillons cette cheminée en émail céramique :
N°33 vert No35, bleuvert; N°37, brun; N°40, aubergine; N*42, gris.

FONCTIONNEMENT ET AVANTAGES DES CHEMINEES “L'AIGLE"
N* 2604, 210a T 211

Combustible. — Anthracite ou, & defaut, charbon maigre,

morceaux.
Allumage — Avee du charbon de bois ou de la braise ou, i défaut, du petit bois.
Reglage. — La rosace R ouvre ou ferme lentrée d'air A.
La valve V ouvre ou ferme lorifice de ralentissement O.

Au moyen de la tige en fer qui relle rigidement Ia rosace R ot la valve V, ces deux
organes sont commandés & la fois par e placée sur la rosace.

Cette disposition & double effet, qui it Ioh]u de poiveibeevel; aasdrs use
puissance extréme @ notre regulatéur et, par suile, un réglage absoiu.

Quand I'entrée d'air A est ouverte en grand, l'orifice O est fermr(Hﬂ 1 qmnd feu) ;.
est

coke en petits

Grand feu

quand lentrée dair A est fermée, lorifice de ralentissement O

2, marche lente).

Entre ces deux positions extrémes du régulateur, on peut choisir toute position
pour obtenir la quon

Décrassage. — La grille de fond & pivot est commandée par une tirette portant

deux indications « secouer » et « vider » correspondant 4 deux positions de manauvre.

Pour decendrer, meltre la manette dans la position horizontale (indication

« sooouer » apparciite) ol agitor d'un mouvement de va-<t-vient. e foyer,

mi tour de dro iche. metire 1a manette dans la position o haaiels

R s app pparenie) eh Fagitant s mouvement de Viet-vient. Ce dernier
mouvement de vidage est Famplification du mouvement de secouage.

La supériorite de ces appareils réside dans la puissance considé;
feble du REGU| D-SELLE A DOUBLE EFFET, breveté
D G.

Grands passages de flamme augmentant d'au moins 50 % la puls-
sance de chautfe quand le régulateur est ouvert.
Dépense journaliére réduite d'au moins 50 X en marche lente
quand le régulateur est ferme.
\o REGLAGE ABSOLU 8ANS AUCUNE CLEF ni diaphragme sur
e tuvau.
Notre régulateur fonctionnant par appel dair assure la ventila-
tion du local
Dans les appareils & feu continu ordinairement usités, on modére
1a. combuction en’ Arrélant plus. o molns le trage au moyen de clel
diaphragme. etc., d'od danger de renversement du couranl gazeux,
cest-A-dire de rv-(unlﬂllrlll
co notre réqulateur & double effet AUTOMATIQUE. cet Incon:
vénient. mest pax & craindre puis ANS AUCUNE POSSIBILITE
D FAULSE MANGIOVAE, I eabite tonjours, dans [a chemines, un
courant d llr ascendant, constant ef

Voir pages 38 et 59 la Notice ef lrs Instructions concernant le /onc-
4 feu continu, a Regu.afeur Pied-Selle, d

Hie,

AVOIR SOIN

double eflt, breoctd 5. g d. g. et page 65 la nomenclature des pices
detact

.3
DE TENIR LE CENDRIER FERME
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K “ -
cHEMINEE ROULANTE L’AIGLE” A FeEu conTing:
A REGULATEUR PIED-SELLE, & double effet, Breveté S. G. D. G.

PIERCES DIETIACHIES pour la Cheminée N¢ 260 a

LEGENDE

. Socle.

. Devanture.

. Derriére.

Encadt de tampon de chargt.
. Applique - =

. Serre amiante - -
Porte.

. Serre mica.

. Conduitdeflammede gauche.
- dedroite.
. Grille corbeille.

. Grills de devant (bas et milies).

. Grille de protection.

. Contre-cceur,

. Plaque de protection.

. Conduit de gaz.

. Grille ronde.

Bouton de porte.

. Grille fourchette.

. Devanture de cendrier.
. Supports de bique (devit et gasche).
. Cache clavetle.

. Bouton de cendrier.

. Tirelte de maneavre des grilles

. Vis d’arrét.

Buse mobile.

Poignée du haut.

. Roulette.

. Valve de réglage.

. Rosace de régulateur.

. Goupille de porte.

. Velet de csnduit de famme gasche.
- —  dreite,

. Coussinets de roulette.
.. Tampon de buse.
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y it 2
“eveMINEE ROULANTE L’AIGLE” A FEU conTINU
A REGULATEUR PIED-SELLE a double efiet, Breveté S. G. D. G.
N° 2]0A, décorée - Ne 310, lisse ou en émail gravé
FOYER REFRACTAIRE := FEU VISIBLE

Vue de la galerie
du haut, avec supports

Vue d'une cheminée** L’ Aigle™ n° 810 en émail gravé, décor N, « chainon »

DIMENSIONS (N°* 2101 ET 310) |

Hauteur..
Largeur..
Largeur d Y i
Distance du dessus uselot au
Volume approximatif d'air chauffé.

PRIX

métres

Fonte minée «vec boutons et rosace nickelés. . .. 590 » | 590 »
Fonte minée avec bout.. rosace porte et tampons nick.| 610 » | 610 »
Email noir Td. Id. 720 » | 720 »
Email céramique Id. 1d. 765 » | 765 »
Email céramique avec batoss, resace. parie et lampos ea calvre massil. | 865 » 865 »
SurpLEMENT au prix de la cheminée ne 310 pour émail gravé . ~ 75
oA S
SUPPLEMENTS POUR : Galerie du hast avee suppaits ea lonte nickelee. .| 22 »

» Plaane de fe 6 |

e en 16le

__38

Ces appareils se livrent toujours avec boul de tuyau, entonnoir de
chargement et poignée spéciale sans augmentation de pri.

N. B. — Nous émaillons ces cheminées en émail céramique:
No 33, vert; No 35. bleu vert; No 37, brun; N° 40 aubergine ;
Ne 42, gris. Les cheminées en émail gravé ne se font qu'en émail :
vert, bleu-vert et brun.

Voir pages 55 et 59 la Notice ef les Instructions concernant le fonction-
nement des Appareils 4 fou continu a Régulateur Pied-Selle, d double
effet, breveté s, g.d. g., et page 65 la nomenclature des picces détachées.

NOTA. — AVOIR SOIN DE TENIR LE
Vue d'une cheminée ne 9(0A, décorée CENDRIER FERME.
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ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSEUM

cHEMINEE ROULANTE '~ L’AIGLE ” A FEU CONTINU
A REGULATEUR PIED-SELLE, 2 double effet, Breveté S. G D. G.

PIRECES DETACHIEES pour la Cheminée N° 210 a

LEGENDE
1 Socle
2 Devanture.
3 Derriére.
4 Cendrier.
5 Porte de foyer.
6 Serre-mica.
7 Enveloppe de foyer.
Supportde grille.
Grille ronde.
10 Grille-fourchette.
11 Grille de devant du bas.
12 - - du haut.
13 Plaque de protection.
14 Contre-cceur.
15 Conduit de gaz.
16 Tampon de chargement.
17 Serre amiante —
18 Entonnoir de chargement
19 Rosace du régulateur.
20 Disque de ralentissement.
21 Rondelle du disque.
22 Roulette de devant.

23—  dederridre.
24 Coussinet de roulette de devant.
25 — —  de derridre

26 Vis d’arrét.

27 Poignée de cendrier.

28 Bouton de porte.

29 Clavette.

30 Cache-Clavette.

31 Anneau de grille.

32 Goupille de porte.

33 Clef.

34 Poignée du haut.

35 Support de poignée

36 Bouton de poignée.

37 Buse mobile.

38 Tampon de buse.

39 Tige du régulateur.

40 — de poignée du tiroir.
i — — du haut.
42 — de tampon de chargement.
43 Tirant de grille ronde.

4 — — fourchette.
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USINES DU PIED-SELLE
Thbad

AL MUSEUM

cALoRIFERE  PATRIK?” A FEU CONTINU
A REGULATEUR PIED-SELLE, a double effet, Breveté S. G. D. G.

A DOUBLE ENVELOPPE — FOYER GARNIE DE BRIQUES REFRACTAIRES

REGLAGE ABSOLU SANS AUCUNE CLEF ni diaphragme sur le tuyau
Notre régulateur, fonctionnant par appel d’air, assure la ventilation du local

SECURITE ABSOLUE — ECONOMIE DE COMBUSTIBLE

N° 584

Combustible. — Anthracite ou, & défaut, charbon maigre, coke en petits morceaux.
Allumage. — Avec du charbon de bois ou de la braise, ou & défaut du petit bois.

CE CALORIFERE SE LIVRE :

1° En fonte minée entiérement.
2 En fonte minée. nickelée. -- Pidces nickelées, porte de cendrier, applique de fagade, porte de cendrier, manette de secouage

et vidage, rosace du réguiateur et poignées.
3 En fonte émaillée avec les picces suivantes nickelées: porte de cendrier, applique de fagade, porte de cendrier, manette de

secouage et vidage, rosace du régulateur et poignées.
— Nous émaillons ces caloriféres en émail céramique: N° 33, vert: N° 35, bleu-vert; N° 37, brun;

N. B.
N¢ 40, aubergine ; N° 42, gris.
CARACTERISTIQUES T PRIX

PRIX
Distance Volume ——
Newino [Feuteur totate]  Hauteur Largeur TR Diamétre it

NUME approximat g :
de Yappareil [sans Ia poignée]  du fut du buselot DN T | B fonle Eai s En foats
kel 'air chauffé minée ckel émanllée

o o ) E T o ™ ™ ™

584 100 95 61 83 150 & 175 40 » 500 » 600 »
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caLoriFeres RiICHES ~ LE LION” a reu CONTINU
A REGULATEUR PIED-SELLE, a double effet, Breveté S. G. D. G.

a double enveloppe, avec circulation pour le chauflage de I'air et a foyer réfractaire

A PANNEAUX FONTE AJOUREE ORNEE A PANNEAUX FONTE CARRELAGE A PANNEAUX FAIENCE DECOREE COULEUR
SUR LE DEVANT ET SUR L8 COTES
Buse derriére. — xo* 6264, 6274 Buse derriére. — x> 726, 727 Buse derriére. — xo» §26A™ §27A™

ZZOTITTTS S

a
I

P

— Les dessins et les teintes des panncaux

Les calorijeres N** 726 €727 se font en émail grave N. B.
décorés sont susceptibles de variations

Voir page 68, le fonctionnement de ces appareils
oyennant suppl. de prix ci-dessous

et page 69, la nomenclature des picces détachées,  décor | * Céramic
DEMANDER LA FEUILLE SPECIALE EN COULEUR)

CES CALORIFERES SE LIVRENT @
261, 6271, 726 ct 727 : encadrement de téte, rosace, goupille, boutons fonte nickelée. Les Caloriféres émaillés ont en plus la

porte de fo\er nll:kel
[ 6264, 8274\‘&: 4 panneaux de face et de cdté en falence dé é ur : de téte, cadre des panneaux
dccorés. rosace, goupille et boutons fonte nickelée. Les Caloriféres émaillés ont en plus la porte de foyer nickelée.
— Nous émaillons ces caloriféres en émail céramique: No 33, vert; No 35, bleu vert; No 37, brun;
il gravé ne sec livrent qu'en émail : vert, bleu-vert et brun.

Ne 40, luhorqme No 42, gris. Les caloriféres Nes 726 et 727 en ém:
Largeur | Largeur | poor | Volume PRIX sw,’v‘f?““
xUMEROS | Hauteur | du | Largeur [ “de'la ‘Dllmélre nm | it BEESRE e —— PANNEAU FAIENCE
| teselol | deco,
dessus | du fat ‘ base |du ln)nu! wal | Ponte minée | Emailnoir [ Eoall sur e devan
A FONTE A EE ORNEE OU CARRELAGE
% % % % % % m. c. r. fr. fr. fr.
6264-726 95 ' 39 ] 31 43 | 111 I 60 I 150 & 200 695 » 855 » 915 » 4 »
8272721 | 106 “ 36 s 11 65 200 & 250 85 » 1015 » 1075 » 40 »
A PANNEAUX DE FACE ET DE COTE, FAIENCE DECOREE COULEUR
8261 I 95 | 39 31 43 | 11 60 150 & 200 I 840 » I 980 » I 1050 »
s271ae | 106 “ I 11t 8 | 2004 20 1050 » 1s0 » | 1265 »
SUPPLEMENT AUX PRIX DES CALORIFRRES Net 726 et 727 pour décor en émail gravé :
Devanture et dessus . fr. 50 »
== Devanture, dessus et les deux coté: fr. 100 »
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ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSEUM

cALORIFERES RICHES LE LION" A FEU cONTINU
A REGULATEUR PIED-SELLE, & double offet, Brevets S. G. D. G.

double enveloppe avec circulation pour le chauffage de I'air, et & foyer réfraclaire.

FONCTIONNEMENT ET AVANTAGES

Combustible. — Anthracite ou, & défaut, charbon maigre, coke en petits morceaux
Allumage. — Avec du charbon de bois ou de la braise, ou & défaut du petit bois.
Réglage. — La rosace R ouvre ou ferme l'entrée d'air A.

La valve V ouvre ou ferme l'orifice de ralentissement 0.

Fig. 1. (Grand feu).
Derriére. Coupe. Face. oy
P Au moyen de la tige en fer qui relie rigidement la
rosace R et la valve V, ces deux organes sont com-
mandés A la fois par la manette placée sur la rosace.

Cette disposition a double effet, qui fait I'objet de
notre brevet, assure une puissance extréme a notre
régulateur et, par suite, un réglage absolu.

Quand l'entrée d'air A est ouverte en grand, l'orifice O
est fermé (Fig. 1, grand feu); inversement, quand
I'entrée d'air A fermée, l'orifice de ralentissement V
est ouvert ( , marche lente).

Entre deu\ iti extrémes du ré
peut choisir toute position mlermédmlrc pour oblemr
exactement la combustion qu'on désire.

Décrassage. — Pour secouer les cendres, tirer et
repousser 'anneau placé a droite.

Pour vider le foyer, tirer 'anneau placé a gauche,
puis manceuvrer I'anneau de droite

La supériorité de ces ngpart-ﬂs réside dans la puis-
= sance considérabledu REGULATEUR PIED-SELLE
Fif. 2 (Marchellents). A DOUBLE EFFET, breveté S. G. D. G.

Derridre. Coupe. Grands passages de flamme augmentant d'au moins

50 % la puissance de chauffe, quand le régulateur

est ouvert.

Dépense journaliére réduite d'au moins 50 % en
marche lente quand le régulateur est fermé.

REGLAGE ABSOLU SANS AUCUNE CLEF ni
diaphragme sur le tuyau.

Notre régulateur, fonctionnant par appel d'air,
assure la ventilation du local.

Dans les appareils a feu continu ordinairement usités,
on modére la combustion en arrétant plus ou moins le
tirage au moyen de clef, diaphragme, etc., d'on danger
de renversement du courant gazeux, c'est-a-dire de
refoulement.

Avec notre régulateur & double effet AUTOMA-
TIQUE, cet inconvénient n'est pas & craindre puisque
SANS AUCUNE POSSIBILITE DE FAUSSE MA-
NCEUVRE, il existe toujours dans la cheminée un
courant d’air ascendant, constant et régulier.

Voir page 69, la Nomenclature des pidces détachées.
NOTA. — AVOIR SOIN DE TENIR LE CENDRIER FERME.
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TarifA O e

CALORIFERES RICHES LE LION”’

ULTIMHEAT

A FEU CONTING"™"

A RéGULATEUR PlED'SELLE. 4 double effet, Breveté S. G. D. G.

PIECES DETACHEES pour les Caloriferes N** 6264, 626a™", 627a, 627,
3

220000 ANNAANS

LEGENDE

Fond.
Socle,

. Entre-deux de socle.
. Colonnes de devant,

- de derriére.

. Devanture.

Panneau de devant.
— de cbté.

. Derriére.

. Chapiteau.

. Encadrement de téte.
. Applique de téte.

. Cendrier.

. Porte de foyer.

. Serre-mica.

Support de grilles.

. Grille ronde.
. Grille fourchette.
. Grille de devant du bas.

— —  du haut.
Devanture de foyer.
Derriére de foyer.

Corps tole,

Dessus de foyer.
Conduit de flamme.
Tampon de chargement.

. Serre amiante de chargement

Eatonnoir de chargement.

. Rosace du régulateur.
. Disque de ralentissement.
. Rondelle du disque.

Bouton de cendrier,

3. Bouton de porte.
. Clavette.

Anneau de grille.

. Goupille de porte.

. Clef.

. Tige du régulateur.

. Tirant de grille ronde.

—_ — fourchette,

1



USINES DU PIED-SELLE =10r= Tarif A

RECOMMANDATIONS ESSENTIELLES

POUR LES

APPAREILS DE CHAUFFAGE A FEU CONTINU

1° Vérifier soigneusement que la cheminée fonctionne bien, qu'elle ne communique pas avec d'autres
cheminées, ou avec d’aulres chambres, et qu'elle n'a pas de crevasses;

2° Veiller a ce que la tole de fermeture soit bien placée de fagon a obturer complétement le chassis
de la cheminée et a éviter toute rentrée d’air nuisible au fonctionnement;

3° 11 faut que le tuyau, qui relie 'appareil & la cheminée, soit suffisamment distant du fond de cette
cheminée, pour que le tirage puisse se faire dans de bonnes conditions;

4° Sassurer que I'appareil, une fois la pose terminée, lire bien ;

5° Ne jamais meltre de clef sur le tuyau ;

6° Si le tuyau monte a la sortie de I'appareil, il ne faut pas de tuyau coudé ou d’équerre; on ne doit
admettre que le coude a T, 4 débouchure en dessous, qui permet le nettoyage rapide du tuyau;

couot Coutne OUDE ROND cOuoEAT
(ofrtctoax) (otsecrotux) {Bo%)

7° Ne jamais employer de houille grasse (collante) ou de poussier. Utiliser seulement de I'anthracite,
du coke ou du charbon maigre en morceaux;

8° Vérifier fréquemment si l'appareil, surtout s'il s'agit de poéles roulants ou légers, est toujours
bien a sa place primilive, et que le tuyau de départ n'est pas déboité de la buse de I'appareil ou de la tole
de fermeture de la cheminée, de maniére que les gaz se dégagent dans la cheminée ;

9° Ramoner réguliérement la cheminée, et surtout le bout de tuyau raccordé sur 'appareil.

Tout tuyau horizontal doit étre particuliérement surveill¢, la suie s’y accumulant plus facilement que
dans les tuyaux verticaux;

10° Manceuvrer les grilles d'évacuation des cendres et pierres au moins matin et soir;

11° Regarder de temps en temps l'intérieur et I'extérieur de I'appareil pour s'assurer que tout est en
bon état d’entretien et de fonctionnement ;

12° Si l'appareil tire moins bien qu'au début, vérifier d’abord le ramonage, la position de l'appareil,

du tuyau de départ, de la tole de fermeture, et ensuite tous les autres points ci-dessus, jusqu'a ce que
l'appareil marche normalement.
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Tarif A

GAUFRIER§ ET GAUFRETIERS AVEC RONDELL

POUR GAUFRES

Murnm skcues VAT

Nt 12, — Creux N*18. — Creux. N* 80. — Plein,
N 22. — Plein. N 28. — Plein. 445 pots. =5 LN |
| Numéros ‘ Lougueur Pnlx
‘ [ % tr
crEvx. (2| 19 20 »
» IS‘[ 22 2% »
PLEINS. 22‘ 19 23 »
| » 28 26 »
! > 3| 19 2% »
» wl 19 23 »
» 50; 19 20 »
i

tos pour gaufres molles. — Faire une pite ou plutdt une bouillie épaisse composée comme
cenltre pour recevoir 7 ou 8 mufs, 375 grammes de benrn fondu tiéde, 2 ctrl‘ilunu dnovun et 2

suit: prendre

ULTIMHEAT
TUAL MUSEUM

N850

a ];rlne faire un trou au

uy
ou 3 cuillerées dy Kilo udre. — Delayer en
tournant au centre et éviter les grumeaux, en mouillant peu & peu avec 2 litres 172 de lait. — Lalsser lever pendant 1} sucre € e
Faire chauffer le gaufrier des deux cOtés, ralsser lintériour oy verser la paie. — Fermer ensulle sans sorrer el ag; /2 ¢2 Wide chaque coté, jusquh
ce que la gaufre soit roussie légérement. Yer cul
CLEFS pe TUYAUX e PRIX |
aveo tige carrée de 6 % do 150 % de longueur, unie ou filctée, aveo éorou.
Fonte vernie, émaillée noir ou nickelé. 4 la douzaine
Ne 8 _— =
© |Fonte ,.,,.mié];o}r. %
N. B. — Dans les clefs de tuyaux & éorous, la partie filetée & 70% de longueur. | Z F"" o nickelée......| 37 »
01 TON! tu X quo r 1 inimum. A

ASSORTIMENTS et PIECES DE

V
RECHA\GE _ -

Tarif C

rour APPAREILS DE CHAUFFAGE EN FONTE et pour CUISINIERES Ey TOLE ET FONTE
fr. i N fr.
r-ome pour foyers de cuisiniéres en fonte........ % Ko 400 » | Marque de cuis tole et fonte.. la pitce 6 »
Fo en tole et fonte ~ — 400 » n .= g »
Ionle brulc. ornée ou unie - 580 » | Barres en cuivre po"“. . le métre, 2% »
Fonte polie. . - 700 » nickelé . — 30 »
Fonte émaillée en noir, blane vu céramique - 930 » | Barre contourn. nickelé
— | 1100 » | cisiniére de 6 la pitce| 85 »
= 500 »
Chaudlires en fonte émaillée - - 790 » - 70 »
Foyers briques réfractaires - 195 » Snppons de milien de hnrve cunloun n|ck~ = 10 »
Terre réfractaire. — | 750 » | Supports d'extrémité de barre, nick.! 'v-!= - ino»
S G Robinets & vis avec rosace. 2 | Renforcé|
5 i = 9 » | La pitce, cuivre.. 2% » | 30 »
— AT avee tampon . la pidce] 28 » - nickelé 26 » 32 »
Panache et couvercle, la piéce 5 litres 6 litres 7 litres 8 litres | Robinels sans rosace, en moins o
e T utons fonte brute. la pigce|
pour clmndl:re: encuivre poli. 30 » 30 » 35 » 35 » = — nickelée =
en cuivrenickelé 35 » 35 » 40 » 40 » —  cuivre. =
Panache el couvercle, hp2 10 litres 12litres 14litres 15litres 18litres | Tisonnier.
out Chantires  0n catrre poll..... 40 » 50 » 58 » 58 » 60 » | maclette..
= temcuvr pickel 48 » 58 » 66 » 66 » 68 »

MICAS : Garnitures complétes

fr.
Pour caloriféres Balkan ou Balkanic .. . 3 »
cheminées : Dora ne 531 et 532.. revase i »
e - 2 Cigogne m® 530........cccciveininnnceess Il B

| GALERIES de cOtés, pour Cuisiniéres

| Largeur des cuisinidres. . P, [dc 30 A 34|de 35 it 39|de 40 a 34|de
fr. fr. [
P { ordinaires . la paire] 7 » 9> | 12 »
L PRIX § gmaillées ou Pl T ) O

453 49|de 5030—75

fr. fr. Tr- |ar.
13> | 16 » »
o |y 75 1w

abﬂdeSﬂx\lﬂdeBSﬁ‘m

2 »
35 »
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Tarit C

ULTIMHEAT

VIRTUAL MUSEUM

RECHAUDS DE CUISINE et CUISINIERES AU GAZ

DESCRIPTION —

1 RECHAUDS & GAZ

DESCRIPTION :

Les réchauds & four PIED-SELLE sont munis 4 la partie supéricure
de grilles avec lames, qui doivent élre placées en dessus pour chaufler les
vases culinaires d'un certain diamétre.

Ces réchauds possédent sur lo dessus 3 braleurs ;

Un & une extrémité & couronne de gaz simple (1 robinet); un A Vautre
extrémité & couronne de gaz double (2 robinets) et un 3* brilleur, rectiligne,
Breveté S.G. D.G. qui peut s'enlever pour le nettoyage comme les deux
précédents, et réversible, quon allume toujours par dessus et qui peut
servir soit pour chaufler des
objets places sur le réchaud,
comme les braleurs simple et
double, soit pour griller ou
rotir dans le four:

Retourner, dans ce cas, le
brileur, aprés allumage (en
manccuvrant la manette A.,
figure ci-contre); visible sur
le devant de lappareil au-
dessus de la porte de four.

Dans cette position les flam-
mes sortant & intérieur du
four léchent des gaufrettes
rayonnantes qui rougissent et renvoicnt la chaleur & lintericur du four.

Ces gaufrettes Brevetées S.G.D. G. sc démontent en tournant les
clés de suspension aui les traversent.

Le réchaud porte sous le four un autre braleur rectiligne, & flammes
réglables qui doit fonctionner en méme temps que le brileur reversible
pour les rétis et la ptisserie.

Vue d'un brileur réversible.

EMPLOI DU FOUR :

PourlesGril-
lades.— Le seul
broleur réver-

sible doit étre allumé,
les pidees agriller étant
posées sur un geil porté
par les rainures supé-
rieures du lour, la
léchefrite étant située
un peu plus bas.

Vue intérieure du four, le ’,ru el la léchefrit
étant disposés pour les grillades.

Pour les rotis. — Le geil
muni ou non de deux ridelles
amovibles, Breveté . G. D. G.,
quimaintiennent certaines
viandes, (poulets, par exem-
ple). en bonne position est
posé sur la lechefeite dans les
rainures médianes. On allume
les deux brdleurs du four,
haut et bas, aprés avoir placé
les deux tles fournies avec Vappareil, 'une au-dessous du brilleur supé-
rieur, I'autre au-dessus du bréleur inferieur.

ril, muni des deux ridelles posé
sur 10 ek e abec oo potgete enmopibie &

FONCTIONNEMENT —

AVANTAGES

Avoir soin de chauffer le four pendant environ 1/4 d'heure avant
d'introduire la lechemle  Portant la viande & rotir sur son gril. Il est bon
d'ajouter au bout de quelques minutes de cuisson un peu d’eau chaude a
beurre qui fond dnns la I ‘chefrite.

Pour la
Patisserie. —
Poser celle-ci
sur la plaque
A trous fournie avec
le réchaud entre les
deux toles précédentes
et régler les deux bril-
leurs rectilignes pour
assurer une cuisson
convenable sur les
deux faces.
rsque le dessus
est cuit, si le dessous
demande un supplément de cuisson oy Ia pite, placer un instant la
patisserie sur un des brileurs supérieu:

2° CUISINIERES & GAZ & % Fours et Dessus a 3 Grilles

DESCRIPTION :

Méme disposition du dessus et des brileurs supérieurs que
réchauds.

Ces cuisiniéres sont construites avec double paroi permellant la
circulution Ju gaz brilé autour des fours et entre eux, pour les rechauffer.
Le lour supérieur et le four inférieur peuvent étre indistinctement

és ensemble ou séparément pour griller ou ralir, grico au brileur
gne iofericur, Brevele S. G. D. G. rle, venues de fonte,
Fies. brolecitices des rous Stils passage des flammes. Ce dispositif
Termet de grller par dessous et de rétic ‘Wans 1e four Inférieur avec emplol
au se l hllll!llr du
s le brileur lnrmeur. le fond est constitué une léchefrite
|tou“m fusquau bout dans les rainures exis et ; cette léchefrite
Jovme fond de four et recucille en méme temps le jus en cas de griliade,
Elle doit toujours rester en place.

EMPLOI DU FOUR SUPERIEUR :
Pour les grillades. — Voir ci-contre I'emploi du four des réchauds &
(o les grilludes.
r les rotis. — Meltre en place, au<dessous du brdleur supérieur, la
tole (lorm:ml plafond de four) fournie avee I'appare
pas de braleur sous le four suj én—nn mais il existe un
1.rm.ur "recliligne brevete au bas du four fnférleur, qul doit éire allumé
« le brileur réversible pour
\oir ci-contre l'emploi du it resabasi gaz pour les rotis.
patisserie et les gratins. — Mcure en place, au-dessous du
Drdling sapleoti 16 Gle foataliaves
Aliumer le braleur supérieur Séveratbie ¢ 1o bratenr rectiligne au bas
du four inférieu
Votcierogasa Temploi du four des réchauds & gaz pour la pitisserfe.

EMPLOI DU FOUR INFERIEUR :

Lallumage du brileur inférieur se fait en enlevant la rondelle ovale
placée au milieu de la plaque en fonte située au-dessus de ce brileur.
Pour les grillades. — Le gril est plm‘- dans les rainures inférieures.
Pour les réys. —Sansaucune 1dle édiaire, la viande est placée
€ par une lécherite Spuciat alourds ave 1o seul Brdicue
T Cerious allames I eit o Fa ajouter un peu 'eau chaude dans la 1écherite
ut u quelques minutes de cuissos
murquera que I cuisson par dessous est la plus logique et la
plus économique pulsque In chaleur monte: Cest fe principe uniduement
adopte pour chauller fous les vases culinaires et qui est rendu pratique
pour la cuisson des viandes grice A notre braleur & nervures protectrices
des trous de passage des flam:
Pour la Pitisserie. — Un fond de four en fonte et une plaque & trous
sont fournis avec lappareil, le fond de four élant glissé dans les rafnures
plague & trovs, qui supporte Ia pitisserie. vers le milieu du
de four et Ia plaque A tre e servent que pour la pitisserie.
Lapplication de ce principe permtl, sans augmenter le temps normal
sson, d'économiser environ de 20 4 50 % de la consommation de gaz
m qutih u,m de grillades ou de rotis.

ns les
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Tarit G

RECHAUDS DE CUISINE AU GAZ

Dessus uni p

'mé en dessus & lames en retournant les grilles.

RECHAUDS A GAZ SANS FOUR
X N+ 50 = 60 - 80 « 83
1 feu — No 50, 1 robinet

N+ 60, 2 robinets 2 feux — Ne 80

AUDS SE LIVRENT :
En fonte vernie....
En fonte émaillée. ..

disposition 1

R e U S kel By e » 3
Seul le réchaud n° 50 en fonte demi-nickelée. . .. ... . ivviiieriiiinmenneaeiieains ciaais » 6
DIMENSIONS PRIX 5 |
N —| — — - 4 : — |
SHIEIOS En fonte vernie En fonte émaillée |En fonte demi-nick.|
Longueur Largeur Hauteur 1 ‘ s i 6 |
|
% = S fr, fr. | fr.
50 260 160 85 2 » | » | 4 »
60 240 250 105 42 » ! 55 » »
80 500 250 105 7 » 95 » »
83 720 | 250 105 100 » J 135 » »
N. B. — Nous émaillons ces réchauds en émail céramique : N° 33, vert; N¢ 35, bleu vert; N* 37, brun;

N° 40, aubergine ;

N¢ 42, gris ou en émail porcelaine.

ACCESSOIRES POUR RECHAUDS

PLATEAUX ISOLANTS pour RECHAUDS A GAZ

Pour réchauds n® 170-180-216 et 225

A GAZ AVEC FOUR

TABLETTE pour Réchauds a gaz

nos 170-180-216 et 226

PRIX
PLATEAUX ISOLANTS ~——
En fonte En fonte
vernie emaillee
fr. fr.
Ne 170 et 180 .. 8> | 2
Ne» 246 et 225 2% » 38 »
|  DIMENSsIONS
TABLETTE POUR
% Tablette supérieure
RECHAUDS A GAZ | — " T | Hauteur
Tongueur | Largeur
l 2 % % |
|
Nes B - 585 375 55! »
ti02180:2108a22 ‘ £ 5 LJp U B Vue dune tablette pour réchaud & gaz
N. B. — Nous ces

et tables en émail céramique :

Ne 33, vert;
N° 37 brun; N° 40, aubergine ; N+ 42. gris ou en émail porcelaine.

N+ 35, bleu vert;
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RECHAUDS DE CUISINE AU GAZ

Dessus uni pouvant instantanément étre transformé en dessus & lames en retournant les grilles

RECHAUDS A GAZ A FOUR FERME
A ROTIR - A GRILLER - A PATISSERIE

ai ib

Rampe cachée. — central r 'si et a ible, ga A
gril léchefrite breveté. — Porte de four équilibrée.

ne 170 ne 180

PRINCIPALES CARACTERISTIQUES DE CES RECHAUDS
Four & rotir, & griller et & patisserie. Dessus & 3 feux, 5 robinets, feu dessous. grilles polies, porte équilibrée en fonte.

Les injecteurs de ces réchauds se dévissent trés facilement de fagon qu'ils peuvent toujours étre remplacés par celui des injecteurs
de notre série qui correspond i la pression du gaz du lieu d’emploi.
EQUIPEMENT INTERIEUR DU FOUR :

Léchefrite aluminium, gril et ridelles en fer éamé, sole et plafond de four en tole, plaque en fonte A trous, poignée de lechefrite

CES RECHAUDS SE LIVREN

1+ En fontp vernie.
2. En fonte émaillée : Dessus, fagade, cotés et portes émaillés, poignée nickelée.

dessus, fagade et cdtés en émail céramique, porte de four en émail gravé (deux décors au choix du client :
décor B, géométric ; décor C, corbeille de fruits). Ne se fait qu'en émail ne 33, vert ; n* 35, bleu-vert ;
n° 37, brun. (Demandez la feuille spéciale pour le choix des décors).

3 En émail gravé:

N. B. — Les réchauds en fonte émaillée se livrent en émail céramique : Ne 33, vert ; N° 35, bleu-vert ; N° 37, brun ;
N° 40, aubergine ; N* 42, gris ou en émail blanc porcelaine, dans ce cas le dessus est émaillé noir.

CARACTERISTIQUES ET PRIX

Largetr| | [Profondear | mauteur de Yappareil | g, fonte vernie | En fonte émaillec
= 03 % z 3 3 T [
170 630 340 280 % | 170 25 » 5 I
180 | 310 300 } : 200 27 » | 325 »

Voir page 79 la nomenclature des piéces détachées el page 72 la notice sur le fonctionnement et les avantages de ces réchauds.
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RECHAUDS DE CUISINE AU GAZ

Dessus uni pouvant instantanément étre transformé en dessus a lames en retournant les grilles.

RECHAUDS A GAZ A FOUR FERME

A ROTIR - A GRILLER - A PATISSERIE

“SANS RAMPE ", B™s.G. D. G.

Grand four a double paroi, calorifugé, — Brileur central reversible et , gaufrettes radi. amovibles.
gril léchefrite breveté. — Porte de four équilibrée.
“L'ATHOS” n° 216 “LE PORTHOS" n° 225

a grand four a trés grand four

PRINCIPALES CARACTERISTIQUES DE CES RECHAUDS :
modéles de réchauds brevetés possident des a pp! ; plus de rampe a gaz; centrnge direct
de Lous le‘ hrﬁleurl brileur central t — Gril qnulrettul radiantes amovibles.
En outre, les I'»J-cleur; de ces réchauds se dévissent trés f. llrmull de fagon qu'ils peuvent toujours &re remplacés par celui des
injecteurs de notre série qui correspond & la pression du gaz du lieu d'emploi
Dessus i 3 feux, 5 robinets, feu dessous, grilles polies, porte de oo équilibrée avec encadrement nickelé.

EQUIPEMENT INTERIECR dU FOUR ©
Lechefrite aluminium, gril et ridelles en fer entamé, sole de four en fonte avec tampon mobile, plafond de four en téle, plaque en
fonte i trous, poignée de léchefrite.

CES RECHAUDS SE LIVRENT :

1o En foate vernie.
2 En ionte émaillée: Dessus, facade, cotés et porte émaillés ; encadrement de porte de four et poignée nickelés. — Le réchaud
ne 226 se If vec poignée céramique et neeuds nickelés et peut étre livré, sur demande, avec intérieur

detour Smalllé:
3 En émail gravé: Dessus, fagade, cdtés émail céramique; porte de four en émail gravé (deux décors au choix du client :
B, - cométrie ; décor C, corbeille de fruits) ne se fait qu'en émail no 33, vert; ne 35, bleu-vert ;

n- 37, bran. (Demandez Ia feullle spéciale pour le chioix des décors).

N. B. — Nous émaillons ces ré en émail cé i : N° 83, vert; N° 35, bleu vert; N° 37, brun;
* 40, aubergine; N° 42, gris ou en émail porcelaine, dans ce cas le dessus est emaillé noir.

CARACTERISTIQUES ET PRI

SUS FOUR PRIX
Hauteur
———— - —
Longueur Largeur Largeur Profondenr Hauteur | de Vappareil | g, o000 vernie in fonte émaillée
3 i % 3 | 3 x Tr. | Tr.
218 650 340 310 315 215 3% » 385 »
225 720 400 320 330 230 430 » 500 »
A e
SUPPLEMENT PouR : Réchaud n° 225 avec intérieur de four émaillé fr. 2% » |

Voir pages 80 et 811a nomenclature des piéces détachées et page72 la notice sur le fonctionnement et les avantages de ces réchauds.
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USINES DU PIED-SELLE

CUISINIERE A GAZ

Tarif C

EN FONTE

TYPE ECONOMIQUE — BREVETEE S. G. D. G.

Large dessus, sans rampe, Brevate 8.G.D. G i ttoh feux.
réversible et amovible. — Gaufrettes

N° 316

Grilles polies. — Brilleur supérieur central

irect de tous les brileurs.

Deux grands fours a rdtir, a griller et & pitisserie, double paroi. cbtés et portes calorifugés.
Brileur inférieur protégé, Breveté S.G.D.

Vue de la cuisiniére Ne 316, a deux fours.

EQUIPEMENT

Vue de la cuisiniére N* 318, avec fours ouverls, montrant

les accessoires livrés avec Uappareil.

INTERIEUR DES FOURS

Cuisiniére a gaz N* 316

FOUR SUPERIEUR

INFERIEUR

1o Sole de four en fonte avec tampon mobile ;

| FOUR

1o Plafond de four en tdle;

20 Plaque en fonte & trous 2 1

3o Léchefrite aluminium 20 Léchefrite aluminium ;
3¢ Gril et ridelles en fer éamé ; 2

5 Poignée de léchefrite. 3+ Gril et ridelles

En plus de ces : léchefrite i fixe, au

en fer étamé.

bas du four inférieur.

CETTE CUISINIERE A GAZ SE LIVRE :

1* En fonte vernie;
2 En fonte émaillée. — Piéce: s, pieds, cotés et portes ;
O e i purlcs, nauds des portes, rampe de cdté.
Nous

émnillons cette cuisiniére & gaz en émail céramique : N¢ 33,
aubergine ; N* 42, gris ou en EMAIL PORCELAINE, (dans ce cas nous é

vert; N 35 bleu-vert; No 37, brun; Ne 40
maiilons le dessus en noir.)

=== S [ DESSUS = “FOURS Hauteur o=
Longueur [ Largeur Largeur Profondeur | Hauteur | de Yanparsil
B H % E B % % fr | fr.
i 316 820 1450 330 320 240 8 730 » } 930 »

La cuisiniére & gaz n® 316 peut &tre livrée en émail céramique vert, bleu-vert ou brun

gravé mmemnnl supplément 25 frs par porte. Deux décors au choix : dé

écor C. corbeill
page 72 la notice nt le

ec \ulc ou rlcm pnrlc‘ avec décor en émail

e de fruils ; décor B, géométric.

oir 1 et les
des plbcel detackées

de cet app: et page 82 la nomenclature
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cuisINIERE EN FONTE mixTE A GAZ er A HOUILLE"
TYPE ECONOMIQUE — BREVETEE S. G. D.G.

Ne 325
SANS CHAUDIERE OU A CHAUDIERE SUR DEMANDE
Dessus, rondelles et grilles polies. — Buse dessus & droite. — Bout de tuyau a clef.
Barre devant et sur le cOté gauche.
UN GRAND FOUR chauffé & volonté au gaz ou & la houille; porte de four calorifugée avec ressorts amortisseurs;
braleur de four protégé breveté S. G. D. G.
DEUX FEUX A GAZ; un brileur simple, un brileur double.

Vue de la cuisiniére n* 325 avec chaudiére

EQUIPEMENT INTERIEUR DU FOUR: 1° Plaque en fonte i trous.
2¢ Sole de four en fonte avec tampon mobile.
3¢ Léchefrite aluminium fixe en bas du four.
4 » » mobile.
5 Gril et ridelles en fer étamé.
6o Poignée de léchefrite.
Cet appareil se livre entiérement émaillé. — Pitces émaillées : Devanture, colonnes, cotés, pieds, applique des portes.
Piéces nickelées: Encadrement des portes, nauds des portes, poignées, barre.
Nous 1'émaillons plus spécialement en émail blanc porcelaine ou, sur demande en émail céramique n° 33, vert:
n® 35, bleu-vert; n° 37, brun; n* 40, aubergine et n° 42, gris.

CARACTERISTIQUES eT PRIX

: FOUR DIAMETREDESTROUS| o Diamétre PRIX
NUMERO = —_— du bout 2
Longueur I Largeur | Largeur |Profondeur| Hauteur | du foyer | du four totale de tuyau | Sans chaudiére
Tm Tm cm om e m m [ o fr. |
325 95 52 31 46 2 24 % 2% 80 139 1-150 »
SUPPLEMENT POUR: Chaudiére de 51itres et robINEt .......cccvinnereracosonomasscaaensasasasassasanen 60 » |
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RECHAUDS DE CUISINE AU GAZ

VIRTUAL MUSEUM
Ne 216

NOMENCLATURE DES PIECES DETACHEES

LEGENDE

1. Dcssus.

2. Braleur inférieur de four.
3. Grille carrée.

4 » rectangulaire.

5. Coté gauche.
6. Coté droit.

7. Devanture.
8
9

. Applique de porte.

. Encadrement de porte.
10. Plateau isolant.
11. Plaque & trous
12. Coté gauche de four.
13. » droit.
14. Brileur double.
15. . simple.
16. Gril de léchefrite.
17. Plaguc tole de four.
18. Léchelrite.
19. Plaque isolante de coté.
20. Derriére.
21. Contre-plaque de porte.
22. Derriére de four.
23. Plafond de four.
24. Ressort cintré de porte.
25. . plat »
26. Tampon marqué.
27. Poignée.
28. Rampe coudée.
29. Ridelles de gril de léchelrite.
30. Brileur supérieur de four.
31, Robinct da brilear infiticar de four.
32. fnjeetrur da bridear infericar de foar,
33. Arrét de robinet simple.
M

» » double.

35. Bouchon de chambre a gaz.

. Plaquette indicatrice.

37. Robinet & clé isolante.

. Suspenseur de gaulrelles.

39. Raccord a T.

. Poignée de léchefrite.

41. Clé en ébonite. N

42. Gaulrettes de plaque de four.

3
-3
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Tarifzep O

ULTIMHEAT

RECHAUDS DE CUISINE AU GAZ v

N° 225

NOMENCLATURE DES PIECES DETACHEES

S

LRNS U E LW -

LEGENDE

. Dessus
. Grille carrée
. Grille reclangulaire

Brileur double

. Brileur simple

Devanlure

. Coté droit

. Colé gauche

. Brileur supéricur de four
. Bruleur inféricur de four
. Plateau isolant

. Coté gauche de four.

. Cote droit de four

. Gril de lechefrite

. Derriére

16.
. Plaque a trous

. Léchefrite

. Encadrement de porte

. Tampon de plaquede fond & four
. Deriiére de four

. Encadrement de fond de four

. Plaque tole de four

. Plafond de four

. Contre plaque de porte

. Applique de porte

. Embouti de col¢ gauche

. Embouli de ¢6té droit

. Rampe coudée

. Gaufrelles de plaque de four
31. Tampon marqué

32. Ridelles de gril de léchefrite

. Plaque isolante de caté

34,

Plaque de fond de four

Neceud droit
Naeud gauche

. Ressort de porte

. Plaquette indicatrice

. Arrét de robinet simple
39.
. Bouchon de chambre a gaz

. Ecrou d injecleur ifériear de fear
. Rondelle » »

. Clé en ébonite

. Robinet a clé isolante

45.
. Raccord a T
47.
48.
9.
50.

Arrétde robinet double

Injecteur inféricur de four.

Poignée

Nourrice

Poignées de léchefrite
Suspenseur de gaufretles
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Tarif C

ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSEUM

CUISINIERE A GAZ EN FONTE

316

NOMENCLA

- e e

L]

L]

L

N°

"URE DES PIECES DETACHEES

LEGENDE

. Dessus.

Derriere.

Devanture.

Coté droit.
» gauche.

Encadrement de porte.

» de fond.

. Tampon de fond.

. Contre-plaque de porte.
Pied.

CHNB TN

11. Fond.
12. Embouti de coté droit.
13. » »  gauche.
14. Tampon de buse.
15. Tampon marqué.
16. Four du haut.
17. » du bas.
18. Plaque a trous.
19. Gril de léchefrite.
20. Plaque tole de four.
21. Applique de porte.
22. Grille carrée.
23. Brileur double.
24, » simple.
25. Plaqueisolantede coté supérieur
26. Léchefrite inférieur fixe.
27. Suspenseur de gaulreties.
28. Grille reclangulaire.
29. Gaufrettes.
30. Plaqueisolante decotéinter
31. Léchelrite de lour mobile.
32. Tuyau coudé.
33. Bruleur supérieur de four.
. Poignée de léchefrite.
35. Poignée de porte.
Neaeud gauche de porte.
. » droit »
. Ressort de porle
39. Tuyau a T.
40. Nourrice.
41. Cié iso'ante.
42. Bouchon de la chambre a gaz.
13. injecteur du bruleur intérieur.
44. Pluquette inticatrice.
¢t de robinet double.

> supdtlaur de foor.

» »  simple.

48. Raccord a T.
49. Robinet a clé isolante long.
SN, » » court.
51. » du brileur inférjeur.
52. Brileur de four inlérieur.
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ULTIMH
VIRTU

FERS A REPASSER

N°* 4, B, 6. — A poignée plate No* 4, 5, 6.— A poignée ronde creuse. N 3, 4, 5. — A poianée fer plat.

piMexsions | | | SIONS ] S =
wo | 20202 | Y T O O N T e
Longueur| Largeur Tongueur| 1argear. brut | Email. | Longueur | Targeur
% % Koge. 1 . 3 3 Kogr. | fr fr. 2% K.ge. | i
a poignée plate 4 poignée ronde creuse I a poignée fer plat
4 146 97 0.865 | 4.75 4 150 90 1.315 | 5 50 | 11.50 3 160 100 1.750 | 8 25
5 152 98 | 1.030 | 5.25 5 165 93 1.500 | 6.50 | 12 50 | 4 165 100 | 1.850 | 660
| 8 159 100 1.190 |6 » | (] 173 100 1.590 | 7 » | 1325 3 165 105 2.150 | 7.25

POTERIES EN FONTE

terte hygiénique polie tamée vernie. — Créde en 1854, par la Soclété | spécinux ol elle est soumise & La
£ BOUCHE S Cia. nos prédécesseurs. Les pidces sont d'abord tournces oxydants et ry urs. A cha
intérieurement, puis s dans une cuve d'étain fin en fusion ; elles en sesqui-ox e s fer jcouleus e rouilles e réduction
$ont anfin pollas apeds’ Vetamage. suivante, e sformée en un oxyde mugnétique couleur bleue et inalté-
a fonte, substance éminemment poreuse, & condition quelle ait ¢té rable. La ré de ces passes a pour elfet daugmenter Iepaisseur de
débarrassée, par lo lournage, de sa crodte dure superficielle, absorbe, fonte transformée en oxyde inalterable. Celte polerie ne roui
pendtre et imp: casse pas au feu et est affranchie du godt de fer. Elle n'a rien de commun
s dueal o e diissene avec les poleries de nuance bleue, oblenue 4 froid, par Faction de colo-
- lélain se déposerait simplement en surface sur 18 rants vaj elles-ci, dont la fonte recuite au rouge, ni_oxydee
crodre dure superficielle s: raverser cel et risquerait de en prol'omlrur sont & peu prés équiva ntes & I poterie. en fonte brute.
Couter au fond dés qu'on chaufforalt In casserole Poterie oxydée gin
Ne pas confondre notré poterie élamée & chaud avec la poterie blanchie Les pléces ¢ ¢ oxvdées par lo procedé cldessus, sonl recouvertes
4 froid par des procédés chimiques. Dans celte derniére. le dépdt est trés iR eremant dhane mince peliculo; puis chi e, ce qui trans-
mince ot ne peut dire confondu avee la couchie épaisse d'etain qui distingue formne Ia,pellicle an une glacure excessivement adbérente et ‘du plus Dean
notre poterie etam lustre qul résisteparfaitement bien aux chocs et d I Cette
RECOMMANDATION XHPOBTANTE — Faire bouillir do Feau plein | poterie qui présenie d Fusage les mémes qualilés eul
Ja_casserole avant de la mettre en usa | e a d’abord été oxydee, posséde en ou

chauds alternativement
on, Ia fonte se transforme

Poterie oxydée inaltérable. — Cette yuler\e. aprés nettoyage, est portée 1a facilite d' cn|rrlu~n de ses parois extéricures, des qu'llilés trés apprécices
pendant plusieurs heures a la tempeéruture du rouge, dans des fours |  par toutes les bonnes ménagéres.
2
ot e S
o armites cor
1: PRIX DES 400 POINTS EN VRAC ETe T derres
+ alviciennes
fr. \ . 1r. ‘
En Ionte polle étaméa vernie (hyg1énique) 235 » | 2358 » »
oxydée inaltbrable 184 » | 22 » 253 »
- ntérieuremt et glacée ROUGE extérieurement| 282 » | 322 » | 342 »
—_ émail BLANG 1ntér1curement et glacee ROUGE exlérieurement 304 » 385 » | 383 » |
- dégradée 348 » 422 » 437 » |
- brute. 149 » } 1713 » ! 174 » |
0> B> | _ |
Supplément pour emballage en caisse ou en tonneau.............. Les 100 points 14 » |

20 POTERIES VENDUES A LA PIECE OU AU POIDS (Pour les prix se reporter aux pages 86 et 87.
Chaudrons & frites : en fonte brute.
Pots algériens : en fonte brute.
Casseroles catalanes : en fonte oxydée, vernis noir extérieur.
Poélons & queue avec ou sans couvercle.
Taitoucs avec couvercle.
Plats ronds sans bec. ( Seuls les Fait )
Plats ovales sans bec. et glacée rouge exté

( En fonte émail blanc intéricurement et glace dégradée extérieurement.

touts avec couvercle se font également en fonte émail blanc intérieurement

urement.

ur. demande, is sont expédies en catsse avec le supplement we pri ei-dessus.
pointage des marmites nos mandes, sentend sans couvercie, les couvercies, livees sur demande. soni comptes le quarl du poiniaze des masmites,
Dans totles les séries pour lesqurlles il n'est porté aucune indication, lo couvercle est compris dans le e pour un tiers, a l'exception des poi- as
Haiiant, dont le couvercle est compris daus le pointage pour un quart. — Les anses vernies pour pots, el ion Ol hinil<ons Lerwsmdlent KLIES 80 In pLéSs:

NOTA. — Sauf avis contraire, tous les genres de poterie sont expédiés en vrac :
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POTE RIES 1+ cATEGORIE

CASSEROLES SERIE A, 4 GRANDE CAPACITE, & anses avec couvercle.
Modéle special pour la tonte oxydee et oxydée glaces |

NUMEROS ........
VALEUR EN POINTS.

Contenance... lilres, décilitres | 0,9 1,2 1.6
Diam. intér. de la casserole % | 140 154

NUMEROS OU POINTS . .evuieininain.s

8 »
291

CASSEROLES CHAMPAGNE, a anses, couvertes

3 5, 3 2 25 »
35: 42
»
En_fonte brute — Etamée vernic — Entiérement glacee.
_NumERos.... 2|3|[4|5]68 9 (o |r2|w|is]is 20 25 30 35
VALEUR EN POINT 4155 6 8 10| 1112|1418 |18 35
Conten.. lil., décil.| 0.9 1.5 (1.5 |21 2. i 6.2 6.9 | 8.5 .‘zuns Iﬁ 6

litres, décilitres
e la casserole % |

Contenance.
Diamétre inf

Diam.intrduhaut % | 140 | 168 ] 174 | 182 263 | 277 | 290 | 304 | 336 | 361 373‘
DAUBIERES-CASSEROLES OVALES, a anses, couvertes
Newenosovronets 6 (8 [ 10 | 12 [ 14 | 8 18 | 2 | 25 [ a0 | & | 4

Contenance lit., déc.| 2,3 3 39 45 I 5 | 88 6.7 72 9.5 l 12 1" 16

‘
| |
Dimensions..... % |225x 163 245 173 271 x 200 251 X 206! 288 % 214 208 » 224 306 % 212" 317 » 2381342 3 258 376 x 277 | 305 2841400 % 3107}

CASSEROLES RONDES ALSACIENNES, forme bnsse, a anses d fond plat, aveo couvercle |

Nowtro i TN [k A [T Tl [

VALEUR EN POINTS . 6 7 8 10 12 14 17
Contenance. . lilres, décililres. 1.9 24 | 3 4 149 5.6 71
Diamétre intéi - 203 219 236 256 | 275 204 | 310

Ne se fonl pas cn fonle élamée

CASSEROLES RONDES ALSACIENNES, forme moyenne, i anses a fond plat, avec couvgciu‘ |

NOMBENOS) .. ccoviasorsonesansve 00 0 ‘ I 2 3 4 5 L] I 7 | 8 | 8 |
VALEUR EN POINTS ..ceovvvrnes s (5|6 |88 fu|w|w|mw|n|zs ’ 35
- — ===
Contenance......... litres, décilitres| 1,1 2 25| 32| 39 5 67| 7.8 ] 9 I 10,5 13 16
Diamétre intérieur du haut .... %/ 160 i 190 | 203 | 219 | 236 | 256 | 275 1oy 310 320 | 350 ; ¥ 5}

| I ’
Ne se font pus cn fonle éamée

CASSEROLES RONDES ALSACIENNES, forme haute, da.525, a 101 plal. avec co.vercle.
Nesinos .. = T & [ 8 fTeE T
VALEUR BX POIN & o' 12| w (| w | 2

— | | f— ]

Contenance . = i écilil 4 5 6 6 | 9 | sl

Diamétre int d ; %) 219 | 236 | 256 | 275 | 204 | 310 |

Ne se [‘unl pns en fonle élamée |

CASSEROLES OVALES ALSACIENNES, a anses. couvertes

Newinos ... ‘no o|‘ 2 3"‘s[s|7!a‘s w’n 2] 13| 14

Vateon mx vorsts..| 5 | 61 7 | 8 | 11 | u’ 14| 2|8) 3B 38| 42|48 65| 80
B L B

Conlenance. lif., déc \ 1,5 2 26 | 29 l 42 | 46 | 54 |71 |87 |1n4[132] 15 ‘ 166|194 | 26 2

Dimensions 20 [ 705 |s00x | x5 |otsx 613>

250 |280x mx‘zwnyun 360|365 % | u«x 4%« l&‘ax
17132 sl 16l 175l 210 25| 20| 305/ 305/ 3050 340 370

Ne se font pas en fonle élamée - Au dessus du_n® 10 nese fonl qu ‘en /nnlr Trsle onten fonle oxydée.
GALETIERES
‘ o NOMERGS, : 2 : 5
VALEUR EX POINTS . 5 \
Diamétre intérieur..........c.oeuue %| 200 | 310 | 330

Les gulehéru ne se font qu en fonte o.rydrt

oo
—~




USINES DU PIED-SELLE — 85— Tarif ©

P OTE RI E S 2¢ CATEGORIE

| CASSEROLES SERIE A, a GRANDE CAPACITE, A QUEUE, avec couvercle. (2¢ Catégoric)

: ]
NuMEROS. . & |5 6 7 8 9 10 12 | 14
VALEUR EN POIN 5 I 6§ | 6 7 8 9 10 12 14

Contenance........... w... litres, décilitres | 1,6 | 2» | 2,6 | 3» | 3,7 ; 43|45 (6| 7»

Diamétre intéricur du haut......... .. % | 173 | 183 | 198 | 210 | 223 | 236 | 249 | 262 | 274

MARMITES ANGLAISES, couvertes, a pieds (2 catégorie)
NUMERCS OU POINTS .. vuucneiinnnasasns 8 ‘ 8 l 10 | 12| 14|16 | 18|21 l‘ 2 ‘ 27 30|38 42i

Contenance.....ovvvuvennns litres, décililres.| 3, 4,3|5606,9]8,5[10,4/12,5) 16 | 18 | 22 24 | 30 | 35
Diamétre intérieur du haut. % | 160 | 177 | 193 | 207 | 222 | 237 | 252 | 274 | 285 | 305 321 | 338 |357

Ce moddle se livre lonjours a pieds el ne se fail pas en fonle étamée.

MARMITES NORMANDES, & pieds hauts (2¢ catégorie)

Nowfnos SRR 9 101214 1618|2022 24|30
VaLEUR 5[5)6[7 8 | 10|12 |14 IS\I& 20| 2|2 3
Contenance . ltres, dectlitres.| 3,3 | 4.1]5,5] 6.9 9.8 [11.2/13.8/16, 118,4/20,7(28 »|25,3(27. 6(34,:
Diamétre intérieur du haut .... %|1 207 | 229 | 247 276 | 289 | 310 I 327 | 341 | 355 | 368 | 350 | 391 | 42.

Ne se fonl pas en fonte étamée.

Le pointage des marmites normandes s’entend sans les livrés sur d comptés
en plus le quart du pointage des marmites. Les numéros 24 et 30 ne se font pas  couvercle.

I pesDeE POTS DE HAINAUT ET CATALANS couverts,
| A polgnées A orellles
; i 4 poignées et & oreilles (2¢ catégorie)

NUMEROS OU POINTS ..

Contenance . .. lit.décil. | 3 | 3,8| 4 515,768 86|88 10,%
Diam. int. du haut........ %| 155 | 166 | 169 | 182 | 193 | 194 210 | 215 | 228
| == = — —— = = 7 _
| |
| NUMEROS OU POINTS....... 18 | 20 2 | % | 30 I 35 | 40 | 50
|
Contenance. ..... lit. décil. 14,2 18,15 21 | 25,9 | 33,5 [ 35,6 | 45,8
Diam. int. du haut....... ~ 256 | 271 | 285 ‘, 208 | 318 | 339 | 354 | 373

Suppléments pour pieds ordinaires : |8 »; pour anses ellipliques : 8 » les 100 points

Ne se font pas en fonle étamée.

POTS JUIFS, couverts, a oreilles ou 4 poignées, sans pieds (2 catégorie)

NUMEROS. ...
VALEUR EN POINTS

Contenance......coovvveunnn
Diamétre intérieur du haut.....

261 287 309

Ne se font pas en fonte élamée.
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POTERIES 3* CATEGORIE

MARMITES ALSACIENNES facon Mertzwiller 4 degrés, a anses, avec couvercle

| 2| 28|26 | 2 |26 | 27| 82| |8 |sa u{
Vaikun expovys....| 7 | 8 | 9 | o | 1 | 12 | i3 [ | @ [ 18| 2 [ 2 ;

lonlen.mct litres, décilitres| 3 6 7,1 81| 9 10,4 | 11.6 | 13,6 | 14,6 | 156
érieur du haut. % | 194 247 260 275 1 256 209 314 326 340 | 352

| 169 4 90 202 215 22 | 237 252 261 271 282 293

Profondeur %| 10 153 163 170 177 183 | 187 195 200 | 204 209 215

Réduction d’un tiers de la valeur en points de ces marmites pour leur fourniture sans couvercle.
Ne se font pas en fonte étamée.

MARMITES COMTOISES, couvertes, avec ou sans cercle ou a pieds (3¢ catégorie) f

NUMEROS OU POINTS ¢« vvveennaannn O ke RS | & 7 8 | 10 12 14 16

lilres, décilitres. ‘ 3,3 | 41 5.5
.......... % | 192 | 207 | 229

Contenance
Diamétre intérieur du hau

6,9 | 8,3 | 9,8 [ 10,5 11,2
247 | 263 | 276 | 283 | 289

20 |25 | 2 |30 | 35| 3| 4 |50 |

litres, décilitres.| 13,8 | 16. 18,4

1 20,7 | 23 » | 25,3 | 27,6 | 34.5 |
.‘l 310 27 | 341

355 | 368 | 380 | 301 | 422
Supplément pour pieds : |6 fr. les 100 points. — Ne se font pas en fonte étamée.

Diamétre intérieur du haut

MARMITES A DEGRES, couvertes, sans pieds (3¢ catégorie)

45 | 50
10 I 12 13 14 18 18 | 22 25 | 35 | 40

|‘m 12 | 14 | 18| 18 | 20 | 2 3,?,'“ 4
|
|

Contenance. litres, décil. | 2,
Diam. intér. du haut. 1

A 4,03 5.1 1615 7.5 | 88 | 96 | 118 |13,5 | 15,5 | 18 23 29
95 | 214 | 231 1 246 | 260 | 273 | 285 | 305 | 320 | 331 | 347 | 372 | 406
Ne se font pas en fonle élamée

MARMITES SUISSES, couvertes, forme haute, sans pieds (3¢ catégorie) |

8 (8% | o [9% | 10 [10%| 10 [01% [ 12 [12% | 13 [18% | 14 [1a% | 15 |
| s i | 12|14 | 16 |ig |20 |22 | 24 |2 28|30 35|

|
Conten.. lit., déc.

33 |41 |46 |58 | 7 |88 10 (11,5 (134 145 [16.5] 17 |21.2 [ 225 [ 25.1
Diam. ext. du haut’ | 207 | 239 | 248 | 262 | 278 | 290 | 303 | 319 | 330 | 342 | 354 | 368 | 380 | 395
— " souslebord® | 161 | 177 | 191 | 199 | 208 | 227 | 235 | 245 | 260 | 268 | 278 | 285 | 300 | 310 | 325
Profondeur....... %[ 133 | 140 | 149 | 163 | 772 | 184 | 194 | 202 | 212 | 228 | 230 | 230 | 250 [ 265 | 273
Ne se font pas en fonte étamée
POTERIES VENDUES AU POIDS
_ POTS ALGERIENS, en fonte brute [
NUMBROS - - e onieioea oo wie 10 12 1" | 16 18 20
CONtenance. ............ litre 6.2 7.8 9.2 11 13.6 16,5
Diamétre intérieur du haut 182 182 18; 182 182 182
Poids appr. (sans couvercle) ... 3,600 4,000 4,500 5,600 6,500 8,000
e
PRIX, le kilo: fr 3.35 - en fonte brute

Le couvercle n'est fourni que sur demande : Poids 0 k. 660 environ.

CASSEROLES CATALANES, en fonte oxydée, vernis noir extérieur
8 I0;I2 14|16 18 20 23 30

litres, décililres l {\ 1,77 4\55 95 6,7 | 8,2 | 9,5 12,5
3 2 302 | 317 | 345 | 370 | 395

282,75
230

1200 1300] 13820 f
= = —
PRIX, le kilo = fr..........cocoae ... 5 » - En fonte oxydée, vernis noir extériéur.
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POTERIES venbues A LA PIECE

En foute brute — 02— 0

CHAUDRONS DU NORD ou CHAUDRONS A FRITES, sans couvercle el sans pieds

NUMFROS .. ... 5 3 | 4 5 6 8 10
Contenance 2 litres, décilitres.| 37 | 45 5.6 7,5 10 13.2
Diamétre intérieur ceee %244 | 258 279 300 325 360
Prix & la piéce.. ceeeea frs| 6.35 | 8 » 9.70 1160 14.20 17 »

Ne se font qu'en fonte brute.

En fonte émail bl intéricurement et glacee ronge extérieurement
ou En fonte émuil blanc intericarement el glacée dégradée extericurement

FAITOUTS avec couvercle

18 | 20 | 2 2% 2 28 30
litres. décilitres| 1| 14 | 19 2,35 3.7 4.6
% 18 20 | 22 24 28 30
En fonte émail blanc gl: puge. . frs 9.10 1230 13.30 16.10 19 » 23 » 27 60 |
En foute émail blanc et dégradée. . 1070 13.30 15.50 18 » 21-80 2660 31.30 |
Le couvercle est en tdle émaillée rouge ou dégradée suivant le cas.
En tonte émail blanc intéricurement et glacée dégradée extérieurement
POELONS A QUEUE, avec ou sans couvercle
NUMEROS . 14 16 18 | 20 22
Diamétre 13 16 15 20 22
Contenance........ - litres, décilitres| 0,75 1,1 5 2.15 2,7
Prix i la piéce sauns couvercle . .. frs|” 8.70 9.10 11.70 14 20 18 »
Prix du_couvercle en tole émail dé;
la pid 2.70 3 » 3.50 4.10 4.90

Nos poélons a queue sonl toujours livrés en fonle émail blanc intérieurement el glacée dégradée extér:.)

PLATS RONDS, sans bec

il D 6 | 20 | 22 | 2 | 2 | 2 | 3 | 34

Diamétre......... . - o W16 20 2 24 2 28 31 34

Profondeur % 4 4.5 4.5 4.5 | 4.5 5 5 5
[ Prix: .. - frs| 8 » | 11401550 | 17.10| 18 » | 21.50| 25.60 | 30 40

PLATS OVALES, sans bec

Numéros ...o..eunins 30 33 | 36 38 45

la piéce frs 8.50




WSINES DU PIED-SELLE =881 = Tarif C

WATER-CLOSETS POUR TOUT A L’EGOUT
RESERVOIRS DE CHASSE, A SIPHON AMOVIBLE DEMONTABLE

A DEBIT REGLABLE BREVETES S. G. D. G. CAISSE ET SIPHON EN FONTE VERNIE ou EMAILLEE
avec robinet et flotteur cuivre automatique et piton & anneau guide chaine.
\ N¢ 37 avec robinet en bas

g § N 17 avec robinet en bas Réservoir orné

Réservolrnnl ) . 27 aves robinst on haut { N+ 47 avec robinet en haut

Débit 10 litres,
réglable entre 5 et 10 litres

Vue en coupe des réservoirs =27 et 41

Vue d'un réservoir de chusse n~ (7 Fae i IFSCI’I‘DI! D3 47, pgt \;
= robinet en haut =
avec robinel en bas \-4
’. <75 : ‘: o i )i i £ S PRI,
| N 47 et 37 avec robinet en bas, N 27 et 47 avec robinet en haut Dirngnstont PRI
| Langueur T Targear | Hauteur | Fonte verme enier: | i wumiiee entiér:
i X = =
| Avec chaine n° 2 : 102 » 185 »
Supplément pour chaine ne 5. signée porcelain 2.7 2.75
aux prix des réservoirs 17 et 37 pour robinet E' ¢n bronze cor
fortes pressions. @ la place du robinet ordinaire « 213 21.30
Supplément pour rabinet d arrét W il >

RESERVOIRS DE CHASSE, A CLOCHE, A DEBIT REGLABLE

EN FONTE VERNIE ou EMAILLEE, AVEC ROBINET ET FLOTTEUR CUIVRE AUTOMATIQUE
Ne 440 robinet en bas ) Débit 10 litres. Ne 450 robinet en bas ) Débit 12 litres.
Ne 240 robinet en haut § Réglable entre 5 et 10 litres. Réglable entre 6 et 12 litres.

Vue en coupe des réservoirs ns 240 el 250

Vue des réservoirs n* 140 et 150 Vue des réservoirs n*s 240 et 259
avsc robinel en” bas avee robinel en haul
Dimensions PRIX
fongueur - targeur nuteur | Fonte verme enTier
% % - fr. 3
N 140 ou 240 avec ch 40 | 2i% | 26% 95 » 79 »
Nt 130 ou 250 avec ch 43 25 | 2% 108 » 195 »
Supplément pour chaine % 2175 -76
aux prix des réscryol t1
fortes pressions. A la place du robinet ordinaire. 21.50 21 30
Supplément pour robinet d'arrét. 1» 1 »

Voir puge 89, mode d’emploi, inslructions el prix des picces de rechange.
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—ULYIMHEAT

WATER-CLOSETS POUR TOUT A LEGOUT™ """

RESERVOIRS DE CHASSE, A SIPHON AMOVIBLE DEMONTABLE ET A CLOCHE

MODE D'EMPLOI ET DESCRIPTION, INSTRUCTIONS POUR LE MONTAGE ET PRINCIPAUX AVANTAGES
Vit en coupe des reservoirs N+ (7 et 37 MODE D'EMPLOI ET DESCRIPTION

rebunet en bas == Réservoir Nos 47 - 27 - 37 et 47. — (Voir figure ci-conlre) En
tirant sur la chaine A, le siphon B pivote autour de sa charniére C et
dégage T'orifice du tuyau D ;I'eau y tombe en produisant une aspiration
qui amorce le siphon aussitdt que celui-ci est retombé sur son siége.
11 suffit de tirer la chaine et de la licher, I'amorgage est absolument
certain.

Réservoir Nos 140 - 150-240 et 250. — (Voir coupe des réservoirs
a cloche page $$). En tirant sur la chaine, la cloche se souldve et
dégage Vorifice du tuyau de décharge; I'eau y tombe en produisant
une aspiration qui amorce le siphon se trouvant i Iintérieur de la
cloche aussitot qu'il est retombé sur son sidge. 1l suffit de tirer la
chaine et de la licher, I'amorgage est absolument certain.

Dispositions communes & tous les réservoirs. — Le robinet
automatique E est construit avee le plus grand soin. Il peut s'employer
,.zf.f.:'ﬂ"ﬁ,"pff,'. ,'fo!;'rf;:';l;;:-al’;zm dans les eaux pures uu_lmpum et est organisé pour que l'oxydation
‘ﬁ’: et en poinfille @ la position du " ®PPOFle aucune entrave & son fonctionnement. 11 convient pour les

repos. pressions faibles, moyennes ou assez fortes. (Voir coupe du robinel
ordinaire).

Pour les fortes et trds fortes pressions, nous recommandons le
robinet E' (modele déposé) dans lequel la pression de la conduite
d'eau agit sur le tampon obturateur, dans le sens de la fermeture; le
tampon obturateur, lorsqu'il est fermé, recoit toute la pression de

" [ V'eau dans la conduite. Avec ce robinet, I'obturateur est d’autant plus
s e énergique que la pression dans la conduite est plus grande (le robinet
Coupe du robinet ordinaire Coupe du robinet ordinaire L SO T DO S L ETT S LR P )

des réservoirs avec rohinet en bas  des réservoirs avec robinet en haut Le flotteur F peut coulisser le long d'une tige G, ce qui permet de
le fixer au moyen d'une vis H 2 la_hauteur correspondant au débit que I'on veut obtenir. A tous
les réservoirs, on peut, a volonté, changer le tirage A et Iarrivée d'eau
Pour changer le tampon en caoutchouc obturateur, il suffit d'ouvrir I'anncan fendu qui pend sur
I'axe du levier coudé, et on peut alors enlever cet axe qui libére le flotteur.
ﬂi:—/ PRECAUTIONS A PRENDRE DANS L'INSTALLATION DU WATER-CLOSET. —
Le réservoir de chasse doit étre placé a 1=70 ou 1=30 au-dessus de la cuvette. — Le tuyau de
Cotipe Ha roRinstTons ortes Traslar décharge doit avoir un diamdtre |n(€rieur de 35 % exactement. Avoir soin d'éviter les coudes brusques
O s Fhat AT & ba/soblet o e et les de surtout au point de raccordement du tuyau avee la
douille de la cuvette. — Ne pas rélredr le diamétre du tuyau & son entrée dans la douille de la cuvette.
PRINCIPAUX AVANTAGES. — Réglage trds facile, par suite dépense d'ecau réduite & volonté, simplicité
extréme de tous les organes, par suite aucun risque de dérangement. Amorgage assuré pour toute quantité d'eau.
Le siphon Amovible démontable (réservoirs n (7 - 27 - 37 et 47), s'enlevant librement, & charnidre, brevetéS. G. D.G.,
A la fois les ges des siphons mobiles (amorcage assuré pour toute quantité d'eau par le simple
mouvement du siphon) et les avantages des siphons fixes, la charnidre C (coupe ci-dessus) ramenant toujours le
siphon sur son si¢ge D dans une position déterminée et toujours la méme.

ROBINET D'ARRET. — Le robinet d’arrét se vissant directement sur le robinet d'arrivée d'eau des réservoirs
de chasse évite deux d Nous en r T'emploi qui, sans &tre indispensable, permet de fermer la
conduite en cas de besoin.

Vue du Robinet d'arrét

PRIX DES PIECES DE RECHANGE POUR RESERVOIRS N™ 17-27-37-47- 140 - 150 - 240 - 250 '
NUMEROS. ....... |1 21 3747]1!0:(140]1»0:«2.;0 NUMEROS. ...... 172137 47]140 €1 240|150 e 250
fr. | Ir. te. | fr. | fr.

Boite de réservolr verni, > | @b | 7s s | Boulon de sidge aves son écrou. 1 viee| 140 | ta0 | 140 1

€émaillé 5 » 105 » | 105 » | 120 » Ruhmel complel avec flotteur. . 8 » [ 36 » | 3 » |

lou\crcle de réservoir yerni...  » T T T sans boule. » 1850 | I | 1850 |
Emaillé . » 28 » 28 » 35 » Bmle de roblnc » 1020 | 10.20 10.20

Siphon vernt. R T 1550 | = » || Ecrou de serrage de robinet » 070 | 0.70 iy
aillé . ; 2180 | » | » [ Ecrou de raccord d'alimentation - 1 40 40 40

Cloche vernie . » 1t » | 11 » || Raccord d’alimentation........ . | 40 40 40 |
» maillée » » 18 » 1§ » || Tampon carré avec cnoulclmuc » | 2.30 30 20

Support de levier bruf » » 2 » 2 » |l Tige de flotteur.......... » | 540 40 40 ||
> > emaliié | ok 350 | 3.0 || Botle de flottenr avee ¥is. .~ | 18-80 ] 18:30 | 1830
Levier brut..... » | » 170 | 170 | Graode roaceie casatchose e sipbon .. . 220 » ‘ »
> émailié... . » 320 | 320 || Rondelie caoutchoue de ml»nm » 055 | 055 .55
Guult chaine brut . OO | 75 » » 0.45 45 | 45
1é - 1 €5 » » 5.70 70 -70

Siige cuivre aveo &crons O 7 T 7 S A Y 010 10 10 |

Ecrou de sidge....... . = | 82| 33| 38 035 35 3 |

Eciou ae raccord de déch:rgc. = | 6 » 6 » 6 » 3 » » { » {

Raccord de décharge........... » | 445 445 445 & » » | » |




USINES DU PIED-SELLE 0 Tarit C

AHEAT
MUSEUM

WATER-CLOSETS rour LIEUX COMMUNS

APPAREILS A LA TURQUE POUR TOUT A L’EGOUT

APPAREIL COMPLET N° 285

SE COMPOSANT DE @
1 réservoir de chasse n°47 ou 37 ou 27 ou 47 ou440 ou 240 avec couvercle, ses raccords
et chaine n* 2; 1 cdne caoutchouc ; 1 plaque turque ne 25 sans devanture, fonte émaillée ;
1 siphon ne 463 (droit) o ne 464 (oblique), fonte émaillée.

PRIX

r.
374 »
Enplus. | 44 »

Appareil ne 285
Devanture, sur demande

PRIX des piéces détachées :

Plaque turque n® 25, sans devanture, sans effet | 177 » [
» »  Aeffet. | 197 »
Devanture seule.................... “ »
Siphon ne 463 (droit) ou n* 164 (oblique). | 59 »
Céne caoutchouc, | 6.60
PLAQUE TURQUE N° 25
Vue en coupe Vue de face
(620
.
b e Sl
I i
T
\
1160

5. | i
PR Tl S T =
i —f=s =

APPAREILS A BASCULE N° 4, avEC URINOIR, MOUVEMENT EN CUIVRE

La valve de cet appareil fonc- ‘ DIMENSIONS. PRIX
; X —————

tionne quand on quitte 1'appareil | | i 5 avee cuvelte
en appuyant sur la pédale avec [ Lom | 14T | pau. | mitee | métce Gl

| gueur | geur | inte el
la pointe du pied. . | e | rieur

| du u aubas | et

tesuts | dessas | 1% | ‘duta’[ rappe-] Yermie: {Emaniey

t_‘_‘—icuveue reil

NoTa. — Sauy désignation con- 1 2 | i Z = ‘ .
|

traire, ces appareils sonl livrés

avec cuvelle fonle vernie. iusx! 8 | 34 | 12% | 13% | 160 »i 188 »
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WATER-CLOSETS POUR TOUT A L’EGOUT

Vue d’un appareil complet monté
avec cuvelle une piéce munie d'un
abaltant.

Nota. — Le luyau reliant le réser-
voir de chasse a l'appareil ne fait
pas parlie de nolre fourniture.

APPAREILS EN UNE PIECE

CUVETTE N° 5 CUVETTE N* 6

4 évacuation centrale a évacuation arriére

‘ Dimepsions des cuvettes . - ..cuvierate s ainsasssaatomys s Ne 8 Ne 6

Ovale extérieur du haut .. : 420365
Hauteur aa-dessus du sol RN e : 425
Orifice intérieur de sortie ARSI TSRS 110
o
PRIX : 2 la pidce. Sans abattant 170 »
Abattant fago 36 »

APPAREIL COMPLET

composé de :
1° Un réservoir de chasse n® 17 ou 37 ou 140 ou 240 avec chaine de tirage n° 2 & poignée bois.
20 Une cuvette porcelaine n° 5 ou 6 blanc uni, munie d'un abattant chéne.
3 Un cdne caoutchouc

| DESIGNATIONS PRIX
fr.
Appareil complet.. = 298 »
Réservoir en fonte émaillée blanc partout . 88 » °
Abattant fagon acajou ................. 7 »
Chaine de tirage n® 5 & poignée porcelaine 2.75

Robinet d'arrét ...... e A s i < A e " »

Nous recommandons U'emploi du Robinet d'arrét qui, sans étre indispensable, permel de [ermer la conduile d'eau en cas de besoin.

I
ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSEUM



Tarif C

VES DU PIED-SELLE

APPAREILS INODORES A TIRAGE
“LE MODERNE

AVEC CUVETTE 1/2 PORCELAINE : RONDE, OVALE EN LONG OU OVALE EN TRAVERS

ABATTANT facon CHENE VERNI ou facon ACAJOU VERNI et Taquets caoutchouc

SANS EFFET D'EAU A EFFET D'EAU A DROITE OU A GAUCHE
ne 40, 41, 141 o 142 ne 41, 141 o 142

Avec ROBINET UNIVERSEL réglable suivant la pression. Modéle déposé

Vue d'un appareil “ Le Moderne ™ Vue d’un appareil ** Le Moderne " Vue en coupe d'un Appareil. — N* 14|

N° 40 Sans effet d'eau. N° [4[|.— Sans effet d'eau A effet d'eau.
DIMENSIONS Diemétre PRIX s
=l = = Unsiekenes avec Cuvette
ik —= e To 172 poreeiain
i | | o ',':“:',‘f,.',‘; Longueur | Largeur | Longueur | largeur | du bas <l
2SI | D E dusiége | du Siee de Ovale | Ovale
| o tne | “rond® | “rond ta cuvete | Ronde | ovale | ovate |
— e |
40 100 81 410 60 ‘ TR | 8T |
41 103 182 400 80 | 48 36 % o &
141 110 490 0 52% 30 o | o v
142 110 100 w90 | 70 | 525 39 | 1
Sans effet d’ean, avec abattant facon clune 10 140 »| IS8 '-| 163
11 160 »| 188 »| 181 ¥
A cffet d'eau i  droite oud gauche avec abattant fagon ch: 11 198 »| 228 .‘ 238 |
Sanﬂ effet d'eau. avec abattant fagon chéne A 1189 » 212 »| 207 ¥
effet d'eau i droite ou & gauche, avee abattant fagon chinc 111216 »| 245 »| 255 X
I Snns effet d’eau, avec abattant facon chéne.. 55 12 205 »| 223 »| 228 ¥
I 12 233 »l 257 »1 267 X

A effet d’eau & droite ou & gauche, avec abattant fa¢

SUPPLEMENTS POUR :

Abattant fagon acajou au lieu de fagon chéne............ *n plus 8
Louu-rr'r @ I'ahattant en fagon chéne Gais

en fagon acajou.

|
i

Réglage du Robinet ** Universel ”. — L'arrivée d'eau se fait par quatre trous sur lesquels on peut faire tourner une rondelie
également percée de quatre trous correspondants aux premiers. Cette rondelle, formant diaphragme, permet de réduire & volonté les
sections d'admission de I'eau dans le robinet, selon la pression.
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APPAREILS INODORES, MOUVEMENT A BIELLE
SANS EFFET D'EAU A EFFET DEAU

Ordinaires
Renforcés

-« 00, 0, 1 Ordinaires : Ne
1R Renforcés N+ 1 R

— — — = — ?
Distance Diametre Orifice Intérieur BRIX
MOUVEMENT A BIELLE "g';;"""f.uwn exterienr e e
o e de la cuvelte lacuvette | Cuvetteronde, | Covette ronde | cuvette ovale
Tonte cmitice’ | 78 porcelaine 172 porcelaine |
= % | 73 ™ . ™
SANS EFFET D'EAU [
Sans cercle. . Ne 00 5172 10 ol » = =
A cercle. Ne g 512 10 80 » 107 »
E Ne 2 B » >
Ny o [ 1 8 |2
Ne n 7 1 105 » 436 »
A EFFET DEAU
& droite ou & gauche pour faibles ou fortes pressions |
A cercle..... Ne (. 5172 11 | 124 » 163 »
=% Lt Ne In . 7 | 1 = | 146 » 175 »

APPAREILS INODORES OBTURAT EURS

4 valve émaillée se fermant seule tournant sur cristal

ne N2
T'ubulure droite. Tubulure oblique.
Vued'un obtura-
teur N* 4 monté
avec cuvelte
ronde sans effet.

) Diamétre extérieur Longueur Largeur Hauteur PRIX
NUMEROS de Femboitement Ue ta tobulure du & au -
de 1a cuvelte du bas coffre coffre coffre B leateverain, vaE | Ea Towe £ranler,
se Lormast ave bell_| avesermat s e
% % % 3
| 15 13 2 57 >
2 15 | 13 22 57 »
PIECES DE
Hausse en fORlo DIute coe.encsnsneconounsennaannsnsanonsieesiaiassasss
émaillé
|rrenére en caoutchouc.
156) RO ACEABPARSIE Dt f e e e o R e,
i alye émaillée avec contrepoid $ -
NoTa. — Les obturateurs livrés avec cuvelte ronde G effel d'eau ou_sans effet d’eau, avec pot de sitge, avec hausse, sont

Quqmentés du priz de ces . — Les d dés en fonte vernie ont la valve émaillée.
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CUVETTES POUR APPAREILS INODORES,

RCCESSOIRES pour APPAREILS INODORES

A TIRAGE

Ronde, & effet, N O, |

Rondes, sans effet, N» O, | DIMENSIONS | 5ory
= i TR — SENEElPRiX
—~ 1‘ ’i: "\ lnlm::l l;:':rni:'.ur Hauteur Deset
du bas du baut
N RONDES, sans effet % * fr.
N Q pr 1pparc|ls n»n et 40. 10 17 21 »
Net ||n4| m 1" 17 28 »
Neg » » 142 12 17 29 » I
RONDES, a effet o p {
dentinge 8 un spparcl, efct 3 drone. ‘I”""””,“""’ 3 ‘} ‘I:‘ﬂ wl i gg >
Ovales, sans effet, N» Q. Ovale, 2 effet, N+ O, | Ne2 > » 142eeun.. 12 17 35 »
z = _OVALES., sans. eﬂ‘el
N up appareils n"n et 40.. 10 17% | s2»
» ln tl m 1 17% | 56 »
N2 » » 12 17% | 60 »
OVALES, a ea
\°0p' apparcils n* et 40 10 17% | s8»
1=1n-4 11 17% 82 »
\»1 » » 14 12 17 % 65 »
Emballage en caisse facturé au plus juste prix.
SIEGES ABATTANTS EN BOIS SERHIXES ‘
Fason Facon
AVEC TAQUETS CAOUTCHOUC e Sos veal
. | ¥
Pour Appareil L Movenx, N 40, rond, sans couvercle.. o5 50»
© 40, ovale, - 50 » 59 »
- N tar, rond, = “r £
141, ovale, - 54 62 »
- Ne 142, rond, - 45 » £3 »
= = N* 142, ovale, - 55 » 63 |
Supplément pour couvercle % 305

PIECES DETACHEES POUR APPAREILS

1. Tirant.
2. Guide du haut.
3 bcrou de guide du

4 Soupnpe
§. Cercle.
6. Ecrou d'assem-
blage.
7. Ecrou dutourillon.
a Vis d’assemblage.
9. ‘l‘ourlllon de queue

de soup:
10. Anneau J’e sou-
F ou “de la biclle.

l2 Glissiére ducontre-

P
13. Bouton de tirage.
14. Contrepoids.
I5. Guide du bas.
16. Robinet.
{7. Tampon du robi-
net.

INODORES

18. Ecrou du tampon
d'arrivée d'eau.
9. Bielle du robinet.
. Sidge abattant.
|. Socle.
. Dessus.
. Cuvette.
Robinet Universel
Corps.

. Ecrou de raccord.
5. Joint en cuir.
7. Goupille fendue.

B Raccord darrivée.

2 Rondellr Fappu
du

30- Rond”' caomchouc

EVIERS ET PORTE-CRUCHES DROITE ET GAUCH

a bords arrondis. — a scellements. — Bonde syphoide au milieu.

Ne et 11 = —
L | | 2] :] 2] PRIXen fonte
= A
= ——
o 5] E A Vernie | Emaillée
<|%|x] f fr.
4540 9f 30 » | 60 »
0|40 9| 3 » | 70 »
48| 9] 4 » | 90 »
0 9 s6 » | 99 » |
X3, Ia piéee....| 18 > 30 »
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POTS DE SIEGE EN FONTE VERNIE OU EMAILLEE"

ORDINAIRES, RONDS,

Sans soupape N* |, 2 3 A soupape N+ 7,8
- T
| DIMENSIONS PRIX
——— —~———|
gyal 5 |8
Diamétre 2 z ]
323 3 sE | Fonte Fonte
et [ o e
SANS SOUPAPE % 3 % 3 Tr. Tr.

Rond, droit. 1| 2% |nx| 2 | 2% ] 15 »| 25 »
id. » 2| 12%| 2 | 2% | 19> | 30 »|f
H id. » 3 26 13 2% 2% 20 » 32 » |
i id. » 4 25 % 8% | 153 | 1¥% - 2 » |

i

N4 A soupape cuivre| A SOUPAPE ‘

(ce modéle se livre Rond, droit . » Al By 8% | 153 | 1% 45 »

également sans soupape) id. i v 7 % 12 % 2 2% 32 » 4 »

id. 5 2 2 »

et GI)R%ITN ISAIES EFFET : % i A
A z = E! |
RONDS AVES 'l LY TORRNANT SUR CRISTAL ARV | ‘
Oy L TOURNANT SUR CRISTAL

i 4854 24 12 25 4 59 » 7% »

179 | 2% 14 18 | 4 §1 » | 7 »
Nora. — Sauf désignation conlraire, nous livrons loujours les pols de siége en

/D fonte émaillée & Uintérieur el vernis noir & Vextérieur.
tels que Lycées, Hopitaux, Usines, ele., pouvant se disposer par séries de diflérentes longuears
A BONDE SIPHOIDE EMAILLEE, OU A GRILLE CUIVRE A CHARNIERE, POUR RECEVOIR UN SIPHON
DIMENSIONS :
Profondeur 15 %. — Largeur 35 %.

Ouverts des deux bouts | PRIX
sans pieds, ni dossier, ni bonde| ¢l an

fr.
De 50 % de longueur.... 9% »
De 75 136 »
De 167 »
Angle de 50 % de cb 147 »
Suppléments pour : |
Plague d’extrémité de la\ul-n‘ 1% » |
Dossier de 50 %oz 52 » |
ES 5% e
- l- 93 »
—  de coty W0 »
Bandes caoutchouc pour joint.| § »
Tubulure siphoide émaillée ou
grille cuivre..... 15 »
S 3 b ged e gomel;rtrn e i 1 |
Vue d'un angle = - nsole & scellement en fonte
de quabog - - - vernfe............. S aany] 2l >

Seameedti &

Vue d'un Lavabo monté, fermé a droile, avec pieds el dossier.
NoTA. — Ces lavabos se font en toules longueurs. 1ls se livrent ouverts des deux bouls, fermés a droile ou & gauche, ou des deux clés.

AHEAT
AUSEUM




\ USINES DU PIED-SELLE

9 —

TABLE DES MATIERES

Appareils A bascule ne ..
Appareils a la turque n® 78
Appareils inodores ne* 00, 0, | evAR . .
Appareils Le Moderne, n°* 40, 41 141 u.u"
Assortiments et pieces de rechange pour cui: me-
res fonte et tole et fonte. appareils de chauflage

il

(o)

CALORIFERES
Apollon, n°* 271 A 275- 2822 2W5.... ..
Balkans, nes 361 & 36: 3
Balkanic nes 472
Le Lion, no* 6264
Patrik, n° 584..
Tortue (genre) n

CASSE-NOIX .

CHEMINEES

Aigle n*260A ............. .
Aigle, n° 210 et 310... ...

Argonnen® 393 .............
Cigogne (La) ne 530.
Dora, n° 531 et 53
Noél, & bois, ne* 405- HUa 2405 »4%—1400
, mixte & bois et & houille
Régmn n® 234a..

Nes 340 - 341 - 347

CLEFS DE TUYAUX ... ..

CONDITIONS GENERALES DE
VENTE.

CUISINIERES FONTE

Amérlulncs n= 601 & bué -
Est (de 1'), sans étuve n®* 1669 et 1670 . ...
Est (de 1), & étuve, décor rose, no* 2675 a 'm
Est (de 1), » décor moderne, n* 2775 & 2778
Forestitre (la), n°*970a & 975 - 970a bis & 975 bis
Mascotte (la), nes 1989 et 1999
Mascotte (la), a bouilleur, n° 1979 .
Mondia, nes 2402 & ”‘iﬂﬂ ?.11)' a

02 a

=

7469

oo s

20
15
34
3%
35
18
43
44 2 46
i0etil
i0 et 41
40 etdt
i et 41

CUISINIERES FONTE (Suilel

Nord-Est, nes 1204 - 1304 - 1206 - 1306
Nordic, n° 4909 .........
Universelle, sans etuve, no* 1bu A 16
Universelle, mode, n°- n?s 1735, 1
729, 4739,
Universelle, riche, nes Q’RA 9384, 948a . .
nos 9294, 939, 949a ...
Universelle de lutc n° 9.
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