
TARIF C T

Ces fourneaux peuvent être livrés avec les mêmes modifications que celles prévues pour les Fourneaux de Paris, page 50

FOURNEAUX A 1 FOUR ET 2 RÉCHAUDS
A pieds avec étuve ou à ceinture avec charbonnier

Encadrements fer poli.
Chauffe-assiettes.
Deux réchauds à charbon de bois (avec cendrier;. 
Cendrier-pelle e t cendrier-trieur.

Encadrements fer poli.
Charbonnier monté sur roulettes. 
Chauffe-assiettes.
Deux réchauds à charbon de bois (avec cendrier' 
Cendrier-pelle et cendrier-trieur

NUMÉROS
DESSUS

Hauteur

FOUR

F

CHAUDIÈRE Diamètre FOYER
A p et! s A ceinture

J j
de : 

! extrémité 
ronde 

delà mitreS droit*
Chaudière

» droit*
Chaudière Prc fondes r PM,“ 4" i  hosi'lc

=u*

171 172 221 222 1.100 500 800 340 520 3 1 121. 146 i 1
173 174 223 224 1.200 600 800 400 560 •1 2 18 167 2
175 176 225 226 1.30» 650 80() 430 600 2 18 180 2 î
177 178 227 228 1.400 080 800 460 630 5 3 25 180 3 2
189 190 229 230 1.500 720 800 530 650 6 4 37 180 3lfll 192 231 - 232 1.600 7h0 800 KO 690 6 5 45 180 3

PRIX avec dessus lira!, panache, mitre à clef et barre de»



TARIF C T

F O U R N E A U  A D EU X  FO U R S

1(11'î4ir
Deux fours et deux étuves superposés. 
Réglage à volonté du chauffage de l'un 

l'autre four.
Chaudière à grande capacité

Sarre devant et supports en cuivre poli. 
Bouillotte avec panache en cuivre rouge 
Cendrier-pelle et cendrier-trieur 
Mitre à clef.

Sur demande, ces fourneaux peuvent être livrés avec lc> niodibcatioas ci-après :
1* Avec buse supplémentaire derrière, placée au milieu ou «ur le côté dans le condu 

de fumée ;
2» Avec robinet à vis de pression.

Les fourneaux livrés avec foyer mixte comportent deux plaques de rétrécissement de foyer (dont l’une peut être fournie ajourée sur demande). 
Ces fourneaux sont toujours livrés avec dessus brut 

Les coups de feu 0-2 F et 1-2 F sont ovales, alors que le 2-2 F est rectangulaire.

avec les plus-values indiquées page 64.



ULTIMHEAT* 
VIRTUAL MUSEUM

TARIF C T

FOURNEAUX DE CUISINE dits PARISIENS ou AMÉRICAINS
Avec encadrements fonte polie

Comprenant : 1 grand four. 1 chaudière fonte cmaillcc

S u r  dem ande spéciale, le fourneau n °  7 peut être livré av ec  lo y e r m ix te  et porte sur la fuçade, moyennant t 
supplément de 18 fr. brut.

Normalement, les Fourneaux Parisiens sont livrés avec dessus brut et sans mitre. 
La mitre est facturée en plus 9 francs pièce.

AVEC PIEDS. BARRE DEVANT ET FOYER HOUILLE

A ARCADE, BARRE DEVANT ET FOYER HOUILLE

DESSUS FOUR CHAUDIÈRE eitérr 
de U 
buse

Foyer

à
houille

N"

PRIX 1

d«tto$ t«r*tP:al«d*cr u.. Pt*Wol' N« CnIfIIK.

10 520

11 570

12 610

410

450

480

800

8U0

800

280

310

350

4o0

440

460

t A

3 A

3 lit.

3.5

4.5

l i t

111

111

1

=



TARIF C T

CALORIFÈRE à feu visible

YELOPPE TOI.K, INTÉRIEUR HÉPKACTAIRK 

Tête, porte et socle en fonte

POÊLES TORTUE

TÔLE ET FONTE, A DOUBLE ENVELOPPE, SANS 

Foyer e t Sole en briques réfractaires

Bten désigner sur commande si Ton désire le poêle A houille ou le 
poêle A houille et bois

Les poêles à houille sont à buse mobile, «  mettant à volonté dessus ou derrière ; ils brûlent tous les combustibles maigres, à l'exception des houilles trop menues. 
Les poêles à bouille et bois sont à buse derrière, ils ont un large tampon mobile de même diamètre que le corps pour faciliter l'introduction de morceaux de bois, 
l-e» poêle* tortue fonctionnent parfaitement sans grille; mais, sur demande, le» poêles à houille et bois peuvent être livrés avec grille moyennant supplément de ;

TOYERS REFRACTAIRES DE RECHANGE pour calorifères feu visible ou poêles tortue (PRIX les 100 kilos : 260 francs). 
NOTA. -  Nous no livrons tie terre réfractaire que sur demande spéciale du client (PRIX NET les 100 kilos : 50 francs).









T A R IF  G

Gcurĉ JW Grt» 9M Aflt* Modk* Cltjrp T :  ulItim EAT •
B A R R E S  DE C O T É  |  Fonte vernie, la piètre ; 4  » 3 60 5 • 4 50 6 » B VIRTUAL IUSEUM

pour cuisinière* et fourneau* { — émaillée. — 1 7 50 | 7 * | 10 • 1 9 a 12 • . 0  1

Anlra |

S U P P O R T S  de portes dits escargots, à 1 ou 2 vis, compris vis ■ ou
- 3 » 4  » |

1 „ „ ut*

P A N A C H E S  lie fourneau* * Cityp .  I c”" re 1)011....................................................  '"P1*" 26 • 30  • 35 > 1
44 s 1

M E N T O N N E T S  à 1 ou S crm» 1 ‘“ tt ................................................................................ U pir« : 1 60
( nickelés...................................................................... 3 «

C R O C H E T S  pour cuisinières, poignée fonte.................................................................................. - 1 75

C R O C H E T S  nickelés, tout en fer, poignée torsadée .......................................  .. - 2 50

1 F O Y E R S  réfractaires pour cheminées, foyers parisiens et économiques....................................... les 100 kilos : 260 »

T I R A N T S  de cuisinières et puéles....................................................................... le kilo : 7 »

P I È C E S  D E  R E C H A N G E  non dAnommto.

U't 100 kilos : 450 »
( Aulres pièces............................................................................. 350 »

TONTE UNIE OU ORNÉE...........................................  ............. - 450  •

FONTE MEULÉE (sauf couvercles et tampons do chaudières : voir page 58)............................. - 510 »

i TONTE ÉMAILLÉE.................................................... - 950  t

CIMENT DE FONTE...................................................................... IC kilo : 1 50
(Net )

RONi ELLES ET TAMPONS (voir page £î).

N O T A  ( t r è s  im p o r t a n t ) .  — P o u r  é v i t e r  to u t e  e r r e u r  d a n s  l ’e n v o i  deB p iè c e s  d e  r e c h a n g e , a v o i r  s o in
d ’in d iq u e r ,  s ' i l  y  a  l ie u ,  l 'in d ic e  q u i  s u i t  le  n u m é r o  d e  l ’a p p s r e i l .

Exemple : Pour cuisinières 268 ou 258 A ou 258 C:











T A R IF  CT

C L E N C H E S  polies, fonte o rd in a ire  p o u r  po rtes  de fo u rn e aux

Pour portes de four..
_ d'êture et de chauffe-assiette'..
— de foyer............................

C L E N C H E S  po lie s , fonte m alléab le  p o u r  p o rte s  de  fourneaux

Pour portes de four oo d'étuve

C L É S  de m anœ uvre  p o u r  ca lo rifères  chem inées , poêles à bois. pièce nickelée : 4  50

C O L L IE R S  e t p itons en  fer lo rgé ........................................... .......  .....................

C O N S O L E S  p e rcées avec  v is e t é c ro u s  l doubles 
(définir leur position par rapport k la p**i K de four) ( simple*.................. .......

O A C H E S  p o u r po rte s  de  fou r, d 'é tuve , de  chauffe-assiettes, de  p o rte s  de  foyer à bois.

M A N IV E L L E S  p o u r reg is tre s , avec bouton  et tige f e r ..................................................

M E N T O N N E T S  en fonte m alléab le , k 1 rran eu i  rrans.........................  .........  •*

S U P P O R T S  de p o rtes , d its  « E scargo ts » à 2 i U pièce : brute, 1 50 ; nickelée ou émaillée. 4 •

P L A Q U E -A D R E S S E  de fou rneaux  a la pièce : brute. 1 5 0 . nickelée ou émaillée. 4 50.

R A C L E T T E  en fer e t tô le .

T I S O N N I E R S  en  fer  ̂ 1 0 = » . . .

1 80
2  70
3 60

5 80
6 70
7 60

P l u s - v a l u e s  s u r  p r i x  b r u t s

Sur demande, le* fourneaux peuvent être livrés avec les modifications indicées ci-dessous, moyennant les plus-values >mvantcs :

pour fourneaux de.. 
P lus-value.........

Nous nt livrons pae de dessus meulé* de plus de

Avec ceinture aoi fourneau de Paris i P°°r fourneaux d 
qui se livrent habituellement k pieds f Plus-value . . . . 100

*>« copettes sur la chaudière .....................................  Plus-ralue pour ajcslape : 6  fr. par copetle (eu plas de la valeur drs copttles).
Avec coulisse modératrice dans le four k rôtir..................  Plos-\alue : 25  fr
Avec buse supplémentaire derrière..................................  Plus-value : 15 fr.
Avec robinet k pression. .........................................  Voir page 61.



Pour le décom pte en poin ts, vo ir les tab leaux  pages 66 à 72.



CHAUDRONS ORDINAIRES

Numéros vu Points ■ T ’ 2 3 4 5 6 7 8 9 10 12 14 16 18 20

Diituclre intérieur. ...» 148 205 Î2T « 6 2cr. 281 3u0 315 338 350 315 388 408 431 456
Profondeur.. .. 63 82 92 I03 115 121 135 145 152 160 113 176 185 200 207
Contenance. lit. 0.83 2.10 3.15 4.10 5.30 6.50 8 9.35 1 ! .25 13 15.70 • 8 20 25 28.50
Poids (à gon*U). w- 0.71 1.56 1.70 2.20 2.44 2.T8 3.58 3.Î0 4.50 5.50 6.40 6.90 7.50 8.10 9

Numéros ou Peints 22 24 28 30 35 40 45 50 55 60 70 85 100 130 160

Diamètre intérieur. ..... 469 483 *98 514 530 .'45 556 510 585 598 600 645 685 100 140
Profondeur.. — •10 225 226 240 211 288 210 280 290 2-36 317 320 330 375 4S0
Contenance.. lit. 31.6U 38.50 43 47 55 59 63 68 73 84 101 118 <60
Poids » a gonds). .. kii. 11.30 I2.pt 15.15 15.50 23 25 27 28 29.40 32 39 59 73

la* chaudron* i»“  1 *-l 2 ne *e font pas à oreille* droites.

CHAUDRONS A REBORD ROND

N** ou contenance en lit re s ... 3 4 6 7 8 9 10 11 12 14 15 17

Points 4 5 6 “ P ,  ' 9 10 i l 12 13 14 15 16 « I
Diamètre .. »/> 212 245 259 275 ÎS6 ;3S 312 325 334 315 3et 369 380 390
Contenance.. .. lit. l.a Contenance correspond Numéro.
■Nsids . . . .  kit. 1.80 2.60 3.1 3.5 3.7 3.95 4.45 4.85 5.65 5.90 6.1 6.5 7 7.6 ||

N*» cm contenance en litres.. 22 24 26 28 30 35 40 45 48 55 60 70 80
Points . 18 20 22 25 26 30 32 35 40 45 DO 60 70

Diamètre »/» 403 412 425 435 451 473 485 510 520 545 565 610 630
Contenance . . .  lit. U Contenance correspond u Numéro.
Poids.. .. .. k<i. 8 3 8.1 9 55 Il .5 11.8 13 3 U .l 15.2 18 •0 83.10 ! 86.5 31.4

l e s  poids ne sont qu ’approxim atifs PRIX (>oir page 65)



!
CHAUDIERES A BATIR s é r ie  du cehtre

Numéros.. 60 70 80 90  :io o 120 130 140 150 160 180 200 250 300 350
j P o in ta ..................... ... 40 50 55 60 70 85 100 120 140 160 180 200 250 300 350
I Diamètre intérieur. . . . .  */• 455 493 51V 528 556 585 628 670 700 734 765 793

— 30v 325 330 34U 1 35.% 365 385 4U0 415 425 450 470
Contenance lit 42 58 «4 ! 75 88 104 MO ICO IW » 4

K  - ■ « •3 : ■ U ,n fit)
* w 100 1130 | 160

* JlldCj se •Pl.le de p

CHAUDIÈRES LYONNAISES PROFONDES

Numéros . 25 30 35 40  50 60 70 80 90 100 120 140 200 300 400
Points 30 35 40 45 50 60 70 80 90 100 120 140 200 300 350

Diamètre intérieur »;« 380 4M 425 490 525 550 580 600 « 0 705 610 9u0 990
Profondeur . 275 315 335 350 370 395 415 430 450 470 510 545 620 700 'LO
Contenance .. lit . 2G 36 41 46 55 64 88 99 113 147 186 275 390 540
Poids. kil 16 18_ 51 •3 26 31 35 39 44 50 60 68 99 145 170

jque les n«* 0. 1, 2 comptent 3 points, la toquelle n û n » s e  fait qu’à queue; es coquelle* n<" 11. 35 et 40 ne : 
arercle seul compte pnor Iyj du pointage; la coquelle seule compte pour 2 3 du pointage.

Sur demande, les coquelle» à anses peuur.t être livrées en Série Haute-Marne au même prix.

COQUELLES RONDES A FOND ROND

SÉRIE PROFONDE DU CENTRE

. É - V :

N"’ ou Points---- 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 12 14 16 18 20 25
Diamètre intérieur ■ » 105 128 139 155 172 | 182 196 220 231 212 257 272 Î35 300 308 314 32.
Profondeur.. — 48 60 67 75 81 88 93 100 105 110 113 115 120 j 125 131 138 145
(Tontecanre. .. lit. 0.28 0 73 0.8 1.1 1.6 18 2 3 2 9 3 35 3.75 4 45 5 6.5 7.5 8.5 9.5 10 5

1.50 1 75 2 10 2 56 3 23 3.60 381 4.48 4.85 3 H  8 6 90 7.60 8 65

La coquclle n* 0 ne se fait qu'à queue; le ouverde seul compte pour 1.3 du pointa fe; la coquell seule compte pour 2/3 du pointage

Les poids ne sont qu 'approx im atifs PRIX (voir page 65)





NOTA. — Le rouverr:>; seul compte pour 1,-3 du pointage; la mai mite seule compte pour 2;3 du pointage 
Peuvent être livrées â pied» court» i  partir du n* 18.

MARMITES BOUDUES

e »eale compte pour 5,3 du pointage.

A pieds longs

MARMITES COMTOISES

Numéros. . 1 2 3 4 6 6 T 8 0 T o ‘1 1 2 14 16 i e
Points .. 3 3 3 * 5 6 7 8 8 9 “ « 12 13 16

Diamètre inténeu . . .  •/« 133 150 160 175 i«: 200 215 2!5 240 253 265 280 290 803
Contenance . . .  lit. 0.70 U.90 1 3 3.25 4 4.50 5.20 6.50 7.50 10 10 50 i3 ;
Poids 1 pieds... . . .  kil. 0.9* 1.38 1.78 2.20 2.30 2.85 3 40 3.80 4.40 5.10 5.90 6 25 7 8.10 ;

Numéros.................... 20 25 30 35 40 46 60 60 70 80 00 100 110 120
Points.. 19 21 24 27 33 40 50 60 70 80 90 100 110 120

Diamètre intérim .. .  »/■ 3:0 310 355 375 398 415 435 458 475 510 525 540 555 681 1
Contenance lit. 14.50 17 21 23 50 28 33 38 44 52 62 66 72 ” 60
Poids à pieds... .. kil. 9.10 il :o 12 13 18.30 17.70 21.80 •5.40 27.60 32.60 35.80 39 42 “  !

NOTA. — Le couvercle seul compte pour i 4 do pointage; la marmite seule compte pour 3/4 do pointage. 
Se font aussi à pieds court» en tous numéro»

Les poids ne sont qu’approxim atifs PRIX (voir page 65)







POTS dits MOUGNES

. . . . .

Numéros 13 12 11 10 9 8 7 1/2 7 61/2 6

! Points... 6 8 9 10 12 14 16 18 20 22

Conienuinr ht. 
Poids... kit.

140
3

165
4.5
3.70

190

4.10

187

4.50

198
8

4.97

207
9

220
11

6.31

228
13

7.50

240
15

9.90

249
17

10.45

1 Numéros .. .. 5 1/5 5 4 3 2 1 O OO 000

Points .. .. 28 30 35 40 50 60 70 80 100

Diamètre intérieur. 
Contenance.. lit. 
Poids....................kil.

263
20

12.10

274
23

13.80

290

15.40

303
33
19

335
40

23.15

365
50

28.50

390
60

33.20

405
70

37.40

430
78

43.20

NOTA -  I.e> usines des Landes le désignent quelquefois sou» le num de Pot Périgord sans pieds 
Le couvercle seul compte pour 1/5 du pointage; le pot seul compte pour 4/5 du pointage.

TOURTIÈRES à poignées ou anses

Numéros...................... 30 27 18 15 12 10 81/2 1!

Point*......................... 8 9 10 13 16 20 “  I *
Diamètre intérieur 220 231 248 270 289 325 356
Contenance....... . . . .  lit. 2.75 3.25 4 5.2 6 7.5 9.5 J
Poids................ kil. 3.60 4.10 4.50 5.60 6.70 7.40 8 70 10.30 1

Le couvercle seui compte pour 1/3 du pointage; la tourtière s«uk compte pour 2/3 du pointage

RÉCHAUDS LYONNAIS ou BORDELAIS

I N uméros...................... 0 1 2 3 4

Poin ts..................... 5 6 7 8 9

Diamètre intérieur... • /“* 160 <î « 135 205 220
Poids.................... kil. 1.90 2 45 3.15 3.70 !

Les poids ne sont qu 'approx im atifs pmx (wir pss,







//
r





PIECES DÉTACHÉES — NOMENCLATURE

CUISINIÈRES 747 A 749, 757 à 759, 846 à 849, 946 à 949, 
856 à 859, 956 à 959 1. Dessus Mol (•). — t>&. Coup de fen (*).

2. Plafond d’étuve.
3. Dessous d’étuve.
4. Façade de cuisinière.
5. Derrière de cuisinière.
6. Façade d’étuve.
7. Derrière d’étuve.
7fcl*. Dessous de cuisinière sans étuve.
8. Pignon cité G de cuisinière.
9- -  -  D _

10. Bavette.
11. Dessus de four.
12. Plaque étagère.
13. Dessous de four.
14. Derrière de four.
15. Plaque de four côté G.
16. — _  d.
17. Porte d’étuve.
10. Pignon d'étuve (D ou G).
20. Séparation verticale d’étuve.
21. Porte de four.
23. Porte-grille A.
24. Grille à rôtir à bois F. 
âô. — à houille F.
26. Caisse tôle de cendrier trieur.
8”. — ordinaire.
28. Plaque de foyer côté du four on . nntre-feu E1.
29. Pied de cuisinière à étuve (préciser sa position, en

regardant l'appareil).
30. Pied de cuisinière sans étuve (préciser sa position.

en regardant l’appareil).
32. Grille de fond à bois li.
33. — à houille B.
34. Tampon carré de four.
35. Porte à ixitir (sans ta contre-porte).
36. Grille galerie ou grille de devant C.
38, Plaqne de fond de foyer D*.
41. Couvercle de bouillotte.
42. Façade de cendrier ordinaire (pr cuisinière à étuve).
45. Porte de foyer (sans la ronlic-porte).
46. Façade de cendrier trieur.
47 Buse(-).
50. Tampon de buse C).
51. Tampon rond de ramonage.
52 Barre de côté en fonte.
53. Chasse-cendres.
54. Coupe-flamme.
55. Oreille gauche.
56. — droite.
60. Tringle de coupe-flamme.
62. Levier extérieur de coupe-flamme.
63. — intérieur —
64. Clenche de porte d’étuve.
65. Tige avec gland de po.-te d'étuve.
70. Escargot de porte de four.
71. — de foyer (spécifier D on G).
72. Mentonnet simple de poite 4 rôtir et de porte de foyer.
73. — double de porte do four
74. Contre-porte à rôtir 1 „ . . . . . . . .
55. -  de foyer i " “ re M

UlTIf^ IEAT® 
VIRTUALj MUSEUM

Celtiniiru 147 4 749 «  /S7 i  7S9. -  Bien apéclllir 1er lu  commanda la ICTTBC IHDICC du! sali le numéro perlé ter  la laçade■



PIÈCES DÉTACHÉES — NOMENCLATURE

FOURNEAU « FONTOLO » 1401 à 1404

5. Cité gauche d coup de feu (dessus foyer).
3. — droit — (dessus four.)
4. Support de bouillotte.
5. Couvercle de bouillotte affleurante.
6. Tampon de buse.
7. Buj«.
8. Cadre de buse de derrière.
9. Barre semi-cnvdoppaute (D ou G).

10. Façade.
11. Pignon (D ou G)
12. Porte de foyer.
13. Contre-porte de foyer.
14. Bavette de foyer.
15. Devant de ceadrier.
16. Porte d'étuve.
17. — de four.
18. Pied.
19 Plaquette de robinet.
20. Poignée de porte de foyer et de cendrier.
21. — de four et d'étuve.
22. Escargot de four (D ou G).
23. -  dVtuve .'D ou C).
24. Prise d’air de ralenti.
25. Volet de latenti.
26. Plaquette de coupe-flemme.
27. Couw-fiamnie.
S* Tringle de coupe-flamme.
29. Tirette «le coupc-tlair.aie.
30. Crosse dVquiiib. âge 
81. Ressort d'équilibrage.
32. Guide-cto&se.
33 Plaquette de garnissage avant.
34. PUque de four ci!é gauche.
35. Plaquette de protection du derrière de fourneau
36. Rallonge de plaooe de rétrécissement pleine. •
37. Support de foyer mixte.
38. Plaque de loyer cité du pignon.
30. Parabole.
40. Plaque de rétrécissement pleine.
41. — à jour.
42. Grille rertangulaiie 1 bouille.
43. — de fond 1 bois.
44. Support de foyer pot.
45. Foyer pot.
46. Plaquette de gstnitsage de cité de foyer pot.
47. — arrière -
48. P>aque avant à jour de foyer pot.
49. Grille ovale à houille.
50. Plaque de protection dn pignon cité gauche.

i
!•

Dans vos com m andes, ca rac térisez  les pièces p a r  leu r nom  et non leu r num éro.



PIÈCES DÉTACHÉES — NOMENCLATURE



Bien spécifier la LETTRE INDICE <



PIÈCES DÉTACHÉES — NOMENCLATURE

Dans vos com m andes, carac térisez  les pièces p a r  le u r  nom e t  non leu r num éro .



PIÈCES DÉTACHÉES -  NOMENCLATURE

I. Dessus. — 2. Façade. — 3. Derrière. 
I. Pignon côté gauche.
5. Plaque de foyer cote du four.
6. Côté de four.
7. Séparation d'étove.
8. Equerre-support d'étagère.
9 Pignon côté droit.

10. Plaque-ét3gèrc.
II. Dessus de four.
12. Séparation de famée.
13. Tampon carré de four.

nmd de ramonage.

19. Encadrement de po:le de four.

d'arrêt de la bouillotte (laiton). 
25. Coulisse i!c ramonage.
“  raonage.
27. Coulisse de prise d’air.
28. Couinera de prise d’air.
£9. Plaque-adresse. -  30. Ecusson.
31. Plaijuclle |g  -----
32. Colonne d’angle.
33. Porte «tu foui.

35. — de foyer plein
30. Façade de cendrier.

42. -  d'ovale.

— de buse de dessus.
_  — de derrière (ineulé et brut).

49. Gritlo de fond à houille.
50. — — à bois.
51. Plaque de rétrécissement pleine.
52. Grille abattante.
53. Parabole.
54. tantre-pUgne de support de barre.
55. Plaquette de garnissage.
56 Drique de Ornière de foyer.
57. — de- côté de foyer.
58. Corps de cendrier avec ratretois*.
59. Tisonnier.
60. Raclette.
61. Boulon de pied.

63.
d'assemblage du dessous de four à la façade
de fixation da d

Ci. — pour petit
de fixation des encadrement».

66. Ressort «I
67. Axo de levier ocquiiinram.
68. 1 ige filetée de colonne d angle.
69. Vis do ressort de porte d'étnve.
70. Boutons d’-s'sruiMage de; pignon».

72. Bouillotte.
73. Contre-poids.
74. Equerre de coupe (brame.
. . . . ___ r de eonpL-fia:
7C. Tringle de coupe-flamme 
77. Coope-Aamor*
78. Levier d'rqnilibiage.
73. Barr
80. Robinet. , . .
81. Bouton do coulisseau de prise d*ir,

83. Contre-pièce de support de b 
U . SappmUe taric j .  Biiiçke.

87. Panache cuivre.

Bans vos com m andes, ca rac térisez  les pièces p a r  le u r  nom  e t non leu r num éro

l



PIECES DÉTACHÉES — NOMENCLATURE

FOURNEAUX « ROSIÈRES-STANDARD » ordinaires ou émaillés

UL' MHEAT® 
VIRTUAL MUSEUfc

. Derriôrc de foyer.
!. Para Me.
. Plaque de foyer, côté dn pignon, 
i. Grille de fond à bois, 
i. Ptaqoe i i  rétrécissement à jour.

— — pleine.
. Rallonge de plaque de rétrécissement pleine. 
. Grille rectangulaire à bouille.
. G; »lle abattante.
'. Plaque de garnissage de foyerpot. \
. Support supérieur de foyer pot. j  «

— inférieur — [
L Devant de foyer pot. I "
. Foyer pot. \ £
i. Grille orale à bouille. }
. Base mobile.
. Tampon de buse (percé ou non percé).
. bavette de foyer.
L Cadre de boré de derrière, 
i. Plaquette de garnissage annl.
. Suppoi t de grille 
. Plaque de foyer, côté du four.

. Coup de feu (gauche ou droit).

. Rondelle f série 0 ou D).

. Tampon (série C ou D).

. bouillotte.

. Corps télé du cendrier.

. Couvercle de bouillotte.

. Coup île feu rectangulaire à trous.

. Support de bouillotte.

. Dessus de four.
. Porte de foyer.
, Devant de cendrier.
. Colonne d'angle.
. Panache (cuivre).
. Couvercle de bouillotte (cuivre).
. Plaquette de coupc-flammcs.

. Manivelle.

. Pied.

. Tringle de coupc-fiammes.

. Escargot gauche.
— droit.

. Levier de coupe-flammes.
I.iqurttc d'arrêt de la bouillotte (Ditcn).

. Taquet de pied.

. Plaquette de robinet.

. Coulisseau de ramonage.

. Bouton de poi te de foyer.

l p*cé).Pisnon (percé u 
. Façade 

Porto de four 
*•“. Porte de four.
. Porte d'étuve. 
b“. Poiîe d'étnve.
. Poignée double.
. Plaque adresse.
. Plaquette indicatrice de tirage

Dans vos com m andes, carac térise*  les pièces p a r  le u r  nom et non le u r  num éro .



PIÈCES DÉTACHÉES — NOMENCLATURE

1. Derrière de foyer.
2. Parabole.
3. Pîaqoe de foyer, côté du pignon.
4. Grille de fond à bois.
5. Plaque de rétrécissement à jour.
6. — — pleine.
7. Rallonge de plaque de rétrécissement plein.
8. Grille rectangulaire à bouille.
9. Grille abattante.

10. Plaque de garnissage de foyer pot .
11. Support supérieur de foyer pot. 1 -5
12. -  inférieur -  \ &
13. Devant de feyer pot. (
14. Foyer pot. 1 £
15. Grille ovale à heaüJe.
16. Pose mobile.
17. Tampon «le buse (percé ou non percé).
18. Bavette de foyer.
19. Cadre de buse de derrière.
20. Plaquette de garnissage avant.
21. Support de grille.
22. Plaque de foyer, côté du four
23. Dessus.
24. Coup de feu (gauche ou droit).
23. Rondelle (série C ou D).
26 Tampon (série C ou D).
27. Bouillotte.
28. Corps tôle du cendrier.
29 Couvercle de bouillotte.
30. Coop de feu rectangulaire à trous.
3t. Support de bouillotte.
32. Dessus de four.
33- Porte d-* foyer.
34. Devant de cendrier.
35. Coloane d’angle.
36. Panache (cuivre).
37. C«*uvcp-le de bouillotte (cuivre).
38. Plaquette de coupe-flammes.
39. Coopo-fiammes.
40. Levier de coope-flainmes.
41. Manivelle.
42. Pied.
43. Tringle de conpe-flammes.
44. Console double (gauche ou droite;.
45. Convre-joint.
46. Gâche.
47. Clenche de porte d'éluve.
18. -  -  de four.
49. Plaquette de robinet.

52. Mentoncet de porte de foyer.
53. — — de four.
54. — — d'éluve.
55. Gland (cuivre) de coulisseau de r
56. Ecusson.
57. Plaque-adresse.
58. Porte de four.
59. Porte d'éluve.
60. Tisonnier.
61. Radette.

Dans vos com m andes, ca rac térisez  les pièces p a r  leu r nom  et non leu r num éro .



Bien spécifier la LETTRE INDICE qui accom pagne le num éro  po rté  s u r  la façade de l’i
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PIÈCES DÉTACHÉES — NOMENCLATURE

CUISINIÈRES 0 MODICA i> 1301, 1302, 1351, 1352

€>Oi

^  iSf | |

V  > | ^  g f  rjf

■ Dessin de cuisinière 
. Côté G de coup de feu (dessus foyer).

« f c l f T . t ”’? ; ’’?’, ' (prtd,er 0  »» ci-

J 3. Pignon d’étuve côté gudn .

15. Porte de four.
16. Pot te d’étuve.
17. Porte de foyer 
13. CnliMione de foyer 
19. Façade de cendrier do (
■J0- P^ iuétte de robinet.
21. Pied AVD-AVG de cuisinière à étuve. 
22 -  AKO-AUG
-3 Poignée de porto de four et d'étuve, 
r f  _ ~  ce foyer.
S -  E‘cargot de puche de porte de four. 
*6. — de droite —
2. Escargot de porte d’étuve.
-« Crapadme de porte de foyer.

z  ssS“d“'ïï,to,,l*’u'11' ie reti"
31. Plafond déturc.
32. Dessous d’étu»c
33. Derrière d’étuve.
SI. Séparation verticale d'étuve.
Su. Tampon de ramonage
a?’ 1,0 ^ P 0" *** r*moojge.

i. Plaque étagère.
5. Plaquette de sarnissage avant.
| Haljonge de plaque coudé:.
’• Ptaqaeite de protection du derrière de cuisinière 
?. PUque coudée de fover.
[ £;1l!e rie ou grille de devant de foyer mixte. 
[• Plaque de foyer coté du four ou contre fea.
». Plaque de toyet côté G. 
i Support de foyer mixte.

GnÜe de tond à houille de forer mixte.
! — à bai* —!. Carde «ôt
, Plaque «niante de protection du pignon côté G.
. Grosse d • quilibtage.

KMsort d’équilibrage.

6t. Suppott de foyer pot.
65. Plaque avant pleine de forer pot.
65 — a jour —
67. Grille de foyer pot.
6 |. Plaque de garnissage arrière de foyer pot

73. Dessous de cuisinière s

u ltim e  e a t ?
VIRTUAL MUSEUM

Dans vos com m andes, ca rac térisez  les p ièces p a r  le u r  nom  et non l e u r  numéro.
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A r t i c l e s  c o m p l e t s

D É S IG N A T IO N

Ansage de la Poterie.. . . ................................
Articles de bâtiments et divers Tarif F ..
Auges ou bacs à bestiaux Tarif A .........
Auges i  volailles...........................................

Bacs Tarif A ....................
Bacs militaires....................
Bacs k porcelets ..............
Barre» d'appui Je fenêtres.. 
Bouches de chaleur ornées. 
Bourbes de four diverses.. ,  
Buanderies Tarif B.........

Gagnai d«..............................................
Calorifères à feu risible.........................
Chaînes d'entourages de tombes............
Châssis â tabatière Tarif D
Chaudières à bâtir du Centre et Lyonnais*
CJuodrons...........................................
Cbanflcrelte.........................................
Cheminées à houille.............................
Chenets à figure et k colonne................
Colonnes ponr entourage de tombes .. .
Cônes dentelés pour réchauds .............
Coquettes rondes et OTales...................
Coupes ornées..................................  ■
Crachoirs............................................ .
Crics pour voitures.............................
Croix..................................................
Cuisinières en fonte Tarif C..........

Décrottoirs (grilles) •

D É S IG N A T IO N

Fers â repasser.........................................................
Fontes moulées divorses Tarif F.......................
Fourneau pour lessiveuses et savonneuse»................
Fourneaux potagers tôle e t fonte Tarif PT F ,
Fourneaux ronds ou réchauds normands.................. .
Fourneaux tôle et fonte Tarif CT.....................
Fourneaux t.Ue et footc • Américains nn Parisiens ».

_  _ d c  Paris.............................
_  — — à houilleur...........
_  — «péciaox..............................
— _  RI perfectionné...................
_  — ordinaires • Standard »-----
_ _  émaillés « Fontolo • ...........
— tonte • Bosmrs-Cityp » ........................

G

Galettoires ...............................................................
Grilles à robe et â booille...........................................
Grilles décrottoir»......................................................
GriBes d'égouts.........................................................
Grilles diverses, «rrées, rondes, rectangulaires...........
Grilles rondes pour foyers de lessiveuses façon Nancy..

Lessiveuses (Fourneaux pour).........

M

Mangeoires pvo« rhevaox................
Marmites à cercle.............................
Marmites Anglaises.........................
Marmites boedue»............................
Marmites comtoises........................
Marmites de poêles et curiiaièics. .  
Marmites ordinaire» ou normande»..
Marmites toupie»...........................
Mortiers........................................

Patins de voiture»...............
Pieds de bancs........................
Pieds de tables.......................
Piloos de cantonnier..............
Poêles * RosW-re*-Œi»t • J

— à sorte ronds.............
— Berry .......................



P  (Suite)

Poêles de repasseuse»..................................
— Lyonnais..........................................
— octogones à deux marmite................
— Tortue tôle et fonto...........................

Poids à peser : Français, Kgypüe*» Tarif 2,
Poissonnières.............................................
Pommes de pin ....................................... *
Porto ptats ....................................................
Porte-savons................................................ *
Portes de ramonage......................................
Potagers carrés...........................................
Poterie Tarif P. ....................................
Poteries bleues inoxydables.............
Pots algérien»..........................................
Pots Bordelais dits Périgord, Pots couvert».. ! 
Pots Cendrillons.........................
Pot» llainaul..................................
Pots limousins.. .........................................
Pote Mougnes.........................................
Pois Ortéan» ou marmites toupies.................. .
Poolies à gorge..............................................
IHatcau de parquet......................................

or», 71
60. 71
or., 7i
65. 7i

It.'vluuds Bordelais ou Lyonnais 
Réchauds potagers i 
Réchauds cône» dentelés..
Réchauds 1/2 économique»..
Réchauds enveloppe fonte.
Réchauds mobiles à charbon do bois pour e 
Réchauds Normands..
Réchaud» Parisiens font».
Réchauds simples tôle et fonte.
Roues de charrues, brouette, e

Savonneuses (Fourneaux pour).... 
Scellemcnls pour barres d’appui..

P i è c e s  d e  r e c h a n g e

Arce»soires pour appareils en fonte du Tarif C__
Accessoires pour buanderies........................... ..... ,
Accessoires pour fourneaux potagers tôle et fonte.. 
Accessoires pour fourneaux tôle et fonto Tarif CT..

Barreaux pour foyer* mixte de fourneaux.
Birrrs de côté pour cuisinières et fooineaoi
Barre» poor cuisinière* tonte......................
Barres pour fourneaux tôle et fonte...........

Cendriers pour cuisinières, calorifères et poêles.. .
Iriers pour fourneaux tôle et fonte................
Iriers poor fourneaux potagers tôle et fonte...

Chaudières de buanderies en fonte et en tôle___
Chaudières en fonte pour fourneaux tôle et fonte..

C (Sutlt)
Chaudières pour cuisinières...............
Clefs ornées en fonte pour tuyaux tôle.
Clenches pour portes de fourneaux..................
Colliers et pilons en ter forgé.........................
Congés bruis en fonte malléable.......................
Consoles pour fourneaux..................................
Copelte pour fourneaux tôle et fonte..............
Coup» de feu pour fourneaux tôle et fonte . . .
Couvercles de buanderies................................
Couvercle» et panaches en cuivre pour chaudière
1.............. - r-ur châssis.................... ............
Crochels pour cuisinières................................

Dessus de fourneaux tôle et fonte..............
Dessus de fourneaux potagers tôle et fonte..

ments pour porte de foyer RI..



L”
u l t im « a t *
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Façade» de ccndrieis pour fourneaux tôle cl fonte...............
Foyer» de fourneaux tôle ot fonte ....................................
Foyers en terre réfractai! e ..................................................

GAcfaM polies pour fourneaux tôle el foute............................
«'.riIles pour fourneaux de lessiveuses cl savonneuse».............
l'.rillcs faux fond pour buanderie».........................................
Grilles pour foyers de fourneaux tôle el fonte.....................
Grilles pour poêle» Tortue... . .  .................
Gm-ul-ml pour porte de foyer Ht ......................................

M

Manivelles pour registre de fourneaux tôle et fonte.
McutonneU en fonte malléable...............................
Milres pour fourneaux de cuisine...........................

Orales pour fourneaux tôle*el fonle......................................

P
Panache» do chaudières en cuivre......................................
Pièces diverse» pour appareils de cluulîagc foule................
Pièces diverses pour buanderies.........................................
Picres diverse» pour fourneaux tôle el fonte........................
l'n-ees diveise- pour fourneaux pntageis tôle et fonle...........
Pilons en fer forgé.............................................................1 - ■ • .......................
Poissonnières pour fourneaux tôle et fonte...........................

d e  r e c h a n g e  (Suite)

P A G E S D É S IG N A T IO N P A G E S

63

P  (M U )

Porte-tordii>ns de cuisinières............................................... 59
Portes de four, de forer, d'étuve pour fourneaux tôle et fonte 63

65, 59, 62 Potagers cairès pour fourneaux potagers tôle cl fonte........... 23

R

64 It.irlettcs pour fourneaux tôle et fonte---- ; ......................... 64
1! écliauds ! Ü économiques pour fourneaux potagère tôle et fonle. 24
Robinet.» de buanderies....................................................... K
Robinets de cuisinières fonte...............................................

55
63

llobim ts de fourneaux tôle et fonte...................................... 61
Rondelle» et tampons pour cuisinières cl poêles en fonle__ 27
Rondelles et tampons • Slaudard »...................................... 27
Rondelles et tampon» pour fourneaux de lessiveuse*............. 45
Rondelles et tampons pour fourneaux tôle et fonte............... 62

Cl Rosaces pour robinets ..................................................... 63, CI
59. 64

S
Supports de l<arrcs pour cuisinièi'Cs..................................... 57

— pour fourneaux tôle et foule.................. 61
62 Support» de portes fdits trop!*) pour cuisinières fonte........... 59

— pour fourneaux tôle et fonle... Ci

59. 61
T

Tampons pour cuisinières el poêles fonle................  ....... 27
Tampons pour fourneaux tôle el fonte................................ ..

60 à r.4
Terre réfractaire...................................................... .......... 55
Tirant.» de cuisinières et poêles........................................... 69

66 Tisonniers pour fourneaux.........................  ...................... 64
Tubes réfractaires pour foyers de poêles Tortue.................... 55

23
Tuyaux avec clefs pour fourneaux tôle et fonte.................... 62
Tuyaux cuivre de vidange pour chaudière» de fuurocaot....... 61

Gomlitions de vente et de paiement (Extrait des)......... 1, 2, 3, 4
Poids de» appareils de rhaulTage fonte......................... 83
Poids des appareils tôle et fonte................................. 39

P A L E T T E  D E S  É M A U X  —  Voir pages 38 et 39.
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