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Fig. 1. — Un exemple des progrés coum&éﬂhles réa.hsés en France, par la cuisine électrique,
chacun

une cuisimére élecirigue.

Groupe de 300 appar A lssy-les

LE SALON DES ARTS MENAGERS

par BatDRY DE SAUNIER

L'NMustration s publié, pendant tour le cours
de 1928 et une partie de 1929, une série d'études
sur lee transformations profondes que la ecience,
par los procédés et los machines qu'elle ne cesse
de crder, a apportées depuis vingt ans & la vie du
foyer ; en résumé sur la paissance des moyens de
confort qui constituent le ¢ Chez-Soi Nouveau ».

Ces dtudes nombreuses ont expligué, de fagon

irec mais précise, les principes moderncs
appliqués anx fonctions capitales d'un foyer :
l'éolnirge, lo chauflage, la cuisine, le blanchis-
sage, ote. Ceux de nos lecteurs plus récents qui
tienneut A connaitre les bases techniques de tant
de progrés afin de suivre en clanté le développe-
ment de toutes ces formes de bien-étre pourront
done se reporter utilement & la collection de In
revue 1925-1929,

Aprts avoir analysé la théarie, ces études expo-
saient ln pratique : elles montraient dans lours
applieations du moment, il ¥ a eing ans environ,
les idées et les machines admises désormais dans
In vie familiale.

Depuis, des progrés se sont réalisés, fort impor-
tunts parfois. 11 nous a semblé qu'au moment ob
g'ouvre uu Grand Palais le Salon des Arts Ména-
gers, les lecteurs de L'Ilustration trouveruient
agrément, et peul-&tre uvantage, & connaitre le
< point prmtique » auguel est parvenue chacune
e ces révolutions dans le home — de ces révolu-
tions dont la bénéficiaire Ia plus évidente est la
femme, ol qui, pour cette maison aussi, sont
enconragées par les hommes d'esprit et de eceur,
11 est bien évidenl que tout progris dans le Ches-
Soi libdre In & ménagire », et méme la ¢ maitresse
de muison », d'un de ces asservisements séeulaires
dont Uhomme prend, trop facilement parfois, son
parti..

Noturellement je ne pusserai en revue el gue
les idées générales. Je ne traiterai que des fone-
tions majeures du foyer. Et je n'écouterai 1A que

Les modéles populaites pour la cuwisine,
par 1'élecrricité.

A droite, le four, qui pctmcz les s, Joo mijorts, les
gratinés, les plcisseries. — B, Ie commutaicur (4 allsiees g
choix), — F, le plafoad chauffant. — T, les pradine qu
peemenent d'approcher plus ou moins du feu e aliments,
= A gauche, un gell dectirmgue, — G, bec d'écoulement des
s sddles Etelec.)

mon expérience propre avec la confirmation qu'uu-
ront pu me donner delle des juges sugaces of
impartiaux,

Cette déclaration faite, j'éerinud que, depuis eing
ans, doux fonctions principales dans le ménage
ont réalisé de tels progres que les volel dédsormuis,
sous une forme entidqrement neuve, aux mains du
publie : la cuinine et le blanchissage. Ces deux
fouctions vont faire l'objet de cette premiére
étude

LES PROGRES UE LA CUISINE RUECTRIQUE
EN FHANCE

Prouvons vout de suite. Ta prevsve de la diffu-
sion chez nous de la cuising faite an moyen du
chauffage électrique, de sa mise & portée déji
des classes moyenncs mémes, notre figure 1 la
donoe : & la porte de Paris, & Issy, est en voic de
finition un groupe dimmeubles qui comptent

ble 500 appart ts. Or ces 500 apparte-
ments ne renferment chacun d'autre appareil pour
la préparation culinaire des aliments qu'une cuisi-
nigre électrique | A moing que les fnuociers qui
s¢ sont engagés dans cetle grosse aventure n'aient
tous perdu Iln raison, la démonstration guiils
domnent de la réalisation pratique de In euisine
par les watts paraiten probante & toute personne
qui n's pus pour systéme de nier |existence d'un
fait en se mellant les mains devant les yeux pour
ne le pas voir, Par Ii ces propriétaires habiles
ajoutent sussi f leurs appartements un attrait
particulier qui fait présger logiquement aux
locutaires gu'ils y trouveront le confort général

Non certes que les propagateurs de la cuisine
électrique en France soient aujourd'hui des innovi-
teurs & travers le monde ! Il y a de longues anndes
— ¢t nous le notions déjs ici, le 28 janvier 1928
— que méme des pays 3 Taible population, tels
que la Suisse et la Norvége, donnent su ntre
P'exemnple de la décision dans le progrés évidomt,
en supprimant totslement, par milliers de ménages
& lu fois, tout charbon et tout gus !

Mais notre pays, si Uon voulait lui reprocher
ici un peu de retard & l'admission d'une révolution
si bienfaisante, pourmit invoquer pour sa défense
des circonstances atténuantes Lrds sériguses,

Duns nos grandes villes, en effet, les ménuges
les plus enthousinstes des solutions éloctriques se
heurtont trés souvent, s'ils nhabilent pas un
immeuble moderns, & Pobstacle de la colonne
mantanle trop faible. Is demandent au Sectour
de leur fournir désormais une grosse quantité de
courant ; et le Secteur leur répond qui son vif
regret il ne peut les satisfaire, parce que leur
colonne montanie eal trop fuible | On désigne sous
e nom la ligne qui, de la rue, apporte le eourant
4 tous les locataires de ''mmeuble, Judis prévue
pour donner & chague appartement 3 hecto-
walts en moyenne, clle ne correspond plus A leurs
ambitions actuelles | Aujourdhui, les rdglements
de Paris preserivent anx immeubles en construe-
tion des canalisalions capables de supporter au
moing: 25 watts au métre camd, e qui, pour
4 petites pidees de 15 métres carris chacune, fait
15 hectowatts — au lien do 8 il ¥ a vingl ons !

Les proprictaires  dimmeubles  démodés s
refusent d'ordinaire i faire les (rais d'une eolonne
nonvelle de plus grosse section. Mais oertuines
sociités se substituent & enx. A Paris. h C.P.D.E

N e — LIS

== (Compagnie Parisienne de Distribution

d'Eleetricité) procide r!le-mume. dcpma
I'un dernier, & un chang t de
montante dans tous les immeubles anciens
dont trois locataires au moins lui assurent
msemble un minimum suffisant de con-
sommution. Toul cels est pssez compliqué,
Liohstacie que met la vieille colonne
montante A Ia diffusion en grand des
applications du courant aux fonetions du
home, notamment & In cuisine, est done
sérieux. On voit que cependant il peut
géndralement dtre surmonté,

Mais d'autre part, et ¢'est b V'essentiel,
les sociétés qui fabriquent et vendent
du eourant Aectrique, marchandise spé-
ciule mais marchandige, astreinte comme
toutes autres aux lois paturelles du com-
meree, font maintenant des efforts pour
attirer & elles le client en le snisissan!
par Vendroit qui est généralament lo plus sensible
chez lui, par ln poche.

La C. P. D. E. notamment & récemment dtabl
des Tarifs nouveaux qui permettont & wn simple
particulier d'needder, en toute sagesze, aux consam-
mations importantes de courant. Jo ne puis entrer
i duns lez détails de ces tarifications ; tous

Fig. 3. — Type dei cuisinidres électriques instaliées
dans I bl d d'lssy-les- Moul

En A, le four {élémenm do chauife comvtituds par du ruban
de nickel-chyome tecouvert par une baade plare métallique
qui est sudée 3 Jui decrriquement ; puissance 1,800 wair

rtis en hzur et en bus). — B, une plague de la cuisic

930, 1.000 e 1.800 wan), — C, I: il deeavaillam

i feu wif, 1.9500 wans pour une surface 21%2y conid:

méwes). — On voir, de 1 4 6, les commutateurs qui comman-

dene b four, les plaques e Je geil e peuyent chacun doane!
3 incensités de chalear diff Ereancs, (Cassintéee Thevma.)

les bureaux de la région parisienne les font con-
paltre & qui les leur demande.

Je me bornerai & rappeler que les immoubles
d'habitation sont tous alimentés par un compleur
dit d'éelaimge ; et que quelques-uns, en vue de
grosses dépenses de eournnt pour la vie domes
tigue, sont pourvus d'un second ecompteur dit
¢ pour tous usages » ou — vulgairement —
<« compteur de foree ».

Le premier débite le courant & un tarifl constant.
Le deuxitme, qui est lié & un mouvement
dhorlogerie, débite le cournnt A un taril qui est
d'autant plus bas quon le consomme A une heure
o1 la demande générale du courant est plus faible,
i une heure de pointe, & une heure de jouwr, ou a
un heure de nutl, (Voir tous détaile sur le fone-
tionnement du Triple-Tarif dans le numéro de
28 janvier 1925.)

Or la C. P. D. E. nocepte depuis deux ans de
passer avee tout possessour d'un compteur de
lumadre un contrat dit mizle qui abaisse Tr prix
du cournnt proporti llement & des 1 hies de
mnﬂomnmtt(m convenues ot peut méme le faire
tomber nu niveau le plus bas du comprour triple
tarif, au nivent du prix de nor

D'snibre part, afin de supprimer lg eo; |1 teur de

lumidre ehez les possesseurs d | ].
tanf, et pur conséquent de le
i'entretien of do loeation, s ¢
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Fig. 4. — Lu « cuisiniére électrique » est maintenant un petit meuble peu encombrant.
Tous les quinze jouss, on Jeve le couvercle, on enlive unc 3 une led « sfuistances » ex on pamse un chiffon sur la

fonte émalllés fcing A six minures o m"rnml — B,
incandescenie ou somhre, & volonid)

un tarif, mixte nussi, moyennant lequel éolainge
annuel esh payé pur une somme globale &tablie
d'aprés le nombre des pitees de 'ippartement, et
toute consommation supplémentaire de cournnt,
nffeotée fndistinetement A 'éelairage ot wux autres
applieations ménagires, n'est sous ln dépendance
que du triple-tarif,

Dans les deux ens Vusager, 4l entend faire de
Péleotricité  désormanis ln ecollaboratriee 1o plus
active de son ténage, bénéficle d'un gros nvaniage
piisquie, sur les vingl-quatre heures qui consti-
tuent une journde, lo taril le plus bas, le tarif do
nuit, joue pour lui pendant seize | Notamment de
6 heurvs du soir i 7 heures du matin, ot — condes
eondanen du Sectenr & "%gard de lu coisine ! -
de 11 heures du matin & 2 heures de Vapris-midi !
En rl‘surm’* on pent dom‘ toujours, dans la région
peari , fuire s au prix lo plus bas du
cawrant, & ln condition de n'avoir pas Uoriginalité
colitense de Vexdeutor en plein miliou do Pnprie-
midi |

Or lo pris du eourant Iemidee o5t actuellement
1 fr. 76 I kilowaet-heure — alors que celui du
coursnt de muit est 0 fr. 28, cest-k-dire sept
fois moindre ! (Tarifs du 1" janvier 1033.)

L'abaiesoment considérable des tarifs du coumm
pour appartements met done la enisine &lectrigue

les commuzateurs, -
- P, les pl)qeu de chaufle.

D, mablene de débarias, — F. le tour (vaiie
T. dessux mobade, (Modile Avrbwe Martin, )

aux mains mémes des elusses moyenmes, pinsi que
jo Vab dit plus haut.

Quels sont les avantages indiscutables de In
enisne Electrique T

D'abord lu simplicité : aueun combustible i
aller prendre au bicher, dans une soute & chor-
bon, voire & monter d'une cave ; pus d'allumage &
faire. Ensuite ln séeurité : aucune flamme, Ensuite
In propreté : pas d'oxydations provoquées par des
wan de combustion | In cuisiniére électrique devient
un « meuble » quiun entretien simple congerve
indéfiniment en bon état. Enfin ln régularité : les
elfet= du courant éectrique sont toujours iden-
tiques & eux-mémes, indifférents wu soleil, & In
pluie, aux courants d'uir (1).

Aussi par Pélectricité est-il besucoup plus facile
de faire d'excellente cuising que par tout autre
mode de chauffage, surtout par le chaufage au
churbon dont irrézularité et la brutalité sont
notoires, Je feri grice & mes fidéles leeteurs dune
réddition des protestations viclentes que j'ai i
dlovies (0" du 26 jaovier 1918 et du 18 juin 1928)
coptre « o folic du ywaspillage d'argent ot de
femps que comporle le fourncan, puisqu'un petit
ménnge qui consomme 10 kilos de charbon par
jour ne brile utilement chaque année que
529 I.llue sur 3600 'une des substances les pluas

Fig. 5. — Deux coupes dans des plaques (ici réd )

précie dont jouisse I'huunanité L. > Disons, en
souriant. si vous le voulez, que le fournesu au
charbon de terre est un conemi de In prospéritd
publique. Bt passons & d'autres considérntions.
L'¥lectricité réalise toute la cuisine frangaise
moderne, done en vases elos ou découverts (passe-
rales, poiles, sauteuses, fait-toul, ete.) ; en enecintes

(1) Je me permets de cirer el une npemm:r peosnanelle
sécente, faite sous le o'k ot At

sellement dans des diti 1 11 s'ugis
sait d'ua diner = comparatil » posr dmuc mmlkl.
Les deux menus, pour six d

quant & 11 nature et au poids des mbumm-‘ (potage &
I"oseille, 2 lires — 6 ceufs pochés sance tomare, 300
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chaudes (fours, ete.); en rayonnement (grils, gan-
friers, ote.). Elle rinove méme ln euisine aneienne
i délicate duns ses ritis sees en pleine atmosphire
devant une coquille incundescente (fig. 6), Kte,
Un voit que la souplesse ot la divorsité des sources
Eloetrigues de ln chaleur sont trés grandes ; leur
obéissanee pormet méme & un médioere opdrateir

Croquis d'une opé
cution, La coquille €
SV AER Fayoiid o).
wenmes dans |2 culsi-
nigre K. La biocke
tourme sous | impul-
sion d'un mouvemient
' horlogeric M

{ Arthar Marite.)

Fig. 6. — La ritissoire d'antrefols, en plein air, es
rénovée par la « coquille » § résistances électriques,
qu'on wvoit en €. — 1, la coquille. — 2, son
applicarion.

dobtenir des effets inattendus en jouant des
commuotateurs, pour modifier  Uintensité ot le
temps, sclon les notations exuetes dun livee ; In
miisine tourne un peu i In musique..

La chaleur dégngée dans les appareils culinnires
électriques  résulte, on le sait, de Vellet Joule,
vest-d-dire de Uéehnuflfoment que détermine le
courant en passant dans une rimstance. Cotte
résistance st presque toujours constituée par des
fils de nickelchrome, qui sent portés a |'mean-
descenee | g'ile demenrnient nus, ils serniont expo-
si i toutes les cavses de destruction rapide. 1ls
sont done toujours enrobés dans des matidres qui
les protégent et diffusent leur chaleur (eiments
divers, fonte, ete.). Mais la musse ainsi produite
posstde une inertie, cest-d-dire une lenteur &

Coupe verticale par le milisy
fonts

It
O = ——————\ Fesi
L): | ]{ll entre micas

e 1915
#orou de resitance
serrage fante
argile resistanie tanta
% J :
2) Hésistence
dans largile
Aerny de 1920
Jarrage
Coupe en long Vue wn bouot
envel
“metailigue
resCLaICe Procedé
@ eram dandas contrves Backer
e gL 1922

plague chauffante
WLt 8 PR rencn
P Urssun

— roghil, 1 kilo — pommes de wire gratinées uu lunl 1 kila)
opr éné répareis : l'un, 4 un apparsil A mie de fabeication
récemte (four obscur, néchaud & un fen & 2 bellewrs e i
e 4 1 brileur, Aamme verecale) ; Uautte, § une

PM-UFH' de

élecrique de fabiricarion sécente amssd (tour obecur, chauffage
supérieur et inférieur mdépendan: or réglable a 4 allures,

de chauffage de culsiniéres électriques.

En haue, résistances enterméen dins de Is fonwe, 1, 2, 3, 4,
broches amenan: le cuuum Jux fils, — destus hien pl.u:
qui regoit I3 casserale. liuc de Ienm'ult e la préce.
— €. eonduceeur allant do Hm: wes aux fils o — r, un
de ces fils {en spiraleh. (Tode Therma.) = En bas, tésis:
wances noyées dans de o Mmagnisic en picrre. A, lﬂh “dracier

ia] emboutie. — B, thle inféricare qui ferme Ia plague. —

bomnes d°arpivée et de sorde du cournm. — DD, tenoas
foeant e plague sur la cuisinibee. — », un des fils formant
réstwance ten spiraled. (Type Avchar Mariim, Chromalox.)

1,400 wans : denx plaques de chawiie,
1.800 watts, 4 allures), Le chauffage puhh.blr du  four
A jpax o eu liew peaidant quinse minures ; cxlui du four #loc
mqm, pendant vingt mifutes, on ‘ du ¢ominuiateur,

et plafond & pleme allure, anuum dey plas 2 durg
unqumu- minuies dans les deux cas. Pour la cuisine 4 gaz,
on  utilisait  des usensiles de type habirel, en al

de 1 millimdrre d'¢paissenr ; pour la cuiine élecerigque, des
ustensiles en aluminiom d fond bien plan o de

limérres d'dpalsseur. — Les caloriés nécessairer oni €ié respec
tivemen fournies d'un conk En I m' 20 de gaz, soit 1 fr, 20,
et de Usure ohé par 3 kilowstovbente § 0 fe T30 soit
n fr. 0

: rdsestance 1925
@ maynes
Coupe verticale par ls milioy
1.000 €1 boddiar Procéds

Chromalox

1927

648 mil-  Fig. 7. — Les cing schémas ci-dessus  enpligueny

la consutution des principales eSS LAnEEs

employées actuellement dans les plagues, fours g

grils de cuisine électrique, (ﬁlﬁ) ﬁ
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gagner |a température nécessaire, et en méme
temps & ln pordre lors de Vextinetion, qui 8 cons-
titué pendunt des anndes un défaut pratique.

Ainsi qu'on le peut comprendre, ln cuising par
I'électricité est arrivée maintenant 4 un point de
perfectionnement  tel gu'elle domine tous les
autres procédés culinaires. Dans les grandes agglo-
mérntions les obstacles & =a diffusion sont faibles
quand seeteurs et usagers comprennent ln réei-
procité de leurs intérits dans cette marche au pro-
gris. Mais, dans quantité de petites villes et sur-
tout duns les campagnes, le prix du courant est
encore si Glevé que D'électrieité doit se contenter
de leur donner simplement de la lumidre. La foree
el In chalewr sont encore lointaines.

N'oublions pas, pour juger des situations avec
fquité, que, thermique ou hydraulique, une usine
qui fabrique du courant travaille toujours dans
des  conditions  estrémement  difficiles, Obligée
d'immobiliser des  eapitaux  considémbles pour
s'instuller, pour acquérir un outillsge trés dispen-
dieus, pour organiser des lignes de trunsport qui
coiitent  plusicurs centnines de mille francs au
kilométre, elle n'utilise ce superbe moatériel que
de fagon dérisoire ! Bur les 8760 houres que cons-
tituerait son utilisation intégrale annuelle (365 jours
de 24 heures), il fonetionne, pour eprtaines cen-
trales, pendant 2000 — elest-fi-dive la valenr de
84 jours ! Car il n'y a pas de clientdle plus ineons-
tante dans le temps que celle d'un seeteur ; il o'y
on a4 pus qui nit des besoins plus iréguliers du
produit qui lui est oflert |

Enfin, on voudra bien remarquer que la pitee
d'appartement dite « ouigine », autrefols coin noir,
aujourd’hui salle blanche, tend & devenir sinon déjd
la principale d'un heme, du moins la plus ¢ évo-
luée ». La chambre & coucher n'est occupée, en
majorité, que dans des heures d'inconscience. Le
salon est une pidee dapparat qui joue rarement.
Peu de ménages comportent. un eabinet de travail.
Et In salle & manger, niiliséte deux on trois heures
sur vingt-quatro, se rapproche do plus en plus de
ls cwssine pour fusionner nvee elle, avee cette pidee
qui prend maintenant des allures de labomtoire
pour ces physique et ehimie ultra-fines que consti-
tuent les préparations culinaires. On peut, sans
dérbgloment d'esprit, entrevoir 1'épogue rupprochie
oit le Chez-Soi comportera, & ¢dté de petits locaux
spieinlists, une lrds grande pidcs pouwr wivre (un
living-room) ot les opérations dalimentation
ellos-mémes se feront, impunément mime pour
l'odorat, avee I'élégance et ln recherche qui leur
sont indispensables.  L'électricité nous  donnera
demain  ee mirnele qui, naturellement, aprés-
demain nous semblera une banalité de plus |

LES IPROGEDS DANS LB BLANCHISSAGE

Les rocherches constantes de 'art  ménager
depuis une quinzaine d'anndes, les expérienees
minubieuses qu'ont fnites sur ces questions jusqu'icl
dédaigndes les savants et los praticiens des Etats-
Unis, de V'Angleterre, de 'Allemagne nussi bien
que de la France, les résultats qu'i lour suile a
oblenus une clientiéle intelligente ont réalisé pea
i peu, dans une des fonetions les plus cachées ol
les plus diliestes de In vie intime, selle du blan-
chissage, une véritnble révolution. Et veilh, sauf
pour guelques dtres humnins qui se font mérvite de
vivre dans un monde irrdel, une question de bien
wrund intérde 1

1 résulte des futs dvidents — dussent-ils provo-
guer une levée de batteits et de couvercles de
Jossiveuses — que, jusqui maintenant, on n'n pas
#u, et surtout on n'n pas pu, laver le linge comme
il le mérite ! Lui-méme le blanchissage de nos
grand'méres, dont 'évoeation déelenche encore
I'ndmiration chea les potites miénagéres modéles, le
blanchissage des guies lavandidres aussi, cher aux
poittes of aux peintres, sont aujourd'hui bien
dénigrés par la science | Il faut les ranger dans
les armoires du classique démodé,

Voici done la théorie et la pratique modernes
sanctionnées par 'usage, consuordes par les faits

Matéviellement, qu'est-ce que le linge ? Ne
nows fions ni & notre toucher ni & notre vue,
Prenons une loupe et regardons ; mieux, un micros-
eope, el serutons, Je suis allé trouver M. Goermain
Arnaud, de I'Institut de Microscopie, le distingué
phatographe des mondes trds petit et infiniment
petit. I u établi ponre L'Miustration les agrandisse-

L'ILLUSTRATION

metits saisisants, qu'on voit & la page suivante, de
linges de lin, de colon, do laine et de soie, des
quatre sortes principales qui nous gont habituclles,
Qu'est-ce gque le linge t demandons-nous au
microscope. Un  treillage (fig. 9). Un treillage,
vulgairement un tissu, constitué par des fils
appartenint les uns au régne végétal (lin et
cofon) ; les autres, au régne animal (line ¢ goie)
Dans le premier cas (lin et coton), le fil n'est
autre chose que la mise bout & bout de fibres qui
ne tiennent les unes sux autres que par des brin-
dilles plus ou moins accrochantes. Le filateur los
fait adhérer entre elles, comme il le peut, par
pression et torsion, Dix de ees fils minuscules
entortillés ensemble, s consolidant mutuelloment,
vaille que vaille, forment de gros fils, lo2 dléments
du tissu ; P'un de ces éléments est nommé la
chaine ; Pautre est ln trame. Combien fragiles !
Dans le sccond eas (laine et soie), le fil n'est
autre chose que filaments ultra-fing séerétée par
l'animal (mouton ou ver) ot remplis ou mecou-
verts d'une graisse qui lui donne sa souplesse.
Aucune de ces substances n'n done, on le con-
coit, grande solidité fondamentale ! Elles erignent
toutes la torsion, la friction, le grattage, les coups;
la brutalité en un mol. Aucune ne s'est formée et
n'n véen f des termpératures qui, saul pour le
coton qui a pu s'épunonir sous les chuleurs dgyp-
ticnnes, n'ont jamais dépasst 35 4 40°C, Mortes,
sans défense, ces substunces ne peavent par consée
quent pus supporter, dans leur constitulion pro-
fonde, suns qu'il en résulie pour elles des dom-
mages, une température de 90 4 100,

Le linge est done un treillage peu résistunt aux
mauvais traitements ot aux grandes chaleurs. Dans
les régions (roides ou tempdérées, nous en couvrons
notre corps parce que nolre peuu st aussi peu
velue que celle des vers et par suile ne
peul emprisonner & sa surfaee les globules d'nir
qui constituent le meillenr des calorifuges connus;
vontre le chaud autant que contre le froid. Cette
toison artificielle primaire, complétée par los toi-
sons secondaire ot tertiaire que sont les vétoments
¢f les manteaux, est ln plus légire, la plus souple,
la plus perméable. Elle permet & notre penu A la
fois de respirer et do séerdter & pou prés ldbrement.

Mualhenreusement pour le linge la pean humaine,
méme la mieux tenue, séeréle constamment des
nlbumines et des groisses, et il #'en imprégne, Lol
ne les voit pag, mais l'océan adérien s trouble ot
I'homme s'agite (visible en détails dons une
chambre obseure traversée par un myon de soleil)
dépose sur cette graisse des poussitres, qui s'y
collent en compagnie des ecllules usées dont se
débarrasse continuellement notre pean. Ainsi s

NO 491 — 119

forme la ehose répugnante qu'on nomme du mot
s laid de crasse.

8i le linge n'est pas de corps, mais de table ou de
seruice, elest presque toujours aussi par des albu-
mines (gang, blane d'euf, sues ot liquides végé-
taux et animaux, cte.), et par des graisses (groisscs
proprement dites, beurre, vinndes et 1égumes, ete.)
qu'il est sali. Cortes toutes les taches du linge ne
sont pas constitudes par des slbumines et des
graisses. Muis je ne procéde pas iei & un cours de
nettoyage ; seulement & Vexposé de la méthode
actuelle de blanchissage du lmge dans 'immense
majorité des ens (75 % disent les spéeialistes). Les
taches d'exception sont Lruitées, npris ou avant
blanchissage géndéral, par des proeddés d'exeeption,

Done du linge sale, ¢'est tonjours (sanfl détails
qui n'infirment pas In eigle) une collection de
tredllages délients dans lesquels sont venus &'ne-
erocher, parfois en les telgnant superficiellement,
des albumines ot des graisses qui sont elles-mémes
plus ou moins chargées de poussidres, de microbes
et de buebfries. Le blunchissage consiste done i
enlever de eos treilluges délicats leurs souillures,

Tremper. — On commence par faire tremper le
linge dans de l'enu. Chaude ou froide ¥

L'eau choude congule les albumines ; si nous y
plongeons le linge, voici done du coup firdes toutes
les twches d'albumine, rendues presque insolubles
désormais par les moyens gimples |

L'ean froide su contruire dissout les albumines.
Plongeons done le linge dans un baguet dean
fraide * Non. 11 vaut mieux de V'eau fidde, parec
que d'une part elle dissoudrn les taches d'albumine
et que d'autre part elle commencern un peu de
travail sur les groisses ; ear, & les graisses ne se
dissolvent pas du tout dans 'eau méme tidde, du
moing y fondent-clles un pen (beurres ot graisses,
de 25" A 50°). Et c'est ainsi que beaucoup de
poussiéres noires, avee clles, vont licher prise
dans lo bagquet, — Taut-il laisser tremper long-
lempa lo linge ? Six & hoit houres an maximum,
Au deli de cette durde, le microscope montre que
les bactéries de |a ont o neé leur
travail, et l'odorat le pergoit. Le linge est alors
en danger.

Laver. — Le linge n'a encore subi li qu'une
dfbauche de nettoysge. Les albumines sont en
déroute, suffi ent attaq par ce premi
bain tidde pour qu'ellos s détachent maintenant
forcément dans les bains chauds qui vont suivre,
Mais Jes graisscs tiendront bon dans nos treillages,
jusqu'an bout, si nous ne les attaquons pas par la
chimie — une chimie tout inoffensive pour le
linge, on va le voir,

Les grais=es que nous voulons chasser sont for-

Fig, 8. — Un ensemble, composé d'une cuisine, d'une salle & manger ¢t d'un (8

peut aujourd'hui n'occuper qu'une seule pitce méme de faibles dimension

En A, ley casseroles sur le fournean Slecrique T. En B, robinces «"eau froide et d'enu chaude
G, deus petites armoires, domt l'une ew miverre. Fn P, e four. Tes of

bclairage indirecr. [Miparitran OCEL.)
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reuse que cumparie I machine (volr 4 dronte). Elle remet en toure le m seur, qui scrdonne "essorcuse.
vers um évier (s on e désice pas utiliier 4 pouvean la lessive), soit vers la lessiveuse méme, comme I'indique ia fgure, pour le hlanchisage
d'une nouvelle série de pibces. — B, bec turnane de I'csoreuse, — E, corps de Uessorewe,
i - Le moteur peur d'silleurs actionner en méme rtemps la liveuss et Ueviorewse, ec qui double le débic de la
idees sont ginéralement muallé= sur un séchoir. Mais frdquemment clles pouvent &tre immddiaement
trique (fer de prande surface, § tempérotuce romarquablement constanie) aindl qus e monirera potee

Hecuigue. — R, agitareot,
maching, Au seir de Vesoreuse, les
eepassler, surtour i la repaveenie ew &
prochain  numéro, (Mardiwer Calor.)

les fibres ; elle les éetase & grands eoups de
battoir ; elle frotte vigourcusement les treillis les
uns cantre leg putres, comme fait des weeuds de
In corde qui lui lie les poignets un prisotmicr qui
veut ln faire rompre par usure ; elle étend le linge
sur une planche ou sur une pierre et lui inflige
un supplice de 'Inquisition, le ripage par brosse
de chiendent | « Rends tos taches ou meurs ! »
Ah ! Quelles révélations ne fsit pas un micros
eope, quand on le consulle avant ou aprés |

Allons, la mge ne blanchit pas le linge, mais le
lime, e troue et le déforme | Comment, dans le
bain d'ean & 70° au maximom, chirgé de savon
et, si lon vout, de quelques traces d'ean de Javel,
peavent et doivent Btre lavies les pidees ¥ Simple-
mont par les vagues {entes mais fortes qu'y déter-
mine un agitateur netionnd par un moteur élece
trque (fig. 10). Les pidees nngent librement dans
ee tout petit lae, La cuvette qui les renferme a
des parois douces comme de la poreelsine pour
qu'elles n'y subissent auenn [rélement dur. La
valeur de  plusieurs tonnes d'eau  tmverse les
mailles des tissus par des vp-et-vient incessanis,
agissunt chitiquement sur les taches par Paleali,
les déerochunt physiquemont par le passage tris
doux mnis frvésistible des moléeules du Tiguide,

L'opfration est mimsi toujours menée trés vite
et tris bien. 1l est done impossible d'en eoncevoir
qui donne par der moyens plus simples un linge
plus blane, Dois-je ajouter que Vazumge (e pas-
sage au blew), qui n'est qu'une hypocrisie, qu'un
mayen de camoufler le linge insuflisamment lavé,
est désormals supprimé 7

Tels sont les prineipes logiques sur lesquels est
basé le blanchissuige moderne, et dont jécns
d'uprés une longue expérience personnelle,

Je n'ai pas bosoin d'ajouter que de plus en plus
gétend la coutume, mime dons les appartements
exigus, de < blanchir » chos soi, 8i Madume savait
les promisevités que le blanchi publie, en
vrae, donne & ses fines parures, au linge de Mon-
gioir le Difficile, et aux gentilles choses des
enfants, elle reculerit affolée devant ees bains
d'infumie...

(hiand le linge revient de ¢es enux-I4, il n'est
pas molsain, puisqilil o 616 aseptisé & la vapeur !
Et puisque les bactévies ont éé rongées, nvee les
fibrilles, pur les acides impitoyables | Mais il sent
In mauvaise chimie et déjih, Madame, i1 vous
ménage des visites sux Expositions de Blane...

L'EAay gu'iL wAUT AVOIR

La cuisine ef le blanchi ont un besoin com-
mun, autrefois négligs, eelui d'une bonne eauw,

On sait que le corps b in est essentiell nt
mmtitre aquatique, puisqu'il est, dans s fin der-

L'ILLUSTRATION

Fig. 10

nidre, desséehé, représenté par trois ou quatre
kilos seulement de sels minéraus. 11 n'est done
pas surprenant que ce méennisme, ol les échanges
de nutrition se font si rapidement, =oit influened
trits sensiblement par la qualité de U'ean extérieurs
qui Ini est guotidicnnement servie. Pour raison
presque analogue, on congoit que s dissolution
des taohes se fasse beancoup micux dans une eay
qui n's encore dissous nucune matiére que dans
cctte sorte de sirop torroux que sont quantité de
10s ey ménaghres.

Clest, en offet, an seul point de vue de la dureté
des enux que nous nous pligons del. Dans les
dtudes des problimes du kome qu'n domndes ici
L'lllustration il y a cing ans (18 févvier 1928)
Jui signalé Dimportunee de s question. Natre
ganté est i en jeu de fugon certnine, car
on ne peut boire impunément pendant plusiours
années une eau qui forme sur tout ce qu'elle
touche des diépdis ealeairves | Llimportance dn fait
est révélée notamment par l'aspect des bouillottes
et autres récipients qui la conticnnent sur le feu,
On épronve fréquemment de grandes diffieultés
— qui se résolvent toujours en dépenses de
temps, de combustibles et de denrdes — A
obtenir par éldévation de templrature les effets
que l'on cherche (euisson, efc.) dans des substences
que Veau enveloppe ainsi d'enduits terrenx man-
vais conducteurs de la chalear ! A Vépoque j'ai
indigué Fappurcillage que les spécialistes de épu-
rition de l'eau avaient imaginé pour enlever i
Vean sa dureté et lui rendre une doucewr campa-
rable & celle de V'eau distillée. Le progrés réalsé
depuis cing ans consiste duns le fait qu'i eité de
grands appareils adoucisseurs d'eau qui convien-
nent A des immeubles ou & des appartements, on
én trouve qui peuvent &tre installés sur une simple
prise d'eau domestique sous pression ; d'autres
méme qui sont portatifs et qu'on peut apporter
i une source sans pression, au bord dun puits par
exemple, pour les romporter remplis, comme des
broes, de guelques litres d'eau douce (fig. 11).

Une enu ¢ de ménnge » ne doit pas faire coa-
guler le savon, Tel est le principe fondamental. Si
le savon &'y congule, c'est qu'elle contient des sels
terreux (de chaux, de magnésie, ete) qui forment
avee ln matidre grasse de ee corps des composés
insolubles dans lenn. L'hydrolimélrie, qui nlest

" dailleurs pas un procédé d'investigation nouveanu

puisque ses régles ont &té établies par Clarke il
¥ a soixante ans (mis su point par Boutron et
Boudet), consiste & doser les sels terreus que
contient une quantité d'eau donnée en y versant
une quuntité conmse de liqueur de savon ; plus
il faut de liqueur de savon pour produire sur cette
eau, par agitation, une mousse épaisse ot durable
(14 centimétre au moins, et 10 minutes minfmum)
plus cetle esu est ealesive : plus elle a de degrés

— Comment aujousd hui,
dans les ménages amis du progrés, on blanchit le linge

A gauche, on woit 'opfraurse qui confie une 3 une chacune des
pittes su lguide chaud (0% enviton) qu smime de vagues, 3 imou-
vements aleernanifs, Vagitateur R. Le paguer de piéces éoant €pusé,
I'opiratrice ferme le couvercle, ne s'octupe momentandment plus de
Ia machine, et peut vaguer & d'auties occupations. Un quart & heure
apris, elle arcdie le monear, ouvee e couvercle e, & la main (elle
peat se servic d'une pince on bois) transiére chaque pitce 4 Uesao-
de Vessoreuse peut Ette tourné soi

= L, cotpy de la lessiveuse. —
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hydrotimétriques. Par exemple
Penu distifiée o 0 degnd ; celle

d'Epinal en a 1 ; celle de Belforl 3 ;
de Reims 6; de Nantes 113 de
Puris 20 ; de Fontninebloau 25 ; de
Versailles ot de Saint-Clound 40, ete.
On trouve des eans qui titrent 150
ot méme 300! 1 faut remarquer
aquie Peau de phite, qui souvent, dans
I'atmosphire ot sur les toits, ==
vharge de poussitres caleaires, peut
fort bien avoir 3, 4 et méme
i degris hydrotimétriques ; elle n'en
est pas moins une eau d'élection
pour ln cuisine et le blanchissage.

Il ne faut pas confendre nchon-
cissemont de Veau nvee sa filtrn-
tion. Une can peut étre extiéme-
ment ealenive of ne contenir aueun
corps solide en suspension ; elle
est wlors trés limpide. Elle ren-
forme In chaux on la magnisie en
dissolition ot passe en cet état @
travers meme un filtre on une por-
celyine qui sernient capables d'ar-
riéter un microbe.

Par conséquent, ce n'esl pas par
m moyen méeanique qu'on peut
enlever dine eau les sels terronx
qu'efle comporte, mais par un
moyen chimique, Géndralemont la
matiere adovcisante que  renfer-
ment les apparcils est un double
siliate d'nlumine ot de soude,

M, morear

L'alumine sort en quelque sorte de support fixe
i la soude qui, nu passage, se combine aves la
chaux et substances annlogues que renferme lean,
ot ainsi les arvite dans Vappareil,

Ces arrestations s'opirent fidéement tant que In
matitre eontient de la soude. Lorsqgue son élfmont
policier est Gpuisé, on In régéndre, en méme temps

Fig. 11, — Deux types dadoucisseurs d'ean,

A paucke, le Permo, — D, sortie de I'esn douce. — O,
soetie d'ezu dute (A volonié)., — R, mysu conduiant 'esu
dure & Padouchseur, — 8, mecond on caouchowe. =
A droite. le Permodo {portatif). — A, couvercle. — B, sortie
de V'ean douce. — €, sortic du liquide lors de la régénération.
— M, anse en cus. (Modiles PRllipr @ Pain.)

qu'on la débarrasse de ses prisonniers, en y ver
sant tout simplement du sl de euisine, du sel
marin, gui, on le sit, et wn composé de chlore
ot de soude (ehlorure de sodium), 11 forme tout de
suite aver les chlorures de chanx et de magnésie
des sels nouveaus, extrimement solubles dans
Tean, qui s%liminent done par simple lavage ; en
méme temps que le sel marin rend & la matiére
adoucisante la sonde qui lui est indizgpensable
pour un uouvesu eyele. L'appareil o par consé-
quent une durée de fonctionnement indéfinie s
on lui apporte, de loin en loin, en quelques
minutes, purgation, done résurection

fA siree.)
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i - Le moteur peur d'silleurs actionner en méme rtemps la liveuss et Ueviorewse, ec qui double le débic de la
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maching, Au seir de Vesoreuse, les
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prochain  numéro, (Mardiwer Calor.)

les fibres ; elle les éetase & grands eoups de
battoir ; elle frotte vigourcusement les treillis les
uns cantre leg putres, comme fait des weeuds de
In corde qui lui lie les poignets un prisotmicr qui
veut ln faire rompre par usure ; elle étend le linge
sur une planche ou sur une pierre et lui inflige
un supplice de 'Inquisition, le ripage par brosse
de chiendent | « Rends tos taches ou meurs ! »
Ah ! Quelles révélations ne fsit pas un micros
eope, quand on le consulle avant ou aprés |

Allons, la mge ne blanchit pas le linge, mais le
lime, e troue et le déforme | Comment, dans le
bain d'ean & 70° au maximom, chirgé de savon
et, si lon vout, de quelques traces d'ean de Javel,
peavent et doivent Btre lavies les pidees ¥ Simple-
mont par les vagues {entes mais fortes qu'y déter-
mine un agitateur netionnd par un moteur élece
trque (fig. 10). Les pidees nngent librement dans
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doux mnis frvésistible des moléeules du Tiguide,
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et tris bien. 1l est done impossible d'en eoncevoir
qui donne par der moyens plus simples un linge
plus blane, Dois-je ajouter que Vazumge (e pas-
sage au blew), qui n'est qu'une hypocrisie, qu'un
mayen de camoufler le linge insuflisamment lavé,
est désormals supprimé 7

Tels sont les prineipes logiques sur lesquels est
basé le blanchissuige moderne, et dont jécns
d'uprés une longue expérience personnelle,

Je n'ai pas bosoin d'ajouter que de plus en plus
gétend la coutume, mime dons les appartements
exigus, de < blanchir » chos soi, 8i Madume savait
les promisevités que le blanchi publie, en
vrae, donne & ses fines parures, au linge de Mon-
gioir le Difficile, et aux gentilles choses des
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d'infumie...
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pas surprenant que ce méennisme, ol les échanges
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qui Ini est guotidicnnement servie. Pour raison
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¥ a soixante ans (mis su point par Boutron et
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contient une quantité d'eau donnée en y versant
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matitre eontient de la soude. Lorsqgue son élfmont
policier est Gpuisé, on In régéndre, en méme temps

Fig. 11, — Deux types dadoucisseurs d'ean,

A paucke, le Permo, — D, sortie de I'esn douce. — O,
soetie d'ezu dute (A volonié)., — R, mysu conduiant 'esu
dure & Padouchseur, — 8, mecond on caouchowe. =
A droite. le Permodo {portatif). — A, couvercle. — B, sortie
de V'ean douce. — €, sortic du liquide lors de la régénération.
— M, anse en cus. (Modiles PRllipr @ Pain.)

qu'on la débarrasse de ses prisonniers, en y ver
sant tout simplement du sl de euisine, du sel
marin, gui, on le sit, et wn composé de chlore
ot de soude (ehlorure de sodium), 11 forme tout de
suite aver les chlorures de chanx et de magnésie
des sels nouveaus, extrimement solubles dans
Tean, qui s%liminent done par simple lavage ; en
méme temps que le sel marin rend & la matiére
adoucisante la sonde qui lui est indizgpensable
pour un uouvesu eyele. L'appareil o par consé-
quent une durée de fonctionnement indéfinie s
on lui apporte, de loin en loin, en quelques
minutes, purgation, done résurection

fA siree.)
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LE TRIOMPHANT PROGRES

LES GRANDES INSTALLATIONS
DE CUISINE ELECTRIQUE

Thiers, tout le monde le sait, avait prédit la
rnmplr tusllite de ln woie ferrée. Cep nr de nos
jours et malgré la concurrence conjugude de Ia route
et du pneu, la veie ferrée est encore Partére écono-
mique supéricure de tous les pays du monde, Au fond,
tout ¢¢ qui vauot, tout ce qui posséde un potentiel
téel et détermingé o'impose. Contre cette loi rien ne
ent Tiem |1p, norance, ni lincor ||prc|duﬁlan‘. ni
hostilitd, ni méme certe terrible force inerte des
habitudes. Rostand a déji écrit quaucune ténébre
n'était capable de résister & I'épanouissement de
Paube.

C'est ainsi que "électricité s'est maintenant intro-
duite chez nous, par sa vertu propre et par toutes
les jlm-ill[[ilc" qu'elle dégage, dans un domaine d'on
il semblait que dit pour lemgtemps l'exclure, avee
le redoutable culte des traditions, la coalition de
tous ses concurrents, celui de la cuisine. Ce n'est
pas pour ln premidre fois que le sujet est ich traité

Talle chaude électrique d dmuves e bamy-marie
du resiaurant Noél Pesers.

Mais il n'y a pas lieu de gexcuser auprés du lec-
teur d'y revemir. Il n'avait pas été épuisé, Et #'il
n'est pas, évidcmmtnl, im‘puis:.\hlr, il en reste &
dire maintes et maintes choses qui ne manquent
pas d'intérét.

1] pasait, cependant, superflu de rappeler, ne fiit-ce
que pour mi-monr:, le faisccau des avantages qui
caractérisent la cuisine & Ir]rclr:cm‘. La commodité de
manaeuvre de ses appareils, qu'un enfant & ln rigueur
pourrait faire fonctionner, se traduit naturellement par
une économie de main-d'auvee, Son usage supprime les
manutentions salissantes et coiitenses et le stockage du
combustible, abalit les ramonages, les netroyages, les
dangers d'explosion ainsi que cette atmosphére sur-
chautfée en permanence, écwurante et débilitante qui
impose au personnel, avee tous les autres procédés, un
supplice renouvelé de celui que subissent encore les
hommes qui alimentent les machines dans les étouf-
fantes entraillea des pagquebots. D'autee part, la
rapidité d'exéeution qu'elle autorise, la régularité de
son rendement fournissent la solution des problémes
alimentaires les plus délicats tels que de wservir,
par exemple, en moins d'une heure, un repas
4 plusicurs centaines de consommateurs, Et ¢est
pourquoi la cuisine électrique, dont on a fait ressortir
A eqgite p]nr Pintérét dans le privé, c'est-d-dire
pour la famille, a conquis parallélement I'hdtel, le
restaurant, Pétablissement publie, I"usine et le grand
magasin,

11 faut, sans doute, reconnaitre qu'i cet essor n'est
pas resté étranger lelfort de grandes entreprises
spfuz!m‘r- comme |'Omnium Central des Fours Elec-
trlquct Cette maison }‘ﬂfllh‘l‘ll\l" q\" a Eon 5“—8!
t1g, boulevard Malesherbes et ses salles d'exposition
au 113 b de la méme voir, a su donner un cachet an
matéricl qu'elle constryif et Ie faire & la fois élégant
et robuste. 1l ne faudrait pas s'imaginer que la présen-
tation ne joue pas son bout de rile en la matiére!
L'Omnium, qui réalise toutes les installations générales
de cuisines électriques susceptibles d'ftre envisagdes, se
charge de tous les déeails, de toutes les parties de
celles-ci. 11 fournit toue « les fourneaux, les fours, les
des, les étuves, les tables chaudes, les bains-
marie, les plonges, les chambres froides, la caléterie,
tout l'rmlil[.lgr accessoire, Par  suite; Pintéreasé,
le proprittaire ow son architecte, n'a alfaire qu'd
un seul entreprencur. Cela le décharge de bien des
soucis,

A cette différence prés que la chaleur qu'il utilise
provient  de  'échauliement d'une résistance, le
matériel ¢lectrique de cuisine est sensiblement celui
que Pon A toujours vu toutes les cuisines exiger. 1l
mmprrnd des fourncaux, des fours, des grils, des
marmites, des friteuses pour les ffll\lﬂ'l‘ des sala-

L'ITLLUSTRATION
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Vue ginérale de la evesme decrigue des wsines Edgar hramis, & Chatillon-sous-Bagnewr.
Au centrs, lex fourneaux, Au ford, 4 gaushe, les marmites de 200 litres ; & dreife; en partie masqudes par un culalmer,

I3 murmites a2 100 Litres, — MM, Plousey 6t Catsan, ats

mandres pour les glagages, des tables chaudes et
chauffe-plats, des percolateurs pour les infusions et
le enfd,

Un fournean est toujours au moins & trois allures
de chauffe réglables au moyen d’un commutatcur.
Sa partie essex e est la plaque chauffante, 1] existe
deux types bien distinets de |'!|aqt||:s chauffantes,
'in & feu wit qui cst dettiné & comre r:p’dn.mem et
A« saisir » les roux ou sautés, l'autre & feu sombre
qui est plus particuliérement desting 3 laire mijoter
les mets. Chacunie de ces plagues pmscd:‘ dilfé-
rentes allures de chanffe, de sorte que Pintensité de
la chalewur peut éure réglée sclon les besoing du service.

Le four est constitué par une chambre de culsson
c.alurltul.éc et munie de denx dléments chauftants, 'un
f sa partic supéricure appelée voiite, lautre, & sa
partie inféricure appelée sole. Sole et voiite peuvent
ftre mises en service indépendamment I'une de 'autre.
Les allures de chauffe sont commandées par un
commutateur, L'élément chauliant n'est jamais
porté qu'd une température [aiblement supéricure
a celle de la chambre elle-méme. Cette disposition
exclut la possibilité de I"accident culinaire banal et
si redouté que I'on désigne du nom de « coup de
fev s, L'importance d'un four se mesure au métre
carré de surface de sole, La puissance se répartit par
moitié entre I sole et la voite. Elle est de 53 10 kW
par métre carré.

Les grils tournis par I'Omnium Central des Fours
Electriques oftrent cette particularité qu'ils sont
poussés & ume température ardente qui permet de
aigir» In viande et d'obtenir des cuissons parfaites.
Les graisses provenant des viandes peuvent sans
inconvénient tomber sur ecs plaques chauffantes et

Lex cetrsines des Gramds

Mag
Ce gauche & drolte, les deux fours & deux chambres, le fournesu ef 13

hitecten,

Le gril et lo friteuse des cussines du Colisée.
M. Siclis, srchitecte,

s'enflammer & leur contact § il s« produit une vapori-
sation 1.!1' gar qui donne & la viande son bouquet
caractéristique.

La mn.cpr.inn des marmites est trés simple. La
marmite, d'ordinaire & dispositif basculant, se compase
d'un r[*rtluarlt intérieur en aluminium, fer, fonte, voire

d Puris.
marmite basculante de 150 lires

asins Prisunic, |
- chiteCte,
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on o i guenvironne sous
son fond ¢t jusqu'an tiers de
paror  ver le  Télément

chauffant. L'ensemble, rigou-
rensement caloriiugd, est find
dans 1me enveloppe extéricure

dacier,

m

L'ITLLUSTRATION

{euse a Vaspect

u. Elle wupporte deux
on plusiears bacs péné 1
amovibles, d'une construct
exactement semblable &
marmites,

d"une

forme rectangulaire au ovale.
Les bacs sont logés dans des
chissin en tole d'acier gui
réunissent le ealorifug
les éléments chaufia
salamandre est il a fen
supéricur, Son chaul-
fant porté & haute tempéra-
ture glace par rayounement,
Tous ¢es ircils  sont

miunis de 1a témoins de

contrile, On peur donc cons-

gont

tamment
on

E AassuIer £
8 et cor
allure de chauffe, c& q
toute possibibté  de

aspillage.

La consommation moyenne

Ir Tepas a pu

4 1 kWh dans

les restaurants moy et A

1,3 kWh dans les

restanrants de luxe ot la carte est étendue et com-

pliguée.

Pour se¢ rendre un compte exact de ectie dépe
, qui représente, il va sa

de fonctionnen
le neud ou le point név

gique

faut ne pas oublier qu'en régle uni-
verselle, ot tout p1r:'i:ul'r».-n-1m-nr dans
la région parisienne, trois tarifs sont
appliqués par les productenrs de cou-
rant, savoir : le tarif de nuit, le tanf
de Il'nll.- et le tarif de l‘ﬂiillt'. Le pre-
mier est tout fait avantageux, le
second, plus cher, l¢ troi

cofitenx. (O, aussi bien

période  d'hiver, comprise entre e

1*f octobre et le 11 mars,
1a ;'-L'lil>1|k ‘¢

1e pendant
du 12 ayril au 30 sep-

ele
tembre, l¢ tarf dit de nuit est en
viguenr de 11 heares & 1y heures et de
1% hewres &4 7 heures, Celui de jour
n'intervient que de 7 11 heures
cn hiver comme en été, de 14 hetires &
15 heures en hiver, de 14 he a
3 heurcs en été, C » pointe,
j qu'en  hiver il
heures. Dés lors, il
que ¢'est surtout du tarif de nuit
la cuisine cst tributaire, On est arnvé
a établir que la consommation de cou-
rant pour la cuisine dans les restaurants
de Paris relevait jusq
de 61 %, du tanf de nuit
il de jour et de

eures &

que

concurrence
pour 34 °
o seulement

dir

de la question, il

La ewtsine du véfecicire de la Namonal Uny Bank, a Pans,

M. Arvid archi tecte.

est intervenu & Paris le tarif spéeial, dit’ triple
tarif, et dans lequel la proportion de courant de
n et admise pour 73 dis gque celle de

courant de pointe est insignifiante on méme praci-

ster, les donndes qui pré-

La grande table cba

le lowmneau surmantd d'one salamandre, w four & broés chambres, (e €ril et L fritouse & deux bacs,

des modéles, Dans le

trique dont L' flwsere

son temps, a4 voulo
et les cuisines de
la  National City

Prisunic, des usines

Bank,
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cident ne valent que pour des
restaur; pour
ant A
sujétions qui
sur les réfec-
toires commerciaux et indus-
tricls, Pour ces derniers, la
consommastion spéeifique  de
courant par repas servi tombe
i un nivean beaucoup moindre,
par mite de la simplicité de
la carte riduite & une petite
vantité de plats, le plus sou-
vent primaires,

Cest ce qui explique le
ad nombre détablissements
privés, grands magasins,
grandes usines, ayant & nourrir,
pour leur éviter le déplace-
ment de midi, des personnely
considés sont
rallide depuis temps
i la culsine électrique. Som
cxpérience notoire et les qua-
lités reconmues de son matés
ricl ont I"Omnium
Central des Fours Electriques,
qui iabrl;,;uc les appa-
reils de cui domes-
H de mencr A

-dire

c'est

115, ]

des  éx: sECments
faire face 4 des

ne pesent pas

£8, ‘i"; §C

valu 4

de nombreuses nstalla-
tiona générales, dent la plu-
part méritent de passer pour
nombre figure la cuisine élec-
tioit, qui aime marcher avee
doter san usine de Bobigny
la succirsale partienne de

des grands magasing
Edgar Brandt, a

Chilillons

sous-Bagneux.

e am

de lég
Eh

ment la
-L‘i!‘ﬁ]‘ II'

L3148
résultat

vant le
que =

Les ou

Elles fournissent quotic
imum de 300 convives de
Appétit, un menu $04
plusieurs  plats
mes et plusi
erémes et glaces prépardes sur place.

et par repas Y
Exclusivement
de nuir, elle

rs Edgar Brandt, que nous

aurons l'occasion de présenter « un
prochain numérs avee plus d’ampleur,
ont un caractére monumental Elles
ocrupent un logal de metres sur 23,

liennement, A
clair
ol 'on trouve
viande, plusieurs
desserts froids,

bien, 1l a été constaté que Ia
consommation de courant par personne
&air de o776 kWh.

prélevée sur le  tarif

enveloppe non  seule-

clisson proprement dite, mais
chaunffage de Deau ct tous

les besoins du service de réfrigérarior
nemsent important ef d'une orga

remarquable. Clest 13 un

véritablement significatif ! Un
témoignage !
Un témoignage q

démontre, sni-
mot expressif d'un ingénieur,
routine ne deit plus se cacher

derniere le bouclier de Véconomie pour
e défendre du progrés =

Construztour ot nstallateur. I'Omnium Central d& Fours Electrigass,

Café de la Paix. A droite le four d tross ¢hambres, le fotrneau ¢ le gril Heerriques du restanrans Rumpelmeyer, — W,

3 Noter |
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