
ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

F A B R I C A T I O N  D E  L A

CRÉATRICE DU CHAUFFAGE "IDÉAL CLASSIC
149, Boulevard H aussm ann, P A R IS  (8e)

L IL L E : 141, Rue du Mcâline) —  M ARSEILLE : 26, Cours Lieutaud 
LYON : 4bis. Place Gensoul —  BORDEAUX : 128, Cours Alsace-Lorraine



H aut.
to ta le

350

la rg .

3 3 0

FOUR

Haut Prof.
% %

200 3 0 0

Réchaud-four N° 712
2 Brûleurs"couronne"(un simple et un double)- 
I Récupérateur de chaleur - I Rampe de 
grillade et 1 Rampe de four.
Porte de four équilibrée, avec contre-plaque 
en tôle et poignée nickelée.
Robinetterie nickelée àréglaged'air,Manettes 
de commande en bakélite.
Bavettes la té ra le s  d e  p rop reté , sur dem ande.

Plateau-support pour réchauds fonte
Fonte émaillée couleur ou moucheté.

Dimensions : 620%x400%xl5%

Table-support pour réchauds fonte
Fonte émaillée couleur, ou blanc et moucheté.

Hauteur totale avec l'appareil £00%

Réchaud-four N° 912

2 Brûleurs doubles émaillés ("pipe" ou "cou
ronne") - I Rampe centrale - I Rampe de 
grillade et I Rampe de four.
Four à double cloison, intérieur entièrement 
émaillé - Porte de four équilibrée, contre- 
plaque en tôle émaillée - Poignée porcelaine.
Robinetterie nickelée à réglage d’air - 
Manettes de commande en bakélite.
Bavettes la té ra le s  de propreté , sur dem ande .

Appareils ayant reçu l ’estampille officielle 
de rASS O CIATIO N  TECHNIQUE DE 

L'INDUSTRIE DU G A Z EN FRANCE.

RÉCHAUDS FOUR i d e a l G a z i n a  SÉRIE FONTE ÉMAIpjï.
VIRTUAL MUSEUM

N» 1712
Mêmes Brûleurs et Rcmpes que le 712.
Four à double cloison, porte de four équilibrée, 
Poignée porcelaine.
Robinetterie nickelée à réglage d’air - 
Manettes de commande en bakélite.
Bavettes la té ra le s  de p rop re té , su r dem ande .

Corps et dessus émaillés gris perle, bleu, vert, brun ou aubergine. 
Corps émaillé blanc-neige et dessus émaillé moucheté.

DIMENSIONS DES APPAREILS
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Réchaud-four N° 1313

2 Brûleurs (I simple et I double) "pipe" ou 
"couronne" super-économiques - I Rampe 
centrale - I Rampe de grillade avec plaques 
rayonnantes à large surface de radiation - 
I Rampe de four.
Four calorifugé à double cloison - Intérieur 
entièrement émaillé - Porte de four équilibrée 
avec contre-plaque en tôle émaillée - Poignée 
porcelaine - Tiroir de propreté émaillé.
Robinetterie de précision nickelée à réglage 
d'air - Manettes de commande en bakélite.
Largeur..............  750 % I Largeur du four 330%
Profondeur___  400 % Profond, du four 300%
Hauteur............ 400 % | Hauteur du four 200%

Cuisinière N° 1412

Mêmes caractéristiques que le Réchaud-Four 
N° 1313 mais montée sur pieds fixes reliés à 
la base par une tablette en tôle émaillée.

Hauteur totale de l'appareil 800 %.

PRÉSENTATION :
Corps acier émaiilé blanc-neige 
Dessus fonte émaillée moucheté

BRULEURS :
"P ipe" ou "Couronne" au choix

Réchaud N > 202

2 Brûleurs double ("pipe" ou "couronne") 
super-économiques - Robinetterie nickelée à 
réglage d’air.Tiroirde propreté en tôle émaillée
Largeur 550% - Profond. 290% - Hauteur 120%

Réchaud N° 2 0 2 -H. - Même appareil que 
ci-dessus, avec cornières d'angles formant 
support, reliées à la base par une tablette. 
Largeur 550% - Profon/d. 290% - Hauteur800%



Brûleur "pipe"
" I D E A L  G A Z I N A "

Régulateur automatique
"  IDEAL GAZINA "

Ce b rû leur, s im ple ou doub le , 
constitue un perfectionnem ent 
im portant, tant au  point de vue 
économ ie qu 'au  point de vue 

puissance ca lo rifiq u e .

La C u isin ière 1424 peut être liv rée  
m unie du rég u la teur de four " ID E A L  
G A Z IN A "  qui perm et de f ix e r  à 
l ’a vance  le degré  de cha leu r que l'on  

veut y  m ain ten ir.

Cuisin ière  N» 413

Largeur sans d esse rte s ..................................
largeur avec dessertes...............................
Profondeur....................................................................
H auteur............................................................................

Four
la r g e u r .........................................................................
Profondeur....................................................................
H auteur.........................................................................

570 % 
1020 % 
550 % 
800 %

350 % 
455 % 
250 %

Cuisinière N° 413
2 Brûleurs double ("pipe" ou "couronne") à 
l’avant - I Brûleur "pipje" double à l’arrière. - 
I Rampe de grillade avec plaques rayonnantes 
à large surface de radiation - I Rampe de four.
Four calorifugé entiè’ement émaillé - Porte 
de four équilibrée - Poignée porcelaine - 
Tiroir de propreté en tôle émaillée.
Robinetterie de précision, nickelée, à réglage 
d'air - Manettes de commande en bakélite.

Cuisinière N° 1424
2 Brûleurs doubles ('pipe" ou "couronne") 
super-économiques, avec veilleuse, à la va n t- 
2 Brûleurs "pipe" simple à l’arrière.
Four à grillade indépendant, entièrement 
émaillé - Grand four calorifugé entièrement 
émaillé muni de 2 ramoes - Portes équilibrées, 
poignées porcelaine • Tiroir de propreté. 
Robinetterie de précision à réglage d’air, 
nickelée - Manettes bakélite.

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

largeur sans dessertes................................. 570 ■;
Largeur avec dessertes.................................  1020 %
Profondeur................................................................. 550 %
Hauteur ...................................................................... 800 %

Four de G ri lla d e
la rg e u r............  350 %
Profondeur... 455 % 
Hauteur............  165 %

G ra n d  Four
la rg eu r............  350
Profondeur... 455 
Hauteur............. 250

Cuisin ière  N° 1424

Table-support
Sp écia le  pour Réchaud-four N° 1313 

Acier émaillé blanc-neige et moucheté.
Hauteur to ta le  avec l'a p p a re il. 800%



Apres les vacances, v o ic i

le moment venu de vous J a
réapprovisionner en appareils à gaz, _ _^ Êm r É
si vous ne voulez pas manquer des
ventes pendant la saison d’automne! , /H r Ê
IDEAL GAZINA vous offre un cadeau < I M
de valeur avec chaque appareil 
(Réchaud-Four ou Cuisinière à gaz 
ou à Butugaz) que vous commanderez 
du 15 Septembre au 15 Octobre 1933.

Ce cadeau consiste en une
ENVELOPPE CHAUFFANTE C.N.R.

EN FONTE EMAIL MOUCHETE POUR FER A REPASSER.
Cette enveloppe, qui permet de chauffer très économique
ment les fers à repasser, s’adapte à tous les modèles de 

réchauds-four ou cuisinières IDEAL GAZINA.
Offrez-la vous-même à vos clients, vous augm enterez 

considérablement vos ventes !
Est-il besoin d 'in sister sur les qualités qui va len t a u x  a p p a re ils  ID EA L G A Z IN A  le succès le plus g ra n d : 
conception o rig in a le , disposition p ratiqu e , robustesse de leur construction, q ualité  incom parab le de 

leu r rob inetterie , p rix  extrêm em ent intéressants.

Profitez donc, dès à  p résent, de cette offre  exceptionnelle  pour vous réap provisio nn er  
largem en t en ap p are ils  IDEAL GAZINA. Vous ne le reg re tte rez  pas I

WTompacnie Nationale des Radiateurs! !
H) Il c r é a t r ic e : DU C HAUé é AGé  c e n t r a l " id é a l , c l  a s  s ic  ”  ICRÉATRICE DU CHAUEEAGE CENTRAL " IDÉAL CLASSIC

149, B o ulevard H a u s s m a n n , P A R IS  (8®)
ILLEr LYON MARSEILLE BORDEAUX
d u  M o line l 4 b*s P la c e  G e n s o u l  2 6 .C o u r s  L ie u ta u d  I2 Ô .C o u p s  d'Alsace-Loppai



RÉCHAUD ET RÉCHAUD-FOUR
[ )  : <5X5)m^ïni I

Réchaud fonte ém aillée N° 1202
2 Brûleurs"couronne"(l simple et I double)- Rampe cachée - 
Robinetterie nickelée mat à simple et double commande.
DIMENSIONS : Iargeur560 %, profond. 330 %, hauteur 110 %

Réchaud-four fonte ém aillée N° 1612
2 Brûleurs "couronne" (I simple et I double) - Grillade par 
plafond rayonnant et Rampe réversible - 1 Rampe de four - 
Porte de four équilibrée - Robinetterie nickelée mat.

DIMENSIONS : hauteur totale............... 340%
Tab le : largeur 650 % - profondeur 350%
Four : larg. 330 % - prof. 300 % - haut. 210 %


