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UISINER au gaz Butane, c'est vraiment le

réve... un réve qu'aucune maitresse de

maison n’'avait osé faire... celui d'une cuisi-

niére & gaz préparant & la perfection rétis

et pdtisseries, sans la moindre surveillance;

mais pour cela fallait-il posséder une
cuisiniére spécialement étudiée et qui présentat les mémes
avantages qu'une cuisiniére & gaz de ville.

Les Services Techniques des usines “LE REVE" ont
réalisé ce réve pour vous. lls ont étudié jusque dans ses
moindres détails la construction d'un tel appareil. lls ne se
sont pas contentés d'utiliser le méme matériel que celui
des cuisiniéres & gaz de ville; une robinetterie spéciale a
entre autre, été créée, et ceci est trés important, car il
était nécessaire d'assurer une combustion parfaite des
gaz, au moyen d'un dispositif de réglage approprié.

Nous pouvons ainsi sans crainte, affirmer que
cuisiner sur le “REVE BUTANE” c’est le réve.

...la cuisiniére “LE REVE" comporte beaucoup de per-
fectionnements ingénieux qui rendent agréable une téche
qui n'était autrefois que fastidieuse corvée. Ses lignes
pures, son émail vitrifié, ses piéces chromées, contribuent
a4 en faire un véritable bijou dont vous pouvez
approcher sans crainte, quelle que soit votre toilette, car
une cuisiniere “LE REVE" reste toujours impeccable, tant
est grande sa facilité d’entretien.

D'autre part, la Cuisiniére & gaz “LE REVE” est d'un
emploi fort économique, la consommation du gaz étant
réduite au minimum du fait de ses brileurs spéciaux, et du
calorifugeage du four.

Demandez une démonstration de la Cuisiniére & gaz
“LE REVE"” qui vous en fera mieux encore apprécier les
avantages.

N.B. - Nos cuisiniéres “LE REVE BUTANE”, peuvent en tous temps fonctionner au
gazdeville, a la condition de changer seulement les chapeaux des brileurs et les
injecteurs d’admission du gaz, ce qui occasienne une dépense des plus minime.
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Le régulateur de les aiguilles de

température sur- votre compteur.
veille, en votre il réduit au mini-
absence,lacuisson mum la consom-

dans le four et mation de gaz.

AVANTAGES PRINCIPAUX DES CUISINIERES A GAZ “LE REVE"

Brileurs spéciaux & chambre de mélange sphérique avec injecteur et
arrivée d'air réglables, assurant la consommation minimum de gaz.

A. - Rampe du four d’'un type nouveau & profil breveté assurant une com-
bustion parfaite du gaz. Cette rampe peut éire démontée en quelques
secondes, ce qui en facilite considérablement I'entretien.

B. - Robinetterie spéciale assurant une parfaite étanchéité et un réglage
parfait.

Calorifugeage du four & la soie de verre, évitant toute déperdition de
chaleur. Four & triple paroi d’acier, entre lesquelles circule I'air chaud,
d’oU une cuisson absolument réguliére des rétis ou pdtisseries, sans contact
avec ies gaz brilés. Construction en acier embouti. Revétement émail
vitrifié -cuit & plus de 1.000°, absolument inaltérable et de grande facilité
d’entretien. Toutes piéces métalliques apparentes chromées sur forte
épaisseur de nickel. Fours entierement émaillés et démontables, assurant
une facilité d’entretien remarquable. Plateau de propreté mobile, sous
la plaque de cuisson. Plafond rayonnant spécial & grand rendement,
pour grillades. Portes de fours équilibrées assurant une fermeture
parfaite. Chaque cuisiniére peut étre équipée avec notre régulateur de
température breveté, qui supprime toute surveillance des cuissons, et aqussi
avec un plafond rayonnant pour grillades.



Cred X IACE CR DIMENSIONS :
cuisiniere
Hauteur totale ...... 82 ¢/m.
Longueur du dessus.. 63 ¢/m.
Profondeur du dessus 56 ¢/m.
o Saillie de la rampe.. 7 ¢'m.
Profondeur des fours. 44 c¢/m.
Largeur des fours ... 35 c/m.
Hauteur des fours.... 22 ¢/m

Cet appareil comporte deux fours superposés. Le four supérieur est
destiné & cuire rétis-et patisseries. Le four inférieur peut servir pour toutes les
cuissons (sauf pdtisserie), et plus particulierement pour les gratins ; il est
également utilisé comme chauffe-assiettes.

Plague de cuisson acier émaillé granité. 4 brileurs avec tampons et
cercles de surélévation.

Cet appareil est livré avec lechefrite émaillée, gril émaillé, plaque &
patisserie & double paroi, plat ordinaire, un crochet et une poignée pour
lechefrite.

Revétement émail granité ou émail blanc, garnitures métalliques chromées.
N° 40 - Email granité : Frs 1.940 — Email blanc: Frs 2.000

Les cuisiniéres N° 40 sont toujours livrées sans plafond rayonnant pour grillades et sans
régulateur. Sur demande spéciale, elles peuvent étre livrées avec ces accessoires aux prix
supplémentaires suivants :

Plafond rayonnant pour grillades .................. ... ...... Frs 120
Régulateur ide température it ot s oo ks s ssite Frs 200

Toutes ces cuisiniéres peuvent en outre recevoir les accessoires suivants :
Rallonge amovible ordinaire, largeur 18 ¢/m., suppl Frs 54
Brileur poissonniére largeur 24 ¢/m, suppl...... s B Frs 225




DIMENSIONS

Hauteur totale....... 82 ¢/m.
Longueur du dessus.. 63 ¢ m.
Profondeur du dessus 56 ¢/m.
Saillie de la rampe . 7 ¢/m.
Profondeur des fours. 44 c/m.
Largeur des fours.... 35 c¢/m.
Hauteur des fours.... 22 ¢/m.

N> 30 et 32

Le N° 30
comporte 3 feux
sur la plaque de

cuisson.

Le N° 32
comporte 4 feux
sur la plaque de

cuisson.

Cet appareil posséde un’ chauffe-assiettes, placé sous la plaque "de
cuisson et un four & rétis et pétisseries.

Plaque de cuisson & 3 ou 4 brileurs avec tampons, en acier émaillé
granité et cercles de surélévation.

Cet appareil est livré avec léchefrite émaillée, support émaillé, plat ordi-
naire, plaque & patisserie & double paroi, crochet et poignée pour
leéchefrite.

Revétement émail entiérement granité ou blanc et granité, toutes piéces
métalliques apparentes chromées.

Ne=30iEmailigranité, 3 feux = .. ..o s Frs 1.520
- 30 blanci 3iteuc tis: 4t i 2r das s Frs 1.580
I8 — Ligranifé; 4 feux L. ... alilninn Frs 1.640
828 siblanc i feux wro i L s it S Frs 1.700

Les cuisiniéres N> 30 et 32, sont toujours livrées sans plafond rayonnant pour grillades et sans
régulateur. Sur demande spéciale, elles peuvent étre livrées avec ces accessoires aux Pprix
supplémentaires suvivants :

Plafond rayonnant pour grillades ... ........................... Frs 120

Régulateur de température . ............. ... ... ..l . Frs 200
Toutes les cuisiniéres peuvent en outre recevoir les accessoires suivants :

Rallonge amovible ordinaire, largeur 18 ¢/ m., suppl. ......... .. Frs 54

Brileur poissonniére, largeur 24 ¢/m., suppl.... ........ ... e Frsi-225



Le modéle n° 50 est iden-
tique au modéle n° 60 mais il
ne comporte pas de dossier ni
de tablette.

Les fours peuvent étre pla-
cés, a volonté, & droite ou a
gauche. L'alimentation se fait
toujours du coté opposéy aux
fours.

Rallonge poissonniére pouvant
s'adapter sur tous nos modéeles.

Prix en supplément..... Frs 225

N° 50 N° 60

Hauteur totale . .. e - 3

Hauteur table cuiss i

Longueur totale. £. | 7

guiI:ie dulrégulat . sULIinEAT ©
aillie de la rampé. . Y| [ \

Profondeur du dessus c?lu%'m

Profondeur des fourse-Q.medd. .

Largeur des fours... 0 m. 35.

Hauteur des fours. . 0 m. 22,

Ces cuisiniéres sont du type & fours) surélevés. Elles comportent
deux fours superposés, dont l'utilisation est identique & celle des
fours de la cuisiniéere n° 40.

Plaque de cuisson & 4 brileurs avec tampons en acier émaillé
granité et cercles de surélévalion.

Ces appareils sont livrés avec lechefrite émaillée, support émaillé,
plaque a pétisserie a double paroi, plat ordinaire, un crochet et
une poignée pour léchefrites.

Revétement émail blanc ou émail granité, toutes piéces métal-
liques apparentes chromées.

N° 50 Email granité ... .. e Frs 2.520
SE50 —iblanc i T oL e Frs 2.650
=60~ ‘granité il o nan Frs 2710
=60 2 iblancy o8 . Frs 2.850

Les cuisiniéres N°* 45, 50, 60 sont Iouio:brs livrées avec le plafond rayonnant pour
grillades, mais sans régulateur. Sur demande, elles peuvent étre livrées avec le
régulateur, moyennant un supplémentde |.............oiiiiiiiiiiii., Frs 200

Rallonge console pouvant s’adapter
sur tous nos modéles.

Prix en supplément..... Frs 54
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i e DIMENSIONS :

Hauteur totale ....... 82 c/m.

Longueur du dessus .. 124 ¢/m.

Profondeur du dessus 56 ¢/m.

—- Saillie de la rampe .. 7 ¢/m.

Profondeur des fours. 45 c/m.

s Largeur des fours.... 36 c¢/m.
Hauteur du four..... 24 ¢c/m.

Haut. du four-grillade 18 ¢/m.

N° 45

Cet appareil du type “table * dit “ batterie francaise ”, comporte un four

toujours a gauche, destiné & cuire rdtis et pdtisseries, et & droite, un second
four muni d'un plafond rayonnant et pouvant étre utilisé pour grillades et
grafins.
'+ 4 brileurs avec tampons et cercles de surélévation. Il peut étre placé sur
demande spéciale un brileur allongé pour poissonniére sur la plaque au-
dessus du four & gauche de la plaque de cuisson comme indiqué sur
I'illustration.

Cet appareil est livré avec léchefrite et gril émaillés, plaque & patisserie
& double paroi, plat ordinaire, un crochet pour lever les cercles et les ronds
et une poignée pour léchefrite.

Revétement émail blanc ou émail granité, toutes pieces métailiques appa-
rentes chromées.

N° 45 Email.granité. ..o ... e R . Frs 2.570
= A5 -Eblances s s o el e U ERe ) SO ©)

Les cuisiniéres N° 45 sont toujours livrées avec le plafond rayonnant pour grillades, mais sans
régulateur. Sur demande, elles peuvent étre livrées avec le régulateur, moyennant un
s o]

supplémeant rdeiE st ol e S R S e R I R R Frs
Toutes ces cuisiniéres peuvent en outre recevoir les accessoires suivants :
Rallonge amovible ordinaire, suppiément ..... ................. Frs 54
Brileur poissonniére, supplément............. ... ....... ... Frs 225
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