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Cher C lien t et Am i

Nous sommes heureux de vous présenter le résultat de 15 années d’études faites d’actives recherches 
et d ’expérimentations ayant pour but d’atteindre le maximum de perfectionnement concernant les appareils de 
cuisine à pétrole sous pression. Sans vouloir nous appesa ntir sur ce mode de chauffage connu maintenant de tous, 
nous croyons cependant qu’ il n ’est pas vain d’en rappeler le principe qui est de transformer en gaz, ce carburant 
lourd mais si fam liier à la ménagère “ Le Pétrole’ ’ le seu l qui, ininflammable et inexplosible n ’offre pas de danger 
et présente les mêmes avantages que le gaz de ville .

Tenant compte de la d ifficu lté  de gazéification de ce carburant et du désir du public d’avoir entre 
les mains un appareil silencieux, de maniement facile , nous avons à la suite d’études expérimentales et progres­
sives, créé “ le brûleur à débouchage et réglage automatique”  dont nous sommes légitimement fiers puisqu’ il a 
su conquérir, en ces dernières années, la faveur de notre clientèle par sa régularité de marche et consacrer ainsi 
notre marque “ C O B R A ’ ’ .

Sur ce présent catalogue vous trouverez les derniers modèles ainsi que toutes les pièces accessoires 
les concernant et qu’ il vous sera facile de nous désigner, dans vos commandes, par les numéros les mentionnant, 
ceci afin de faciliter les envois et d ’éviter les erreurs toujours désagréables et onéreuses à tous.

L ’agrandissement de notre usine et l ’aménagement de nos d ifférents services, tant dans les ateliers 
que magasins sont le plus sûr garant d’une fabrication soignée, d’un essayage et d’une vérification parfaite, liv ra i­
sons rapides, où tout a été spécialement étudié en vue de donner entière satisfaction à notre clientèle dont nous 

restons, dans l ’attente de ses ordres, ses bien dévoués.

E. M OUFFLET et C le
6 3 , Rue du M oulin de la Pointe 

P A R IS  ( 1 3 e) .
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Renseignements et moyens divers pour obtenir un fonctionnement normal des A

Tous nos appareils sont munis de notice mode d’emploi

Ce qu’il faut faire pour obtenir une 
bonne gazéification ?

Pourquoi le pétrole sort-il parfois en 
liquide par le trou de l’éjecteur ?

Comment y remédier ?

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

C hauffer largement et le plus longtemps possible le brûleur au moyen de notre fourche 
am iante, spécialem ent tressée en gaîne creuse pour contenir la quantité d’alcool nécessaire. Ne 
jam ais verser d’alcool dessus ce lle-c i, mais la plonger dans un flacon ou récip ient rempli.

Parce qu’à l’allumage il n’y a pas eu assez d’alcool dans la fourche, ou que ne l’ayant pas 
laissé chauffer su ffisam m ent on a pompé trop tô t, ou bien encore après un ralenti trop prolongé 
qui en refroidissant le brûleur ne permet plus au pétrole de se vaporiser en gaz.

En recomm ençant l’allumage, mais en chau ffan t deux fois de suite avec la fourche d ’amiante 
et en ne pompant qu’à la deuxième fois, ceci pour sécher les tubulures de pétrole qui sont 
noyées de pétrole.

Pourquoi les flammes qui sortent 
par les trous de la sourdine ne 
sont-elles plus bleues ?

Pourquoi le , piston de pompe 
remonte-t-il laissant passer le 
pétrole ?

Quand et comment changer l’ai­
guille des nouveaux brûleurs à 
débouchage automatique ?

Pourquoi certains brûleurs s’encras­
sent-ils plus vite qu’ils le de­
vraient normalement ?

1° Parce que l’éjecteur s’est agrandi à l’ usage, le changer au moyen de la c le f appropriée 
à ce modèle (vo ir aux pièces de rechanges).

2° V é rifie r l’état de la sourdine, si les trous sont rongés ou qu’elle soit déformée par l ’ in ten­
sité de chauffe, la changer. Avo ir soin également de brosser cette pièce assez souvent au moyen 
d’une petite brosse dure trempée dans l’alcool, a fin  que les trous ne se bouchent pas.

Parce qu’une impureté s ’est glissée sur le jo in t intérieur de la soupape, retirer la tige de 
la pompe et introduire la clé N° 1007 qui s’encastrera dans la tête de la soupape, la démonter puis 
la dévisser et changer le jo in t de liège en ayant soin de vérifie r que la surface soit bien nette. 
Remonter le tout.

Cas exceptionnel. —  Seulement lorsqu’e lle  ne dépasse l’é jecteur, le F de la m anette étant 
placé en haut, il est préférable alors d’être m uni de notre clé spéciale N 27 2 . Serrer la clé dans 
un étau le coude placé en bas, présenter sous la c lé  le brûleur sens dessus dessous de te lle façon 
que le presse-étoupe de la m anette soit m aintenu dans la fente de la clé , dévisser complètem ent 
le bouchon 6 pans du dessous du brûleur au moyen d’une clé à m olette, dévisser égalem ent le 
presse-étoupe, démonter l’é jecteur, le nettoyer a insi que l’ intérieur du brûleur (tube p o rte -a ig u ille ), 
changer l’aiguille ou la nettoyer su ivant le cas, revisser sans m ettre de jo in t (sim plem ent de la 
céruse) le presse-étoupe m anette et serrer fortem ent.

Revisser le bouchon 6 pans en m ettant un, jo in t amiante et de la céruse et serrer fortem ent 
en replaçant le brûleur dans la clé de la même façon que pour le desserrer.

Parce que le c lien t laisse son appareil m archer longtemps à un trop grand ra lenti. Nous 
conseillons pour les cuissons lentes d’ interposer un chauffe plat amiante qui d iffusant une chaleur 
douce permettra une marche moins basse qui em pêchera la formation rapide de la calam ine.



c o b r a

4 W / l i î £ : / L S  P O R T A T I F S  C U I V R E  F O R T .

JS° I Capacité I I. .5- Poids -1 k. 950 

JN'o 2 — 0  1. 75 — 1 k. 125

M o d è le  p e r f e c t io n n é  muni du 
brûleur à débouchage el réglage 
autom atique sans perle de pression 
Capacité 2 lilres - Poids 2 k. 170 env.

R é c h a u d  d e  v o y a g e  dém onté en- 
coffret métal avec le bouchon de- 
ferm eture perm ettant d’em porler- 

l'appareil garni
Capacité 0  I. 75 -  Poids 1 k. 300*

Tous nos appareils àonU: garantis de bon' fonctionnementL/, elnnU' tous ni in u l ieusemenu/ essayes au pet rôle et soif m is­
ait contrôle de ferlera pressions-, iho o ffr e n t donc le maximum de sécurité. ■Foncltonnemcnu, parfaiU' eu> conforma.
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Existe en Un feu et Deux feux avec brûleur ordinaire ou 
silencieux, en fonte bru te  ou émaillée vert, bleu ou gris. 

Un feu Dimension 31,5X 26X 15,5 —• Poids 4 kgs< 
Deux feux — 61 X 26X 15,5 — —' 8  legs

Four^ s’ad ap tan t sur réchauds “ Cobra ’ ’ 
perm ettan t de faire rôtis, gratins e 
pâtisserie. Modèle soigné à double paroi 
tôle lustrée, porte  et cadres en fonte, 
poignées porcelaine.
Se fait également avec porte émaillée en 
toutes’teintes, assorties aux'réchauds. 
Dimensions intérieures 2 1 x 3 0 x 3 0  

Poids 9 k. 500

Plateau fonte émailléelpour réchaud, art. riche, tou tes teintes 
Un feu . : Dimensions 32,5 a 35 — Poids 3 k. 400
Deux Jeux : —  6 0 - 3 7  — — 8 k

Article plus léger en tôle laquée vert, gris, bleu 
Un feu : Dimensions 33 x33 — Poids 0 k. 750
Deux feux : — 6 0 x 3 6  — - 1 k. 500



Nous recommandons particulièrement à notre clientèle 
ces appareils qui munis des derniers perfectionnements 
donnent toujours entière satisfaction et consacrent ainsi la 
marque “ C O B R A ” .

MODÈLE PERFECTIONNÉ 1931

S’allum ant après chauffage 
préalable comme le gaz.

Une seule m anette à ouvrir ou 
fermer après usage.

R estan t plusieurs semaines 
sous pression. Sécurité absolue.

Existe en Un feu, brûleur à 
débouchage autom atique.

Réservoir 6 lit. Poids 6 k. 2r 0

Deux feux brûleurs à débou­
chage autom atique.

Réservoir 10 lit. Poids 12k.800

9I!IHIII!IIIIII1!!II!III!II1!I C  O  b
Appareils munis du brûleur à débouchage et réglage auto­

matique sons perte de pression-

Article riche se fa it en bleu, Vert, aubergine, marron, 
blanc, bleu turquoise, bouton d’or■ mauve et Vert myrthe ■

Existelen Un feu et Deux feux brûleur silencieux 
Dimensions 34 x  32 x  19 h r Dimensions 61 x 33 x  19 h r 

Poids 5 kilogs Poids 10 k. 500
Se fait en 10 coloris de choix
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CRÉATION 1931

Le “ TOU ! EN UN ” com prenant :

Un Deux feux “  Cobra ”  à débouchage et réglage automatique;. 
Une Table support tôle laquée grise munie d ’un brûleur pour 

le chauffage du four.
Un Four “  Cobra ” avec porte  émaillée, branchem ent sur 

Réservoir 10 litres à canalisation.
Dim. (sans réservoir 10 lit.) 59 x 33 x 90 h>’ — Poids to ta l 28 k 200



r a
Table arm oire, modèle robuste

tôle d ’acier, portes renforcées

Dimensions 57 X 33 X 70 hr 
Dimensions des portes 43 x  25 

Poids to ta l 13 kgs environ

Se fait en tôle laquée bleu, vert, gris. Les 
armoires laquées [sont toujours avec dessus 
“ Émaillé ”



K Æ U I Æ  T J E 1 7 R S  (j«fr C A L O R I F È R E S  c o b r a

permettant d’obtenir en 1 heure en plus de la température io° dans une pièce de 5o m3
C h a u f f a n t  5 0  m è l P ï s  c u b e s  m i n i m u m VIRTUAL MUSEUM

C h a u f f a n t  4 0  m ît  m i n i m t i

RADIATEUR PARABOLIQUE
Ikiiouchage automatique. Réflecteur tournant 
H au tr : Om. 56 — Poids : 2 k. 300

CALORIFÈRE ÉMAIL 
Cuivre poli et tôle émaillée

H au tr : 0 m. 47 — Poids 2 k. 900RADIATEUR PARABOLIQUE ordinaire
Réflecteur dém ontable e t to u rn an t 
H a u tr : 0 m. 56 — Poids : 2 kilos

Nous recommandons pour la bonne marche de ces appareils de ne jamais les mettre au ralenti, la crépine 
doit toujours être rouge vif. Avoir soin également de mettre un saturateur pour redonner un peu d’humidité dans 
l'air et comme avec tous les chauffages intenses, aérer de temps en temps. Garantis sans odeur.



CALORIFÈRE FONTE} ÉMAILLÉE

—  d é c o r  m o d e r n e  —

Teintes assorties aux réchauds

Dimensions : 23 X 23 X 33 
Poids seul : 5 k. 200 environ

Système de fixation perm ettant le 
montage sur réchauds “ Cobra” ou 

“ Mélius” en fonte

RADIATEUR PARABOLIQUE

à  g a z  d e  p é t r o le

transform able im m édiatem ent en 
réchaud “ Mélius”

Est fourni avec toutes les pièces 
nécessaires au montage du réchaud

Poids : 2 k. 150 environ

RADIATEUR PARABOLIQUE
é le c t r iq u e

Pied fonte émaillée : vert m yrthe, gris 
et mauve

Réflecteur cuivre poli et grille de 
protection. Equipé 2 m. fil 9/10

Consommation (à préciser) : 
en 110 volts : 300 -  450 -  600 watts 
en 220 volts : 450 - 600 - 800 watts

Poids : 2  k. 100 environ



10IliMllii mélius
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Ces appareils subissent les m êm es essais de 

vérifica tion  qu e  ceux de la série  “  C obra

RÉCHAUD ROND cuivre poli 

Capacité : 1 litre

■111111 mélius
VIRTUAL MUSEUM

Les p ièces de  rech an ge sont interchange ibles 

avec tous les appareils sim ilaires Suédois.

Brûleur bruyant ou silencieux 

Poids : I k. 700 env.

Brûleurs bruyants ou silencieux
Un feu

Dimensions : 30X25X17 

Poids : 3 k. 850

Saturateur
s’adapte sur 

tous nos 
réchauds et 
radiateurs

D eux feu x

64X26X17 

7 k. 100

Protège ,, „{a Sert â griller -----  . fci
D o u b lé  d ’une  3 P*'" 11 tô le  d ’i

L Sert A rechauffer

e t  d essu s  
M o d è le  à  p o ig n ée

k ^ tAtm PU O ÇA RA ffT^ ôl^O ^Ç IC^ TO PtU ^  £

A .  face  ̂ jS/

Brûleurs silencieux

R é g la g e  e t  d é b o u c h a g e  a u t o m a t iq u e

Un feu  D eux feux

mêmes caractéristiques que ci contre

|\ Plats Saturateur
se fait en 

cuivre poli 
ou en

cuivre nickelée

:f m é ta lliq u e

D ia m . 2 1 5  m m .



1 mélsos
ESSENCE

RÉCHAUD A GAZ D’ESSENCE
A llu m a g e  d ir e c t  à  l ’a l lu m e t t e

Grilles réversibles -  Pom pe attenante - Très grande facilité 
d ’emploi - 'P ra tiq u em en t inexplosible - Sécurité absolue

Un feu

Dimensions : 30 X 2b 17
Cce Réservoir : 2 litres
Poids environ : b kilos

D eux feu x
64 X 26 X 17 

31. 112 
8 k. 500

P eu t se fournir à 2 feux avec réservoir à 
pression indépendant de 10 litres à pompe 

d ’une étanchéité parfaite ^  p 
Cette disposition perm et une grande 

reserve de pression disponible. D’autre 
part, le réservoir est fourni avec une 
canalisation en cuivre rouge de 2 m. 
minimum,  perm ettant d ’isoler à volonté 

le carburan t des brû leurs allum és, 
donnant ainsi le maximum de sécurité . ■■■■■■■■■■■■
Teintes d émail vert-olive, bleu, gris-perle



RÉCHAUD A GAZ “  c r é a t io n  1 9 3 3  ”
Entièrem ent en fonte ém aillée. Teintes : vert olive, b leu,' ̂  

gris perle, ivoire avec dessus granité , aubergine, etc. 
Décor m oderne. Dessus uni. Grilles réversibles. Porte 

bom bée et calorifugée, ferm eture herm étique et autom aliqu e 
Poignée isolante porcelaine. Rampe dissim ulée. Brûleurs 
économiques régi a b I os (1 ) M a n et t e s des robinets en ébonite 

Plafond rayonnant en fonte à chauffage très intense 
Sabliers m obiles émaillés placés sous les brûleurs latéraux 

Plateau de propreté en tôle émaillée
B rûleur sim ple -  B rûleur d ou b le  “ R ôtissoire  ~ R am pe à pâtisserie

Dessus : Largeur 65 cm. - P rofondeur 35 cm.
F o u r: Larg. int. 30 cm. Prof. int. 30 cm. Haut, utile 23 cm. 

H auteur totale 32 cm. - Poids 32 k. environ
Chaque réchaud est livré avec : 1 plat émaillé, 1 gril plat, 1 gril pour rôtis,

2 tablettes, 1 poignée tire-plat.

(1 )  s u iv a n t  l a  p r e s s io n  d u  g a z  e t  p o u r  l e  g a z  " B u t a n s ”



Âvio im portant. — Par suite de l'extension et de la diversité de nos modèles, nous avons été dans fobligations 
de bien vouloir se reporter lors de leur commande aux Nos de la nomenclature ci-dessus.



et Radiateurs “ C O B R A ” et “ M É L I U S

de changer certains N°s de nos pièces détachées, ceux-ci étant maintenant définitifs, nous prions instamment notre clientèle 
N O TA . — Pour les figurines ayant plusieurs numéros se reporter à la nomenclature.

iy



Conditions Générales de Vente et d'Expéditions

M o d e s  d ’e x p é d i t io n .  — Les envois ne dépassant pas 20 kgs sont faits en Postal gare, au dessus de 20 kgs en Petite
Vitesse gare, aux tarifs les plus réduits.

Les marchandises voyagent aux risques et périls du destinataire, et nous prions notre clientèle 
de faire toujours ses réserves à la Compagnie a l’arrivée d’un colis même si celui-ci ne présente 
pas de marques apparentes, l’emballage pouvant très bien avoir résisté et le contenu s’être 
fêlé, bosselé ou brisé à la suite d’un choc ou d’une chute .

La Compagnie étant entièrement responsable, il y aura lieu d'en aviser le Chef de Gare par 
lettre recommandée dans les 48 heures qui suivent l’arrivée du colis.

E m b a lla g e .  — Celui-ci est compté au prix coûtant et nous consentons le franco d’emballage pour toute
commande atteignant 500 fr. net (remise déduite).

P o r t .  — Nos expéditions sont toujours faites en P. V. Gare et nous consentons le franco de port et
d’emballage à toute commande atteignant 1.000 fr. net (remise déduite).
Ces conditions toutefois ne sont pas applicables pour les marchandises ayant a subir un transport 
maritime nécessitant un emballage spécial (demander tarif exportation).

V e n t e  a u  d é ta i l .  —

P a ie m e n t .  —

Nos prix sont rigoureusement imposés et nous prions notre clientèle dans un mutuel intérêt de 
respecter ces conditions. Toute infraction pourrait donner lieu à l’arrêt de nos livraisons et 
l’annulation des marchés en cours.

Nous consentons le paiement net à 30 jours fin de mois a tous les clients nous fournissant des 
références commerciales ou bancaires leur permettant l’ouverture d'un compte.


