LES APPAREILS DE CUISINE

CUISINIERES “IDEAL”

APPAREILS A GAZ "IDEAL GAZINA’
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LES CUISINIERES

TDEAIL"

La Cie Nationale des Radiateurs, créatrice du Chauf-
fage central ““IDEAL CLASSIC", a entrepris, depuis
de longues années déja et avec un succés toujours
croissant, la fabrication en grandes séries des appa-
reils de cuisine : Cuisiniéres “IDEAL', Appareils a
gaz “IDEAL GAZINA".

La notoriété du Chauffage central “IDEAL CLASSIC' —
universellement connu et apprécié — constitue la
meilleure des garanties pour les diverses fabrications
de la C. N. R.,, et notamment pour ses appareils
de cuisine que des milliers d'usagers emploient a
leur entiére satisfaction.

Construites dans les Usines d'Aulnay-/s-Bois (S.-&-0.)
de la Cie Nationale des Radiateurs, avec I'outillage le
plus perfectionné qui existe pour la production du
matériel de cuisine et de chauffage, les Cuisiniéres
“IDEAL" réunissent au plus haut point les qualités
de parfaite présentation et de fini de fabrication qui
plaisent a la clientéle : émail incomparable, dessus
meulé poli extra-fin ou émaillé, garnitures inaltérables

(émaillées, nickelées ou chromées), ajustage impeccable
de chaque piece, robinetterie de bain-marie, type mo-
derne, d'une étanchéité absolue.

Mais la supériorité de ces appareils ne se limite pas
a la beauté de leur aspect.

Toutes les Cuisiniéres “IDEAL' soit en fonte, soit en
tole d'acier (extra-forte), sont extrémement robustes.

La conception de leur foyer assure la combustion par-
faite du charbon, qui se traduit par un fonctionnement
extrémement économique.

Leur remarquable souplesse de marche permet d'ob-
tenir toutes les allures nécessaires aux différentes
cuissons et de maintenir la température choisie aussi
longtemps qu’on le désire.

Enfin, la gamme des Cuisinieres “‘IDEAL" comporte un
choix de modéles varié, permettant de répondre a toutes
les demandes, sans cependant tomber dans I'exces
d’une trop grande diversité de modéles qui oblige le
Revendeur a constituer des stocks encombrants.

Toutes les Cuisiniéres ‘“‘IDEAL", de la plus simple & la plus luxueuse, justifient pleinement leur devise :

“doignded comme wrn Beaw mewe
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COULEURS AU CHOIX : Gris perle, Vert, Bleu, Aubergine ou Chamois

VIR

N° 829
Cuisiniére de présentation trés moderne - Email riche

Dessus poli extra-fin - Corps en fonte émaillée - Barres latérales
semi-contournantes émaillées - Robinet, poignées et boutons
chromés Bain-marie émaillé affleurant ().

Foyer mixte transformable, ou pot de foyer houille.

Deux jeux de rondelles de grandes dimensions, coups de feu
carrés - Buse ovale, dessus ou arriére, au choix - Trés grand
four a portes ouvrantes, a 2 battants - Grande étuve a porte
abattante - Trappes de ramonage - Registre spécial d'allumage
par tirage direct - Retour de flammes intégral, réalisant le
chauffage du four par toutes ses faces - Robinet de bain-marie
a clapet élastique, type moderne, absolument étanche.

Dimensions
New des DESSUS FOUR [ Buse | Bain-
Cuisiniéres | Largeur | Profond. | Largeur | Hauteur ovale marie
829 800% | 520% ’ 320% | 280% | 139% -
823-B €00 % 520 % 320 % 280 7 139 X 10 litres
(1) Seul le modele 829-B comporte un bain-marie.
Sur d de et y t un supplé t de prix, ces modéles peuvent étre

livrés, a volonté, avec corps émaillé 2 tons, dessus émaillé, intérieur de four
entiérement émaillé, barres d'appui chromées, cadre de porte de four chromé.

A i livrés gratuiti t : 1 Bout a clé et 1 Tisonnier
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N°s 729 et 730

Dessus poli extra-fin - Corps en fonte émaillée, décor moderne -
Barres latérales semi-contournantes émaillées - Robinets, gonds
de porte et boutons chromés Bain-marie émaillé affleurant (1),

Foyer mixte transformable, avec ou sans porte a rétir, ou foyer
houille sans porte a rétir.

Deux jeux de rondelles de grandes dimensions, coups de feu
carrés - Buse ovale, dessus ou arriére, au choix - Vaste four a
porte équilibrée - Grande étuve a porte abattante - Trappes de
ramonage - Registre spécial d'allumage par tirage directe - Retour
de flammes intégral, réalisant le chauffage du four par toutes ses
faces - Robinet de bain-marie a clapet élastique, type moderne,
absolument étanche.

Dimensions
N°¢ des DESSUS FOUR Buse | Bain-
Cuisiniéres | Largeur | Profond. | Largeur " Hauteur | Ovale ‘ marie
729 750 % 505 7 320 % 240 % 132 % =
729-B 750 % 505 % 320 % 240 %2 132 % 7 litres
730 850 % 520 % 350 % 240 % 139 % | — |
730-B 850% | 520% | 350% | 240% | 139% [100it5 |
(1) Seuls les numéros suivis de la lettre *'B'" comportent un bain-marie
Sur d de, et t un 1é t de prix ces modéles peuvent étre
livrés a volonté avec corps émaillé 2 tons, dessus émalllé, intérieur du four
€émaillé, barres d'appui semi-contournantes chromé poigné chr
A livrés g i t: 1 Bouta clé et 1 Tisonnier.
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Ne° 730-B

COULEURS AU CHOIX : Gris perle, Vert, Bleu, Aubergine ou Chamois
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N°s 629 et 630

Dessus poli extra-fin - Facade et cotés fonte émaillée - Barre
devant ou barres latérales semi-contournantes émaillées, au
choix - Poignées émaillées - Robinet et boutons chromés inal-
térables Bain-marie émaillé affleurant (1).

Foyer mixte transformable, avec ou sans porte a rétir, ou foyer
houille sans porte a rétir.

Deux jeux de rondelles de grandes dimensions, coups de feu
carrés - Buse ovale, dessus ou arriére, au choix - Vaste four a
porte équilibrée - Etuve de grande hauteur a porte abattante -
Trappes de ramonage - Registre d'allumage par tirage direct -
Robinet de bain-marie a clapet élastique, type moderne, abso-
lument étanche.

Dimensions
Nesdes |  DESSUS | FOUR Buse | Bain-
Cuisiniéres | |argeur | Profond. | Largeur | Hauteur | ovale marie
629 | 7507% S057% 320 % 240 7 132 % -
629-B | 750 % 505 72 320 7 240 7 132 % 7 litres
630 850 7% 520 % 350 % 240 7 139 % =
630-B 850 7% 520 % 350 7 240 % | 139 % 10 lit. 5

(1) Seuls, les numéros suivis de la lettre **B"" comportent un Bain-marie.

Sur d de et y t un p t de prix, ces Cuisiniéres peuvent
étre livrées avec barre d'appui ronde, devant ou contournante chromée, poignées
de portes chromées, bain-marie a panache chromé.

=~ - A i livrés i t: 1 Bout & clé et 1 Tisonnier.

COULEURS AU CHOIX : Gris perle, Vert, Bleu, Aubergine ou Chamois
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N°s 529 et 530

Dessus en fonte meulée - Facade et cdétés en fonte émaillée -
Barre devant ou barres latérales émaillées au choix - Poignées
émaillées Robinet et boutons chromés inaltérables - Bain-marie
émaillé affleurant (1).

— -
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Foyer mixte transformable, avec ou sans porte a rotir, ou foyer
houille sans porte a rétir.

Deux jeux de rondelles de grandes dimensions, coups de feu
carrés - Buse ovale, dessus ou arriére au choix - Vaste four avec
porte équilibrée a ouverture réglable - Grande étuve a porte

abattante - Trappes de ramonage - Registre spécial de retour
de flammes - Robinet de bain-marie a clapet élastique, type
moderne, absolument étanche.
Dimensions
Nt des DESSUS [ FOUR Buse | Bain-
Cuisiniéres | |argeur ' Profond. | Largeur | Hauteur | ovale marie
529 750% | 505% | 320% | 240% | 132% —
529-B 750% | 505% | 320% | 240% [ 132% | 7 litrss
530 850% | 520% | 350% | 240%. | 139%
530-B 8502 | 5202 | 350% | 240% | 139% |10t 5

(1) Seuls les numéros suivis de la lettre ** B ' comportent un bain-marie.

rd 1&

t de prix ces Cuisiniéres peuvent étre
livrées avec barres Iatérales émaxllées e% plus de la barre devant émaillée, ou

inver ; elles p tre liviées avec barres chromées : N©° 530-B
devant, latérales ou t et b ie a chromé.
A livrés gratui t : 1 Bout a clé et 1 Tisonnier.

COULEURS AU CHOIX : Gris perle, Vert, Bleu, Aubergine ou Chamois
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N°= 428 - 429 - 430

Dessus en fonte meulée - Facade et cotés en fonte émaillée, ou
facade seule émaillée et c6tés en tole d'acier noircie extra forte -
Barre d’appui droite, robinet, gond de porte et boutons chromés
inaltérables - Bain-marie émaillé affleurant (1)

Foyer mixte transformable ou pot de foyer houille économique,
sur demande.

Deux jeux de rondelles, coups de feu carrés - Buse ovale, dessus

ou arriére, au choix - Trés grand four avec porte équilibrée a
ouverture réglable - Large étuve a porte abattante - Trappes de
ramonage - Registre spécial de retour de flammes - Robinet de
bain-marie a clapet élastique, type moderne,absolument étanche.
Dimensions
N°t des DESSUS FOUR Buse 1 Bain-
Cuisiniéres | | argeur | Profond. | Largeur | Hauteur | ©vale rarie
428 6503 | 480% | 280% | 240% | 125 % =
428-B | 6507% | 480% | 280% | 240% | 125% | 5 litres
429 740% | 520% | 320% | 250% | 132% —
429-B 740% | 520% | 3202 | 250% | 1328 | 7 litres
430 850% | 520% | 3s0% | 250% | 139% -
430-B | 850% | 520% | 350% | 250% | 139% | 10 litres

(1) Seuls les numéros suivis de la lettre *'B'’ comportent un bain-marie.

Sur d de et moy tun 1é t de prix, ces Cuisiniéres peuvent étre
livrées avec Barre ronde contournante chromée et bai iea he ch é.

Accessoires. — Livrés gratuitement : 1 Bout a clé et1 Tisonnier.

Livrés sur d de et facturés en 1é t : 1 garde-r6t et un jeu
d'ustensiles defoyer comprenant: 1 pellea main, 1 raclette et un seau de chargement.

COULEURS AU CHOIX : Gris perle, Vert, Bleu, Aubergine ou Chamois
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N° 329 et 330

Dessus meulé et poli extra-fin - Corps profond - Facade et
cotés émaillés ou facade émaillée et cotés en fonte minée -
Barre d'appui droite chromée - Robinet, gonds de porte et
boutons chromés - Bain-marie émaillé affleurant (1)

Foyer mixte transformable, ou pot de foyer houille économique
sur demande.

Deux jeux de rondelles, coups de feu carrés - Buse ovale sur le
dessus (milieu ou droite) ou a l'arriére au choix - Portes de four
et de foyer équilibrées par contre-poids Four trés profond -
Grande étuve a porte abattante - Trappes de ramonage - Registre
spécial de retour de flammes - Robinet de bain-marie a clapet
élastique, type moderne, absolument étanche.

Dimensions
Nt des | DESSUS FOUR Buse Bain-
Cuisiniéres | |argeur | Profond. | Largeur | Hauteur | ©vale marie
329 720 % 525 % 280 % 220 % 139 % =
329-B 720 72 525 % 280 % 220 7 139 % 7 litres
330 785 7 570 % 300 % 220 % 139 % =
330-B 785 7 570 7% 300 7 2207 | 139 % 10 litres

(1) Seuls les numéros suivis de la lettre *B" comportent un bain-marie.

Sur d de, et y t un supplé t de prix, tous ces modeéles peuvent
étre livrés avec barre contournante chromée, bain-marie & panache chromé et
intérieur de four entiérement émaillé moucheté.

Accessoires. — Livrés gratuitement : 1 bout a clé et 1 Tisonnier.

Livrés surd de et facturés en 1é t: 1 garde-rot et 1 Jeu d’usten-
siles de foyer comprenant: 1 pelle @ main, 1 raclette et un seau de chargement.

COULEURS AU CHOIX : Gris perle, Vert, Bleu, Aubergine ou Chamois
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N> 230 et 231

Dessus meulé et poli extra-fin - Barre d’appui droite chromée -
Robinet et boutons chromés  Bain-marie émaillé affleurant (1),

Foyer mixte transformable, ou pot de foyer houille sur demande.

Deux jeux de rondelles, coups de feu carrés - Buse ovale sur
le dessus (milieu ou a droite) ou a l'arriére au choix - Portes de
four et de foyer équilibrées par contrepoids - Trés grand four -
Vaste étuve a porte ouvrante - Trappes de ramonage - Registre
spécial de retour de flammes - Robinet de bain-marie a clapet
élastique, type moderne, absolument étanche.

N° 130 et 131

Mémes caractéristiques que les Modéles N°s 230 et 231 mais avec
pieds et poignées type ‘“ Nord "'

Dimensions
e e et DESsUs | FOUR Buse | Bain-
| Cuisiniéres I Largeur | Profond. | Largeur | Hauteur | ovale | marie

230 et 130 7857 5707 3007 2207 1397 =
230-B et 130-B | 7857 570% | 3007 220% 13972 10 litres
231 et131 930% 570% 360% 2407 1397% —
231-B et 131-B | 9307 5707 3607 2407 13972 12 litres

(1) Seuls les numéros suivis de la lettre ** B comporient un bain-marie.

Sur d de, et y t un supplé t de prix, tous ces modéles peuvent
étre livrés avec barre contournante chromée et bain-marie & panache chromé.

Accessoires. — Livrés gratuitement : 1 Bout a clé et 1 Tisonnier.

Livrés sur demande et facturés en supplément : 1 garde-rot et 1 jeu
d'ustensiles de foyer comprenant: 1 pelle 2 main, 1 raclette et 1 seau de chargement.

COULEURS AU CHOIX : Gris perle, Vert, Bleu, Aubergine ou Chamois
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N° 45
Cuisiniére riche, entiérement émail}ée et chromée.

Dessus poli extra-fin Corps entiérement en téle d'acier extra-
forte - Facade et cotés émaillés blanc-neige - Barre d'appui ronde
droite, colonnes, robinet, cadres de portes, poignées et toutes
garnitures chroméesinaltérables - Bain-marie émaillé affleurant(1).

Foyer mixte transformable, ou pot de foyer houille sur demande.

Deux jeux de rondelles de grandes dimensions, coups de feu
carrés - Buse ovale, dessus ou arriére au choix - Trés grand four
a porte équilibrée - Vaste étuve a porte équilibrée ou Charbonnier
de grande contenance, moyennant supplément de prix Trappes
de ramonage - Registre spécial d'allumage par tirage direct -
Retour de flammes intégral réalisant le chauffage du four par
toutes ses faces - Robinet de bain-marie a clapet élastique, type
moderne, absolument étanche.

Dimensions
Nedes [ DESSUS | FOUR | Buse | Bain-
Cuisiniéres || argeur | Profond. | Largeur | Hauteur | ovale marie
| 45 750 % 505 X ‘ 320 7% 220 % 132 % s
‘ 45-B 750 % 505 % | 320% 220 % ‘ 132 % 7 litres
(1) Seul le modale N* 45-B comporte un bain-marie.
Sur d d t un 1é t de prix, ces modéles peuvent étre

e Y
livrés avec barre contournante chromée, bain-marie a panache chromé, vaste
charbonnier monté sur galets en remplacement de I'étuve.

livrés i t : 1 Bout & clé et 1 Tisonnier.

Ce type de Cuisiniére est uniquement livré émaillé Blanc-neige

o\
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N° 31-B

G 12

COULEURS AU CHOIX : Blanc, Vert, Brun ou Bleu

N 30 - 31 - 32
Dessus meulé et poli extra-fin - Corps téle d'acier extra-forte.

2 Présentations :
1°) Facade et cotés lustrés et noircis aufeu, garniture‘‘nickelée’ ou ‘‘demi-nickelée"’,
2°) Facade seule ou facade et un ou deux cotés émaillés, garniture ‘‘nickelée’’.
Dans les deux cas, la garniture ‘“nickelée’ s'entend pour les piéces suivantes
nickelées : cadres de portes, colonnes d'angles, barre d'appui (droite), robinet
de bain-marie, plaque-adresse, poignée, rosace, tampon de ramonage avant et
bain-marie a panache (1).

La garniture ‘‘ demi-nickelée'’ s'entend pour les mémes piéces nickelées sauf
les cadres de portes qui sont polis et noircis au feu.

Foyer mixte en fonte - Deux jeux de rondelies, coups de feu
carrés - Buse ovale dessus ou arriére - Portes de four et de foyer
équilibrées par contrepoids - Four spacieux - Grande étuve a
porte ouvrante - Tampons de ramonage - Robinet de bain-marie
a clapet élastique, type moderne, absolument étanche.

N 10 - 11 - 12
Méme présentation et caractéristiques que les modéles ci-dessus, mais avec
charbonnier de grande capacité monté sur galets en remplacement de I'étuve.

Dimensions

Net des | DESsus | FOUR Buse | Bain-
Cuisiniéres | |argeur | Profond. | Largeur | Hauteur | ovale marie
30 et10 785 % 570 % 300 % 220 % | 139% =
30-B et 10-B | 785 7 570 7 300 7% 220 7 139 % 10 litres
31 ettt 930 % i 570 % 365% | 220% 139 % =
31-B et 11-B | 930 7 570 72 5% | 220% 139 % 13 litres
32 et12 1075 7% 645 77 l 455 7 ' 245 % | 160 % ==
32-B et 12-B | 1075 7 645 72 455 7% | 2457 | 160 X 18 litres

(1) Seuls les numéros suivis de la lettre “B' comportent un Bain-marie.
Accessoires. — Livrés gratuitement: 1 Bout a clé et 1 Tisonnier.

Livrés sur demande et facturés en supplément: 1 garde-rét et 1 Jeu
d'ustensiles defoyer comprenant:1 pelle amain, 1 raclette et un seau de chargement.
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LES APPAREILS A GAZ

* IDEAL( AZINA

ROBINET
DE BRULEUR DOUBLE
s‘]déal Gazina"

Injecteur principal.

. Ecrou de blocage pour le

réglage d‘air.

. Cloche.
. Ergot de butée.
. Boisseau de grand diamétre

a larges passages de gaz.

. Manette isolante en bakélite.

7. Ressort de rattrapage de

jeu assurant une étanchéité
absolue.

. Corps tout bronze.
. Injecteur de veilleuse.

Fabrication extra-soignée

Tous les modéles d'Appareils a gaz “IDEAL GAZINA' sont fabriqués dans nos
Usines d'Aulnay-sous-Bois (S.-et-0.). lIs se distinguent des appareils similaires par
une conception technique et un fini de fabrication absolument hors de pair. Ce sont,
sans conteste, les appareils les plus parfaits qui existent a I'heure actuelle pour la
cuisine au gaz.

lls se font en deux séries: Série courante, en fonte émaillée, et Série luxe, en
tole d’'acier émaillée blanc-neige et moucheté.

Grande Facilité d’Entretien

Dans les Appareils “‘IDEAL GAZINA" la question de I'entretien se réduit a un simple
essuyage : tout est accessible, tout est instantanément démontable, tout est émaillé.

Robinetterie absolument unique

La Robinetterie ““IDEAL GAZINA' unanimement admirée par les Techniciens, est
entierement fabriquée dans nos Usines de Clichy (Seine). Elle laisse loin derriére
elle toutes les fabrications similaires aux points de vue simplicité, souplesse, étanchéité
et sécurité.

Aucun risque de fuite, grace au rattrapage automatique de jeu. Le grand diamétre du
boisseau permet d’obtenir aisément toute la gamme des débits de gaz. Le rodage du
boisseau et du corps est exécuté avec un tel soin, que la manceuvre du robinet
semble se faire ‘*dans un bain d’huile’’

Coulée en bronze entiérement poli et inoxydable, cette robinetterie rehausse encore
I'aspect luxueux des Appareils “IDEAL GAZINA'"', qui leur vaut la faveur de la clientéle.

3
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chaude qui puisse étre obtenue.
quent, la méme puissance culinaire.
“IDEAL GAZINA" série luxe.

BRULEUR “PIPE" ET
BRULEUR "“COURONNE"
‘‘ldéal Gazina”

Braleurs super-économiques ‘‘pipe’’ ou ‘‘couronne’

ULTIMHEAT

Par I'aménagement judicieux de leurs conduits intérieurs et la large aération H#ETUALML
leurs orifices, nos Brileurs ‘“‘pipe’’ ou ‘‘couronne’’, a simple ou double allumage
commandé par un seul robinet, produisent la flamme la plus pure et la plus

Nos Brileurs ‘““pipe’’ ont le méme débit que nos Braleurs ‘““couronne’’ et, par consé-

lls sont, de plus, rigoureusement interchangeables sur tous les Appareils a gaz

Régulateur automatique “IDEAL GAZ'NA” (pour la Cuisiniére N° 1424 seulement)

Ce merveilleux petit appareil permet de fixer trés exactement le degré de température

constante que I'on désire maintenir dans le four sans la dépasser. La cuisson
parfaite des mets se trouve ainsi assurée avec une grosse économie de gaz.

Autres Accessoires

Plateau-support en fonte émaillée, couleur ou moucheté, pour Réchauds et Réchauds-
four. Dimensions : 620 x 400 x 15 m/m.

Table-support en fonte émaillée, couleur ou moucheté et blanc-neige, spéciale pour
Réchauds-four série fonte émaillée. Hauteur avec I'appareil : 800 m/m.

Table-support en téle d’acier extra-forte, émaillée blanc-neige et moucheté, spéciale
pour Réchaud-four N° 1313. Hauteur avec |'appareil : 800 m/m.

Enveloppe chauffante pour fer a repasser. - Cette enveloppe, qui permet de chauffer
trés économiquement les fers a repasser, s'adapte a tous les modéles de Réchauds
ou Cuisiniéres ‘‘Idéal Gazina'' Elle est toujours livrée en fonte émaillée moucheté.

Emploi du ‘* BUTAGAZ"”

Tous les modéles d’Appareils a gaz “‘IDEAL GAZINA” peuvent étre équipés
pour fonctionner au ‘““‘BUTAGAZ’ IlIs ont tous recu I’estampille officielle de la
Société pour I'Utilisation Rationnelle des Gaz. (Demandez le tarif spécial).

REGULATEUR DE TEMPERATURE
‘‘Idéal Gazina'
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RECHAUD N° 1202

Présentation. — Entiérement en fonte émaillée moucheté -
Grilles et braleurs en fonte noircie - Robinetterie et manettes
nickelées mat - Rampe cachée.

Caractéristiques. — 2 Brdleurs ‘* couronne ’ (1 simple et
1 double) - Robinetterie a simple et double commande.

Dimensions : Largeur 5607 Prof. 3305 Hauteur 110%

RECHAUD-FOUR N° 1612

Présentation. — Entiérement en fonte émaillée moucheté, ou
fagade et cotés émaillés blanc, dessus émaillé moucheté - Grilles
et braleurs fonte noircie - Robinetterie et manettes nickelées
mat - Sur demande, intérieur de four émaillé et porte a double paroi.

Caractéristiques. — Sur le dessus : 2 Brileurs ** couronne '
(1 simple et 1 double) et 1 Récupérateur - Dans le four: 1 Rampe
de grillade réversible avec plaques rayonnantes et 1 Rampe
inférieure de four - Robinetterie @ simple et double commande.

Dimensions
Largeur de l'appareil . 650% | Largeur du four 330%
Profond. de I'appareil.. 350% | Profond.du four .. .. 300%
Hauteur de I'appareil. 340% | Hauteur du four... 210%
livrés gratui t avec ch il. — 1 Plat a rotir

étamé formant léche-frite, 1 Gril étamé, 1 Plaque pétlsserle en tole lustrée,
1 Plaque mobile supérieure en tole lustré2, 1 Crochet noirci.

Plateau-support et Table-support pour Réchauds et Réchauds-four en fonte émaillée (voir page [4)




RECHAUD-FOUR N° 712
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Nos 712 et 912

2 Présentations : 1°) Facade et dessus émaillés couleur (gris perle, bleu, vert,
brun ou aubergine) et cétés émaillés couleur ou vernis noir.

2°) - Facade émaillée blanc neige, dessus émaillé moucheté, cotés émaillés
blanc neige ou vernis noir.
Caractéristiques. — Sur le dessus: 2 Brdleurs ‘““couronne’
(1 simple et 1 double) et1 Récupérateur de chaleur - Dans le four :
1 Rampe de grillade et 1 Rampe inférieure de four - Porte de
four équilibrée avec contreplaque en tdle, poignée nickelée.
Robinetterie nickelée & simple et double commande avec dispo-
sitif de réglage d'air - Manettes bakélite.

RECHAUD-FOUR N° 1712

Mémes caractéristiques que le N° 712, mais avec four a double cloison arriére
et Contre-porte émaillée - Poignée porcelaine - Robinet de four en fagade.

RECHAUD-FOUR N° 912

Entiérement émaillé couleur, ou corps émaillé blanc, dessus émaillé moucheté.

Caractéristiques. — Sur le dessus : 2 Brileurs doubles ‘‘pipe”
ou ‘““couronne’’ et 1 Rampe centrale - Dans le four: 1 Rampe de
grillade avec plaque a larges surfaces de radiation et 1 Rampe
inférieure de four - Four a double cloison arriére, intérieur entié-
rement émaillé - Porte de four équilibrée, Contre-porte émaillée -
Poignée porcelaine - Méme robinetterie que le N° 712.

Dimensions communes aux 3 appareils

Lar?eur de l'appareil.. 650 % Largeur du four
Profond. de I'appareil 380 % Profond. du four..
Hauteur de I'appareil. . 350 % Hauteur du four..

Accessoires. — 1°) - livrés gratuitement avec les appareils N°* 712, 1712 et 912:
1 Plat a rétir émaillé formant I2che-frite, 1 Gril étamé, 1 Crochet tire-plat.

2°) - livrés gratuitement avec les N°® 1712 et 912 seulement : 1 Plaque patisserie en
tole lustrée et 1 Plaque supérieure de four mobile émaillée.

6 6

3°) livrés sauf avis contraire et facturés en supplément : 2 bavettes émaillées.

Les Réchauds-Four No G 9/2 ont été estampillés par ’ASSOCIATION TECHNIQUE DE L’INDUSTRIE DU GAZ EN FRANCE
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RECHAUD N° 202

Présentation. — En tole d'acier émaillée blanc - Dessus et cor-
niéres émaillés mouchetés - Grilles et brdleurs émaillés - Tiroir
de propreté émaillé - Rampe chromée - Manettes bakélite.
Caractéristiques. — 2 Brileurs “pipe’’ ou ‘““couronne’’ - Robi-
netterie a simple et double commande, avec réglage d’air.

Dimensions : Largeur 550 % — Profondeur 290 % — Hauteur 120 %

RECHAUD N° 202-H

Mémes caractéristiques que l'appareil ci-dessus mais avec corniéres formant
support, reliées par une tablette émaillée.

Dimensions : Largaur 550% — Profondeur 290 % — Hauteur 800 %

RECHAUD-FOUR N° 1313

Présentation. — Corps en tdle d'acier émaillée blanc neige -
Dessus en fonte émaillée moucheté - Grilles et Brdleurs émaillés
noir - Intérieur du four et tiroir de propreté émaillée moucheté -
Poignée de four en porcelaine - Cadre de porte et Robinetterie
chromés Manettes de commande en bakélite.

Caractéristiques. — Sur le dessus : 2 Braleurs (1 simple et
1 double) ““pipe’’ ou ‘‘couronne’’ et 1 Rampe centrale - Dans le
four : 1 Rampe de grillade et 1 Rampe inférieure de four.
Fouradouble cloison - Porte de four équilibrée avec contre-plaque.
Robinetterie a simple et double commande avec réglage d’air.

Dimensions :
Hauteur de l'appareil 400 % - Dessus : Largeur 750 % - Profondeur 400 %
Four : Largeur 330 % Profondeur 300 % - Hauteur 200 .

Accessoires livrés avec chaque réchaud-four : 1 plat & rétir émaillé formant
léche-frite, 1 gril émaillé, 1 plaque-patisserie tole lustrée, 1 crochet nickelé mat.

VIRTUAL MUSEUM

I

Le Réchaud-Four N° [313 a été estampillé par ’ASSOCIATION TECHNIQUE DE L’INDUSTRIE DU GAZ EN FRANCE ——
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Ce type de Cuisiniére a été estampillé par I’ASSOCIATION TECHNIQUE DE L’INDUSTRIE DU GAZ EN FRANCE
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CUISINIERE N° 1412

Présentation. — Corps en forte téle d'acier, entierement émaillé
blanc neige - Dessus en fonte émaillée moucheté - Grilles et
brileurs sur table émaillés noir - Intérieur du four, tablette et
tiroir de propreté entéle d'acier entiérement émaillée moucheté -
Poignée de four en porcelaine blanche - Cadre de porte de four
et robinetterie chromés - Manettes de commande en bakélite.

Caractéristiques. — Sur le dessus : 2 Brlleurs super-écono-
miques (1 simple et 1 double) ‘‘pipe’’ ou ““couronne’ au choix et
1 Rampe centrale - Dans le four : 1 Rampe de grillade avec
plaques rayonnantes et 1 Rampe inférieure de four.

Four a double cloison, intérieur entiérement démontable - Porte
de four équilibrée avec contre-plaque.

Robinetterie de haute précision a simple et double commande
avec dispositif de réglage d'air.

Dimensions
Largeur de l'appareil . 750%; | Largeur du four 330 %
Profond. de I'appareil 400% | Profond. du four. 300%
Hauteur de l'appareil. 800% | Hauteur du four 200 %
A i livrés grat t avec ch isiniére : 1 plat a rétir

émaillé formant léche-frite, 1 gril émaillé, 1 plaque-patisserie tole lustrée, 1 crochet
nickelé mat.
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CUISINIERE N° 413

Présentation. — Corps en forte téle d'acier, entierement émaillé
blanc neige - Dessus en fonte émaillée moucheté, avec ou sans
dessertes - Grilles et braleurs sur table émaillés noir - Tiroir de
propreté et intérieur du four entierement émaillés moucheté -
Poignée de four en porcelaine blanche Cadre de porte de four
et robinetterie chromée - Manettes de commande en bakélite.

Caractéristiques. — Sur le dessus : 3 Brileurs double super-
économiques “‘pipe’’ ou ‘‘couronne’’ au choix a I'avant, ‘‘pipe’’
a l'arriére - Dans le four: 1 Rampe de grillade avec plaques rayon-
nantes a large surface de radiation et 1 Rampe intérieure de four.
Four calorifugé a triple enveloppe, intérieur entiérement démon-
table - Porte de four équilibrée avec contre-plaque.

Robinetterie de haute précision a simple et double commande
avec dispositif de réglage d'air.

Dimensions
Hauteur de I'appareil .. 800 %
Larg. sans dessertes. . 570% | Largeur du four 350%
Larg. avec dessertes. 1020%; | Profond. du four 455 %
Profondeur . 550% | Hauteur du four. 250%
Accessoires. — 1°) livrés it t avec ch iniére : 1 Plat a

rétir émaillé formant léche-frite, 1 Gril émaillé, 1 Plaque-patnsserle téle lustrée,
1 crochet nickelé mat.
2°) livrés, sauf avis contraire, et facturés en supplément : 2 Dessertes en

fonte émaillée granité.

Ce type de Cuisiniére a été estampillé par ’ASSOCIATION TECHNIQUE DE L’INDUSTRIE DU GAZ EN FRANCE
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CUISINIERE N° 1424

Présentation. — Corps en forte téle d’'acier, entierement émaillé
blanc neige - Dessus en fonte émaillée moucheté, avec ou sans
dessertes - Grilles et Brileurs sur table émaillés noir - Tiroir de
propreté et intérieur des fours entiérement émaillés moucheté -
Poignées en porcelaine blanche - Cadres des portes et robinet-
terie chromés - Manettes de commande en bakélite.
Caractéristiques. — Sur le dessus, a l'avant: 2 Brileurs
doubles super-économiques ‘“pipe’’ ou ‘“couronne’’ au choix; a
I'arriére : 2 Braleurs super-économiques ‘‘pipe’’ simples.

Four a grillade indépendant avec Rampe de grillade et plaques
rayonnantes a large surface de radiation - Grand four calorifugé
a triple enveloppe muni de2 Rampes-brileurs - Portes équilibrées.
Robinetterie de haute précision a simple et double commande
avec dispositif de réglage d’air.

Dimensions

Hauteur de I'appareil 800 %% I Largeur sans dessertes 570 %
Profond. de I'appareil 550 %; | Largeur avec dessertes 1020 %
Four de grillade Four a rétir

Largeur du four 350% [ Largeur du four 350%
Profond. du four 455% | Profond. du four 455%
Hauteur du four 165;“,,;,’ Hauteur "du four 250 %
Accessoires. — 1°) livrés t avec ch ie

1 Plat a
rétir émaillé formant léche-frite, 1 Gril émaillé, 1 Plaque panssene téle lustrée,
1 Crochet nickelé mat.

2°) livrés, sauf avis traire, et facturés en 1é t: 2 Dessertes en
fonte émaillée gramté. -

3°) livré s ie et facturé en 1é t: 1 Régulat: it
de four “ldéal Gazina'' (voir page 14). L
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CONDITIONS GENERALES DE VENTE
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RESERVES

Nos prix et modéles peuvent varier sans aucun préavis. L'envoi des tarif et
catalogue n'est fait qu'a titre de renseignement et ne constitue pas un enga-
gement de notre part.

La premiére commande doit étre accompagnée de références commerciales
d'usage, ou du montant des marchandises. .

Les commandes sont acceptées sous réserve de cas de force majeure (gréves,

accidents, etc.).
LIVRAISONS

Nos marchandises sont vendues, prises et agréées sur wagon & nos usines,
méme lorsqu'elles sont expédiées franco. Elles voyagent aux risques et périls des
destinataires qui doivent, en prenant possession des colis, les vérifier et, s'il y a
avarie, manquant ou substitution, le consigner sur le livre d'émargement de la gare
en confirmant ces réserves par lettre recommandée dans les 3 jours de la récep-
tion (art. 105 du Code de Commerce).

Les frais de transport sont facturés pour toute commande a destination d'une
méme gare dont le montant n'atteint pas 1.000 francs net, frais d'octroi et de
camionnage a l'arrivée non compris. Pour les commandes dont le montant net
atteint 1.000 frs pour les appareils de cuisine seuls, nos prix s'entendent franco
P. V. (Tarif spécial) gare destinataire, si celle-ci est située surun des grands réseaux
francais ; dans le cas contraire, le franco s'entend P. V. (Tarif spécial) jusqu'a la
gare de transit avec la ligne d'intérét local desservant le lieu de destination.

La différence des frais de transport entre la P. V. (comme stipulé ci-dessus)
et le tarif général ou la G. V. est toujours facturée aux clients.

La lettre de voiture est toujours a la charge du client et facturée en méme
temps que les marchandises.

DELAIS DE LIVRAISON

Quand nous indiquons une date d'expédition, c'est a titre de simple rensei-
gnement ; la non-observation du délai indiqué n'engage, en aucun cas, notre
responsabilité et ne peut donner lieu 8 dommages et interéts.

EMBALLAGE
Les Cuisiniéres “IDEAL" sont expédiées sous cadre. Cet emballage est facturé
10 francs net et non repris.
Les Appareils “IDEAL GAZINA" sont expédiés emballés. Cet emballage n'est
ni facturé ni repris.
ANNULATION

Aucune demande d'annulation ne sera prise en considération :

10 — passé le délai de quatre jours aprés I'envoi de I'accusé de réception;

20 — si I'expédition est déja faite;

30 — pour les appareils spéciaux, si la fabrication est commencée.

Nous nous réservons toutefois le droit de surseoir a I'exécution des commandes
déja acceptées, dans le cas ol l'une quelconque des conditions de pai t ne

serait pas respectée, et méme de les résilier, et ce, huit jours aprés mise en
demeure par lettre recc dée restée infruc

MARCHANDISES RETOURNEES

Tout retour de marchandises doit étre préalablement convenu avec nous,

Toutes les marchandises retournées, pour quelque cause que ce soit, doivent
porter une etiquette avec le nom et I'adresse du Client auquel elles ont été fac-
turées par nous, ainsi que le numéro de la facture. Elles doivent, en outre, étre
expédiées en port payé a notre usine d'Aulnay-sous-Bois, en gare d'Aulnay-
sous-Bois (S.-et-0.). En aucun cas, nous ne pouvons accepter le retour
de marchandises, ni @ nos Bureaux, ni a nos Dépots.

GARANTIE

Tous nos appareils de cuisine sont garantis pendant un an contre tous défauts
de fabrication, quand ils sont employés dans des conditions normales.

En outre, ils ont été étudiés et construits avec un soin tout particulier et ne
peuyvent donner lieu a aucune critiqgue concernant leur bon fonctionnement. De ce
fait, aucune réclamation de cette nature ne pourra étre retenue, et nous nous
considérons comme entiérement dégagés.

Dans le cas ou une piéce semblierait présenter un défaut de fabrication, elle
devra étre retournée, aprés accord avec nous, comme il est stipulé ci-dessus.
Elle sera examinée par notre service de fabrication et si elle est reconnue defec-
tueuse, nous fournirons gratuitement une nouvelle piéce en échange, mais notre
responsabilité est limitée a cette fourniture et aucun remboursement, indemnité
ou dommages et intéréts ne peuvent nous étre demandés de ce chef.

PAIEMENT

Nos factures sont payables a Paris. Nos traites ne sont pas une dérogation a
cette clause attributive de juridiction. Les termes de paiement convenus avec nos
Clients ne peuvent étre retardés par ceux-ci sous aucun prétexte.

Cependant, si dans certains cas nous acceptons aprés entente un retard de
paiement, les intéréts seront toujours débités au taux des avances de la Banque
de France, majoré de 2% (deux pour cent) a dater du jour ou lesdits paiements
auraient du étre effectués.

JURIDICTION

Nous faisons élection de domicile & Paris, en notre Siége.

En cas de contestation relative & une fourniture ou & son réglement, le Tribunal
de Commerce de la Seine sera seul compétent, quels que soient: le lieu de
livraison, le mode de paiement accepté, et méme en cas d'appel en garantie ou
de pluralité des défendeurs.

Toute commande comporte de plein droit, de la part de I'acheteur, son
adhésion aux conditions ci-dessus, nonobstant toutes stipulations contraires
figurant aux conditions générales d'achat de nos clients, et ce, sauf conventions

iales et écrites.




