
EX A M IN E Z  LA  C O U P E  C I-D E S S O U S  
et vous co m prend rez la SU PÉRIO RITÉ 

des A p p a re ils
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VIRTUAL MUSEUM

que les m a ître s-q u e u x et cordons 
bleus ont ad o p té s et où les profanes 
peuvent obtenir les jmêmes résultats

C O U PE  D ’U N  APPAREIL R O T ISS  FOUR

A  Dessus de la cuisinière. 
B-B’ Brûleurs (simple et double) 
C  Cuvette de récupération 

et de propreté.
D Dessus du four.
E Toile métallique.
G  Fenêtre en mica.

H Four ou chambre de 
cuisson.

W  E ch app em ent  du g a z  
brûlé ou évent centrai.

I Glissières.
J Paroi intérieure de l'en­

veloppe.

K Calorifugedel'enveloppe 
L Paroi extérieure dé1 l'en­

veloppe.
M Chambre circulaire de 

combustion.
O  Rampe circulaire ou en U. 
P Rampe du grilloir.

les RO TISS FOUR
sont émaillés blancs ou granités, 
avec garnitures chromées. - Sans 
vis apparente, ils sont faciles à 
démonter et à entretenir. - Livrés 
avec plat ém aillé, gril articulé 
étamé, plaque à pâtisserie, livre 
de recettes de cuisine et pâtisse­
rie, allumeur et notice explicative  
pour l ’emploi, le réglage  et 
l’entretien...........................................
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Plus de 30 M odèles de R é ch a u d s , de F o u rs, de C u is in iè re s  
Tous a y a n t les m ê m e s q u a lité s  caractéristiques m ais d iffé­
rents d e form e, de couleur, de p r i x . ..................................................

E X T R A I T  D U  C A T A L O G U E  3 3  G A Z )

R O T IS S  FOUR Tous a p p a re ils  p e rfe ctio n n é s^ d e  cuisine et d e pât 
tionnant aussi bien à l’a ir carb u ré , q u ’au g a z  d e  
g a z  b u ta n e , q u ’à l’é le c tr ic ité  ou m ix te s  (g a z et dlHdHMfclSAT® 

VIRTUAL MUSEUM

ré p o n d e n t à  to u s le s  b e so in s , sa t is fo n t  to u s le s  d é s irs E X T R A I T  D U  C A T A L O G U E  3 3  ( GAZ

RÉCH A U D -FO U R PHÉNIX CU ISIN IÈRE N 101

Réchaud. G rillo ir et Four. I brûleur simple e: 
I brûleur double. Exc. rampe en dessous. 

Encombrement : longueur 0,68, Hauteur 0,36, 
Profondeur 0,42.

Dimensions du Four : Largeur 0,26, Hauteur 
0,21, Profondeur 0,33.

Prix : Email g ran ité ......................... 355.'
—  —  b la n c ........................... 410.»

Réchaud, G rillo ir  et Four. I brûieur simple et 
I brûleur double. Event de  récupération. 

Encombrement : Longueur 0,68, Hauteur 0,36, 
Profondeur 0,42.

Dimensions du Four : Largeur 0,26, Hauteur 
0,21, Profondeur 0,33.

Prix: Email g ran ité ..........................  395 >;
—  Email blanc, dessus gran ité ...... 450 -

CUISIN IÈRE N ’ 16

CUISINIÈRE N r I bis

Réchaud, G rillo ir et Four. 2 brûleurs simples 
et I brûleur double.

Encombrement : Longueur 0.68, Hauteur 0,36 
Profondeur 0.42.

Dimensions du Four : Largeur 0,26, Hauteur 
0,21, Profondeur 0,33.

Prix : Dessus fonte, côtés émail cé ra ­
mique ........................................ 495.

CUISINIÈRE N 3 210 A.T.G

Four, Grilloir. I brûleur simple et I brûleu- 
double. Event de  récupération. 

Encombrement : longueur 0,69, Hauteur 0.40 
Profondeur 0,49.

Dimensions du Four : Largeur 0,30. Hauteur
0,23, Profondeur 0,34.

Prix : Email b la n c ..........................  660

Supplément pour brûleur c e n t ra l......  35

CUISINIÈRE N" 211
C e  m odèle est une C U IS IN IÈR E  N  210 avec 

p ieds p ro longé s (genre Cuisin ière N° 16)

Prix : Email b la n c ........... ................  795
Supplément pour brûleur ce n tro l...... 3 5 -

RÉCHAUD BAS N “ 2

2  feux. I brûieur sim p 'e et I brûleur double 
Dimensions : Longueur 0,55, Hauteur 0,14

Profondeur 0,30. 
Prix : Email granité 
—  I fe u ..........

3 fe u x .........

90.
60.

130.

Four, Grilloir. 3 brûleurs.
Cuvette coulissante.

Encombrement : Long. 0,68, Haut. 0,90, Prof. 0,46 
Dim. du Four : Larg. 0,29. Haut. 0,23, Prof. 0,34 
Pr x : Email b lanc ................................  935 -

CUISINIÈRE N* 15
C e  modèle est une C U IS IN IÈR E  N ” 16 sans 

p ieds (genre Cuisin iè re N° 20).
Prix : Email b la n c ....................... .......... 790.-

CUISINIÈRE N* 20

Four, Grilloir. 3 brûleurs. Cuvette coulissante 
Encombrement : Longueur 0,72, Hauteur 0,45, 

Profondeur 0,52.

Dimensions du Four -. la rgeu r 0,33, Profondeur 
0,38 Hauteur 0,24.

Prix : Email b la n c ..................................900

CUISINIÈRE N» 21
C e  modèle est une C U IS IN IÈRE  N  20, avec 

p ieds p ro longé s (genre Cuisin ière N ” 16).

Prix : Email b l a n c ............................... 1060 >

FOURS
N " 10. - Dimensions : la rgeur 0,29, Hauteur 0,23, 

Profondeur 0,34.
Prix : Email granité ...................  400.*

N  II. - M êm esd im en sion s.avecp iedsp ro longé s
Prix : Email g ran ité ...... ............ 535.»

N 3 12. - D imensions : Largeur 0,34, Hauteur 0,24, 
Profondeur 0,38.

Prix : Email g ran ité ....................  470.»

N ' 13. - M êm esd im ension s.avecp iedsp ro longés 
Prix : Email g r a n ité ...................  635.»

Se font aussi en b lanc et avec supplément 
pour Grilloir.

CUISIN IÈRE N 3 3
I Four. I Four spécia l à 

griller. 3 brûleurs dont 2 
doubles. Cuvette coulis­
sante.

Encombrement : Longueur 
0,72, Hauteur 0,90, Profon­
deur 0,52.

Dimensions du Four : Lar­
geur 0,33, Hauteur 0,24, 
Profondeur 0,38.

Prix : Email b lo n c ... 1 290.

CUISINIÈRE N 3 5

CUISINIÈRE N 4 bis
2 Fours superposés commu­

nicants. I Grilloir. 5 Brû­
leurs dont 2 .doubles. - 
Cuvette coulissante.

Encombrement : Longueur 
0,77, Hauteur 0,90, Profon­
deur 0,60.

Dimensions du Four : Lar­
geur 0,33, Hauteur 0,24, 
Profondeur 0,45.

Prix : Email b la n c ... 1.890.

2 Fours, 2 Grilloirs. 5  Brûleurs dont 2 dou ­
bles. Cuvette coulissante 

Encombrement : longueur K  08, Hauteur 0,90. 
Profondeur 0,60.

Dimensions du Four : Largeur 0,33, Hauteur
0,24, Profondeur 0,45.

Prix : Email b la n c .........................  2.250.»

A C C E SSO IR E S  :
D o s s ie r ...........................   250.»
Etagè re......................................  130.»
Rampe de  c ô t é .......................     80.

CUISINIÈRE N' 55

2 Fours. 2 Grilloirs. 2 Arm oires à plats ou 
étuves. 5 Brûleurs dont 2 doubles. Cuvette 
coulissante.

Encombrement: Longueur I' 08, Hauteur 0,90. 
Profondeur 0,60.

Dimensions du Four : Largeur 0,33, Hauteur 
0,24, Profondeur 0,45.

Prix : Email b lanc ......................  2.650.»

2 fours, I Grilloir. Arm oire à  plots a 2 
portes coulissantes. I Dossie r I Etagère. 
5 Brûleurs dont 2 doubles. Cuvette coulis­
sante.

Encombrement : Longueur H  40, Houteur I 45, 
Profondeur 0,60.

Dimensions du Four : la -geu r 0,33, Houteu ' 
0,24, Profondeur 0,45.

Prix -. Email blanc .......................  3 380.»

CUISINIÈRE N* 445

DEM ANDER  RENSE IGNEMENTS POUR FOURS PROFESSIONNELS CONSTRUITS SUR DEVIS



ies appareils

Modèles déposés et brevetés S. G. D. G.

Fabrication réellem ent Française

cu ise n t s a in e m e n t  les rep as des G ourm ets 
et sont particu lièrem ent É C O N O M I Q U E S

Parce que :

R O T IS S  F O U R  diffère complètement des autres fabrications

Rôti ss Four seul assure la cuisson saine et parfaite des Rôtis et Pâtisseries grâce  à son 
Four c lo s (H>, chauffé uniformément par une R a m p e  c irc u la ire  (O) où les aliments 
ne sont jamais en contact avec les g a z  de la combustion (Brevet).

R otiss Four seul ainsi évite le retournement et supprime l’arrosage des Rôtis qui conser­
vent la totalité de leur poids et toute leur saveur.

R otiss Four seul permet E c la ir a g e  in té rie u r du four grâce à un dispositif spécial breveté101; 
sa Lu ca rn e  favorise la surveillance des mets, sans ouvrir la porte du four, éco­
nomise de la chaleur et permet de réussir les Pâtisseries les plus délicates.

R otiss Four seul obtient, économiquement, des cuissons im peccables, grâce  à son t h e r ­
m om ètre  précis et indéréglable  étalonné pratiquement avec le livre de 
recettes, offert avec chaque appareil.

R o tiss Four réussit rapidem ent des G rillades à l’a ide de son G r illo ir ,  en toile métallique (E), 
en acier inoxydable Tonkan, rougie instantanément par une double rampe à 
flammes convergentes,P). Très grande économie.

R otiss Four muni de ses R o b in e ts  r é g la b le s  (a ir e t  ga z) et de ses B rû le u rs BetB') à c o u ­
ro n n e  (s im p le s  e t  d o u b le s ), en acier émaillé au four, à flammes verticales, 
donne le maximum de combustibilté du g a z , sous toutes les pressions.

R o tiss Four a égalem ent des R o b in e ts c la v e té s  assurant une totale sécurité.

R otiss Four possède une T a b le  c h a u ffa n te  à R é cu p é ra tio n  effective de chaleur lwl. 
Economie.

R o tiss Four a une C u v e tte  d e  p ro p re té  é m aillé e (C), dém ontable ou coulissante.

R otiss Four est copieusem ent C a lo r ifu g e  W , pour éviter toute déperdition de chaleur. 
Economie.

le Rotiss Four est le résultat de plus de 20 ans d ’expérience
H > .  H L L O N  -  S '- S A I Æ  -  P A R lt


