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TOUTE SA VIE

Celui qui vend un appareil Arthur Martin est sdr

d'ignorer les réclamations et les retours. Toute sa vie, il

conservera, fidele a son magasin, sa clientéle
Arthur Martin.

TOUTE SA VIE

Celui qui achéte un Arthur Martin se félicitera de
| cet achat, puisqgu'il lul évite tout ennui et limite |'entretien
‘ au strict minimum.

Un client Arthur Martin est un client pour la vie.

TOUTE SA VIE

L'appareil Arthur Martin lui-méme donnera a celui
qui s'en sert le meilleur service pour la plus grande
économie. Acheter un Arthur Martin c'est une bonne
affaire @ conclure, c'est une bonne affaire & conseiller.

Voila pourquoi vous avez le plus grand intérét
a conserver constamment sous la main
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SECTION |

APPAREILS

NOS DISPOSITIFS DE REGLAGE

L'admission d'air primaire doit 8lre regléa avec preécison
pour abtenir une marche économigue et c'est & cetie nécessite
que répondent nos différants régisges

La flarmme doit élre bleue avec un cdne inténgur vert, Si
alle est courte, sifflame, violette, si le teu prend & I'injecteur,
c'est que l'air primaire est en excés. |l sutfit donc de diminuer
s0n admission.,

Si, nu contraire, la Hamme est longue, jBune, éclarante,
c'est gu'elle manque d'air,

Le réglage de I'admission d'air se fait en vissant ou en
dévissant la molette mablie sur I'injecteur, ou l2 cone moletsd
sur lg brileur,

Il peul arriver que l& réglage ne correspondant pas & la
prassion du gaz dont on dispose, on Ne parvienna pas & doser
la quantité d'air nécessaire & une combustion parfaite

Dans ce cas, pour les apparaiis ne ppssadant pas de réglage
sur l'injecteur. mater trés légérement et avec précaution le
dit injecteur % ia flamme étail longue ot jaune.

Au contraire, agrandir légérement (e trou ce cel inecteur
au maoyen d'un alésoir si la tlamme 2tail courle et violetle,

Pour les appareils ayant un dispositif de reglage du paz
sur I'injecteur, se confarmer a la notica winte A 'appareil.

MODE D'EMPLOI GENERAL

Nous croyons nacessaire de rappeler ich quelques points
importants pour assurer le bon fonctionnement d'un appareil

Toujours allumer aussitdl l'ouverture du robinet de com.
mande,

a) Grilles de dessus. Certains de nos appareils
comportent des grilles que I'on peul retourner & volonté, soit
pour obtenir un dessus permettant le glissement facile des
récipients d'un feu a un autre, soit pour oblenir un dessus i
lames émargeantes :

Dessus piai. — Ne l'utiliser que lorsqu'il s'agit de petits
récipients dont le fond ne couvre pas entiGremant la grifle.

Dessus a lames émergeantes, - Dans tous 105 £as ou le
pient est d'une surface presque égale ou Supé-
file, Il faul obligatoirement retourner celle-ci pour
Mlie émergeante. Ceci est indispensable afin d'as-
gnne arrivée d'air secondazire autour de 13 flamme

52 CUISINE Au

GAL

b) Brilleurs du dessus. — Nous rappelons que, pour un
usage dconomique du gaz, | taut ouvrir les robinets en grand
lorsque 1'on veut porter rapidement a ébullition une guantité
quelcongue de liquide

Une fois ce point atteint, il suffit de réduire la flamme en
tournant lg robinet pour mainienir I'éballition avec trés peu
de gaz

¢) Griflades. — Nos grillades dowent leur réputation au
plafond rayonnant spécial qul dégage une chaleur intense et
trés uniforme

Pour gniller ou gratiner, allumer le brileur de grillade. Le
plafond rayonnant prend rapidement une teinte rouge cerise.
A ce momant, placer les mets lg plus prés possible du platond.
Saler aprés 20 non avant de gnller

d) Rétis. — Avan! de placer la piece & rdtir dans le four,
laisser chaufler celul-ci cing minutes fa poerte ouverie afin
d'évacuer "excés de vapeur d'eau qui tend & se condenser
8u début de I'allumage.

La disposition spéciale de nos fours permet de rétir parfai-
tement sans méme avoir besoin de retourner |a pléce de viande.

o) Patisseries, — Pour les patisseries, laisser également
chauffer le four cing minutes, la porte ouverte.

Aprés la mise en train § feu vil pendant huit ou dix minutes,
et des que la patisserie commeance a monter e a brunir, modérer
Ia flamme

ENTRETIEN

Le bon entretien d'un apparail double son rendement et sa
durée. En plus des soins généraux, nous ra{)pelons "importance
quil y 8 & maintenir les brileurs émaillés propres, par un
lavage {réquent a I'eau additionnée de sel de soude.

L'intérieur de nos fours, qui est démontable, doit étre é%olc-
ment fréaquemment nettoyé au moyen d'un chiffon imbibé
d'eau additionnde de sel de soude, et soigneusement essuyé
ensuite au chiffon sec

NOTA. — Nos réchauds plats, réchauds-fours et cuisiniéres
& gaz sont livrés dans ia disposition Standard avec alimentation
a gtoita. Sur demande ils peuvent &tre fournis avec alimentation
4 gauche.



CSECTION 1

APRPAREILS BE CUISINE Av

GAL

NOS DISPOSITIFS DE REGLAGE
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ENTRETIEN
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RECHAUD-GRILLOIR 750

A large plafond raponnant demonitable
Robimets & rappe! de jau

Vir avec piateau téle n 612}

14

Type Standaro { i i m

Movennant plus-value

a)
b) avec platea
C) U poort-st . f
ment o 2 f 1
' aln_ .
1 D

PROTOFOUR 777

TYole et fonte Brileurs pettectionnes
Réglage & molette. — Porle aquilibrée
Four stanche.

braleut & simp
& double coure

o | HES

marghs das braleus

LG 1our dlanche a cir ton, comporie deyx
brdleurs roct JOUS I s0l8.
Tous les bLrtileurs possédent un reslage

i'air primaire

Type Standard : corps 0o e fonto 2maii-
ées blane, desaus granit % chro
mees, Gaselite, recolle-govties
sous lea broi IATEraux

Moyennant plus-value : avec UEPOrts
etagere n' 22 pu simpiement avec son




PROTOFOUR 778

3 four sur lp dessun, réglables
A toutes les presaions. — Porte
équitibrée. — Four étanche

(Vu avec platsau fonte n 5 bia)

Un bruisur sir

Couble

} gauche ; un a

<
couronng | centre, un bri.

leur r thgne réver ant
g e gessus lorme
ey comp ant ja robingt
: raitre s manettes €n Laké

permettant o réglac
Bruisurs

Le four élanche comporte 30us 18 sole un b
eur rectilig e place longitudinalemen

« AR Type Standard : corps smailles blant
sus oranite. 1

dessu garnifuras chromess, robinet

S tonie bakahis
& 4 Moyennant plus-value :
i a) avec plateau fonte n' 5 i

LU LA b) ave

_RVQeC SOf

ri-¢agare n" 722 ou simplement

wau (voir pages 156 &t 16),

38 10
0.33¢
0330
037

). 1x

PROTOLUX 769

A grilloir. — Rétissoire, — 3 Teur sur le oessus,
réglables & ‘tow les pressions, — Pone
équilibrée. Four étanche,

échaud entitrement en fonte, sluxueux et
complel, d'un rendement excellent &t muni
des demiars perfectionnements.

o M TR RS : - Sur le dessus, un broieur a m,-ux_m- Courenne a
draite et un brileur a simple couronne & gauche.
Un peht brileur supplémentaire camme trol
siéme oy sur le dessus. Deux brileurs de four.
Un brilsur de gnllade dont le déga

ement de

calories permet de faire mijoter ou continuer a
Cuire sur |le dessus,

Re gouttes sous les brlleurs latéraux et
plafond ce four embouti formant récolte.gouttes
centra!
Type Standard : corps blanc, dessus e! récolie-
gouties granités, robinettenieisolante an bakélite,
Moyennant plus-value :

a) avec table.support n® 143

b) avec support-étagére n® 722 ou simplement

avec son plateau (voir pages 15 et 16)

v/
Aaiaed
Ada |

24948594 /33

L-s'.’t‘l‘.' dossus
Profondeur Cessuh
Hautour tolale
Largour du §
Profonveur du four
Hauteur du foyr
Pa net

Paigs emballé

f




SUPERFURNUS 725

Téle et fonte, — 3 foux sur lo dessus,

réglables & toutes les pressions. — Porte

@quilibrée. — Four étanche & circulation
intérieure.

Un beliour & smple couronne A gauche; un brllour & double
couronne & droite ; au centre, un brlleur reclilipne. Le dessus
e8! basctiiant ¢l lea grifles st fixées su detsus. Lasge prillsde

supénaute du four avec pinfond calorfupe Dv:u-
proteurs dans ¢ box ou four, Robingtintie specialo sve >
aiti! de démontage a Jo mawn des carcting Ses rotinets ot regh
du débil de gaz &1 ¢'oir

Type Standard : corps #f porte emaliés tlanc, cessus prands
cadre chromé, mbm:m:uu pakélite, récolto-pouttes smpiliss
sous las brileurs Ialdraus
Moyennant plus-value :
a) avec couvercigs de propraté
b) avoc supporl-Staasre n* 127 ou smplemant avac son pla.
teau (voir page 16)

Largeur gessus 0
Protoodeur oessus 0
Hauteur totale 0,400
Largeur du four 0,350
Protondour du four. [
Hauteur du four .

SUPERFURNUS 725 bis

Co réchaudJour présenta 1as memes caracténstigues «t dimen-
sions que le Superfurnus 725 décnt ci-dessus | I n'en ditfere
quée par lo disposind inténisur du four

Alors que le Superfurnes 725 3 un four & crcuiation iIntérieurn,

b four Stanche du 725 bis est & doubles parois compartant un
digpositl! de circulation des paz sous les Nasquod bombées,

[T S NN

SUPERFURNUS 775

Taut fonte, — 3 faur sur lo dossus, régiables
A toutes las pressions. — Pocte dquiliorée,
— Four &tanche A& circulation intérisure

(Vu svec couvercles de propratéd)

Un brileur & simpie coursnne & gauche ; un brdleur & gouble
couronne & deode ; au contre, un brdleur rectiligne. Lo dessun
ent basculant of lcs grities sond fixées au dessus, Large goilade
A In partie supdriours du four avec platond ceiorifypé, Deux bed
feurs dins ie bas dy four. Robinetione spéciale avec dispositif
de démoninpo & la man des caroties dez robingts et régtage
du debit ce par of d'wr,

Type Standard : corpe =1 porte fonte amaslide Dlanc, oessus
ranitd, robinettorie bakédlde, récolle-gouties émailiés sous les
roleurs latémus

Moyennant plus-value
a) aveo couverties da prootets |

b) avec support-dlagire n* T2 ou simplement avec son pls
feau (voir page 1¢)

Largaur dessus 0,060
Protondeéur dessus 0410
Hautsur tptale
Largeut du four
Profondeur du four
Hauteur du four

SUPERFURNUS 775 bis

e - Gavicteul i pdisonto les memes caractéristiques et dimen-
gue o Supetfurnus 775 ddcrt ci-dessus ; il n'en differe
dsponi¥ intdriaur gu four

mus 775 a un four a circulation intérieure,
7S bis o5t A doubles parcas comportant un
han des gaz sous les flasques bombées.

LRI e




ISOFURNUS 572

Taut acier. — 3 feur sur le dessus,

reglables & toutos les prossions, —

Porte équilibrés. — Four calorfuge
¥ circulation

Un Druladr @ simpie couronng a gauche,
N Driieur o doublé courgnng & drolle el un
patil bruleyr rond ag canire

Le gassus est basculant st les grilles sont
lixées aprés le dessus

Grillade A large rayonnement avec plafond
en Wle.

Deux brGleura sous |a sole de tour
Robinetieric spéclale avec dispositit de
gémontage A la main des caroties des
robinets ot réglapd de dabit de gaz et
d'alr,

Type Standard : corps at porte acier émaille
blane, dessus granidé, cadre chromé, rabi-
nettorie bakdlite, grands racolie-gouttes
smaillés sous les brileurs |atéraux, cous
varcles da propretd,

Moyennant plus-value : avec support-gta-
gére n® 722 ou simplement avec son plateau
(voir page 16)

Largeur dessus . iy
Profondaur destus 015
Haytsur totale 005
Largeur du four . 0,350
Profardeur du four . 0.32%
Hauteur ou teur. . . . 0270

ISOFURNUS 570 *

Cet apparell présente igs mémas caracté-
ristigues e! dimensions gue I'lsofurnus 572
décnit ci-dessus ; || n'en différe que par les
bruleurs du dessus qui sont :

un petit brdleur pipe a gauche,

un grand briGleur pipe a droite,

et un petit brileur couronne au centre.



MARTINETTE 573

Tout ecler. — 3 foun it lp dessus
réplabias & toutss les pressions. —
Parte é4quilibrée. — Fout calorduge &

circulaton

La Martinette * a1~ CAracians

uques que 1'isoturny i 10001 Ci-contre

€N €0 qui concerne le guessus, \a gnilade, le

four ¢t la rebitigttene, mais elle comporie

des Droleurs plus pussants sur @ Jessus

un bruleur & double coyranng I3 grcite et

2 la gauche, et un Drdleur a sIMPIG CoOUrgNNe . -
BuU tentre,

Elle est montide sur pleds, c& qul met I3

tahle de cnaufle & hauteur aptimum pour

cutsingr

Type Standard : corps et parte acier emalllé
blanc, de&asus granita, calre chrome,

netterie  bakélits, grands récolte-acutie

emalie sout &S Drulaurs @rermuns
vercies de proprets

Larguaur dessus . 0,600
Profondeur Sessus. . 04%0
Hautegr totale

Largeur 24 four

MARTINETTE 571°

Cet appareil présente les mémes caracis-
ristigues &t dimensions que la Martinette 573
décrite ci-dessus: il n'en diffare que par
les braleurs du dessus qui sont : & |a droite
et a la gauche, un gros brileur pipe: au
centre, un pelit brilaur pipe

O

ULTIMHEAT ©
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SPIDEX 314

Tole et fonte. — Dessus
fiam, - 4 brileurs sur lo
dessus. — Four & circu-
lation avec grillade, —
Robinetterie bakélite.

g gl

La Spidex 314 offre les mémes caractéris-
tiques que le modéle 324 décrit ci-contre.

Elle en différe par sa arillage qui est située
dans la partie supéricure du four,

Type Standard : corps et porte tdle &t fonte
émailléeas blanc uni, dessus granite, robinet-
terie bakéiite, couvercie de proprete.

Moyennant plus-value : avec allelles laté.

rales.
Largeur dassus (aved wilettes) . 0,600
Largeur dessup Lsans silettes) . . 0,800
Profondour dessus . . . . « + o 0568
Hauteur totale, . . . oo oo . 0800
Largeurdufour. . « « . « . . . 0350
Profondeurdufour . - . . . . . . 0,435

Hauteur du four, . ..v.v. 9,080




SPIDEX 324

Téle et fonte. — Dessus fixe. — & Lrileurs sur le
dessus. — Four & circulation ot griltade indépandante
— Robinatterie bakélite. — Avec ou sans thermosiat

(Vue sans couvercie do proprete)

D'une lorme exteneure toute nouvelis, nes : SRS K v o
Spidex 1935 ont &td congues pour donner ung
large agération aux briieurs du ds 3, sout
deux & double couronne a I'a ot deux

a simple couronne 4 'arrigre. Sous ces
bruleurs sa trouve une vast e
récolte- dont le fond mobile constitue

formant

inga-
pendante a @ rayonnament dont le bra-
leur est accessible par le devant

Le four & circulstion est & cdles plss
maobilas ; ‘&5 deux brulours sous 'a i ant
un dispositit d interallumage

Tous 1es brileurs
paz el d'air | 1as ral
tables & sant commandeés
manettes s an  baxélita, o
permettent le réglage preécis e! In mise en
vailleuse des feux

it 8 reglage de
nets. A caroties |

Type Standard corps ot portes (ole et
fonte émaillées blanc unl, dessus granite,
rabineiterie bakéite, couvercle de oroorete,
sans thermaosts

Moyennant plus-value
a) avec allettes latérales;
b) avec thermostat

Largaur gessus (svec
Largour dessus (sans all
Profondaur dessuy
Hauteur 10lale
Largaur du four
rondeur dy four
Hauteur du tour
Largeur de Iy grillade
Profondeur g2 13 gnilade
Hauteur de la grillade

| VIRTUAL MUSEUM
|

:




SUPREX 240

Téle et tonte, — Table chauttants basculanis

La Suprex 240 est
groupés & hauleur Jtile
Sur la 1able chautiagnt

gouttés, A droite de In tadle

— 4 DrUlaurE BUl e gesSUs
1f tortat : weys Par exceiie
fudle oy ble couronng
chauit

at & hauleur conven

qul peut ainsi servir de ch =11 four C

Porte de four \

Large entreloise fafr f €0y

Type Standard : cc &t Hle et tante émailléss plan
garnitures chromés, avec | yite 8 milotis Iatérale & Quuch

Moyennant moins-vaiue
Moyennant plus-value

1 niru i! 8
L B )

thermostat (voir page 16) .,
¢ dossier de propraté special |
¢ allette polssonniére au

liey d'alletts

Largeur Jd8ssus sant ais
Largeur gessus ave
Profondeurdesoury = = -+« 4 0 s s e e v e

Hayteur tolal
Poids net

//////f/

Four & ciculation @t griliade \ngepsncants

alement

couronne

1¢ indeépendas

nportant un brut de sole avec dispositi!
) Quver ge proprete gt dessus grar
hormaosss

rainaire
Largour .
Protondeat s et e e e ale e ud @
Hauteur .
Foigs embal .

ge Cette

I'arcigre. Sous ies briule

4 large deégageme

imporinnte cuisine

iIrs
par ls dessus

tir

w114

Rubdinetiend bakéite, — Avec ou sina thermostat

recolie-
uusre

t'interallumage

1€5,

cadres &l

Grillace
0335

0475
160

168 kQ.



BATTERIE FRANCAISE 344

En 10w ot fonte. — 3 brélewrs sur 18 dessus, — Grillade. — Four indépendant calorifugé. —
Etuve sterilisants of chaufle-assielles. — Robinetteris isolants. — Avec ou sans thermostat

(Vue avec tiroir a glissiares)

Sur ¢ dessus . deux brileurs A double couronie & 'avant, deus broleur rectiiane, pedt &re utilises comme chauffe-assiettes o
bridleurs A 5 wranne & Farrmre 2 un bruleur cloticonng comme chambre de storllisation pour e onserves

alimentani d { s pouvant chaoune servir & chaufter T fis g 2 = 'y ey,
un fer a rép ou, ensembie. uUre possonmers. Tirowr di Tous les brisleurs sont a réglage de debit de gaz el dair

es manelies isolanles e

et la mize en veilleus

leés robingts sgnl conmmandés par d
bakélite, parmettant le réglage ped
A droite : four independant de fa grillage, entlerement calonfuge des feux

caomporian! deux brileurs recliignes sous I sole doubles
parois Intérales assurant une honpe cleculation de la chaleor
porie etanche calorifuges

proprete saus la table chasuffanis

Type Standard : ocessus pgranité, corps en lonte, portes en 10l
gmaillés bianc uni, garnitures chromées, couvercles de propreid,
sans thermostal

A gauche : large grillade & grand rondoment avec dégagement
! Urne  rEcupx

) seak . . Mesia e
sur le¢ dessus permett ation Intégraie de la Moyennant plus-value : a) avec tiroir & glissiar

chaleur : sous In grillade, une large éluve, chadffde par un peis b) aver thermestat

Larprur dessuu 08X Largeur four
Peotondsr letaus 0.505 Profondeur four
Al tufande 2,800 Hauteur four
prifiag 02K Largeur ftuvp
g gritlpan 0,480 Frofondaur otuve

Hauteur pniliag o Hautour ¢luve




CUISINIERE 507

& brileurs dessus. — Four-coffre calorifuga a ritir et & griller. — Grlllage ot petit
four-étuve Iindépendants. — Buge d'évacuation dessus ou derridre, — Thermostat
Cuisiniare tout en fonte de grande capacité, compartant
i* Sur le dessus
a) A l'avant . deux brileurs & double couronne et au milieu un bruleur a Inple couronne |
b) & l'arridre : deux brileurs & double couronne et au milles un brdleur poissonniére rectiligne
Tous braleurs de dessus émaillés. Trois tiroirs de propreté sous 13 table chauffante. Grilles rédversibles permettant une
bonne aération
20 En facade !
a) a gauche, grand four-coffre calorifuge, muni d'un thermostal de précision, comportant une importante
grillade elliptigue & dégagement et deux brileurs-rampe de sole;
b) & draite, une grillade indépendante ot un petit four pouvant servir de chauffe-assistles ou de chambre de
stérilisation pour les conserves.
Type Standard : dessus poli, corps et portes fanta émaillée blanc unl, barre devant, cadres, robinetterie et gamitures
chromés, avec thermostat
Moyennant plus-value : avec dessus granite

Largeur dessus 1,020
Profandeur desaus 0,650
Hauteur tataie 0805
Cottre Grillade Four-étuve
Largeur. 0,330 0,330 0,340
Profondeur . 0450 0450 0,450
Havtour 0600 0,200 0215
Hautgur axe de buae ai'al ain 0,710
Foldgs nat. . . o o’e . 262 hg.
Paids emballé oo 440 g

Nota, — Cette cuisiniére est livrée avec une mitre pour tuyau de 0,090.




ACCESSOIRES

PLATEAUX
No 1

Tout tante, — Créé uniguement pour e réchaud 30 tor (voir page 4).,

Type Standard : émul pranie

Sur demande : ! COH z hher assorh & la feints ou
réchaoll

No 2
Tout lonte, — Créé uniquement pour le réchavd 332
el o réchavo-grilloir 750 (voir pages 4 &1 5),
Sype Standard - émall graniid

Sur demande ! Omail céramique COL
tointe U0 Fapporeil

GL ou blane, assorll A

No § bis
Tout fonte. — Créé uniguement pour le Protatur 778 (voir page §)

Type Standard : émall granilé,
Sur demande : dmail cframigue blanc

No 612

Tout t8le. — Créd uniguement pout les réchavds 51 ef 3
ot lg réchaud-grillow 730 (voir pages 4 et 5).

Type Standard : émail groanild
Sur demande : émull céramigue CGH, CGC ou blant. assorl 3 »
teinte de 'apparail

Dans ies commandes, pribre d'indiquot I& nom, le n* &t la tewnls
dge Fappated auguel I plalesy est destind

Dimensiuny dos platoaus

Numéres | Laieur | Peatondaur | Poide net  [Poidy smballd

1 0 m. 320 3 kp, MO 5 kg S0
b4 Om. 30 5 b, 500 10 kg
5 bis - Om.400 | Bhp 500 | 13

2 | Om.&0 | 0m.3R 2hp.000 | 5Wp. 000

TABLE-SUPPORT 143

Fonte émailiée

C??Zp 12 &4 créde uniguament pour le Protolux 783 (wir page 6
D'un & Srement rédolt, elle £i6ve lo deasus da ce réchaud-four
8 une hagleur convenable de LB, parmettant ainsl de survailler
Ia Cuisine an {ouls commocid.

Couvrit ey naillios &'aredt of loa poledes de dismant mobiles avec
I partie arridre de Pappereil. Serrer @nsuilo cos pointes de glamant
contre les parois internes de 'appared pour bién le fixer,

Type Standard ; en fonte émalllée, piads blancs, dessun granita,
|

Lorgadr totale oo 0520
roforgieur totale, . . . . 0,405
sprictale. - « ¢ o 0280

€ A \ o 10 kg.

mbalk 10 k.
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THERMOSTAT
pour cuisiniéres a gaz

ulateur de température

da maintanir automatique-
ment @ un dearé déterming la chaleur du four
nécessaire & la cuisson de différents mets, Le
ouveéau modéia oue nous présantons icl permet
fe réussir, presque sans surveillance et avec une
régularité parfaite, les plats les plus difficlies at
les palisseries lea plus délicases, puisgu'il suffit
g'une 5 'n(}'.t maneuvre du lambour maolgte

Le thermosial &5 un
qui permet d'obitenir et

Chaque graduation assure en gffet une tem
ture déterminge st la cuigson correspanda
indiquée sur a2 plaquette

Il peul &tre montd sur las cuidinipres Soidex 324
Suprex 240, Batteria Frang

ize 344 &t Cuisimisre 507

SUPPORT-ETAGERE 722

(Tout fome)

D& conception 3t do formas no e support
&St gesting & tous NOs recnau rs (Protolux,
Grillolr ot sdries Pro { Inc
turnus)
[l ge compose d'un platesu ormanl cuvelis, uvec
un onhce reclanguiamd du Cenirs, & sur un
iruJ anire-
toise, Ceile-ci peut ra W e i rta
pour fa vaissella cauranta.
J JEt 1 2l
r ta wall de
105 [ im de
ne admirsbigment les

. la maximum da commo-
dita dans un minimum de place,

Type Standard : corps &maiile blanc unl, dessus

granité,

Sur demande ; ¢ piateay de dessus peut Atre
livréd sdparément sans e supporl,

Latgaur Jestls . 0559
Frofondeur 0,420
Madtnur 10tals 0,400



SECTION 2

CUISINIERES MixTESs

GAZ.CHARBON

COKE ET BOIS

DESCRIPTION ET CONSEILS POUR L'UTILISATION

A) SUCCULA 8.310 ET CUISINIERE
MIXTE 3.966

La
felle faco
dantes 'une de |
sgparément. On peut donc cuisingr simu
et au gaz sur

disposition da deux M Es 51 comprise Jde

qua 1és parties ga:;

lement inddpen-
I >

sulre isgent dtre amployes

3 Ensen

Ll Ou
sharoon

nENT U

4 laque aingl que cans It colire

CUISSON AU CHARBON

La Succuia 8310 est dquipée sur demande avec pent pot
ovale pour 'utilisation du charbo yrand vale pour char.
bon &t coxe, U avec un foydl extonsible e Mul hon du
bois, charbon ou coke

La cutsinidrg mixte 3.906 &5 hvrge seyiement avec un grand
foyer rond permettant 'emiplol du chardon &t du coke

Les deux modaies poriont ne gil retfon
tlarmm i -.|2“..“| .r Iy ] ine fa ' un

BRULEURS DE LA TAQUE

Le Urdlgurs des cutsinieres &.0:0 =t 0 sonl ulilisas
comme feux vits, Avwir soin de retourner les gnilles. de facan
a les placer en zaillie. afin que as regipients ent
surélavés pour ne pas stoufler

Si I'on dégire cuirgé 3 feu doue, Cest-a-gira nire maotar,

aih
i sutin

at et de baisser la tlamme du brileur,

préparer toutes saucas ou ragodts, ou tanir 3u chaud,
de placer ia grille a p

COFFRE A GAZ
Lo four-coffrd & gaz, muni d'un plafond-grillade & sa partia
n braleur lindaire pussant de chague coté do
fe, répond & toutes les nécassilas ; on peut a
riller, braiser, gratiner et faire da la patisserie.

- 17 -

plus, he nos cuisinidres mixles a éte
construit de fagon & observér le principe culinaire fonda-
mental gul parmet de warqer 4 la viande foule sa saveur

De four-cotire e

& ses quaités nuttitives, en empéchant fout échappement
Gu Jus
s pusssante el Memplacement des brileurs sont tels que
nats de trouven! comp! loppes d'une atmos-
phara frés chaude qui sl ¢ iment s viande, en
terme harm@tiquemenl les pores ¢t la cull par consséguent
nformament de lous cotds 4 1a fois, sans que o moindre jus
' g'an échanpper.

r5q r 1 fonclionnemant, avolr soin Jde

1Hisser 12 arole pinte Imm 1 au-dessaus

B) ALTERNA 8.111

L"Alterna constitue un grand progrés dans Ia technique
des nidres mixtes, car oile est 4 four unique chauflé a
volan gz ou au nart PR O DOIS

£ arene! ot w1 Lilitgs finsires sous f8 plus
§ la &0 noremer S m mamun de rendement el
de aécut

1isson dtanche en tdle d'acier
taces, Les cdtas sont emboutis
5. landis que les condulls d'amenée
5 udiciousement de fagon & permettre
jes gaz chauds se fasse dans da bonnes
ampldtement les piecas & rdtir,

ot da art 0

que V'admi
conditions, entourant ¢

La transmission de chaleur du pot vers le four se fait direc.
temant an ouwrant le v dans le cas da 'ulllisation du four
au charbon, ¢t en & farmant dans lo cas de ['utilisation

au gaz
ACCESSOIRES

Pridre de se reporler & la page 54,



SUCCULA 8.310

Gaz Charbon — Coke — Bow

3 brileurs dessus

Coffre & gaz & rdtir ¢t & grifler, — Four A rotis et #tuve chaulle.assieties

au charbon. - Buse dessus ou cerndre. — Retour de flammes. — Avec Ou sans chaudiérs

{Vuw avec bac routam

[ < ~iic B " < s . amevba .s o ' y . ' ’ ‘ ¢ ‘
L8 oLCCUIa 8,570 Ce fe pross # o0& sens f "¢ () 3 o nodoie

precedents

PIECEs 08 cassoroieri

Type Standard 3SUS Poll, COrPs, portas et colonnt i fonte émaillde blanc
uni, barre devant, cadres, robinetterie &t garnitu
brileur central amovible

Sur demande
a) Pour Paris : avec petil pot ovaie Standard au charbon, parte ce foyer
pj.g;,,—_—
b) Pour le Nord, le Pas-de-Calais et la région de Grenoble : avec grand
pot ovaile au charbon et coke, porte de foyer pieind
¢) Pour le reste de la France : avec foyer exter A
coke, permetiant ulilisation ge buches ge centimetre
a micas.

Moyennant plus-value : a) avec chaudiere affieurante ge 10 litres environ

b) avec desszus granité, tiotte pol

¢) avec dessus Qraniteg, tlotte granie
de la flotie palie:

d) avec bac roulant,

e) avec dossier de propreté de 0,20 (voir page 54

charbon et

orie ge foyer

en suppiement

— 18

Nota. — Cette culsiniére est livrée
avec une mitre pour tuyau de 0,125,



ALTERNA 8.111
Gaz — Charbon — Coke — Bois

ot ru charbon, — Robinet de sécurité & blocage

3 brideurs sut le dessus. — Four chautte au
Retaut de Mammes. — Avec ou sans chaudiers

pour four et grillnge. — Buse dessus Ou derriera.

L'Alterna 8.111 est a four unique chauffé allarnativement gu ssmultanement au gaz et au charbon.
La disposition des brileurs de four et de grillade, I'isolament o w-; de |a table chauffante, & le dispositit du
four 3@ parois simples et ondulées qui assure une excellenie trans mission da la t_l‘uluul {dispositif absolument étanche),
font de catte cuisinidre un appareil de sécurité & grand rendemant,
La chaudiere, livrée movennant plus-value, placés derrigre le foyer dans e clrocult des gaz chauds, est trés rapide-
ment portée en température.
Type Standard : dessus poli, corps, colonnes et pories fonte émaillde bianc uni, barre devant, cadres el garnitures
chromés, robinetierie bakélite, braleur amovible, bac routant, sans chaudiare
Sur demande

a) Pour Paris. le Nord, le Pas-de-Calais et la région de Grenoble : avec grand pol ov

parie de foyer pleing

b) Pour le reste de la France : avec foyer extenzitie au bols, charbon et coke, pe

boches de 33 ., poria de ioyer ’
Moyennant plus-value : a) avec C'h\u.huh' d’iu urante de & litres environ

ale au charboh et core

nettant M'utilisation ges

&n suppiément de la tiotle polw
Ln;,;:c'..v tetale. Haytgur ou four ' . 0%
Protondeur tatale . SUt biis 70
Hauteur tatais r:;\.‘wu wie do buse, C-.-.k
Lameur du four Foids net. . 186 kg
Protondeyr du four , Poids embalis . 225 hg*

Nota. — Cette cuisiniére ast livrée avec une mitre pour tuyay de 0,133

lﬂ HUR
MARTIN




CUISINIERE MIXTE 3.966*

Gar #! charban

2 LrGleurs Je85US Foufr-cotire a gaz, & rotir et & griller. — Four & rdbr
Avec ou sans chaudiere

¢t #luve chauffg-assieties au charbon.
(Vue avec chautidre de cdté et bac roulant)

La mixta 3,965 es] une cusiere ap Jvan {
noipes o la St L e n'en ¢ nf <1 £
pringcipes que ia SUtcy €l nen ¢ par 1 var qui st
rond 2t nan transiormable r four & Qar
: ' ur four 4 gaz
Type Standard : dessus poli, corps et portes en barre conlour- B e WD BT
nanta, cadres, robinetterie et garnitures chromes,
Moyennant plus-value : a) avec chaudidre cdlvre chroma de 15 lire on, pouvant
3 chautiee e . par le tover au charbon 1
STIEUre un brulsur AN PIOPS Cet acce
SOIE, con n e ria re J st pilgc
ir le cdté gauche de wparail (vu do fa s poris

un récolte.goutt

[ATIe LN




SECTION 3

APRAREILS PE CHAUFFAGE AU

GAL

Nos radiateurs a gaz, a l'exception du foyer TANAGRA,
chauffent par rayonnement et par convection,

Le chauffage par rayonnement a le grand avantage de diffuser
la chaleur et d'adoucir presque instantanément la température
de la piéce dans laquelle le foyer vient d'étre allumé.

Le chauffage par convection assure un volant de chaleur qui
vient s'ajouter au rayonnement, la piece restant chaude longtemps
aprés |'extinction de I'appareil.

L'air circule librement autour du récupérateur traversé par
les produits de la combustion; il en résulte un brassage constant
de I'air ambiant et la montée en température de la piéce.

Le dégagement est concu de telle maniére que tous les
produits de la combustion sont entiérement évacués dans la
cheminée, sans que |'on puisse relever la moindre trace de gaz
imbrGlés aux environs de la hotte, ni le long des montants.

On peut donc dire que nos cheminées a rayonnement et a
convection chauffent dans des conditions idéales, puisqu'en
quelques instants elles procurent le confort avec la certitude
absolue d'un chauffage hygiénique, économique, régulier et
silencieux.

L




TANAGRA*

A tubes rélractaires Avec dégagement
Awvec thermontat

lotre loyer Tanagra, fourni avec thermostat dans la disposition Stan-
dard, permal d'assurer e chautfage dconomique et confortable
d'une grande piéce,

Cet appargil comporte un brileur silencleux aves centrage parfait
'injocteur, buselures en sté: sant jo |et de gaz et

dvilant les retlours de Hammes

e ¢

@

Le rdle du thermosiat est de mainter
| UL,

chaultée a la tempera.
de placer I'aiguille
pour que, automatl-
naintienne.

) feux; le rabinet
ne peut se faire

@ du thermosiat

tempéralure ¢ ute

Vextinction

qu'avec 'alde du robinst d'arrét

Type Standard : corps ¢émail céramique CGH, CB au CGC,

birilaur imple ~ thermostat

tal. Dans
d'allu-

nneé sans therm

Moyennant moins-value : Druleur
e dernmer 8, 'usager peuytl réaliser les combinalso

{
e

nage i
a) Allumane des 4 buches do miligy ;

b) Allumage de 6 biaches (3 4 gauche, 3 & droite) .
¢) Allumage des 10 blaches er

sombla

Hautewr ) C s chautté 5 ?
rgeer 0

‘L ’1‘;”';. ur 735 3 net &1 k.

Hauteur ax0 de bune 0510 O omballé . 7 k.

Nota. — Cet appareil est tourni avec une buse t0le ovale pour tuyau
de 2% 0,060

MISTUDIO

A técupération avec dégagement

D'une dispasition toute nouvelle, ce radia
nement ot a convection

eur est & |a fols & rayon-

La rampe a gaz brdle devant un large rétlecteur rénvayant la chaleur
vers le bas do la piéce, tandis gue les gaz brilés parcourent un puis-
scupérateur. Celui-cl, compasé de & cellules 2n métal inoxydable,
la hauteur de 'appareil, formant une trés grande surface
'air ambiant librement autour de cas aléments,

' la partie supérieura.

leur contact, et s'écnappe

we permet de régler le débil du gaz suivant
: noeuvre de ce robinet agl! automatiquement
sur un registre, freinant plus ou Moins |"év: ation des gaz bralés
dans la cheminée, et empéchant ainsi que Lirage absorbe trop
vivement la chaleur au détriment du rendement de ['appareil
aux différents régimes

Il y & la une sup@riorité trés nette de cet apparell, ainsi que de nos
radiateurs R. C. ot Tircls, sur tous les autres radiateurs a gaz actuel-
lement coennus

ion locale, La n

Type Standard : bati fonle et corps tdle (flasques et couvercle)
émaillés teinte bols, sans thermostat

Hauteur ae de buse 2,790

Cube chautté oam




R.C.6-8"-10-12*

A récupdrateur avec dégagament Avet ou sans theemodatat
(Vue du R C. 6 avec thermostat)

D'aspect sobre &1 élggant, cel apparad sappare Ay radiateur
Mistudio doont ci-contre, car |l o8t & la ‘oo ' rayonnement et A

conveclion

La rampe A gaz Orale devant un large réliecteyr refliéchissant ta
chateur vers 18 bas de ia placa, tandis que les gaz brulés sunt caplés
gans un va rdcupérateur. Calui-ci, fourni sur demande avec 6, 8,
10 ou 12 s on fonte en forme ¢'U rénversd, occupe tauie Ia
hituieur ac gpares

L'évacualion des gaz Lrolds sq vt par 'internadiaire d'ung bolle
collectrice qui, placde a hauteur convenable, pau! =2 raccorder faci
t 4 1outs cheminge

Lo robinet d'emende Ju gaz est tres robuste | i possade une velllpuse
dante & un dispositil de sarelé empéchant I'allumags do la

rsque le robinet de veilleuse st termad

repglage de ce rarfigteur peul &tre rendu automatigue grace
thermostat Tournd sur damande ¢t mavennant plus-value

n

Type Standard : bab ot récupérateur ‘onte amail céramique CGH,
CB nu CGC, gamitures chromds sans tharmaostat

Moyennant plus-value : avec thermosta

6 ] 10 14
Hauteur 1,050
Largeur 0.9%0
Protardout 0.33¢ 0330
Hautour avo de Duse 0385 0.38%
Cuos chauflé 150 m? 180 m®

Nota. — Ces appareils comporient un huselot pour tuyau ds 0,000,

TIRCIS 1

Chominde & récupération avec dégagement.

Cette cheminge convient pour toutes les Instaliations, gréce 3 sa
faible hauteur et & la sobriétd de sa décoration moderne. Le foyer
rayonnant est composé de 10 biiches réfraciaires, soumises a l'action
d'un brileur sectionné agissant

8) Sur les 5 biches da gauche:
b) Sur les § blches de droite ;
c) Sur les 10 bOchas ensemble

Les gaz brilés parcourent une bolle do récupération et chautfent

20 tbes en aluminium, représentant une trés importante surface au
cor de lnquelle I'air ambiant vienl s'échautter par circulation

naturella de bas en haut.

Typs Standard : corps émail céramique CGB, CB ou CGC, brileur
sectionnd, sans thermostat.

Haulour
rgeyr.

f o0 . . :
ey da bise

' Cube chaullé 50460 m?
|
’msl comporie un buselot pour tuyau de 0,078,

Faiads net 28.

Poids embalid 52 W

ULTIMHEAT ©
VIRTUAL MUSEUM

MARTIN




INJECTEUR BREVETE
DES RADIATEURS A GAZ

Tous nos radiateurs a gaz sont prévus pour alimen-
tation a droite ou & gauche

Il= somt régies pour fonclionnor & une pression de
gaz de &0 mm. environ, mais au cas ol cette pres-
sion varierait, notre dispositit d'injecteur permet
de rectifier fncilement la réalage.

L'admission d'air esi commandée par unh disque
de reglage ! une bague de blocage montés Sur
I'arrivée du gaz (voir igure ci-contre), rendant tras
aise la réglage de 'injecteur quolle que soit ia
Pression gu ga

Obturateut de gaz .
Disqua de régiage de "air primaire ;
Détendeur de gaz ;
)} Bague de blocage ;
Corps de Vinjecteur |
Dispositi! de fixation

TmMDOO >

THERMOSTAT
POUR RADIATEURS A GAZ

Notre thermostal pour radiateurs & gaz et un
mervaillicoux régulateur qui commande automati-
quement le deblt du gaz, freine toute consomma-
tion inulile &t assure le maintien de la piéce a la
température désirde.

Il suffit de placer Maiguille du cadran sur la tempé-
rature & maintenir pour que le débit du gaz se
régle de lui-méme (voir figures ci-contra).

La fabrication de nos thermostais étant d'une
grande précision, il y a synchronisme parfait entre
la température de la piece el le débit du gaz;
fes hrilaurs se mettent en veilleuse d'eux-mémes
si la température voulue est aiteinla et ne peuvent
s'éteindre grace 4 un by-pass qui alimente la
veilleuse siluge derrigre le premier tube de chaque
foyer.



