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APPAREILS “FAC”

INSTRUCTIONS CONCERNANT LINSTALLATION, L'ALLUMAGE ET LENTRETIEN
DES APPAREILS DE CHAUFFAGE ET DE CUISINE

Installation — Avani d'installer tout appareil de chauffage, il est pécessaire de s'assurer du bon tirage
de ln cheminde. Un morceau de papier doit &tre aspiré immédintement par le courant d'air.

Le tuyau qui relie 'appareil 3 la cheminée doit toujours avoir une section au moins égale i celle de la buse
de |'appareil. 1| est recommandé de tailler en biais I'exirémité du tuyau qui doit pénétrer honizontalement dans
la cheminée, ceci afin d'éviter que ce wyan ne soit bouché en butant contre la paroi amitre de ln cheminée.
Tous les changemenn brusques de sections ou les coudes & angles vifs, qui diminuent le trage, sont & Eviter
autant que possible.

Lomque le tuyau qui pénttre dans la cheminée est vertical, il doit &ire relié & la buse de la cuininidre
i Vaide d'un T & tampon, ce tampon servant au neltoyage,

Il est trde important d'empécher toute entrée d'air, soit par les tampons ou les regisires de nettoyage de
I'appareil mal fermés, soit par des ouvertures dans la cheminée, Celle-ci don Btre hermétiquement fermée 3
sa baze. Cette précaution est importinte, car il est facile de comprendre que par suite de 'aspirstion de la
cheminée |'air se glissera plus facilement par des ouvertures libres qu'a ravers la grille et le combumible, qui
lui opposent une résismnce.

Lorsque la section de la cheminée est trés grande, il est nécessaite de prolonger le wyan & intérieur de la
cheminée pour Eviter des tourbillons qui se produiraient & I'endroit ol les fumées sortent du wyau e qui
couperaient e titage. En prolongeant le wyau & lintérieur de la cheminde, le tirage sintroduira plus
facilement, les fumées srrivant ainsi parrallitlement sux parois de la cheminée,

Une cheminge humide dait #ire séchée en bellant du papier ou du bais sec 3 sa base avant |'installaten
d'un appareil de chauffage quelcongue.

Allumage. — On allumera "uppareil avee du papier et de la braise ou du bois bien see, Le fau ne sera
poussé que progressivement. (o tiendra ensuite le loyer toujours plein de combustible. Avec une cheminée
neuve ou humide, il pourra &tre nécessaire de retirer le cendrier pour augmenter e trage au débur.

Tous les appareils de chauffage fument au débur par suite de I'évaporation de 'eau et des autres liguides
contenus dans le mastie, le vernin et la maconnerie.

Quelques émaux changent de confeur & la chaleur ; mais ils reprennent leur teine omurelle, lorsgue
I"apparei] est refroids,

Nettoyage et Entretien. — Pour réparer ou rencuveler le garnissage, on fait une plie, composée
d'environ 50 % de werre télractaire o1 de 50 % de pline. La terre réfractaire pewt &me remplacée par des
cendres fines de houille,

Les micas et les parties polies ou nickelées vont nettoyés avee un chiffon doux jmbibé d'essence. Pour
raviver le nickel, on le frone, & sec, avec un peu de craie pulvénsée ou meus du blanc d'Espagne,

Les patties émaillées sont & nettoyer avec un chiffon dous er sec.
INSTRUCTIONS PARTICULIERES AUX CUISINIERES

Allumage. — Avant de mettre la euisinitre en feu on desserrers léghtrement les wis ou lew fcrous
des tirants fixant e dessus pour permettre & la fonte de se dilater, Pour placer le robinet on entaure ln partie
filetée de filasse enduite de suif oo de blane de céruse ; le serrage ne doit pas &ire forcé. La chauditre doir
e remplie d'eau pour éviter |'éenillage da |"émal,

Avant d'allumer la cuisimidre on ouvre la targente afin d'obtenir un tirage direct ente le foper et ln
cheminée. Il est recommandé de ne pas Faire, an début, un feu rop vif qui ferait Aclater le dessus.

Lne fais le tirage bien érabli, on [ermem la targette pour &ablic le cirewir des lammes par le dessous du four,

On observe souvent, au début, surtout longue la cheminée tire mal, un suintement le long de 1o parot
de la chauditre, léchée par les lammes, ou en dessous, Ce suintement est provoqué par la condensation
d'eau provenant du garnissage ou du combustible. [l 2 forme un dépdt nairdtre, qui cesse de se dépaser lorsgue
le titage eat bien &bli et quand 'ean dans la chanditre =t chaude.

Nettoyage et Entretien. — La cuisinitre doit dtre nettoyée le plus souvent posuble, pour éviter
I"abstruction des passages de llammes. Cente obstruction se produir d'autant plus rapidement que le charbon
est plus gras. On balaiera le dessus du four en faisant tomber les suies ef les céndres & e6té du loue, doll on
les retirera en raclant par la plaguene de suies ou par e mmpon de nenoyage & lintérienr du four, pour les
faire passer & travers e regisre du plalond de 'étuve.

: lF: chauditre doir &re également nenoyée fréquemment pour &viter les dépaw calcaires qui détérioreraient
e rotimnel,




INSTRUCTIONS PARTICULIERES AUX CHEMINEES wIRIS»

Allumage. - On cuvre ls rosace en dessous de la grille ou la targette du ticoir et un ple et
le tirage de la cheminée n'est pas assez fort. La targette se trouvant sur le ¢5ié doit &tre fRrmée. On sl
ensuite avee du papier, du charbon de bois, de la braise ou du bois bien sec en petits moreeanx. Lorsgie
le feu brfile bien, on ferme la porte du foyer et |'on charge 'appareil par le haut, On a bien soin ensuite
de fermer le tirair, sinon ['appareil o' emballerait er rougieair.

Combustible. - Ces cheminées belilent de prétérence de "antheacite, du coke oy du chathon maigre en
peﬁl: morcesiy,

Chargement. - En brillant de "anthraciie, il suffit en généial de charger 'appareil le matin et le soir. En
brilant du coke, 1| est nécessaire de charger plus souvent, Avant d'imtroduire le combusible, on décragsera la
grille (voir ci-aprda), on ouvrira ln resace ou In targette du tiroir et 'on fermera la targeue sur le cié pour
obtenir le tirage maximum.

Réglage. - Pour obtenir le maximum de tirage, on ouvee la rosace ou ln targeite en dessous de 1o grille
et I'on ferme la targette sur le coté, Le tirage minimum est obtenu en fermant la rosace et en ouvrant la targette
sur le cité, Cette targente permet une admision d’air supplémentaire dans la cheminge,” ce qui réduit sensi-
blement le tirage. La fagon de régler dépend sunour de I'éat de ln cheminde,

Décrassage et vidange. - Pour décrasser |n grlle double, on secoue Energiquement ln grille rotative &
I'aide de 'anneau se trouvant d droite de la rosace, puis [égdiement la grille d fourchene par Manneau pauche. Ce
dermier ne doit pas 8ure avancé de plus de 2em, auteement on feesit tomber le conbustible dans le cendrier. Pour
vider 'appateil on retire & [ond I'snneau gauche et 'on secoue énergiguement la grille romanive par 'anneau dro,

Recommandation. - La porte du foyer et le cendrier doivent tomjourn rester hermétiqguement
fermés pour éviter 'emballement de |'apporeil qui pourrait &tre détérioré. Le mmpon supétieur ne deit fre
ouvert que pour le chargement de "npparei,

Economie. - Line * IRIS® bien réglfe ne comsomme que 7 kg. d'anthracite par 24 heures,
tout en chauffant trts bien une pibce moyenne.

INSTRUCTIONS PARTICULIERES A LA CHEMINEE JRIVIERA »

Allumage. - Apris aveir allumé aver du papier, du bois et une petite couche de chatbon, fermer les
2 portes et le tampon du dessun, main lnisser ouvert la rosace, le volet & Uamdre et ln clé de bure Ne pousser
le fen que progressivement et charger plein.

Réglage. - Pour régler fermer d'abord la rosace, puis le papillon, pois la clé.

Décendrage. - Suivant la teneur en cendre du combustible employé, il faut décendrer une ou deux
fois par jour, de préférence matin et soir, lomgue lo combustible n'arrive plus gu'd la bawewsr de |a grille supé-
nieure, Piguer d'abord par le baur, puin par les grilles devant, ensuite secouer énergiquement la grille de fond
A l'aide de I'anneau. Remplic la cheminée, laisser prendre le feu un pew et régler,

Combustible. - Ceite chemnée a &8 ftudife pour Pemploi des braisottes d'anthracite d'un prix 1ede
téduit. Elle brile cependant tous les charbons margres, le coke et Uanthiacite 1l convient évidemment de régler
suivant le combusible employé,

Pitces exposées au feu. - Les grlles et la corbeille se démontent sans difficuliés, la contreplague au-
dessus des grilles est maintenue par deux &crous [ncilement accessiblen. Pour remplacer la plague b calove &
Iatritre, dévieser les 4 écrous de o boite & fumée. Placer la plaque 1 remonier o bofte & [umée,

Pour remplacer les brigues déviser lea deux vie du chapiieau et les 4 vis do dessus brur, Apets avoir posé
les briques, remplir avee de la rerre réfractaire 'espace entre les briques oo le dessus, sauf & 'ardére ou se
trauvent les 4 wrous de départ pour les gaz.

EMAILLAGE

Par suite d'une différence entre les coefficients de dilaration de la fonte 20 de I'émail, il se produin
parfois den fendillements wéy fos sur les pitces en fonte émaillée. Cea fendillements ne nuisent nullement
a ladhérence de "émail &t ne peuvent pas 8ire consdérds comme défaut de labrieation, Oyelgues emaux
changent de couleur i |a chaleur, mais ils reprennent leur teinte natwrelle larsque Uappareil est refroidi.
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CUISINIERES “FAC-ACIER”

Tale d'acier émaillée blane ou  ecouleur, décors sur demande

Encadrements des portes doubles et nickelés, chromés ou granités
Portes de four et d'étuve équilibrées par ressorls
Porte de foyer en téle emboutie émaillée ou chapelle
Poignées métal ou en porcelaine
Dessus poli in - Barre devant ou contournante
Foyer ovale ou rectangulaire, en lonte ou réfractaire, i charbon ou mixte
Targette d'allumage avec bouton sur la devanture

Buse dessus ou demiére - Chaudigre émaillée avec ou sans panache

SERIE « GRAND LUXE »

N"-‘ 603 = sans chauditre - Four de 38 ¢/m
Nn 613 = avec chauditre - Four de 33 ¢/m

DIMENSIONS PRINCIPALES

e T—‘EET“”S ____ToUm Hauteur | Buselot | Chundise ‘Pﬁidg
Longueur | Largeur | Largeur | Hauteur | Profond. Appareil |Clrcmlioons,| Contonanes | d'expéd.
‘ | - T ; | | 0.410 I
803 | o4 | 0885 | 0380 | 0245 M | om0 | 047 | — | 120kg
643 | 0.570 | 0.585 | 0.330 05 | g | 080 | 04T | 21 | 130k

SERIE « LUXE »

5 o
N 702 = sans chaudiére - Four de 33 ¢/m (encadrements doubles)

N° 712 i i
L& =  avec chaudidre - Four de 30 ¢/m (encadrements simples)

DIMENSIONS PRINCIPALES

DESSLIE

ARTICLES . - A | Hauteur | Buselot | Chaudiirr | Polds
. LD[‘!R‘UELWS Lﬂ“&[’ﬂ‘; irgsi Ejlﬁ*l‘ﬂl Profond. Appan:il Ciirpafirome, E.malmmnr.; ﬂ":xpn{l. ‘
- T

T02 0.750 (.7720 0 330 (b 240 0350 0800 0.475 — on ke,

Ti2 0.750 0,520 LRI
|

0,245 0350 0, 800 .45 8L 106 g,

e 00 )




Ne 702

Nous émaillons

ces cuisinieéres

EN BLANC, CREME, GRIS-
CLAIR, GRIS-PERLE,
GRIS- FONCE, VERT-BLEL,
WERT-CLAIR,
VERT-MOUSSE,
BAMBOU, AUBERGINE,
MARBRE OU MARTELE
EN BRUN OU EN HBLEU




CUISINIERES “FAC-

SANS ETUVE

N° 901

ACIER”

Tale d'acier émaillée blane ou couleur

Décors sur demande

Encadrements des portes doubles, nickelés, chromés ou granités

Porte de four équilibrée par ressort

Poignée et bouton en métal

Dessus poli fin - Barre devant ou contournante

Foyer careé & charbon
Buse dessus ou dernére

Sans chauditre

DIMENSIONS :

DEsSSUS - Longueur
Largeur
Four - Largeur
Hauteur .
Prolandeur
Hauteur de |'apparel
Buselot, circonférence

Poids d';:péduiﬂn

0,700
0,485
0,330
0.245
0,350
0,800
0,475
75 kg.




Nous émaillons cette cuisiniére

EN BLANC (avec ou sann décors)
GRIS-BLEU, GRIS FONCE, VERT-BLEU, VERT-MOUSSE, AUBERGINE & BRUN-MOYEN




l II ”4 =
VIRTUAL MUSEUM |

I

CUISINIERES “ FAC " EN FONTE EMAILLEE

Intérieur tole, dessus poli fin ou émaillé granité. - Chaudiére émaillée affleurante ou &

panache, buse dessus ou derritre, targette d'allumage, loyer ovale ou, rectangulaire &

charbon ou mixte, [onte ou rélractaire.

Cuisiniere-Meuble LA “ CELTA-FAC”

ND 803 sans chaudidre

Nﬂ 813 avee chaudidre

Portes de four et d'étuve s'ouvrant séparément, tampon de nettoyage sur la devanture

Barres cétés ou barre contournante nickelée

DIMENSIONS PRINCIPALES

Namsis Huanleur
BOD3 0. 800 0.815
813 | 0.800 | 0.815

ESs0S

PO Chand,

totale |l onguenr | Largeur Longueur| Hantenr | Profond. contenan.  circonfé. | d'expéd.

1.520
.520

0.320
.50

0,240 Ef 0.350
0240 ) 0 a

460 8 litres

Buselot Paids

|

140 kps ||

140 kgs "‘

0.475
0475

CUISINIERE “PRIMEROSE”

No 50‘3 sans chaudidre

Nu 513 avee chaudidre

Portes de four el d"étuve & ressort - Tampon de netloyage sur devanture - Barre devant

ou barres cdtés émaillées - Sur demande barre devant ou contournante nickelée

DIMENSIONS PRINCIPALES

| Hutenr |
Numérm‘ Appareil ) 40

503 . 780

DE=5US

FE“_{R = Chmualidpe |

guenr. Largeur | Lurgeur | Hautewr | Profond, [Gotannne. Cinvmlivame. dexpéd.

Iiiuefm [ Poids |

0.815 | 0.520 | 0.340 | 0.23%0 f’; 0.350 0.475 | 120 kg
e @i ‘
543 | 0.780 ‘l 0.815 | 0320 | 0.340 | 0.2 AT | Blitres | 0.475 | 130 kg
i |




Nous émaillons ces Cuisiniéres
BLANC-BLEUTE. IVOIRE, GRIS-BLEU, BLEU, VERT-HLEU, VERT. RQSE, AUBERGINE, LILAS
BRUN-MOYEN, BRUN-FONCE, CASTOR

-




CUISINIERES “FAC?” TOUT FONTE
SANS CHAUDIERE
‘ N° 3 et 4
| A TIRAGE DIRECT AVEC TARGETTE SUR LE'COTE

GRAND FOUR --- CENDRIER INTERIEUR
BUSE RONDE MOBILE dessus et demiére - FOND DE FOUR DOUBLE
TIRAGE GARANTI

| Entiégrement émaillée avee barres, boutons, neeuds nickelés
EXECUTIONS | Emaillés avec cotés minds
[ Entitrement minée avee boutons nickelés

DIMENSIONS PRINCIPALES

DESSL FOUR Dinmiire trons = '
inm. | Poids
N Lonpueur ‘ Hauteut! I )
- — | Larwenr Larpeur Haite Yraf, Fape 3 ‘ Huselat | d'expé,
anee pilerin | e o Lasgeur Largenr HIUIHII‘! Prof.  Foyer | Four |
= | T 7 - ‘ |
3 OO | 0700 0470 | 0085 | 0200 | 0880 | 0280 | 0.280 | 0.720 | 0135 | 85 kg
4 N 0880 | 0.F70 | BT | D.B05 [ 0210 | (380 | 0280 | 0.9800 0 TH0 | 0125 65 ke

TOLE ET FONTE
N" 301 et 311
A TIRAGE EQUIPOLLENT GARANTI

Foyer rectangulaire ou foyer ovale a charbon

|
*f CUISINIERES “FAC?” ROUBAIX

| Porte de loyer rabattante ou 4 deux battants ou tampon fixe
P‘Drlf dﬂ [ﬂuf f"{!ui]ib'fif = E'lca[;[E.mEnlE l.[ri]’:!, dﬂ‘ﬂuﬁ I','ll_}h’ I'E’[]:[ﬂrc‘é

I Tampons de pettoyage devant

!‘ DIMENSIONS PRINCIPALES

! | DESSUS FOLTR

e HAUTELR Paids
WUMERDS — , : : Hi
|Lomgueur Lugewr Hauteur | Largenr | Profond.| ™ Liarparell  dexpédition
{ 301 sans chandigee, 0,700 370 0,240 (). 330 (1420 11800 140 Kgrs
|:111 avec chaudire) 0,750 | 0570 | 0.0 | 0380 | 0.420 | 0. 01 | 168 ks |
e = Pl P ! ! _ |




. No 4,

Ne 301

Nous émaillons

ces cuisiniéres
BLANC-BLEUTE, IVOIRE, GRIS-BLEU, BLELU, VERT-BLEU, VERT, ROSE, AUBERGINE,
LILAS. BRUN-MOYEN. BRUN-FONCE, CASTOR,




CUISINIERES “ART-MODERNE”

TOLE ET FONTE OU TOUT FONTE
sans chaudidre N" 401 - 403 - avec chaudiére N" 411 - 413

Tirage équipollent garanti. - Sans ou avee chaudiére affleurante ou & panache. - Foyer
rectangulaire ou ovale, & charbon ou mixte. - Buse dessus ou demere. - Porte de four
équilibrée. - Tampon de nettoyage a 'intérieur.

DIMENSIONS PRINCIPALES

— DESSUS T FOLIHS | Contemsnes 'Cl.m::rm-' Poids
MEros | > ETTEEH g f e
ILon;:umr Largeur “ Largeor | Hauteur | Profond, | Chasditie Buwtoe | d'€XPEd,

| == |
1-444: 0,730 11, Gt 0800 | 0280 0.240 .u.mmu.m_‘ L 158 0. 475 176,/ 185
|-m3-4133 0,850 I 1. 50 | i1, Kon l 0 340 240 04Zenid] 120 0476 | 185195

Les cuisiniéres 401 et 411 peuvent étre liveées avee grand charbonnier roulant (sans porte
foyer, avee loyer ovale) systtme Paris

| CUISINIERES “FAC CLASSIC”

“ TOLE ET FONTE OU TOUT FONTE
sans chaudiégre N" 201 - 203 - avec chauditre N" 211-213-215-217

Targette d'allumage avec poignée devant. - Porte de four équilibrée. - Encadrements unis -

Dessus poli renforcé, - Buse dessus et demére. - Tampon de nettoyage &

intérieur. - Foyer ovale ou rectangulaire, & charbon ou mixte, fonte au réfractaire. - Porte
de foyer rabattante ou & 2 battants ou tampon fixe.

DIMENSIONS PRINCIPALES

| DERSLS FOURS v
MNumdros | Matteur da a d.r aldy i
HLnnguﬂlf Largeur Largeur | Hantenr | Profond, | Cheadibe oxpey,

201-244! 0750 0 370 0, Hii) 1. 480 {240 [hddouitil B, 180/ 190
203-213° (.85l . a7 (] 0, 10 M40 s 1204 10/ 200
216 0.0 (V.| i E00 (1] 0240 04dee 56 181 2l
247 1. (50 (T il Hii bo41n ol 0 8ol 18 1, 240

Seules les cuisiniéres N© 203, 213, 403 et 413 se [ont en tout fonte.




No. 413

Ne 213

MNoues émaillons ces cuisiniéres

BLANC-BLEUTE, IVOIRE, GRIS-BLEU, BLEU, VERT-BLEU, VERT, ROSE, AUBERGINE, LILAS
BRUN-MOYEN, BRUN-FONCE, CASTOR.




CUISINIERES “FAC?” TOLE ET FONTE
“RICHES DU NORD”
Ne 101, 103 sans chaudiére

” '

Porte de foyer garnie de mica - Targette d'allumage avec poignée devant

Porte de four équilibrée - Foyer & gauche & houille avec grille devant -
Un four, une éluve, colonnes et encadrements ormnds

Dessus poli renforcé - Buse mobile dessus ou demitre - Grande caisse

Tampon de nettoyage devant - Tirage garanti

DIMENSIONS PRINCIPALES

e ) DEssLS ﬂ FOUR Hauteur | Buselot Pirfis
ARTICLLS Congieur| Lecgenr Llﬂ'[{ﬂlil" Hanutenr | Profond. ililinre_ll (Tlrnim fdran, dleajpéd.
104 ' 0.700 | 0.580 | 0,260 | DO 0440 | O 800 | 0475 | 150 kg
|
‘ |
“ 103 ‘ (1. 500 n (. GO0 (22630 ). 380 0480 0. 800 0550 163 kg
| | —

L’avantage de ces cuisiniéres réside

dans leur GRAND FOUR

N° 111, 113", 115, 117 avec chaudiére

Un grand four, une étuve, colonnes et encadrements ornés
Dessus poli renforcé - Buse mobile dessus ou derridre
Grande caisse - Tampon de nettoyage devant

Fayer mixte bois et houille (sur demande) - Tirage garanti

DIMENSIONS PRINCIPALES

ARTICLES e rouRr ":iﬁt‘ih."ur Buselot "glhﬂl‘ll-“d"'r»" IPu[ds
Longueur| Largeur | Langeur | Hauteur | Profond, pparei |( '“'"'“f“”“'“‘:L‘““'"""m‘"\ dexpéd,

144 | 0.710 | 0.580 | 0.280 | 020 | 0,540 u 0. S [ 0476 | 8L | 160 kg
113 D810 | 0.5R0 | 0,340 ‘ o, 200 0.540 | 0800 | 0475 12 |, 176 kg.
145 | 0.900 | 0.600 | 0.380 | 0200 0540 | 0.800 | ().550 1L 220 ke
147 | 1000 | 0650 | 0,450 J 0.260 | bGo0 | 0800 | O 550 1ML | 280 kg
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Nous émaillons ces cuisiniéres

BLANC-BLEUTE, IVOIRE, GRIS-BLEU, BLEU, VERT-BLEU, VERT, ROSE, AUBERGINE,
LILAS, BRUN-MOYEN, BRUN-FONCE, CASTOR.




—

POELES “FAC” FLAMANDS

Fonte minée ou émaillée

barres, galeries et boutons de porte nickelés. - Buse mobile. - Pot droit

DIMENSIONS PRINCIPALES

Hauteur | Dametre

POELES “FAC" BELGES

Fonte minée ou émaillée

‘ DES3US FoiIR Poids
Numéros ‘ Largeur de de In
LD“[{UE’[-!T Ve hulaf ! e bames LAT’HE‘HT‘ H H_m;i“ﬂ" Profond. I’ﬂpl.l‘llf'E“ busge L!"EN[‘Iéd.
= | | |
2 R L] 0540 LR 2 (1] (0.380 0. 170 0320 ‘ 1,750 0.1 115 kg.
3 0.900 | 0,560 | 0460 | 0430 | 070 | 0840 | 0550 | 0125 | 125 kg |

barres, galenie et boutons nickelés. - Buse mobile. - Pot boule

DIMENSIONS PRINCIPALES

l

‘ DESSUS [ FOLIT Hauteur | Diamétre| poiie “

|| Numéros ) Largeur ‘ ) ‘ de | dela e
.Lunguem g | e Longuedr | Hauteur | Profond. H'“PF““—'“I buse |d'expéd.

\ | . ‘ { l

y 6 0, 85 40 ’ h.370 i, 430 hA8G | 03RO 0,780 } 111 15 kg |




Nous émaillons ces poéles

BLANC-BLEUTE, IVOIRE, GRIS-BLEU, BLEU, VERT-BLEU, VERT, ROSE, ALUBERGINE, LILAS
BRUN-MOYEN, BRUN-FONCE, CASTOR.




Cheminée en fonte émaillée a feu continu visible

avec relour de flamme garantissanl le rendement maximum,

Brile tous les combustibles, v compris les braisettes d anthracite [0x20

CARACTERISTIQUES

Hauteur totale .

Largeur du corps

Profondeur du corps
Hauteur de la buse
Diamétre de la buse
Cube d'air chauffé .
Poids d’expédition .

¥

0.650
0.350
0.230
0,445
0.090
100 m"
65 kgs

Foyer complétement réfractaire - Parois doubles avec circulation d'air

{voir page 3 les instructions spéciales concernant cette cheminée)

CALORIFERES “FAC"

CARRES

Hygiéniques, a feu continu, avec grilles

En Fonte minde ou dmaillée avec Poignées, Boulons el Rosace nickelés

n Fonfe minde ou émaillde aveec Couvercle, Porle, Bavelle el Accessoires nickelds.

N= 32, 33
Grille de fond rotative - Foyer réfractaire - Feu wvisible
COMBUSTIBLE. — Ces Caloriféres britlent de Fanthracite, du charkon maigre, du coke

of des borlefs.

CHARGEMENT. — Le lampon de chargement se frouve sous le eoutercle. Sur ce tampan
on peut chauffer des aliments.

REGLAGE. — {l s fail & laide de la rosace ; la porde devant le foyer doil foujours
realer fermde.
DECRASSAGE. — Pour seconer la grille, tirer ef repousser l'anneau placd devant la
colonne drofle,
: Hetmnr | foaene | baear | O T 1 Peidedts .‘dl'i; [
NUMEROS Huwte e e Largeus : Huuteur | Diamite P Foide & Gyt 1l::n:1 |
totaly eouvercle | Hu ot | de by buee | de la buse | Bruts I Emaille ”
a2 {1,520 0,705 0. 236 (.40 (1 HE0 20 md TS 03 g |
a3 0. 800 0. 705 1 266 0. 520 1, S 1200 ma GO ke 0 hge |
o T w4 - |
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Nous émaillons ces appareils

CASTOR, GRIS-BLEU, BLEU, VERT-BLEU, VERT, ROSE. AUBERGINE, LILAS, BRUN-MOYEN,
BRUN-FONCE, BLANC-BLEUTE, IVOIRE, NOIR,




CHEMINEE “FAC” IRIS ROULANTE

A Feu Continu et Double Réglage

N™ 1-2. - Cheminée sans appliques, boutons, anneaux, rosaces nickelgs
N™ la-2a Avec la porte devant le foyer, le tampon de chargement, la devanture de tiroir, boutens,

anneaux, rosaces nickelés.

N™ | bis-2 bis - Cheminée avec appliques, porte de devant de foyer, porte de chargement
devanture de tiroir, boutons, enneaux, rosaces nickelés ou avec appliques émaillées

d'une aulre couleur

DIMENSIONS PRINCIPALES

T - -
Largeur | Distasicn d | Wolume d'air Poids ”

Muméros | Hlasteur Longueur TR e '
| I‘i‘l}‘ET bwe wii i ani mitre ¥ dlexped,

T ! D0 | 03R0 0260 | 0448 TH A 100" 8D ke
|

2 0760 13 (SN (b, 320 (L S 150 & 200m | 05 ke.
L

Vair page 3 les inatructions spéciales concernant cetle cheminde

POELE MIXTE

Tout Fonte - Retour de Flamme - Feu visible

Parois doubles avec circulation d'air
Transformation de la grille 4 houille en grille & bois

par levier extérieur

DIMENSIONS
Longueur i s oo B0
Lurgeur . 0320
Hauteur - . 0.565

Plague chauffante de 4 10x260 avec tampon de 175 mim
Mametre de 1o buse . 0104
Paids d'expédinion ; 3 bois 55 kg. - mxie 65 kg.

Ce poéle peut étre livré a bois ou mixte




Nous émaillons ces appareils

CASTOR, GRIS-BLEU, BLEU, VERT-BLEU, VERT, ROSE, AUBERGINE, LILAS, BRUN-MQYEN,
BRUN-FONCE, BLANC-BLEUTE, IVOIRE, NOIR.

-
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CALORIFERES Hygiéniques avec grilles - N" 22, 23, 25

19 en fonte minée, avec boutons, rosace et clef nickelés, corps tole lusirée |
20 En émail, noir, céramique oucouleur, avec boutons, rosace, clef (et faculeativement
écusson, couvercle, porte et encadrement) nickelés, corps tole lustiée
32 En émail céramique avec boutons, rosace; et clef nickelés, corps en tole émaillée,
Foyer réfractaire, feu visible, grille de fond rotative avec grille abattante devant.

COMBUSTIBLE. Ces caloriferes utilisent lanthrocite, ou & défaut le charbon maigre, le coke

en petits morceaux ou fex boelels.
CHARGEMENT., — Sous le couvercle se trouve le tampon de chargement élanche garni d"amiante,

REGLAGE. — Le réglage de lair de la combustion se fail en wissant o en dévissant plus
ot moing Ja seule rosace de la porte ; la porle de devant doll loujours Efre
Sfermde .l’nerm!l'l’mmmen!.
DECRASSAGE., — Pour secourr les cendres, lrer ef sepousser lanneay placd & dratle de la
porte du foyer, oider par lo porle du bax
DIMENSIONS PRINCIPALES
Numéros \'}:.%t;:?irs Diamiitre Diamitre V“?&T:”‘;"‘i’ | Poids !
ides appareils| |, huu:l:uu du Fit de la buse | ooy enhes |9 expédition)
22 0. 840 0_¥H 0, 100 A0 kg,
23 0. {50 . 250 0, s 150 s —
a5 1. 00 (TR 0, T 2 s —

CALORIFERES Hygiéniques sans grille - N" 2, 3, 4, 5

Avec sole réfractaire. - Corps en tole. - Buse demére. - Fonte minée ou émaillée
noir out couleur
COMBUSTIBLE. — Ces caloriféres fonclionnent sans grille, avec du coke, de 'anthracite ou de

la houitlle malgre, cassée en petils morceaux ou des boulets,

CHARGEMENT. — Le chargement se fait par lo porte abatlante da hoat,

REGLAGE. — Le rédglage de Uair nécessaire & la combuation se fail par la porte & coulisse
du has
DECRASSAGE. — La méme porle serl au décramage.
DIMENSIONS PRINCIPALES
Mumérias i I_"I'Lalﬁu':ln: Hauleur Diamiire Poids
des appareils du Fur Totale de la Buse dlexpédition
2 11,250 ‘ ih, B30 0, iy 12 kg,
3 13,250 0,750 {3 1y e —
4 BT ‘ 13, 85 U, 097 Al ‘
B {3, AL ‘ 1050 . 195 125 — |
J)

Ces caloriféres se font aussi A BOIS sous les n™ 12-13-14,
lls ne diftérent des 2-3-4 que par la disposition du dessus.






Appareils “FAC” au gaz

avec brileurs “ FAC" spéciaux, trés économiques

Réchaud I i | brileur 2 couronne.

DIMENSIONS @ 0. 16020, 160, baueur 00,080

l""nidu L{‘EIFI’E{!}[IIHII? .2 kﬁi‘.

Réchaud Il i | brileur simple & couronne

et | brileur double a couronne
Rampe wisible en laiton, polie, nickelée ou chromée

DIMENSIONS : Longueur 0. 580, |largewr 0.295
hauvteur 0115, Geilles 0.215%0. 210,

Poids d'expédition : 8 kgs.

Réchaud-Four R. F.

brileurs pipe

=2

2 Brileurs a rampes pour patisserie et gnllade
Rampes et robinets a l'inténieur

Manettes et poignée en bakélite

Grandes plaques de propreté sous les brilleurs
Four entiérement émaillé

Porte de four équilibrée par ressort

Gnl et léchelnte,

DIMENSIONS : Longueur: 0,685  Four 0,330:<0.200x0.300
Largeur: 0.355 Grilles 0.215<0.210
Hauteur: 0350 Gnollsde : 0.213 20,145

Poids d'expédivion : 42 kg.




Nous émaillons nos réchauds

BLANC-BLEUTE, IVOIRE, GRIS-BLEU, BLEU, VERT-ALEU, VERT, ROSE., AUBERGINE, LILAS |
CASTOR, GRANITE,

Paur le Réchaud-Four, spécifier i le dessus doit #ire émaillé céramique ou granité.



soLolrRs “FAC”

en fonte émaillée

pour tous appareils de chauffage el de cuisine

P.R.

Petits ronds pour pieds ronds jusqud 50 m/m de diamétre

G.R. - Grands ronds pour pieds ronds jusqu'a 60 m/m de diamétre

T
G.T.

)

Petits Triangles pour pieds & angle droit jusqu'a 45<45 m/m
Grands Triangles pour pieds & angle droit jusqu'a 65x65 m/m

D.L. - Demi-Lunes ordinaires pour pieds demi-ronds jusqu'a 85 m/m
D.L. - Demi-Lunes FAC pour pieds demi-ronds jusqu’a 95 m/m

Hauteur des isoloirs ;

25 mj"m sans le rebord

Bacs “FAC” A CHARBON

en fonte

Longueur extéricurs

Numéros ey Largeur inténzure

el Inletiaure \
FORME CARREE

2 0,540 0450 0 ) T

]| 3 ) B0 ) 4N (1230 ’

4 10 G300 50 (3, 25 |
FORME COQUILLE

| 8 | 0905 | (). 285 I
FORME BERCEAL

LT L (V.2

0.580%0. 480

{134




o

No# 2-3-4 No 8 Nog 6.7

Nous émaillons ces articles

BLANC-BLEUTE, IVOIRE, GRIS-BLEU, BLEU, VERT-SLEU, VERT, ROSE AUE
LILAS, BRUN-MOYEN, BRUN-FONCE, CASTOR, NOIR, GRAN{




AUTRES FABRICATIONS

DES ’ !

FONDERIES

Fa

FOSSE-AUX-CHENES

MOULAGE MECANIQUE POUR PIECES EN SERIE de toute importance
SUPPRESSION D'AJUSTAGE & ECONOMIE DE MAINGDTEUVRE PAR L'INTERCHANGEABILITE
FONTES EXTRA-DOUCES POUR AJUSTAGE ET PIECES A POLIR
FONTES RESISTANTES POUR PIGNONS ET ENGRENAGES
FONTES SPECIALES POUR BARREAUX DE GRILLES
EN FONTES REFRACTAIRES ‘' FAC™"

FONTES D'ART ET D'ORNEMENT - FONTES LISSES
FONTES DURES pour pieces de fatigue et grosses pitces sans ajustage
FONTES MALLEABLES - ACIER COULE
PIECER POUR MACHINES AGRICOLES ET MACHINES-OUTILS
PETITES FIECES. TEXTILES EN TOUS GENRES
ROBINETTERIE. - FOURNISSEUR DES C'™ DE CHEMIN DE FER

EXECUTION SUR PLANS ENVOU D' ECHANTILLONS

DEVIS DU MODELES SUR DEMAMDE

MARQUE DEPOSEE




