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LE CONFORT ET
LA JOIE DU FOYER .

— Aimeries-vous faire votre cuisine augas?
— Aimeriesz-vous avoir le chauffage central?

Oui, certainement, mais jusqu’a présent
vous n’avez pu jouir de ce confort. Le gaz
nécessite une installation compliquée et oné-
reuse. Il dépense méme lorsqu’on ne Iuti-
lise pas, puisqu’il faut toujours payer la loca-
tion du compteur et des appareils, le bran-
chement, ete. Du reste, il existe encore beau-
coup de petites villes ou de villages privés
du gaz.

L’installation du chauffage central est si chére qu’il est nien sou-
vent méme impossible d’y songer. L’anthracite nécessité par ce mode
de chauffage est un combustible coiteux, et méme lorsque vous
ne voulez chauffer qu'une ou deux piéces, il faut quand méme
consommer autant de charbon que pour chauffer toute la maison.

Si I'on vous disait qu’il existe actuellement un moyen de chauf )
fage aussi perfectionné que le gaz ou le chauffage central sans avoir -
aucun de leurs inconvénients, que ce moyen de chauffage est a
votre portée sans aucun frais d’installation, ne seriez-vous pas
curieux de le connaitre ?...

Ce moyen, c’est d’employer les excellents appareils ¢« VALOR-
PERFECTION °, soit caloriféres pour le chauffage :
des appartements, soit réchauds et fours pour la
cuisine. Ces appareils, les plus perfectionnés qui
existent; fonctionnent tout simplement au pétrole,
c’est-a-dire avec le combustible économique par
excellence, celui que ’on trouve partout. Le prix
d’achat de ces appareils est si minime qu’on
peut le considérer comme négligeable par rapport
au confort qu’ils donnent a la maison.

Grace aux CALORIFERES «VALOR” vous
réaliserez chez vous un chauffage doux et égal,
vous narguerez les rigueurs de I’hiver, vous
protégerez votre santé et surtout celle de vos
enfants contre les risques du froid. Vous regle-
rez la température de votre appartement exac-




tement au degre voulu. Les caloriféres “VALOR” sont sains et
hygiéniques ainsi qu’en fait foi le gcertificat délivré par D’Institut
d’Hygiéne de Londres. lls ne nécessitent aucun frais d’installation,
pour ainsi dire aucun entretien, la
consommation du combustible est
des plus réduites et vous avez I’avan-
tage de pouvoir a votre guise trans-
porter I'appareil tout allumé d’une
piéce dans une autre.

Grace aux RECHAUDS ¢« VALOR-
PERFECTION” vous ferez une cui-
sine excellente, puisque vous pourrez
régler la flamme exactement comme
sur un appareil a gaz. Cerlains plats
demandent une longue cuisson sur
une petite flamme, d’autres un brusque :
coup de feu.Vous réussirez aussi bien les uns que les autres, et une
fois la flamme réglée vous n’aurez pas a rester en permanence
pour surveiller la cuisson ou activer le feu comme avee une
cuisiniére a charbon.

Votre cuisine sera toujours propre, nette et reluisante. Vous-
méme n’aurez plus a vous salir en manipulant le charbon et les
cendres. Faire la cuisine dans ces conditions n’est-ce pas un plaisir ?
On pourrait presque cuisiner en robe de ville, tellement c’est
propre et facile.

Le FOUR ¢ VALOR-PERFECTION”’ est le complément indispen-
sable du réchaud-cuisiniére. Il se place directement sur une des
cheminées de ce dernier et permet la cuisson parfaite des rotis,
volailles et patisseries de toutes sortes. Le plat n’est jamais en
contact direct avec la flamme, mais il se trouve entouré, aussi bien
dessus et dessous que sur les cotés,
par de I’air chaud en circulation cons-
tante ; la cuisson est donc progressive,
les coups de feu ne sont pas a craindre,
le roti est également doré sur toutes
ses faces. Il devient inutile d’employer
le beurre ou la graisse, et I'on n’a pas
a retourner la piéce puisque la cuisson
se fait de tous les cotés a la fois. De
plus, la porte du four ¢ Valor-Per-
fection” est munie d’un grand regard
en verre ; vous n’aurez pas besoin
d’en ouvrir la porte pour surveiller
votre réoti on votre soufflé qui cuiront
SOUS VOS yeux.




CALORIFERE 56 R.

Convient pour Chambres d’Enfants,

Salles de Bains, Cabinets de Toilette,

Petites Cuisines, etc. Hauteur 50 cm.,
Largeur moyenne 23 cm.

LES CALORIFERES
“VALOR™

SUIVANT la grandeur de la pidce a chauffer, on choi-

sira 'un ou 'autre des différents modéles de calori-
féres ** VALOR . Tous sont construits avec le méme soin
et offrent les mémes avantages dont les principaux sont:

1°) Réglage au ique de la fl , ce qui disp
de toute surveillance et élimine entiérement tout dégage-
ment de fumée et d’odeur.

2°) Consommation trés réduite, entretien et remplissage
des plus faciles.

3°) Fermeture automatique de I’appareil assuré par
un ressort.

4°) Méche circulaire indéréglable.

Le corps de D'appareil est en tdle d’acier revétu d’une
laque noire au four du plus bel effet. Le réservoir est en
cuivre verni, inattaquable au pétrole, la fenltre est en
verre, d’une agréable couleur rubis.

Par leur forme élégante, la qualité des matériaux em-
ployés, le fini de leur fabrication et leur laquage, les calo-
riféres *“ VALOR peuvent prendre place sans le déparer
dans ’intérieur le plus luxueux.
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LESRECHAUDS ETLE FOUR
“VALOR-PERFECTION”

ES différents modeéles de réchauds ‘“ VALOR-PERFEC-
TION” permettent de faire tous les genres de cuisine,
depuis la cuisine la plus simple jusqu’a la cuisine la
plus compliq Ces réchaud
besoins, un ou deux brileurs. lls peuvent se combiner
avee le four VALOR-PERFECTION, et dans ce cas . ils
permettent de faire aussi non eeulement les rotis et
gratins les plus savoureux, mais aussi la pitisserie, entre-
mets, giteaux, etc.

comportent suivant les

Quel que soit le del dopté, la

sur un réchaud *“ VALOR-PERFECTION’ est aussi rapide
que sur n’importe quel appareil a gaz. La chaleur peut

b

&tre réglée a volonté, soit vive, soit progressive.

Les réchauds possédent les mé caractéristiques que
les caloriféres ¢ VALOR-PERFECTION *°, absence de fu-
mée et d’odeur, économie, propreté. Leur méche circu-
laire est indéréglable. Ils comportent une ou deux chemi-
nées émaillées en porcelaine de couleurs variées suivant
les modéles.

Un réchaud *“ VALOR-PERFECTION" ¢’est le plus bel
or t de la cuisine, ’orgueil de la ménagére.

RECHAUD 65 S.

Ce réchaud @ un braleur consomme
trés peu de pétrole sans fumée et sans
odeur. Chauffe et cuit” aussi rapide-
ment qu’un appareil a gas de ville. *
Hauteur 35 cm.
Largeur moyenne 21 cm.




CARACTERISTIQUES DES
ET DES RECHAUDS

® LE CALORIFERE 56-R. - Sans fumée et
sans odeur.
Fermeture de [lappareil et réglage de la
flamme automatiques.
Consommation trés économique.
Une méche circulaire indéréglable.
Réservoir en cuivre verni d’une contenance
de 2 litres environ. "
Corps en téle d’acier laquée au four. ’
Feneétre en verre couleur rubis.
Dimensions : Hauteur 50 c¢/m. - Largeur
moyenne 23 c/m.
Puissance calorifique largement suffisante
pour porter a 160-180, 20-25 m3 d’air.
Convient pour salles de bains, cabinets de
toilette, petites chambres de bonnes, cou-
loirs et petites cuisines, en un mot pour
- toutes piéces dont les dimensions ne dé-
RECHAUD passent pas tout au plus 4 métres de long
55:5 sur 3 métres de largeur.

® LE CALORIFERE 525-R. Sans fumee et )
sans odeur. “
Fermeture de I'appareil et réglage de la
flamme automatiques.
Consommation trés économique.
Une méche circulaire indéréglable.

Réservoir en cuivre verni d’une contenance
de 3 litres environ.

Corps en téle d’acier laquée au four.

Partie supérieure émaillée porcelaine noire.

Fenétre en verre couleur rubis.

Dimensions : Hauteur 61 c¢/m - Largeur
moyenne 27 c/m.

Puissance calorifique largement suffisante
pour porter a 189-200, 40-50 m3 d’air.

Ce modéle convient danc pour toutes les
piéces dont les dimensions ne dépassent pas
5 métres de long sur 4 métres de largeur au
plus.
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C’EST EN EMPLOYANT: LE

: PETROLE «STANDARD” -
Wy QUE VOUS OBTIENDREZ LES
CALORIFERE MEILLEURS RESULTATS
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CALORIFERES, DU FOUR
“VALOR-PERFECTION?®

® LE RECHAUD 65-S a un brileur.

Sans fumée et sans odeur.

Consommation trés réduite.

Une méche circulaire indéréglable.

Réservoir en cuivre verni d’une contenance de
2 litres environ.

Cheminée émaillée porcelaine bleue.

Dimensions : Hauteur 35 c/m - Largeur 21 c[m.

Ce réchaud chauffe et cuit aussi rapidement
qu’un appareil a gaz de ville.

® LE RECHAUD-CUISINIERE 62-S a deux

briileurs.

Sans fumée et sans odeur.

Entretien trés économique.

Deux méches circulaires indéréglables.

Réservoir en métal spécial inattaquable au
pétrole, d’une contenance de 4 lit. environ.

Cheminées émaillées porcelaine vert olive.

Cadre en acier embouti et laqué au four.

Dimensions : Longuear 55 c/m. Hauteur
35 ¢/m. - Largeur 30 c/m.

Ce réchaud chauffe et cuit aussi rapidement
qu’un appareil a gaz de ville.

® LE FOUR 211-G, construit sur le principe

de circulation d’air chaud, est a double
paroi en acier bleu poli.

2 grilles intérieures.

Porte avec grand regard en verre permettant
de suivre la cuisson.

Dimensions : Longueur 30 c/m - Hauteur 27 ¢[m
Largeur 25 c|m.

Il est le complément indispensable du réchaud
cuisiniére 62-8S.

Il se place directement sur lune des deux
cheminées de ce dernier.

Il permet la réalisation d’une cuisson parfaite
des rétis, des volailles et des padtisseries
de toutes sortes.

TOUS LES CALORIFERES ET
RECHAUDS “VALOR”
ET “VALOR-PERFECTION”
FONCTIONNENT AU PETROLE
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FOUR 211-G

" RECHAUD-CUISINIERE
62-5

FQUR 211-G. en Place sur
RECHAUD-CUISINIERE 62-S
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