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CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE

T IO N  D E C O M M A N D E S
um m arocs reçues d irectem ent ou par l'entrerr se de nos agents sont exécutées suivant nos possibilités et nos delais so n t donnes a t'tre  
ne peuvent ê tre  invoqués pour refuser la livraison d'une commande dont l'annulation n'aurait pas ete acceptée préalablement par nous.

N o-s nous réservons la faculté d ’annuler tout ou partie des commandes que les circonstances nous m ettraient dans l'im possib ilité ae  liv re r sans 
Que ces annulations puissent donner lieu à des dommages-intérêts.

Nos commandes sont tou jours facturées au cours du jo u r de leu r inscription.
Les ordres à liv re r dans un délai su p érieu r à tro is  m o is de la  date de la  com m ande seront exécutés au cours du jo u r  de la  livra ison  

C O N D IT IO N S  D ’E X P É D IT IO N
Toutes nos expéditions sont faites en port dû. Nos marchandises sont vendues agréées et prises sur wagon départ oe nos us.nés et voyagent 

dans tous les  cas aux risques et p é rils  du d estinata ire .
C e  dern ie r devra acquitter le montant du transport à l ’arrivée ; toutefois ce montant pourra, dans certains cas, ê tre  déduit du montant de la 

‘acture à t it re  de bonification spéciale, et cela seulement pour les parcours su r grands réseaux.
Le tim bre  et la le ttre  de vo iture restent, dans tous les cas. à la charge de l'acheteur.
Toute majoration des tarifs de transport entraînera une dim inution correspondante de la bonification éventuelle des frais de pert.
L e  d estinata ire  d o it to u jo urs e x e rce r ses d ro its  de reco u rs contre  le  tran sp o rteu r en cas d 'avarie  ou de perte , qu'il s’agisse d'expe- 

d ;  ons partielles ou de wagons complets, même chargés par nos soins su r notre embranchement particu lie r, les Compagnies étant tenues également 
responsables dans ce cas. à moins de réserves prises par elles et portées su r le bordereau de transport.

Nous déclinons donc toute responsabilité pour avaries de route, les destinataires ayant seuls qualité pour faire valo ir leurs droits envers la 
Compagnie avant la livraison.

C O L IS  P O S T A U X
Pour les colis de moins de 20 Kilogrammes ou les cous postaux, il sera ajouté à la facture, en sus du port, un supplément de I fr. 50 pour frais 

(U N  FR A N C  C IN Q U A N T E ).

E M B A L L A G E
Nous rappelons à notre clientèle q -e  toutes nos marchandises txped .ces suivant les usages du commerce. Les emballages spéciaux sont 

facturés au p rix  coûtant et ne sont pas repris.
Les autres emballages tels que : cadres, paillons, e tc ... . ne sont pas facturés 

C O N D IT IO N S  D E P A IE M E N T
Nos marchandises sont payable- a notre siège soc al. net sans escom pte, à 30 jo u rs de fin de m ois d 'expédition , par tra ite  acceptée.

Tout autre mode de paiement doit être soumis a notre acceptation préalable.
Lorsque les conditions de paiement fixées ne sont pas rem plies par nos clients, toutes les sommes dues deviennent exigioles de su ite et les 

soldes des commandes sont annulés d ’office.

G A R A N T IE
No* appareils sont garantis contre to -s aefa-ts de faor cation lorsqu’ ils sont employés dans des conditions normales avec des cheminée* d ’eva- 

Cuation des gaz brûlés en rapport avec les foyers et établies conformément aux règlements en vigueur. Si un défaut de fabrication est constaté, nous 
nous engageons à m ettre , à notre  usine, une nouvelle pièce à la disposition de notre client.

N otre resoonsabilité est strictem ent lim itée à cette fourn itu re  et aucun rem boursem ent, indemnité de main-d'œuvre, de montage ou de 
uommagei et intérêts, ne peut nous ê tre  demandé de ce chef.

Les acheteurs, par le fait de la demande, font acte de bien connaître nos appareils et de se charger d ’en garantir l ’usage à leurs risques et périls 
SAN S JAM AIS P R ÉTEN D R E  A  N O U S M ETTRE EN  C A U SE .

Les appareils hydrauliques, bouilleurs, chaudières, réservo irs, sont essayés avant leur départ de nos usines. Les pressions auxquelles ils doivent 
résister doivent ê tre  indiquées à la commande et sont toujours rigoureusement observées ; les accidents, ruptures, fuites, occasionnés par des excès 
de pression, par des dépôts calcaires, par la gelée, par manque d ’eau, n'entraînent en aucune façon notre responsabilité.

ÉMAIL
Les émaux céramiques des appareils de cuisine ou de chauffage, ayant à supporter de grandes variations de tem pérature, pe jvent parfois tre ssa illir . 

Ceci ne nuit pas à leu r solid ité.
Nous ne remplacerons donc que les émaux présentant des éclats dus au prem ier fonctionnement de l ’appareil, les avaries dues au transport 

restant toujours à la charge du transporteur auprès duquel le destinataire devra rése rve r ses dro its.
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Le»

B lan c
G r is  c é ra m iq u e  
A u b e rg in e

RÉFÉRENCE DES ÉMAUX
B ru n  c é ra m iq u e
C a sto r
B leu  ro i

B lou  v e r t  c é ra m iq u e  
V e r t  m y rto  
V e rt  a m e n d a

AUTRES FABRICATIONS
D e m a n d e z  n o s a lb u m s  s p é c ia u x  c o n c e rn a n t  :

F o u rn e a u x  tô le  e t  fo n te  d e  to u te s  c a té g o r ie s .

A rt ic le s  d e  fu m is te r ie  e t  c u is in iè re s  p o u r  c h a u ffa g e  c e n tra l.  

R o b in e tte r ie  e a u  e t  s a n ita ir e .

R é s e r v o ir s  d e  c h a s s e . -  C h a u ffe -b a in s .

P o te r ie s  fo n te  b le u e  o u  é m a il lé e .



I N "  FL AMI NA "
Poêle à bois pour bûches de 40 cm.
Dôme à charnières. Dessus à tampon.

Longueur. .
Largeur .
Hauteur . .
Buse de . .
Cube chauffé. . . .  . .  90 m3.
Poids d'expédition . .  . .  35 kgs.

P R I X  . .  . . 1 7 5 . »

" FLAMEX "
Poêle à bois pour bûches de 45 cm. 
Dôme à charnières. Dessus à tampon.

Longueur.....................................53 cm.
L a rg e u r .................................... 28 cm.
H au teu r.....................................46 cm.
Buse d e .................................... 97 mm.
Cube chauffé......................... 100 m3.
Poids d'expédition.. . .  40 kgs.

p r i x  ...................... 1 9 0 . »
MIXTE BOIS ET CHARBON AVEC 
CORBEILLE. PARABOLE et CENDRIER

Poids d'expédition . .  . .  50 kgs.

p r i x  2 1 0 . »
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" ARLIETTE "
Cheminée mixte bois et charbon.

Dôme à charnières avec dessus à tampon. Grande 
porte façade. Large cendrier à tiro ir indépendant.

Hauteur............................................................................... 60 cm.
Largeu r............................................................................... 45 cm.
P ro fo nd eu r.........................................................................  27 cm.
Buse d e ..............................................................................  104 mm.
Cube chauffé ..................................................................  100 m3.
Poids d'expédition.............................................................  50 kgs.

195.»P R I X



" MIXTO "
Cheminée mixte bois et charbon.

Façade et couvercle en tôle d’acier émaillé granité relief 
Côtés et portes en fonte émaillée céramique. 
Teintes : Castor, Brun, G ris, Vert myrte.

Hauteur............................................................................... 60 cm.
Larg eu r............................................................................... 40 cm.
P ro fo nd eu r...................................................................... 30 cm.
Buse d e ............................................................................... 90 mm.
Cube chauffé .........................................................................100 m3.
Poids d'expédition...................................... ...... .. . .  60 kgs.

245.»P R I X
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" MIGNOS "
Cheminée mixte bois et charbon.

Intérieur réfractaire. Dôme ouvrant avec tampon de 
chargement. Grille mobile. Embase avec bavette.

Hauteur............................................................................... 58 cm.
Larg eu r............................................................................... 30 cm.
P ro fo n d eu r.....................................................................  21 cm.
Buse d e ............................................................................... 90 mm.
Cube chauffé ...................................................................  80 m3.
Poids d'expédition.........................................................  45 kgs.

PRIX (avec socle et bavette) . .  . .  225*»

" TOBY "
Cheminée mixte pour tous combustibles.

Intérieur réfractaire. Dôme ouvrant avec tampon de 
chargement. Grille mobile. Porte de façade et porte

de cendrier indépendantes.
Hauteur...................................................................................  65 cm.
Larg eu r................................................................................... 34 cm.
P ro fo nd eu r.......................................................................... 23 cm.
Buse d e ...................................................................................  90 mm.
Cube chauffé ................................................................... 100 m3.
Poids d'expédition.............................................................  65 kgs.

P R I X  (avec plateau). . .  295.»



"  LUXIS "
Cheminée mixte pour tous combustibles.

Intérieur réfractaire. Dôme ouvrant avec tampon de 
chargement. Grille mobile. Porte de façade et porte 
de cendrier indépendantes. Socle bavette émail noir. Cotés 
et dôme ventilés. Derrière en fonte à nervures et boîte de 

fumée. Grande puissance de chauffe.
Hauteur................................................................................... 65 cm.
la rg e u r ................................................................................... 35 cm.
p ro fo ndeu r.........................................................................  25 cm.
Buse d e ..................................................................................  90 mm.
Cube chauffé................................................................... 120 m3.
Poids d'expédition.............................................................  60 kgs.

PRIX (avec socle bavette) . .  265.»



" REXO "
Calorifère pour combustibles minéraux.

Do.'iie à charnières. Intérieur réfractaire. Grille mobile.
Hauteur...................................................................................  78 cm.
Largeur au co rp s ................................................................ 28 x 28.
Buse d e .................................................................................................90 mm.
Hauteur de l’axe de la buse..........................................  49 cm.
Cube chauffé ................................................................... 120 m3.
Poids d'expédition.............................................................  70 kgs.

p r i x .................................................. 325.»
20 .»Plus-value pour porte chrom ée..



" EMOS "
Cheminée à grand foyer.

Dôme à charnières. Intérieur réfractaire. Grille mobile.
Hauteur................................................................................ 72 cm.
Largeu r................................................................................ 45 cm.
P ro fo nd eu r...................................................................... 30 cm.
Buse d e ...............................................................................  90 mm.
Cube chauffé...................................................................  200 m3.
Poids d’expédition.......................................................... 80 kgs.

p r i x ...............................................  375.»
Plus-value pour porte chromée . .  . .  20 .»
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" Ml K Y "
Cuisinières tout fonte.

Portes de four et d’étuve ouvrantes. Tire-plats en fonte. Foyer ovale ou foyer
mixte. Barre devant émaillée.

lo n g u e u r .........................................................
lo rg e u r  .........................................................
Four d e  .........................................................
C h o u d iè re  d e .............................................
Buse pour tuyau d e  .........................
P o id s d ’e x p é d it io n ................................

P R I X  (a v e c  m it re  à  d e f)

65 cm.
43 cm .

29 x 35 x 24 
5 litre s  
125 mm. 
115 kgs.

72 cm.
48 cm.

32 x 3 9 x 2 7  
5 litre s  
139 mm. 

I X  kgs.

495.» 545.»
P LU S -V A LU ES  s

r . x  | | X » en  6 5 ........................................... 3 0 .  »  B a r re  fa ç a d e  ch ro m é e ............................................
D essus é m a illé  , en 72...........................................3 5 . »  E ta g è re  d e  four é m a i i lé e ...............................
Rob inet luxe tê te  b a k é l i t e ...................................  1 0 . »  Fond de four m o b ile  é m a i l l é .........................

M O IN S -V A LU E  p ' suppr. d e  la  c h a u d iè re  3 0 . »

1 5 . » 
1 0 . » 
1 0 . »



" NITA "
Cuisinière tout fonte.

Façade et côtés émaillés. Pieds meuble. Porte émail deux tons. Boutons et i obinet 
à vis de pression chromés. Foyer mixte ou foyer houille. Porte de four ouvrante. 

Porte d’étuve abattante. Barres latérales ou barre façade émaillées.
lo ngueur du dessus 
la rg e u r  du dessus
Four d e .........................
Buse po ur tuyau d e  
C h a u d iè re  d e  . .  
Po ids d ’exp éd itio n

PRIX

75 cm.
48 cm . 

32 x  39 x  27 
139 mm. 
5 litre s . 
130 kas.

545.»
P LU S-V A LU ES :

Tuyau à  c l e f ...............................................................................................................................................................  IO .  »
Dessus é m a i l l é ....................................................................................................................................................... 4q ‘ *
É ta g è re  d e  four é m a illé e  ........................................................................................................................ l o !  »
Fond d e  four m ob ile  é m a illé ..................................................................................................................... l o !  »
B a rre  fo ço d e  c h ro m é e .................................................................................................................................. I  5! »
B a rre  contournante  ch ro m ée .................................................................................................................... 50] w
Robinet luxe tête b a k é lite  ......................................................................................................................  i o !  »
M O IN S - V A L U E  pour su p p ress io n  d e  la  c h a u d iè re ........................................................ 30 .  »



UIVl

" YOUKI "
Cuisinières tout fonte.

Portes de four et d’étuve ouvrantes et côtés émail deux tons. Tire-plats équilibré à plateau 
tournant. Boutons et robinet à vis de pression chromés. Se construisent à foyer mixte, avec 
ou sans porte à rôtir, ou foyer ovale à trou porte ouvrante en façade. Barre façade émaillée.

lo n g u e u r .. ’ ........................................................................................ 75 cm. 85 cm.
la rg e u r  ................................................................................................... 51 cm. 51 cm .
F o u r ............................................................................................................. 33 x  42 x  28 37 x  42 x  28
C h a u d iè re  ........................................................................................ 7 litre s 12 litre s

139 mm 139 rrm
Po ids d ’e xp é d it io n  ................................................................... 145 kgs. 160 kgs.

P R I X 575.» 645.»
P LU S-V A LU ES  :

n — . . . .  * en 75. . .  4 0 .  »  B a rre  fa ç a d e  c h ro m é e . . .  I 5 .  »  Fond d e  four ém o illé  . .  . .  IO . »
' e n  85 . 4 5 .  »  B a rre  contourn . c h ro m .. 5 0 . »  Porte  à  r ô t i r ..................................... IO . »

M itre  à  c le f .......................................... 1 0 .  »  E ta g è re  d e  four é m a illé e  . .  1 0 . »  Robinet luxe tête b a k é l i t e . .  1 0 .  »
M O IN S -V A LU E  pour su p p ress io n  d e  la  c h a u d iè r e ..  . .  3 5 .0

Les cuisin ières "  YO U KI "  restent les m eilleures au x  m eilleurs p rix .
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"  LYDIA "
Cuisinières tout fonte.

Portes de four et d’étuve ouvrantes à charnières encastrées. Tire-plats à plateau tournant. 
Boutons émail noir. Robinet luxe chromé à tête bakélite. Se construisent à foyer mixte 
sans porte à rôtir ou foyer ovale à trou, porte ouvrante en façade. Cendrier à porte

ouvrante. Barre façade émaillée.
Longueur.........................................................
L a r g e u r ........................................................
F o u r ...................................................................
C h a u d iè re  ..............................................
Buse pour tuyau d e ........................
Po ids d 'e xp é d it io n  ........................

P R I X  (a v e c  m it re  à  clef)

70 cm.
45 cm.

29 x 35 x  24 
5 litre s  
125 mm.
I2C kgs.

515.»

75 cm.
52 cm .

33 x  42 x  28 
7 litre s  
139 mm.
145 kgs.

595.»
P LU S-V A LU ES  :

Dessus é m a illé  ! 12 ™• en 7b cm
E ta g è re  d e  four é m a illé e .

3 5 . » 
4 0 .  » 
1 0. »

M O IN S-V A LU E po ur su p p ress io n  d e  la  c h a u d iè r e ..

Fond d e  four m o b ile  é m a il lé .  . .
B a r re  fa ç a d e  c h r o m é e ................................ ..
B a r re  co n to u rnante  ch ro m ée . . .  . .

. .  en 7 0 . .  . .  3 0 . »  en  7 5 ..

Les cu isin ières "  LYDIA sont m odernes et économ iques.

. .  1 0 . »

. .  1 5 .»

. .  5 0 . » 
3 5 .  »



" ANDORRA "
Cuisinières tout fonte.

Porte de four équilibrée avec contre-porte émaillée. Tire-plats à plateau tournant. Boutons 
chromés et robinet luxe à tête bakélite. Façade émaillée deux tons. Se construisent à 
foyer mixte avec ou sans porte à rôtir ou foyer ovale à trou, porte ouvrante en façade.

lo n g u e u r ..................................................................................................
l a r g e u r ..................................................................................................
F o u r .............................................................................................................
C h a u d iè re  ........................................................................................
Buse po ur tuyau d e ...................................................................
Po ids d 'e xp é d it io n  ...................................................................

P R I X ( a v e c  m itre à  c le f et b arre  fa çad e  chrom.]

75 cm.
51 cm.

33 x  42 x  28 
7 litre s .
139 mm.
150 kgs.

625.»

85 cm.
51 cm.

37 x 42 x 28 
12 litre s  
139 mm.
160 kgs.

695.»
P LU S-V A LU ES  :

rv x  -il ;  | en 7 5 ........................  4 0 .  » B o rre  contournante  ch ro m ée .
Dessus é m a illé  { en 85................... 4 5 . .  Porte  à  r ô t i r . . .
E ta g è re  d e  four é m a illé e ..................... 10. »  Fond d e  four m ob ile  é m a il lé . .

M O IN S -V A LU E  po ur su p p ress io n  d e  la  c h a u d iè re  . .  3 5 .  »

3 5 . » 
IO .  » 
IO .  »

D é c o ra t iv e  e t p ra t iq u e  "  L 'A N D O R R A  "  e s t  la  c u is in iè re  qu i p la ît .



♦

*

i " SPLENDOR "
Cuisinières tout fonte.

Portes de four avec contre-porte émaillée et d’étuve ouvrantes à charnières encastrées. 
Tire-plats à plateau tournant. Boutons émail noir. Robinet luxe chromé à tête bakélite. 
Se construisent à foyer mixte sans porte à rôtir ou foyer ovale à trou, porte ouvrante 

en façade. Cendrier à porte ouvrante. Barre façade émaillée.
Lo n g u eu r........................
L a r g e u r ........................
F o u r ...................................
C h a u d iè re
Buse po ur tuyau de
P o id s d 'e xp éd itio n

PRIX (avec m itre à  c le f)

70 cm.
46 cm.

29 x 35 x 24 
5 litre s .
125 mm.
120 kgs.

525.»

80 cm.
52 cm.

33 x  42 x 28 
7 litre s .
139 mm. 
150 kqs.

615.»
Dessus é m a illé

P LU S-V A LU ES  :
en  70 cm ............................3 5 . »  Fond d e  four m o b ile  é m a illé
en 80 c m ............................4 5 .  »  B a rre  fa ç a d e  ch ro m é e ....................................

E ta g è re  d e  four é m a i l l é e .......................  IO .  »  B a rre  contournante  ch ro m ée  . .  . .
M O IN S -V A LU E  : po ur su p p ress io n  d e  la  c h a u d iè re , en  70 cm . 3 0 . »  en 00 cm .

1 0 . *  
1 5 . » 
5 0 . » 
3 5 . »

A v e c  le  d o u b le  g a lb e  d e  le u r s  p o r te s ,  le s  c u is in iè re s  "  S P LEN D O R  "  on t u n e  p ré s e n ta t io n  u n iq u e .



" STUDIA "
Cuisinière tout fonte.

Grande porte ouvrante en façade émaillée deux tons. Pieds meubles. Garnitures et 
robinet luxe à tête bakélite chromés. Barre façade chromée. Se construit à foyer

mixte ou foyer houille.
Longueur . .  . .  .............................................................................................................  80 C m .
la r g e u r ........................................................................................................................................... 51 cm .
Four.....................................................................................................................................................  32 x 40 x  25
C h a u d iè r e ................................................................................................................................... 12 litre s .
Buse po ur tuyau d e ........................................................................................................... 139 mm.
Po ids d ’e x p é d it io n .............................................................................................................. 150 kgs.

P R I X  (avec m itre à  c le f, b a rre  fa çad e  chrom ée) 675.»
P LU S-V A LU ES  t

Dessus é m a illé ............................... 4 5 .  »  Fond d e  four m o b ile  é m a il lé . IO . »
E ta g è re  d e  four é m a illé e  . .  IO .  »  B a r re  contournante  ch ro m ée . 3 5 . »

La  "  STU D IA  "  ro m p t a v e c  la  ro u t in e  e t  s 'im p o s e  p a r  s a  p ré s e n ta t io n  h e u re u s e  e t  s e s  co m m o d ités .



" ORIANE
Cuisinière tout fonte à socle.

Suppression des dessous inaccessibles. Facilité de nettoyage du sol.
Grande porte ouvrante. Tire-plats à plateau tournant. Robinet luxe à tête bakélite.

Barre et garnitures chromées. Foyer universel.
.......................................................................  80 cm.

..................................................................................................................... 51 cm.

..................................................................................................................... 32 x  40 x  25
.............................................................................................................  12 litre s .

....................................................................................................................  139 mm.

............................................................................................................................. 170 legs.

Longueur.........................
L a r g e u r .........................
Four . .  .........................
C h a u d iè re
Buse pour tuyau de
Po ids d 'e xp éd itio n

PRIX (avec m itre à  c le f, b a rre  contournante chrom ée) 780.»
P LU S-V A LU ES  :

D essus é m a i l lé ...................................4 5 . »  Fond d e  four m o b ile é m a illé . 1 0 . »
E ta g è re  d e  four é m a il lé e .....................................................  1 0 . »

M O IN S -V A LU E  : Pour b a r re  en  fa ç a d e  seu le  . .  ...................................3 5 . »
"  L ' O R I A N E  "  e s t  l 'e x p re s s io n  d u  lu x e  le  p lu s  ra f f in é , ce lu i d e  la  c u is in e .



Cuisinières tout fonte.
Portes de four et d’étuve ouvrantes. Tire-plats à plateau tournant. Robinet luxe à tête 
bakélite. Garnitures chromées. Contre-porte de four émaillée. Barres semj-contournantes 

émaillées. Foyer ovale ou foyer mixte avec ou sans porte à rôtir.
lo n g u e u r ........................
lo rg e u r  .........................
Four d e .........................
C h o u d iè re  d e . . .  
Buse po ur tuyau de 
Po ids d 'e xp éd itio n

75 cm.
SS cm.

33 x 42 x 28 
7 litre s . 
139 mm. 
ISO kgs.

85 cm.
S S  cm .

37 x 42 x 28 
12 litre s  
139 mm. 
160 kgs.

MUSEUM

"  YALOU "

PRIX (avec  m itre à  clef) 630.» 710.»
P LU S-V A LU ES  t

D essus é m a illé  . .  ! 7£ ...........................................................................................................................................
E ta g è re  d e  four é m a i l lé e .....................................................................................................................................................
Fond d e  four é m o i l l é ................................................................................................................................................................
B a r re s  sem i-contournantes c h r o m é e s .....................................................................................................................
P o n e  à  r ô t i r .....................................................................................................................................................................................
M O IN S -V A LU E  Sup p ress io n  d e  la  c h a u d iè re .............................................................................................

Les cu isin ières "  YALO U  "  sont é légontes et résistantes.

4 0 .  » 
4 5 .  » 
IO .  » 
1 0. » 
3 5 . » 
IO .  » 
3 5 .  »



»

" MOBILIA "
Meuble-Cuisinière tout fonte de grand luxe.

Très grand four à porte ouvrante à double face. Intérieur de four émaillé avec tire-plats à 
plateau tournant. La partie intérieure du four est, en raison de sa capacité, utilisable effi­
cacement comme étuve chauffe-assiettes. Arcade émaillée avec plateau mobile. A gauche : 
Cendrier intérieur indépendant. A droite : Réserve à porte ouvrante pouvant contenir 
divers objets d’entretien. Robinet de luxe à tête bakélite. Garnitures et barres semi- 
contournantes, chromées. Dessus à deux grands jeux de rondelles. Foyer transformable.

lo n g u e u r . .  . .
la r g e u r .........................
Encom brem ent . .
Four d e ........................
C h a u d iè re  d e  . .  
Buse  pour tuyau d e  
Po ids d 'e xp éd itio n

PRIX complet su ivan t description

90 cm.
0  m. 59
1 m. 02 

38 x  43 x 30
12 litre s  
160 mm. 
200 kgs.

895.»
P LU S -V A LU E  pour d essus é m a i l lé ...........................................5 5 . »
m o : n s -v a l u e  pour su p p ress io n  d e  la  c h a u p iè re . 3 5 .  »

La  "  M O B IL IA  "  e s t  u n e  s y n th è s e  d e  l 'A rt  e t d e  la  T e ch n iq u e . E lle  e s t  a u jo u rd ’hu i la  c u is in iè re
d e  d e m a in .



" AZUR "
Cuisinière tôle et fonte.

Portes de four et d’étuve ouvrantes à charnières encastrées. Tire-plats. Poignées et 
robinet chromés. Foyer mixte ou foyer ovale à porte ouvrante en façade. Barre façade 

chromée. Départ dessus, au milieu et à droite, ou derrière au milieu.
Longueur........................
L a r g e u r ........................
Four d e ........................
C h a u d iè re  . .  . .
Buse pour tuyau de

P R I X  (façad e  fonte ém aillée ) .
P o id s d ’exp éd itio n

(fa çad e  et côtés ém aillés)
Po ids d 'e xp éd itio n

60 cm.
45 cm. 

24 x 35 x  25 
5 litre s . 
125 mm.

445.»
90 kgs.

495.»
105 kgs.

PLU S-V A LU ES. -  C h a u d iè re  à  p a n a c h e ................................................................ 1 3 . »
Robinet luxe tê te  b a k é lit e ........................................................ I O . »



" CULTURA "
Grosse cuisinière tout fonte de compagne.

Corps profond. Dessus à plusieurs jeux de rondelles. Foyer mixte de toute a profondeur 
avec grande porte ouvrante en façade, grille abattante et porte à rôtir. Four de grandes 
dimensions avec étagère à plateau tournant et porte abattante équilibrée. Cendrier à 
glissières.Tiroir facultatif formant charbonnier ou étuve. Départ dessus, au milieu et à droite 
et derrière au milieu. Grosse barre en façade émaillée avec retours permettant l ’adjonc­
tion de barres latérales jointives constituant une barre contournante en fonte. Chaudière

affleurante avec robinet moderne chromé à tête bakélite.
lo n g u e u r..................................................................................................................................................................... 95 Cm.
l a r g e u r .......................................................................................................................................................  65 cm.
H a u te u r .......................................................................................................................................................  75 cm .
Fo ye r d e ..................................................................................................................................................... 48 x 18 -
Four d e ....................................................................................................................................................... 40 x 50 x  X
Buse pour tuyau d e .......................................................................................................................  160 mm.
P o id s d ’e x p é d i t io n ........................................................................................................................ 210 legs.

P R I X  sans tiroir .........................................    845.»
avec tiroir . .  .. . 895.»

P LU S-V A LU ES  :
Dessus é m a illé ................................ 6 0 .  »  B a r re  contournante  fonte . .  . .  3 0 .  »
E tag è re  d e  four é m a illé e  1 5 . »  B a rre  fa ç o d e  ch ro m é e ................... 2 0 . »
Fond d e  four é m a illé  . .  . .  1 5 .  »  B a rre  contournante chrom ée . .  6 0 .  »



»

VIRTUAL MUSEUM

" ACIEX “
Cuisinières en tôle d'acier.

Porte de four équilibrée avec contre-porte émaillée. Etagère et fond de four émaillés. 
T iro ir formant charbonnier ou étuve. Garnitures chromées à double cadre. Barres 
latérales chromées. Dessus émaillé avec bandeau en façade. Foyer charbon ou foyer 
mixte. Avec ou sans chaudière. Robinet moderne à tête bakélite. Les "  Aciex ” se cons­

truisent en émail blanc ou émail gris clair, pieds émail gris ou émail noir.

lo n g u e u r ...........................................
l a r g e u r ...........................................
Four d e ...........................................
C h a u d iè re  d e ..............................
Buse pour tuyau d e  . .  .
Po ids d 'e xp é d it io n
P R I X  (avec m itre à de  

dessus et fo u r ém aillés)

S an s  ch a u d iè re S an s  ch a u d iè re A v e c  ch a u d iè re
65 cm. 75 cm. 75 cm.

45 cm. 51 cm. 51 cm .
1 31 x  34 x 24 35 x 40 x  24 ; 31 x  40 x 24

- — 7 litre s .
125 mm. 139 mm. 139 mm.

: 90 kgs MO kgs. 120 kgs.

665.» 740.» 775.» 1

A v e c  ch a u d iè re
85 cm.

51 cm .
35 x  40 x  24 

12 litre s .
139 mm.
I X  kgs.

895.»



\

" ACIEGAZ "
Cuisinière mixte, gaz, bois ou charbon.

Four transformable chauffant simultanément soit au gaz, soit aux différents combustibles 
usuels. Dessus émaillé à deux brûleurs. Troisième brûleur amovible pour le service d’été, 

complétant l’équipement tout au gaz. Tampons couvre-brûleurs émaillés.
lo n g u eu r ........................................................................................................................................................ 85 Cm.
l o r g e u r ...............................................................................................................................................................  58 cm.
Four d e ............................................................................................................................................................... 35 x  40 x 24
Buse po ur tuyau d e .................................................................................................................................. 139 mm.
Brû leurs p e rm an e n ts ................................................................................................ j j J  Hnûih'l»1 I o  d o u b le  co u ro n n e .
B rû leu r am o vib le  a v e c  cuvette e t ta b le  é m a illé e s  ........................ à  sim ple  co u ro n n e .
C h a u d iè re  d e r r iè re  d e .......................................................................................................................  5  l it re s .
Po ids d 'e x p é d it io n .................................................................................................................................. 160 kg s .

PRIX (avec mitre à clef).....................................  l i 2 7 5 #W
P LU S-V A LU ES :

Pour c h a u d iè r e ..................................................................................................................................................... 7 5 .  »
Pour g r ille s  e t b rû leu rs é m a il lé s ..........................................................................................................  3 0 .  »
Pour cuvettes d e  p ro p re té  autour d e s  deux b rû leu rs  d e  d ro ite ................................ 2 0 .  »

le  p rix  ci*c jessus s ’en tend  pour a p p a re i l ,  f a ç a d e  et cô tés  en  tô le  d ’a c ie r  é m a illé e  b la n c . G a rn itu re s  ch ro m ées. 
Porte é q u ilib ré e  a v e c  co n tre -p o rte  é m a illé e . In té rieu r d e  four é m a illé  a v e c  a c c e s s o ire s . D essus é m a illé  

g ra n ité . B rû leurs et g r ille s  en  fonte in o x y d a b le . R o b inette rie  g a z  d e  sé cu rité . B a r re s  la té ra le s  ch ro m ées.



B U L U M H E A m
VIRTUAL MUSEUM

CHEMINEE à GAZ
Cette cheminée à évacuation comporte une 
double rampe et un double allumage. Son dis­
positif radiant et réfléchissant ainsi que sa récu­
pération sont étudiés pour obtenir le maximum

de rendement.

Hauteur............................................ 55 cm.
Largeur............................................ 52 cm.
P ro fo ndeur................................... 21 cm.
Hauteur de l’axe du départ . . .  35 cm.
Diamètre du départ .........................  55 mm.
Cube chauffé .................................. 150 m3.
Poids d’expédition...................... 40 kgs.

PRIX .. .. 310.»

A C C E S S O I R E S
Ramasse-gouttes amovibles : 

pour , r , . . s d .  20x20  j £ £  £  , ”  J .  O .

Plateaux pour réchauds 2 feux ou réchauds-four : 
Tôle émail granité (68x38) . .  . . PRIX 3 0 .  »
Fonte émail granité (55x40) . PRIX 3 5 .  » 
Fonte émail céramique (55x40) . .  PRIX 4 0 .  »

Tables fonte émaillée pour réchauds-four :
A pieds de 0m46.

Email granité ........................... PRIX 5 5 . »
Email blanc ou céramique. PRIX 6 5 .  »

Poids d’expédition : I 5 kgs.
A pieds de 0m60 (type Butane).

Email granité .................................... PRIX 6 0 *  »
Email blanc ou céramique. PRIX 7 5 .  »

Poids d’expédition 17 kgs.



RECHAUDS PLATS
Emaillés granité ou céramique

I
N ° 0 0

f e u  à d e u x  a l l u m a g e s .
Brûleur fixe double couronne.

Encombrement . .  . .  29 x 33
Hauteur...................................  90 mm.
Grille d e ................................. 20 x 20
Poids (2 pièces) . .  . .  I l kgs.

p r i x ............... 55.»

N ° O
2 feux à deux allumages.

Brûleurs pipe (B P) ou couronne(BC) à accrochage.
Encombrement................................ 49x33
Hauteur...............................................  90 mm.
Grilles d e .........................................  18x20
Poids (2 pièces)...............................  14 kgs

p r i x ..........................  75.»
PLUS-VALUES applicables aux réchauds plats :

Pour grilles et brûleurs émaillés (par fe u )............................................................................................................................ 10. »
Pour cuvette de propreté amovible tôle émaillée granité (sur tous modèles sauf 0 (par feu) . .  . .  10. »

N°* I e t  2
à deux allumages.

Brûleurs à accrochage, type (B. P.) ou type 
couronne (B. C.)

N ° I N» 2
Encombrement . .  . .  52 x 30 58 x 34
Hauteur................. 11 cm II cm.
Grille de ...................... 20 x 20 20 x 20
Poids d'exp. (2pièces). 18 kgs 20 kgs.

PRIX 85.» 95.»

N ° 3
à  trois allumages.

Brûleurs à couronnes fixes. I simple 
couronne à gauche. I double couronne

à droite.
Encombrement . .  . .  58 x 34
Hauteur.....................  I l cm.
Grille d e .................  20 x 20
Poids d'expéd. (2 pièces) 20 kgs.

p r i x ............... MO.»



RÉCHAUDS FOUR
Dessus ém aillé  gran ité , corps blanc ou céram ique

N ° 15
A rampcgrilladc avec plafond rayonnant de 17x12. 
Rampe à pâtisserie. Dessus de four formant 
récolte-gouttes. Dessus ouvrant à charnières 
facilitant le nettoyage. Four à porte équilibrée. 
Intérieur et accessoires émaillés. Brûleurs pipe 

(B P) ou couronne (B C) à accrochage.

Encombrement...................................  62 x 34
Grilles d e ............................................. 18 x 20
Four de ......................................... 3'x27x20
H a u te u r ............................................  33 cm.
Poids d'expédition.........................  35 legs.

p r i x  ....................... 225.»

N OTA. — Tous nos réchauds four subissent avant l'expédition un essai d’étanchéité à 3 kgs de pression. 
Ils comportent tous des robinets à double membrane métallique.
Les grilles et brûleurs sont en fonte bleue Inoxydable, sauf plus-value spéciale pour 
disposition émaillée.

N ° I 5 bli
Même description que le n° 15, mais avec 
grillade de I 9x I 2, équipée à double rayonnement

•• Chromel ” .

PRIX : 245.»

P L U S - V A L U E  applicable aux réchauds
I 5 et I 5 bi« :

Brûleurs et grilles émaillés • • 2 5 .» V



RÉCHAUDS FOUR
Dessus émaillé granité, corps blanc ou céramique

N ° 2 0
A rampe grillade avec plafond rayonnant 
à grande surface et rampe à pâtisserie. 
Récolte-gouttes amovibles  en fonte 

émail granité.
Four à porte équilibrée, intérieur émaillé.
Accessoires : gril, lèchefrite, etc., émaillés.
Brûleurs à accrochage type pipe (B. P.)ou 

couronne (B. C.)

Encombrement . .  . .  68x37
Table d e ........................... 65x34
Grilles d e ..........................  20x20
Four de ............................  33x30x20
Hauteur.................................... 35
Poids d'expédition . .  40 kgs.

p r i x ........  275.»

PLUS-VALUES applicables aux Fours N°s 20, 21. 22 :
Pour plafonds rayonnants équipés avec dispositif à double radiation en métal “ Chromel ”  . .  1 0 .»
Grilles et brûleurs émaillés...............................................................................................................................................2 5 .»

N°* 21  e t  2 2
Mêmes caractéristiques générales que le 
n° 20, mais avec 5 robinets en façade, 
ceux commandant le four, gravés rouge. 
Brûleur à double couronne fixe à gauche- 
Brûleur à simple couronne fixe à droite.

No 21 No 22
Encombrement. 68x40 68x40
Table d e .. 65x34 65x37
Grilles de . 20x20 20x20
Four de . . 33x30x20 36x32x22
Hauteur . .  
Poids d’expédi­

35 36
tion . .  . . 40 kgs. 45 kgs.

p r i x  295.» 325.»



RÉCHAUD CUISINIÈRE n ° 36
Corps fonte ém aillé  blanc

Four à double parois, de grande capacité. Chauffage par triple circulation des gaz. Double rampe inférieure 
Plafond grillade à grande surface et à double allumage, permettant l’utilisation totale ou partielle des

4 plafonds à rayonnement “ Chromel ” .
Dessus ouvrant à charnières, pouvant recevoir également un couvercle à charnières, en tôle émaillée granité 
sur les deux faces. Grilles émaillées équilibrées. Grande table de cuisson à trois brûleurs émaillés amovibles 
et réglables : I simple couronne, I double couronne et I ovale pour daubières ou poissonnières. Grand

plateau de propreté récolte-gouttes sous toute la table de cuisson.
Robinetterie à cran de sécurité et à double éjecteur formant veilleuse ou grand feu réglable. 7 robinets

en façade à têtes bakélite rouges et noires.
Porte de four à double charnière équilibrée et à grand développement commandée par une poignée 
isolante articulée. Contre porte de four émaillée portant un vaste miroir réfléchissant pour le contrôle de la 
marche des grillades. G ril et lèchefrite émaillés à dispositif équilibreur. Accessoires émaillés. Canalisations 
d’alimentation invisibles. Accessibilité totale de tous les organes. Sabots supports émaillés noir. Peut ulté­

rieurement être transformé sans modification en cuisinière à pieds.
Dessus ouvrant d e .....................................................................  74 x 43
Grilles de ........................................................................................  27x22
H a u te u r........................................................................................  44 cm.
Four d e ........................................................................................  38x32x25
Poids d'expédition.....................................................................  70 kgs.

p r i x  .....................................................  495.»
PLUS-VALUE pour couvercle à charnières, émaillé deux faces : 5 0 .»



CUISINIÈRE A GAZ n » 36
C o rp s  fo n te  é m a i l lé  b la n c  à  d o u b le  p a r o is

Le maximum de perfectionnements  
Robustesse, Economie, Souplesse, Elégance

Dessus ouvrant d e .....................................................................  74 x 43
Grilles de........................................................................................  27x22
H a u te u r ........................................................................................  78 cm.
Four d e ........................................................................................  38x32x25
Poids d'expédition.....................................................................  80 kgs.

p r i x  .....................................................  545.»
PLUS-VALUE pour étagère émaillée entre les p ie d s ...................... 3 0 . »

pour couvercle à charnières,émaillé deux faces.. 5 0 . »



Type Standard

A valve centrale, débit de 12 ou 15 litres. 
Enveloppe à panneaux, garnitures nickelées ou 
chromées. Dimensions du corps 64x32x28 cm.
Ventilation de 97 mm. Robinetterie montant sur 
la valve avec douilles à souder droites ou coudées. 

Fixation murale par accrochage.

P R IX  :

Granité

1 2  i .

570.»
605.»

15 i.

610.»
645.»

PLUS-VALUES :
R o b in e ts  d ' a r r ê t . 4 0 .  »

— c h ro m é s  . .  . .  5 0 . »
D o u ille s  c o n tre -c o u d é e s . 2 0 .  »
C a d re s  c h r o m é s . 4 0 .  »

4 0 .  » 
5 0 . » 
20 . »  
4 0 .  »

S T E L L A

Em aillé g ran ité Em aillé blanc

M odèle de Luxe  
"  STELLA "

à valve et robinetterie intérieures.
Système de manoeuvre 

à double dispositif de sécurité.
Fixation murale par accrochage.

Démontage rapide pour visite de tous
les organes.

Type STELLA
PRIX ém aillé  blanc

12  .......... 650.»
15 i.......... 695.»
Douilles contre- 

coudées . 35.»

P r ix  s p é c ia u x  p o u r  é q u lp .m e n t  a u  b u ta n a  
a n  c a p a c ité  u n ifo rm e  d .  12 lit re s .



ROBINETTERIE  SANITAIRE

PGarniture Standard.'*'

f
IJ $

Garniture moderne.

ROBINETTERIE

Robinets de puisage.

DE SERVICE

Robinets d’arrêt.

RÉSERVOIR DE CHASSE

Peints ou émaillés 
Rob i ne t  f l o t t e u r  
avec ou sans boulet. 
Poignée bois ou 
poignée porcelaine.
A v e c  ou sans  
r o b i n e t  d ’a r r ê t .

"  -  >  y  v -

«tais

N 1031 ■»*

Contenance r ég l ab l e .  
Culot et douille cuivre. 
A r r i v é e  en 1 5 x 2 1 .  
D é p a r t d e  3 7  m m .  
Prix netssur demande

DESSOUS DE PLAT

N- I
Diamètre 200 mm.

p r i x ............... 4 . »

N« 2

Dimensions 250x180

p r i x ................6 . »
( É m a i l l é s  : c a s to r ,  g r i s ,  v e r t - a m a n d e ,  b l e u - c i e l . )

N° 3
Diamètre 200 mm.

P R IX ............... 4 . 5 0



P O T E R I E S  
DE FONTE
Suivant les modèles, nos poteries 
sont livrées sur demande en fonte :

I N O X Y D A B L E  
G R A N I T E  
B R U N E M A I L  
5 I L E X E M  Al  L 
A Z U R E M A  IL

L ’émail de nos poteries est 
garanti résistant au feu.

Production annuelle : 
6 0 0 . 0 0 0  p i èc es .

DOCUMENTATION SPÉCIALE 
SUR DEMANDE

* é g ie  Ir rp . C ré fé  - ? c r



P A R I S  ( X I e)
Sooiété Anonyme au Capital de 5.000.000 de francs

7 2 - 7 4 ,  A V E N U E  P A R M E N T I E R  -
R .  C .  Seine 149.978

T a r i f  d e s  P o t e r ie s  F o n t e s
au 1er Février 1936

POTERIES INOXYDABLES. - C a s s e r o le s  r o n d e s  o u  o v a le s  : 175. » les 100 points. P o t s  d u  H a i n a u t  : 215. » les 100 points

1. Casseroles rondes dites 66 CHAMPAGNE 99
Points..........................
Diamètre intérieur en m/m.. 
Contenance approx. en litres.

Granité.................... • Prix
Branémail.................. -
Silexémail \ . . .. , ' inteneur gris —
Azuremail 1

5
186
2

6
200
2.5

7
212
3

8
222
3.5

9
242
4.3

1 0
251
5

12. »
13 »
14 »

14. »
15. »
17. »

16. » 
17 »
20. »

19. »
20. »
22 *

21. » !
22. »
24. *

24. » 
25 »
27. *

27. >» 
28 »
30. >*

Points ........................... 12 14 16 18 20 25 3 0
Diamètre intérieur en mm.. 262 280 300 310 330 355 375
Contenance approx. en litres. 6 7 8 9 II 13.5 16

Granité • .................... Prix 31. * 37. » 42. * 48. » 53. » 66. » 80. »
Brunémail • • . ............... 33. » 39. » 44. » 50. » 56. > 70. » 84. »
Silexémail ) . ,. . . .  intérieur gris —  Azurémail

36. » 42. » 48. » 54. » 60. » 75. *> 90. »
•  R M  M l  M i M V I M  /

Couvercle =  1 ■3 —  Casserôle =  2/3

2. Casseroles rondes 66 MIJOT 99
Diamètre.......................................................
Contenance approximative en litres............

22 c/m
3.5

24 c/m 
4.5

26 c/m 
6

Inoxydable ........................................................................
Silexémail ou Azurémail.................................  ................

■ • Prix 22. » ! 
38. »

28. » 
45. »

35. > 
53. »

3. Casseroles ovales dites “ DAUBIÈRES 99
Points.........................
Longueur en m/m............
Largeur en m/m....... .
Contenance approx. en litres.

Granité..................... Prix
Bronémail............. .. •
Silexémail j int<rieur gn, _  
Azurémail

6
222
175
2.5

8
250
196
3.3

10
272
211
4.2

! 12
282
221
4.9

14
296
230
5.3

16
310
241
6.3

18
327
252
7.3

20
350
272
9

19. »
20. #
21. *

(

24. »
25. »
26. »

Couvercle =

29. *
30. »
32. »

= 1/3 -

32. > 
34 «
38. -

Casserole =

36. >* 
38. «
44. b

= 2/3

42. » 
44. ®
50. »

48. » 
50. »
56. >

53. »• 
56 »
62. »

4. Pots du EIAINA1TT
Points.................... • • •
Contenance approx. en litres.

Brunémail................. Prix
Silexémail j intéricur ^  _  
Azurémail '

6
3

8
5

10
7

12
9

14II 16
13

i 18
1 15

20
17

24. » 
27. »

32. » 
36. »
Couvercli

40. » 
45. »

s = 1/4 -

45. » 
54 »

-  Pot = 3

50. b 
60. »

14

60. » 
70. b

70. » 
80. »

80. b

90. b

Poignées horizontales ou croches — Anses basculantes fer galvanisé : 1 fr. 50



5. 66 Pot-au-fen ”
Hauteur en c m .................. ............................... .. 19

18
4

20
22
6

Grand diamètre en cim. . . . . ................................... ...................
Contenance approximative en litres...................................................

Silexémail..... ) . . , • •  r, .
Azurémail..... 1 .................................................................................... P m

Couvercle =  1 / 4  —  P o t  = 3 / 4

32. >» 40. »

III 24 
ULflMH 

VIRTUAUM

6. Fattouts Belges (couvercles tôle émaillée)

Diamètre en c/m. • • . . . . . . 20 1 22 24 26 28 30 32
Contenance approx. en litres. 1.5 1.8 2.25 3 4 5.25 6.7

Brunémail.......................Prix u .  » 13. » 15. » 17. » 20. » 24. » 28. » |
Silexémail j . , .. , intérieur gns — 
Azurémail J

1 2 . » 14. » 17. » 20. » 24. » 29. » 34- *

7. Poêlons à queue creuse
Diamètre en c/m .............. 16 18 20 22 24 26
Contenance approximative en litres. 1 1.40 2 2.75 3,25 4.50 j

Silexémail • • • • ) .k , ( inténeur gris . . . .
Azurémail. . • • /

Prix 8. » 10. •> 12. » 15- » 18. ** 21. » |

Couvercles tôle pour poêlons.......... — 2.75 3.25 3.75 4.50 5.25 6.50

8. Pots à queue creuse
Contenance approximative en litres.. 1.5 2 3 4 5

Silexémail.......... j . . . r, ., .. ( intérieur gris................................... Prix
Azurémail........ )

13. » 14. « 18. » 20. » 22, »

Couvercles tôle pour pots......................... ......... 2.50 2.50 2.75 3.25 3.75

9. Plats ronds (anses coquilles)

Diamètre en c m ................. 12 14 16 18 2 0 22 ; 24

Silexémail i intérieur gris Prix 
Azurémail ' (b la n c  *ur dem ande)

4. » 6. » 7. » 8. » 10 » 13. » 16 . »

ÎO. Plats ovales (anses coquilles)

Longueur en c /m ...............................
Silexémail / ;nt^rjeur gr;s (b]anc sur demande) . . . Prix 
Azurémail. • • )

26 28 30 32 34 j
10. B 12. B 15. » 18. » 21. B

11. Plats à rôtir (anses mobiles)

Dimensions en c/m .................................1

AzurémaU............ j *nt®r*cur 8r*s (blanc sur demande)............................ Prix

28X20 | 30X21 32X22 34X23

21. » 24. » 28. B , 32. b

12. Légumiers Niçois
Diamètre en c / m ........................................................... •

. ,  intérieur gris (blanc sur demande).......................................................  Prix
Azurémail.............

12 14 16

10 » 13. B 16. » i

18. Terrines rectangulaires
Dimensions en c /m ............................................... 1

AzurémaU ............1 *nl®r*eur (blanc sur demande).......................................................... Prix

16X11 18X13 20X16

13. B 19. » 25. b

T ou tes nos poteries fo n te s  ém aillées son t garanties au fe u . E lle s  résistent éga lem en t a u x  acides culinaires.

R R U N É M A IL  - S IL E X  É M A IL  - A Z IJR É M A IL
sont les pins brillants et les plus durables des Emaux
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