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Email céramique
rouge brun

Tous les modéles standard de nos appareils de
cuisine ou de chauffage sont livrés avec des revétements
en émaux ARTHUR MARTIN réputés pour leur solidité
et leur beauté.

Pour présenter aussi exactement que possible les
teintes de nos émaux céramiques, nous en d les
reproductions sur des motifs en relief, on voit ainsi les
reflets nuancés produits par les différences d’éclairage
ou jeux de lumiére sur les revétements de nos appareils.
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oncé
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costor,

RADIANTE 71

Email Martinlac, entou-

rage émail céramique
rouge brun.

SIMPLON 5
Email céramique prune.

Email céramique  gris




(»l ne parfaite harmonie s'est établie entre les revétements de nos
ppareils et leur construction intérieure :

(I)'une part, une présentation impeccable qui tient a I'élégance de
r structure, 4 leur habillage par des émaux appropriés et G la
e des garnitures ;

(I)’nu:re part, une construction rationnelle basée sur des concep-
prouvées et réalisée par de puissants moyens de fabrication
¢ la garantie que donne I'emploi de matériaux de la plus haute

€.

ainsi que dans nos appareils de cuisine au gaz, un ensemble
lus seyants est créé par les panneaux d'une blancheur immacu-
les dessus granités, la robinetterie et les poignées en bakélite

G)nr‘s les appareils de chauffage, ce sont les garnitures au chroma-
3 tant qui font ressortir les teintes chatoyantes de nos émaux
niques.

pour les cuisiniéres au charbon, nous avons toute la gamme des
ppareils en téle d'acier au resplendissant émail blanc avec les garni-
es chromées, tandis que les cuisiniéres en fonte se présentent avec
es revétements en émaux céramiques choisis dans nos teintes standard.




DECORGDES CUISINIERES
Al CHARBON, COKE OU BOIS

7

CUISINIERE E. A. 4
émaillée céramique gris castor.

CUISINIERE 618!
émoillée céramique imitation
bois de chéne foncé.

UISINIERE T. A. 4
sur socle

ée blanc, garni-
tures chromées.

CUISINIERE O. A. 5
émaillée céramique gris bleuté.
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PREMIERE.PARTIE : LE-GAZ

APPAREILS DE

reco
nes

hnique et d

NOS DISPOSITIFS DE REGLAGE

L'admission d'air primaire doit étre réglée avec pré-
cision pour obtenir une marche économique et c'est
4 cette nécessité que répondent nos différents réglages.
La flamme doit &lic Licue avec un cone intérieur vert.
Si elle est courte, sifflante, violette, si le feu prend a
I'injecteur, c'est que I'air primaire est en exces. Il suffit
donc de diminuer son admission.

Si, au contraire, la flamme est longue, jaune, éclairante,
c'est qu'elle manque d'air.

Le réglage de I'admission d'air se fait en vissant ou
en dévissant la molette mobile sur l'injecteur, ou le
céne moleté sur le braleur, ou, sur certains appareils,
gnAlouvrant ou fermant le clapet fixé sur le canon du
raleur.

t— Injecteur
@ molette

Céae moleté

=
Régloge des broleurs de la table de travail

Il peut arriver que le réglage ne correspondant pas
la pression du gaz dont on dispose, on ne parvienne
pas a doser la quantité d'air nécessaire a une com-
bustion parfaite.

Dans ce cas, _pour les appareils ne possédant pas de
réglage sur I'injecteur, mater trés légérement et avec
précaution ledit injecteur si la flamme était longue et
jaune.

Au contraire, agrandir légérement le trou de cet in-
jecteur au moyen d'un alésoir si la flamme était courte
et violette.

Air
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Pour les appareils ayant un dispositif de réglage du
gaz sur l'injecteur se conformer & la notice jointe a
I'appareil.

ANNRN

ARRET DES APPAREILS
Ne fermer jamais I'arrivée du gaz simplement par la
fermeture du robinet se trouvant sur la canalisation
de distribution. Fermer auparavant les robinets de
I'appareil.
Cela évitera toute perte de gaz et tout réallumage in-
tempestif lors de la remise en marche de I'appareil.

ENTRETIEN

Le bon entretien d'un appareil double son rendement
et sa durée. En plus des soins généraux, nous rappelons
I'importance qu'il y a 2 maintenir les braleurs propres,
par un lavage fréquent a I'eau additionnée de sel de
soude. =

L'intérieur de nos fours, démontable ou non, doit égale-
ment étre fréquemment nettoyé au moyen d'un chiffon
imbibé d'eau additionnée de sel de soude, et soigneuse-
ment essuyé ensuite avec un chiffon sec.

Nota. — Nos réchauds plats, réchauds-four et cuisi-
niéres a gaz sont livrés dans la disposition Standard
avec alimentation a droite. Sur demande, ils peuvent
étre transformés rapidement avec alimentation & gauche.
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RECHAUD 30 ter
sur plateau fonte N* 1

[
Len

: Fﬂfébilﬁl {

[}
: 20
wd 30

Petit réchaud carré, muni d'un braleur double, robinetterie & rappel de jeu.

Type dard : corps éma
Sur demande et moyennant plus-value :a) corps émail céramique blanc, gris bleuté
ou gris castor, rampe et robinetterie chromées;

b) avec plateau fonte n° 1 (voir page 23).

Poids net .

Poids embalié . 12 kg.

Ce réchaud a été créé tout spécialement pour I'emploi des grands récipients
(lessiveuses' par exemple). Sa construction massive lui permet de supporter de gros
poids et ses brOleurs 2 haut rendement portent dans le minimum de temps les
liquides a ébullition.

Il est muni du réglage & molette décrit page 7 et s'adapte instantanément a toutes
les pressions de gaz.

Broleur triple, robinetterie & rappel de jeu.

Type Standard

Sur demande et moyennant plus-value : a) corps émail céramique blanc, gris bleuté
ou gris castor, rampe et robinetterie chromées ;

b) avec grand cercle pour lessiveuse.
Moyennant moins-value : corps brut, rampe fer verni.
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RECHAU!
sur plateau fonte N° 2

Rampe visible

Ce réchaud comporte un braleur & double couronne a droite et un broleur simple
A gauche, robinetterie de précision a rappel de jeu, grilles réversibles.

Sur d e corps émail blanc, gris bleuté

t :a)
Ou gris castor, rampe et robmettene chromées ;
b) avec plateau téle n°
) avec plateau fonte n° 2 (voir page 23).
Moyennant moins-value : corps brut, rampe cuivre.

Recy
SUr platgay ?e'l’. o ore

Rampe cachée

Réchaud 2 feux, robinetterie a rapoel de jeu, avec maneties isolantes, permettant
le réglage précis de la marche des braleurs.

L'horizontalité des brdleurs est assurée au moyen d'un écrou fixé sur le petit
injecteur.

Sur demande et plus-value :a) corps émail ique blanc, gris bleuté
ou gris castor

b) avec plateau téle no 6!

c) avec plateau fonte n°® 5 b:s (voir page 23).
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Largeur dess
Prolondeur
Hautour totale
Largour do .. 03%
Profondeur de grilisde 0275
Hauteur do grillade 0,135

Polds net ...
Polds embalié.

GRILLOIR 751
tole Ne 612

Réchaud grilloin 351
Prévu pour des cuissons sur le dessus, et dans un puissant grilloir, cet appareil comporte :
Sur le dessus : 1 broleur simple et 1 braleur double, robinetterie de précision a rappel de jeu avec
manettes isolantes bakélite, grille centrale pour récupération de la chaleur dégagée par la gnllade.

Importante grillade munie de 2 braleurs a double ligne de flammes, démontables par I'arriére,
et de 4 plaquettes rayonnantes.

tes b

granité, robinetterie de

Type Standard :
I serole lachefrite émaillée

casserolerie compor

dessus
1 gril et 1

Moyennant plus-value :
a) avec plateau téle n° 612;
b) avec plateau fonte n® 2;
c) avec support-étagére n° 722 ou simplement avec son plateau ;
d) avec support-étagére n° 742 ;
@) avec table-support n® 143 ;
f) avec armoire-support n° 647 ou 648 (voir pages 23-24 et 25).

/owo#)m 182

Le meilleur marché de nos réchauds-four en fonte, appareil
complet convenant pour les petits ménages et comportant :
Dessus largement aéré avec 1 braleur simple & gauche, 1 bro-
leur double & droite, et au centre 1 braleur rectiligne réversible
faisant braleur poissonniére par dessus ou braleur de grillade
par dessous.

Robinets a rappel degeu avec réglage & molette pour I'admission
d'air manettes bakelite.

Récolte-gouttes latéraux émaillés granité.

Four a circulation intérieure comportant : 1 puissant braleur
chauffant de I'arridre a I'avant avec échappement a I'arriére,
porte eguilibrée a fermeture étanche avec contre-porte et
ressort de rappel.

andard

et 1 téle a patisserie.

ur d d lue: a) cor
céramique gris bleuté ou gris castor ;
i - - b) avec plateau fonte n° 5 bis ;
pm— ¢) avec support-étagére n° 722 ou simplement avec son
PROTOFOUR 782 plateau ;
dg avec support-étagére n° 742 ;
@) avec table-support n° 143 ;
f) avec armoire-support n°647 ou 643 (voir pages 23-24 et 25)
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PROTOFOUR 77t
sur plateau fonte N* % bis

Ce réchaud-four tout en fonte comprend :

Sur le dessus : 1 braleur simple couronne a gauche, 1 & double couronne & droite, et au centre
1 broleur rectiligne réversible faisant grillade ou broleur poissonnigre.

Robinetterie a rappel de jeu avec manettes bakélite.

Récolte-gouttes sous les braleurs latéraux.

Four a circulation intérieure comportant : 1 braleur rectiligne placé longitudinalement sous la sole,
et 1 porte équilibrée & fermeture étanche avec contre-porte émaillée.

Les braleurs sont réglables & toutes les pressions et munis d'un réglage d'air primaire.

nent, de
ite, cassero
e lachefrite

Sur demande et moyennant plus-value :
a) entidrement émaillé céramique gris bleuté ou gris castor;
b) avec plateau fonte n® is ;
¢) avec support-étagére n® 722 ou simplement avec son plateau ;
d) avec support-étagére n° 742 ;
e) avec table-support n° 143 ;
f) avec armoire-support n® 647 ou 648 (voir pages 23-24 et 25).

KP'wﬂuZux 114

Réchaud-four en fonte d'un rendement excellent, comportant : ot
Sur le dessus : 1 brdleur double couronne a droite, 1 braleur 0210
simple couronne a gauche, 1 petit braleur rectiligne supplé- 45 ko.
mentaire comme troisieme feu au centre. Bl

Robinetterie de précision & rappel de jeu avec réglage d'arrivée
d'air, manettes bakélite.

Récolte-gouttes latéraux et plafond de four embouti formant
récolte-gouttes central.

Grillade comportant : 1 bréleur & double rangée de flammes
et 2 plaquettes rayonnantes.

Four A circulation intérieure avec 2 braleurs rectilignes
sous la sole et une porte équilibrée & fermeture étanche avec
panneau en tdle embouti, cadre chromé, poignée articulée en
bakélite et contre-porte émaillée.

Type Standard : corps et cotés émaillés
et intérieurement, dessus et récolt

> chromé, robinetterie de p
in de four émaillé, cas
support & 2 positions, 1 ca
amovible, 1 gril et 1 plaque &

6s gr
es b xke ite,
yortant grille-

Moyennant plus-value :
a) avec plateau fonte n° 5 bis;
b) avec table-support n° 143 ;
c) avec support- élagéve n° 72’..> ou simplement avec son
plateau ;
d) avec support-étagere n° 742 ;
@) avec armoire-support n® 647 U 648 (voir p. 23-24 et 25).

PROTOLUX 779
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Hauteur totale. g’.Eg
Hrelono four. 0350
\ | .m. i Tt oz
>~ ! Y polds b gg:g-

wpmﬁyunm g2 Xy

Robinetterie et grllluda huvaléos

Le Superfurnus 775 est tout en fonte, et comporte :

Dessus relevant a 3 feux : 1 braleur simple couronne a gauche, 1 broleur double ¢ 2

tiligne au centre. BrOleurs émaillés au controxyde. ouronne & droite, 1 broleur rec.
Robinetterie 2 veilleuse avec dispositif de démontage a la main de la carotte des r

gaz et d'air, manettes bakélite. Robinet de sGreté commandant les brdleurs de Jﬂiﬁi‘j;‘éﬁ",{,‘“f de.débitide
Couvercles de propreté émaillés sur les broleurs.

Grand plateau récolte-gouttes fixe et récolte-gouttes latéraux émaillés.

Large grillade & la partie supérieure du four avec plafond calorifugé.

Four & circulation intérieure, comportant 2 braleurs dans le bas du four et une porte équilii

avec poignée articulée en bakélite, et contre-porte. quilibrée & fermeture étanche,

Voir vue intérieure page 13.
Type Standard t

Moyennant plus-value :
a) avec plateau fonte n° 5 bis ;
b) avec support-étagére n° 722 ou simplement avec son plateau ;
¢€) avec support-étagére n° 742 ;
d) avec armoire-support n® 647 ou n° 648 (voir pages 23-24 et 25).

=158 Quperfurnus 335k

Sole du four. o AT.G

Robinetterie et grillade brevetées

Ce réchaud-four présente les mémes
caractéristiques et dimensions que le
Superfurnus 775 décrit ci-dessus ; il
n'en differe que par le dispositif
intérieur du four.

Alors que le Superfurnus 775 a un
four & circulation intérieure, le four
étanche du 775 bis est & doubles
parois comportant un dispositif de
circulation des gaz sous les flasques
Circulation dans le four des SUPERFURNUS 725 bis et 775 bls. bombées.

Doubles parois.

Circulation des
0az chauds.

12
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Rohlnmerla ot gnllado bravo(hl

Appareil en tole et fonte & haut rendement et d'un entretien trés facile, comportant :

Dessus relevant & 3 feux : 1 broleur simple couronne & gauche, 1 braleur double couronne a droite, 1 braleur
rectiligne au centre. BrOleurs émaillés au controxyde.

Robinetterie a veilleuse avec dispositif de démontage & la main de la carotte des robinets et réglage de
débit de gaz et d'air, manettes bakélite. Robinet de sGreté commandant les broleurs de grillade et de four
Couvercles de propreté émaillés sur les braleurs.

Grand plateau récolte-gouttes fixe et récolte-gouttes latéraux émaillés.

Large grillade a la partie supérieure du four avec plafond calorifugé.

Four a circulation intérieure, comportant : 2 braleurs dans le bas du four et 1 porte équlhbrée calorifugée
avec panneau en tdle embouti, cadre chromé, poignée articulée en bakélite et contre-porte.

T P Shmdaxrl émaillés
asserolerie
, 1 plaque

oyennant plus-value :
a) avec plateau fonte n° 5 bis
b) avec support-étagére n® 7'11 ou
€) avec support-étagére n° 742 ;

simplement avec son plateau ;
d) avec armoire-support n® 647 oy 648 (voir pages 23-24 et25).

?.QS-{L{J

Mlmwh breve.

A 90 précision, &
Robi l(oro et grillade brevetées o0 Mrw-bl:
obinetteri gril =m idscle
Ce réchaud-four présente les mémes Sutperist
caractéristiques et dimensions que Ic mm démon-
Superfurnus 725 décrit ci-dessus ; il tablo 3 1a " main.
n'en différe que par le dispositif inté-
rieur du four.
Alors que le Superfurnus 725 a un four
& circulation intérieure, le four étanche
du 725 bis est & doubles parois com-
portant un dispositif de circulation des Puissante,
gaz sous les flasques bombées. ubmmr

Voir la vue en coupe, page 12.

SUPERFURNUS 725 ou 775
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SUPERFURNUS 726

Ce réchaud-four perfectionné en fonte émaillée, avec porte en tdle d'acier, comprend
Sur le dessus, 1 bro!eur double couronne a droite, 1 brdleur simple couronne & gauche, 1 bruleur rectiligne
auxiliaire au cen :
Bande \ndlcatnce amowb!e, permettant l'acces facile de la robinetterie.
Récolte-gouttes mobiles sous les braleurs latéraux.
Gn.l?de puissante dans le haut du four avec 2 plaquetles rayonnantes inclinées de chaque c6té du braleur
rectiligne.

our 8 i A circulation intéri , avec sous la sole 2 braleurs reliés par un tube d'inter-
allumage. A
Robinet de sreté commandant les braleurs de grillade et de four, avec deux réglages de veilleuse.

Type dard

Moynnnant plus-value : : A
a) avec couvercle émaillé qramté faisant dossier de propreté en position de travail ;
b) avec plateau fonte n® 5 bis
¢) avec table-support n
d) avec support- étagére n° 742
@) avec support-étagére n° 722 ou simplement avec son plateau ;
f) avec armoire-support n® 647 ou 648 (voir pages 23-24 et 25).

'
sureomye e gﬂf)W?ngM“M 136

Mémes caractéristiques que le modéle 726 en ce qui concerne le corps, les dim,
les braleurs et le systéme de four, mais la porte de four est en fonte avec une poignée
laine arrondie.

e"5|t>ns
©n porce.




0.
Gt

ur du four. 0330
0315
Profondeur du four;. a§| H

9,
0,185

ke

i
. 85 ko.
B 1+

Polds net sans.
Polds emballé sans pleds .

MARTINEX 732 P
Vue avec couverclo

M{m&m& ?32{)

Cette confortable cuisiniére & gaz, en fonte et tole d'acier, se caractérise par sa belle présentation,
sa construction robuste et finie, et son prix particulidrement avantageux. Next
Dessus trés spacieux et largement aéré comportant :

A l'avant : 2 brOleurs Isobloc double couronne, trés puissants.

A l'arriére : au centre, 1 brileur Isobloc & simple couronne et a droite 1 brdleur poissonniére.
Tous ces braleurs, facilement démontables a la main, sont parfaitement centrés sur les injecteurs.

Robinets a rattrapage de jeu automatique, réglage d'air primaire, manettes bakélite.

Tiroir récolte-gouttes émaillé sous les braleurs du dessus.

Du cbté droit : grilloir muni de 2 par 1 broleur rectiligne ; plafond en fonte pro-
tégeant les braleurs du dessus et favorisant le rayonnement de la grillade.

Du cété gauche : four & circulation intérieure, chauffé par 2 braleurs rectilignes placés sous la sole émaillée, porte
équilibrée a fermeture étanche avec poignée articulée en bakélite et contre-porte.

Type Standard :

: avec granité faisant

Utantinex 132"

Méme appareil que ci-dessus mais sans les 4 pieds,
A quer la belle p ion de la robi;

et la judicieuse disposition des manettes de com.
mande ; celle de four étant a I'extrémité gauche,
celle du grilloir a l'extrémité droite, toutes deux
en bakélite rouge, afin qu'il ne puisse pas y ayoir
confusion avec les manettes en bakélite noire des
braleurs du dessus.

MARTINEX 732
en fonctionnement

15
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ISOFURNUS 572 P
&5 Robinetterie et grillade brevetées

Ce réchaud-four en tdle d'acier, remarquable par son vaste dessus et sa belle présentation, est monté sur
pleds; la table de chauffe se trouve donc &tre & hauteur optima pour cuisiner.

Dessus relevant : 1 brOleur simple couronne & gauche et au centre, 1 brQleur double couronne a droite.
Robinetterie 2 veilleuse, avec dispositif de démontage a la main de la carotte.des robinets et réglage de débit de
gaz et d'air. Robinet de sdreté commandant les braleurs de grillade et de four.

Grand plateau récolte-gouttes émaillé sous les brlleurs du dessus.

Grillade & large rayonnement avec plafond en tole.

Four calorifugé & circulation extérieure, a triples parois, avec intérieur tout émaillé. 2 braleurs sous la sole. porte

équilibrée et calorifugée & panneau tdle emboutie, avec cadre chromé, poignée articulée en bakélite etcontre-porte

Type Standard :

es bak p

] soﬁxmnu\\ §32

Robinetterie et pnlll;do brevetées

il est livré sans les pieds.
Moyennant plus-value :

b) avec plateau fonte n° 5 bis

son plateau ;
d) avec support-étagére n* 742 ;

ISOFURNUS s72 @) avec armoire-support n° 647 ou n° 648 (voir

pages 23-24 et 25).

Cet appareil présente les mémes caractéristiques et
dimensions que I'lsofurnus 572 P décrit ci-dessus mais

a) avec grand couvercle granité sur le dessus for-
mant dossier de propreté en position de travail ;
s

¢) avec support-étagére n° 722'0u simplement avec




Il s'agit du modele 673 décrit ci-dessus, mais avec en
supplément un bri uleur spécial pour fer & repasser placé
a l'arriére de la tabl

La profondeur du dessus est alors de 0,465.

r du four
Brofondeur du four -
Hauteur du four

MARTINETTE 573
Vue avec couvercle.

Robinette;

et grillade brovetées

Ce bel appareil ayant les mémes caractéristiques que I'lsofurnus 572, mais componanl un dessus plus large avec
des braleurs plus puissants, est monté sur pieds comme I'lsofurnus 572 P.

Dessus relevant : braleurs & double couronne a droite et & gauche, et bruleur a simple couronne au centre.

Robinetterie 2 veilleuse, avec dis| &osm' de démontage a la main de la carotte des robinets et réglage de débit de
gaz et d'air, manettes bakélite. Robinet de sOreté commandant les brdleurs de grillade et de four.

Grand plateau récolte-gouttes émaillé sous les braleurs du dessus.
Grillade 2 large rayonnement avec plafond en tdle.

Four calonfugé 2 circulation extérieure, 2 triples parois, avec intérieur tout émaillé, 2 braleurs sous la sole, porte
& panneau tdle avec cadre chromé, poignée articulée en bakélite et contre-porte.

Moyennant plus-value :
Avec grand couvercle granité sur le dessus, formant dossier de propreté en position de travail.

79

Robinetterie et grillade brevetées

Poids net ...
Poids embailé

ko. Dessus do la MARTINETTE 575
kg Vue avec 1 fer & repasser.
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e s st
dessus
Hauteur totale .

du four
o
Hauteur du four

Trous de visi-
::;‘lﬁna o bilité des flam.
SPIDEX 314 ortioote.

Qhidex 316

Estampille A.T.G.
Robinetterie et grillade brevetées

Nos Spidex ont été congues pour donner sous le plus faible le i de
La 314 est une belle cuisiniére en tole d'acier et fonte, comportant :

[;es§us fixe ‘avec grilles largement aérées, 2 brOleurs double couronne 2 I'avant et 2 braleurs simple couronne a
l'arriere. Broleurs émaillés au controxyde.

Robinetterie perfectionnée  rappel de jeu et a veilleuse, carotte des robinets démontable & la main, réglage de débit
de gaz et d'air, manettes isolantes bakélite. Robinet de sOreté commandant les braleurs de grillade et de four.
Tiroir récolte-gouttes sous les braleurs du dessus.

Couvercle granité sur le dessus, formant dossier de propreté en position de travail.

Grillade 2 large rayonnement dans le haut du four avec réglage du braleur accessible par le devant et trous de visi-
bilité des flammes.

Four de vaste capacité, parfaitement calorifugé, a circulation extérieure, a triples parois, avec trous de visibilité des
flammes pour les 2 brOleurs sous la sole ; porte équilibrée et calorifugée a panneau téle embouti, avec poignée arti-
culée en bakélite et contre-porte.

culinaire.

e et pied

Type Standard
rob o de p

rie

amovible

our émaillé, ca
gril & 2 positio

Moyennant plus-value : avec ailettes latérales.




Largeur dessus allottos)....

Larg dess

i s Gare i)
lons

ﬂw du four ,
du four

Hauteur du four .

r de la gril
Bictandeur do's s
Hauteur de la gril

Poids net ...

Poids emballé.

Tiroie de pro-
preté_récolte
Souttes.

Dessus  avec
4 puissants bro-
leurs.

- Large four_en-
w106 ibrament  calo-
rifugé A triples
pardis.

mpille A.T.G
Roblnoﬁ.rll et grillade brevetées

Cette cuisiniere trés compléte a Ies mémes caractéristiques que la Spidex 314, mais avec la grillade indépendante
du four a rétir et un socle de bas

Dessus fixe avec grilles largement aerées 2 broleurs double couronne 2 l'avant, et 2 brlleurs simple couronne &
I'arriere. BroOleurs émaillés au controxyde.

Robmet!ene perfectionnée 2 rappel de jeu et a veilleuse, carotte des robinets démontable 2 la main, réglage de débit
de et d'air, manettes isolantes bakélite. Robinets de sdreté commandant les brlleurs de gnllude et de four.
Yiroxr récolte -gouttes sous les broleurs du dessus.

Couvercle granité sur le dessus formant dossrer de pvopreté en position de travail.

Grillad 2 lar, munie d'une poignée articulée en bakélite, réglage
du bmleur accessible par Ie devant, et trous de vnsnblhlé des flammes.
Four de vaste capacité, a ion extérieure, a triples parois, & plafond calorifugé, avec

trous de visibilité des flammes pour les 2 brileurs sous la sole ; porte équilibrée et calorifugée a panneau tdle
emboutie, avec poignée articulée en bakélite et contre-porte.

Type Standard

ade et socle é

illés granité, cotés et por sus ot couvercle émaillés granité

robinetter  manettes bakdlite, polgné lite, liroir récolte-gouttes émaillé
o of four maillés, c olerie comp dans le 1 grllle-support 42 positions, 1 casserole
gnée amovible et 1 pl E d g upport & 2 positions

efrite.

Moyennant plus-value :
a) avec ailettes latéral
b) avec thermostat (voxr page 24).
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SUPREX 240
| Vue avec thermostat et dossier
/ do propreté

ga{’)w\’ 260

Tole et fonte — 4 brileurs émaillés au conlrordn sur le dessus —
il t grillade ind —_

our ef % a
Robinetterie de précision, manettes bakélite — Avec ou sans thermostat.

La Suprex 240 est I'appareil confortable et luxueux par excellence ; tous les éléments de cette importante cuisiniére
2 gaz sont groupés a hauteur utile.

Sur la table chauffante : 2 braleurs & double couronne & I'avant ; 2 & simple couronne 2 I'arriére. Sous les broleurs,
tiroir récolte-gouttes.

A droite de la table chauffante et & hauteur convenable : une grillade indépendante a large dégagement par le
dessus ajouré qui peut ainsi servir de chauffe-assiettes ; un four & triples parois muni d'un braleur de sole avec
dispositif d'interallumage.

Porte de four calorifugée et équilibrée.

Large entretoise formant plateau de service.

Sur demande et sans plus-value : avec four et grillade & gauche.
Moyennant plus-value :

a) avec thermostat (voir page 24);

b) avec dossier de propreté spécial ;

<€) avec ailette poissonnitre au lieu d'ailette ordinaire.
Moyennant moins-value : sans ailefte.
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Largeur dess:

ondeur d
Fautoue totale

0,35 0,250
0

Brolondeu o o odeo
Faute o3 ailo, ot
Polds net. 12
Poids em! 164 kg

BATTERIE FRANCAISE 344
Vue avec tiroir & glissidres et thermostat

Battenie ?mm;awe 344

En tole et fonte — 5 brlleurs émaillés sur le dessus — Four calori-
fugé — Grillade i — Etuve ili et chauffe-assiett;
— Avec ou sans thermostat.

Appareil pour grande cuisine bourgeoise, confortable et luxueux ; toutes les possibilités culinaires.

Sur le dessus aux grilles trés aérées : 2 braleurs double couronne 2 I'avant, 2 brGleurs simple couronne a l'arridre et
1 braleur cloisonné alimentant 2 sections pouvant chacune servir & chauffer un fer & repasser, ou, ensemble, une pois-
sonnigre. Tiroirs de propreté sous la table chauffante. Couvercle émaillé faisant dossier de propreté en position de travail
A droite : vaste four entierement calorifugé, muni de 2 braleurs rectilignes sous la sole ; triples parois latérales assu-
rant une bonne circulation de la chaleur ; glissiéres embouties démontables ; porte étanche calorifugée.

A gauche : large grillade & grand rendement avec dégagemenl sur le dessus permettant une récupération intégrale
de la chaleur ; sous la grillade, une large étuve, chauffée par un petit braleur rectiligne, peut étre utilisée comme
chauffe-assiettes ou comme chambre de stérilisation pour les conserves.

Tous les brdleurs, aisément démontables, sont & réglage de débit de gaz et d'air: les robinets sont commandés par
des manettes isolantes en bakélite, permettant le réglage précis et la mise en veilleuse des feux.

posit casserole léc

Moyennant plus-value : a) avec tiroir & glissidres pour loger la batterie de cuisine ou tous accessoires ;
) avec thermostat (voir page 24).
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D 0dk 0w 038

0200 0215

0,710

CUISINIERE 507

Nota. — Cette cuisinidre est livrée avec une
% mitre pour tuyau de 0.00.

Cluisiniéne 503

8 braleurs dessus — Four-coffre calorifugé & rdhr ot & griller — Pem
four-grillade et f Bus dessus ou
Uorridre — Thermostat,

Cuisiniére de grande capacité pour restaurants moyens ou pensions de famille.
Sur le dessus : a) & l'avant : 2 braleurs double couronne et, entre les deux, 1 braleur triple couronne ;
b) & I'arridre : 2 broleurs double couronne et, entre les deux, 1 brOleur poissonniére rectiligne.
Tous broleurs de dessus émaillés et cumrrgndés par des robinets ahgnés en fagade au- dessus des 3 tiroirs de

propreté placés sous la table e bonne aératio

En facade : a) & gauche : grand four-coffre calaniugé muni d'un thermoslat de précision, compmtan( une impor-
tante gn“ade elliptique et 2 brols de et le robinet commandant
les brleurs siphons de (our sont sur le coté gauche de Ia cmsmnere Ie robinet de grillade est en fagade sur

la rampe des braleurs du dessus.

b) & droite : four du haut, avec 1 braleur de grillade et 1 braleur de four, et four du bas pouvant servir de chauffe-
assiettes ou de chambre de stérilisation pour les conserves. Les robinets correspondant a ces fours sont placés
sur le coté droit de la cuisiniére.

Type Standard

Moyennant plus -value : avec dessus granité.
lue : sans th 3
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PLATEAUX
Ne 1

Tout fonts. — Créé uniquement pour le réchaud 30 ter.

HEAT
MUSEUM

Type Standard : émail granité.

demande et ! lue : émail i
::; bleuté, gris castor ou blanc, assorti a la teinte du réchaud.

N° 2
Toutfonts.— Créé uniquement pour le réchaud 332 et e réchaud grilloi 751.

Type Standard :

nail granité.

Sur demande et pl alue : émail i
grisbleuté, gris castorou blanc,assorti 2 la teinte de I'appareil.

N° 5 bis
Tost fse.  Comtgh S, 0 U . T .
Type Standard : émail granité.
Sur demande et pl lue : émail

gris bleuté, gris castor ou blanc.

N° 612
Tout tole. — Créé uniquement pour les réchauds 51 et 332 et le réchaud-grilloir 751.
Type Standard

granité.

Dimensions des plateaux :

Numéros Largeur | Profondeur| Polds net | Poids emballé
1 0m.320 | 0m.320 | 3kg.200 5 kg. 500
2 Om.600 | Om.320 | 5kg.500 | 10kg.
Sbis Om.530 | Om.400 | 8kg.500 | 13kg.
612 Om.640 | 0m.380 | 2 kg.600 5 kg. 500
Plateau seul
om.685 | om.425 | 8ko. 12 kg.

Dans les commandes,
reil auguel lo platea

ribre dindiquer le nom, le n° et la teints do I'appe-
iné.

Cable support 143

Fonte émaillée

gghe table a été creée pour les réchauds 751, 782, 778 et 779.
col:\n encombrement réduit, elle éléve ces réchauds & une hauteur
& venable permettant de surveiller la cuisine en toute commodité.
|a°w"" les saillies d'arrét et les pointes de diamant mobiles avec
partie arridre de |'appareil. Serrer ensuite ces pointes de diamant

contre les parois internes de I'appareil pour bien le fixer.

Type Standard : en fonte emailiee, pieds blancs, dessus granité. (

- | TABLE-SUPPORT 143
e e | lue : émail i ri

bleuté ou gris castor. i 5 o
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THERMOSTAT
pour cuisiniére & gaz

“Cherwostat

Breveté S.G.D.G.

Le m e ui permet d'obtenir et de maintenir

st un de q
2 un degré iné la chaleur du four nécessaire & la cuisson de

différents mets.

Le modele que nous présentons permet de réussir, presque sans surveillance et avec
une régularité parfaite, les plats les plus difficiles et les ?Missaries les plus délicates,
puisqu'il suffit d'une simple manceuvre du tambour moleté.

Chaque graduation assure en effet une température déterminée et la cuisson corres-
pondante est indiquée sur la plaquette.

Cet accessoire, placé sur I'un de nos appareils, fait économiser bien du temps et limite
la dépense de gaz.

Il peut étre monté sur les cuisiniéres Spidex 324A, Suprex 240, Batterie Francaise 344,

u{)p(nf%'fagfme 262

en tdle d'acier

Ce support-étagére est construit en tole d'acier, et convient
pour nos ag:pareils suivants : Réchaud-grilloir 751, Protofour 778
et 782, Protolux 779, Superfurnus 725, 725 bis, 726, 775, 775 bis,
776 et Isofurnus 572.

Il comporte une table, sur laquelle se place le réchaud, et
dans le bas, une étagére servant de desserte pour poser les
casseroles ou les plats.

La rigidité de I'ensemble est assurée par les cornidres supé-
rieures, maintenant les quatre coins de la table, et par la des-
serte, qui forme entretoise & la partie inférieure des pieds.
Sa hauteur a été calculée de facon a situer la table de travail
de nos réchauds-four & 80 centimetres environ au-dessus du
sol, permettant ainsi de surveiller la cuisson des aliments en
toute commodité.

Type Standard :

aluminium

Sur demande et moyennant plus-value : émaillé bleu 2 la
masse, ou émaillé granité.

Support-dagine 322

SUPPORT-ETAGERE 722 4

24

Tout fonte

Destiné a tous nos réchauds-four (Protolux, Grilloir et séries
Protofour, Superfurnus et Isofurnus).

Il se compose d'un plateau formant cuvette, avec un orifice
rectangulaire au centre, monté sur un support largement
ajouré, renforcé par une entretoise. Celle-ci peut &tre utilisée
comme desserte pour la vaisselle courante.

La hauteur totale de ce support-étagére a été calculée de
fagon & situer la table de travail de nos réchauds-four &

une hauteur optimum de 80 cm. environ.
Ce support compléte donc admirablement les réchauds-
four et assure le i d ité pour un mini
d'encombrement.

Type Standard : corps émail blanc uni,

pl [ 1 émail i gris bleuté ou
gris castor.
Sur demande : le plateau de dessus peut étre livré séparé-
ment sans le support ; dans ce cas, il ne comporte pas d'ou-
verture centrale.




Fonte et tdle d'acler émaillées

Nouvelle armoire faisant étagére convenant
pour tous les réchauds-four de nos diffé-
rentes séries.

La porte ouvrant de gauche a droite comporte
une élégante poignée chromée ; les parois
intérieures de I'armoire sont controxydées.
Type Standard : corps en tole d'acier
émall blanc, pieds en fonte émail gran
et dessus émail granité

ﬂwwffw~su{){)mf 645

Fonte et tdle d'acier émaillées

Méme présentation et méme fini

que l'armoire-support 647, mais Largeur dessus ..
avec un coffre plus large fermé par ""m:,m:.‘:‘“‘
deux portes comportant chacune

une élégante poignée chromée.

Type Standard
d‘ac A

Breveté S.6.D.G.

Cet ingénieux petit appareil se fait soit droit, soit 2 manche courbe,
suivant la disposition des grilles du foyer dont il doit assurer les
allumages.

L'une de ses extrémités comporte une olive pour le branchement
sur une prise de gaz au moyen d'un tuyau souple.

L'autre extrémité, de forme élargie et aplatie, constitue la partie
active qu'on introduit dans la masse du combustible au travers
des grilles ; elle est en métal inoxydable résistant aux plus hautes
ter{)pévatures pouvant &tre atteinfes et ne risque pas de détério-

ion.

Poli ou nickelé.
Lame de rechange moyennant supplément.

C'est simple et pra-
tique !

Il suffit maintenant
d'une allumette ou
d'un briquet pour que
votre fidele serviteur,
le Gaz, allume ou
réallume votre

en quelques minutes
et sans aucune pré-
paration.

Allumage ou réailu
de ‘chadiiage ‘au charbon ou

v i
s

unm'my!
1 MUSEUM

e Vallume-feu droit .

do Vallume-fou courbe

Allume-feu courbe

Allume-feu droit

== Allume-fou vu de profil

L

@
K e
mage ou réallumage d'un foyer de cuisinidre

MG B arbon o4 au cote

25



Hotre de{mnﬁemml #GRANDE CUISINE”’

ULTIMHEAT Nous nous chargeons de I équlpement et de
VIRTUAL MUSEUM t I'installation des grandes cuisines pour
hétels, restaurants, pensmnnats cantines,
hépitaux, communautés, etc..

Sur demande, nous envoyons & nos clients
tous renseignements, études, notices et
devis pour les installations complétes ou
partielles et notamment pour la fourniture
de tout le matériel lourd tel que :
Fourneaux de toutes importances, friteuses
a grand débit, marmites fixes ou basculantes,
percolateurs, étuves, grillades, machines &
laver la vaisselle, tables-chaudes, plonges,
baﬂeurs-mélungeurs. fours, grillades sala-
mandros. etc...

et visites

d lnstallatlons

7’(obw depanfauent “AIR NORMALISE

Installations rati lles de chauffage
avec nos générat d’air chaud utilisant le gaz comme combustible
Brevets FONDERIES ARTHUR MARTIN et Ch. STRACK

Ayant plus de cing années d'expérience dans ce genre @ Construction simple et robuste ne nécessitant pas de
d'installations, nous sommes les seuls & pouvoir présenter chnuﬂene spéciale en contre-bas et réduisant au
des références complétes pour chaque genre d'applica- les d'il ion et d’ ien ;
!IOHS.' 3 ® Nombreuses utilisations industrielles (étuves, séchoirs,
La puissance de nos moyens de production, I'importance etc...)
de nos stocks, la diversité de nos études, et le grand
nombre d'installations que nous avons déja lisé Nos g d'air chaud, brevetés S.G.D.G., présentent
garantisseng la supériorit.é Qe notre procédé dont nous une solution rig du ch ge, puisque la
rappelons ci-aprés les principes : distribution d'air chaud se falt sans qu ‘aucune fuite de gaz ou
@Sy de q par pulsion d'air; de produits de la combustion puisse se produire dans les locaux
® Mise ruplda en température des Iecaux les plus vastes ; chauffés et aussi parce qu'elle peut recevoir I'appoint du

I'in- filtrage et de [I'humidification, procurant ainsi la normali-

tervention de toute main-d’ceuvre ; sation de I'air.

Tous les vastes locaux, quel
que soit leur usage, pouvnnl
avantageusementétre chauf-
fés suivant ces principes :
Eglises, chopelles;

mlum. 4l»m¢lre-.

salles de. llu: et de réunion;
gymnases, locoux scolaires ;
1 K, 4 restaurants, cafés;
' % X ateliers, magasins ;

- oppartements, burequx.
|
}
{
|
i

Sur demande : renseigne-

ments, références, devis et
visites d'installations.

Séries de générateurs venant d'dtre terminés dans nos ateliers et préts a dtre livrés.
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GAZ ET CHARBON, COKE OU BOIS

Nous avons été les créateurs des appareils perfectionnés mixtes, c'est-a-dire pouvant utiliser a
volonté des combustibles de natures différentes. Il en est résulté un progrés important pour le

plus grand confort des usagers.

C'est ainsi que nos cuisiniéres mixtes gaz et charbon, coke ou bois permettent & volonté de cuisiner
1'6té au gaz, I'hiver au charbon pour assurer en méme temps le chauffage de la cuisine, et d'utiliser
aussi simultanément le gaz et le charbon si il y a & faire de nombreuses cuissons.

Un autre avantage appréciable consiste & pouvoir, en cas d'imprévu, remplacer le combustible

manquant par |'autre.

En raison de I'excellence de notre technique et des qualités de nos appareils mixtes, I'Association
Technique de I'Industrie du Gaz en France a accordé en 1936 I'estampille & notre mixte 8510 dont
le modéle actuel perfectionné est dénommé X. A. 6 (voir pages 30 et 31).

GENERALITES

A) SUCCULA 8310, CUISINIERES MIXTES X.A6 ET 3966*

La de ces 3 est de telle fagon
que les parties gaz et charbon, totalement indépendantes I'une
de l'autre, puissent étre ou On

cuisine du coté gauche — au charbon — sur la taque et dans le
four ; du cdté droit — au gaz — sur les brdleurs du dessus et dans
le grand coffre & rétir et & griller.

CUISSONS AU CHARBON
La Succula 8310 et la mixte X.A.6 sont équipées sur demande avec
pot ovale ou foyer mixte pour I'utilisation du bois, charbon ou
coke (voir leurs caractéristiques respectives).
La cuisinidre mixte 3966 est livrée seulement avec un grand foyer
rond pour I'emploi du charbon et du coke.
Ces cuisinidres mixtes comportent du cété charbon :
1° Une taque chauffante avec 2 ou 3 trous suivant le modéle ;
2° Un four & rétir et & patisserie avec systéme « retour de flammes »
chauffant les parois du four d'une fagon uniform
3° Une étuve chauffe-assiettes chauffée par le « retour de flammes».

CUISSONS AU GAZ

Les brOleurs du dessus de ces cuisinidres sont utilisés comme
feux vifs pour ébullitions, mijotages, fritures, etc...

Le four-coffre & gaz, muni d'un plafond-grillade & sa partie supé-
rieure et de brOleurs linéaires puissants & la partie inférieure,
répond & toutes les nécessités ; on peut & volonté y rétir, griller,
braiser, gratiner et faire de la patisserie.

De plus, le four-coffre de nos cuisiniéres mixtes a été construit
de fagon & observer le principe culinaire fondamental qui permet
de conserver & la viande toute sa saveur et ses qualités nutritives,
en empéchant tout échappement du jus.

La puissance et I'emplacement des braleurs de four sont tels que

les mets se trouvent d'une

trés chaude qui saisit inmédiatement la viande, en ferme herméti-
quement les pores et la cuit par conséquent uniformément de
tous cdtés a la fois, sans que le moindre jus puisse s'en échapper

B) ALTERNA 8111

L'Alterna a constitué un grand progrés dans la technique des

cuisinidres mixtes, car elle est & four unique chauffé a volonté

au gaz ou au charbon, coke ou bois, différant ainsi des 3 modéles

précités.

Elle permet toutes les possibilités culinaires sous le plus faible
assurant un de et de sécurif

Le four est composé d'un caisson étanche en tdle d'acier forte,

emboutie et émaillée sur ses faces. Les cotés sont emboutis et

font office de glissiéres, tandis que les conduits d'amenée et de

départ sont disposés de facon & que

I'admission des gaz chauds se fasse dans de bonnn conditions,

entourant complétement les piéces & rétir.

La transmission de chaleur du pot vers le four se fait directement

en ouvrant le volet dans le cas de I'utilisation du four au charbon,

et en le fermant dans le cas de I'utilisation au gaz.

L'Alterna comporte en outre :

— Sur le dessus de la cuisiniére : taque chauffante au charbon

et 3 brleurs & gaz;

— Dans le haut du four : grillade & gaz;

— Dans le bas de la cuisiniére : grand bac roulant pour le charbon.

EMPLOI ET ENTRETIEN

Se reporter a la notice particulidre & chaque cuisiniére pour tout

ce qui concerne la mise en marche, I'emploi et I'entretien.
ACCESSOIRES

Voir & la page 65.
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ALTERNA 8111 ota. — Cette culsinidr
N o o o5t livcde
Vue avec chaudidre g vec e mltre P oy s 0 5

Alterna s111

Gaz et charbon, coke ou bois
3 braleurs sur le dessus dont 1 amovible — Four chauffé au gaz et au
charbon — Robinet de sécurité & blocage pour four et grillade — Buse
dessus ou derriére — Retour de flammes — Avec ou sans chaudiére.

L'Alterna 8111 est & four unique chauffé alternativement ou simultanément au gaz et au charbon.

La disposition des braleurs de four et de grillade, I'isolement des bréleurs de la table chauffante, et le dlsposm! du
four & parois simples et ondulées qui assure une de la chaleur étanche),
font de cette cuisiniére un appareil de sécurité & grand rendement.

La vrée pl lue, placée derriere le foyer dans le circuit des gaz chauds, est trés rapidement
portée en température.

Moyennant moins-value : avec dessus poli.
Moyennant plus-value :

a) avec chaudigre affleurante de 6 litres environ ;

b) avec ailette poissonniere ;

c) avec flotte granitée en supplément de la flotte polie;

d) avec barre contournante (sauf pour les cuisinii avec ailette
Sur demande et sans supplément : prise spéciale de gaz pour allume-feu.




brelndeor four & charbon
Hauteur four & charbon

SUCCULA 8310
Vue avec bac roulant et chaudidre

— Cefte culsinidre
Pk pour tuyau de 0,

d |
Quccula 8310

Gaz et charbon, coke ou bois

3 braleurs dessus dont 1 amovible — Coffre & guz a rbhr o( a griller —

Four & rétir et étuve chauffe-assiettes au char e dessus ou
rridre — Retour de flammes — Avec ou sans chludmm

Dessus coté gaz élargi permettant I'usage de deux grands récipients. Brdleurs de dessus & couronne émaillée. Nou
veaux robinets a rappel de jeu. Plateau de propreté émaillé sous les broleurs. Contre-portes émaillées.

Type Standard : A

Moyennant plus-value :
a) avec chaudiére affleurante de 10 litres environ ;
b) avec dessus granité, flotte polie ;
¢) avec dessus granité, flotte granitée en supplément de la flotte polie ;

d) avec bac roulant ;
e) avec dossier de propreté de 0,20 (voir page 65).
prise spéciale de gaz pour allume-feu.

Sur demande et sans supplément :
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el

— Cette culsinidre est liviée avec

Nota.
une mitre pour tuyau de 0,132.

CUISINIERE MIXTE X. N
Vue avec chaudibre, barre contournan
et couvercle de propret

ac charbonnie-

Cluisiniene wixte XA 6

(Culsiniére 8510 modéle 1937)
Gaz et charbon, coke ou bois
4 brOleurs dessus — Coffre & gaz & rdtir et & griller  Four & rétir et

étuve chauffe-assiettes au charbon — Buse dessus ou derriére —
Retour de flammes — Avec ou sans chaudiére.

La plus moderne et la plus compléte des cuisiniéres mixtes.

Dessus trés spacieux avec 3 trous du cdté charbon et 4 braleurs couronne émaillés du coté gaz.

Tous les brOleurs sont & réglage d'air et de débit du gaz, les robinets facilement démontables et trés aérés.

Dang le haut du four-coffre la grillade & large rayonnement est surmontée d'une plaque en fonte protégeant les braleurs
du dessus.

Le four-coffre calorifugé, & doubles parois et double circulation, est équipé avec 2 braleurs rectilignes, et I'intérieur est
entiérement émaillé ; trous de visibilité des flammes pour la grillade et le four.

Sous le foyer au charbon : targette de décendrage et ventouse de réglage d'arrivée d'air.

fonte éma
ar

Moyennant plus-value :
a) avec chaudiere affleurante de 6 I. 5 environ ;
b) avec barre contournante chromée ;
¢) avec barres de cOtés chromées au lieu de barre devant;
d) avec flotte granitée en supplément de la flotte polie ;
e) avec couvercle de propreté sur la partie gaz;
f) avec bac roulant.
Sur demande et sans supplément :
a) avec barre devant émaillée granité au lieu de barre chromée ;
b) avec prise spéciale de gaz pour allume-feu.

s sioeuvent 8t 4 '




LA CUISINIERE MIXTE X A 6

lus moderne et la plus

pertectionnée des cuisiniéres mixtes,
gaz et charbon, coke ou bois.

Cuisine au charbon : Grand pot
ovale pour coke ou charbon;
ou grand foyer mixte réductible
pour grésillon de coke ou char-
bon en feu continu ou bois en
chauffage intermittent; dessus
3 trous ; grand four & rétir ; étuve
chauffe-assiettes ; chaudiére de
6 lit. 5 moyennant plus-value.

3

Chauffageauchar-
bon : Le coté
gauche du foyer
comporte des ai-
lettes pour la diffu-
sion de la chaleur
a  l'extérieur au
moyen des auvents
figurant sur le pan-
neau de gauche de
la cuisiniére.

3 APPAR
EN UN

T

Une cuisiniére mixte XA6 en fonctionnement simultané

Cuisine au gaz : 4 brdleurs
& couronne sur le dessus;
grand four-coffre calorifugé
avec grillade dans le haut.

au gaz et au charbon (ou coke).
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four & .o
Brcfandent out s gai o3
Hauteur four & gaz.. 0,370
Largour four cl 0370
Bro}. four cn..'i‘o'.;“ﬁ.... ‘chaudidre) o5
Frot harl idre) 0,400

four charbon (a
four charbon

Largeur étuve 0310
Profondeur étu 0520
Hauteur étuve 0,160
Hauteur axe de buse. 0,680
Poids net .. 280 kg.
Poids embal 450 kg

32

Cluisiniene wixte 3 G66"  Emasmm——

Gaz et charbon
2 brlleurs dessus — Four-coffre & gaz, & rétir et & griller — Foura ir
et étuve chauffe-assiettes au charbon — Avec ou sans chaudié —
Buse derridre.

La mixte 3966 est une cuisiniére de grande capacité. Construite suivant les mémes principes que la Succula,
elle n'en différe que par ses dimensions et son foyer qui est rond et non transformable.

Type Standard es en tdle d'acier, émail blan

serolerie compor

seroles av

Moyennant plus-value :

a) avec chaudiére cuivre chromé de 15 litres environ, pouvant étre chauffée intérieurement par le foyer
au charbon ou extérieurement par un brdleur & gaz approprié. Cet accessoire, comme indiqué sur
la gtrévsure ci-dessus, est placé sur le coté gauche de I'appareil (vu de face) et comporte un récolte-
gouttes ;

b) avec dessus granité, flotte polie ;

c) avec dessus granité, flotte granitée en supplément de la flotte polie ;

d) avec bac roulant.

Sur demande et sans supplément : prise spéciale de gaz pour allume-feu.

et sans papier (voir page 2 s gaz breveté
P g allu
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CHAUFFAGE AU GAZ

Nos radiateurs & gaz, & I'exception du foyer Tanagra,
chauffent par rayonnement et par convection.

Le chauffage par rayonnement a le grand avantage de
diffuser la chaleur et d'adoucir presque instantanément la
température de la piéce.

Le chauffage par convection assure un volant de chaleur
qui vient s'ajouter au rayonnement, la piéce restant chaude

Le dégagement est congu de telle maniére que tous les
produits de la combustion sont entiérement évacués dans
la cheminée, sans que I'on puisse relever la moindre trace
de gaz imbrdlés aux environs de la hotte, ni le long des

montants.

On peut donc dire que nos radiateurs a rayonnement et a
convection chauffent dans des conditions idéales, puis-
qu'en quelques instants ils procurent le confort avec la
certitude absolue d'un-chauffage hygiénique, économique

longtemps aprés I'extinction de I'appareil. ;

s b régulier et silencieu
L'air circule librement autour du récupérateur traversé par N.B o o .
les produits de la combustion ; il en résulte un brassage | 3 e 3 T ; fs
constant de I'air ambiant et la montée rapide en tempéra-
ture de la piéce.

Estampille A.T.G.
& récupération avec dégagement

D'une disgosition toute nouvelle, ce radiateur est a la fois a rayon-
nement et & convection.

La rampe & gaz brGle devant un large réflecteur renvoyant la
chaleur vers le bas de la piéce, tandis que les gaz br0lés parcourent
un puissant récupérateur.

Celui-ci, composé de 4 cellules en métal inoxydable, occupe toute la
hauteur de I'appareil, formant une trés grande surface de chauffe.
L'air ambiant circule librement autour de ces éléments, s'échauffe a
leur contact, et s'échappe 2 la partie supérieure.

Le robinet & double réglage permet de régler le débit du gaz suivant
la pression locale.

La manceuvre de ce robinet agit automatiquement sur un registre,
freinant plus ou moins cuation des gaz br0lés dans la chemi-
née, et empéchant ainsi que le tirage absorbe trop vivement la
chaleur au détriment du rendement de I'appareil aux différents
régimes.

Il y a 12 une supériorité trés nette de cet appareil et de notre modele
Tircis, sur tous les autres radiateurs & gaz actuellement connus.

Type Standard : bati fonte et corps téle (flasques et couvercle)
émaillés teinte bois, réflecteur en cuivre rouge
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TANAGRA avec thermostat

Hauteur .
Largeus

Profondeur
Hauteur axe de b
Cube chauffé .

Polds net .
Poids embalié

ofa. — Cet appareil est, four
use tdle ovale pour
,220x0,050. 2

avi
tuyau de 0,

ke

A tubes - Avec - Avec

Type Standard : corp

Notre foyer Tanagra, fourni avec thermostat dans la disposition
Standard, permet d'assurer le chauffage économique et con-
fortable d'une grande piéce.

Cet appareil comporte un brdleur silencieux avec centrage
parfait de I'injecteur, buselures en stéatite canalisant le jet
de gaz et évitant les retours de flammes de I'injecteur.

Le rdle du thermostat est de maintenir la piéce chauffée a la
température choisie d'avance. !l suffit, en effet, de placer
V'aiguille indicatrice du thermostat sur le degré désiré pour que,
automatiquement, la température de toute la pidce s'y main-
tienne.

Le foyer Tanagra comporte un broleur spécial a 10 feux; le
robinet est congu de telle fagon que I'extinction totale ne peut
se faire qu'avec I'aide du robinet d'arrét.

Type Standard :

ge bru

M i lue : bra
Dans ce dernier cas, |'usager
d'allumage ci-dessous :

a) allumage des 4 baches du milieu ;

b) allumage de 6 baches (3 & gauche, 3 2 droite) ;

c) allumage des 10 baches ensemble.

leur sans 0
peut réaliser les combinaisons

Nota. — Cet apparell comporte

T
1RCiS un buselot pour tuyau de 0,076.

Iinu'& /

Cheminée & récupération avec dégagement

Cette cheminée convient pour toutes les installations, grace a sa faible hauteur et a la sobriété
de sa décoration moderne. Le foyer rayonnant est composé de 10 baches réfractaires,soumises
al'action d'un braleur sectionné agissant :

a) sur les 5 bdches de gauche ;
b; sur les 5 baches de droite ;
sur les 10 baches ensemble.

Les gaz bralés par une boite de ré ion et 26 tubes en inium, repré-
sentant une trés importante surface au contact de laquelle I'air ambiant vient s'échauffer par
circulation naturelle de bas en haut.




DEUXIEME PARTIE : CHARBON, COKE & BOIS -

ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSEUM

APPAREILS DE CHAUFFAGE
AU CHARBON AU COKE OU AU BOIS

ate de la fondation
ns le chauffage d

La renommée d
production,
leurs

ensemble harmonieux
— Une constr
— Un confort

provient non seulement de notre longue expéri

rtout du soin que nous apportons & répondre & tous les besoins des u

confort allié & I'économie » voila en peu de mot résumées les caractéristiques de nos appare

affiné, jusque dans les moindres détails ;

e nos usines de Revin, nous avons été les précurseurs des

\.s que pendant notre siécle.

nce et de la puiss

agers et a devancer

qui réunissent dans

ion robuste, élégante et parfaitement finie ;

— Et une économie d'emploi et d'entretien poussée a I'extréme, les consommations étant reduites au minimum

pour les utilisations les plus intensives.

Pa'\‘e c s aussi que nos récents modéles spec a n'v\ert conditionnés
es ncontestée s

des qualités techn assurent
E semble de grilles mobiles spécialement condit
— Conduites d'

— Récupératic

échanges

onnées pou

ju petit combustible possédent

vorisant les

RECOMMANDATIONS POUR L’INSTALLATION, LA MISE EN SERVICE ET L'ENTRETIEN
DES APPAREILS

1° INSTALLATION

a) Cheminée. — Les appareils doivent étre raccordés a une bonne
cheminée & fort tirage. S'il s’agit d'une cheminée d'immeuble,
il est indispensable que celle-ci soit de hauteur suffisante et ne
présente aucune trace d'humidité.
Ne jamais raccorder deux appare»ls 2 une méme cheminée, ce
qui est interdit par les Réglements.
S assurer que la cheminée a été ramonée convenablement
nnée, que les portes de ramonage ont été bien fermées
el qu 'il n'existe, sur toute la hauteur de la cheminée, aucune
autre ouverture que celle a laquelle doit &tre raccordé I'appareil.
b) Plaque de cheminée. — Lorsque l'appareil doit étre placé
devant une cheminée dont I'ouverture est obturée par une pla-
que, il est essentiel que les bords de la plaque, surtout 2 la partie
inférieure, et le pourtour du trou de pénétration du tuyau de
déga emem soient parfaitement mastiqués pour éviter toute
rentree d'a
c) Inshllatlon du tuyau de dégagement. — Ce tuyau doit étre
coupé en sifflet, la partie coupée vers le haut de la cheminée.
II faut veiller a ce qu'il n'avance pas trop prés de la paroi inté-
et le retirer jusqu'a ce qu'il
affleure I'intérieur de la tole dans laquelle le trou a été pratiqué.
4 Amélioration du tirage. — Peut étre obtenu en placant a
I'extrémité du mgau de dégag: emenl a I'intérieur de la cheminée,
un coude arrondi et un pem bout droit de 60 & 80 centimétres
environ.
e) Vérification du tirage. — Avant de raccorder I'appareil, s'as-
surer du bon tira( e de la cheminée en fs-san( braler un journal &
I'entrée du trou

3 Calorifuger les parties qui seraient exposées a un refroi-
dissement important (traversée de pieces trés froides,
locaux soumis & de violents courants d'air) ;

4° Veiller a ce que les tuyauteries traversant les planchers et
les toitures soient entourées d'une épaisse garniture incom-
bustible établie conformément aux Reglements.

2° MISE EN SERVICE.

a) Allumage. — Utiliser le papier et le charbon de bois plutdt
e le bois, qui produit un dég gement de fumée lorsque I'ap-
pare-l et la cheminée sont froi
Si la é<:onstruchon est relnhvement neuve et si des !races d hu-
midite les
murs, il faut, avant d'allumer I'appareil, 1anre un petit feu de bo:s
dans la chemi t I'entretenir jusqu'a ce qu'un bon tirage se
soit établi (voir paragraphe e) du chapitre installation).
Des que le feu est bien pris sur la grille, charger le réservoir a
mi-hauteur ; le remplir jusqu'a 5 centimétres de sa partie supé-
rieure, seulement lorsque la premiére charge de charbon est
elle-méme en ignition.
L'ouverture de la ventouse de réglage, située sur le cendrier,
doit étre de 8 a 10 millimétres environ pour I'allumage de I'appa-
reil et de 3 a 5 millimétres environ pour la marche normale. Ne
jamais fermer cette ventouse complétement.
Nota. — Pour l'allumage et les réallumages, nous recommandons
notre allume-feu a gaz (voir page 25), qui supprime I'emploi de
tous les combustibles d'allumage et ne nécessite ni vidange, ni

tuy: ers

fin de la combusnon. les llummes. et mEme le papier bralé,
doivent étre vivement aspirés par la cheminée.
f) Cheminées en tdle. — Si la cheminée est établie au moyen de
tuyauterie en tole :

1° Eviter les parties horizontales ou légérement inclinées ; en

réduire la longueur au strict minimum ;

2> Réduire au minimum le nombre des coudes ;

b) Combustible. — Employer de préférence des charbons non
cendreux et exempts de pierres, du type de l'anthracite, ou le
coke d'usine a gaz pour les appareils spécialement étudiés en vue

braler ce dernier combustible. Dans tous les cas, le combus-
hble utilisé doit étre sec et concassé a la dimension d'une grosse

Pour les appareils spéciaux n'utiliser que le * petit grain ™
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Fermeture des portes. — La porte de foyer et celle du cendrier
pt-mainianues toujours fermées. On veillera soigneusement
'qig 19 tampon de chargement du combustible repose bien
N sidge. Si des débris de charbon sont restés sur ce siége,
! lever avant de laisser retomber le tampon, de facon a ce
ULTIMBHSYTUnE ntrée d'air supplémentaire ne puisse se produire
VIRT EUM
UALJ"%%cc%’&:ageA — Le feu sur la grille doit étre toujours vif et
c et 4 sera que si le décendrage est bien fait. Il ne suffit
pas de secouer la grille sans attention, pour que le décendrage
soit suffisant, mais il faut le faire soigneusement et ne considérer
I'opération comme terminée que lorsqu'on ne verra plus de
cendres dans le foyer ou contre les micas et que le combustible
bralera visiblement sur la grille de fond.
Ouvrir une ou deux fois par semaine la porte & micas et retirer
de I'appareil, au moyen d'un crochet, les pierres ou machefers
qui pourraient se trouver sur la grille. Vider le cendrier une ou

3° ENTRETIEN

a) Fonte brute. — La fonte brute s'entretient avec de la mine de
plomb de bonne qualité, mélangée d'essence (opérer seulement
lorsque I'appareil est froid) ou encore avec des pates pour four-
neaux, qu'il est facile de se procurer partout.

b) Parties émaillées. — Les parties émaillées se nettoient avec de
I'essence de térébenthine (toujours I'appareil éteint). Le brillant
de I'émail di il mais itra dés
que I'appareil sera mis en fonctionnement. Utiliser également la
ponce impalpable délayée dans un peu d'eau. Eviter les chocs
violents.

c) Parties chromées. — Se servir uniquement d'un chiffon sec et
frotter les parties N'employer en aucun

deux fois par 24 heures. Eviter de laisser les cendres s"

dans ce cendrier jusqu'au point de venir toucher la grille de fond,
ce qui aurait pour conséquence de porter celle-ci & une tempéra-
ture anormale et de la détériorer sérieusement.

cas un produit dit d'entretien.

d) Micas. — Lorsque I'appareil est éteint, frotter légerement les
- appore

Pour ne pas avoir d'extinction la nuit, il faut avoir
le soir avant de compléter le chargement; ensuite visser la
ventouse jusqu'a concurrence d'une ouverture de 3a 5 milli-
métres, pour mettre I'appareil en veilleuse. Le matin, ouvrir la
ventouse en grand sans d‘cendror_?our faire repartir le feu.
Lorsque le feu sera de nouveau actif, et seulement alors, pra-
tiquer le décendrage et le rechargement.

micas i avec un chiffon imbibé
d'alcool ou de vinaigre. Maintenir le coté opposé pour éviter de
crever ou déformer le mica en cours de nettoyage.

Important. — Pour la meilleure utilisation de nos appareils se
référer a la Notice que nous livrons avec chacun d'eux.

PRINCIPE DU guu{)[(m §

Le plus grand progrés réalisé dans la

technique du chauffage domestique

pour braler en feu continu ** le petit grain ' et les charbons maigres ou anthraciteux 10x20 et 20x30, combustibles bon marché
a pouvoir calorifique excellent.

Dans ce nouveau modele extrémement perfectionné le départ
des gaz brolés se fait par I'arriére dans les manches du ** récu-
pérateur intégral " avant d'atteindre la buse de sortie. Quant aux
gaz imbrilés qui s'amassent dans le haut du réservoir ils sont
ramenés au foyer par |'avant.

Il en résulte une combustion parfaite des gaz dégagé: I
combustible en ignition. L Spesinge

Porte d
chargement. aal chaud.

Réservoir. = Circulation”
_——  dair.
R“w'd." foyer Chambre de
o
98z imbrolés. ~__ p 8 """':‘.‘g" des

Brique tunnel.,
- 48

Porte & micas.
|_Clé de réglage.

Zone de
combustion.. Buse.

! Tampon
matirette de, 3 de nettoyage.
arilles latérales.

Arridre dufoyer,

Clapet O § -
obturateur. Flasque avant
HE W a6 foyer.

Ventouse de Grille
indrique  di
N ecendrage”
et do vidange.
Cendrier.

e

goieg
Coupe du SIMPLON 5 en f
IPLONLS o0 fonctionaement,

Le principe tunnel et le dispositif ** récupérateur intégral " as-
surent d'autre part au Simplon 5 le plus haut rendement atteint
a ce jour, la combustion du charbon se faisant par couches
minces sur une large surface et toutes les calories dégagées par
la combustion étant utilisées pour le chauffage ambiant sans
déperdition inutile dans la cheminée.

Voir page 43 description et spécifications du Simplon 5.

Mat. volatiles
' on combustion.

Circulationd'air
—— """ chauffé
par convection.

Grilles mobiles.
Grilleoscillante.

Pare-cendres.

Coupa du SIMPLON 5 en fonctionnement,
vue de




Yele & lbois V.A. [

§. T oresg
Brelondeur au corps L ULSIMHEAT,
Mluhuvluﬂhﬂulvwl(lln VTR’TUAL MUSEUH
En préparation — livrable Juillet 1837 (Capactis de cheutt
Tout fonte émaillée — Réglage par ventouse — o e O comPace
Portes de chargan;-nt sur le cdté et sur le
jessus.

Ce petit potle en fonte émaillée, d'un dessin entidrement
nouveau, peut brdler des bdches de 33 cm. de longueur
placées horizontalement.

Il comporte deux portes de chargement; I'une sur le coté
droit, 'autre sur le dessus.

Le couvercle est monté sur charniéres et le dessus est muni
d'un tampon permettant d'y placer toutes sortes de réci-
pients pour cuire ou chauffer.

2 fenétres & micas sur le devant.

Le réglage de I'admission de I'air se fait au moyen d'une
ventouse placée dans le bas de la porte.

Type Standard
mi e

Moyennant plus-value : avec plateau de parque1 de teinte

POELE A BOIS V.A1
assortie spécialement créé pour cet appareil.

Picup 1 Picup2
Hauteur totale sans socle 0,845
H avec

g auteur tota
l Brelondeur du'e
ou :2 Hautour du sol & I'axe dé B

Hauteur du 30! A I'axe de buse, avec socle

Polds net .

Tout fonu — Feu vif — Charbor:’ coke ou bois Poids embailé .

esclllanto el grille plvotam

n fagade — Targette d'g.o'n Ces appareils comportent un buselot pour tuyau
r. -

Potle mixte charbon, coke ou bois étudié spécialement
pour les modernes, de i
nouvelle et d'aspect trés coquet.

Appareil étanche et robuste avec fagade, porte, cotés et
couvercle mobile en fonte émaillée.

Fonctionnement et réglage trés simples grace a la targette
de prise d'air en fagade et a la tirette de reglage sur la buse.
Le dessus du chapiteau, de forme plate, peut recevoir un
récipient a tenir au chaud.

Le Picup 2 a les mémes caractéristiques et la méme pré-
sentation que le Picup 1, mais ses dimensions sont plus
imporantes et sa capacité de chautfe plus élevée.

Ces daux poéles conviennent parfaitement pour le chauf-
fage de pieces moyennes : salons, boudoirs, salles & manger,
chambres & coucher, petits bureaux ou magasins; suivant

Iplmponance de la piéce a chavtter, choisir le Plcup 2oule
icuj

Type Standard : dessus fag
ctés céramique

e et porte & brun,
bois de chéne foncé,

i i
gris bleuté, gris caslor rcuge brun ou prune, garmlures
chromées.

Moyennant plus-value :
a) avec socle;

b) avec plateau de parquet créé spécialement pour les
poéles Picup.

Ces appareils peuvent &re allumés sans bois et sans papier
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EMINEE V.A3
vec plateau do parquet

CHEMINEE V.A2
Vue avec plateau de parquet

Aux avantages de la ch
enveloppe permettant
par convection.

ur d
Profondeur du c
Largour soce. 0450
Profondeu:

0485
Hauteur

renversé) 0380 0380
Capacité de chauffe. 85 m* 100 m*

Nota. — Ces appareils comportent un buselot
pour tuyau de 0,090. o

éfq?[ﬁ nuoo VA 2
newuunee V.4 =

En préparation — Livrable juillet 1937

Fonte émaillée — Intérieur réfrac-
taire — A rayonnement direct —
Tirage direct ou tirage renversé.

Cheminée de forme nouvelle pour charbon,
coke ou bois, & feu vif réglable, permettant de
passer la nuit.

Joints étanches aux portes de chargement,
de foyer et de cendrier.

Grille pivotante manceuvrable sur le coté.
Prise d'air & double effet fonctionnant sur
le dessus de I'appareil, et donnant trois

positions : vif, moyen, lent.
Couvercle articulé.

Sur demande et sans plus-value : avec buse
renversée.

Moyennant plus-value : avec plateau de
parquet de Ia teinte assortie.

]

En préparation — Livrable juillet 1837

Fonte émaillée — Intérieur réfractaire — A double
enveloppe — Tirage direct ou tirage renversé.

eminée ci-dessus s'ajoute un systéme a double
le chauffage des locaux par rayonnement et




LJ) il
_heuunee \. A &

En préparation — Livrable juillet 1937

Fonte émaillée — Intérieur ré-
fractaire — A rayonnement direct
—Tirage direct ou tirage renversé.

Cheminée de forme nouvelle, pour charbon,
Coke ou bois, & feu vif réglable, permettant
de passer la nuit.

Joints étanches aux portes de chargement,
de foyer et de cendrier.

Grille pivotante, manceuvrable sur le coté”
Prise d'air & double effet fonctionnant sur le
dessus de I'appareil, et donnant trois posi-
tions : vif, moyen lent.

Couvercle articulé.

pe Standard

T
Sur demande et sans plus-value : avec buse
renversée.

Moyennant plus-value : avec plateau de
parquet de la teinte assortie.

/7 .

Q},_ ne

A

En préparation — Livrable juillet 1937

Fonte émaillée — Intérieur réfractaire — A double
enveloppe — Tirage direct ou tirage renversé.

Aux avantages de la cheminée ci-dessus s'ajoute un systéme a double
enveloppe permettant le chauffage des locaux par rayonnement et

par convection.

Nota, — Ces appareils comportent un buselot
uyas de 0,000

CHEMINEE V.A4

Vue avec plateau de parquet

V.A4 V.AS
0615 0615
0,330

o,
Dﬁ
0485 CHEMINEE V.AS

0,380
100 m*

Vue avec plateau de parquet
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MUSEUN

RADIANTE 71

RADIANTE 451

Polds net ...
Poids embaiié

Hauteur totale .

— Cet appareil Sormpse v

Radiante 31

Cheminée & feu visible et continu avec charbons

anthraciteux ou 1/4 gras — Feu intermittent avec

coke — Intérieur entiérement en fonte — Récupé-

rateur intégral et tirage direct — Réglage par targette
prise d'air.

[l pour tuyau de 0,

Ce nouveau modéle Radiante comporte un' systéme de récu-
pération assurant au maximum le rendement calorifique de I'ap-
pareil (voir ci-contre description technique).

Cette destructible brale I' 20% 30 et 30x50
en feu continu, ainsi que les charbons 1/4 gras.

De présentation moderne, avec les gonds de portes cachés et
un dessus plat a couvercle articulé, la Radiante 71 convient pour
les grands appartements et les vastes locaux commerciaux dans
lesquels un chauffage continu est de rigueur.

Type Standard :

Sur demande et sans supplément : facade, portes et entourage
émail Martinlac, garnitures chromées.

Radiante 451

Cheminée a feu visible et continu avec charbons

anthraciteux 20x30 et 30x50 ou 1/4 gras — Feu

intermittent avec coka — Intérieur entidrement en fonte

Récupérateur intégral et tirage direct — Réglage par
targette prise d'air.

Comme la Radiante 71, décrite ci-dessus, la Radiante 451 est un
nouveau modele comportant un récupérateur intégral

Son faible encombrement la désigne pour le chauﬂage écono-
mique de tous les locaux de moyenne importance.

Type Standard

Sur demande et sans supplément : facade, portes et entourage
émail Martinlac, garnitures chromées.

apparell comporte un
bulﬂoﬂwurwy:l.ldo 050,




LA SUPERIORITE TECHNIQUE

des nouvelles rRadwnfe

t d' modgles 71
et 451 possédenl au plus hau! point tou(es Ies qualités techniques
requises pour le chauffage en feu cannnu et completent la série
de nos fameuses cheminées RADIANTE, de vieille réputation,
auxquelles une clientele nombreuse resle fidele.

SOLIDITE
Ces appareils sont indestructibles : toutes les pidces constituant

le centre du foyer sont adaptées de telle fagon que le décendrage Grillecorbeille

normal suffit pour garantir la ventilation nécessaire a leur conser-

vation.
GRILLES

Les grilles vemca!es pro.Lgem les pones a micas du charbon
et elle: e qui facilite I'entretien de

I'appare

La gnne honzonkale de 1ond, par des mouvements de droite 2
gauche parfaif

L'ensemble de cet intérieur est tel qu'avec une !anble couche de
combustible en ignition on obtient le maximum de chauffe, car la
combustion se fait intégralement et en facade, la récupération des
gaz chauds s'établissant a l'arrire.

REGLAGE
Le réglage du feu est opéré efficacement a I'aide de la targette
(clapet de réglage de I'air primaire) qui commande l'arrivée d'air
au foyer.
Pour parlaure ce réglage un clapet,commandé parlaclefa3positions
(lent, modéré ou vif) placée sur la droite de I'appareil, obstrue plus
ou moins la buse, sans toutefois la fermer completement.

RECUPERATEUR INTEGRAL
Ce dlsposM breveté est I'économiseur de combustible par excel-

Il se compose de 2 manches, accolées au réservoir, dans lesquelles
les gaz chauds s'engouffrent par les coquilles a la partie supérieure;
ces 2 manches, munies d'ailettes pour la diffusion de la chaleur
vers I'extérieur, se réunissent a I'arriére dans une boite collectrice
placée devant la buse.

Les surfaces du récupérateur réchauffent ainsi lalr qui circule
dans la hotte formant la partie posténeure de I'appart

Il en résulte-que la chaleur évacuée dans la chemmée est faible
et que la presque totalité des calories dégagées par la combustion
est utilisée effectivement pour le chauffage.

Radiante ¢
Cheminée a feu visible et continu au coke n° 0,
résillon de coke ou charbons anthraciteux —

de combustion réfractaire — Portes
hermétiques & joints d'amiante Grille de

décendrage oscillante Réglage par ven-
touse — Volet de contre-tirage.

La conception de cette cheminée est telle qu'elle répond

gement aux conditions exigées pour brdler, en feu continu, tous

les combustibles anthraciteux ou maigres et pnnc:palement le

coke n° 0 et le grésillon de coke d'usines & gaz.

L'emploi de ce dernier combushble permet dobtemr économi-
une lenf ag

quement, par u
dans une grande piéce.

réable

Type Standard :

Moyennant plus-value :
a) avec entourage ;
b) avec socle de parquet (bavette) ;
¢) avec porte-bouillotte chromé.

D t5ie Svale” 2o OL4SK0.083.

chargement

Grille de face

A micas
supérieure

Porte Buse
A micas
intérieure Clef de buse
Boite
2 fumées

Grille tirette

Pare-candres
Clapet
de réglage de. Clapet de
|--|-.°uimnn\ s R fotioyage

Porte Cendrier
de condrior ~~—_|

Coupe longitudinale de la Radiante 71

@a

récupérateur intégral " breveté, vu de derriére

Lo dispositit **

apparell est fourni avec une

RADIANTE 4
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