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RADIANTE

R a d ia n te  lo  d 3 0
Cheminées à feu visible et continu avec 
charbons anthraciteux, pouvant aussi mar­
cher avec des boulets d'anthracite — Feu 
intermittent avec coke et bois — Zone de 
combustion réfractaire — Portes hermé­
tiques à joints d'amiante — Grille de décen­
drage oscillante — Réglage par ventouse.

Nos cheminées Radiante, basées sur le principe du feu continu 
et régulier, trouvent place dans la chambre à coucher, le salon, 
la salle à manger, le bureau.
Ce sont des appareils hygiéniques, dont l’excellence a été dé­
montrée par des centaines de milliers de spécimens en service 
depuis trois générations. Les fuites accidentelles de produits de la 
combustion sont évitées par des joints d'amiante. De plus, la cir­
culation des fumées dans une chambre située à hauteur conve­
nable, permet, avant le dégagement, réchauffement maximum de 
toute la partie supérieure de l'appareil.
La continuité du feu, le réglage par ventouse réduisant au minimum 
la surveillance, et les facilités de manœuvre, font de ces modèles 
des appareils essentiellement confortables.

Type Standard : corps émail céramique gris bleuté, gris castor 
rouge brun ou prune, porte de foyer et garnitures chromées.

Moyennant plus-value :
a) avec entourage ;
b) avec porte-bouillotte chromé ;
c) avec socle de parquet.

RADIANTE 12

10
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0,325 
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0,360 

90 m’ 
55 kg.

0,690 0,580 0,675
0,535 0,460 0,530

4 kg. 58 kg. 79 k

R a d ia n te  12 d 3 2
Cheminées à feu visible et continu avec 
charbons anthraciteux, pouvant aussi 
marcher avec des boulets d'anthracite —
Feu intermittent avec coke et bois — Zone 
de combustion réfractaire — Portes hermé­
tiques à joints d'amiante — Grille de décen­
drage oscillante — Réglage par ventouse.

Possédant les mêmes caractéristiques et propriétés que nos 
Radiante des séries précédentes, les modèles 12 et 32, aux lignes 
très sobres, ont été créés pour les intérieurs modernes.

Type Standard : corps émail céramique gris bleuté, gris castor, 
rouge brun ou prune, porte de foyer et garnitures chromées, avec 
entourage.

Moyennant moins-value : sans entourage.
Moyennant plus-value : avec porte-bouillotte chromé.

Ces appareils peuvent être allumés sans bois et sans papier (voir page 2S nos allume-feu à gaz brevetés).
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Breveté France et Etranger

Cheminée à feu visible et continu, spéciale pour 
brûler le “ petit grain " et les charbons maigres 
ou anthraciteux 10x20 et 20x30, combustibles 
bon marché à pouvoir calorifique excellent — 
Principe tunnel — Foyer en fonte réfractaire — Grille 
inférieure oscillante et grilles latérales mobiles — 
Porte de foyer à doubles parois — Réglage par 

ventouse.

Chauffant par rayonnement et par convection, grâce à sa double 
enveloppe, le Simplon 5 est nettement différent, par son principe 
tunnel, de tous les autres appareils de chauffage connus et il atteint 
la perfection.
Spécialement conçu pour brûler le ,, petit grain " il permet de réaliser 
une importante économie sur les prix d’achat du combustible ; sa 
technique de combustion en couches minces et son dispositif de 
récupération intégrale limitent la consommation au strict minimum 
(voir gravures page 36).
Le Simplon 5 est un modèle extrêmement perfectionné dans lequel le 
départ des gaz se fait par l’arrière dans les manches du « récupéra­
teur intégral ».
Ses facilités d'allumage, de réallumage, de chargement, de réglage 
d’allure, de décendrage ou de vidange, sans poussières, toutes portes 
fermées,.en font un appareil de grand confort.
Il convient pour le chauffage à peu de frais des pièces de toutes di­
mensions telles que salons, salles à manger, bureaux, bibliothèques, 
magasins, etc...

Type Standard : fonte émail céramique rouge brun ou prune, 
garnitures et applique de porte de foyer chromées, portes de foyer 
et de cendrier hermétiques à joints d'amiante, clé universelle pour 
toutes les manœuvres des portes et du décendrage, plateau de 
parquet de teinte assortie.

virtual ç̂ seum

/ j i£ a s  r
Poêle-cheminée à feu visible et continu — Inté­
rieur en fonte spéciale — Récupérateur intégral — 
Brûle le “ petit grain ’’ et les charbons maigres

Ce magnifique appareil au décor moderne assure un chauffage 
puissant et économique grâce à son système de récupération très 
perfectionné.
Le réglage des allures se fait aisément et avec précision par la 
nœuvre de la ventouse située sur la porte de cendrier.
Son dispositif intérieur assure uge combustion 
ae tous les petits combustibles anthraciteux 
egalement d’utiliser le grésillon de coke en feu

Type Standard : corps et portes 
émail céramique gris bleuté, gris 
castor, rouge brunouprune, garni­
tures et applique de porte chro­
mées, couvercle articulé, avec 
plateau de parquet de la teinte 
assortie.
Livré avec clé de buse pour la 
province et sans clé de buse 
pour Paris.

Ces oppGreils peuveni être allumés sans bois et papier (voir page 25 nos allume-feu à gaz brevetés).
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ALLORA 2

BRIOGE 2

/ \ l lv ria  2*
Tout fonte — Feu continu — Intérieur 
réfractaire — Portes hermétiques à joints 
d'amiante — Grille de décendrage oscil­
lante — Réglage par ventouse et entrée 
additionnelle d'air — Brûle tous les 
combustibles anthraciteux (calibre 20 30 
et au-dessus), ainsi que le grésillon de 

coke et le coke n° 0.

Calorifère à doubles parois à circulation d'air, de 
présentation très moderne et de construction robuste, 
dont la marche demande le minimum de surveillance. 
Les dimensions intérieures de l'Allora sont prévues 
pour la combustion en marche à feu continu du gré- 
sillon de coke et du coke n° 0 d'usines à gaz ; l’inté­
rieur réfractaire permet de réaliser un feu très vif. 
Une entrée d'air additionnelle, aménagée dans la 
porte de chargement en façade, assure une parfaite 
combustion des gaz.
Le réglage d'allure se fait par la ventouse placée 
dans Ta porte de cendrier et, complémentairement, 
par une clé de buse.
Le dessus du chapiteau découvre un tampon sur 
lequel on peut tenir un récipient au chaud.

Type Standard : façade, côtés, couvercle et portes 
fonte émaillée céramique gris bleuté, gris castor, 
rouge brun ou prune, garnitures chromées.

Moyennant plus-value :
a) avec façade, couvercle et portes émail céra­

mique rouge brun et côtés émail céramique 
imitation bois de chêne foncé ;

b) avec plateau de parquet 8x7, de la teinte 
assortie (voir page 50).

Tout fonte — Feu continu — Intérieur 
réfractaire — Portes de chargement, de 
foyer et de cendrier hermétiques — Grille 
de décendrage oscillante — Réglage 
par ventouse et entrée additionnelle d'air — 
Brûle tous les combustibles anthraciteux, 
(calibre 20 30 et au-dessus), ainsi que le 

grésillon de coke et le coke n° 0.

Comme le modèle Allora représenté ci-dessus, le 
calorifère Bridge, à doubles parois à circulation d'air, 
permet l'utilisation en feu continu du grésillon de 
coke et du coke n° 0 d'usines à gaz ; son intérieur 
réfractaire peut supporter un feu très vif.
Grâce aux réglages par ventouse, et entrée addition­
nelle d'air dans la porte de chargement, la marche de 
ce calorifère exige un minimum de surveillance pour 
un maximum de rendement

Type Standard : façade, côtés, couvercle et portes 
fonte émaillée céramique gris bleuté, gris castor, 
rouge brun ou prune, garnitures chromées.

Moyennant plus-value : avec plateau de parquet 7x7, 
de la teinte assortie (voir page 50).

Ces appareils peuvent être allumés sans bois et sans papier (voir page 25 nos allume-feu à gaz brevetés).
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Calorifère à feu visible et continu — 
Intérieur en fonte réfractaire — Récu­
pérateur Intégral — Grande puissance 
de chauffe — Brûle le "  petit grain " et 
les charbons maigres ou anthraciteux 
10x20 et 20 x 30, combustibles bon 
marché et à haut pouvoir calorifique.

D'une présentation très décorative, cet appareil 
s'harmonise avec les intérieurs modernes ; 
ses proportions bien étudiées, sa belle finition 
et le chromage étincelant de ses garnitures joli­
ment dessinées, constituent un ensemble artis­
tique du meilleur goût.
Construit tout en fonte, suivant les mêmes 
principes que nos appareils Ewa décrits à la 
page suivante, le calorifère Ora 1 comporte un 
dispositif " récupérateur intégral " qui lu j 
assure un fonctionnement très économique. 
Possédant les mêmes facilités de manœuvre 
et de réglage que les appareils Ewa. l’Ora 1 
se recommande donc particulièrement pour le 
chauffage en feu continu.

Type Standard : corps et portes fonte émail­
lée céramique gris bleuté, gris castor, rouge 
brun ou prune, derrière brut, garnitures chro­
mées, socle de parquet de la teinte assortie.

Moyennant plus-value : avec derrière émaillé 
de la teinte assortie.

ULTIMHEAT®
VIRTUAL MUSEUM

O ia  - 2 *

L’Ora 2 a les mêmes particularités et caractéris­
tiques que l’Ora 1 décrit ci-dessus, mais ses 
dimensions sont plus importantes et lui confè­
rent une capacité de chauffe plus élevée.

Type Standard : coros et portes fonte émaillée 
céramique gris bleuté, gris castor, rouge brun 
ou orune, derrière brut, garnitures chromées 
socle de parquet de la teinte assortie.

Moyennant plus-value : avec derrière émaillé 
de la teinte assortie.

Ces appareils peuvent être allumés sans bois et sans papier ( voir page 25 nos allume-feu à gaz brevetés).

45



ULTIMHEAT®
VIRTUAL

i r w a  /* „„ 5 *
Calorifère à feu visible et continu — Inté­
rieur en fonte réfractaire — Récupérateur 
intégral — Grande puissance de chauffe — 
Brûle le "  petit grain " et les charbons 
maigres ou anthraciteux 10x20 ou 20x30, 
combustibles bon marché et à haut pou-

Brûlant en feu continu le " petit grain " et les charbons 
maigres ou anthraciteux 10x 20 et 20 x 30. le calorifère 
Ewa constitue une nouveauté remarquable par son 
dispositif breveté de récupération et sa présentation très 
décorative.
Le principe de récupération de cet appareil décrit ci-contre 
explique pourquoi ce calorifère est de faible consommation 
malgré sa capacité de chauffe élevée.
Ses facilités de manœuvre, la continuité du feu et la 
souplesse du réglage par ventouse, en font un appareil 
des plus confortables.

EWA 1
Typo Standard : corps et portes fonte émaillée céra­
mique gris bleuté, gris castor, rouge brun ou prune, 
derrière brut, garnitures chromées, socle de parquet de la 
teinte assortie.

Moyennant plus-value : avec derrière émaillé de la teinte
assortie.

'Tlesto 12*
Feu continu — Intérieur fonte — Récupé­
rateur intégral — Portes de chargement, 
de foyer et de cendrier hermétiques —■ 
Grille de décendrage oscillante — Réglage 
par ventouse et clé — Brûle le "  petit 
grain ", les charbons maigres ou anthraci­
teux 10x 20, 20x 30 et le grésillon de coke 

12x23.

Le Nesto 12. de présentation très moderne, est le calorifère 
idéal pour les grands locaux, grâce à sa construction ro­
buste et à sa marche ne demandant que le minimum de 
surveillance.
Ses dimensions utiles ont été prévues pour la combustion 
du grésillon de coke d’usines à gaz calibre 12x23 en marche 
à feu continu.
Son système de récupération (voir description technique 
ci-contre) fait de ce calorifère un appareil à grand rende­
ment particulièrement économique.
Le dessus du chapiteau, â forme plate, peut recevoir un 
large récipient à tenir au chaud.

Type Standard : corps et portes fonte émaillée céramique 
gris bleuté, gris castor, rouge brun ou prune, garnitures 
chromées.
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principe de la  récu péra tio n  d a n s  le

Coup* du NESTO 12 *n fonctio 
Vu* d* profil.

Les gravures ci-dessus montrent comment 
dans le Nesto 12 tous les détails de sa 
construction concourent à assurer un ren­
dement hors de pair en utilisant au maxi­
mum toutes les calories produites par la 
combustion :

double enveloppe largement ajourée ; 
dispositif de retour au foyer des gaz 
imbrûlés ; 
réchauffeur d ’air ; 
récupérateur intégral.

Un dispositif de récupération basé sur le 
même principe équipe également nos calo­
rifères EWA et ORA.
Le réchauffeur d'air, dont nous donnons 
une gravure à part, procure un chauffage 
par convection très puissant en raison du 
brassage constant de l'a ir qui se fait par 
son canal.
De nombreux brevets nous garantissent 
l'exclusivité de ces dispositifs qui confèrent 
à nos appareils une suprématie incontestable.



ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

CHAUFFAGE ECONOMIQUE
NOS APPAR EILS S P E C IA LE M E N T CON ÇUS POUR L ’ U T IL IS A T IO N  

OU GRESILLON DE COKE D ’ U SIN ES A GAZ
Le coke d’usines à gaz est un excellent combustible àemployer 
pour le chauffage domestique. Il se recommande par son 
prix de vente peu élevé, son haut pouvoir calorifique et 
l'absence de fumées.

Il convient toutefois de ne l’utiliser que dans des appareils 
spécialement étudiés pour sa combustion.

Les appareils que nous présentons ci-dessous répondent bien 
à ces conditions; leur conduite et leur réglage sont des plus 
aisés et ils permettent de tirer de la combustion du coke tous 
les avantages qu'offre ce combustible en faisant réaliser de 
sérieuses économies de consommation.

D’après les essais faits dans les laboratoires les plus autorisés, 
il a été démontré qu'avec ces appareils d'excellents rendements 
sont atteints; le grand nombre de nos appareils en service 
chez les usagers confirme d'autre part d'une manière écla­
tante leurs qualités exceptionnelles.
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EN FEU CONTINU
NOS APPAREILS PER FEC TIO N N ÉS  A R ÉC U P É R A TIO N  
BR Û LA N T LE P E T I T  GRAIN

Puissance de chauffe inégalable grâce à leur système de 
récupération donnant le rendement calorifique le plus 
élevé qui ait été scientifiquement contrôlé ;
Ils brûlent “  le petit grain ", charbons maigres ou anthra- 
citeux 10x20 et 20x 30... tous combustibles bon marché et 
de haut pouvoir calorifique ;
Facilité de conduite surprenante : un feu qui bondit instan­
tanément de l'allure veilleuse à l'allure vive, et satisfait vos 
moindres désirs ;
Propreté absolue, toutes opérations se faisant sans pous­
sière, sans fumée, et fonctionnement rigoureusement 
hygiénique ;
Beauté des lignes, du décor aux émaux chatoyants, des garni­
tures chromées, comme seul Arthur Martin sait embellir 
un appareil ;
Des prix si bas qu'au bout d’un an l'appareil est remboursé par les économies de combustibles 
qu'il fait réaliser.
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^Plateaux de pa/ujuet
Entièrement en fonte, ces plateaux se font en émail céra­
mique gris bleuté, gris castor, rouge brun ou prune.
En passant commande, rappeler le nombre de carreaux, 
avec Je nom de l'appareil auquel il est destiné, et la teinte

^Plxujues e<tensildes 
peste d'installation.

Les plaques extensibles permettent l'utilisation de nos 
appareils quelle que soit l'ouverture de la cheminée.
Elles sont munies, ainsi que le poste d'installation, d’une 
glissière à trou que l'on monte ou descend à volonté pour 
la mettre à hauteur de la buse.
Une vanne à charnière, placée à la partie inférieure de ces 
accessoires, assure la marche régulière des appareils en 
s'ouvrant ou se fermant automatiquement.

Dimensions des plaques extensibles :

Numéros Hauteur Largeur
minimum

Largeur
maximum Poids net

1 0,620 0,400 0,540
kg.

3,300
2 0,680 0.480 0,630 4,100
3 0,780 0,600 0.760 5,800

PLAQUE EXTENSIBLE N< Dimensions du poste d'installation :
Hauteur : 0,580 Largeur : 0,160 Poids net : 6 kg. 200

POSTE D'INSTALLATION

J]lliuue-jjeu.
Breveté S.G.D.G.

Nous rappelons les avantages de notre allume-feu à gaz :
— Allumage direct dans la masse du combustible. — Aucune pré­

paration spéciale pour l'allumage ; vous chargez simplement le 
foyer avec le combustible que vous consommez habituellement. 
En cas de réallumage, décendrez simplement avant d'introduire 
l’allume-feu.

— Grande rapidité d'allumage. — En 2 minutes pour l'anthracite et. 
au plus long, en 5 à 8 minutes pour le coke, vous faites prendre 
votre feu.

— Extrême propreté. — Plus de manipulations salissantes puisqu'on 
ne vidange pas les foyers et qu'on n’emploie pas de produits d’al­
lumage. toujours plus ou moins malpropres.

— Economies appréciables. — Plus d'achat ni de stockage de com­
bustibles d'allumage ; une dépense de gaz de 0 fr. 10 à 0 fr. 25 au 
maximum.
Voir page 25 oescription et caractéristiques.
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AU CHARBON, AU COKE ET AU

ULTIMHEAT®
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BOIS
CARACTÉRISTIQUES GÉNÉRALES

Toutes nos cuisinières possèdent les principaux avantages sui­
vants :
-  Nos nouveaux foyers renforcés (extensibles ou pots ovales), 

dont la paroi côté four a été renforcée, sont recommandés 
pour leur faible consommation de combustibles et leur longue 
durée ;

— Les fours à rôtir ont été établis dans les plus grandes dimen­
sions possibles ;

— Notre système “  retour de flammes "  assure la circulation

régulière des gaz chauds tout autour du four à rôtir ; il est 
commandé par une manette ou un anneau de tirette se trouvant 
au-dessus et à droite de la porte de four ;

— Les passages de flammes et de fumées sont très larges 
évitant tout encrassement ;

— Nos revêtements en émaux indestructibles donnent à 
tous nos modèles une présentation élégante et réduisent au 
minimum les opérations de nettoyage.

FONTE OU TOLE D’ACIER ?
Certaines de nos séries ne comprennent que des cuisinières 
tout en fonte, tandis que d'autres sont fabriquées en tôle d'acier. 
La cuisinière en fonte est d'aspect robuste ; en raison de sa 
masse, elle forme accumulateur et continue à dégager des calo­
ries longtemps après son extinction.
La cuisinière en tôle d'acier, émaillée au controxyde sur ses

deux faces, a un caractère tout différent. Légère en même temps 
que d'une solidité à toute épreuve, sa ligne est nette, sobre, 
élégante ; sa mise en température est très rapide.
En fonte ou en acier, toutes nos cuisinières sont de conception 
éprouvée et munies des derniers perfectionnements techniques et 
mécaniques qui leur assurent le rendement maximum.

NOUVEAUTÉS
Notre programme 1937, spécialement adapté aux exigences mo­
dernes, comprend dans ses diverses séries des gammes com­
plètes d'appareils permettant de répondre à tous les besoins.

A signaler parmi nos nouveautés les modèles ci-après qui 
possèdent tous un réglage par levier : vif, moyen, lent, et des 
portes de four abattantes munies de contre-portes émaillées :

1° Les modèles tout fonte E.A, Arma et Arboy ;

2” Les cuisinières tout fonte : Normande-Lorraine à 4 trous O. A . 
6180, 6181 et 6190;

3'’ Nos nouvelles cuisinières tout acier T .A . 4 et T .A .4 bis avec 
dessus de 0,750 et 0,800.

RECOMMANDATIONS POUR L’INSTALLATION, LA MISE EN SERVICE 
ET L’ENTRETIEN

1» INSTALLATION
Se reporter à la page 37 (installation des appareils de chauffage).

2° MISE EN
a) Allumage. — Veillez à tenir la chaudière pleine d’eau. Assurez- 
vous que la ciiculation des gaz chauds est en tirage direct (manette 
en position horizontale ou anneau tiré à soi).

Nota. — Pour l’allumage et les réallumages nous recommandons 
notre allume-feu à gaz (voir page 25) qui supprime l’emploi de tous 
les combustibles d'allumage et ne nécessite ni vidange, ni prépa­
ration.

b) Rôtis. — La première condition pour réussir sans peine tous 
les rôtis est de bien chauffer le four préalablement.
Assurez-vous que la circulation des gaz chauds est en position de

MARCHE
retour de flammes (manette tournée verticalement ou anneau 
poussé à fond).
Ensuite, repoussez à fond le volet intérieur du four (pour les mo­
dèles comportant le volet) de façon à ce que toute la chaleur du 
foyer atteigne directement la pièce à rôtir.
c) Pâtisserie. — Chauffer également le four préalablement. Par 
contre, il est préférable, pour obtenir une chaleur moins vive, de 
masquer le foyer en fermant le volet intérieur (pour les modèles 
comportant ce volet).
d) Réglage d'allure du feu. — Se conformer aux indications de 
la notice d'instructions jointe à chaque appareil.

3° ENTRETIEN
Se reporter à la page 38 (entretien des appareils de chauffage).

Important
Pour la meilleure utilisation de nos cuisinières se référer à la notice que nous livrons avec chacune d'elles.
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M ianim e H633
Corps et panneaux en acier, colonnes 
en fonte — Portes équilibrées — Char­
bon coke ou bois — Buse dessus 
(2 trous) ou derrière — Robinet de 
chaudière à pression à tète isolante — 
Targette prise d'air — Cadres chromés 

— Retour de flammes.

La Martine 8633 est la première cuisinière 
française en tôle d'acier qui a été lancée 
en grande série sur le marché. 
Entièrement découpée et emboutie sur nos 
presses (comme toutes nos cuisinières en 
tôle d'acier) avec des outillages de précision 
pour tôles fortes.
Protection, par garnitures de fonte ou par 
notre émail controxydô inaltérable, de toutes 
les pièces inté- rieures risquant d'ôtre 
atteintes par la corrosion ou l’usure.

Type Standard : dessus poli, corps et portes acier émaillé blanc 
uni, cadres, barre devant et garnitures chromés, chaudière affleu­
rante de 8 litres environ.

a) Pour Paris : avec petit pot ovale au charbon ;
b) Pour le Nord, le Pas-de-Calais et la région de Grenoble : 

avec grand pot ovale au charbon et coke ;
c) Pour le reste de la France : avec foyer extensible au bois, char­

bon et coke, permettant l'utilisation des bûches de 33 cm.

MARTINE *33

Moyennant plus-value :
a) avec barre contournante chromée ;
b) avec dessus granité flotte polie ;
c) avec dessus granité, flotte granitée en suppl. de la flotte polie.

S tile iu  }63  ï
Mêmes caractéristiques que la Martine, 
mais de dimensions beaucoup plus 
vastes avec chaudière de 16 litres 
environ. Livrée avec grand pot ovale 
ou foyer extensible pour bûches de 
43 cm.

I

W Tm r  co
libi

T  riè

*CoLouum S63(*
Corps et panneaux en acier, colonnes en fonte — Porte équi­
librée—Charbon,coke ou bois — Buse dessus (2 trous) ou der­
rière — Robinet de chaudière à pression à tète isolante — 
Targette prise d’air — Cadres chromés — Retour de flammes.

La Tomon 8634 présente les mômes avantages que la Martine 
décrite ci-dessus, mais en place de l'étuve elle comporte un grand 
bac roulant.

Type Standard : dessus poli, corps et portes acier émaillé blanc 
uni, cadres, barre devant et garnitures chromés, chaudière 
affleurante de 8 litres environ, bac roulant.

a) Pour Paris : avec petit pot ovale au charbon ;
b) Pour le Nord, le Pas-de-Calais et la région de Grenoble : avec 

grand pot ovale au charbon et coke ;
c) Pour le reste de la France : avec foyer extensible au bois, 

charbon et coke, permettant l'utilisation des bûches de 33 cm.

Moyennant plus-value :
a) avec barre contournante chromée ;
b) avec dessus granité, flotte polie;
c) avec dessus granité, flotte granitée en suppl. de la flotte polie.
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Q uis in im e  T .  fl. ^
Tout acier -  Charbon, coke ou bois -  Portes 
L u i  ibrées -  Buse dessus (2 trous) ou derrière -  
Prise d'air commandée par levier -  Retour de 
flammes -  Robinet de chaudière à pression à tète 

isolante.
^ oini^rp moderne, tout en tôle d’acier, découpée à la 
Cul« p èavpc des outillages de précision pour tôles fortes. 
ImaMage au controxyde de l’envers des tôles blanches. 
Très belle présentation avec pieds ou avec socle.
_  Prise d'air commandée par levier à 3 positions : vif. moyen.

Portes de four et d’étuve abattantes équilibrées, contre- 
“  portes émaillées, guide-tiroir pour le cendr.er. gu.de- 

cendres sous le foyer.
_  Chaudière démontable sans retirer le robinet pour per­

mettre le détartrage dans certaines régions.
Tvoe Standard : Dessus poli, corps et portes acier émaillé 
blanc uni. barre devant et garnitures chromées, chaudière 
affleurante de 8 litres environ, contreportes émaillées.

a) Pour Paris : avec petit pot ovale Standard au charbon ;
b) Pour le Nord, le Pas-de-Calais et la région de 

Grenoble : avec grand pot ovale au charbon et coke ;
c) Pour le reste de la France : avec foyer extensible au 

charbon, coke ou bois, permettant l’utilisation des 
bûches de 33 cm.

Sur demande et sans plus-value : avec barres de côtés 
chromées au lieu de barre devant.
Moyennant plus-value :

a) avec barre contournante chromée :
b) avec dessus granité, flotte polie :
c) avec dessus granité, flotte granitée en supplément 

de la flotte polie ;
d) avec socle ;
e) avec dossier spécial ;
f ) avec dessus élargi de 0,800 ; dans ce cas la cuisinière 

est dénommée T .A .4 bis.



S tile iu  8613
Tout acier — Portes équilibrées — 
Charbon, coke ou bois — Buse des­
sus ou derrière — Robinet de 
chaudière à pression à tète iso­
lante — Targette prise d'air — 

Cadres chromés.

Nos cuisinières Stilem représentent un 
progrès considérable dans la construction 
des appareils de cuisine modernes en 
acier émaillé.
Toutes les pièces devant résister à l’usure 
ou à la corrosion sont renforcées ou 
protégées par des garnitures de fonte ou 
un revêtement de notre émail controxydé 
spécial inaltérable.

dière affleurante de 5 litres environ.
a) Pour Paris : avec petit pot ovale au charbon ;
b) Pour la Province : avec foyer extensible au bois, 

charbon et coke, permettant l’utilisation des bûches 
de 33 cm.

Moyennant plus-value :
a) avec dessus granité, flotte polie ;
b) avec dessus granité, flotte granitée en supplément de 

■a flotte polie.

devient 8613 À (bien spécifier dans les commandes).

de l ' t â  '}6 6 ‘ÿ

sans bois et

Tout acier — Portes équilibrées — Buse dessus — 
Porte de nettoyage à secteur sur la façade — Robinet 

de chaudière à pression à tête isolante.

Cette cuisinière réalise toutes les conditions exigées, d’une 
part pour les importantes préparations culinaires particulières 
aux régions alsacienne et lorraine, et d’autre part pour rem­
ploi des charbons de l’Est.
Elle comporte un four largement conditionné et une étuve 
profonde. La combinaison des flottes à 1 ou 2 trous permet 
de livrer ces cuisinières à volonté avec 2. 3 ou 4 trous sur le 
dessus.

Type Standard : dessus poli 3 trous, corps, portes et colonnes 
acier émaillé blanc uni. cadres, barre devant et garnitures 
chromés, chaudière affleurante de 9 lit. 5 environ, foyer exten­
sible en fonte (toujours à gauche) au bois, charbon et coke, 
permettant l'utilisation des bûches de 43 cm.

Sur demande :
a) avec foyer extensible en terre réfractaire au bois, 

charbon et coke, permettant l'utilisation des bûches 
de 43 cm. ;

b) avec dessus 2 ou 4 trous.
Moyennant plus-value :

a) avec barre contournante chromée ;
b) avec dessus granité, flotte polie ;
c) avec dessus granité, flotte granitée en supplément 

de la flotte polie.

sans papier (voir page 25 nos allume-feu à gaz brevetés).

CUISINIÈRE DE L'EST 7M7

.?$ cûfsimères peuvent être allumées



Ces deux modèles, créées spécialement pour les départe­
ments du Nord, réalisent toutes les conditions exigées par la 
cuisine régionale et par l’emploi des charbons de la région ; 
pour cela, ils sont équipés avec un grand pont rond pour char­
bon et coke.

Type Standard : dessus poli, corps et portes émaillés blanc 
uni. cadres, barre contournante, colonnes avant et garnitures 
chromés, sans chaudière.

Cuisinières du /flo iA  
3HUO* ed 38(tl*

Corps en fonte — Porte du four en tôle, équilibrée 
— Charbon ou coke — Buse dessus ou derrière — 
Targette prise d'air — Cadres chromés — Retour 

de flammes — Sans chaudière.

C u L s u u è o e * s

Moyennant moins-value : avec 
barre devant chromée.
Moyennant plus-value :

a) avec dessus granité, flotte 
polie ;

b) avec dessus granité, flotte 
granitée en supplément de 
la flotte polie ;

c) avec bac roulant ;
d) avec dossier de propreté 

(voir page 63 et la gra­
vure ci-contre) ;

e) avec panneaux décorés.

Cuisinière du ^flord 3&(tk*
Corps en tonte — Portes de four en tôle, 
équilibrées — Charbon ou coke — Grande 
buse dessus ou derrière — Targette prise

La 3844 est le modèle idéal pour les cuisines impor 
tantes qui exigent des préparations variées.
Deux fours de larges dimensions sont placés symé­
triquement autour du foyer central, ce qui permet une 
répartition parfaite de la chaleur par communication 
directe du grand pot ovale (charbon et coke) et par 
un dispositit de double retour de flammes.
En dessous de chaque four se trouve une étuve 
chauffe-assiettes de larges dimensions.

Type Standard : dessus poli, corps et portes 
émaülés blanc uni, cadres, barre contournante, 
colonnes avant et garnitures chromés, sans chaudière.

Moyennant moins value : avec barre devant chromée. 
Moyennant plus-value :

a) avec dessus granité, flotte polie ;
b) avec dessus granité, flotte granitée en supplé­

ment de la flotte polie ;
c) avec bac roulant ;
d) avec dossier de propreté (voir page 63) ;
e) avec panneaux décorés.

; bois et sans papier (voir page 25 nos allume-feu à gaz brevetés).

55



Cuis'vnim e  E. A . I
à charbonnier

Tout fonte — Portes ouvrantes avec fermetures 
à billes — Buse dessus ou derrière — Prise d’air 
commandée par levier à 3 positions : vif, moyen, 
lent — Retour de flammes — Robinet de chaudière 

à pression •*. tête isolante.

Ce petit modèle E.A.1 constitue un ensemble moderne d’un 
fini irréprochable. Portes ouvrantes pour le foyer et le four. 
Dispositif de tirage direct et système « retour de flammes » 
combiné. Bac charbonnier roulant se manœuvrant sans effort, 
même chargé.

Type Standard : dessus poli, corps et portes fonte émaillée 
céramique gris bleuté, gris castor ou prune, barre devant 
chromée, chaudière affleurante de 5 litres environ, bac char­
bonnier d'une contenance d'environ 22 Kgs de charbon.

a) Pour Paris, avec petit pot ovale Standard au charbon :
b) Pour la province, avec foyer extensible au bois, 

charbon et coke.

Sur demande et sans plus-value : avec barre devant émaillée 
granité.
Moyennant plus-value :

a) avec dessus granité, flotte polie ;
b) avec dessus granité, flotte granitée en supplément de la 

flotte polie ;
c) avec dessus élargi de 0 m. 700 ; dans ce cas la cuisinière 

est dénommée E.A.1 bis.

Cuisiniezle  E . fl. 2
à étuve

Ce petit modèle est construit suivant les mêmes principes que 
la cuisinière E.A.1 décrite ci-dessus ; il ne s'en différencie que 
dans sa partie inférieure qui comporte une étuve au lieu du 
bac charbonnier.
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vcs cuisinières peuvent être allumées sans

Type Standard : dessus poli, corps et portes fonte émaillée 
céramique gris bleuté, gris castor ou prune, barre devant 
chromée, chaudière affleurante de 5 litres environ.

a) Pour Paris, avec petit pot ovale Standard au charbon ;
b) Pour la province, avec foyer extensible au bois, charbon 

et coke.

Sur demande et sans plus-value : avec barre devant émaillée 
granité.
Moyennant plus-value :

a) avec dessus granité, flotte polie ;
: dessus granité, flotte granitée en supplément de la

flotte polie ;
. 700 ; dans ce cas, la cuisinière

re-feu à gaz brevetés).



C u is in i& ie  E . A . 3
Tout fonte — Portes ouvrantes avec fermetures à 
billes — Buse dessus ou derrière — Prise d'air 
commandée par levier à 3 positions : vif, moyen, 
lent — Retour de flammes — Robinet de chaudière 

à pression à tête isolante.

Cette cuisinière a les mêmes avantages et les mêmes carac­
téristiques que le petit modèle E.A.1 décrit ci-contre, mais elle 
comporte un décor ondulé d'une sobre élégance mettant en 
valeur la beauté du revêtement d'émail céramique.

Type Standard : dessus poli, corps et portes fonte émaillée 
céramique gris bleuté, gris castor ou prune, barre devant 
chromée, chaudière affleurante de 5 litres environ, bac char­
bonnier d'une contenance d'environ 22 kgs de charbon.

a) Pour Paris, avec petit pot ovale Standard au charbon ;
b) Pour la province, avec foyer extensible au bois, charbon 

et coke.

Sur demande et sans plus-value :
a) cette cuisinière peut être livrée émaillée céramique blanc 

uni ;
b) avec barre devant émaillée granité.

Moyennant plus-value :
a) avec dessus granité, flotte polie ;
b) avec dessus granité, flotte granitée en supplément de la 

flotte polie ;
c) avec dessus élargi de 0 m. 700 ; dans ce cas la cuisinière 

est dénommée E.A.3 bis.

Tout fonte — Email imitation bois — Portes ou­
vrantes avec fermetures à billes — Buse dessus 
ou derrière — Circulation spéciale d’air — Retour 
de flammes — Robinet de chaudière à pression à 

tête isolante.

L'Arboy 10 a exactement les mêmes caractéristiques et dimen­
sions que le modèle E.A.1 décrit ci-contre mais son décor est 
tout uni. avec revêtement en émail céramique imitation bois de 
chêne foncé, ce qui donne à cette cuisinière l'aspect d'un joli 
meuble.

Type Standard : dessus poli, corps et portes fonte émaillée 
céramique imitation bois de chêne foncé, barre devant chromée, 
chaudière affleurante de 5 litres environ, bac charbonnier 
d'une contenance d'environ 22 kgs de charbon.

a) Pour Paris, avec petit pot ovale Standard au charbon ;
b) Pour la Province, avec foyer extensible au bois, charbon

Sur demande et sans plus-value :
a) avec dessus poli, corps et 

portesémailcéramique blanc 
uni, barre devant chromée ;

b) avec barre devant émaillée 
granité.

Moyennant plus-value :
a) avec dessus granité, flotte 

polie ;
b) avec dessus granité, flotte 

granitée en supplément de 
la flotte polie ;

c) avecdessusélargide0m.700 ;
dans ce cas la cuisinière 
est dénommée Arboy 10 bis.
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Tout fonte — Portes ouvrantes avec fermetures à 
billes — Buse dessus ou derrière — Circulation 
spéciale d’air — Retour de flammes — Robinet de 

chaudière à pression à tète isolante.

Os dimensions plus importantes que le petit modèle E.A.2 
décrit page 59. l’Arma 5 comporte également des portes ou­
vrantes de foyer, four et étuve et un tiroir cendrier en dessous 
de la porte de foyer.
Les côtés et les panneaux de façade de droite et de gauche 
ont un revêtement ligné sobrement décoratif.

Type Standard : dessus poli, corps et portes fonte émaillée 
céramique gris bleuté, gris castor ou prune, barre devant 
chromée, chaudière affleurante de 8 litres environ.

a) Pour Paris : avec petit pot ovale Standard au charbon ;
b) Pour le Nord, le Pas-de-Calais et la région de Grenoble : 

avec grand pot ovale au charbon et au coke ;
c) Pour le reste de la France : avec foyer extensible au 

bois, charbon et coke, permettant l'utilisation des grandes 
bûches.

Sur demande et sans plus-value :
a) émaillée céramique blanc uni ;
b) avec barre devant ou barres de côtés émaillées granité. 

Moyennant plus-value :
a) avec barre contournante chromée ou émaillée granité :
b) avec dessus granité, flotte polie ;
c) avec dessus granité, flotte granitée en supplément de la 

flotte polie ;
d) avec porte à rôtir et foyer mixte ;
e) avec dessus élargi de 0 m. 8‘ “ 

est dénommée Arma 5 bis.
; dans ce cas. la cuisinière

uisuumes E. A. Cf d E. A.
Tout fonte — Portes de four et d'étuve abattantes, 
contreportes émaillées — Buse dessus ou derrière 
— Prise d'air commandée par un levier à 3 positions : 
vif, moyen, lent — Retour de flammes — Robinet 

de chaudière à pression à tête isolante.

Type Standard : dessus poli, corps et portes fonte émaillée 
céramique gris bleuté, gris castor ou prune, barre devant 
chromée, chaudière affleurante de 8 litres environ.

a) Pour Paris : avec petit pot ovale Standard au charbon ;
b) Pour le Nord, le Pas-de-Calais et la région de Grenoble : 

avec grand pot ovale au charbon et au coke ;
c) Pour le reste de la France : avec foyer extensible au bois, 

charbon et coke, permettant l'utilisation des grandes 
bûches.

Sur demande et sans plus-value :
a) avec barres de côté chromées au lieu de barre devant 

chromée ;
b) avec barre devant ou barres de côtés émaillées granité. 

Moyennant plus-value :
a) avec barre contournante chromée ou émaillée granité ;
b) avec dessus granité, flotte polie ;
c) avec dessus granité, flotte granitée en supplément de la 

flotte polie ;
d) avec intérieur de four émaillé ;
e) avec socle ;
f) avec porte a rôtir sur le côté ;
g) avec dessus élargi de 0,800 et 0,900; dans ce cas les 

cuisinières sont respectivement dénommées E.A.4 bis 
et E.A .6 bis.

BsaBs
S E S E e :;:
s s ; ; e - :
ss= 6

t

Ces papier (voir page 25 nos allume-feu à gaz brevetés).
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Toutfonte — Charbon, coke ou bois — Portes équilibrées —
Buse dessus ou derrière — Réglage par ventouse — Retour 
de flammes — Robinet de chaudière è pression à tète isolante.

D'un ensemble sobre et confortable, avec disposition intérieure de nos 
modèles courants : petit ou grand pot ovale ou foyer extensible, large 
four à retour de flammes, étuve chauffe-assiettes et chaudière.
Dessus à large surface, porte de foyer ouvrant de droite à gauche, portes 
de four et d’étuve abattantes et équilibrées.

Type Standard : dessus poli, corps et portes fonte émaillée cérami­
que gris bleuté, gris castor ou prune, barre devant et garnitures chro­
mées, chaudière affleurante de 8 litres environ.

a) Pour Paris : avec petit pot ovale au charbon ;
b) Pour le Nord, le Pas-de-Calais et la région de Grenoble : avec 

grand pot ovale au charbon et coke ;
c) Pour le reste de la France : avec foyer extensible au bois, charbon 

et coke permettant l’utilisation des bûches de 33 cm.
Sur demande et sans plus-value :

a) avec barres de côtés chromées au lieu de barre devant chromée ;
b) avec barre devant ou barres de côtés émaillées granité.

Moyennant plus-value :
a) avec barre contournante chromée ou émaillée granité ;
b) avec dessus granité ;
c) avec dessus granité, flotte granitée en suppl* de la flotte polie ;
d) avec porte à rôtir sur le côté. arm a  3

/ j  'Uua 3

CuUUû&ie  E. A. f
i.iciuc que pour i Mrma o mais en pius :
Sur demande et sans plus-value : se fait en céramique blanc uni.

Cette cuisinière est très moderne par son décor en émail céramique imita- 
( i  tion bois de chêne foncé, rehaussé de garnitures chromées ; elle a les mêmes 
^  caractéristiques et dimensions que l’Arma 3

Type Standard : dessus marbré, flotte polie, corps et portes fonte émaillée céramique imitation 
bois de chêne foncé, barre devant et oarnitures chromées, chaudière affleurante de 8 litres env . 
Même équipement que pour l'Arma 3. mais en plus :
Sur demande et sans plus-value : l’Arboy 4 se fait aussi en céramique blanc uni avec pieds granit 
blanc, barre devant chromée, et dessus poli.
Moyennant moins-value : avec dessus poli au lieu du dessus marbré.

Cuisinière ayant les mêmes avantages, caractéristiques 
et dimensions que l’Arma 3.
Décor de très bel effet dans les mêmes teintes céra­
miques que l’Arma 3. SSS-SSïWSSSir:

9 5 3 ~ s  
T IS 3s::=  8  
T S E - ..... ......
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(Juisuûè^es I^oi/iame 
&(■ /Jtcn.iuancte à <t bwus

6180 , 6181 , 6lqO
Tout fonte — Charbon, coke ou bois— Porte de four équilibrée — 
Levier de commande de prise d’air — Retour de flammes — 
Buse dessus ou derrière — Chaudière démontable avec robi­

net à pression à tête isolante — Porte à rôtir.
Ces nouveaux modèles, incorporant tous les perfectionnemehts 
techniques et mécaniques réalisés jusqu’à ce jour, ont les particula­
rités suivantes :

— Prise d’air commandée par un levier spécial, placé à l’arrière 
sur le côté gauche, comportant 3 positions : vif, moyen, lent.

— Nouveau système de retour de flammes combiné ; par une seule 
manœuvre le tirage est renversé ou direct et l'obstruction du 
circuit non utilisé se fait automatiquement.

— Grand four à porte abattante équilibrée et large étuve à deux 
portes ouvrantes, laissant entièrement libre l'accès à l’inté­
rieur de l’étuve.

— Chaudière affleurante démontable sans retirer le robinet pour 
permettre facilement le détartrage.

Type Standard : dessus poli, corps et portes fonte émaillée céra­
mique, barre devant et garnitures chromées, chaudière affleurante, 
porte à rôtir sur le côte gauche, toujours avec grand foyer mixte 
extensible au charbon, coke ou bois, permettant l’utilisation des 
bûches de 40 cm.
Décor :

La 6180 est avec décor ligné et émaillé céramioue gris bleuté. ■

Sur demande et sans plus-value :
a) barres de côtés chromées au lieu de barre devant chromée ;
b) avec barre devant ou barres de côtés émaillées granité ;
c) avec 2 flottes à 1 trou au lieu de 2 flottes à 2 trous.

Moyennant plus-value :
a) avec barre contournante chromée ou émaillée granité
b) avec dessus granité, flotte polie ;
c) avec dessus granité, flotte granitée en suppl. de la flotte polie ;
d) avec dessus élargi de 0 m. 850 ou 0 m. 950; dans ce cas les 

cuisinières sont dénommées respectivement 6180 bia et 6181 bis 
ou 6190 bis.
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Guisinièries J^oviaine d /Jtoxuumde 
à <r bious 9. A. r

Tout fonte — Charbon, coke ou bois — Porte de 
four équilibrée — Levier de commande de prise 
d’air — Retour de flammes — Buse dessus ou 
derrière — Chaudière démontable avec robinet 

à pression à tête isolante — Porte à rôtir.

Ces cuisinières d'un ensemble très décoratif possèdent les 
mêmes avantages que nos cuisinières 6180-6181-6190 :
— Prise d’air commandée par un levier spécial placé à l'arrière 

sur le côté gauche, comportant 3 positions : vif, moyen, lent ;
— Nouveau système de retour de flammes : par une seule 

manœuvre le tirage est renversé ou direct et l'obstruction 
du circuit non utilisé se fait automatiquement ;

— Grand four à porte abattante équilibrée et large étuve à 
deux portes ouvrantes, laissant entièrement libre l'accès à 
l'intérieur de l’étuve ;

— Chaudière affleurante démontable sans retirer le robinet 
pour permettre facilement le détartrage.

Type Standard : dessus poli, corps et portes fonte émaillée 
céramique gris bleuté, gris castor ou prune, barre devant et 
garnitures cnromées, chaudière affleurante de 12 litres environ, 
porte à rôtir sur le côté gauche, toujours avec grand foyer 
mixte extensible au charbon, coke ou bois, permettant l'utili­
sation des bûches de 40 cm.
Sur demande et sans plus-value :

a) avec barres de côtés chromées au lieu de barre devant 
chromée ;

b) avec barre devant ou barres de côtés émaillées granité ;
c) avec 2 flottes à 1 trou au lieu de 2 flottes à 2 trous.

Moyennant plus-value :
a) avec barre contournante chromée ou émaillée granité ;
b) avec dessus granité, flotte polie ;
c) avec dessus granité, flotte granitée en supplément de la 

flotte polie ;
d) avec dessus élargi de 0 m. 850 ; dans ce cas la cuisinière 

est dénommée O.A.5 bis.

Cuisiniènes J^oi/iaine d'Jto'Uucuuie 
à U trions O.A.? ^

Type Standard : dessus poli, corps et portes fonte émaillée 
céramique gris bleuté, gris castor ou prune, barre devant et 
garnitures chromées, chaudière affleurante de 16 litres environ, 
porte à rôtir sur le côté gauche, toujours avec grand foyer 
mixte extensible au charbon, coke ou bois, permettant l’utili­
sation des bûches de 40 cm.
Sur demande et sans plus-value :

a) avec barres de côtés chromées au lieu de barre de 
chromée ;
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2 flottes à 1 trou 

mt plus-value : 
barre contour- 
chromée ou

) avec dessus élargi 
de 0 m. 950 ; dans ce 
cas la cuisinière est 
dénommée O.A.7 bis.

Ces cuisinières peuvent être allumées sans bois et papier («,/r page 25 à gaz 6revetés)
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GAZ ET CHARBON, COKE OU BOIS

Prière de se reporter à la 1rc partie de ce catalogue 
(pages 27 à 32) pour tout ce qui concerne nos 
cuisinières à deux fins fonctionnant à volonté soit 
au charbon, au coke ou au bois, soit au gaz, ou 
avec ces deux modes de chauffage utilisés en 
même temps en cas de nombreuses cuissons à 
effectuer
Nous rappelons ci-après nos différents modèles : 
SUCCULA 8310. Gaz et charbon, coke ou bois- 

Côté gauche. Charbon : taque chauffante 
à 2 trous, four à rôtir, et étuve chauffe- 
assiettes, avec ou sans chaudière affleurante. 
Côté droit. — Gaz : 3 brûleurs dessus, dont 
1 amovible, coffre à rôtir et à griller 
(Voir gravure et spécifications page 29).

CUISINIÈRE MIXTE X. A. 6. -  Gaz et char- 
bon ,coke ou bois.
Côté gauche. Charbon : taque chauffante 
à 3 trous, four à rôtir, et étuve chauffe- 
assiettes, avec ou sans chaudière affleurante. 
Côté droit. — Gaz : 4 brûleurs dessus, coffre 
à rôtir et à griller

CÔ TÉ CHARBON GAZ

(Voir gravures et spécifications pages 30 et 31). 
CUISINIÈRE MIXTE 3966". -  Gaz et charbon.

Pfincipe de le répartition des chaullages charbon et gai dans la SUCCULA 
&3to et les mixtes X. A. 6 et 3966.

Côté gauche. — Charbon : large taque chauffante à 2 trous, four à rôtir et étuve chauffe-assiettes. 
Côté droit. — Gaz : 2 brûleurs dessus, coffre à rôtir et à griller 
Avec ou sans chaudière de côté chauffée au charbon ou au gaz.

C Ô TÉ  CHARBON

L'ALT £RNA 8111, avec ailette poissonnière, »n fonctionnement simultané au gaz et au

(Voir gravure et spécifications page 32).
ALTERNA 8111. — Gaz et charbon, coke 

ou bois.
Côté gauche. Charbon : taque
chauffante à 3 trous, avec ou sans 
chaudière affleurante,
Côté droit. — Gaz : 3 brûleurs dessus, 
dont 1 amovible.
Four mixte chauffé soit au charbon, 
soit au gaz, comportant une grillade à 
gaz à la partie supérieure.
Bac charbonnier.

(Voir gravure et spécifications page 28).

Les schémas ci-contre montrent comment se 
présentent les deux modes de chauffage, 
d’une part, sur l'A lterna 8111 à four unique, 
d ’autre part, sur la Succula 8310 et les mixtes 
X. A. 6 et 3966.
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Un modèle spécial équipe nos petites cuisinières E.A.1. 
E.A.3 et Arboy 10.

Type Standard : corps en tôle galvanisée, façade émaillée 
blanc uni.

Nota. — Le corps du bac Toinon 8634 est en tôle vernie

*ücuupon acciuuuLaleu/i
Tampon spécial avec système de chicanes qui obligent les 
gaz, avant d'être évacués, à s'attarder sous le tampon afin 
d'y accumuler un maximum de calories.
Ces calories, absorbées par la masse de fonte du tampon, 
constituent une réserve de chaleur des plus précieuses 
pour les cuissons faites sur le dessus de la cuisinière.

Ckanlwnni&i
Ce charbonnier trouve naturellement sa place à côté de 
nos cuisinières émaillées blanc uni ; sa hauteur correspond 
à celle de leur dessus.

Type Standard : façade et côtés tôle émaillée blanc uni, 
dessus granité.

Breveté S. G. D.G.

Nous rappelons les avantages de notre allume-feu à gaz :
— Allumage direct dans la masse du combustible.—Aucune 

préparation spéciale pour l'allumage ; vous chargez 
simplement le foyer avec le combustible que vous con­
sommez habituellement.
En cas de réallumage, décendrez simplement avant 
d'introduire l'allume-feu.

— Grande rapidité d'allumage. — En 2 minutes pour l'anthra­
cite et. au plus long, en 5 à 8 minutes pour le coke, vous 
faites prendre votre feu.

— Extrême propreté. — Plus de manipulations salissantes 
puisqu'on ne vidange pas les foyers et qu’on n’emploie 
pas de produits d'allumage, toujours plus ou moins 
malpropres.

— Economies appréciables. — Plus d'achat ni de stockage 
de combustibles d’allumage ; une dépense de gaz de 
0 fr. 10 à 0 fr. 25 au maximum.
Voir nage 25 description et caractéristiques.
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I. DÉLAIS DE LIVRAISON

D ’une façon générale, toutes les commandes sont 
reçues sans engagement de livrer dans un délai déter­
miné ; en cas de retard, l’expédition sera valablement 
faite si le destinataire n'a pas fixé préalablement un 
délai de livraison que nous pourrons accepter expressé­
ment par lettre.

Nous ne serons jamais tenus de livrer des marchan­
dises commandées dans un moment où nos appro­
visionnements seraient épuisés, ou en cas d’impossi­
bilités par cas de force majeure (grève, incendie, etc.)

Notre outillage perfectionné nous permet maintenant 
de livrer tous nos appareils, quels qu'ils soient, dans les 
délais les plus réduits.

En ce qui concerne les modèles Standard, nous avons 
réglé nos services de production de manière à avoir 
toujours un stock de nos appareils des types courants 
suffisant pour satisfaire im médiatement toutes les 
demandes.

II. GARANTIE

Nos appareils sont garantis pendant un an, à dater 
du jour de la facture, contre tout vice de construction 
ou défaut de matière.

Nous ne répondons pas d 'une mauvaise utilisation 
de l’appareil ou d'un défaut d’installation.

La garantie se borne à l'échange pur et simple de la

pièce, après reconnaissance par notre service technique 
de la défectuosité.

Les pièces doivent être livrées dans nos usines, sans 
que nous ayons à participer aux frais de main-d'œ uvre 
occasionnés par le démontage ou le montage, ni aux 
frais ou conséquences de l'immobilisation de l'appareil.

III. CONDITIONS DE VENTE ET D’EXPÉDITIONS

I

C o n d itio n s  g én é rales
Les commandes sont acceptées sans engagement 
de prix. Les factures sont établies aux prix et condi­
tions du moment de l’expédition.

É m a illag e
Les légers fendillements qui se produisent sur une pièce 
ém aillée, et qu'en termes du métiernousappelonstressail- 
lures, ne peuvent en aucun cas constituer un défaut de 
fabrication.

Ces fendillements sont le résultat d'une différence de 
coefficient de dilatation entre la fonte ou la tôle et l’émail ; 
ils ne nuisent du reste en rien à la parfaite adhérence de 
l'émail sur la fonte et la tôle que nous garantissons 
absolument.
Seul, pourrait nous être imputé un décollement de la 
couche d’émail survenu aux premiers feux et sans cause 
extérieure, tel que choc ou coup de feu.

V e n te s  au d é ta il - P rix  im posés
Les prix minima imposés pour la revente de nos appareils 
au détail sont les prix de nos tarifs au moment de la vente,

tant pour la cuisine et le chauffage au gaz que pour les 
appareils à butane, charbon, coke ou bois.
En cas d’infraction, nous nous réservons tous nos droits 
et recours et notamment celui d'arrêter la livraison et 
d'annuler les marchés en cours, même s'ils ont reçu 
un commencement d'exécution.
Les maisons de gros s'engagent à imposer les mêmes 
obligations à leur clientèle de détail.

R ég io n  paris ienne
Les appareils que nous présentons dans nos Salles 
d'Exposition, 36. rue de Chateaudun, Paris (9e), ne 
peuvent être ni déplacés, ni vendus. Les ventes sont 
faites par notre Dépôt, 36. rue de Chateaudun, Paris (9e), 
lequel n'est agencé que pour les livraisons dans Paris 
et dans les départements de Seine, Seine-et-Oise et 
Seine-et-Marne.
A ucune vente au public n'est effectuée dans nos Salles 
d'Exposition, où notre personnel se borne à donner tous 
renseignements utiles et à faire des démonstrations. Les 
personnes désireuses d 'acheter sont renvoyées à leur 
fournisseur habituel.
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M ode d ’ex p éd itio n

Sauf avis contraire, les envois sont toujours faits en 
petite vitesse, par les tarifs spéciaux les plus réduits. 
Même en cas de port payé, nos marchandises voyagent 
toujours aux risques et périls du destinataire qui doit en 
cas de retard, d'avarie ou de perte, exercer son re­
cours contre les Compagnies de transport.
Nos marchandises sont vendues prises sur wagon 
Revin.

R esponsab ilités  des C o m p ag n ie s  de C h em in s  
de fer

La loi Rabier du 24 septembre 1905 ayant supprimé 
les clauses restrictives de responsabilités des condi­
tions des tarifs spéciaux des Chemins de fer nous 
rappelons à nos Clients :
1° Que les Compagnies de Chemins de fer ne peuvent 
exiger l'emballage des marchandises qu’il a toujours 
été dans l'usage d’expédier sans em ballage ou avec 
un emballage sommaire ;
2° Que les Compagnies sont absolument respon­
sables des avaries de transport causées à ces mar­
chandises et ne peuvent s’en exonérer sauf les cas 
de force majeure, qu’en prouvant que les dites avaries 
résultent d'un vice propre de la chose.
Nous déclinons donc toute responsabilité pour avaries 
de route, les destinataires ayant seuls qualité pour taire 
valoir leurs droits envers les Compagnies avant la prise 
de livraison.
Pour bénéficier sans conteste des avantages de la 
loi Rabier, et pour réserver utilement ses droits en 
cas d’avaries ou de perte, il convient donc :
1° De faire des réserves précises et déterminées sur 
le livre d'émargement de la gare, ou le bordereau du 
camionneur ;
2° De faire accepter ces réserves par le Représen­
tant autorisé de la Compagnie, sur le récépissé au 
destinataire. Au cas où il s'y refuserait, il serait indis­
pensable de confirmer les dites réserves par lettre

• t ,  jours

iertise prJtjjUN 
afU LfttM W eA T^ r

recommandée remise à la poste 
de la réception de la marchandise.
Parfois les Compagnies solliciten 
par l'article 106 du Code de Commer:i 
la cause et le montant des avaries 
sable que le destinataire, dûment c 
ou se fasse représenter à cette expertise 
N o ta . Nous tenons à mettre no re clientèle en garde 
contre les appréciations de certaines gares qui, spon­
tanément, invoquent le parfait état extérieur de l’em ­
ballage pour décliner toutes responsabilités, alors que, 
par suite d'un choc ou d’une chute, l'emballage peut 
avoir très bien résisté et le contenu s'être brisé tel, 
par exemple, un colis de verrerie ou de fonte émaillée.

R etour des harasses au ta rif réduit
Les formalités indispensables pour obtenir le retour 
des harasses en tarif réduit sont les suivantes : 
Démonter les harasses en retirant simplement les 
goupilles ;
Joindre les bâches s'il y a lieu ;
Produire la lettre de voiture d'arrivée et réclamer le 
tarif spécial des retours d'em ballages démontés ; 
Spécifier le nombre des colis, leur poids, et surtout 
les numéros des harasses et des bâches.

J u rid ic tio n
Tous les litiges relatifs aux présentes, même ceux dé­
coulant des conditions de lieu ou de fait dans lesquelles 
les présentes ont été ou seront exécutées, seront exclu­
sivement de la compétence du Tribunal de Commerce 
de la Seine ou des Tribunaux compétents de la Seine.

G ravures
Les gravures de cet album sont la reproduction aussi 
fidèle que possible des appareils fabriqués.
Toutefois, nous déclinons toute responsabilité à ce 
sujet si, par suite de modifications ou de perfection­
nements, les appareils différaient des gravures par 
quelques détails.

SI VOUS VOULEZ 
COMMANDEZ TOUJOURS DI

\
’ apamoosa s u e s  -  uoxpxp 

-5>dxs , p f j.~ejTêT- âp 'ërô m - â p ~ û tj 

sxnop o T  ^  aea sapqeA'R(T
puos sasxpue-qoJBU) sou  anb pusp 

-n d p p s apuaA sp  sapBj^u^S suoxp 

. -x p u o o  sou   ̂ puamapoxaps axuap 
ua snou ap 'sapp aA n ou  sao u aS xx a  

xns a a x B js x p B s  anod ‘ puaSxpqo 

snou sappan pos sao u ep su o o ax o  saq
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GAZ
Appareils de cuisine au gaz.
Généralités, réglages, entretien
a) Réchauds plats et réchauds-four :

Réchauds 29 et 30 ter 
Réchauds 332 et 51 
Réchaud-grilloir 751 .
Protofour 782 
Protofour 778
Protolux 779 .................
Superfurnus 775 et 775 bis 
Superfurnus 725 et 725 bis 
Superfurnus 726 et 776 
Martinex 732 
Isofurnus 572

b) Réchauds-four sur pieds et cuisinières :
Martinex 732 P
•sofurnus 572 P -----
Martinette 573 et 575 
Spidex 314 ..
Spidex 324 A
Suprex 240 ..............
Batterie Française 344 
Cuisinière 507

c) Accessoires pour appareils de cuisine au gaz :
Allume-feu à gaz ...........
Armoire-support 1 porte 647 
Armoire-support 2 portes 648 . . . .
Plateaux de propreté 1. 2. 5 bis et 612 
Plateau seul du support-étagère 722 
Support-étagère 742 (tôle d'acier)
Support-étagère 722 (fonte).
Table-support 14 3 ...............
Thermostat de cuisinières à gaz 

Cuisinières mixtes gaz et charbon, coke ou bois : 
Généralités.
Alterna 8111.
Succula 8310 
Mixte X. A. 6 
Mixte 3966.

Appareils de chauffage au gaz :
Généralités.
Mistudio
Tanagra .. .
Tircis

* A ir Normalisé "  (chauffage par générateurs). 
Installations de grande cuisine

CHARBON, COKE OU BOIS
Appareils de chauffage au charbon, au coke ou au

Généralités, installation, mise en service et entretien 
Principe du Simplon 5.
Poêles divers (à bois et mixtes) :

Poêle à bois V.A.1
Picup 1 et 2 ..........................
Poêles mixtes V.A.2 et V.A. 3 
Poêles mixtes V.A.4 et V.A. 5 

Cheminées :
Radiante 451 et 71
Radiante 4 ........................... .....................
La supériorité technique des nouvelles Radiante. 
Radiante 10, 30,12 et 32.
Simplon 5 
Areas 1

Calorifères :
Allora 2 
Bridge 2 .
Ora T et 2 . ..
Ewa 1 et 2.
Nesto 1 2 ..............................................................
Principes de la récupération dans le Nesto 12

Pour le chauffage économique en feu continu :
Appareils brûlant le grésillon de c o k e .................
Appareils à récupération brûlant le " petit grain " 

Accessoires pour les appareils de chauffage au charbon 
Plateaux de parquet 
Plaques extensibles.
Poste d’installation 
Allume-feu à gaz

Cuisinières au charbon, au coke ou au bois.
Généralités, installation, mise en service et entretien
Cuisinières en tôle d'acier :

Martine 8633 
Toinon 8634 
Stilem 7637 
T.A.4 . . . .
Stilem 8613...........
Cuisinière de l’Est 7667 

Cuisinières en fonte :
Cuisinières du Nord 3840, 3841 et 3844 
E.A.1 et E.A.2 
E.A.3 . . .
Arboy 10
Arma 5 ........
E.A.4 et E.A.6 
Arma 3 
E.A.5 . . . .
Arboy 4

Accessoires pour cuisinières au charbon :
Dossier de propreté.
Bacs roulants . .
Tampon accumulateur 
Charbonnier
Allume-feu à gaz . . .
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PIÈCES DE RECHANGE
Nous rappelons à notre clientèle que nous fournissons toutes les pièces de rechange pou­

vant être demandées pour nos appareils à gaz ou à charbon livrés depuis 1918.
Qu'il s ’agisse de brûleurs, grilles, tampons, rondelles, pots, portes, poignées, etc..., nous 

livrons toujours à lettre lue les pièces courantes que nous avons en stock, et moyennant un 
délai de quelques jours les pièces spéciales ou celles d'appareils anciens.

C’est une garantie pour les usagers et un sérieux argument de vente à faire valoir auprès 
des acheteurs hésitants.

Nous considérons, en effet, que la bonne tenue de notre Département des pièces de 
rechange est un facteur important du "  Service "  que nous assurons à tous les possesseurs 
de nos appareils.

CONSEILS POUR LES COMMANDES
Pour éviter toute possibilité d ’erreur et toute perte de temps dans l ’envoi des pièces de 

rechange, il faut que les commandes nous parviennent rédigées très clairement et avec tous les 
renseignements nécessaires.

Afin de n’oublier aucune indication il faut nous donner dans l ’ordre ci-après :
1° La désignation de la pièce demandée;
2° Le numéro ou les lettres de référence de la pièce, d ’après notre catalogue de spé­

cifications ;
3° La couleur de l'émail, s'il y a lieu ;
4° Le nom de l'appareil auquel est destinée cette pièce ;
5° Le numéro de cet appareil.
Par exemple :
Une porte de chargement N° 4 émaillée rouge brun pour Radiante 4, et un anneau de 

tirette “  B "  pour le même appareil.
Autre exemple :
Un foyer ovale petit modèle N°80 pour Stilem 7633, et un panneau de porte d ’étuve N°4424 

émail blanc, pour la même cuisinière.
EXPÉDITIONS

En principe, et sauf demande contraire, nous faisons toujours l'expédition des pièces 
de rechange en grande vitesse ou colis postal, suivant le poids, pour assurer une réception 
rapide.

S 'il s'agit, au contraire, d ’une réparation peu urgente, nous le signaler en passant la com­
mande ; l'expédition pourra alors être faite en petite vitesse s'il doit en résulter un prix de 
transport plus avantageux.

SPÉCIFICATIO NS
Voir ci-après les spécifications de toutes les pièces de rechange,avec gravureset numéros 

de référence, pour les nouveaux appareils figurant à notre album Gaz et Charbon 1937.
Nous tenons, d ’autre part, à la disposition des clients qui nous les demanderont :
a) Notre Catalogue de Spécifications de Pièces de Rechange, édition de 1936;
b) Les spécifications des pièces de rechange pour nos appareils d'anciens modèles 

auxquels ils auraient des réparations à effectuer ou des pièces à remplacer.
C O N D IT IO N S  DE VENTE

Les factures sont établies aux prix et conditions du moment de l ’expédition.
Même en cas de port payé, les pièces voyagent toujours aux risques et périls du destina­

taire qui doit, en cas de retard, d ’avaries ou de perte, exercer son recours contre les Compagnies 
de transports.
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E R R A T A

au Catalogue de Pièces de Rechange de 1936

N"
DES PAGES APPAREIL RECTIFICATIONS

3a

3a

4a

5a

7a

8a

9a

10a

11a

12a

13a

Réchaud 51.

Réchaud 29 • Réchaud 
30 ter.

Réchaud-grilloir 751.

Protofour 781. 

Protofour 778.

Protolux 779.

Superfurnus 725- 
725 bis-775 et 775 bis.

lsofurnus572-572P et 
570.

M artinex 732 et732P. 

Martinette 573-571 et 575

Spidex 314.

. 10018 (au lieu de 7)

. 45528 ( 13)

. 32003 ( - 690)
32002 ( - /b /)
39011 ( - 822)
32004 ( — 946)

. 56010 ( - c  )

Sous la gravure et dans la désignation des pièces le Demi-collier de fixation de 
la rampe doit être numéroté 50 (au lieu de 2).

La désignation des appareils doit être inversée, les pièces du réchaud 30 ter, 
à brûleur double, étant dans la colonne de gauche sous la désignation 29, et 
celles du réchaud 29, à brûleur triple, dans la colonne de droite sous la désigna­
tion 30 ter.

Sous les gravures et dans la désignation des pièces, modifier comme suit le 
numérotage :

Brûleur de grillade .............................................
Grille de c ô té ..........................................................
Bouchon mâle de 15x21 c u iv re ............................
Coude de 15x21 ......................................................
Gril fil de fer étamé 168........................................
Olive de 15x21 mâle ..............................
Poignée lèchefrite...............................................
Dans la désignation des pièces, rectifier le numérotage de la Bande support de 

robinets 56210 (au lieu de 56110).
Sous les gravures et dans le désignation des pièces, modifier comme suit le 

numérotage :
Ressort pour axe de p o r te ...............................................  48024 (au lieu de 452 bis)
Gril étamé 168 . . .  ...............................................  39011 ( -  822 )
Récolte-gouttes ..................................................................  90522 ( — 1 )
Sous les gravures et dans la désignation des pièces, faire les rectifications 

suivantes :
Brûleur de grillade ....................................................................  10018 (au lieu de 7)
Plafond de grillade : 56063 (au lieu de Plafond : 10)
Brûleur de dessus.............................................  10019 (au lieu de 19)
Brûleur gauche de fo u r ..............................  10020 ( — 27)
Brûleur droit de four ..................................................................  10021 ( — 28)
Injecteur de four : 11147 (au lieu de Injecteur : 11047).
32002 Coude double femelle 15x21 (au lieu de 32002 Bonde double femelle 15x21) 
1° Supprimer le n° 32023 — tube droit alimentation de grillade 8x10x312.
2° Au lieu de 45.500 — grilles droite et gauche mettre 45.500 grille droite, 
et ajouter 45.520 grille gauche (môme gravure pour ces 2 numéros).
Au lieu de 45500 — grille de dessus 
mettre 45500 — grille droite
et ajouter 45520 — grilles gauche et centrale (même gravure pour ces deux 

numéros).
Sous la gravure et dans la désignation des pièces le Ressort de porte doit être 

numéroté 48024 (au lieu de 48001).
1° Au lieu de 45.000 — grille de dessus 

mettre 45500 — grilles droite et gauche
et ajouter 45520 — grille centrale (la gravure 45500 se rapporte à ces 2 numéros). 

2° Sous la gravure et dans la désignation des pièces pour la Martinette 575 le 
le Brûleur pour fer à repasser doit être numéroté 10035 (au lieu de 10039).

1° Sous les gravures et dans la désignation des pièces, modifier comme suit le 
numérotage :

Grilles a rrière .......................................................................... 45525 (au lieu de 45506)
Coulisse de couvre-dessus (droite)... 80118 ( — 56142)
Gond de couvre-dessus (d ro it) ........................................... 80120 ( — 56143)
Gond de couvre-dessus (gauche).......................................  80119 ( — 56144)
Coulisse de couvre-dessus (gauche)................................  80118 ( — 56169)
Axe réglable du tourillonnage de porte (droit)...........  139065 ( — 139003)
Axe non réglable du tourillonnage de porte (gauche) 139064 ( — 139004)



Spldex 314. (suite)

16a-17a Batterie Française 344.

21a

24a-25a
40a

Armoire-support 647 
et 648.

Cuisinière m ixte 8510. 
Ewa 1 et 2.

46a Picup 1 et 2.

53a Cuisinière de l'Est 7667

62a Arm a 3.

62a Arboy 4.

RECTIFICATION

2° En ce qui concerne les tubes d’alimentation coudés, noter les changements 
suivants :

Pour le four le n° 32033 est remplacé par le n° 32266.
— les n<* 32034 et 32038 sont remplacés par le n° 32269.

Pour la grillade les n°* 32032,32035 et 32039 sont remplacés par le n° 32270.
Voir ci-dessous les gravures des nouveaux tubes.
1° Sous les gravures et dans la désignation des pièces, modifier comme suit le

numérotage :
Grilles arrière .........................................................
Coulisse de couvre-dessus (droite)
Gond de couvre-dessus (d ro it) .........................
Gond de couvre-dessus (gauche).....................
Coulisse de couvre-dessus (gauche).............
Axe réglable du tourillonnage de porte (droit).
Axe non réglable du tourillonnage de porte (gauche)

45525 (au lieu de 45505)
80118 ( 
80120 ( 
80119 ( 
80118 ( 

139065 ( 
139064 ( 
50023 (

56142)
56143)
56144) 
56169)

139003)
139004) 
56023)

2° En ce qui concerne les tubes d'alimentation coudés noter les changements 
suivants :

Pour le four le n° 32033 est remplacé par le n° 32266.
-  les n°* 32039 et 32030 sont remplacés par le n° 32267.

Pour la grillade les n°* 32031,32032 et 32039 sont remplacés par le n° 32268.
Voir ci-dessous les gravures des nouveaux tubes.

\  C \ 1
Sous les gravures et dans la désignation des pièces, faire les rectifications sui-

Grille a rrière ................................................................... 45527 (au lieu de 45507)
Gond mobile pour porte de grillade-étuve..........................  46196 ( — 46030)
90072 — Côté intérieur droit (supprimer : et tôle du côté gauche d'étuve).
Le dessus 41024 est plein et non avec un trou rectangulaire au milieu comme 

représenté par erreur sur la gravure.
Voir dans le présent additif à la page 69a la planche additive.
Sous les gravures et dans la désignation des pièces modifier comme suit le 

numérotage :
E w a l Ewa2 E w a l Ew a2

Clé de buse .....................  56160 56160 au lieu de. . . .  56295 56295
Glissière de buse culotte . 56325 56292 au lieu de.................  56325 56325
Sous la gravure et dans la désignation des pièces, rectifier le numérotage du 

couvercle :
41047 pour le Picup 1 et 41048 pour le Picup 2 au lieu de 
41017 — 41016 —
Sous la gravure et dans la désignation des pièces, la Grille de façade de cui­

sinière à foyer réfractaire doit être numérotée 7611-33 (au lieu de A ).
1° Sous les gravures et dans la désignation des pièces, modifier comme suit le 

numérotage :
Tampon d 'é tu v e ...................................................
Charnière de tampon d ’étuve................................
Petit pot ovale ....................... .................
Grille de petit pot ovale . . . .
Grand pot ovale ...................
Grille de grand pot ovale ..................................
2° Pour les pièces se rapportant à la porte à rôtir sur le côté gauche, consulter la 

planche des Cuisinières E.A.5 et Arboy 4 aux pages 76a et 77a du présent 
additif.

Rayer le nom de cette cuisinière sur cette page et se référer aux pages 76a et 77a 
du présent additif qui donnent la nomenclature complète des pièces de cette 
cuisinière.

56080 (au lieu de 41022)
56081 (
52024 (
52026 (
52025 (
52027 (

41023)
52000)
52002)
52008)
52010)

■ - - ....  ....



DÉSIGNATION DÉSIGNATION
10000 Brûleur 1 feu.
10001 Brûleur 2 feux.
10030 Brûleur de grillade.
10031 Brûleur de four.
11065 Robinet de four.
11128 Bague de réglage d'air.
11138 Manette de robinet de four.
11172 Robinet de grillade.
11183 Ressort pour bague de réglage d'air.
11275 Robinet pour brûleur double.
11276 Robinet pour brûleur simple.
11338 Manette pour robinets des brûleurs de dessus. 
32012 Raccord 3 pièces pour alimentation de four.
32113 Bouchon de rampe.
32114 Olive d’alimentation.
32278 Rampe.
32279 Alimentation de four.
38005 Casserole.
39011 Grille.
40013 Tôle à pâtisserie.
41078 Dessus.
41110 Tampon de grille centrale.
45536 Grille latérale.

45537 Grille centrale.
46197 Porte.
46300 Contreporte.
48013 Ressort de porte.
50001 Poignée de porte.
56121 Plaquette de grillade.
56213 Plafond rayonnant gauche.
56215 Bac de brûleur de four.
56436 Plafond rayonnant droit.
56688 Côté droit.
56689 Côté gauche.
56690 Derrière.
56691 Bande support des robinets.
90019 Plaquette pour brûleur double.
90020 Plaquette pour brûleur simple.
90066 Equerre support de brûleur double.
90067 Equerre support de brûleur simple
90187 Récolte-gouttes.
90188 Plafond de four.
90189 Sole de four.
90317 Larmiers.
137003 Axe droit de porte.
137019 Axe gauche de porte.

— 67 a —
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90036

<*5533

^  48019 137010
w

56637
w

56636
il

48018
1

32004
W

48020

10058 10057 £ i
11278

( f e
56662 56663

0*-
50003

a
50035

( R
50001 11308 11055

Im w ic M iiA  m o 'H Ë
90482

32236

{SüD
56053 56004

A
32003

32253

DÉSIGNATION
SU PER FU R N U S 726

Brûleur auxiliaire.
Brûlour de four droit.
Brûleur de four gauche.
Brûlour gauche de dessus. 
Brûlour droit de dessus 
Brûleur de grillade.
Injecteur brûleur rectiligne. 
Robinot 2 feux.
Robinet 1 fou.
Manette grise.
Manotto rouge.
Injecteur de arillado.

32003 Bouchon de rampe.
3200» Olivo d'alimentation.
32019 Tube droit alimentation de grillade. 32040 - --- - -------------
32214 
32236 
32219
32232 _ ______________
92233 Tube oblique alimentation brûleur i

32236 Tube méplat de ri 
32219 Tube coudé alimo 
82252 Tube dro

DÉSIGNATION

39002 Gril support 
40006 Tôle à pâtisserie. 
41072 Dessus.
45532 Grille latérale.
45533 Grille centrale. 
46009 Panneau télé.
46175 Cadro mobile.
46176 Contre-porte. 
40018 Ressort d'accroc
48019 Ressort de porte.
48020 Ressort fixe b "

Chape de poignée. 
Crochet de poignée. 
Poignéo de porte bakélite.

50035 Bouton d
__  Plafond de grillade droit.
56005 Plaquottes.

Support Injecteur do four.
56053 Plafond grlllado gauche. 
S6230 Support arrière de plafond g
56610 Support avant de plafond gri
56611 Dorriôre.
56612 Plateau do propreté.
56613 Côté gaucho.

— 68 fl _

DÉSIGNATION

de bande Indicatric56636 Entretolse gaui
56637 Entretolso droi 
56656 Bague réglage grillade.
56662 Gond couvre-dessus droit
56663 Gond couvro-deaaus gauche. 
90036 Fond do four.
90477 Plafond de tour.
90478 Protègo alimentation.
90479 Récolte-gouttes.
90480 Sole de four.
90482 Bande indicatrice.

Couvrc-dessua.
crochage de bande ii 
> porto de four.

• porte de four.
143070 Berceau brûleur 1 feu.
143071 Berceau brûleur 2 feux.

SU PE R FU R N U S 776
Mêmes pièces que pour le Superiurnus 726,

è l'exception des plècos suivantes :
46174 Porte fonte.
50001 Poignée porcelaine.



C U IS IN IÈ R E S  M IX TE S  8 S I0  ET 8 5 1 2
(COMPLÉMENT DES SPÉCIFICATIOXS DES PAGES 21 a ET 2S a DI CATALOGUE 1936)

I

52016

N~ DÉSIGNATION
Grand foyer m ixte :

53000 Support de foyer.
53001 Côté droit de foyer.
53002 Côté gauche de foyer.
53003 Grille à charbon.
53004 Grille à bois.
53005 Grille à surcharge.
53006 Grille mobile à coke.
53007 Plaque de protection.
53008 Parabole AR.
53024 Support de grille mobile. 
53028 Grille A V  basculante.
56192 Protège façade.
56988 Chicane de dessus de four. 

Grand foyer ovale :
52015 Pot ovale.
52016 Plaque AR de pot ovale.
52017 Support de pot ovale.
52018 Chicane droite A V.
52019 Chicane gauche A V.
52020 Chicane AR.
52021 Protège côté Inférieur.

N”  DÉSIGNATION
52022 Grille mobile.
52023 Protège côté supérieur. 
52038 Grille intermédiaire.
53024 Support de grille mobile. 
56374 Protège façade.
56987 Support AR de chicane.
56988 Chicane de dessus de four.

Petit foyer rectangulaire :
52032 Support de grille mobile.
53050 Côté droit de foyer.
53051 Côté gauche de foyer.
53052 Support de foyer.
53053 Grille AV.
53054 Grille mobile.
53055 Parabole AR.
56667 Protège côté.
56668 Protège façade.
56684 Joint de façade.
56987 Support AR de chicane.
56988 Chicane de dessus de four.

N°‘ DÉSIGNATION
Petit foyer ovale :

52029 Pot ovale.
52030 Grille mobile à coke.
52031 Support de pot.
52032 Support de grille mobile.
52033 Allonge AV de pot ovale.
52034 Chicane A V gauche.
52035 Chicane AV droite.
52037 Protège côté.
52040 Allonge AR de pot ovale.
56666 Protège façade.
56987 Support AR de chicane.
56988 Chicane de dessus de four.
Autres pièces figurant sur la panoplie :

40011 Plaque support baquetée.
56086 Coup de feu de brûleur de four. 
56376 Façade pour bac charbonnier.
56669 Protège chaudière pour pot ovale. 
90260 Bac charbonnier.
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90262

90261

11082 11042

32167 130007 9027?

M I S T U D I O

56466 P32224
J «a»

11083 32169

© î ï 0 i l < 1
30008 130011 10054 32223 120018 56438 90273

137035 90284 56385 56387

S6393 56392

N* DÉSIGNATION

10053 Brûleur.
10054 Bouchon de brûleur.
11042 Contre-écrou.
11074 Robinet.
11079 Vis de réglage.
11082 Bague de fixation du levier.
11083 Manette.
32167 Entretoise.
32169 Olive mâle.
32223 Coude de 13 doub. femelle.
32224 Alimentation.
48006 Ressort de compensation.
56385 Entretoise 8 bossages.
56386 Entretoise 4 bossages.
56387 Anneau 4 bossages. 
56389 Façade.
56392 Montant AV
56393 Montant AR.
56394 Cadre couvercle.
56395 Fond.
56437 Support de robinet.

90265 10053

N« DÉSIGNATION

56438 Bride pour support de robinet.
56441 Buse.
56466 Secteur indicateur.
56467 Compensateur.
90256 Rondelle perforée.
90257 Boîte à fumées.
90258 Prise d’air.
90259 Côté gauche.
90261 Entourage AR.
90262 Entourage AV.
90263 Oreilles de fixation de la boîte à

fumées.
90264 Pare-fumées.
90265 Support des briques.
90266 Dessus.
90267 Coffre (devant).
90268 Coffre (derrière et côtés).
90269 Côté droit.
90270 Réflecteur, face.
90271 Réflecteur côté droit.
90272 Réflecteur côté gauche.

70 a -

90264 137065

N" DÉSIGNATION

90273 Registre.
90274 Levier du registre.
90275 Levier du robinet.
90276 Biellette.
90283 Plafond du réflecteur.
90284 Joint de la boite à fumées.
90500 Elément AV.
90501 Eléments milieu.
90502 Eléments AR.
120018 Brique réfractaire.
130006 Axe du régistre.
130007 Ecrou de diam. 8.
130008 Rondelle 10x18.
130009 Rondelle 8x16.
130010 Vis spéciale et écrou.
130011 Ecrou spécial.
137035 Tige de commande.
137065 Tige filetée diam. 6 long. 355.
137066 Tige filetée diam. 4 long. 225.

_____ ______________i_________________________ __ _
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N~ DÉSIGNATION

A R M A  1
31002 Volant de robinet. 
31005 Robinet.
41008 Rondelle de 190.
41009 Rondelle de 240.
41010 Tampon de 140.
41049 Dessus.
41050 Flotte.
41051 Tampon de buse.
41052 Tampon de chaudière.
46135 Porte de foyer.
46136 Contre-porte de foyer. 
46138 Porte de four.
46140 Charnière de four. 
50029 Poignées.
52028 Parabole avant.
53031 Support de foyer.
53032 Protège côté.
53033 Côté gauche de foyer.
53034 Côté droit de foyer.
53035 Parabole arrière.
53036 Allonge de foyer.
53037 Grille «vent.

N<* DÉSIGNATION
53038 Grille à charbon.
53039 Grille à bois.
56065 Logement de butée sphérique.
56080 Tampon de nettoyage.
56081 Charnière de tampon de nettoyage 
56108 Anneau de tirette.
56488 Façade.
56489 Côté gauche.
56490 Côté droit.
56491 Fond.
56492 Derrière.
56493 Côté gauche de four.
56494 Côté droit de four.
56495 Volet de tirage renversé.
56496 Derrière de four.
56497 Sole de four.
56498 Dessus de four.
56499 Coup de feu foyer mixte.
56500 Volet de tirage direct.
56501 Buse ovale.
56503 Barre avant émaillée.
56504 Façade de bac.
56626 Guide gauche de bac.
36627 Guide droit de bac.

NM DÉSIGNATION
56634 Coup de feu foyer ovale.
56676 Etagère do four.
90183 Tampon de fond de four.
90367 Chaudière.
90368 Bac.
90375 Tiroir cendrier.
137059 Tringle de volet de tirage.

A  Mitre.
A R B O Y  10

M ême nomenclature que l’Arm a 1,
sauf les pièces suivantes :
46187 Porte de foyer.
56632 Côté gauche.
56633 Côté droit.
57026 Support droit de barre AV.
57027 Support gauche de barre A V. 
137099 Barre AV chromée.

A R B O Y  10 bis
Même nomenclature que l’A rboy 10,

sauf les pièces suivantes :
41115 Dessus.
137121 Barre devant chromée.



I

DÉSIGNATION

Volant de robinr

41020 Tampon de buse.
41021 Flotte.
41027 Tampon de cuisinière sans chaudière.
46141 Porte de four.
46142 Porto d'étuve .
46143 Porte de foyer.
46144 Porte de cendrier.
50029 Bouton de porto.
52001 Support de foyer pour petit pot ovale. 
52003 Plaque dec‘ --------- -------------

supérieure petit pot ovale.
52011 Plaque de circulation

r grand pot ovale.

N° DÉSIGNATION
52026 Grill© petit pot ovale.
52027 Grille grand pot ovale.
53015 Support de foyer mixte.
53016 Côté gauche do foyer mixte.
53017 Côté droit de foyer mixte.
53019 Parabole arrière.
53020 Grille avant.
53021 Grille à charbon.

Tampon de nettoyage.
; do tampon de nettoyage.

Derrière de foui
56177 Derrière
56181 Côté droit de four.
56182 Côté gauche de foi
56184 Dessus de four.
56185 Fond do four.

56194 Buse 190x97.
56206 Barre do côté gauche.

o de côté droit. 
Pied*arrtèîe gaiefte!

N> g DÉSIGNATION
56259 Applique do volet de tirage. 
56382 Coup de feu de côté.
56435 Coup de feu de façade foyor o 
56444 Ecusson do chaudière.

56511 Côté gauche.
56512 Côté droit. 
56616 Dessus d’étu>
56677 Solo glissière do four

90220 Coup de feu de façade foyer mixte. 
90282 Coup do lou de façade (foyer ovale). 
90339 Bride^pour tampon de chaudière.
137026 Tringle de volet de tirage.
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31002 3100 
31005 3100 

1003, 41008
1009 ......

41010-
41050 41050

410091 41009 
41049

41Ô51
41052 
46140
46355 
46307

46281 
46283
46347 
48029 
50038 50033
50049
53031 53031 
530321 53032 
53083 58033 
53034 5 i. 3‘. 
53095 59035 
53036! 53036

DÉSIGNATION
Volant do robinet

j do porte d'étuve.

o d'étuv
Porto do foui 
Porte d'étuvc 
Gond fixe de 
Contre-poids pour porto d’é 
Contre-porto d’étuvo. 
Contre-porte do foyer. 
Ressort de porte d'étuve. 
Poign6e du voiet de prise d
Poignée d 
Parabole t

53037 Grille ava
53038 Grillo à c

Tampon do nettoyage. 
Charnière pour d* . 
Anneau du volet de tlrago.
Côté gauche do four.
Côté droit de four.
Derrière de four.0™6^
Solo do four.
Coup de feu de foyor
Dessus

le fe___...
a°e dlfe 

Cadre de volot do priso d'ai 
Volet do prise d’air.
Guide gaucho do ba<- 
Guldo droit de bac.

‘ ‘ sudefoye___
Indicatrice de rr

up do fou de foyer
iquett- -----------

Etagère
Support droit de rampe. 

Côté gaucho.
Derrlèr d° baC chafbonnlt

-  74 a -

137059
137118

Pièce de fixation barre droite. 
Tampon de fond do four.

CUISINIÈRES E. A. 1 bis. E. A. 2 bis «t E. A. 3 bit
Mémo nomenclature que cl-dessus, *»uf Ut pUcei

56975| 56975: 56975| 
56998. 55998 56998
90675 90675 90675, 
90678] 90678, 90678;

Support de rampe contournante 
Pièce de fixation de rampe
Barre avant.
Barre latérale.
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VIRTUAL MUSEUM C U IS IN IÈ R E S  E .A . 5  ET ARBOY 4

31000
31001
31002
41008
41009
41010
41019
41020
41021 
41027

41054
46059
46065
46066 
46132 
46271
46302
46303
46305
46306

C U I S I N I È R E  E .A .5

Robinet.
Rondelle bi-métal.
Volant de robinet.
Rondelle de 190.
Rondelle de 240.
Tampon de 140.
Tampon de chaudière.
Tampon de buse.
Flotte.
Tampon pour cuisinière sans chau­

dière.
Dessus.
Contre-porte de foyer. 
Contre-porte d’étuve.
Contre-porte de four.
Contre-porte à rôtir.
Porte à rôtir.
Porte de foyer.
Porte de cendrier.
Porte de four.
Porte d'étuve.

48011
48012
50048
50049 
52001
52003
52004 
52009
52011
52012
52013
52014
52024
52025
52026
52027
53015
53016
53017
53019
53020
53021

DÉSIGNATION

Ressort de porte de four.
Ressort de porte d'étuve.
Bouton de porte.
Poignée de porte.
Support de petit pot ovale. 
Plaque AR de circulation P.P.O. 
Plaque AR supérieure P.P.O. 
Support de grand pot ovale. 
Plaque AR de circulation G.P.O. 
Plaque AR supérieure G.P.O. 
Plaque droite A V. P.O.
Plaque gauche A V. P.O.
Petit pot ovale.
Grand pot ovale.
Grille pour petit pot ovale.
Grille pour grand pot ovale. 
Support foyer mixte.
Côté gauche de foyer mixte.
Côté droit de foyer mixte. 
Parabole AR. F.M.
Grille A V  basculante F.M.
Grille à charbon F.M.

N* DESIGNATION

53022 Grille à bols F.M.
53023 Allonge de foyer F.M.
53027 Gueulard (pour tous foyers).
53029 Côté gauche de foyer (avec porte

à rôtir).
53030 Support de foyer (avec porte à

56080 Tampon de dessus d'étuve.
56081 Charnière pour dessus d'étuve. 
56108 Anneau de volet de tirage.
56183 Boîte à fumée.
56188 Volet de tirage.
56189 Applique de volet de tirage.
56194 Buse.
56195 Pied AV droit.
56196 Pied A V gauche.
56198 Fond de four.
56199 Côté droit de four.
56200 Dessus d'étuve.
56201 Côté gauche four et étuve.

-  76
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46305 *60S4 S6382 56201

N» DÉSIGNATION

56202 Fond.
56204 Chicane de tirage.
56216 Derrière.
56242 Dessus de four.
56244 Pied AR.
56245 Sole glissière de four.
56246 Plaque tournante.
56382 Protège côté foyers ovales.
56426 Equerre pour tourillonnage de

porto d'étuve.
56427 Equerre pour tourillonnage de

porte de four.
56439 Coup de feu de façade F.M.
56440 Coup de feu de façade P.O.
56444 Ecusson.
56445 Bride.
56468 Volet garde-rôt.
56471 Protège côté.
56918 Support de barre gauche.
56919 Support de barre droit.
56975 Support de barre contournante. 
56994 Ventouse.

N* DÉSIGNATION

56998 Pièce de fixation de**barre con-
tou rnanto.

56999 Pièce de fixation de barre droite.
57012 Côté gauche.
57013 Côté droit.
57014 Façade.
57015 Côté avec porte à rôtir.
90183 Tampon soie de four.
90208 Arrêt d'axe de tourillonnage.
90339 Bride contre-tampon.
90340 Cendrier.
90363 Chaudière.
90499 Guide-cendres (pour côté avec 

porte à rôtir).
90572 Barre AV.
90680 Barre de côté.
137046 Tourillon droit.
137047 Tourillon tendeur de porte d'étuve.
137048 Tourillon fixe de porte d'étuve.
137049 Tourillon tendeur de porte de four.
137050 Tourillon fixe de porte de four. 
137053 Tringle de volet ae tirage.

-  77 a -

N* DÉSIGNATION

A R B O Y  4
Même nomenclature que la Cu 

sinière E.A.5 sauf les pièces suivantes 
46054 Porte de four.
46115 Porte de cendrier.
46116 Porte de foyer.
46128 Porte d'étuve.
46131 Porte à rôtir.
50011 Poignée de porte.
50327 Bouton de porte.
56208 Barre côté droit.
55209 Barre côté gauche.
55220 Côté aauche.
55241 Côté droit.
56247 Barre AV.
56384 Façade.
56475 Côté à rôtir.
G.P.O. signifie grand pot ovale.
P.P.O. signifie petit pot ovale.
P.O. signifie pot ovale.
F.M. signifie foyer mixte.
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