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1937 DATE MEMORABLE
" Jamais, en effet, les progres réali-
865 en une seule annéemmont été
“cemparablés & ceux de la nouvelle

collestion des appareils 3 ‘gez
NESTOR MARTIN.

NOTRE SERVICE .
TECHNIQUE TRIOMPHE

Pourfla plus grande®ecemmodité,
le meilleur rendement et la plus
stricte économie de gaz, de temps
et de mouvement, chaque proble-
me de l'utilisation du gaz, méme
le plus petit, a été étudié et résolu
d'une maniére rationnelle et défi-
nitive.

LES ““ MARTINETTE ,,

1 Ligne moderne, séduisante.

2 Lecture facile des inscriptions
sur tableau incling, pour le
réglage des feux.

3 Couvercle pare-graisse pro-
tégeant le dessus.

4 Dessus relevable simplifiant
le nettoyage et le réglage.

5 Nouvelle facilit¢ pour I'allu-
mage du brileur four.

6 Amélioration des cuissons par
nouveau dispositif des sup-
ports de glissiéres augmen-
tant dans le four le nombre

des positions possibles des
‘plats.
75 Toutes les pieces de l'inté-
rieur du four, émaillées et Jé-
. montables pour |'entretien.
Les « Martinette » sont des appa-
reils parfaits.

LES / SPIDEX ,,

1 Appareils de grande classe.

2 Couvercle pare-graisse et
dessus relevables sur charnie-
re unigue.

3 Cuvette mobile découvrant le
dessus de four et mettant le
réglage des brileurs du des-
sus et du plafond du four &
portée de la main.

4 Broleur de grillade démonta-
ble & la main.

5 Régiage aisé, sur la fagade,
des bralcurs orientables de
four.

6 Dispositif de sécurité pour I'al-
lumage des brileurs du four.

7 Amélioration des cuissons par
nouveau dispositif des sup-
ports de glissiéres augmen-
tant dans le four le nombre
des positions possibles des
plats.

Les « Spidex » sont de véritables
merveilles de confort et de pré-
cision.

SOLIDITE, BEAUTE, EMAUX ANTI-ACIDE, SOUPLESSE DE FONCTIONNEMENT,
REUSSITE DES CUISSONS LES PLUS DELICATES, SUPERIORITE DES BRU-
LEURS, HYGIENE ET ECONOMIE FORMENT UN TOTAL IMPRESSIONNANT
D’AVANTAGES EN FAVEUR DES APPAREILS

NESTOR MARTIN

ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSEUM

1937



vue N couprt D'UNE SPIDEX 37-31 avec

CASSEROLERIE STANDARD

A
- —

Brileur « Diabolo > Bfuleur de fer
no 4 breveté. a repasser.

Taque relevable. ¢
Broleur ¢ Isobloc»
no 4 & grand débit

pour friture. \

Récolte-gouttes
amovible.

Grille ronde
pour petits

récipients.
Brileur
B9nde .co:he: < Diabolo nv 3
robinets inclinée. breveté.

Manette bakélite. Fausse-cuvette.

NS

Applique du
plateau et Bcnde‘
de propreté. / accroche-brileurs.
Coété a glissié 5 e
gauche gemtlzo:;er? Robinet incliné
de grillade. — a sécurité.
Brileur d Coté a glissiéres
de grillade droit
« Unaquatre »>. embouti
de grillade.
Contre-porte
emboutie Fopd
de grillade. de grillade
Ouverture Coffre
d'allumage. ?

intérieur,
Coté a glissiéres oy A
gauche, Coté @ g|'|SS|ere$
embouti, de four. 3 d.ron
embouti de four.
Levier de com-
mande des Plaque
brGleurs de fours. de four.

Contre-porte

Gril réhaussé.

emboutie Interallumeur.
de four. .
Casserole / \\ :
léchefrite. BrGleur oscillant.
B \ Injecteur réglable
— A 3
a pointeau.
Téle & \ Contre-plaque
pétisserie. s calorifugée.
Clef pour tirer Double fond.
Re \ |
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RECHAUDR. G.5

AVEC FER F. G. 6.
Réchaud en fonte émaillée.
Le fer F. G. 6, de forme
élégante et bien étudiée,
facilite le repassage.

RECHAUDR. G. 6

AVEC FER F. G. 6.

Ce réchaud permet de
fmre chauffer deux fers en
méme temps. |l est entie-

rement en fonte et est li-
vré émaillé.

RECHAUD 36-21ter \

Réchaud en fonte @ deux brileurs. Robinetterie de sécurité
dissimulée. Type standard. Corps émaillé ivoire.
CONSOMMATION HORAIRE :

1L [SOBIOE 4 iviuiimimmmummnsaviamniiens :
1 Diabolo 4 .

Brileurs : 700 litres.
800 . >

1 brilevr,

!

d Largeur

RECHAUD 362ter SUR TABLE

RECHAUD 354 —

Consommation totale approxima-

RECHAUD 29

Réchaud en fonte.
fourni en brut ou en émaillé :
3 feux.
DIMENSIONS :
Profond. avec rampe

Brdleurs : 1 Isobloc no 4, 700 litres; 1 Diabolo n« 4, 800 litres.
Type standard. Corps émaillé blanc avec rampe chromée.
DIMENSIONS

Profondeur totale avec rampe 365 mm.
Largeur 555 »

RECHAUD R. S. 1

Brileur et consommations horaires.
Réchaud muni d'un seul brileur. ‘ broleur — 150 L. + 550 L. + 850 L.
Type standard. Brut, rampe fer.

DIMENSIONS :

700 litres. Profondeur 400 mm.; Largeur 400 mm.

@

RECHAUD 55

Broleurs et consommations horaires :

de 625 litres ;
Prof. totale avec rampe 420 mm.

1 broleur simple 85bis
1 brilevr double 85bis de 210 L+ 65 L.

Dimensions : ; Larg. 660 mm.

RECHAUD 113 e 0 B
Brioleurs et consommations horaires : 1 bruleur e
325 litres ; | broleur 2 N S de 125 L. + 325 L. Type standard.
Corps émaillé ivoire avec rampe et robinetterie chromées.
Broleurs et griffes émaillés noir.

Dimensions : Prof. totale avec rampe 340 mm.; Lorg. 550 mm.

Peut étre
350 mm.
>

RECHAUD 363ter SUR TABLE

Réchaud en fonte a 3 brileurs, robinetterie de sécurite. —
TyPe standard. - Corps émaillé ivoire avec rampe chromée.

Bruleurs : 1 Isobloc 4 % 700 fitres.
1 Diabolo 3 . ceee ... 550 >
1 Diabolo 4 S N 860 >



RADIATEURS , .

Vi,

BUNGALOW N- 2

Foyer rayonnant & 10 tubes réfrac-
taires.

DIMENSIONS :

Houteur 565 mm. — Largeur 535 mm.
Profondeur au socle 240 mm. — Hau-
teur sous buse 480 mm. — Consom-
mation horaire 1.000 litres — Tuyau de
raccordement 2/8 pouce. — Capacité

RUBIS 490bis

Foyer rayonnont & 12 tubes réfrac-

taires.
DIMENSIONS :

Hauteur 765 mm. — Largeur aux pieds

720 mm. — Profondeur aux pieds 260
mm. — Houteur buse 465 mm. Con-
sommation horaire 1.200 litres.— Tuyav
de raccordement 2/8 pouce. Capacité
de chauffe 100 m3.

de chouffe 85 m3.

VESTAL

Foyer rayonnant & 7 tubes réfractaires.
DIMENSIONS :

Hauteur 535 mm. — Largeur totale 370 mm.
Profondeur au socle mm. — Hauteur
buse 400 mm. — Consommation horaire
700 litres. — Tuyau de raccordement

2/8 pouce. — Capacité de chauffe 50 m3.

R.D.6

Tous les vastes locaux, quel que soit leur
usage, peuvent avantageusement étre
chauffés por nos radiateurs R. i 7
églises, chaopelles, théatres, cinémas, dan-’
cings, hdpitaux, dispensaires, salles de
fétes et d'ceuvres, locaux scolaires, res-
taurants, cafés, ateliers, magasins... —

JUSQU'A 20 ELEMENTS

B ULTIMHEAT
t VIRTUAL MUSEUM

TIRCIS

Cheminée & récupération avec déga-
ement @ 10 tubes réfractaires.
IMENSIONS :

Hauteur 520 mm. — Largeur 550 mm.

Profondeur 200 mm. — Tuyau de rac-

cord t p el

tion horaire 1.000 litres. — Capacité

de chauffe 50 @ 60 m3.

Les radiateurs R. A., créés spéciale-
ment pour le chauffage des apparte-
ments, se placent aisément dans toutes
les piéces d'habitation.

JUSQU'A 18 ELEMENTS
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CUISINIERES MIXTES GAZ ET CHARBON

CUISINIERES T. M. 185 et T. M. 186

BRULEURS : Consommations horaires. Sur le
dessus : 1 brileur Diabolo de 550 litres; 1 bro-
leur Diabolo de 800 litres; 1 brileur d'été Spidex
3 N S de 250 litres.

GRILLADE : 1 brileur P L 2 de 750 litres.

FOUR : 2 brileurs 3792-45-46 de 550 litres.

Type standard. La fogade en fonte émaillée ivoire
et les coétés en téle émaillée ivoire taque en fonte
granitée; colonnes chromées et pieds en fonte

émaillée ivoire,
DIMENSIONS
FOUR

TAQUE :

‘orgevr ... 870 mm. Largeur ... 315 mm.

Profondeur ... 600 > Profondeur 415 >
Hauteur ...... 375 »

Hauteur totale de l'appareil ............... 770 »

‘

ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSEUM

CUISINIERES 3828ter ET 3966ter

COTE GAZ : deux brileurs sur le dessus
un four a rdtir et & griller.

COTE CHARBON : taque chauffante, un four
a rdtir et four chauffe-assiettes.

TAQUE : 3828ter 3966ter
longueur 0.920 1.200
profondeur 0.570 0:670

Un colosse
de petite taille:
le DIABOLO
brileur écono-
mique & grand
débit.

NESTOR MARTIN

Ous nos appa-
reils wnt revé-

tus notre
merveilloux
R EMAIL

ANTI ACIDE



LES
MARTINETTE

-/
MARTINETTE 37-20 MARTINETTE 37-24 ET 37-25

La MARTINETTE 37-20 posséde un four & rétir et & griller émaillé A i ¥

en groni blanc, Trois Crﬁleuu sur la taque et un brileur pour fer Grand four coffre pour grillades, rétis et pétisseries, Taque el
<] w%?uE;QT Sl s . véow'erc:l’; 5uu-'gru|uo' r:levol;lelnb :hormires uniques, — Lo taque
EQUIPEM URS. — Consommati h ires, — T e la 37-25 est une taque chavuffante, - t
Isobloc 4, 700 litres; Diabolo 3, 550 litres; Diabole 4, 800 |ifces. EQUIPEMENT BRULEURS. — Consommations horaires. — Taque '
M. S. G. 1, 180 litres, — Four : P, L. 11, 650 iitres. — Grillode : Isobloc 4, 700 litres; Diabolo 3, 550 litres; Dicbolo 4, 800 litres;

P. L. 11, 650 litres. M. S, G, | (37-24), 180 litres; R. G, | (37-25), 180 litres, — Four :
DIMENSIONS g.lhk.ﬂl;,loéﬁslihui - Grlillade xa%ol.. 1, ﬁSO'IHrn.ns

Four : largeur 300 mm.; hauteur 220 o fond e . = Four : largeur, mm.; houteur, mm,; pro-
Taque vele?/cble, 830 mm, xulag'mm. Emc“e,'ign‘;"p:ﬂ', ?3,0 r:\“é':qq, fondeur, 320 mm. — Toque : 37-24, 830 mm. x 485 mm. — 3;-25,

830 mm, x 515 mm, — Convient pour un ménage de 6 & 8 penonnes.'

de 3 & 6 personnes.

.

MARTINETTE 37-22 ET 37-23

Ces deux appareils possédent une grilloade indépendante du four MARTINETTE 37-27

a r8tir et ne se différencient que par lo taque. Lo MARTINETTE foxtes & té rectangulaires, —
37-23 posséde seule une taque chauffante. Four & rétir, 702‘.“ avec fampons de propre [}

° : f
EQUIPEMENT BRULEURS, — Consommations horaires, — Taque : Plateau de propre 52 o Tanedl
lsobloc. 4, 700 litres; Diabolo 3. 850 |iires; Diabolo 4, 800 lires; EQUIPEMENT BRULEURS. scsgng‘;mmoﬂfngmrxgir&; o tagyery
M. S, G. | (37-22), 180 litres; R. G, | (37-23),180 litres. — Four : 2 broleurs 2 N. S,, chacun itres; U ;
P. L. 11, 650 litres. — Grillade : P. L. 1], 650 litres i ! 450 litres. — Four : 2 broleurs recti'ignes, 750 litres. s
DIMENSIONS, — Four Loraou.r. ‘300 mm.; Hauteur, 220 mm.; E"?ENds"o'Ngbo';‘mF"‘ﬂ 1‘.0‘:'3.'97“':"40 mm.’"’;‘"“sh':::.‘"'_ Conc‘l':r'i:
PEgianuEhr MO0, o o HTHIRE. LGt T avient, A ronnum'éno o de 2 & 4 personnes,

150 mm.; Profondeur, 300 mm, — Taque : 37-22, 830 mm. x 485 mm, — pour v 9

37-23, 830 mm. x 515 mm. — Convient pour un ménage de 6 &
8 personnes,

LES

l FRITEUSE 15

FRITEUSE 10 4 Avec 14 kg. de groisse ou d'huile : 25 kg. de frites — ou

20 kg. de gros poissons — ou 25 kg, de petits poissons —
A L'HEURE,
Avec 7 kg. de graisse ou d'huile : 14 kg. de frites — ou 12 kg.
de gros poissons — ou 15 kg. de petits poissons — A l'H!URg. DIMENSIONS :
BUURUIRE o S enniammations hotolres Hauteur, 800 mm. — Llargeur, 640 mm, — Profondeur, 640 mm.
I brileur 60-27 et | broleur 60-26 débilant ensemble 1.250 litres.
DIMENSIONS

Hauteur, 830 mm. — Largeur, 500 mm, — Profondeur, 580 mm.



SPIDEX 37-30

Cet appoareil posséde un four & rdtir et & griller Taque et cou-
vercle pare-graisse relevable sur charniére unique. Cuvette amo-
vible, Robinets et bande inclinés, Quatre brOleurs sur la taque,
dont un brdleur pour fer & repasser,

Type standard : corps, pieds et portes en tdle émaillée ivoire,
dessus, couvercle pare-graisse el cuvette en grani blanc,

TAQUE RELEVABLE : 800 mm. x 620 mm.
Four : Largeur, 335 mm.; Profondeur, 435 mm.; Hauteur, 250 mm.

EQUIPEMENT BRULEURS DE TAQUE : 1 Isobloc 4, 700 litres; | Dia-
bolo 3, 550 litres; | Diabolo 4, 800 litres; 1 brOleur de fer & re-
passer 37-30-12, 180 litres,

IRULEURS‘ DE FOUR : 2 broleurs oscillants no 37-30-41, 450 litres

ULTIMHEAT
VIRTUAL MUSEUM

LES

SPIDEX 37-31

Dessus & quatre broleurs, La grillade est indépendante du fou:

& rétir, Ce dernier est muni de deux brOlevrs orientables, Toqiio("'
ot couvercle pare-graisse relevables sur charniére unique, Cuvette
omovible. Robinets et bande inclinés.

f.ﬁ:u:'o::erd. I—- Corps, pieds 7' portﬁs en téle &Teilléo ivoire;

, couvercle pore-graisse el cuvette en graniblanc.
DIMENSIONS, — Taque relevable, 800 mm, 10620 mm, = Four :
Larﬂwr, 335 mm.; Profondeur, 435 mm,; Houteur, 260 mm, —
Griliade : Largeur, 335 mm.; Profondeur, 4;5 mm.; Hauteur, 160 mm,
EQUIPEMENT, — Broleurs de laque : | Isqbloc 4, 700 litres; | Dia-
bolo 3, 550 litres; | Diabolo 4, 800 litres; 1 broleur fer & repasser .
37-30-12, 180 litres, — BrOleurs de four : 2 broleurs oscillants
no 37-30-41, 450 litres chacun, — Broleurs de grillade : 1 broleur

chacun,

BRULEURS DE GRILLADE: ) broleur de grillode double ¢« Unaquatre »,

850 litres, — Convient pour un ménage de 6 & 10 personnes,

de grillade double ¢« Unaquatre », 850 litres, — i
ménage de 6 & 12 p.non?m. 2 i Semvient Bl 1)

e
SPIDEX 37-32

Four coffre de grondes dimensions muni d'une ?Irill'cdo dans 'so
ants, suvivant les

partie supérieure ef de deux brlleurs de sole osci
mets & préparer : pétisserie ou rétis, Taque et couvercle pare-
graisse releveble sur charniére unique., Cuvette amovible, Robinets
et bande inclinés,

Type standard : corps, pieds et portes en téle émaillée ivoire;

dessus, couvercle pare-graisse et cuvette en graniblanc,
DIMENSIONS
Taque relevable : 800 mm, x 620 mm.

our l.ur'sour, 335 mm.; Profondeur 435 mm.; Hauteur, 360 mm,
QUIPEMENT

rOleurs de taque : 1 Isobloc no 4, 700 litres; | Diabolo 3, 550 litres;
litres; 1 broleur de fer & repasser 37-30-12, 180 litres,

| Diabolo 4, 8
BrOleurs de four : 2 brileurs oscillants no 37.30.41, 450 litres chacun,

BrOleur de grillade : 1 broleur de grillode double ¢« Unaquatre »,

850 litres. — Convient pour un ménage de 8 & 12 personnes.

SPIDEX 16bis

Le dessus, large et spacieux, d'un modéle nouveau, est muni de
six broleurs dont trois & |'avant et trois & |'arriére, Au centre un
bae‘lour'« Poissonnier », Grand four coffre pour grillades, rétis et
sseries,
?ypo standard : corps, pieds ef portes en émaillé ivoire; taque
en Jroniblanc; thermostat, ;
EQUIPEMENT, — Sur le dessus : 3 Diabolo n» 3; 1 Diabolo no 4;
1 Isobloc no 4; 1 brOleur table 3210-3212-4.85 de 250 litres, — Dans
le four : | brdleur P, L, 2, 750 lifres; 2 broleurs de four T. 4, T, 7,

1 de 420 litres chacun.
DIMENSIONS
Dessus : Largeur, 875 mm.; Profondeur, 500 mm.; Hauteur, 810 mm.
Four : Largeur, 310 mm,; Profondeur, 435 mm.; Houteur, 375 mm.
Cet appareil convient pour pension de fomille ou mé

|5 personnes.

ge eof |

SPIDEX 37-34

Cuisiniére au gaz confortable dont le four & rétir et la
grillade sont complétement indépendants, Large taque
chauffante @ 4 brdleurs dont | brileur pour fer & repasser.
Le couvercle pare-graisse et la taque sont relevables, Les
robinets et bande sont inclinés,

Type standard : corps et porfes en tdle émaillée ivoire,
pieds en fonte ; dessus et couvercle pare-graisse émaillés
en gronité,

Lo gpidex 37-35 o les mémes caractéristiques mais posséde
en plus sur la taque un brdleur ¢ Poissonniére » formant
toque chauffante,

DIMENSIONS

Taque : 865 mm, x 580 mm,
Four : Largeur, 310 mm.; Profondeur, 400 mm.; Hauteur,

290 mm,
Grillade : Largeur, 285 mm.; Profondeur, 400 mm.; Hauteur,
280 mm,

EQUIPEMENT

BrOleurs de taque : 1 Isobloc 4, 700 litres; 1 Diabelo 3,
550 litres; 1 Diobolo 4, 800 litres; 1 broleur F. A, R,
R. G. 11, 180 litres.

B’r\ﬁlouu du four gauche : 2 brlleurs 37-34-41, 400 litres
chacun. 5

Broleurs du four-grillade droit : 1 broleur 37-34-41, 400 litres;
1 broleur « Unoquatre » (petit) de grillade, 650 litres.
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$UPREX 140bis
la Suprex 140bis posséde un dessus avec quatre
%?‘lﬂm. Robinets de sécurité & boutons en ba-
‘ te. Sous le dessus une étuve chauffe-assiettes.
-lg\‘hur o griller, & rétir et & faire la pétisserie,
lacé & hauteur de la main, évite toute fatigue
_la ménagére,
pe standard : corps, pieds et portes en téle
aillée ivoire; dessus de four ¢émaillé grani-
anc; gornitures chromées ; thermostat.

3’ -'§ULEUR3- = Débit horaire :

Sur le dessus : 2 broleurs Diabolo 3, de 550 litres
_¢chacun; 1 broleur Diabolo 4, de 800 litres; 1 bro-
-‘I?ut Isobloc 4, de 700 litres. — Dans le four :
1 broleur P. [, 2 de 750 litres; 2 brileurs de
four T. 4, T. 7, | de 420 litres chacun. — Dans
‘IF grillade : | brileur flamme blanche de 800
litres: =

IMENSIONS +

lorgeur de dessus, 580 mm.; Profondeur du des.
sus, - mm.; Hauteur, 800 mm.; Hauteur fotale,

mm.; I.orqlour taque ovec allonges, 790 mm.;
orgeur de |'étuve, 380 mm.; Profondeur de
|'éluve, 460 mm,; Houteur de |'étuve, 205 mm.;

BU %, Lavtewy o fowr, 78 mmes Eonstn U LES SUPREX

—

- pour grande famille, pension, efc,

388

e

SUPREX 160bis

Lo Suprex 160bis est I'apporeil confortable et luxveux par excellence. Tous les éléments de cette importante
cuisiniere au gaz sont groupés & la plus favorable hauteur, pour lo ménogére.

?lpr standard : corps, pieds et portes en tdle émaillés ivoire; taque dessus de four en graniblanc; garnitures
chromées et thermosial,

Sur le dessus : 3 brOleurs Diabolo 3 de 550 litres chacun; | brdleur Diobolo 4, de 800 litres; 1 brdleur Isobloc 4,
de 700 litres; | brdleur 3210-3212-4-35 de 250 litres. — Dans le four : 2 brileurs de four T. 4, T. 7, | de 420 litres
i { pr chacun; | broleur flamme blanche, de 800 litres; | broleur P, L. 2 de 750 litres, /

i 2o} DIMENSIONS, — Largeur du dessus, 875 mm.; Profondeur du dessus, 590 mm.; Hauteur du sol, 800 mm.; Hauteur
1\ totale, 955 mm.; Largeur de |'étuve, 380 mm.; Hauteur de I'étuve, 205 mm.; Profondeur de 1'éluve, 460 mm.; Lar-
i eur du four, 310 mm.; Profondeur du four, 435 mm.; Hauteur du four, 375 mm. — Convient pour pension de
G amille, petit restaurant, efc.

i — 3 4 e
- — g
. X Pl 4

~ AVEC THERMOSTAT, ‘

: BRULEURS. — Consommations horaires : (1
~Sur le dessus : 2 broleurs 58 G, 150 L, + 625 L. I
‘chacun; | brOleur 45.3, 150 L, + 550 L. + 850 L.;
2 broleurs 87, 175 L. + 850 L, chacun,

" Four ; 1 broleur 58-23, de 850 L.; 1 brpleur 58-24,

de h
Grillade (petit four) : 1 broleur 506-14, de 725 L.;
1 broleur cht 506-17, de 800 litres,
Type standard : corps en fonte émail ivoire;
“IrI""w” et cadres chromés; dessus en fonte
olie,
~ DIMENSIONS
o Largeur de la taque, 1.020 mm.; Profondeur de
©la taque, 660 mm.; Hauteur totale, 810 mm,;
. Hauteur des fours, 220 mm.; Largeur des. fours,
~ 330 mm.; Profondeur des fours, mm.; Hauteur
 du coffre, 475 mm.; Lorgeur du coffre, 330 mm.;
. Profondeur du coffre, 430 mm,

o g p—
e LWL -
xhl |-.~ﬂ’ |¥"|

CUISINIERE 506

OR

LES CUISINIERES .
AGcaz b
NESTOR MARTIN e nestor
1937 Usines & Borchen.
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consomment moins

cuisinent mieux



