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P IECES DE R E C H A N G E
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É G
APPAREILS DE CUISINE AU GAZ

Le record de la production en France des appareils 
de cuisine au gaz est détenu depuis longtemps par les 
Usines Arthur Martin.
Nous détenons également un autre record : celui du 
nombre des appareils estampillés par l'A sso c ia tion  
Technique de l'Industrie du Gaz en France (estampille 
A,T.G,).
Cela confirme l'excellence de la technique de nos 
appareils dont la supériorité s 'affirm e notamment en ce 
qui concerne :

— La qualité de la robinetterie :
— La puissance et le rendement des brûleurs \
— La résistance des matières premières et la solidité 
de la construction ;
— La com m odité d 'em ploi et la beauté des appareils.

(V o ir à la page 9 les particu larités des appareils de 
notre nouvelle gamme dotés des perfectionnements les 
plus m odernes}.

NOS D IS P O S IT IFS  DE RÉGLAGE
L'admission d'air primaire doit être réglée avec précision 
pour obtenir une marche économique el c'est à cette néces
sité que répondent nos différents réglages,
La flamme doit être bleue avec un cône intérieur vert. Si elle 
est courte, si 11 la nia, violette, c'est que l'air primaire est en 
excès, li suffit donc ce diminuer son admission.
5i. au contraire, ta flamme est longue avec pointe jaune 
éclairante, c’est qu'elle manqua d'au..

Réglages de débit. Pour les appareils ayant un dispositif 
de réglage du débit de gaz sur l'injccteur. se conformer à la 
notice jointe à l'appareil.
D une manière générale, ce réglage s'obtient uar la manœuvre 
d'un pointeau que l'on visse ptus ou moins profondément à
l'intérieur de r n jed........ .. d’une canalisation alimentant cet
ln|ecteur et que i'on bloque par un contre-écrou une fois fe 
réglage ublenu (voir fig. 3, 4 et 5 . (A} pointeau. {0} contre- 
écrou).

Différents réglages d 'adm ission d’air. L'admission 
d'air se régie Sur certains appareils ju moyen d'un clapol 
fixé sous le carton du brûleur et que l'on enlr'ouvre plus ou 
moins. Sur d'autres, il est obtenu au moyen d'un a molette 
ntobile se vissant sur l'injecteur (Fig. 1),
Dans les 572. 672 P., &73, 314, 324 A et 344, on l'obtient en 
vissant ou dévissant le cône mole lé placé b t’entrée du 
brûleur (Fig. 2).
Sur les B,A,5. R.fl.1. FLB.3, H.B.l et H.B.3, un collier placé 
sur une bague tiletec. vissée elle-même sur l’ injecteur, per
met en coulissant d’obturer ou de dégager les ouvertures 
d'arrivée d'air (Fig. SJ.
Four tes réchauds de la série R.C-2 un dispositif analogue est 
prévu, Une bague, en coulissant sur le venturi placé en boui 
du robinet, dégage ou recouvre les entrées d'air pratiquées 
dans le venluri (Fig, 4}.

ENTRETIEN
Le bon enlrelien d'un appareil double son rendement el sa 
durée.
Fn plus des soins généraux, nous rappelons l’ importance 
qu'il y a à maintenir les brûleurs propres, par un lavage fré
quent b l’eau additionnée de sol de soude, ceci pour les 
brûleurs en fonte.
Four les brûleurs ,, Vilagaz ” , donl le couvercle est démon
table, les lavei inlérieurement el extérieurement à l'eau 
chaude savonneuse.

Nota. Nos réchauds plats, réchauds-four et cuisinières 
à gaz sont livrés dans ta disposition Standard avec alimenta
tion à droite. Sur demande, iis peuvent être Iransformés 
rapidement avec alimentation à gauche.
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RECHAUDS PLATS CARRES
Peu encombrants, ces réchauds sont des appareils très utiles qui 
se placent n'importe où : à fa cuisine pour servir de brûleur d'appoint 
lorsque tous les leu* de la cuisinière ou du réchaud-tour sont occupés, 
à la buanderie pour faire bou illir ia lessive, à l ’office pour le café et les

Lnrfli-ur lülsle ...............  0,286r̂gltuMjcgr totale ...........  0,?E5
H â u lïu r  ......................................  0.1IG

Poids M l ................................. + HO. 3W
pf'iü emballé....................  & kg.

RÉCHAUD M I*r sur plolOSiF É&nto rv 1

RECH AUD 70  TER
Polit réchaud carré, muni d'un brûleur double, robinetterie & rappel de jeu.
T y p e  S tan dard  : corps émail granllè, rampe ol robuiBltatm ch ro m é » .
Sur demande et moyennant plus-value : a) corps émail céramique btnnc, g ns bleuie 
ou y jis  castor, rampe et robinetterie chromées ;

b) avec plateau tonie n“ 1 (voir page 22).

RECH AU D  29

in fusions, au cabinet de toile tte...

Ce réchaud a été créé tout spécialement pour l'emploi des grands récipients (lessi
veuses par exemple). Sa construction massive lui permet de pupporiéi de grés poids 
el son brûleur trip le à haut rendement porte dans le minimum de temps les liquides

lî csTm lin i Uu réglage i  molette décrit page 7 et s'adapte insluntanémenl à (ouïes 
1rs pressions de gaz.
Brûleur triple, robinetterie à rappel de jeu-
T y p o  S tan da rd  : corps émail grenilé, rampe et robinetterie chromées.
Sur demande el moyennant plus-value : a) corps émail céramique blanc, gns bleuté 
ou gris castor, rampe et nobinelterie chromées ;

b) avec grand cercle pour Lessiveuse.
Moyennant moins-value ! corps bru!, rampe lc r verni,

V O IR  LES S P É C IF IC A T IO N S  DES PIÈCES DE R E C H A N G E  P O U R  CES A P P A R E IL S  A  
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RÉCHAUDS PLATS RECTANGULAIRES
t a r o r u f  (o m is  . . .  , , .  PrChHiUfcur I ni air .. .. 
HJuîcHjr ....................

O.SM
Û,i«lHÛ>

m i ...............  i ta.(V<ai «inb.tlĴ  ......... ia ifl

RÉCH AU D  772
Rampe visible

Co réchaud comporte un brûleur h doubla couronne à droite et un brû leur simple 
a gauche, robinetterie do précision à rappel de jeu. grilles réversibles,
T y p a  S ta n d a rd  : c o rp j émail grau lié, rampe et roh inollgrie chromées.
Sur demande ol moyennant plus-value : a) corps émnil céramique blanc, (iris bioulé  
ou on s castor, rampe c l robinetterie chromées :

b) avec plateau tete n" &T2 ;
c) avec plateau fonle n“ 2 {voir page 22).

Moyennant m oins-value ; corps bru i, rampe cuivre.

(..uncur totn lo..............  9.000
nwofa*,Jirut l* t * ln  ......  C LÏ»Humeur................  0,115
P u d s  ne! ........................  9  ko.
P o ids t i t d i i l l é  ................ 13 ko

f t fC K A U Q  51 
■U' (K itH u  14 le n» S12

— Y
0 ©

j i

RECH A U D  71
Rampe cachée

^ Î T i L f ; ^ i lr b\ ûiftljr 3 im l ÿ  a‘ 1 double) ; robinetterie *  rappel de jeu,
manettes Isolantes, permettant le réglage précis de Ig marche d e i brûleurs 

L horizontalité de:, b rû leur; *s1 assurée au moyen d ’un écrou Hué sur le petit injecteur. 
T y p e  S tan dard  : corps émail granité, robinetterie do précision, mu net! es bakélite. 
™ rr , * n^ e Ct nlüVBnnar,t plus-value : a) corps émail céramique blariç. gns bleutéUU U II a LupI [11 .

b) avec plateau tôle n*G12 ; (voir page 22).

VOIR LES S P É C JF lC A TtO N S  DES P IÈCES DE R E C H A N G E  P O U R  CES A P P A R E IL S  A  L A D
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Lrtroeur UttSSuB .... 0,620
Profondeur dessus. ÛÆ'/Û
H :u i1eur ld ïo le  (san* 

■COUVTU'dfrSSuSj . t (>,4(00
Lfifoour do luuf . . .  ÛJÏ30
Prnfmideuf du four 0,305
H niil^uf du fo tif ., 0,205
Pülds ...............  4 t ky. 250
Pends emballé . - , - - *3 MJ. J j 0

R. C . 2
Estampille A .T .6, 

Grillade brevetée

Le réchaud-four R-C. 2 est lou l On lonle et comporte :
-  Dessus fixe, avec 1 brûleur sim pie couronna i  

nsuche et 1 brûleur double couronne a droite, 
ajouré en son centre pour permcLIre de récupérer 
la chaleur déga^éa par ta grillade : les brûleurs 
sont vernis.
Robinetterie munie de venter empêchant la prise 
do feu ti l'in jecleur et dispositifs de réglage <le 
débit de (ia î et i l 'air. Uni un et de sûreté comman
dant les brûleurs de g rillnd r et de tour avec r^oilarj& 
de veilleuse pour le tour. Manell.es bakçlile.

-  Récolte-gouttes latéraux émaillés et amovibles 
pouvant 61 re entretenus facilement.

-  Grillade ''C onttequatra " M  rangées de llammes, 
ti la partie supérieure du four.

■ F-pur à circulation intérieure, comportam t brûleur 
sous la sole. Porte équilibrée à fermeture étendue 
iivec poignée en bakélite et contre-porte.
Voir vue intérieure page 7,
T y p e  S tandard  : corps et porte émail blanc, 
dessus et réco lte-gouttes émaillés granité, rabi- 
netïerifc dû -précision, manoHos bakélite, intérieur 
dé tour àmsiLïé, eassemlarïe comportant : 1 grille- 
s u p p o r t  à ? p o s i t r o n s .  1 casserole léchelnte avec 
poignée amovible, 1 gril ot 1 plaque à patrsserie-

M o y o n n a n t  p lu  S -v a lu e  :
a) avec grand couvercle émaillé faisant dossier 

de propreté en position dé travail ;
b) avec plateau Ionie n° S b>s ;
c) avec table-support n“  143 ;
à) avec supporl-élagére n" 752 ou sim pie ma nt 

avec son plateau : 
e) avec support-étagére n" 742 ,
D avec armoire-support n° 649 ou 6S0 (voir 

Dîmes 22-23 et 24).

Paiûj «ïtévieuce

karol inlificuro

ùrcuMlian d0S
oaz

Cl̂ 'S-̂ n afr ière ultérieure

Cloir.cin arrière 
intérieures

Sole ([e leur

R. C . 8
Grillade brevetée

Ce réchaud-four présente tes mêmes cy raclé- 
rjstiques et dimensions que le R.C-2 dccnl 
cl-dessu S : il n’on diffère que par la disposition 
des parois du four.
Alors que le R.Ç. 2 a un four à simples parois, 
le R,C, b est à doubles par oie , une circulation  
des gaz entre les doubles parois latérales du 
leur, complétée par une évacuation entré brin 
duubic cloison arriére, répartit d'une lapon 
uniforme la température a l'in té rieur de l'en
ceinte du four.
Voir la vue en coupe ci-contre.

Doublet parais p&krr I* tour rfn* R.C-1 ri H.C.ST.

V O IR  LES S P É C IF IC A T IO N S  DES PIÈCES DE R E C H A N G E  P O U R  CËS A P P A R E IL S  A
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R* C* 2 T
Estampilla A ,T ,G .
Grillade brevetée

Bel appareil, corps en tonie et porte fer pur 
Armeo, d'un en|relien très iac ile  et com portant :

— Dessus fixe, avec 1 brû leur simple couronne à 
gauche et 1 brû leur double couronne a droite, 
ajouré en son centre pour permettre de récupérer 
la chaleur dégagée par la grillade ; les brûleurs  
sont vernis.

— Robinetterie munie de venturi empêchant ta 
prise de feu à l'in jecteur et dispositifs de réglage 
de débil de g a i et d'air. Robinet de sûre lé com 
mandant les brûleurs de grillade et de four avec 
réglage de veilleuse pour le four. Manettes 
bakélite.

— Récolte-gouttes latéraux émaillés til amovibles 
pouvant être entretenus tacitement.

— Grillade "  Centraquatre" û 4 rangées de flammes 
b la partie supérieure du four.

— Four à circulation Intérieure, com portant 1 brûleur 
SOuS la sole. Porte équilibrée calorifupée avec 
panneau eu fer pur Armeo embouti, Cadre 
chromé, poignée articulée en bakélite et contre- 
porte.
Voir ci-dessous la vue intérieure.
Type -Standard : corps et porte émail blanc, 
dessus et recul tu-goutte s ém aillés granité , 
cadre chromé, robinetterie de préc is ion , m a ro t
tes bakélite, Intérieur de fou r ém aillé, cassera
ient) comportant : 1 grille -support é 2 positions, 
t casserole lèchefrite avec poignée amovible, 
1 gril et 1 plaque à pâlisserie.
Moyennant plus-value :

a) avec grand couvercle émaillé faisant dos
sier de propreté en position de travail ; 

b} avec ji13(eau fonte n" 5 bis : 
c) avec labié-support 143; 
dï avec support-dtagére n° 72? ou Simple

ment avec son plateau ;
e) avec support-élagèTe n* 742 ;
f) avec armoire-support n* 649 ou 660 (voir 

pages 2?, 23 et 24},

R. C . 8 T
Grillade b revoté o

Ce réchaud-four présente les niâmes caractéris
tiques et dimensions que le R-C- ? T, décrit 
ci-dessus; il n'en différé pue pur lu  disposition  
des parois du tour,
Alors que le RC. 2 T. a un four ù simples parois, 
le RC. El T. est à doubles parois ; une circu lation  
des gaz entre les doubles parois Inférâtes du 
lour, cempiétés par une évacuation entre une 
ri nu b le eleison arriére, répartit d 'une façon un i
forme la température h l'in fé rieu r de l'enceinte  
du four.
Voir la vue en coupe, page f>.

L-urgc-jr d e ia u i..............
Profond ru r d e s s u s ___ O.ïJÛ
Hauteur totale {sans

couvre •cfeiir.un j ,. . . . 0,400
Laroeur du four .......... 0,330
Profonde j r  dy four ,. o .x s
Mouleur du fe u r . . . . . . . c .a ft
Poids nef ....................... J3 h$. fSO
Poids err.h.sllé ............. ■10 iq . 75Ü

Réc-.olte-QPuUos 
qipovi&jcî Cffk ïûla 

émaillée

Ouvertures pour
récupération de la chaleur dégagé 

par ïâ firilln-ilra
Les 'brüleurr. j 'ç n -  
lè ven t o: so re 
p la c e n t h la iim in

□  £3-51/3 1ixç

htfanutle commaftr
dent le ftrù leur dir.i- 
bïü de Ni arillade ■*fc Ovnlfaqintro H'

Des orifices peTmot- 
Lan1 d'observer les 
ilrammos des t>rû- 

ieurt; de leu r

La len iio n  du ras
sort de rappel de In 
iwri.p osi réflleble 
au moyen de raice

Casseroles e permet 
tard coûtas les pré- 
narelirm s culinaires

Contre-porte em
boutie très rigide

1 brfjli'Mjr s-dij.s le 
solo do four

Dans le grillo ir, brû
leur à a  rangées fît 

flanvrnéS

P m ïic u l m ilép  gén é ra les  d o t  ré ch a u d s -fo u r f i .C ,  2„ R .C . û , f l.C ,  t  T . e l R .C P8 T r

VO IR  LES S P É C IF IC A T IO N S  DES P IÈCES DE R E C H A N G E

L______________
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Lwatuf dessus0. &20 PiQŴ eur tffsmi ,, o,B5
H a y tru r  i* 1 a l* . . . . , . ,  0 3 £€
i.v m m r du ÏO ljf . , s, Cl3 W
piolfwvtfcur du  iciwir , Q.3S9
M ju ltju r  d u  fo u f ........  0,330
Î CüdB net W
P^ids emboîté 31 kü-

A. M. 2
Le meUteur marché (Je nos réchauds-four on fonte, 
appareil complet convenant pour les petits ménages 
r:t corn porta ni ;
Dessus largement aéré avec 1 brûleur simple à 
pa u c lit. 1 brûleur double à droite, et au contre 
1 brûleur rectiligne réversible Faisant brûleur 
poissonnière par dessus Ou brûleur de grillade 
par dessous,
Robincls it rappel de jeu avec réglage *  molette 
pour l'ndtn issior d'air, manettes Iwlrélile. 
Réeolte-gOPltes la lé iw x  émaillés granité.
Four A circulation Intérieurs comportant : F puissant 
brûleur chauffant do l'arriéra à l'avanl avec échap
pement ti l'arriére, porle équilibrée à fermeture 
étanche avec contro-porla el ressort de rappel.

Type  S tandard  : corps, porta et intérieur émail 
blanc, dessus, récolla-goultes ot contre-porle 
émail granité, robinetterie de précision, manettes 
IjaKélitnî, casserolnrie comportant : f gril, 1 Casse
role léclioIrLIe é maillé e gran iléo t l  téla A pâtisserie.

Sur demanda el moyennant plus-value ;

o jl ® I—11-------J

a) corps ftt dessus émaillé céramique gris 
lileuté ou ijn s  castor;

b) avec plaleau lonte tfl 5 bis i
c i nvec support-étagère n" 752 pu simplement 

avec son pl nlea u ;
d) avec support-étagère n* :
e) avec tabla-support ri" 143 :
(} avec arm oire'tu  p port n" 643 ou 660 (voir 

pages 25-23 et 24}.

é Q IK  LES S P É C I F I C A T I O N S  DES P IÈ C E S  DE 

R
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PARTICULARITES DES APPAREILS 
DE LA NOUVELLE GAMME

Cofpa formé d'uno virole extérieure d 'une seule pièce, Irip los  
parois caforifugéos en fer pu r Arm co entièrem ent ém aillé cxlérieu- 
ramml 61 intérieure mont.
Pit-ils nU supporta rapportés c l fixés sur le fond,
Détail). — Rnur Ü.Â. 5, ft.B . 1 ol H.B. 1 : Monebloc em bouli en 
l£Ji> de ter pur Armco avec rebord form ant hnnde Ind icatrice . 
Pour R.B. 3 et H A  3 : Dessus fonte, bande ind lcn lrico  e t bondes 
latérales en foie de fer pur A rm co  
Drjleurs V1TAGAZ (voir leurs caractéris tiques ci-après). 
Roblnellarle très Inrgomc-nl dimensionnée, présum ent le m in im um  
tfe perte de c bar ne, avec r̂ Ql-CLoerT-dC! précision cl m anotles bakélite. 
Un seul robinet do sûreté commande In grillade ol lo four, avec 
ceux règlngos do veilleuse.
Grand plaleau récolte'gouttçs fixe en ton ie  émaillée,
Grillade dn- ro lro  nouveau modèle UNAQUATRE (v *tr  d -après  
les csrac lériitipucs).
foui. Calmifugé !i triples parois, b c ircu la i ion in térieure, donnant 
une répartition parfaite de In chaleur : sous tn sole, deux brû leurs  
reliés par un tube d ’in lc rallumage. Codés in térieurs A g lissières  
amuvibliîo facilitant tes nettoyages, Porte de four catorifugéo avec 
vlï ce butée régtables et poignée articu lée en bakélite, 
CMSorolarie pour four el grillade : ! g ril A V positions, 1 casserole 
lèchefrite avec poignée amovible, 1 plaque A pâtisserie.
Grand couvercle ümaillé granité sur le dessus, fa isant dossier 
de propreté on position de travail, livré moyennant supplém ent 
pour les appareils R.B.3 et H.B.3.

BRÛLEURS VIT A GAZ
Modèle breveté A rthu r M artin

Batteurs légers el robustes, démon te blés. faciles à nettoyer, avec 
corps en aluminium coulé en coquille et chapeau en laiton malricé. 
D:5posi1if d'accrochage venu de fonderie avec lu robinet, assurant 
un réglage automniique du brûleur el de son injocleur.
Le maximum do vitesse de chauffe dans les meilleures conditions 
d'hygiène ol d'économie.
Souples, puissants et économes, les brûleurs Vitagnz constituent 
un grand progrès pour fa meilleure utilisation du gaz et conlirment 
LA supériorité de ta technique (ratière des Fonderies Arthur Martin.

•
GRILLADE UNAQUATRE

Modèle breveté Arthur Martin
Disposée à la partie supérieure du four, celte grillade est constituée 
par S brûleurs doubles gui chauflont sur taule leur surface 4 pi a* 
quittes horizontales, formant un piafgnd rayon ne ni d'une intensité 
es chaleur uniformément répartie.
L'cnsembtc des branches de chauffage et de conduits d'amenée 
du gai forme assise pouf les supports de pluq utiles rayon non (os, 
te aui assure une mise en place parfaite el indéréglable des 
plaquettes chaulfanles par rapport aux flammes des brûleurs : 
«Its disposition périmai aussi do rolirer aisément l'ensemble dtr 
plafond rayonnant.

•
w

Ln construction de ces apparu its ast folle nu moyen 
de pièces In te rchangeab les, d 'un  assemblage très  
simple et e il ré marnent précis, l'on  semble étanl indé 
formable, d'une linillcm parfaite el d 'une présentation  
sobre el bien équilibrée.
C'est ainsi que lus modèles G .A. b, R.B. i ol H.B. 1 
ont un dessus Idonllquo. lundis qu 'un dessus plus 
Important équipe les modèles R. B. 3 e l H.B. 3 ; un 
même four s'adapte Ind lllé rom m ont aux appareils  
R .8 .1, H.B. 1, Ft.B. 3 et H.B. 3... Quelles com m odités  
pour las montages a l rechanges dans chaque séria I

C d iie lA r *  H.B.3

C cnlm pe nu ti lea llqua du Lrrû- 
f iu r  sur l'Jn lin rug r.

ï -1 i i  w r r 'a s i t  l* c i-  
. pcimbJUlé de û t n -

I te u  ld ge ii p a r l'A u e n l.

ÈJÛlfiir Indépendant du moi 
(te l'B D JN irril ™ , 1  fo rm a n ! li lo c  
ivec le rcZunDL per r--j-i anee, 
si) il d’aterechaod.

Coup* »tMm*Uqu« dr «
*.i t 11 ZliquKItt rtiMlLUlit. 
bfbr B rû leu r» .
tit jC tii O rlllc ti t i ' l i  h*p(nm+nl

ULTIMHEAT®
UNIVERSITY MUSEUM



L a rg e u r............,— ,.  -. O.SÔÜ
Prdrondcu r , - • - O.KO
HaulPur ..................... r Ü.105
Poids né!................  6 Ml1- EOfi
Poid-S ftpnRialtë .......... *. . 1 ! kft- 400

B. A. 5
Robinettsrie brevetée 
(NOUVELLE GAMME)

Réchaud p!ai à 2 r«;ux, constru it on fer pur Armco entièrement émaillé et 
posséda ni toutes les qualités des appareils les plus perfectionnés, 
il comporté 1 brûleur double Vitagaz à droite el 1 brûleur simple Vit;.,;::? 
a gauche, prise de ga: à volonté à droits ou à gauche.
Voir page B ses caractérisltques générales.
Ce réchaud plat peut se transformer aisément en un réchaud-four R.8. 1 ; 
il suffit de dévisser les supports fonte el de monter o leur place le four 
don) la conduite de gaz se- raccorde au robinet four-grillade que l'an devra 
ajouter sur la rampe avant, la mariétlé four et grillade se plaçant sur la 
bande indicatrice du réchaud dans te rond libre prévu è ce! ettet sur ta 
droite ; revisser ensuite les supports fonte- au bas du four.
T y p e  S tandard  ; Corps émail granité clair, brûleurs V itagaz, robinott«rie 
do précision Avec ma nattes bakélite.
Moyennant plus-value :

a) avec support-étagère n4 722 ou simplement avec son plateau ;
b) avec armoire-support nf* Ê49 ou 650 (voir pages 23 ot 24).

R. B. 1
Estampille A . T . G.

Robinetterie et gnllade brevetées 
(NOUVELLE GAMME)

Ce réchaud-four, posséderI fouies les qualiiés dos 
appui a il s les plus perfectionnés, a un dessus exactement 
semblable au réeraud S-A. 5 décril cl-dessus.
N comporte en-dessous un four avec une grillade Ijna- 
qualre.
Voir les caractéristiques générales h la page 9.
On transforme aisémenl ce réchaud-four en une cu is i
nière H. fi. f en remplaçant les 4 supports fonte par 
un support n® 743,
T y p e  S tan dard  r Corps et porto émail blanc, dessus, 
in térieur d# four el grand plateau ré col ta-goutte s tire  
émail granité clair, brûleurs Vitegez, grillade Unaquatre, 
robinetterie de précision avec nui nette s hait élite, ta sse - 
rolorla comprenant : 1 gril à 2 positions, 1 casserole 
lèchefrite avec poignée amovible, 1 plaque è pâtisserie. 
Moyennant plus-value :

a) avec plateau tonie n® h bis ; 
h) avec table-support nD 143 :
c) avec support-étagère n° 722 ou simplement avec 

son plateau ;
d) avec support'étagère ry 742 ;
ej avec armoire-support n® W9 ou 65Û ; 
f) peut se placer sur support n “ 743 (voir pages 22-23 

el 24).
N o ta . — Cet appareil n'esl pas livrable par notre Dé pût 
de Paris.

f î .B . 1 en roflehc liifte roM ft

Larneuf des-sua . * . . . . . . . . .  ûJ5flO
Pfomndûuf dessus .........   0,383Hwilmir loitihf, r f. o.jocî
Larg^ui du fo u t...................  0.330
FVûTOndfltjf du lour 0.330
HauLeur du four . . . . . . . . . .  0.200
Pacds niai ..................... .. 4? k fl.
Poids CHtiball* .....................  54 hô-

V O IR  LES S P É C IF IC A T IO N S  DES PIÈCES DE R E C H A N G E  P O U R  CES A P P A R E IL S  A  
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H. B. 1
Estampille A - T , G.

Robinetterie et grillade b révélées 
(NOUVELLE GAMME)

Cotle petite cuisinière à ga i, possédant toutes les 
qualités des appareils les plus perfectionnés, se 
recommande aussi bien pour sa belle présentai Ion 
(tue |H)ur son rendement élevé.

Elle es! tonnée par un réchaud-four R,B | monté 
sur un support 743 (voir ci-contre lu. description du 
R,B- < et du dessus B.A. S),

Les particularités remarquables de ce! appareil 
(construction iou! en 1er pur Arnica, brûleurs Vilngaz, 
grillade Unsquatre à 4 rangées do Flammes, four 
calorifuge q 2 brûleurs reliés par un lui)y d 'irle ra llih - 
maqe, e1c...i Sent ereposés à la page 9.

Type Standard : corps, poite ut pieds émail blanc, 
dessus, intérieur de four el grand plateau rêco dé
gouttas iixe émail granité clair, brûleurs Vitagaz, 
grilladû Unaqualre, robinetterie de précision avec 
itianctlos bakélite, casserolerie comprenant : 1 gril 
à 2 positions, 1 casserole lèchefrite avec poignée 
amovible, t plaque â pâtisserie.

Nota. — Cet appareil n'est pas livrâ t;le par notre 
Rr-pél rte Paris.

h.b. t

Lam aur dessus .................. ....... O.SSO
o.Sïu
O.iCOHauteur lé ta le ..............................
0,350
033Ü
0 ,™

PfoFyndaur du i îK j f ..... .............
HatiÉfiur il:.- Jour ,
Poids iw l .....................................
HMirtS umhnllfl .............................

i l  kLi 
f l i f  Kü.

O <s>

VOIR LES S P E C IF IC A T IO N S  DES PIÈCES DE R E C H A N G E
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R. B. 7
Estampille A .T .G -

RobiiietteÛO Ot grillade brevetée»
(NOUVELLE GAMME)

M agnifique réchaud-four perfectionné et calorfftigé à triplas parais, en fer pu r Armco e! fonte  
en li t re  msn! émail | és extériauremenl et intérieure mont.
Le dessus relevant très spacieux est en fonte et comporte 1 brû leur Vitagaz double à droite, 
1 brû leur Vitagaz simple n gauche, et 1 brûleur pouf ter à repasser au centre.
Fn dessous grand plateau récolte-goutles, grillade Unaquatre et four calorifuge comme décrit 
à ta page 9.
Voir aussi à la page 9 la Coupe de cei appareil.
On transforme aisément Ce réchaud tour on une cuisinière H.B, 3 en remplaçant les 4 petits 
supports fonte par un support 743.

T y p a  S tan da rd  : Corps et porto émail blanc, dessus, in térieur de lo u r d  grand plateau récolte- 
gouttes fixa é ni a il granité c la ir, robinetterie de précision avec ma nettes bakélite, casserole rie 
comprenant : 1 gril à Z positions, 1 casserole lèchefrite  avec poignée amovible, 1 plaque à 
pâtisserie.

M oyennant plus-value :
a) avec ozand couvercle émaillé granité clair, faisant dossier de ptoprelé en position 

travail ;
b) avec plateau fonte n° B bis ;
c) avec table-support n° 143 ;
d) avec support-étagère na 742 :
e) avec support-étagère n" 72? ou simplement avec son pFateau ;
f)  avec armoire-support rv> 649 ou GEO;
fl) peut sa p lacer sur support n4 743 (voir pages 22. 23 et 24),

V O IR  I.ES S P É C IF IC A T IO N S  DES P IÈ C E S  DE R E C H A N G E  P O U R  C E T  A P P A R E IL  
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H. B. ?
Estampille A ,T .G,

Robinetterie et grillade brevetées 
[NOUVELLE GAMME)

Ce bel appareil de cuisine au g a i esl constitué par un réchaud-four R.R. 3 rr jttlté  sur un support 
M3 (voir ci-contre le description du FÎ.FJ. 3),

Pour les caracléristiques de cet appareil (dessus spacieux à 2 brûleurs Vitagaz (1 simple et 
S double) et 1 brûleur de 1er à repasser, grillade LTnaquatrc: i d  rangées de flammes, lour calo- 
rituflé à 2 brûleurs reliés par un tube d 'in lerallum ago, etc...) se reporter a la page fl.
Voir également à Fa page fl la coupe de cet appareil.

T y p e  S tan dard  : corps, porto et pieds émpil blanc, dessus (devan t, in térieur de four et grand 
plateau rôcoFte-gouttes fine émail granité c la ir, robinetterie (le précision avec manettes baké
lite, cas sera 1er Je comprenant : 1 g r i l 2 pos itions, 1 eassarafe lèchetrile  avec poignée amovible, 
1 plaque A pâtisserie.

Moyennant plus-value : avec grand couvercle granité c la ir sur le dessus, faisant dossier de 
propreté on position de travail.

H À -3
Viiù broc CQWfifClft 

t l  on fonctionne-rriAr^

u m u r
Profondeur dessus . . .  Hauteur totale {sans.

dessus) ...........
Largeur du four ______
ProTondeuii du ly y r , ,, 
H- tulitur du four . . . . . .
Poids IVG1 IP, „ r i r < l l , 
Poids e m b a llé ..............

VOtR LES S P É C IF IC A T IO N S  DES P IÈCES DE R E C H A N G E  P O U R  C E T  A P P A R E IL  A  L A D
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572 P
Estampille A ,T ,G ,

poignée amovible et 1 plaque à pâtisserie.

Moyennant plus-value ; avec grand couvercle granité sur le dessus, 
iormanl dossier de propreté en position de travail.

[jriiniJ ptateau 
(lié

Robinetterie et grillade brevetées

Ce réchaud'four en Lûlc d'acier, remarquable pftf son vaste dessus 
:;.l ln.-lli.r présentation, est monté sur pieds i la labia de c iiou fle  

se trouve donc être A hauteur oplim a pour cuisiner,
Dessus relevant ; 1 brûleur simple couronne à gauche et au centre. 
1 brûleur double couronne a droite.
Rohinelterie à veilleuse, avec dispositif de démoulage b la main 
de là  carotte des robinets et réglage de débit de gér el d'air, Robinet 
de sûreté commandant les hrûleurs de grillade el de four.
Grand plateau récollONQOUltu émaillé sous les brûleurs du dessus. 
Grillade A large rayonnement avec plafond on léfe.
Four catarifugé k circulation extérieure, à triples parois, avec in té
rieur loul émaillé. 5 brûleurs sous la sole, porte équilibrée el calo- 
rifugée A panneau télé emboutie, avec cadre chromé, poignée 
articulée en bakélite ot contra-porte.

T y p e  S tandard : corps et porleém nil blanc, dessus émail granité, 
cadre chromé, roblnottario do précision, nmnoltnu bnkéllle,

Cumul f*rsvant

fùvr caiof[tuj4 
triples î ,v .-, -.

PUHa caknifuüéa
M C

un ln -m rts

plateau récolte-gouttes érunlllé, poignée de porté articu lé" en 
bakélite, Intérieur do four émaillé, casscrolerie com nnriant : 
t griffe-support è 2 positions, 1 gril, 1 casserole lèchefrite avec

si?
Fem 5ii((rt*

572
Estampille A .T.G.

Robinetterie e t grillade brevetées

Cet appareil présente les mêmes caractéri s tiques et dimensions 
que i'isofurnus 5T2 P décrit ci-dessus mais il est livré sans les 
pieds,
Moyennant plus-value :

a) avec grand couvercle granité sur io dessus, fo rn w il 
dossier de propreté on position do Iravail ;

b) avec plateau fonte b bis :
c) avec support-étagère 

plateau ;
d} avec Supporl-étîkjè/e 
□j avec armoire-support 

33 e l 24).

n° ou simplement avec son

742 ;
649 ou n® 6&0 /voir pages 22-

VOIR LES SPÉClPiCATIONS DES PIÈCES DE REC HANGE POUR CES APPAREILS A LA
\ A

J

(Jifomir dnftsU l..................
Mroffrodou r d'GSSU*

o,™
0,*1S

Hauteur tolale sans î>i«Ss.. 
Hauteur totale AvCC (NetfE 

couvre'dessus)___

0.396

0,01»
LaroAur du four,
P/üICKftdeür du f o u r , .

0,350
rj.s-s

H *u lw r du lour......... .. O.îiü
Poidi iw t (arts p u rfi ....... IB 1-11.
PCitft rtDl AVtK f' früs g h i .
PiH(t6 tm W IB  h a *  p i r d i . I-S H),
Poids embnlK) i t w  pieds , 71 hj).



larnirur dessus.......... , , ........... (?.#&
Prslondeur destua....................  0.410
Hauseuf t-ùtille (£nns couvrit-

dÈSius) ............     0,796
Largeur du fo u r,..................  G.3SO
Profondeur du (üur ..............  0,335
Hauteur du four. . . .  ............... 0.24S
Poidt fiC Ï.....................02 kg.
Poids çmljD'It?..................... 70 Icq.

573Vue bvqc eomrtfcHc.

Ï 7J
Estampilla A .T .G . 

Robinetterie et grillade, brevotées

Ce l)ei appareil, ayant lus mêmes cém ciérlstiqucs générâtes que te 572 P. comporte un dessus 
plus large avec des brû leurs plus puissante.
Dessus relevant : brûleurs à double couronne îl droite et à gauche, et brû leur ù simule cPirrpnnn 
au contre.
Robinetterie à veilleuse, avec dispositif de démontege a !g mafa de la carotte des robinets et reglaqe 
de débit de g a i et d'air, manettes bakélite. Robinet de sûrelè commandant les brûleurs de prillaoe 
et de tour. .
Grand plateau récolLe'gGLrlfcs émaillé Sous les brûleurs du dessus.
Grillade ù large rayonnement avec platond on lûle.
Four calontugé b circulation extérieure, à triples parois, avec in térieur tou! émaillé, 2 brûleurs sou:, 
la sole, porte équilibrée et ta lo rifugée à panneau télé emboutie, avec cadre chromé, poignée a rti
culée en bahélile et contre-porte.

Type Standard : corps al porte émail blanc, dessus émail granité, cadre chromé, robinetterie 
de précision, m an eu es bakélite, plateau récolte-gouttes émail Té, poignée de porte articulée Bn 
bakélite, intérieur de four émaillé, cftesoroferlé com portant : 1 grille -support à 2 positions, 1 gril, 
1 casserole lèchefrite avec poignée amovible, et 1 plaque à pâtisserie.

Moyennant plus-value :
é) avec grand couvercle granité sur le dessus, form ent dossier de propreté en position de 

travaiT ;
b) avec thermostat M icro {voir page 23).

VOIR LES S P É C IF IC A T IO N S  DES P IÈ C E S  DE R E C H A N G E  P O U R  C E T  A P P A R E IL  A  L ’A D D I  I I f  PAGE 9 o.
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Truüi de 'nil- IiihlA Ût* faflv 
d u  ItJur.

Porto do iovi 
AqgihiirAfl' Pt 
LiilOMlusî e

114
V ue a te c  lu le t le i ol en loncEiorm-n m ent

0 * u u s  1 4 b rü - 
iHJfl pOfPVl» ‘ tint de nombreuse* préparations

OrMQ0.8ÛÛ
Q.&frCî.tfiO
0,3504X4H

95 MJ. 111 iij

Tih h
de la or»'-

tn fQ e u t d c ia u s  favfc-*- a i le t î ts i 
Laroeu f dessus tw n a  asleSIOï) .
P rgT o odp jr d tiS u-s . . . ...............
H a u te ur lim ite  ( sans C o u tre ^ d tis trs î
l.iicoeur du  l o v r .........
P fo ïü n d fiu r du  io u i - 
H iiyEeui du  IchpE . , . -
FoMï n*ï -<♦■
PüidS # m ljù ! I# . ,  P, +,

>14
Estampilla A .T .G . 

Robinotlnrie t l  grillade brevfltâûS

Conçue pouf don oit sous le plus l&Lble ancombroriwnt le maximum de puissance c u lin i lr * ,  la 314
osl une tmIle euislnlètt en lûla d’aefar ei tonte, comportant :
[>ssus lix>7 avec onilles largement aortes, 2 brûleurs double couronna à l ‘*van l et ? brûleurs simple 
couronna n Corriere, Brûleurs émaillés au cortinàyde.
Rohm elle ne perfectionnée & rappel de jeu c l n veilleuse, çnrotte des robinets démon labia è la 
n iiiin r en h  ne de dépit de gaz el d'air. manatles isolantes bakélite Robinet do surçiê commandant 
les brûleurs do grillade et de four- Tiroir récolte-goût tes sous les brûleurs du dessu s.
Couvertle granité sur le dessus, formant dossier de propreté en position de Irsivuil.
Gnllade j  large rayonnemeni dans le haut du four avec réglage du brûleur accessible par |o devant 
él Irous de visibilité des flammes,
fo u r lie vaste capacité, parfaitement calorïlugé, a circulation extérieure, é Indes  p*rm s . avec 
Irous de visib ilité  des flammes pour les 2 brûleurs sous In sole : porte équilibrée el ta lo n  luflée 
à panneau td e  embouti, avec poignée articulée on bakélite et contre-porto.

T y p e  S tandard  : façade et pieds émaillés gramlé. té lé s  et porto émoil blanc, dessus et couvercle 
émaillés cran lié. robinetterie de précision, manettes bakélite, Ino ir récolte-gouttes émai 6, 
poiunée de porte articulée en bakélite, intérieur de four émaillé, casserolene comportant i l  nn llo- 
Supporl à 2 postlions, 1 casserole lèchefrite avec poignée amovible, 1 gril a 2 positrons, 1 plaque 
h pâtisserie.

Moyennant plus-value ;
a) avoc ailettes la térales;
b) avec thermostat MICRO (voir page 23).

O O

<s> ©
r ■ «J
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£4 A
Vu* flvat alItLlut <4 nr fcncNonntmtni

Largtur Dessus t^vfrc a lie im ) , , ,  
-.■H-;:■ irL'-■ üe$$u| (u q i ...
RfOTpndfliî deïütfS.........................
Hauteur tolaFe rsa rj cm ivff'c iç isu i:
Lifoeui Ju ru v . .............................
Pmfundçur du loua ......................
l-touteur du lour ...........................
LiMNfJUr de Fa ijfillm li! ..................
fW and tu r iji; la  nriimde ...........
t4̂ uI.-i.jr de ra grlllada ................
Poids n tl ........................................
Poids cmdallÊ................................

0,900 DL6HJ 
ü.536 0,30' 
0.350 O.JSi O.-p.tO
0,350 
0,460 
0,1 SO

JM A

[(» Vu. 
lïû hy.

J 2 4  A
Estampilla A,T,G , 

Robinetterie e! grillade brevetées

0 0

© ©

Cette cuisinière irès complète a les mêmes caractérisliques que la 314, mais avec la grillade indé
pendante du four a ré tir et un socle de base-
Dessus fixe avec grilles largem ent aérées, 2 brû leurs double couronne à î'avan!, e l t> brûleurs 
simple couronne à Tarn ère. Brûleurs ém aillés au conlrcmyde.
Robinetterie perfectionnée à rappel de ieu et à veilleuse, carotte des robinets démontable à la 
main, réglage de débit de g a i c l d'air, manettes isolantes bakélite. Robinets de sû re lê  commandant 
les brûleurs de grillade c l de fuur, I iroir récolte-gouttes sous les brûleurs du dessus.
Couvercle gran ilé  sur le dessus forman| dossier de proprelé en position de travail,
GrrI jade indépendante à large rayon nemenl avec perle équilibrée munie d'une poignée a ri i culée 
en bakélite, réglage du brüteur accessible par le devanl. el frocs de v is ib ilité  des flammes.
Four de vaste capacité, parla item ont ca lo rifu g e  ê circu la lion exiérieure, a trip les parois, a p la tend 
calorifugé, avec trous de vis ib ilité  des flammes pour tes î  brû leurs sous ia sole : porte équilibrée 
el calorirugée à panneau tôle emÎKîulÊe, avec poêpnée arïinuléo en bakélite et ficïratre-porte.

T ype  S tan da rd  ; façade al socle èm aillés granité, côtés et portes émail blanc, dessus et couvsrete 
émaiilés granité, robinetterie cte précision, manettes bakélite, poignées de porte articulées en 
bakélite, tiro ir récolte-goutte s éruaHlé, in té rieur de grillade et four émaillés, casserole rie compor- 
lanl dans te four : 1 grfIle-support à 2 positions. 1 casserole lèchefrite  avec poignée amovible 
et 1 plaque a pâtisserie - dans la grillade ; t g rille -support â £ positions, 1 nril et 1 casserole 
lèchefrite.

Moyennant plus-valuo :
&} avec ailettes latérales ;
lo) avec thermostat MICRO (voir page 23).

VOtft. LES SPÉCIFICATIONS DES PIÈCES DE R E C H A N G E  P O U R  C E T  A P P A R E IL
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Larpvur .,,
Frctfe ÎlHjr
H u i leu r . .

Four C ril" i:: isÜ.IOS
U.i .T>0.H0

0.33S
1Î.J75
D.1HJ

PolO l n r l  ..............................
Poids f lü h flt lâ  .....................

130 P.n. 
1E9 >.(j. 240

Tôle al fonte — 4 brûleurs é maillés au controxydû sur le dessus — Four calorifuge A circulation extérieure 
et grillade indépendante — Robinetterie de précision, m incîtes bakélite — Avec ou sang, thermostat.

La cuisinière de type américain n° ?M  est l'appareil confortable el luxueux par excellence ; tous les 
éléments de cette importante cuisinière a gaz sont groupés è bacleur utile.
Sur la labié chauffante : 2 brûleurs à double couronne à l'avant ; 2 à simple couronne à l'arrière. Sous 
tes brûleurs, tiro ir récolte-gouttes.
A droite do la tablé chauffante et è hauteur convenable : une grillade indépendante il large dégagement 
par in dessus ajouré gui peut ainsi servir de chauffe-assiettes ; un four ii triples parois muni d un brulcur 
d& sole avec dispositif d'inferallumage.
Porte de four calorlfugée el équilibrée,
Large entretoise formanl plateau de service.

T y p e  S tan da rd  : corps et portes émail blanc uni, converties de propreté al dessus grondés, cadres 
efgafn ltures chromés, avec four à drùtta H o tte  la té ra l»* gauche, intérieurs de nrillada et fo u r émsHIi».
Cassérolerio comportent pour la grillade : gril et casserole lèchefrite, et pour le four : grille-support, 
grande casserole et tôle è pâtisserie.

Sur demande él sans plus-value : avec four et grillade a gauche- 
Moyennunt plus-value :

a) avec themnoslal Qrand modèle {voir page 23) ;
b) avec dossier de propreté spécial ; i
c) avec ailette poissonmère au lieu d'ailette orcirtaii'ê.

M o ye n n a n t m o in s -v a lu e  : san s  a ile tte ,

VOIR LES SPÉCIFICATIONS DES PIÈCES DE RECHANGE POUR C t l APPAREIL A  L 'A D D IT IF  PAGES 12 ci et 13 a
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Appareif pour grande cuisine bourgeoise. confortobirj et luxueux; tDules |es poss.tdJilés culinaires

h r t!S frUH ^ n n lA le i trè3 ?4 l? ï s 1 ® b™Te«f¥ dflubfo couronne A l avant, 2 b r û la s  sim ple couronne à P'am&re 
o l i l  r lS ^ n n lS l i  T 't  a ll™ ^ltan, ? scellons pouvant chacune servir a chauffer un fer à repasser ou,ensem ble

P,0pre,<'  M ps ,a lab,e Couvercle ém aillé faisant Æ p r e i é

: É f f e  W  ^ ^ Q - i t  catoriroue. m uni de 2 brû leurs ree lllta rw s S[>us h  M |„ i , rjp(es p.,r0[S ,atéfB(as 
assur.inl une bonne c ircu la tion  de la c h a & ir  ; a lis s f ir tn  em bouties dém onlables . |>orl* etanebe caton'SSte
^ r a . w a d i  lü 'S f  ? r’l,adl? à grand ronoem enl avec dégagem ent sur le dessus pe rm e tla rl une récupération 

’ SOus**la 9ra^ da ' UH* large étuve. chauffe* par un petit brû leur reelilinno peut être 
utilisée comme chauffe-assiettes ou comme cham bre de stérilisa i ion pour les conserves. 0 ' Pe e
Tous les brûleurs, aisément dém ontables, sonl i> réglage de débit de ga* el d 'a ir - les robinets tn n i
Oûr des manette* isolantes en baWJite, perm ettent le rég im e  précis et Ta mise en v e S «  ™  ^

Jm ,v!r5 î,<T ^ *  iri ; fsS fdû e ,-Fieds granité , cétés et parles  émail bfanc, dessus, tiro irs  de nroprêté et
Ü4r™ 'u r*s  c lirpm êes, i obi nette rie du préc is ion , manettes ba lîflite , in térieurs émaillés

O n0 ^  a 8de e1 C4ss* role ,èchft1fite 6t P5ur 14 fou|r : 9riH 9-Support à ? po^ idans 'casserole lêche lriie  avec po ig ne t am ovib le, g r il 6 2 pos itions et plaque à pâtisserie. '

Moyennant plus-value ;
a) avec lrf(nr à glissières pour loyer la batterie de Cursiru» ou IpuS accessoires ■ 
oj avec thorm ost.it grand mtniêie (voir page 23),

iDmevr .Ji'-iVi,;........
Prafoi'j.-ui 'Ii-'.mj-. 
Hmulcuf lirtu'c.........

LirnmiJ- ...........Profond L-ur ...
rngf Grande-
asso lûLKn

ii---..... ........ C.+*S 0.-WOrrjvU-vi........... o .M  I o.t«o
Pd<t« » i . .....................POidsl ^mïwlle.................. 1« 1U, TM VU

Ï4 4
Estampille A .T  .G.

En tôle et fon le  -  S brû leurs ém aillés sur le dessus -  Four u lo r ifu g f t  -  G rillade indépendante -  Etuve stéri
lisante et c h flu llf l-a s s it ile s  — Avec ou sans therm ostat.

L VOIR LES SPÉCIFICATIONS DES PIÈCES DE RECHANGE POUR CET APPAREIL A L ADDITIF



lar'O tu* dk-i-swi _____
FïûTortdiuf dessus__

i.eso
D.650

H duttu r talala .......... ........ *
1 ou P

0JW6
fo u r

Cüllre ij n IF.i il r 1 lî V ■ »
la rn o u r r , . . , ,  ...........
PrQlgfide'ur

0.33Û | C L!» . i\:u a
0.+*0 u..fctO ftttO

HjwitL-ijf . . . . ___ . . . tv « e 1 1 0J1S
htsutau* n>c de L u i f ............. W 10
Poids i r a i ................... SK! Xü.
Poidr. vm ball^ , . . T.T..1 *40 kp.

507
M o i» . C c fïe  c u iiiro è r#  e s l a ïc c  u w  
rr-iïre po u r lu y tu  de Q.Q90.

G hrûlsurs dessus — Four-coffre entantegé à ré lir et è oriltar - - Petit four-grillade 
al ïour-âtuvu indépendants — Buse d'évecnation dessus -ou durriém — Thermostat.

Cuisinière de grnnde capnf.ita (Jour restaurants moyens ou pensions de famille. 
Sur ta dessus : a) h l'avant : 2 brûleurs double couronne et, cnlro les deux, 1 brûleur 
trip le  couronne ; , .

b) à J'arrière : 2 brûleurs double couronne el. enlre tes deux, I brûleur poisson
nière reclLUgne,

Tous brûleurs de dessus émaillés el commandés par des robincta alignés en façade 
au-dessus (tas il tiroirs de propresta pin tes seus ta table chauffante- Grilles réver
sibles permettant um: bonne aéruiipn.
En taçecta : ,ij P gauche : grand foupcoffre calorifuge, muni d un Lhermostai de 

précision, comportant une imjHjrtanto grillade e llip tique b dégagement el 
V brûleurs-rampe de sole. Le thermostat et in robinet commandant les brûleurs 
siphons de four sont sur ta c ite  gauche de ta cuisinière : le robinet de grillade 
est en façade sur ta rampe des brûlé ut s du dessus,

b) à droita : Four du haut, avec 1 brûleur de grillade et l brûleur de four, et four 
du bas pouvant servir de chaulfe-assieltes ou de c tam liro  de stérilisai ion 
pour les conserves. Les robinets correspondant à ces tours sonl placés Sur le 
côté droit de ta cuisinière.

T yp e  S tan dard  : dessus en P-onle po li, corps en fonte et portas en tète d'acier 
émail btanc, barre devant, cadres, robinetterie et garnitures chromés, Ihem iostat 
grand modèle, cesse rôle rie comportant pour la tûur-(J.rillnr[ii : gril al casserole 
lie  ha frite ; cl pour le lour-co flre  -, grille -support, casserole i écho! nie avec poignée 
amovible et plaque à pâtisserie.

Moyennant plus-value : avec dessus Granité,
Moyennant m oins-valu a : sons thermostat.

VOIR LES SPÉCIFICATIONS DES PIÈCES DE RECHANGE POUR CET APPAREIL A L'ADDITIF PAGES 16 a el 17 ■ 
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EPARTEMENT GRANDE CUISINE

wrtciilislos do la cuisina au ga i depuis p lus '" ' ' t r  S
dua éeml-stècla, las Fonderies A rthu r M artin _
ont Wftdlicld do datte e*xpé rfence dan s I 'établis s e- ■..
M d  dflî appartils d« grande cuisine d o r t  des ,
ipécirr.flns, suposés pour la première fo is «■>
Wjjjc *u Salem dos A rts  Ménagers et è la Foira 
ai Paris de 1337. ont été unanime mont approuvés 
tl tdnrlcéSi
En .fftl, nos connaissances loch niquas, jo in tes au* moyens do 
jlfirfuclten las plus modernes et les p lus pu issants, on t donné des
Iw û u m ib  irths heureuses dans ce domalflfl,
.‘I i . ip s r a i i . sa caractérisent par leurs lignes sobres, Jour p a rte s  

tsdinlqua, leurs qualités hygiéniques.
Ils h i  L éqg ipé* a to t d bs b rt le ure écon o m lqucs s ssura nt u n e mo niée 
npc* tn température des fours dont l'iso lem ent portait supprim e  
léi déjjûrditlorts, ' '
Cé» quatlléï ont conilrnré la supériorité de notre construction dans 
Cm» hiaflcha comme dans celle do la cul sine domestique?,
Mouirvoui chargeons do l'équlpoment et de l'Insta llation des grandes 
cwwntt pour néiols, restaurants, pensionnats, établissem ents 
Krwrre'., cantine», hépllauir. communautés, e tc ...
Bar Jurande, nous envoyons à nos clients tous renseignem ents, 
J™**, "flUws si davis pour les in sla lia U nos com plètes ou partie lles  
H Mteftinant pour la fourniture de tout la matériel lourd le ! que ; 
Feurntaur da taules Importances, tables chaudes, marmites llxos

etc., nombreuses

22 ULTIMHEAT®
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A C C E S S O I R E S
PLATEAUX

N" 1
T o u t ton !» , O M  unH|Li»m »nl pou r 1. rèthrtud œ 1«r.
T ypa  S tandard  : émail granité.
Sur demande ot moyenmmt 
pius-vnluu : émail céramique 
0 ri s bleuté, g h:: castor ou blanc, 
assorti b lit teinte" du réchaud.

N u m à n » L& ipaur P fo îo n d o u f P o ids r t* r P o ids
ç r n tù l l*

i C m - 320 0 m .3 ? C î l e . ™ S 10. SCO

! o  A*, coo Û m. 320 S kg . K » IC ko-

S bi» 1 M .U ID C m . « û fi Ml- MM' 1j  ko.

« a 0  IFI ifWC) D m . » ï  XQ. t f » 5 Ly. 'JX)
PI.1ÏCJIU fitiuli

do  137 0 n " « f - O nt. 4 » a  kg. 1? kg.

N<* S
T o u t t î n t » .  — C r M  iK ilqu*H M (p l pour I* ikltMid XÜ,
T y p e  S tan dard  : émail {granité.
S ur demande et moyennant 
plus-valuo : émail céramique 
g ris bleuté, gris castor ou blanc. 
j'.iSorL, é la teinte de l'appareil.

D o n t 1er rrgm m irK lc  p r iip p  r j ' i r j l .g u p r  la  nom, le  n *  »! la  l | i . n [ (  ( l r  
I \ tppfflïi.*’11 4UQMVI In U iU 'irj € l î  gOTltriâ.

H* 3 N i

Mu 5 b is
TgU l fo n t» . C onvien t p o u r I g »  I »  l ic h a u jtn - ln u r

T yp a  S tandard  : émail granité.
Sur demande et moyen m ini plus-value g émail céramique 
gris bleuté, gris castor ou blanc.

H ’  H  7

N15 612
T o u l iM r ,  — C iM  u n liiu m n rn l pOLji k *  r fc lm u d i SI et 3-77,
T y p e  S tan da rd  : émail granité.

É H H l

143 1 7*3
Laitieur lotalfF .«.Ék*i»r 
Prpï&ftdeur loîalo... . ..*
Hauteur toïato * . . . . . . . .

e s»
&,+(»
e.*eo

0,*»
o.*e
o,*®

FHndi n * l..................... 10 kg. 
16 kg.

* ko 
i ip .

1

TABLESUPPORT 14T
Fonte émaillée

Celte table très Simple convient pour lous nos réchauds-leur.
D'un encombrement réduil, elle été vu ces réchaud* .= une lu u  
teur convenable perm etlani de surveiller la CUisane on tou tr 
commodité- Couvrir les saillies d 'arrê t et les pointes de diamant 
mobiles avec la partie arrière de l'appareil. Serrer ensuite ces 
uointos de diamant ccn lro  les parois internes de l'appareil pour 
bien le fixer.
T y p e  S tandard : un tonie émail l ia ,  pieds blancs, dessua granité.
Sur demande ei moyennant plus-value : émail céramique gris 
bleuté ou gris  castor.

n

VOIR LES SPÉCIFICATIONS DES PIÈCES DE RECHANGE

S u p p o rt 144

SUPPORT 74Ï
on 1er pur A im co

C e  support a é t é  CTéé spécialement pour les réchaud s-tour de le 
nouvelle gamme : R.8, l  et R B. 3,
Ces réchauds-lour sc fixent aisément su r le Support 743 en dévis
sant les petits supports en tonte qui se trouvent aux quatre angles 
des réchauds-four et en utilisant les mêmes vis.

T y p e  S ta n d a rd  : en ter p u r  Arm eo émail blanc.

' A ®
POUR LA TABLE-SUPPORT 143 A L'ADDITIF PAGE 24 a.
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THERM OSTATS
Brevetés S.G.D.G,

nuhü îT105131 e'^ *in r^0,ulaitHwr da tempéraftire qu i permet d 'ob ten ir et de maintenir 
d ï iK f i^ n ç  mets? détefmir' 4 la c h ,& u l' du four nécessaire à la cdsfson
Les modèics que W  présentons permettent de réussir, presqua sans surveillance
t e ( L  ^ d u ' i ae! ttitPd Ï Ï i e ' [c s ,pl^  ,es plus d iffic iles e i tes pâtisseries les plus SP1™ * , puisqu il surfit d une simple manœuvre du tambour moïeté.
W X r r  aS5Ur& en Üf1H tcnf'P ÉI'yUlre déterminée suivant la cuisson

M ip c n s fr fe g a f.^  ^  ' Un ^  n° S appartîi[s' ,ail ^™ rom ïser bien du temps et lim ite 
Noua avons 2 lypes diiférents de thermostat ;
U û fB Ï ÏS Î ta a S™ ?r nhSÏÏ018 qlJ\ esl f.Uljni d 'un-fJ Plaquette indiquant J es gradua-
B < l ^ JÏ Ï ê a ^ ™ i ï ï r i ! . i 0n 7 i  ^  et-R®ïf * lre mûnlé sur les Cuisinière*iTik ‘ ? ?! egaiemenl celui qui équipe notre cuisinière 507
r a u u è t  33* A ICf0 * petlt ré0uli5'eu1' 0rad^ .  qui peut être monté sur nos appareils

T H E R M O S T A T  grand  martèle

Largeur dessus . . .Prokmdeuf...... ..
H nulC üf Lui nie , . . .
Pù ids ne! ............. ..
PuicLs e m lb a llr t .........

SUPPORT-ËTACËRE 722
Tout fonte

SâtXïr,«tQ5'E 'cmmn'
l»«m posa d m  plqleau fermant cuvette, avec un orifice
H Bf c j u CCntfe' T " ^  sur̂  5UM °f[ la^BmerlS™? "J"1™  P«f ™  entreteise, Celle-ci peut être utilisée  
ton ne desserte pour la vaisselle courante 
u  nuveaMoîaie de ce support-étagère a été calculée de
K uronN nu m hawH. 1,5 nos réctum ds-foui à uneiiauiQur ■aptimum de CO cm, environ,
j  JIPJ™* empiète donc admirablement les rechauds-four 
• 2 2 £ T * «  dfi Mmrn0£l' ,é P°ur üri minimum d'en-

Tj/jh Standard ! corps émail blanc uni, dessus granité. 

S T Mn< f,lus'value : ^ a l l  céramique gris bleuté ou gris

Svr don-nridd : tB pFatequ de dessus peut être livré séparé- 
tmcwlfalB!upp,la ' dans ce caE- 11 06 comporte pas d'on ver-

SUPPO RTËTACÈRE 742
en tôle d 'sc ie r

Ce support-étagèie est construit en tûle d'acier, et convient 
pour tous nos réchaud s-four.

comporte une table, sur laquelle se p la te  le réchaud et 
d un s le bas. une étagère servant de desserte pour poser les 
casseroles ou tes plats.

i.u ngidité de l'ensemble est assurée par les cornières supé
rieures. maintenant les quaire coins de la labié el par la 
desserte, qui forme entretoise h la partie inférieure des pieds.
Sa hauteur a été calculée de façon à situer la table de travail 
de nos réchauds-tour à SO centimètres environ au-dessus du 
sol, permettant ainsi tie surveiller la cuisson des aliments en 
taule commodité.

T y p e  S tan da rd  : verni alum inium.

Sur d e m a n d e  et moyennant plus-value : émaillé pteu à la 
masse, ou émaillé granité.

VOIR LES SPÉCIFICATIONS DES PIÈCES DE RECHANGE POUR LE SUPPORT-ÉTAGÈRE
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649

A R M  O U ÏE -S U P P O R T  649

L a rg e u r dessus . . . . .  
P rn ï< jnd i!u i‘ dessus ... 
H a u te u r to la le  .

/

L n rm 'v r  du  tü if r ib  ------PrulvndL-u < du cullm Hauteur du rnilrir ...,
iJ0:d5 nul ...............
f r .  o iu b a F l^ ...............

0,.'00
0,4»
o , ™
0 ,4 »
0 ,3»
D ,« 0

17 Vu. 
?? ku-

O.Vna
0.4Û0
(MCfl

0.40Ü 

IP kfl- 
23 ko.

6 M

ARMOIRE-SUPPORT 649
Font? u! tôle d 'ac ier «maillées

Nouvelle armoire ta i sa ni étagère c o n ta n t  pour lous 
les réchauds-tour et réchauds plais de nos différentes 
séries.
La porte ouvrant de gauchir à d roi le com porte une1 é lé- 
pan le poignée chromée : les parois intérieures de l'ar- 
n io ii td  sont conlrostydées.
T yp e  S tan da rd  ; corps en tôle d 'ac ier émail hlanc, 
pieds en lente émail granité, dessus émail granité.

ARMOIRE-SUPPORT 690
Fonlo c l tôle d 'ac ier ém ailiees

Même présentation et même iin i que l’termolre-s&jpport 649 
mais avec un coffre plus large fermé par deux portes 
Comportant chacune une éléganfo poignée chromée.
T y p e  S ta n d a rd  : corps en tôle d'acier émail blanc, 
pieds en lonte émail granité, dessus émail granité .

A llu m a g e  ou  ré flilw m n flfl d'un, a p p a re il 
de chau ffage  au ch a rb o n  au  au coke

A LLU M E-FEU  A C A Z
Breveté S ,G,O .G ,

Cet Ingénieux petit appareil se tait soit d ro it, soit à m anche courbe, suivant la 
disposition des grilles du foyer dont it doit assurer les allumages.
L'une de ses extrém ités com porte une olive pour le bronche ment sur une prise 
de gaz au moyen d 'un tuyau souple.
L'outre extrémité, de forme élargie et aplatie, constitue la partie active fpj pn mira- 
duH dans la masse du com bustib le au travers des grattes : elle est en métal inoxy
dable résistant eux plus hautes tem pératures pouvant être atteintes e t ne risque 
pas de détérioration.
Poli ou nickelé.
Lame de rechange moyennant supplém ent.

f
l

3

HS-

AHumBû» ou rôallunfag* d'un foyer de 
£ulA]fllèrt au chJtrbon ou au c&k*

C'est simple et pra
tique I
Il s u flit m aintenant 
d'u :r allumette ou 
d'uri briquet pour 
que votre fidê la ser
viteur, î b  Gaï, alluma  
ou réallum e voire 
foyer on quelques 
minutes et sans au
cune préparation.

énbgiép dll'alliiintlEU dm>1........  0,46.1
L o n B u tÜ r d t  l'.iJ Iyrnrj-U iu  c i>urhw------ ^,455

AUHrne-fru droit

l - i y . 4 "

VOIR
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CUISINIERES MIXTES GAZ ET CHARBON,
COKE OU BOIS

a'JOîis été les créateurs des a p p a re ils  p e rfe c tio n n é s  
mlilfls, n'ssl-à-dire pouvant u tilise r à vo lo n té  des c o m b n s -  
tiVcj de r.atuTes d iffé ren tes ; des p ro g rè s  im p o rta n ts  er> 
Nil rësülé peur Je plus grand c o n to r l des usage rs .
Ces appareils combinés réun issen t -3 a p p a re ils  en un seu l. 
C'üst ainsi que nos cu is in iè res m ixtes gaz et c h a rb o n , 
cokeou bois permettent à vo lon té  de c u is in e r  l 'é t é  au  ga a , 
l't rer au charbon pom assu rer en m êm e tem ps  le  c h a u f-  
Ufle da la cuisine, et d 'u tilis e r au ss i s im u lta n é m e n t le gaz 
et le charbon si il y a à la ire de n o m b re u s e s  c u is s o n s .

Un au tre  avan tage  a p p ré c ia b le  c o n s is te  à po uvo ir, en cas  
d 'im p ré v u , re m p la ce r le c o m b u s tib le  m an qu an t par l'a u tre  
La p re m iè re  c u is in iè re  m ix te  gaz et c h a rb o n  qu i a it reçu la 
c o n s é c ra tio n  de l'E s ta m p ille  A .T .G ,  es t un ap p a re il de notre  
fa b r ic a t io n , ici m ix te  f i ,510, d o n t le m odèle  ac tu e l pe rfe c tion né  
est dé no m m é X .A .f j (v o ir  d e s c r ip t io n  ef p a rtic u la r ité s  aux 
pages s u iv a n te s  2B et 291.
L 'A s s o c ia t io n  T e c h n iq u e  d e  l'In d u s tr ie  du Gaz en France  
a a in s i re co n n u  d ’ un e  m an iè re  éc la tan te  l'e xce lle n ce  de  
no tre  te c h n iq u e  et les q u a lité s  de n o s  c u is in iè re s  m ixtes.

GENERALITES
Ncji 'iLiriquons 3 types différents de cuisinières mixies 
gat et chiuboo, coke ou bois l
L'Alterna 8,1111 tout fonte avec portes en tfiie d'acier, 
wSSi& .SS 825 mm. de largeur, a on four unique chauffé 
.i te nativâmlmj ou si mu I fané me ni nu gaz et au charbon. 
Cote Ou bois. tendis que :
i- Suctula 6,310, tout fonte avec pur lés en tôle tî'acié' et 
éüisus de i m. de largeur,

ut la c u is in iè r e  m ix te  X .A .6 ,  avec façade e: dessus fonte 
côtés el portes on l&le d'acier, ef largeur du dessus de 1 m. 010, 
comportent une délimitation très nette cuire la partie Gaz 
qui est à droite, avec un grand ! ou r- coffre à mtir et à griller, 
et la partie Charbon, située à gauchie, ayant un four à rôtir 
diItèrent avec, au-dessous, une étuve chaulfe-assiettes. 
Nous allons exposer les avantages et las particularités de 
chacun de ces systèmes :

A) ALTERNA 8111
t?Alterna a constitué une novation dans la technique des 
fflfigpwéS rn.xtes ; c'est le premier appareil ayant été cons

. nuit avec un four unique pouvant être chautié a volonté au 
Q& ez au charbon.

SûuS un en r ombre ment très réduit cel appareil assure Un 
irsxirv'U.-n de rendement et de commodités ; iî se recom
mande donc part .cul :ère ment dans les cuisines où on ne 
Qispase q̂ e de ptu de placé car il permet les plus grandes 
pC-Ssii>iiifcés cllinaires avec toutes garanties du sécurité pour 
un lonctlonnemenll mixte.
Le füur esl composé d’ un caisson étanche en iôlo d'acier 
terJt, emboutie et émaillée sur ses faces. Les côtés sont 
truo;i|.i: et font office en glissières, tandis que les conduits 

H OHnenfe et de départ son1 disposés judicieusement de 
tepui à permattro nue l'admission des gaz chauds se fasse 
dans de bonnes conditions, entourant compté fartent les 
prîtes b rôtir.

M P ^ marche au charbon la transmission do chaleur du 
pot vers te four se fait directement en ouvrant le volel, situé 
• flàirtW Si l'inférieur du four, et en plaçant le manejle du 
sy5ttrnL- , rtfou de fia m rues " à la position ,, renversée " 
à î̂jia-.i aies la circulation des gaz chauds toul autour du 
tour,

f™1 l'utilisation du gaz en ferme le votet intérieur.

— Dans le haut du four : grillade à gaz.
Dans lu bas de la cuisinière : grand bac routant pour te 

charbon.

(Voir page 30 la description et les spécifications de 
r Alterna h ,n i) .

A L T E R N A  flM 1 , Ëûm ptH 'tarit c ii-uudiere et ni lettre po*55<srrfi«iTe-, 
V ilif  &I1 lànc3iDnon-rru»rat s im u lta n é  AU tjilZ e t Au c iifl~L ~

I 'Alluma comporte en outre :

-  Sur lu dessus de la cuisinière :
bi, oV:-Lh-jfbon à gauche : une ta que chauffante a 3 trous, 
notlt de ĉ Eudibre affleurante el trou de buse ;
Du îftü $a: ; £ brûleurs a droite et au centre un brûleur 
arrxvble pouvant être uLilisé lorsque le côté charbon no 
fond Mme cas.



B) MODELES X. A. 6 ET SUCCULA 8T10
La disposition de ces 9. cuisinières très complétés est com
prise de telle façon que les parties gaz et charbon, totalement 
indépendantes l'une de. l'autre, puissent être employées 
ensemble ou séparément. On cuisine du côté gauche - au 
charbon — sur la taque et dans le tour ; du côté droit — au 
gaz - sur les brûleurs du dessus et dans le grand coffre à 
rôtir et à g ri lien

C U IS S O N S  AU GAZ
Les brûleurs du dessus de ces cuisinières sont utilisés comme 
feux vifs pour ébullitions, mijotages, fritures, etc...
Le four-coffre à gaz, muni d'un plafond-grillade à sa partie 
supérieure et de brûleurs linéaires puissants à ia partie 
Intérieure, répond à toutes les nécessités ; on peut à volonté 

rôtir, griller, braiser, gratiner et faire de la pâtisserie, 
e plus, le four-coffre de ces cuisinières mixtes a été cons

truit de façon à observer le principe culinaire fondamental 
qui permet de conserver à la viande toute sa saveur et ses 

ualilés nuifilives, en empêchant tout échappement du jus. 
__n effet, la puissance et l'emplacement des brûleurs de tour 
sont tels que les mets se trouvent complètement enveloppés 
d'une atmosphère très chaude qui saisi! Immédiatement la 
viande, en ferme hermétiquement les pores et la cuit par 
conséquent uniformément de tous côtés èt la fois, sans que 
le moindre jus puisse s'en échapper,

C U IS S O N S  AU CH A RBO N
La Succula B.310 et la mixte X.A.6 sent équipées sur demande 
avec pot ovale pour l’utilisation du charbon ou foyer mixte 
pour î'utilïsation du bols, charbon ou coke (voir leurs carac
téristiques respectives).
Ces cuisinières mixtes comportent du côté charbon :
1e Une taque chauffante avec 2 ou 3 trous suivant le modèle
2* Un tour à rôtir et à pâtisserie avec système " retour de 
flammes " chauffant les parois du four d’une façon uniforme ;
3e Une étuve chauffe-assiettes chauffée par le 11 retour 
de flammes ” :
4e Moyennant plus-value une chaudière affleurante avec 
robinet â pression à tête isolante ;
5e Egalement moyennant plus-value un grand bac charbon
nier roulant disposé sous la cuisinière entre les 4 pieds.

CHAUFFAGE AU C H ARBO N
La mixte X.A.S est prévue avec des ailettes sur ie côté gauche 
du foyer, pour la diffusion de la chaleur à l'extérieur au moyen 
des auvents situés dans le haut du panneau de gauche de la 
cuisinière.

RECOMMANDATIONS POUR L'INSTALLATION, LA MISE EN SERVICE ET L'ENTRETIEN
Se reporter h la page 51 relative aux généralités se rapportant à nos cuisinières au charbon, au coke ou au bois.

A C C E S S O IR E S  (Voir à la page 56).

Important. — Pour la meilleure utilisation de nos cuisinières consulter la notice que nous livrons avec chacune d'elles.
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CÔTÉ C Ô TÉ GAZ

Principe de la réparation des chauffages charbon et <taz dans ia SUCCULA B.310.
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Ceî cuisinières peuvent e lfe  allum ées sans bo ls el sa rts p a p ie r (vo ir fwge 2.4 nos tjl(utnç-/eu à gaz b.

VOIR LES SPÉCIFICATIONS DES PIÈCES DE R E C H A N G E  PO UR CETTE CUISINIÈRE A  L 'A D D IT IF  PAC

S U C C U LA  8 7 1 0
Gaz e t charbon, co ite  ou bois

3 brû leurs dessus dont 1 am ovib le ■ C o ffre  ù  y a i à rû lir et à g rille r - Four à rû lir et 
étuve chauffe-assiettes au charbon Buse dessus bu derriè re  — Retour do llam m es — 

Dessus incassable — Foyer renforcé ~  A vec  ou sans chaudière.

Dessus côlé gaz élÿrg l perm ettant T usage de deux grands récip ients. B rûleurs de dessus 
a couronne émaillée. Nouveaux robineîs b rappel de jeu. Plateau de propreté émaillé 
sous les brûleurs. Contre-portes émaillées.

T y p e  S ta n d a rd  : dessus po li, corps el co lonnes en fo r te , portes en tfile  d 'ac ier, émail 
blanc un i, barre devant, cadres, rob inette rie  el ga rn ilu res  chrom és, brû leur cenlraî 
amovible, cnssere lerie  te m p e  rian t pour le  fou r-co ffre  : t gril, t g r&bde casserole lèche- 
fr ito  avec poignée amovibre, 1 petite  casserole, 1 plaque à pâtisserie — et pour le four 
à charbon 1 plaque à trous.

a) Pour Paris : avec pe tit pot ovale Standard au charbon ; 
bj Pour le Nord, le Pas-de-C ala is et la région de G renoble : avec grand pot ovale 

au charbon et coke :
c l Pour le reste de ia France : avec foyer extensib le au bois, charbon el coke. 

Moyennant p lus-va lue :
a) .avec chaudière a ffleuran te  de 10 I if res environ :
b) avec dessus granité, f lo tie  polie ; 
c} avec bac rou lant ;
d) avec dossier de propreté de 0,20 ;
e) avec tam pons accum ulateurs {voir page bBJ.

Sur dem ande et sans supplém ent : prise spéciale do gaz peur allum e-feu.

I wûflur dessus .......f™nd&jr deuuj . s. 
Hauteur balalo ........
linnur four à fia*
NfforKrtur 1ouf à o ü j .......Hauteur four 4 qaï . ........
laiMgi fouir 4 charbon.........
Profondeur leur 4 charbon.. 
Hauteur leur 4 charbon,,
iBhjjeu r élLr.e.................

Il‘u Vduvc.........
HwlBur K i m .................
HÉeuf a.xo æg buse... r ,
Ptidî T4Ï ..............rr
Pt-ïJ eiKüAllà ................

Neti. CèïUj cuis-intère est tivrâü avec 
buidaL pour (û au do 0,125 
CnraclÉTiE'iq'jüa lîu 1141c ; page 53.
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CUISINIERE MIXTE X .A .6
G * ï  4 t ctim bon, coke ou bois  

Estampilla A . T r G,
4 b fjlou rs  V ita j j j t  d s î îu s  *— Coffro A j o i  A rûtir at A (p ille r — Four A îé tir al étuvv chauffe-assiettes <iu 
charbon — Buse dessus ou derrière — Retour de flammes — Dessus In ta s iu b io  — Foyer ronlorcé

Avec au sans chaudière,
La plus moderne al la plus c o m p ile  des cuisinières mixtes,
Dessus irès spaciaux, avec (m u s  du côté charbon s i 4 brûleurs couronne V itaga i du célé g a i (voir page 9). 
Tous lus brûleurs sont ;'i réglage d 'a ir ei de débii du g a i, les rob ln o l; lacdemont démontables a l trèseérés- 
t a  ns le haut du lour-coffrc 1» uriflade Unaqualre (voir page 9) A large rayonnement es! surmontée d’une 
plaque on lente proiégeaul les brûleurs du dessus
Le lour-cofire parfaitement caforifuüé, Iriples parois et doublecircula tion, osl équipé Avec? brûleurs rectilignes, 
el l'in térieur est entièrement émaillé ; [nous de visibilité des llammes pour la grillade et le four.
Sous le foyer au charbon : ventouse de réglage d'arrivée d'air.
Equipé avec grand foyer mixte ou grand pot ovale, cet appareil peut procurer un bon chauflageen feu continu.
T ype  S tandard  : fa;ude et dessus fou le  émail granité, cùtés al po rtâ t tûlo d 'ac ier A rm co émail blanc, 
ilo tla  pohe, lu o lr de propreté granité sous les brû leurs du dessus, barre devant chroméo du cété charbon, 
robinetterie de précision, m are lles  bakélite, poignées dé portes articulées en bakélite, casscrolerie com- 
portnnt pour le four-co ffre : 1 gril-support, t casserole lèchefrite avec poignée amovible, 1 gril A î  positions, 
t plaque A pâtisserie, c l pour lo le u r A charbon ; 1 plaque A trous,

o,l Pour le  Mord, le Pas-de-Calais et la région de Grenoble : avec grand pot ovale pour charbon ou eu ko ;
b) Pour Paris : avec petit pot ova le ,
c) Foui les au iras régions ; avec petit loyer rectangula ire;
d) Sur demande ; avec grand foyer mixte, spécial pou f \ brûler le grésillon de coke ainsi que le bois. 

Moyennant plus-value :
a) avec chaudière affleurante do G lil- S environ ;
b) avec barre sem i-cor tourna nié chromée (célâ charbon} ; 
c} avec barre de cùlé chromée du cûté g a i : 
d} avec couvercle de prupneté sur la partie gaz ; 
a) avec bac roulant t
f) avec tampons accumulateurs (voir page 6Û),

Sur demande et sans supplément :
o} avec barra devant émaillée granité au lieu de barra chromée ; 
b} avec prise spéciale de g a i pour allume-feu.

Largeu r dessus , . ,
LtaVncur 1 ni nie |ü v k  fc» barras)
PïOÏOfldiFUI dt'î-iUS ...................
H ta r ttu r  to ta le  ...........................
la rg e u r  leu# h h-ît  . , , .  . .. .
PraTondauf feu r à guu . . , ,  
H au teur io v r  k uax .................
la rg e u r  fou* A c lw b ÿ n  ...... ..
I^D lo n d flu r fou» A charbon  ... 
H a u la v r feu# IV e h a iljg n
I-nrnaur A luv t1 .........
FN’OÏcmdeur étuve ........................
Harituf étuve , , r , .............
H a ute ur fiM f rte b u ie
Po ids neï ................... ....  . .Peuls t?mïwvirb ....... ,

OMad
OJtT;!,
an
a*

HUI*m q
H o U , Cette >: ut l if i itro  UvwSi t» 
une mi Ire pour 1uyau d» G.IJJî.
ra racïfiifilia firbL  du bac ; i’ .iqo 54

0 0 i
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Ceî cuisinières peuvenl êlre allumées sons bois el sons pap ie r [vair page 24 nos frlJume-ftir 3
SPÉCIFICAT IONS DES PIÈCES DE RECHANGE POUR CETTE CUISINIÈRE A  I ’A D D IT II



C u is in e  au cha r
bon : Dessus 3 
trous ; grand four 
à rô t ir ;  étuve 
chauffe-assiettes ; 
chaudière de 6 I. 5 
moyennant plus- 
value.

Chauffage au 
charbon : Le côté 
fauche du foyer 
comporte des ai- 
IcNes pour la diffu
sion do la chaleur 
i  l'extérieur au 
rxtytndes auvents 
figurant su rie pan
neau de gauche 
de fa cuisinière.

Cuisine au gaz :
4 brûleurs "  V ita- 
gaz "  à couronne 
sur te dessus ; 
grand four-coffre 
calorifuge avec 
grillade dans ie 
haut,

LA CUISINIERE MIXTE X. A. 6
ÊitjmjjiUu A. T. G,

LA PLUS MODERNE ET LA PLUS PERFECTIONNÉE DES 
CUISINIÈRES MIXTES, CAZ ET CHARBON, COKE OU BOIS

30
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A U ’TÉ ftW A 5111 
Vuo 4 v *c  c lm u d it ie

ALTERN A 81Î1

Larçjcurlotole _____Pro-ionfletir lùlalrj ., 
Hauteur totale

ÛJ5*

<W05
0,733

iaracuf du l^ r  ,4..
P/ûïûndeuT du four 
Hauteur du four , „ .
Hauteur Axe d« bu w
£32* «  .................................  166 1*
PDfds emballé __________________  225 h*.

Nota. — Celte cuisinière es! livrée «vk une mrtre pouf ti^au de O.ïS.
Oamctérksliqiics d-u bac : pafle 6e.

Gaz et charbon, coke ou bois
3 brûleurs sur 3o dessus dont 1 amovible — Four chauffé au gaz et au charbon — Robinet 
de sécurité à blocage pour four et g ri (fade — Buso dessus ou derrière — Retour de 

flammes — Dessus incassable — F o y e r  renforcé — Avec ou sans chaudière.

L'Alterna S111 est è four unique chauffé atterbatiwiment au simullanémenl au aaz et 
au charbon,
La disposition des brûleurs de Tour et de grillade, l'isolement des brûleurs de la labre 
Chauffante, et le d ispositif du four ù parois simples et ondulées oui assure une excelienle  
transmission de la chaleur (dispositif absolument étanche), font de cette cuisinière un 
appareil de sécurité h grand rendement.
La chaudière, livrée moyennant plus-value, placée derrière te foyer dans le c ircu it des 
gaz chauds, est Irès rapidemeni portée en température,

T y p e  S tan dard  : dessus granité, corps et colonnes fonte, portes en té lé  d'acier, émail 
blanc uni, barre devant, cadres et garnitures chromés, robinetterie fie rïed iannée, 
manettes bakélite, hac roulant, casserole»? comportant ; 1 grille -support à 2 positions, 
1 casserole lèchefrite avec poignée amovible, 1 gril à £ positions, t plaque à pâtisserie.

a) Pour Paris, le Nord, le Pas-de-Calais et la région de Grenoble ! avec grand pot 
ovale au charbon c l coke ;

b) Pour le reste de la Franc? : avec foyer extensible au bois, charbon el coke, permet 
tant d utiliser des bûches de 33 cm.

Moyennant moins-velue : avec dessus poli.
Moyennant plus-value :

a) avec chaudière affleurante de 6 litres environ ;
b) avec ailette poissonnière ;
c) avec barre contournante (saut pour les cuisinières demandées avec ailette pois

sonnière) ;
d) avec tampons accum ulateurs (voir page 58).

Sur demande et sans supplément : prise s p é c ia l de g a i pour allume-feu.
<$> <§>

VOIR
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Ces cu is in ie rs  peuvent ë lrc  allum ées sons bois ef sons pap ier (voir page 24 no s a U um tfbu à gaz brevetés). 
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L I

APPAREILS DE CHAUFFAGE AU GAZ
Nos radiateurs à gaz, à l'exception du foyer Tanagra. 
chauffant par rayonnement et par convection.
La chauffage par rayonnement a fe grand avantage de 
diffuser la chaleur el d'adoucir presque in s ta n ta n é m e n t fa 
température de la pièce.
La chauffage par convection assure un votant de chaleur 
qji vient s'ajouter au rayonnement.
L'aif circule librement autour du récupérateur traversé par 
ta produits de fa combustion ; if en résulte un brassage 
constant do l'air ambiant et fa montée rapide on tempéra
ture de la pièce.
Le (fagagomenl est conçu de telle manière que tous tes

produits de fa combustion sont entièrement évacués dans 
fa cheminée, sans que l'on puisse relever la moindre trace 
de gaz jmbrüfés aux environs de la flotte, ni Ee long des 
montants.
On peut donc dire que nos radiateurs à rayonnement et à 
convection chauffent dans des conditions idéales, puis- 
qu'en quelques instants ifs procurent le confort avec fa 
certitude absolue d'un chauffage hygiénique, économique, 
régulier et silencieux.

fV.B, — Pour fa chauffage des focaux importa n! s, non su l( c i égale
ment aux pages 33 c l 3 t Jet rense ignem en t relatifs a nos généralours 
d 'a ir  chaud utilisant le g a i comme com bustib le (notre Département 
"  A ir  Normalisé ").

un

M ISTIJDIO
Estampille A ,T .G .

A récupération avec dégagement

D'une disposition toute nouvelle, ce radiateur es! à 
In lois A ISfDnoonwnt et à c b nv action, 
ta mmpe à g u  brûlo (fevun! un Jorge ré flecteur 
rfiwojranl la chaleur vers fa bas dn la pièce, tandis 
HW ta  gai brûlés parcourent un pu issant récupéra-
R K
Celui-ci, composé de 4 col fui es en mêlai in oxydable, 
«tupo toute la lu  u tour de J'appareil, ferm ant une 
très grande turf «ce de chauffe.
t 'rit a r t i r  n tc ire u ft lih itn itn i au tour d e co sé lé m e n U  
l'fciuulle A leur contact, et s 'échappe A fa partie  
ttpéftate,
l t  robinet (  double régfago permet do régler le débit 
du ggi suivant la pression focale.
La manœuvra dû CC robinet agit autom atiquem ent sur 
lt rogisira, freinant plus eu moins l'évacuation dos 
p i  brûlés dans fa cheminée, et empêchant a insi que  
Id litage absorba trop vivement fa chafeur au rfètri- 
Wül Au rendement de (‘appareil eux d iffé rants  
régimes.
Ily« lé une supériorité très rtelle de cel appareil sur 
1üvs ta  autres radiateurs à g a i actuelle mont connue.

Typa Standard : bâti fonte el corps îùle (flasques et 
coLtarctaj émaillés teinta bois, réflecteur en cuivre  
rouge.
Hofiennaal plus-value ; avec thermostat.

i

w isruD io
Elttfflpiltf A,T.G. ,M

H auteur ........................  U N
t irg e u r .......................... Ô57<?
fVttcVMfeur.............................. 0,330

Hauteur ü -e  de bu$a , . , 0.331
□étril h n rn lre .......................  ECO Jj(_
Cet»* ctwutfé ..............  m e  som*
Raidi rvot .......*............  « k o .
PiUdj pieballé ................... 60 *H-

HüU Cet apuapL-il ( ,imcv._.r I e un 
butelo! püuf tuyau K  O.OÎfc,

|lES SPÉCIFICATIONS DES PIÈCES DE RECHANGE POUR CET APPAREIL A L 'ADDITIh P A G E  J>5 a

■  • W-StW
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Hluteur.................................  H.SSO
'-rtiy itu i .......................................... 0,50t>
Ffolorvfi.'ur .............................  o.îas
Haulctjr Aie de S u w ...............  0,iH]
Cubo chaellé  ............................
Pnidv HCl .........................  -Il M).enihfiSÎ ...................  V? kjÿ.
N n t j .  Ctt .nmiarcil e?-t Inurni jlvi*;
une buse (4*e ovale p » r tinu i do i>,HO> D.OM).

TA N A CRA
A tubas réfractaires - Avec dégagement 

Avec therm ostat

Moire foyftr Tanagra, fourni avec Iherrnostat dans la 
disposilion Standard, permet d ’assurer lu ciiauflaqe  
économique et conforte h le d ’une grande pièce.
Cet appareil com porte un brû leur silencieu* avec  
centrage par fai i de l'in jsc leuA  bu sel u res en stéatitc 
canalisant te je t de g<v et évitant tes retours de 
flammes de fin jec teu r.
Le rêle du therm ostat est de m aintenir la pièce chaut- 
fée à la temporalure choisie d ’avance. I! suffit, en 
effet, de p lacer l'a igu ille  indicatrice du thermostat 
sur te degré désiré pour que, automatique ment, ta 
température de toute la pièce s'y maintienne.
l.e loyer Tanagra comporte un brû leur spécial à 
10 leux ; le  robinet esi conçu de tella façon que l'extinc- 
lion totale ne peut se faire qu'avec l'a ide du robinet 
d'arrêt.

T y p e  S ta n d a rd  : corps émail céram ique gris  bleuté, 
gris casto r ou rouge brun, brû leur simple avec the r
m ostat.

Moyennant moi ns-value : brû leur sectionné sans 
thermoslat. Dans ce dernier cas. l'usager peut réaliser 
les combinaisons d'allum age ci-dessous :

a) allumage des A bûches du m ilieu ; 
h) allumage de fi bûches (.3 à gauche, 3 î i droite) -,
c) allumage des 10 bûches ensemble.

Umkut .........................   n.sîo
Laraeur , ...................  0,555
P v o ïo n d c u r........................  O.JCO
Hauteur u t  de l;u_l- ......  0,300
C u lte  ch ju  MC ................  50  à SC m *
P a illa  nu l .................................  ÏP  Mi-
(V jid i d tn b n l ie ........................  Sa Vg.

N u ta .  L u i a p p a re il c w M a r ta  un
Liuscilol pn -jr tuyau de  ('.OVû

TIRC1S

T IR C IS
Cheminée à récupération avec dégagement,

Cirtte cheminée convient pour tou les tes .ns la II al ions 
qràce û Su faible hauteur et à la sobriété de sa déco
ration moderne. Le foyer rayonnant est composé de 
tû bûches ré! racla ires, soumises it l'ac lion d'un 
brû leur sectionné agissant :

a) sur les b bûches de gauche i
b) sur les 5 bûches de droite ;
O  sur les 10 bûches ensemble.

Les q u i brûlés parcourent une hoile de récupération 
et chau lfen l 56 tubes on alum inium, rep rése n te ! une 
très im port an le surlace au contact de laquellii I 'j : r  
ambiant vient s'échauHer par c ircu lation naturelle de 
bas en haut.

T y p e  S tan da rd  : corps émail céramique gris bleuté, 
gris cas lo r au rouge brun, brûleur sectionné.

Moyennant plus-value : avec thermostat.

VOIR |,n$ SPÉCIFICATIONS DES PIÈCES DE RECHANG E POUR CES APPAREILS A
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DÉPARTEMENT AIR NORMALISÉ
CHAUFFAGE ET VENTILATION

Le probante du chauffage et de  l'a é ra t io n  es t ré s o lu  de
Il m m itrt' la p lus heureuse pa r re m p lo i d e s  G én é ra teu rs
d's.r u tilisant le g a i  c o m m e  c o m b u s t ib le ,  b re ve ts
Ftmdsrics A rthur M artin  et C h , S tra c k .
L<s avantagé. de ce p rocédé  ré p o n d e n t, on e ffe t, è to u te s
lot GOfldlUens requises p o u r un e  in s ta lla t io n  id éa le  :

•  Las prix d 'ins ta lla tion  les  m e ille u rs  : le g é n é ra te u r  e t 
son moteur é lec trique  p e uve n t ê tre  in s ta llé s  n 'im p o r ta  
où (on sous-sol, sur le to it ,  d a n s  u n  ré d u it ou  un  a p p e n 
tis) al ne m présentent g u 'u n  trè s  p e t it  e n c o m b re m e n t ;

« Li distribution do la c h a le u r a s s u ré e  d 'u n e  m a n iè re  
Srwoue invisible- et n 'e n tra în a n t a u c u n e  d é g ra d a tio n  ou  
installation apparente d a ns  les  lo c a u x  c h a u ffé s  ;

P Un chauffage ém inem m ent s a in , p u is q u e  l 'a i r  e s t c o n s -  
fommcnl renouvelé et q u 'a u c u n e  lu tte  do gn * o u  de  
produit! do ia c o m b u s tio n  no p e u t se  p ro d u ire  d a n s  
li-  Lacau* chauffés ;

< dm régulation en tiè rem en t a u to  mît t iq u e  s u p p r im a n t  
focto main-d'œuvre;

t  L# système le plus é co n o m iq u e  pa r s u ite  de la ra p id ité  
d» la misa en tem pérature des lo c a u x  q u e ls  qu  M s s o ie n t  ,L

*  Sans lui -ne- Lransfûrm atiqn , [ 'in s ta lla t io n  p e u t ê tre  
cjKHlée pbjtrr la ven tila tion p o n d a n t la s a is o n  c h a u d e  et

re c e v o ir  l 'a p p o in t  du  lîttra g e , d e  l 'h u m id if ic a t io n  et du 
J a n t is e p tis a t io n ,  p ro c u ra n t a in s i la n o rm a lis a tio n  de 
l ’a ir .

A y a n t p lu s  do s ix  a n n é e s  d 'e x p é r ie n c e  d 'in s ta lla t io n s  d 'a ir  
n o rm a lis é , n o u s  s o m m e s  tes s e u ls  è p o u v o ir  p ré se n te r des  
ré fé re n ç a s  c o m p lè te s  p o u r  c h a q u e  ge n re  d 'a p p l ic a t io n s ;  la 
p u is s a n c e  de  n o s  m o y e n s  do  p ro d u c t io n ,  la d iv e rs ité  de 
n o s  é tu d e s , e t le g ra n d  n o m b re  d 'in s ta lla t io n s  que n o us  
a vo n s  d é jà  ré a lis é e s , g a ra n tis s e n t d 'a u tre  p a rt la s u p é rio r ité  
d e  n o tre  p ro c é d é . ,
U n  a v a n ta g e  im p o r ta n t  : le  p ro c é d é  A r th u r  M a rtin -C h . S trâ ck  
a s s u re  une  v e n t ila t io n  trè s  a c tiv e  d e s  lo cau x  et p ré sen te  en 
c o n s é q u e n c e  un a v a n ta g e  é n o rm e  s u r le s  d iffé re n ts  m odes  
d e  c h a u ffa g e  c e n tra l qu i se  b o rn e n t à ré c h a u ffe r l 'a i r  sans  
la re n o u v e le r,
C e  s y s tè m e  d e  c h a u ffa g e  s ’ im p o s e  d o n c  au n o m  de t1 hy
g iè n e  ; il a é té  re c o n n u  que  d e s  é p id é m ie s  ava ien t pu être  

v ité e s  d a ns  d e s  lo c a u x  s c o la ire s  c h a u ffé s  e t aé rés  par ce 
re c é d é .
a n s  la  d é fe n s e  c o n tre  les  gaz d é lé tè re s  les  avan tages  de 

ce  p ro c é d é  s 'a f f i rm e n t  e n c o re  ; en a jo u ta n t un f i lt re  spé c ia l 
s u r  l 'a r r iv é e  d 'a i r  au  g é n é ra te u r, l 'a i r  p u ls é  a rrive  pur dans  
le s  lo c a u x  d o n t i l  m e t [ 'a tm o s p h è re  en légè re  s u rp re s s io n , 
e m p ê c h a n t a in s i la p é n é tra tio n  d e  l 'a i r  e x té rie u r cha rgé  
d o  g a i.

(Voit a u  y m o  q u ç ïq t tc i ty p a  tf ’ irwCaJIatio/iï!.

R'D.

1. E <0 pour I *  i f t h i g *  4!» é Y trn l» .

G AnéfP leuf d» 3â.OOO c i l ^ i a  J is u f i .
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Les générateurs d’air chaud, brevets Fonderies 
Arthur M artin et Ch- S tra ck , permettent 
d'assurer le chauffage RATIONNEL» HYGIÉ
NIQUE ET ÉCONOMIQUE de tous Locaux :

Écoles, cantines, dortoirs.
É g lis e s , c h a p e lle s »

Cinémas, théâtres, salles de réunions, 
Restaurants, brasseries,
Magasins, bureaux,
Gymnases, piscines»
Salies d'opérations ou de consultations

Nombreuses utilisations industrielles pour étu
ves, séchoirs, etc. - -

ClrMÎnti! R#i, .1 Ekfva- (Corf#*#?. 
P u U ia n ç *  in ita lU a  : S M W

IQÜB4 Mot b a r r ir  d«  B o n  S 4 C « v f l,  à T ro u v illv  
Puia**rt«# in 11*114* : 11*0.000 C*»Oft*«J,h4MF*M flù fliiln  et# la Cchtnpagal# du G a i.  & ClMfl+awdtH" (Cui 

PwtaMC* in liai 14# . îfl.OQO çaknlai.'haLtf»

R«ïtauRa.nt D oucc l, fu *  Maffto'ü't, 4 F u i* ,  
Pu» t-nan-r o In&lnJItta . SO.fKO Calot jv trh d tu r# .

G yiT.ri,ùt-D d# Favillorii-sciui ft-o-it (Siiat) 
P ifilM A C * mutai 14# : 10.000

34 S U R  D E M A N D E  : RENSEIGNEM ENTS, RÉFÉRENCES. D EV IS  ET V IS IT E S  D ’ I N S iA i  > A © N S
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[ 2  *  ?  A  1  ï  ï  2

CHARBON, COKE ET BOIS
APPAREILS DE CHAUFFAGE AU CHARBON,

AU COKE OU AU BOIS
SpWîSïstflî du chauffage depuis doté de la fondation de nos usines de Revin, nous avons été las précurseurs des
principes améliorations apportées dons le chauffage domestique pondant noire siècle.
Lé renommée de notre marque provient non seulement de notre longue expérience et de la puissance de ros  moyens de 
production, mais aussi el surtout du soin que nous apportons à répondre à tous ies besoins des usagers et à devancer leurs 
désirs.
" Lo confort allié à l ’économie "  voilà en peu de mot résumées les caractéristiques de nos appareils qui réunissent dans un 
Éns-Bmbte harmonieux :

-Une construction robuste, élégante et parfaitement fin ie ;
-  Un confort raffiné, jusque dans les moindres détails ;
-  Et une économie d'emploi et d'entretien poussée à l ’extrême, fes consommations étant réduites au minimum pour les

(ifcliîatioris les plus intensives, .
Rappelons aussi que nos récents modelés construits en vue de l'emploi des petits grains anthracitoux possèdent des qua- 
toss techniques qui leur assurent une supériorité incontestée sur tous les appareils d ’autres marques ;

-  Ensemble de grilles spécialement conditionnées pour un décendrage parlait ;
-  Conduites d'évacuation exactement adaptées à la combustion des petits combustibles économiques ;
-  Récupération des calories, par un dispositif breveté "  récupérateur intégral '" et par des ailettes favorisant tes échanges, 

ros'lniit li? fonctionnement Je plus rationnel ;
-  Circulation rationnelle des gat chauds.

RECOMMANDATIONS POUIÏ L'INSTALLATION, LA MISE EN SERVICE
ET L'ENTRETIEN

V  INSTALLATION
Il d u r  "*e, — Les appareils doï. ont 3We raccordés é une bonne 

;-£»w4e £ loM drape. S'il s’ag it d 'une chem inée d 'im m euble. 
Bt iotlï^insniiiç que ce-!:c-ci soi; nç hauteur suffisante et ne

C w ite aucune in c e  d 'h u m id ité ,
Enta raccorder deux appareils .a une même chermnéfr, ce qui 

BWwlïrdr pir Tes Réglements,

DES APPAREILS
S’assurer que îp chem inée a été ramonée convenablement dans 
l'année, qua tes portes de rtirnonage ont été bien fermées c l oui''! 
n"existe, sur toute la hauteur de la chem inée, aucune autre ouverture 
que celle a laquelle do it être raccordé l'appare il.

h) Plaque de chem inée. — Lorsque i 'appareil do it être placé devant 
une chem inée dont l ’ o u v e r t u r e  est obturée par une plaque, il est 
essentiel que les bords de la p laque, surtout à la partie intérieure.

COMITÉ CENTRAL d es  COKES de FRANCE
GRO S C O KE O U  té? 2

CALIBRAGE O FF IC IE L
h ; z é r o

G RE S ILL O N

N? 1

127*.
£3-%.

3 4 ^

MAILLES DES C R IB LE S  DJÉTALO NNAG E
DO NNANT PAR  C R IB L A G E  A  M A IN  LE S  C A T É G O R IE S  T Y P E S

457S,

Ooitninl Ici tc'ibr** offre
ftn  p ro d  u e ti on  « n d t  de le p ln q u e t i*  d ’ t l u H n n t K
f l t M lx  p o u r  le  o ' f l "  roXc- n -  2. le  e o io  n '  I d n ’ C a l le  e r t t ih o n  Or  (O h »
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el le pourtour Ou irou de pénétration du luyau de dégagement, 
salent parfaitement ma si i gués pour éviter toute re cirée d'nir.
r] Inslolbtion du tuyau de dégagement. — Ce tuyau dent être coupé 
en siiflct, la partie coupée vers la haut du ra cheminée. !i tout veiller 
a ce qu'il n'avance pas irop prés de la paroi intérieure opposée au 
trou Je pénétrai ion, el le r&iirer jusqu'il ce qu 'il affleure l'intérieur 
de la tête dans laquelle lu trou a été piatiqué-
d) Amélioration du tirage. — Peul être obtenu an p l ia n t  il l 'extré
mité du tuyau rie déflaqemerit, à V nteriaur de la cheminée, un coude 
arrondi d  un petit tiCiul droit de GO à 30 c(?ntïm#1feÿ environ.
e) Vérification du tirage. — Ayant dc raccorder l’appareil, s'assurer 
du bon tirage de la cheminée on faisant brûler un journ-'ii à l'entrée 
du trou du pénétrai ion du tuyau de dégagenén l. Vers la lin de ta

combustion, les Il arrimes, el même lu papier brûlé. (Loi vont être 
vivement aspirés par la cheminée.
1) Cheminées un télé. — Si la Cheminée est établie au moyen de 
tuyauté rie on télé :
1" Eviter les parties hori reniâtes ou légèrement inclinées : en réduire 
la longueur au strict m inimum :
2* Réduire nu m in im um  te nombre des coudes :
3** Calnriluger les pari res qui sera ion t exposées ft un refroidissement 
importent (traversée rie pièces 1res froides, locaux soumis a de 
viol so is courants d'air} ;
■ij Veiller a co que les tnyauterins traversant les planchers et tes 
tortures soient entourées d 'une épaisse garniture incombustible 
établie conformément aux Régie me nts.

2" MISE EN SERVICE
a) Allumage, — Utiliser té papier et le charbon de bois plutôt qur- 
le bois, nui produit un dégagement de fumée lorsque l'appareil 
et la cheminée soni froids.
Si in conslrudton est relativement neuve et si des ! races d'hum idité 
se nu  n if os Lent Intérieurement el extérieurement sur les mure, rt 
laut, avant d ’allum er l’appareil, faire un poli! teu de bois dans la  
cheminée nt L‘entretenir jusqu'à ce qu'un bon tirage su soit élabli 
(voir paragraphe e) du chapitre In sial lai ton).
Dés que le Iëu est bien pris sur la grille , charger le réservon à rm 
hauteur . te remplir jusqu’à 5 centimètres de sa partie supérieure, 
seulennenl lorsque la première charge de charbon esl elle-même 
en ignïlion.
I.'ouverture de la ventouse de réglage, siluée sur le cendrier, dpi! 
être de 8 u 10 millimètres environ pour l’allumage de l’appareil 
el de 3 A b m illimèlres environ pour In marche normale Ne jamais 
fermer çûtte veniouSft complètement,
Nota, — Pour rallum age el Les reniiumayes. nous recommandons 
noire elteitic-lou à gai  (voir paye yiij qui supprime l'emploi de 
tous tes combustibles d'allumage et ne nécessite ni vidange, ni 
prépara lion,
b) Combustihtc. — tm ptoyer rie préférence des charbons non cen 
dreux et exempts de pierres, du type de l'anthracite, ou le coke 
d'usine à ga j peur les appareils spécial ornent étudiés en vue rté 
brûler ce dernier Cümbuslible. Dans tous les cas, te combustible 
qlMisé doil élre sec el concassé b la dimension d'une grosse noix. 
Pour les appareils spéciaux n 'u lilise r que te " poli! grain " ,

c) Fermeture dos portes- — La porte de foyer et celle du cén prier 
seroni maintenues toujours fermées- On veillera soigneusement à 
ce que te lampon (te chargement du com buslible repose bien sur 
son siège. Si (tes débris de charbon son) restés sur ce steye. Iss 
enlever avant dé laisser retomber te tampon, rte façon a ce qg'p ijcuw 
rentrée d 'a ir supplémente ire ne puisse se qroduue il cet endroit, 
ri; Décendrage, — Lu teu sur in grille doit être toujours vil et clair 
et il ne lu sém que si lu décendrage est bien fa it, il ne suffît pas <k 
secouer ta grille  sans attention, pour que te décendrage soit suffi
sant, mais il fau l le faire soigneusement et ne ce nsi d ère r l'opération 
comme terminée que lorsqu'on no vorra plus de cendres dans :: 
foyer eu contre les micas et que te com bustible brûlera visiblement 
sur la grille de tond.
Ouvrir ene ou deux (ois par Semaine la porte 1 micas e< retirer de 
l ’appareil, an moyen d'un croc bel, les pierres on mâchefers <j'j' 
pourraient se trouver sur la grille. Vider te cendrier une ou deux lois 
par ?A heures. Eviter de laisser tes cendres s'accum uler dans es 
cendrier jusqu’au point de venir toucher la grille  de fond, ce qv 
aura I pour conséquence de porter celle-ci à une température amr- 
mate et de ta détériorer.
Poui ne pas avoir ri’cxtinc liun ta nuit, il faut avoir soin de détendrsr 
le soir avarl de compléter le chargement . ensuite vis sur te ventouse 
jusqu'à concurrence d ’ une ouverture de 3 à 5 millimètres, pour 
me lire  l'appareil en veilleuse. Le m alin, ouvrir la ventouse en grand 
sans dècendrer pour la ire repartir le leu. Lorsque lo teu sera c: 
nouveau actif, c l seulement alors, pratiquer le décendrage el V 
rechargement.

Y  ENTRETIEN
a) Fonte broie. — La tonte brute 3'entreltonl avec de la mine rie 
u terni) il 11 Donne qualité, mélangée d ’essence {opérer seule ment 
lo-squc l'appareil est froid) ou encore avec des pâles pour fourneaux, 
qu’il esl lacite de SC procurer partout.

bi Parties émaillées, Los parités émaillées se neltotenl avec ûh 
ressente de lénébenihine (lovjours l'appareil éteint). Le bu Muni 
de l'émoit [iixpürsitra niomenlanâmén I mais réapparu il ra dès q i|É 
['appareil sera mis en fonctionnement, Utiliser également ta ponce 
impalpable délayée dans un peu d'eau. Eviter les chocs v io lan t*

O Parties chromées. — fia  servir uniquem ent d 'un chiffon sec el 
boiter doucement, réemployer en aucun en:: un produit dit d’enlrfr 
tien.
d) M icas. — Lorsque l'appareil est éte int, Frotter léyèremeni 
micas intérieurem ent et extérieurement avec un chiffon imbUrf 
d'alcool ou rie vinaigre. M aintenir te cêlé Opposé pour éviter ü? 
crever ou déformer te mica en tou rs  de nèlfoyage.
Important. — Pour lu m eilleure utilisation de nos appareils se réléref 
b la notice que nous livrons avec chacun d'eux.
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M a u îG w  1r?ln!ç (sans socfflO »,  , , , ............. Q.#30
l i m e u r  du  .................  0,W0
PrororulPUr cfy « fp s  , , .  * ......... .............. 0.130
Hwteur iJH d« hui* nu sti (*ani »r.lu-l ü,38û 
Capacité de çKnylTç .. . . .  ____ flû A 80 m*

POÊLE A B O IS  V. A. 1
Twl fonte émaillée — R ^ la g e  par ventouse —
Portes de chargement sur le célé el sur je dessus.

sans sotre av« tvKtt
P o id i p* 1 ............................  5ü jlU. « S f l .  3C0
hoirt* erJdinis* ............. K sg  l 69 'a. Mo
K d a .  Cfrt f tppasn il l c T ifio r !>r gn I :j ‘.i-1i>I 
[>rmr tu|au J* O.QW

Ce cet- po i’e en fonte Omeillrte. d 'un  dessm  
WWrersrrsi nouveau, peut brütor des bûches de 
JO cm, Je longueur placées horiiontatom enl.
I  comporte doujt portes do chargement ; ('une sur 
(t efflé droit, l'autre sur le dessus.
L* couvert In est monté sur char mores et te dessus 
Btrr.uru d'un tampon permet tant d 'y p lacer toutes  
l'Jrtlus <t« récipients pour cuiro ou chauffer.
îtenüiresa micas sur le devant
U  rég la i de lad m m  von de l'a ir  se fait nu m oyen  
tfire  ventouse placé*' dans té bas do lu porte

Type Standard : corps et portes en tonte ém aillée 
t*fîT,iqua gris bleuté, gris castor ou rouge b run , 
piftts garnitures chromées.

Wtpunant plus-value ; avec plateau de- parquet 
Ü üinle assortie spéciale mont créé pour cu l
IBAVil

PICUP 1 OU 2
Tout (put* — Feu rit — Charbon, coke ou bots - - 
btfntur réfractaire — GrilTe de décendrage 
tKilanf; (1 golle pivotante en façade — Targette  

prise d'air.

FU* mijta charbon, ou bois é tud ié  spécia le-
iHrK pour tes intérieurs modernes, üa présentation,
•térrir.-rt mvweJte et d'aspéct très coquet.
éepucit Clonche et robuste avec laça de, porto, 
dûs *i couvercle mob Ne en ton te émaiirèe,
fancitc'erwnt et réglage très s im ples grées Si I* 
■wtt; de prise d'air en façade et b lu tire tte  do 
léÿm sur la buM.

M# dwins du chapiteau, de forme pla ie , peut
nM B ir un récipient 6 tenir au chaud.
BpCup'î s les mêmes caractéristiques ut la même 
(rtssutitcn que Je Picup T, mais ses dim ensions  
■U plsi importantes et sa capacité de chauffeptof iSf*.
Ch éfj* poêlé* conviennent parfa item ent pour II' 
«étagede décès moyennes : salons, b o u d o ir ,  
tUo i  manger, chambres a couchée, petits  

magasins : suivant i ' i m portance dé la 
lé  chauler, choisir le Picup ? ou le P icup I

ï * *  Blindant ; corps ém aillé céram ique g iis  
Se.*, o it  castor ou rouge brun, ga rn itu re s  
Cfcîttltt!.
•Flywiurt ptci-vifue :

J.' i«C socle ;
l}*vec p ie 't i j  de psrguéi crée spécia lem ent 

! (h if IBS poêles PltlJJ)-

é o f l f  A BÛ lS V A . f
Vu* *«*£ ptalfflu da parquet

P.cun 1 Ficus ?
0'JM?ï CLMO

&.6ES
S »  Vu*CL7I5S0.3.T0H..“hj
□.■£35
&.5TOLi.4l.r3

c. *£■:
M5

»?*4i Hrj

Mji-uIcut tüÊaJe «j-rina nw 
Kwliîur InLa:* Jiwç *o£l*
l  r-né ijr ty i ut U CC*P5 . . .  , . ,
IV -furiJ^ur «Ju corpi
M *bjlnu< d u  soJ £  l ' u e  do  b u i * ,  U tn *  l « l *  
M a u ln i f  d u  à l ' t ï i  ÿ f  b y w .  f ltç e  * u c l t
M rn lj r tJu iôC  Tl’
L*J0«-y,e d u  io d e  . . .
CftpRCÜÂ d« chauffe
P û ^ d l « e l ....................
PtPÜ*. cfl4NU<4

p i c u p  a
*oct* i t  (M i iu  d* p4Kqu«t

Notii.
tlMO.

Sf ki} W h s
f  > ■ l iw w t i l l  co m p fjrü é r ' I l ri b-sAshil ridur tuyiSu d*r

Ces appareils peuvent ê tre  a llu m é s  sans bo is  c l sans p a p ie r (vo ir page 24 nos ollumc~feu à gaz b ro c tis ) ,  
LES SPÉCIFICATIONS DES PIÈCES DE RECHANGE POUR CES APPAREILS A L'ADDITIF PAGES 29n
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H-'ii l'fn  I r ................. ......
Limeur Uu corps . . .  
m m i i n i i  du L-. i[ is .
Lafüsuf sùlIe .............
tWomjcgj Sbcir* .

V .A '1 V.A-3

.. 0U61Î a&is- ■ H3» fl.*WJ-, ot?» fl,ho.. OiSffl D.-130.. 0350
-- a.aw o.jBt
. *  m‘ roo mw
. .  56 h.t . f.ï fcn
. .  « H tq .  300 I f lk g .  10O
. (tig .

fflig -XO  ^  Vj, îoo
N ota. — C*% af r—ir- !' td i  ivi-- - un |m,[-. [4 f-_ur luViiLi
f le  Ûÿ03J

Haute v r  n*c de b u te  . .  . 
C apacité  de ch ju lF e  ,
Pqi<l! net sa n i  s « le  ...........

— aveu s o c le ...........
HüUJt em lM lte  t t  h t  itx -  e — ùrtc açmrr

CHÉMIKft v  A î  
Vue ai kl filai peu do pnrqirel

CHEM IN ÉE V. A. 2
Fonte émailtêe — Intérieur rêFmclâifo —

A  [ e y c m ie m e n l d ire c t  —  T ir a g e  r e n v e r s é .

C hem inée- de  tourne n o u v e lle  p o u r  c h a rb o n , 
uu coke , â Tou v it ré g la b le , p o m e H a n l de  
pa sse r la  n u il.

Joints étanchés aux portes de chargernenl. 
de loyer e l ce cendrier.
Grille p iv û la n le  manoeuvrable sur In r:blé.
H églaç ie  d u  v o le l d o  Ih js p  su r r- d e ssu s  de  
l'appareil, e* donnant t'o is  doslI idos : vil, 
moyen, lent.
Réglage de f"admission d 'a ir au moyen 
d'une ventouse placée sur la porte de 
cendrier.
Couvercle artic-jie.

T y p e  S ta n d a r d  : c o rp s  é m a illé  c é ra m iq u e  
g r is  b le u té , g r is  c a s to r  ou  rO ugo b ru n ,  
g a rn ilu re s  c h ro m é e s .

Moyennant plus-value : nvec plateau [Je? 
p rtrq u e l tou rnent b jiv e tîe  de  le teinte assortie.

C H fM IN f l V A . *  
Vutf i* t c  |ïi.Tle-i-j d*

CH EM IN ÉE V. A. 7
F o n te  é m a il lé e  —  In té r ie u r  r è ir a c le ïr c  —

A double enveloppe — T irage renversé.

A u* avantages de la chem inée ci-dussus  
s'a;oute un système à double enveloppe  
perm ettant le chauttage des locaux par 
rayonnemeni et par convection e l augm en
tant ainsi 1a capacilé rtr- c tuu jllé ,

Ces appare ils peuvent être o llum és sons bois el sans pap ie r (voir page 24 nos allum e-feu r  gaz b r rv c û i) .

V O IR  LES S P É C IF IC A T IO N S  DES P IÈ C E S  DE R E C H A N G E  P O U R  C ES A P P A R E IL S  A  "A I 31 J J I PAGE  
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RÉCUPÉRATEUR INTÉGRAL

Ce dispositif breveté esl F'ticonomisûur dp 
combustible par excellence.
Il Sa compose de 2 manches, accordas au  
réservoir, dans lesquelles Tes gaz chauds  
s'engouffrent pur tes entrées disposées h In 
partie supérieure. Ces 2 manches, munies 
d'ailettes pouf In diffusion de la chaleur 
vers IVwtérlflijr, sô réunissent à l'a rriè re  dû ms 

ifijte  collectrice placée devant la buso. 
Les surraces du récupérateur réchauffe ni 
ainsi f’air qui c ircu le  dans la hotte form ant 
l i  partit! postérieure de l ’appareil,
Jl en résulte que fît cha leur évacuée dans In 
cheminée est faib le et que la presque tonalité 
des ceiories dégagées pa r fa com bustion  
est u ii'iü te  effectivem ent pour lo chauffage. 
Des dispositifs conçus en application de ces 
principes équipénl l'in té rie u r de nos appa
reils suivants : Areas 1, SimpJort 5. Om  t et 2.

ARCAS 1
Poéfs-chamlriée 6 feu vis ib le  el con tinu  -  Jnfé- 
ri-?ur on fdu fï spéciale — Récupérateur In tégra i — 
BrUe I» "  petit groin "  e t tes charbons m aipras  
fle jnlhracifouK 10X20 e l 20.-.30, cqm bus lib los  

ben marché et à haut pouvoir ca lorifique .

Ce magnifique appareil au décor m oderne assure  
w  chauffage puissant et économ ique grâce à 
ion système de récupération très perfectionné, 
La rêfllage des allures se fait ai sème ni q| avec 
précision par la manceuvré do fa ventouse située  
Sur la porte de cendrier.
LViumafleest lacditû par la mise en lirago  d irect 
itr moyen d ’une tirette.
Son dispositif inférieur assure une com bustion  
piriaiteenfeucrm linu de tous les pe tits  combus- 
fibres anlhraci(euk économiques éi perm et égaie- 
bunl d'utiliser te grésil Ion de coke en feu inter- 
rhttenL

Typ# Standard ; corps o t portes ém ail céra- 
f w  pris bleuté, gris  casier ou rouge b run. 
EJ'niïras et applique <fe porte  chrom ées, 
«Hirtfd* articulé. avec plateau de parquet de 
lu (tinle assortie.
t iré  avtc efé de buse pour ta prov ince et sans 
îH de bu sa pour Paris.

H a u te u r M i t e ____________ _
IflrrtCur du « n .................
Prerrmdflvr du cevr» ..........
te rn e  u r (te b  l i . i v r l t e  .........
(V ü iw d iL ir do te ta v e lle .. .  
J-teuisur t o u  t u r w ___ , , , ,
C afucite de z ta u f f» ............
P (w J i ne f .....................................
f W i  Embïlie....................

0,630□,«o
O.KOOATS0.4J5
OUÏS 

sco m1 
*  ko.9fl hy.

Hol*. -  O l  I com porte un
bu ie lo t neuf lu /.iy  <fo 0.0».

ARCAS T

Cer appareil peut tire allumé sons tsois el sans papier (voir page  24 nos a llu m é fe u  à gae  brevetée).
BR LES SPÉCIFICATIONS DES PIÈCES DE R E C H A N G E  P O U R  C ET  A P P A R E IL  A L 'A D D IT IF
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LES CHEMINÉES RADIANTE
Nos cheminées Radiante, basées sur le 
principe de feu con tinue l fége II o r, trouvent 
place dans ta chambre à coucher, le salon, 
la salle a manger, le bureau.
Ce sont des appareils hygiéniques, don! 
l'excellence a été démontrée par des cen- 
laines de milliers derspécimens en survies 
depuis Irols générations. Los luîtes acci
dentelles de produits de la combustion 
scnl évitées par des joints d'amiante,
La circulation dos tumées dans une 
chambre située ù hauteur convenable, 
permet, avant le dégagement, réchauffe
ment maximum de toute la partio supé
rieure de l'appareil,
La co ni i nui té du feu, le réglage par ven
touse réduisant au minimum la surveil
lance, el les faclllfés de manœuvre, font 
de ces modèles des appareils e n a n tie  Me
nus nt confortables.

Cheminée i  feu visible et continu au coke n° 0, 
grislHon de coke ou charhons anlhraeltoioJt 
Zone de combustion rétractelre — Portes hermé
tiques é jo in ts  d 'am iante — Grille de décendrage 
oscillante Réglage par ventouse — Volet de 

coniTe-lira^e

La conception de celte cheminée est telle qu'elle 
répond Largement aux conditions exigées pour 
brûler, en feu continu, tous les combustibles 
□nihra titeux ou maigres et principalement le 
coke n" 0 el lo grésil Ion de coke d'usines à ga i. 
L'emploi do ce dernier combustible permet d 'ob te
n ir économiquement, par une eombusiion 'ente, 
y re  tem pérature agréable dans une grande pièce.

RAD IAN TE 4

Hflulttur ïüîüIo {sans socle)
Laraaur totale fîftnft soclflj...........
Ffülündeur Iota le (« n i scw.lr)----

O.KS
a « E  
o.-i ïs

RADIANTE 4 
Vue Avec socle do parquai

Hauteur nxu de tiu&c- {sans socle). 0,<3B
OipUflIâ de ch-iujf̂ o ..................... MO m"
Poids r.ci fr.nnsi aocl&J .............
Pûïda net (avec socle) .................
PiNds. nmbAJIri sacre}
Poids emballé (nwi-c qoetc-ï .......

UC kg, 
1 lé ko. 
133 kg. 
ne kg.

T y p e  S tan da rd  : corps fonte émaillée céramique 
gris bleuté, gris castor OU rouge- b iun , porte de 
foyer e l garnitures chroméeS-

Moyonnanl plus-value :
a) avec entourage ;
b) avec socle rit* parquet (bavette)
c) avec porte-bouillo tte chromé.

K o l« - — Ce! appareil ï î 1 Fnurni h v ic  u ih  
buse tftle ov&lp dn Orî43> 0,002.

Cet appare il peut ê tre  a llum é sans bols et sans papier {voir pope J.4 nés nflunic-feu a gaz  (rréretés-).
VOIR LES SPÉCIFICATIONS DES PIÈCES DE RECHANGE POUR CEF APPAREIL A L 'A D D K IF  PAGE 32a
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RADIANTE 10 ET JO
Cheminées à lou v is ib le  et con tinu  avec charbons  
ombra ci toux. pouvant aussi m archer avec des 
boulets d 'an thracite - Feu in te rm itten t avec 
coke et bois ^  Zone de com bustion réfracta ire — 
Portos bormé tiques à jo in ts  d ’ami a nie — Grilîn  
d a déccndra ge ose I Ha n te ■ - ■ Régla g e pa r ve nto u S &

U s liflnüS classiques rtc c«S 2 modèles da ctiom i- 
nées roulantes sont bien connues de lo u s  ; 
conçus pour un çhiïtpffftqe régulier, ces appareils 
sont recommandés pour tous les te on un d 'hab ila - 
(ton en raison de leurs (Qualités d h y g lè n o  et do 
sécurité.

Type S tan da rd  : corps émail céram ique pris  
bleuté, gris casto r ou rouge brun, porto de 
loyer cl garnitures chrom ées.

Moyennant plus-value ;
a) avec entourage :
b) avec porle-bouillotte chrom é : 
ç) avec socle de parquât.

H n irtn rf ro i.ilfl . ...............................

10
0.600

30

O.fiflO

12
0 5 ®1 UFOeWi' I O l * l f ..........  . . . .

l ’ rirlnriéfijur priloiJfiiÿE' .
0.4*0 0.S3P W W
n.K-- O.WO O.T*j

P fo lo n d iu r  nver o n lvu i apw . OWO o .:w
H m io i t  üTo Ce fru^o ................... 0.3W CUW 0.J10 1
C".11 >.11. il C* Cltf ..................... 50 m ' IM  m " M  m 11
^û ids n u i- ...................... 55 Ir j T* k[h ■Ji vu 1
P D iJ i c m h J ir* .................................... W * 3. EH kfl, <fï kfj. 1

Si
0,6 r t  
o,™  
0,300 
o.ivo

rs u i
»  kg.

N p U . Cl’3 ilpportriltf n*nt lou lliis  ,-uift. uni- h tue ü fo  rw jilif (|JI 
P,M3-O.W.

RADIANTE 12 ET T2
Cheminéash feu vis ib le  ol c c n lin u  avec cha rbons  
«nlhracitéuk, pouvant auss i m archer ;w cc  dos 
bûuleis d'anthracite — Feu in te rm itte n t avec 
Içkeet bois — Zone de com bustion  ré fracta ire  — 
Perlas hermétiques à jo in ts  d 'am ian te  — G rille  
dn décendrage oscillante — Réglage par ventouse

PDsv'éanl tes mêmes carjic térî s tiques c l p ro 
priétés que nos Radiante des séries- précédentes, 
tes modèles 12 et 32, au* lignes IrÈs sobres, oui 
été créés peur lés intérieurs modernes.

Type Standard : corps ém ail céram ique g ris  
S>uté, gris caslor ou rouge brun, porte  do 
loyer ei garnitures chrom ées, avec en tourage .

Voyoftnanl moins-val us : sans entoura fie.

Moyennant plus-value : avec porte-hou il lotte  
chromé.

RACHAUTE 10
VüA Av#£ enlourtigo

rlADCANTÊ 1Î

Ces appareils peuvent êlrc allumés sans bois cl sans papier (voir page 24 nos allume-feu à gaz brevetés).

VOt US SPÉCIFICATIONS DES PIÈCES DE RECHANGE POUR CES APPAREILS A L’ADDITIF PAG S 33 c  ^  34 a
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Le SIMPLON 5 AU RENDEMENT PRESTICIEUX
Les gravures eh coupe ci-dessous montrent d'une manière 
saisissante !e fonctionnement de l'appareil et les avantages 
de ses différents dispositifs, garantissant la meilleure 
utilisation du combustible et la récupération de toutes les 
calories produites par la combustion.
La disposition inclinée des grilles en forme de V qui consti
tuent le foyer augmente sa surface et facilite son aération. 
Placé au-dessus du foyer, le tunne l assure une combustion 
parfaite et très économique ; il isole du loyer la réserve de 
combustible et détermine une épaisseur constante de la 
couche en ignition, le combustible pénétrant de chaque 
cété dans le foyer et glissant par son propre poids, suivant 
une pente toujours la même qui est le talus naturel du char
bon ou du coke.
Le tunnel est en sillimanitte, terre réfractaire spéciale connue 
pour sa résistance aux plus hautes températures et imper
méable à la chaleur; grâce à cette imperméabilité une tem
pérature excessivement élevée s'accumule sous le tunnel, 
entraînant le réchauffage des gaz et leur combustion totale. 
On peut dire que le tunnel du Simplon est une véritable 
petite usine qui, après avoir distillé les gaz contenus dans le 
charbon, les brûle et en extrait toutes les calories, en même 
temps qu'elle brûle les parties solides du combustible. 
Les gaz brûlés qui s'échappent du tunnel passentâ travers un 
récupérateur qui assure une large transmission de la 
chaleur vers l'extérieur.
Quant aux gai imbrülés qui s’amassent dans le haut du 
réservoir ils sont ramenés au foyer par Lavant; Il en résulte 
une combustion parfaite des gaz dégagés par le combus
tible en ignition.
La double enveloppe de fappareil, spécialement combinée,

produit un brassage énorme de l'air. Ef en résulte que la 
température ambiante s'élève très vite et uniformément, 
et que cette température reste constante en tous les points 
de la pièce,
La porte de chargement se trouve munie d'un ramène- 
charbon qui, en même temps, tait office d'arrète-porte,
Le dessus est constitué par un couvercle mobile ; celui-ci 
étant dans la position verticale découvre une tab le  de 
chauffe , sur laquelle peuvent être posés aisément de grands 
récipients.
Le Simplon est remarquable par le magnifique spectacle 
qu’offre aux yeux la combustion des gaz, dont les belles 
flammes colorées répandent des lueurs gares.
Le Simplon se recommande au nom de l'hyg iène  car sûr 
étanchéité est absolue et l'a ir des pièces clans lesquelles il 
fonctionne est totalement renouvelé plusieurs fois par jour 
par la seule action du tirage.
Son fonctionnement se fait, en outre, avec une propreté 
abso lue , les décendrages et vidanges s ’opérant sans 
poussières ni fumées, toutes portes fermées, Un léger décen
drage suffit, matin et soir.
Sa fa c ilité  de condu ite  est remarquable : grande souplesse 
de marche, régularité absolue à toutes les allures, allumages 
et réallumages Extrêmement aisés, sans avoir besoin du 
vidanger, puisque les petits combustibles d'allumage se 
placent sur la couche de charbon.
C'est enfin l'appareil le plus économ ique qui soit car II 
brûle en feu continu, avec le plus haut rendement attei nt h 
ce jour, les petits charbons anthraciteux 10x20 ou 20* 30, 
combustibles bon marché et à pouvoir calorifique élevé,

Rom&ne-chafban Couvorçle mobile

RtoïOur aü IfrypF des
D-i-r IjFi&rûtii '

Brigue tunpoj 

Porte h micJLB

Tiretlo  de 
niarigjuvee dm  
QrÉlloo ia té fo lE -s i-

venlouse de 
réglage de l'a ir primaire "

Epaiss. ço n ît- 
de le couche 
en iftn itiG ii

.C irculation d 'a ir  
chuufîd 

par c o n a t io n

^SrUï&s mobiles

'G rilla  osçrllQrtto

Parc<ondres

Coupe du SIMPLON 5 on foneliorinem enl 
Vue de p ro fil

Coupe du SIMPLON 5 en lomsJmnfiOfflem 
V un de Face
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U n-*3« mr«ç| la p l* £ b çwislltiiuit le s i« rt® r e o u llh j#  d a m  ?B a&ns 
uafui d i ffBg*an1 CO Tiptt'U trtvrrt (‘« n lrfr#  do la  t u a s ;  loa g » *  * a n i 

vnr* En chem inée »U tiaw de  p e * t f i r  dans lo c irc u it  d u  rien-

SIM PLON 5
B^veté F iance el Etranger

Ct,t-T.i.j e-e é feu visible s?i -continu,, spéciale pour brfHer
1*L ™ w  rbT  E maî 9 ̂  0U aflthr^ c'te IJ*a. - . 2D- 30, CombusIibJes bon m arché ù pouvoir ra ln-
fflq u *** f« lie n tP rin c ip e  tunnel - Foyer en fonte rélrnc- 
".^-■ jn IIç inferieurs oscriiûnte el grilles In ju r e s  mobiles 
-P-lrfp i t  Foyer à doubles parois — Réglage p j ,  ventouse,

Oaulfrl par rayonnement et par convection, grâce à Sa 
EJ“ 1 enveloppe, Je S im ilon  b est nu llem ent it i f f ire n t 
Pirstn pnncipH tunnel, ne tous Jes autres appareils de 

B f f lrçflg Jxnnus e( il a tteint la perfection  
JpiCii t nenl conçu pour brû ler le ., peül gra in " ,  il perfaet 
, . r une importante économie sur ies pr.x d 'achat
PCwïi&itSlfble; sa technique de enmbus!ion en ec ire tw  

■RM<S6*i disposait da récupération inléqraNj lim itent |a
.ra t̂iff.FTd^on au sErict rrunwmjm {voir gravures C i-conlfel, 
t-iurc-on b est un modèle extrêmement perfectionné dang 

-tpnr: des gaz se fail nar l'a rriè re  dans les manc hes 
,-j.. liruptiraîeur intégral ".
S? Ff iiésJ,d! î r|urTia9 ^  de réadunwflu, d *  chargement

î?i ae .d 3 U.ure’ d e  d^candrage ou de vidange sans 
w œ d c S o ^ *6* POf1eS fon t Uf1 at>:>a-'eil ne
f e f H l  C")yr lB chauffage à pou de fra is dus pièces de 

BWBéirwnjions telles que suions, salles â mariner, bureaux 
MUolneqiies, magasins, etc...
ïffü  Slijirfard : (untu émail céram ique rouge brun 
ï! 'Ï!‘J f S appl'^ue de porte de rayer chromées, portes 
' el ,de candi-ier borméliques à jo in ts d 'am iante  
OtunlvcraBe pour toutes les manoeuvres des portes et 
w d«*ft(rttfl», plateau de parquet de le in le  assortie

S IM P L O N  5 Hauteur lû ln ilr .......
Hauteur ■du t t f p s ........
Largeur to ta le .............
t f tn io ir  du to r p i  . . . . .
ProWféfeüf M a lç ..........
Profond tu r  du c l r ; ?, .. 
H j.uteur mer dû bus-c . 
Larnpuf du iO tic  ,
Pfnïorideur du si>-|n . . .
CflpacihQ1 d * chauffe . . .  .
P<Nd  ̂fic t üvéc lï.l'a'. IIP et I 
Pofds tm b fliK . ..

ÏC6 Ky.fOO 
.. IPO f

Cel appareil p tu l ê lre  d llum é sans bols c l sans pap ier
EVOIR LES S P É C IF IC A T IO N S  D ES P IÈ C E S  DE R E C H A N G E

■

N o1j . Cel üpirl- rc!l I
busekd pour tuyau rie

' KQ.
comporta U rv 

U.WQ

(veJf puge 24 nos oMurne-fcy à g a i  breveté 
P O U R  C E T  A P P A R F '!.  A  L 'A U D I" EAG

C O M M A N D E M A C IO U E  DU SIMPLON 5
LE STARTER

Le Starter est une commande qu i permet des alluma nos 
e! des réallumages extraordinairement faciles, ainsi qu?un 
passage im m édiat de la marche eu rarenli è un réqirrio 
élevé, et vica-versa,
En effet, en Formant ren trée  du récupératour l| dirine 
diroctom ont vers la buse tous les gaz produits par la com
bustion  ; lo courant d 'a ir est alors si rapide dans Je zemo 
du foyer que les Allumages et les reprises se font Insten- 
lanam eriti
A in s i élablr, le t ira g e  d ire c t a un double avantage :
Il évite faute condensation des qaz au moment de l'alluma ne 
en assurant leur Combustion totale et régulière. -  donc 
pas d à-coups dans la marche de l'appare il r 
!! &rTJP|che las d ila ta tions trop rapides des diverses parties 
du poelo, leur échauffa me n i se faisant graduellement. — 
d ou garantie de la bonne conservalion de l'appareil.
En marche normale, c 'est-â-d lre  en récu pé ra tion  le 
S la rte r ferm a, au contra ire , Je tirage direct et diriye les 
ga i chauds vers le c ircu it chicané tiu  récupératour — 
pour la moi Fleura utilisa tion  de tou tes les calorius produiles 
par Fa combustions

ftdeupi rwlüu

Tunnt-

âldrler

Tiraae ^ irc c l

C*4 de buse

Cirage an 
réeur^.ilige

Coüpe in lO rlayrÈ  m ,anîrfli*t | *  STAR TER : 
en p o w iro fi de rèEUfréraJïan
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H.’Mlilur AKB dC bUÎU O.BM
ta p jc it*  (N; Chairfl*.. 150 IT-1
Poidï nr|...................
Pûiili tmbnllé ...........

11!i fc(i 
1 jb hjo..

H a ll, - ■ Ctl appareil comporta 
un busotnl pfui layau de (U(H.

A LLO R A  2
Tout fo r te  — Fou con linu  — in lérieu r 
réfractaire — Portas herm éliques à jo in ts  
d'am iante — G rille  do décendrage osc il
lante — Réglage par ventouse et entrée 
additionnelle d 'a ir  — Brûle tou*; les com bus
tibles anthraciteu* (calibre 30'M  et au- 
dessus), a insi que le grésilîon de coke el 

le coke n° G.

Calorifère à doubles parois ïi c ircu la tion 
d 'itir, de Drésenta'ion Irès moderne el de 
conslruc lion  robuste, dont la marche de
mande le m inim um  de surveillance.
Les dim ensions in térieures de l’A llo ra  sont 
prévues pour la combustion eo m arche à 
feu continu du grésillon <(e coke et du coke 
on 0 d'usines à gau 1 l'in té rieu i réfracta ire 
pennçl de réaliser un feu très vif.
Une en lrée d 'a ir  ad dit ion celle. aménagée 
dans ia  porte do chargem ent en façade, 
assure une parfaite com bustion des 
Le réglage d 'a llu re  se ta it par la ventouse 
placée dans ta porte de cendrie r et, com plé
mentaire ment, pat une clé de buse.
Le dessus du chapiteau découvre un ïampon 
sur lequel on peul ten ir un récip ien l au 
chaud.

T y p e  S ta n d a rd  : façade, cûtés, couvercle  
et portes lonte émaillée céram ique gris  
bleuté, gris  castor OU rouge brun, garn i
tures chrom ées.

Moyannanl plus-value : avec plateau de 
parquet 8 *  î, de la teinte assortie (voir 
page 50).

V O IR

44

45

Cel a p pore il peut Etre allumé sans bois ut sans papier (voir page 24 nos dlJume-feu à gaz brevetés) -

LES SPÉCIFICATIONS DES PIÈCES DE R EC H A N G E  POUR CET APPAREIL A l / A D D I T I f  PAGE 3it
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Ofü 1 Orn ?

......  0,*M
_____ 0.300
____  0,370

0,310 
......... 4455

H.i ijlç-ur leurs lù bu H !. ............. 0.3É0
CflP^cii'fr çfn cbAulTiï , i*5 fO-*
piTMdx ne1 ........................... ■ ■ 80 M t
po:dx emballft.....................3* ►-■0

ïlauïeup totale . . . . . .
I n r>;r ut du CCrfps . .. 
laropur du ÿQCte . .
i'fijîondnur du CWpl. 
Profonde uf du leclu

Û.SIti
0,333
0,«O
0.320
0.420
Ü.4B0

»  Ma 
10® *ü

Net*- - C-fe* -appareils co^rportHftl un ï>ujmHc4 
peur Iijy.lu du Q.OSÔl

C « a p p a r c i l i  p e u v e n t  é l r e  a l l u m é s  s o n s  b o i s  cl s a n s  papier {voir p a g e  24 nos allumt-ftu é goï brevetés).
VOlft LES SPÉCIFICATIONS DES PIEGES DE R E C H A N G E  T O U R  CES APPAR-t IL S A L 'A I

O R A  t

O R A  1
Caler! 1ère à ( tu  v is ib le  et con tinu  — Inlécieur 
en fonte ré fra c ta it*  — Récupérateur in tégra l 
Grande pu issance de chauHo — Brûle tu 
“  pe tit gra in “  et las cha rbons m aigres ou 
an th rad ieux 10- 20 c l Ï0> 3Û, eom buslib les  bon  

m arché et à haut po uvo ir co lerifiq tra -

D 'une présentation (rès décorative, col appareil 
s'harm onise avec les in té rieurs  m odernes : 
ses proportions bien étudiées, sa belln fin ition  
et le chrom age étince lant de ses garnitures  
jo lim ent dessinées, constituen t un ensemble 
arfis lique du m e illeu r goût.
Le principe du récupérateur in tégra l, décrit û 
la page 39. exp lique pourquoi ce ca lo rifè re  est 
de faible consom m ai ion m algré sa capacité  de 
chauffe élevée.
Ses facilités de manœuvre, ta con tinu ! 14 du 
leu c l fa souplesse du  rég lage pa r von lous*. 
en (ont un appareil des p lus  confortab les pour 
le chauffage économ ique en feu continu.

T y p e  S ta n d a rd  : co rps  et portes fon te ém a il
lée céram ique gris  b leu té , grig casto r ou rouge  
brun, derrière bru t, ga rn itu res  chrom ées, socle  
de parquet do la te in te  asso rtie .

Moyennant p lus-va lue : avec derriè re  ém aillé  
de la le ir te  assortie.

OPA î

O R A  2
L'O ra 2 a les m êmes pa rticu la rités  et caracté
ris tiques que l'O ro  1 dé c rit çr-dessus, mais 
scs dim ensions son! p lus  im portan tes et lu i 
confèren t une capacité  de chauffe plus  
élevée.
T y p e  S ta n d a rd  : co rps et portos lo n lè  
ém aillée céram ique gris  bîeuté, g ris  casto r 
O u  rouge h run . derriè re  b ru i, g a rn ilu rcs  
chrom ées, s û c Io de pa rqua i d e  fa [o in te  
asso rti e.
M oyennant p lus-va lue : avec derrière ém aillé  
de l i i  le in lo  assortie.



P R IN C IP E S  DU NESTO 12

Enîrês d'air 
dr cOrNttC-llOlt

Srtlle-Hreïte 
de- décendrage

venteuse de  rtolggi? 
de fi'a if p rim a ire

Tarr-pon de cha/gem-en!

Aïle tïc î de dispersion 
de la chaleur

S w lfc  d 'a ir

Couce du 
récupéra! ! : j t  intégrai

t t e  de buse

Boîte a iume«

Air&ttes de daspersïon 
de le chaleur

Tampari de nûttû-jûtjç

Tampon de ch*ngemor.i

Joue du récupéra teur 
integra!

Rô'lour au foyer 
des gaz irnbrûtes

S ortie  dTûïr réchauffé

Coupe 
du rê d ta u ffé u r d'a*r

Entourage- Ajouré

Enïfée dte:r 
de convection

Combustible en ignîtten

Graiie-corbeiile

Tifeite
do décendrage

Grille mobile 
de décendrage

Plîre.çendteü

Cendrier

C o u p *  d u  N E S TO  12 en fo n c tio n  
V u a  da  pra-Fil.

C oup* du NéSTO  l î  en loncttenruemenf 
Vue de face,

Les gravures c i-contre m ontrent com 
ment tous les déta ils  de la construction 
du Nesîo 13 concourent à lui assurer un 
rendement hors de pair en u tilisan t au 
maximum toutes tes calories produites 
par la combustion.
On remarque notamment les dispositifs 
suivants :

récupérateur intégral ; 
réchauffeur d 'a ir ;
ailettes pour d iffusion de la chaleur ; 
dispositif de retour au foyer des gaz 
imbrülés ;
double enveloppe largem ent ajourée.
L.e système du récupérateur in tégral est 
décrit page 39,
Quant au réchauffeur d'a ir, dont nous 
donnons une gravure à part, il procure 
un chauffage par convection très puis
sant en raison du brassage constant de 
l'a ir qui se fa it par son canal.
De nombreux brevets nous garantissent 
l'exclusivité de ces d ispositifs  qui con
fèrent a nos appareils une suprém atie 
incontestable.

O rif ic e  de  chargcm sififr

Fréteur ftü frayer des nez 
imbràtes

Manches du r«teupé- 
rataur intégral

B use

Sol te c o lifre tfk ç  du
récupd raseur intégral

du récriâu ffçyr 
d ‘ a«r

Alloues dû «ïisporsiûri 
da la ehnteur

V ue de  d n r r lè ’ B t ic  Ite fivO teppe 
In té r ie u r *  d u  N E S T O  12

Sortie dtejr 
réchauffé

Rêfchir-rffcsrr r f '^ fr
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N ESTO 12
Feu confine — In té rie u rfon to  — Récupérateur 
Intégral — Portes de chargem ent, de foyer 
al de cendrier herm étiques — G rille  de 
décendrage oscillante — Réglage ppr ven
touse et clé — Brûle le "  petit gra in ” , les 
charhûns maigres ou anthraciteux 10x20, 

2Ûx3Û et te g résille  n do coke 13x23.

Le Nesto 12, de présentation très moderne, 
est le calorifère idéal pour les grands locaux, 
grâce à sa construction robusle et a sa marche 
ne demandant que te m inimum desurveillance.
Ses dimensions utiles ont été prévues pour 
la combustion du grésillon de coke d'usines  
à ga / calibre 1 Ex 23 en marche é feu tou bnu .

Son système de récupération (voir dcscrip lion  
technique ci-contre) ta il de ce calorifère un 
appareil à grand rendemen! particulièrom enf 
économique.

Le dessus du chapiteau, à forme plate, peut 
recevoir un large récipient à ten ir au chaud,

T ype  S ta n d a rd  : corps et portes tonte  
émaillée céramique gris bleuté, g ris  castor 
Ou rouge brun, garnitures chromées.

NËSTO K Hauteur totale 
Largeur IctaJü 
Profondeur . . ,
Hauteur axe de buse 
Capœ ito do cïiauite  
Poids net
Poids çm ballâ ...... .

I.010
0,500
0,540
Qrfàü 

300 m ' 
148 kfl. 
185 kg.

Hatm, — Ccl appareil CûJiittoftfi 
un busetot Pour lu r-.i,ij do 0,111,

Cet appareil peut l i re  allumé sans bols et sans papier (voir pof e 24 nos oftume-feu 6 géï brevetés}.
LES SPECIFICATIONS DËS PIÈCES DE REC H AN G E POUR CET APPAREIL A  L 'AD D IT IF  PAGE
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NOS APPAREILS SPECIALEM ENT C O N Ç U S  POUR 
L 'U T IL ISAT IO N  DU C O K E  D 'U SIN ES A C A Z

Le co ke  d 'u s in e s  à g u  est un excellent com bustib le à employer pour le chauffage domestique.
Il se recommande par son prix de vente peu élevé, son haut pouvoir calorifique et l'ab
sence do fumées.
Il con fien t toutefois de ne l'u tilise r que dans des appareils spécialement étudiés pour sa 
combustion.
Les appareils que nous présentons ci-dessus répondent bien a ces conditions ; leur conduite 
et leur réglage sont dos plus aisés et ils perm ettent de tirer de la com bustion du coke tous les 
avantages qu 'o ffre  ce com bustib le en fa isant réaliser de sérieuses économies de consom
mation.
O 'ap rts  les essais fa its dans les laboratoires les plus autorisés, il a été démontré qu ’avec ces 
appareils d 'excellents rendements sont a tte in ts : le grand nombre de nos appareils en ser
vice chez les usagers confirm e d 'autre  part d ' ne manière éclatante leurs qualités- e x c e p 
tionnelles.

R A D IA N T E  4
CapwÜé de c ta tr if*  : Î00 m»
ttfWF ip*cifrCOrH>TiS page 40)

NËSTO 12
Capte lié dp chauffa : Xti tu1

{vo ir t fe s c fip lro n  pnaas *6  e ! 47}

Brûla 4ynl*m*in1 J* «' p*||| g**ln “
ALLOUA 2

C-np*cft4 dfe Ch-Sirffri : 150 m*
(wht StHÜerPi-C-dliü-na pdyü 44)

49 ULTIMHEAT®
UNIVERSITY MUSEUM



NOS APPAREILS PERFECTIONNÉS A RÉCUPÉRATION 
BRÛLANT LE P ET IT  G RA IN

Puissance de chauffe inégalable grâce à leur système de récupération donnant le rendement 
calorifique le plus élevé qui a it été sc ien tifiquem ent contro ié ;
15 brûlent le petit grain " , charbons maigres ou anthraciteux 10x20 et 20x30.,. combustibles 
bon m arché et de haut pouvoir ca lorifique ;
facilité de conduite surprenante : Le feu bondit instantaném ent de l ’a llure veilleuse à 
l'allure vive ;
Propreté absolue, toutes opérai ions se fa isant sans poussière, sans fumée, et fonctionne
ment rigoureusement hygiénique ;
Beauté des lignes, du décor aux émaux chatoyants, des garn itures chromées, comme seul 
Arthur Martin sait embellir un appareil ;
Des prix tels qu'au bout d ’un an l'appare il est remboursé par les économies de com bustibles 
qu'il fait réaliser. P?Mp ) O <$£>)

□ RA 1 au I 
dg th iu lfg  : MS ou 1ÏÎ

Iwjir H kntiçnn » n o  *51

MESTO IS
inüLr ti-corïtr-eï ARCAS 1

C p p io l l t  d s  t h i u i f f  : 2W  m>
(voir gpôoil■ cniicii!■ page 3&1

S IM F LÜ K  5
C «p r  ■ I fr dn  C h o u lfo  : KM  rr, ■

l- r t il J i. zri pl ion p^uflS * î  * t  *3'
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A C C E S S O I R E S

P L A T E A U X  D E  P A R Q U E T
Entièrement en tonte, ces plateaux se font on émail céra
m ique gris bleu lé. gris castor ou rouge brun.
En passant commande, rappeler le nombre de carreaux, 
avec le nom de l'appareil auquel II est destiné, et la ternit 
désirée.

PLATEAU DE PARQUET

Nombre
Gf

carreau*

£/■: 4 
7<6  
7>: 7 
9,: 7

C.oi riSüonda r f  i

A l lo ra  2 ............

<190
£70
57U
sso

330
<590
£70
570

Pénis
atl

kfl.
6.9

10,
13,1.
15.5

P L A Q U E S  E X T E N S I B L E S  ET 
P O S T E  D ' I N S T A L L A T I O N
Lés plaques exlensiqies permettent ru iilis a t ic 'i de nos 
appareils quelle due sn:i Couverture de la cheminée,
Elles sont munies. ainsi que le poste d'insta llalrun. d'une 
glissière h bou que l'un  munie ou descend 0 volonté po^r 
la medro 11 hauteur de ta buse.
Une vanne à charmere, placée a la parbe inférieure de ces 
accessoires, assure la marche régulière des appareils en 
s'ouvrEinl ou se ierm ant automatiquement.

Dimensions des plaques extensibles :

Numé
ros HaLil/Cvr Largeur

rrtiftinn iim
Largeur

maximum P0qiÜ Aft

i Q.630 0,410 D.540
■•fl-
3,3

2 o.eao 0,460 0.630 4,1
3 0,790 0,600 0,760 53

Dimensions du poste d 'insta llation : 
Hauteur : Û.5&0 la rg e u r ; o,1£Û 

Poids net : 6 kg. feo

A L L U M E x F E U  a  c  a  z
Breveté S .9 ,0 .6 ,

Mous rappelons les avantages de notre allume-feu £ g a i :
— A llum age direct dans ta musse du com bustib le. — 

Aucune préparation spéciale peur l'Allumage ; vous 
chargez simplement te loyer avec le combustible que 
vous consommez habituellement. En cas de réallumage, 
dépendrez simplement avant d 'in trodu ire  f'allume-feu.

— Grande rapidité d ’allumage. — En 2 m inutes pour l'anthra
cite et, au plus long, en 5 à 8 m inutes pour le coke, vous 
fades prendre votre feu,

— Exlrême propreté. — Plus de manipulations salissantes 
puisqu'on ne vidange pas tes loyers et qu'on n'emploie 
, as de produits d'allumage, toujours plu3 ou moins 
malpropres,

— Etcmomiies appréciables, — Plus d'achat ni de stockage 
de com bustibles d ’allumage ; une dépense de gaz de 
0 fr. 10 à 0  fr. 2b au maximum,
Voir page M  descrip tion et caractéristiques.

50
POSTE D'IHSTALLATiOh
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I l *  la I I I I  i l  *1t j  8 i  9 J  |  |  f j  ^  g ^  J

CUISINIÈRES AU CHARBON, AU COKE ETAU BOIS
CARACTERISTIQ UES GENERALES

Toults nos cuisin ières possèdent les p r ln c ip â ü i avantages 
suivante :

-  Dessus flSranN in c a s s a b le  au tau ;

-  Hts nouveaux fo y e rs  renforcés (extensib les ou po is  ovales), 
en lento réfractaire è fo rte  épaisseur, s o n  recom m andés pour 
Itur laiblp consom m ation de com bustib les et leur langue durée ;

-  Los leurs A rô t ir  ont été é tab lis  dans les plus grandes dim en
sions possibles ;

— N o tre  s y s tè m e  "  re to u r de  fla m m e s  "  assura fa circulation 
régulière des gaz chauds lout au tour du fou t ù rô tir ; il esl com 
mandé par une m anette ou un anneau do tirette se trouvant 
au-dessus et à dro ite  do la porte de fo u r;

— Les passages do  f la m m e s  et de fum ées. sonl très larges, 
évitant tou t encrassem ent;

— N u i re v ê te m e n ts  On é m a u x  in d e s tru c tib le s  donnenl 1 IbuS 
nos modères une présentation élégante et réduisent au minimum  
les opéra tions do nettoyage.

FONTE OU TÔLE D 'A C IE R ?
Certaine* de nos sérias ne com prennent que das cu is in iè res tout 
in iMltt, tandis que d 'a u lre s  sont fabriquées On là lé d 'ac ier.
U  cuisinière en fo n te  est d ’aspucl ro b u s to ; en ra ison de sa 
P tu t, elle forma accum ulateur &i con tinu e  à dégager des calories  
'î^ lt t ip s  après son extinc tion .
I l  cuisinière crt tÔ ÎO  r i ’a-cter, ém aillés au con lroxydo sur sus

doux faces, a un caractère tou t d iffé rent. Légère ot> mémo temps 
que d 'une sohdilé  A tou te  éprouva, sa ligne est natte, sobre, élé
gante ; sa m ise en tem pérature est très rapide.
En fon te  ou en acier, tou tes nos cu is in iè res sonl de conception  
éprouvée et m unies des derniers perfectionnem ents techniques 
et mécaniques q u i leu r assurent fe rendem ent maximum.

RECO M M AN D ATIO N S PO U R  L 'IN S T A L L A T IO N , LA MISE EN SERVICE ET L'ENTRETIEN
(Se reporte r aux pages3& M  30 concernant tes ap pa re ilsde  chautlâge)

précaution* pour la m lw  en marche
AïniHgs, — V cilfc ï è tenir in chaudière pleine d ’eau- A s s u te i-  
K>ii que la circulation des go? uh.iud.s est on tirage d iroc l (m anette  
(n pojil-on horizontale ou anneau tiré  i l  soi),

[Net*. -  Pour rallumage el tes réallumagcs nous recommandons 
iWîdijma-lau à g a i fvou page gui supprime l'amplci de lous 
l«  ccmbustiblos ri AJ lu muge ol no nécessite ni vidange, n i prépa- 
M b i
Plsr-.'irs tssais d 'allum age. — A van t fe p rem ier eSSai d  AM U o ta g e .

desserrer tes v is du dessus pour perm ettre fi la d r la ljlio n  de se faire 
norm alem ent et rem p lir ia  chaudière, si e lle  existe, afin d 'éviter les 
éclatem ents d ’émail,
En cos de dém on jir.s lion  de tirage et pour débuter, éviter Ic i  longues 
flam m es d 'u n  feu de papier ou do bois q u i,e n  chuulfant trop forte
ment et inégalem ent fe dessus, pourra ient provoquer sa cassé-

C onsefls aux usagers
Pour la m e illeu re  u lilisa tten  de nos cuisin ières se référer ù la notice  
que nous livrons avec chacune d'elles.

Manette rte commande 
du -système 

"  relour de flammes "

VtAl garde-rôt
fon lc ajourée mobile

’ompen de ndusyoge Conlre-porlc émaillée

Robioel de chaudière ô 
prdsnOn h tétr iiotanie 

en bakélite
fane équilibrée avec 
fK K tl amer tuteur

V u »  du  r» n r e 'v n r  e *  n e *  t i ' i i m t e r  c e m ^ K iK t  I *  p o rte  
abattent s «I urt valet g iid t-r it.
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CUISINIERES EN TÔLE D'ACIER
is. [Jn-r,Kus , 

Haul. to ta l* ..
Ldi ||. Ju lüu f . 

■F. du fo u iPfd
Haul du Imiif
Lûrq
Prof, tflvve 
FffluL. iiuve . 
Haul uso ci u .
Prads n e t ........
Pçiids «untialtà .

efiis B6I3 A
n.6» Li.ôôn
O.-Cè
u.nco 0.000
0.760 0.F6Ü
n.üao o.rssn
A.1* ! ae-w
aï60 o.æn
u.,110 e..uo
D, 170 0170
0,720 A3»

30 ksi Il kg. !,
tt'. k<l -, r-, ■

Nüt,i. Crlli: cuisinière l-j.E 
hwfrO B̂ thC une miir» pour 
tuyau <TC' 0,1 £5

STILEM 861?
Tout acier Armcci Perles équilibrée!; — 
Charbon, coke ou bo is Buse dessu* 
ou derrière Robinel de chaudière à
pression à lëte isoianle - Targetlo prisa 
d'a ir — Cadres chromés — Dessus incas

sable — PdÎ renforcé.

Entièrement découpée è| emboutie sur nos 
presses (comme I ou le s nos cuisinières en 
lûlr; d'acier) avec des ûuiillaqes de préci
sion pour fûtes tories.
Toutes les pièces devant résister is l'usure 
do à la corrosion soûl en acier inoxydable 
ou protégées par des garnitures de fonte 
ou un revêtement de noire émail eon iroxyde 
Spécial Inaltérable.

T y p e  S tandard  ; dessus poli,, corps ot portos acier émaillé blanc 
uni, cadres, barre devant et garnitures chromés, chaudière affleurante 
de S litres environ.

a) Pour Paris : avec petit pot ovale au charbon l
b) Pour la Province : avec loyer exienslble au bois, charbon el 

cohe, permettant l'utbisalion das bûches de 33 c-m,
Moyennant plus-value :

Avec dessus granité, (lotie polie.
Moyennant mgins-value :

Sans chaudière-
ST II.E M  Sb iJ N ota . ■- La Slilem SfclT ne pçul se taire avec barre contournante 

gu'avec adjonction d'un dessus de d.liSÛ. Dans ce cas, la 8lil3 devienl 
8613 A  (Lien spécifier dans les commances).

L ifo  Ueiau* ........  0.770
P r J  dessus .. .. O.tfOO
Hni.-t. tûtaln..............  0.W&
Larg du Jour ..  , r , .  iï.-TCO
PfüT d(l four . . .  0 ,3®
Hfliùl. du lûvr . . . .  O.S70
i  arc. J>ùr rtailànl . . . .  0.*1Lïi
Prol bJlfi raulunl . . . .  €',*10
Haul. bac routant 0,»SÎ>
Hüu1. ij;«o de Iïu m ï . . .  Û.115
Poids n ç l.................  rJ!i hfl.
Poids pmimité- .........  MO h{|.
N o Ia . —  ColH: cuM-.mtèf* C5l 
ïlvi’éo rtve-c uric miirË pauf
tuyau de o .u?

TOI NON 8674
Corps et panneau* en acier Armce, 
colonnes en fonte — Porte équilibres 
Charbon, coke ou bols — Buse dessus 
(Ê trous) ou de rriè re— Robrnel dn chau
dière à pression à tète isolante — TargElte 
prise d 'a ir — Cadres chromés -- Retour 
de flammes — Dessus Incassable — Pet 

renforcé.

Cuisinière en lûle d ’acier émaillée el inoxydable comme fa Slilem 8Ê13 
décrût- ci-dessus, mais en place (te Téluvo elle comporta un rjratïd 
bac roula ni pour le charbon,
Le tour esl Irès largement dimension né : lu réqlnfie d'allure se fail 
par la larpolle de prisa r)' ilr : la chaudière est fi joints irnpèrméiiWfls.

T y p e  S tandard : dessus poli, corps et portes acier émaillé blanc 
uni, cadres, barre devant el garnitures chromés, chaudière affleu
rante de 8 litres environ, bac roulant.

a) Pour Paris ; avec petil poi ovale au charbon :
b> Pour lo Nord, le Pus-de-Calnis et la région de Grenoble : avec

grand poi ovale au eharbbn et c o te ;
c) Pour le reste de la France : avec foyer extensible au bo i, 

charbon et coke, [ter me liant l 'utilisa! ion des bûches de 33 cm

Moyennant plus-value :
a) avec barre cohtpjUrnanle chromée : 
h) avec dessus granité, Hotte p o lie  :
c) avec dessus granité. Hotte granitée on supplément de la fiai la 

poire.
Moyennant moi ns-value :

Bans chaudière,

VOIR
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Ces cuisinières peuvent être allumées sans bois et sans papier (voir page 24 nos allume-feu à goz brevetés)
LES SPÉCIFICATIONS DES PIÈCES DE RECHANGE POUR CES CUISINIÈRES A L'ADD ITIF  PAGES

53
ULTIMHEAT®

UNIVERSITY MUSEUM



T ,A . 4 Sur î'Dclti evi*r- 
faarrc contournant* 

cl. do#*i*f»

T .A .4 sur pieds avec baffe CünlAUfMiltC 
c-l. dossier.

CUISINIÈRES T. A. 4 ET T. A. 4  BIS
Tout Acier A rn ic a  — C harbon, coke ou bo is  — P ortes é q u ilib re s  — Buse dessus fl? trous) 
ou derriè re  - ■ P rise d 'a ir  com m andée par levier r— R etour de llam m es ■ - R cb ine l de chaudière 

à pression à tête iso lan te  -  Dessus incassab le  — Pot renforcé.

T .A .4 TA.<tn.s

Larfleur du dessus . 
P ro fo n d i u i J u fjG-CSOïi. . 
H A u l^ jr  Eclate ...................

Û .» »
I1.MS
O .tf»

D .e»
0,515
O'JWffl

t.irgPMjF du tü u f .................
p rofondeur du  f o u r ........
HAulciur du fo u r . , , , r , ,

0,W >
Q.3S?
0,270

Ü.OM
0.MÜ
o.î w

Lârûfiur do réEuvo . .
i la u l i - j r  de rètuYC ........
Prolon-dour do i'ftlu v e  ..

0,320 
0.170 
O .ÏK t

OMO
0,(70
<M7Û

H auïeur sko de buse . . . fi, TW i r a
Poids ...........................
Poids ernfcmÈtf1 . . . . . . -----

i »  ko. 
132 ko.

(22 kg. 
I Ï J  kg.

N o ta . Cuisinières sont IsvTÉqa dnrtC 
ijr.-v m it ri? pour tuyau1 de 0.132.

Cuisin iè res modernes, lo u l on tô le  d 'ac ie r découpée à la presse avec des oui dirige s de précision  
pour lû tes tort-os. in té rieu r en ac ier inoxydable Emaillage au controxyde de l'envers des tôles 
blanches.
Très belle présentation avec pieds ou avec socle.
Prise il 'a ir  com m andée par levier à 3 positions : v il,  m oyen, fe n t
Por 1rs de tour et d 'é tuve  aba ltan les équilibrées, conlre^portes ém aillées, gu ide-tiro ir pour 
le cendrier, gu ide-cendres sous le foyer.

T y p e  S ta n d a rd  : Dessus po li, co rps  et portes ac ie r ém aillé  bianc un i. barre devant et garni- 
lu ie s  ctirom éûs, chaudière a ffleuran te  de 6 litres  environ, con tropo rtes  ém aillées.

a) P ou r P aris  ; avec pe lit pot ovale Standard au charbon ;
b) Pour le N o rd , le Pas-de-Cala is et la rég ion de G renoble : avec grand pot ovale au charbon  

et Coke ;
c) P ou r le reste de la France : avec foyer extensib le  au charbon, coke ou bois, perm ettant 

l'u tilisa tio n  des bûches de 33 cm.

S u r dem ande et sans p lus-va lue : avec barres de côtés chrom ées au heu de barre devant.
M oyennant p ius-va lua ;

a) avec barre contournante chrom ée :
b) avec dessus granité , flo tte  polie ;
c) avec socle ;
d) avec dossier spécial.

M oyennant m oins-va luo : sans chaud ière

Ces cuisinières peuvent ê lre  a llum ées sons bois et sans p a p ie r (vo ir page 24 nos fllju m c -ftt j à gaz brevetés).
LES S P É C IF IC A T IO N S  D E S  P IÈ C E S  D E  R E C H A N G E  P O U R  C E S  C U IS IN IÈ R E S  A  L 'A D D ' i F PAG' T  a.
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CUISINIERES EN FONTE
CUISINIÈRES E.A. 1 ET

E .A .l  BIS
ù charbonnier

Tout tante — P o lie s  Ouvrantes Avec Fermeture; i  biTTes — ÛuSî 
des s u ; ou derrière - - Prise d 'a ir commandée par levier s 3 posi
tions : v il. moyen, (ont -  Retour de flam m es — Robinet de chau
dière à pression b fête isolante — Dessus incassable — Pal

renforcé.
Ces petits modèles constituent un ensemble moderne d'un fini 
irréprochable. Portes ouvrantes pour le foyer et le four. Disposai 
de irraoc diiec.l el système "  retour de flammes ”  combiné. Bac 
charbonnier rou lant s * manoeuvrant sans effort, même chargé.
T yp e  S ta n d a rd  : d e s s u s  p o t l ,  c o r p s  e t p o r te s  lo n te  é m a illé e  
c é r a m iq u e  a n s  b le u té  Du g r is  c a s to r ,  b a r r e  d e v a n t  c h ro m é e , 
c h a u d iè r e  n i  H eu  r a i l le  d e  S t i t r e s  e n v ir o n ,  b a c  c h a r b o n n ie r  d 'u n e  
C o n te n a n c e  d 'e n v i r o n  2 2  k g  S d e  c h a r b o n .

a) Pour Paris, avec petit pot ovale Standard au charbon ;
b) Pour la province, avec loyer extensible au hors, charbon 

e l coite.
Moyennant plus-value :

a) avec barre contournante chromée (peur le modèle E.A. 1 bis 
seulement) :

b) avec dessus granite, flotte polie.

EJ*. J Ë .n .’ t lL E.A 1 t  A .aw s

■0.650 O.TO ü.bsû 0.700
0480 è.-teo n . * w G.4&Ü
O.fJjC o.eoo o.aoO ofeco
0.310 0310 0,3 r& 0.310
0.33Ü 0 .2 » 0,330 0,330
0/Æ5 0 .™ 0J6S 0,266
o . m (IjM» _

O^ïT. 0,315 — —

0.165 è j f e — —
___ a, y » 0,500
— — 0.365

— Aî¥> ■0,330
0.740 o.p*o b ,n o 0.74Q

1H kg. 112 k-1 l i n  kg 117 kg.
133 kg. 123 k: i 128 kg, 139 ky.

L.xrqi'ut du ( b u m  . . .
Prolofutii-yr du lâË-Ç&uâ- 
Hauteur totale . . . . . . . .
fo u f : lourçr-ur

— P fo T o rrfe u r. . . . .
H a u ta u f...........

Bar : L.îr«euf ............
P ro fo fid tiJ f........
HauliMif.........

T.Iüve- : 1 âmeur .........
Pro fondeur,___

— H a u te u r ............
Hauteur de I ’aae de buse 
Poids net .. . . . . . . .
Poids embnliè..........

sont livrées ft*cc une nuire pou*

CUISINIÈRES E .A .2 ET 
E.A . 2 BIS

à étuve

Ces petits modèles sont constru its suivant les mêmes principes 
que la cuisinière E.A. 1 décrite ci-dessus ; ils ne s'en différencient 
Oui: dans la partie inférieure qui comporte une étuve nu fieu du 
bac charbonnier.

T y p e  S t a n d a r d  : d e s s u s  p o l i ,  C û rp s  e l p a r t e ;  f q n te  è m a iilé r  
c é r a m iq u e  g r is  b le u té  Ou g n s  ca s tO T , b a r r e  d e v a n t  c h ro m é e , 
c h a u d iè r e  a î f le u r a n tc  d e  5 l i t r e s  e n v ir o n .

a) Pour Paris, avec petit pot ovale Standard au charbon; 
h) Paur la province, avec foyer extensible hu Lois, charbon 

et coke.

Moyennant plus-value :
a) avec barre contournante chromée (pour te modèle E.A. ? bis 

seulement) ;
b) avec dessus granrtâ, flo tte  potic.

V O IR

•Î4

Ces cuisinières peuvent ê lre  allumées sons bois el sans papier (voir page 24 nos allume-feu à gaz brevetés).
LES S P É C IF IC A T IO N S  D ES P IÈ C E S  DE R E C H A N G E  P O U R  CES C U IS IN IÈ R E S  A  L ’A D D IT IF  PAG E 42 a
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CUISINIÈRES E .A .4  ET 
E. A. 4  BIS

Tflu l lonte — P o rlï's  dû füur et d 'é tuve A l l l t k in le i ,  conTrupertflïi 
émaillées — B ush liossus  ( î  Irous) ou d o ir i i ro  — P risa d 'a ir 
comniÆjidëiî pa r un levier à 3 pos itions  : v il. moyen, lent —  
Hi'lo tif de llam m es Robinet de c h a u d liio  .1 pression à tôle 

iso lan te  — Dessus incassab le  — Pot renforcé.

Cuisinières 1res confortables dont la façade com porte  un 
décor artistique co itim e te m ontre la oruvuru c i -contre,
Dispos il ion in té iie u re  de nos m odèles cou ran ts  : vaste four, 
étuve chauffe-assiettes e t chaudière, f le g ljp e  d 'a llu re  Irès 
simple par levier à 3 positions s itué  à t'arriére.

Type S ta n d a rd  ; dussuS po li, co rps  a! po rtes ton te  ém aillée  
céramique gris bleuté ou gris COSlOr, barre devant chrom ée, 
chaudière affleurante de fl litre s  env iron,

4 ) Pour Paris : avec pe tit pot ovale S tandard nu charbon ; 
b) Pour le N ord, le P as-de-C ala is  et le  rég ion do G renoble :

avec 'grand pof ova le au charbon et an coke ; 
c} Pour le reste de In Franco : avec foyer extensib le au b o iî, 

charbon o) coke, p e rm e iijin f Vuhiisation des grandes  
bûches.

Sur demande et sans p lus-va lue  :
Avec barres de c i té  chrom ées au lieu de barre devant 
chromée l

Moyennant p lus-va lue :
s) avec barre contournan te  Ch Comte ; 
b) avec dessus granité , f lo tte  p o lio :
e) avec porte A rô tir sur le côte gaucho :
d) avec so tie  au lieu des pieds.

Moyennant m om s-value :
Sans chaudière.

CUISINIÈRES E .A .6  ET 
E. A. 6 BIS

Tatil Ionie — Portas de fou r el d 'e iuve  a u -no n  te s, con trepo rtgs  
émaillées -  Ruse dessus (3 (m u t)  ou dorriè re  — Priso  d'aFr 
commandée par un levier i  Z pos itions : v it. m oyen, le n l 
ftftsurde flam m es — R obinet du chaud ière  A pfûSSiùn à té lé  

iso lante — D essus incassab le  — Pot ren lo rcé .

Mfcnet cuisin ières con fo rtab les com m e le modère t ,A .  c décrit 
t id e is u i, mais do d im ensions ptus larges.

Type S tandard  : dessus po il, co rps  et portas l-onte ém aillée  
(flinltJUD gris btaulâ Ou q n î  CAslor. bdrrn devant chrom ée, 
tfuudlère affleura n ie  de fl litre s  env iron.

i l  Pour Paris ; avec r e l i t  i>ol ovale S tandard  au charbon ;
5] P ourlo  N ord, te P as-de-C a la is  et la rég ion de G renoble : 

avec grand pol ovgre au charbon e t au coke ;
e) Pour le rosie de ia Franco : avec foyer extensib le  au bois, 

charbon et Coke, p e rm o lliin ! l'u lrrind tion  des grandes  
bûches.

Sur demanda et sans p lus-va lue  :
Avec barres de- côte chrom ées au lieu  de barre devant 
chromée :

Vejennaet plus-value :
i )  avec barre con tournan te  chrom ée ; 
b) avec dessus granité , flo tte  (jo lie : 
ci arree perle à rô tir sur ie côté gauche ,
d) avec socle au lieu des pieds.

I% h im h I m oins-value ;
Sans chaudière.

T A  < F A ch.4 E A C t A  Ox»

Lata#!*? du D ts-sus.. .. 
P loTofK trtif du dé&Sui 
MauTcu» lolaJst . ,. .

0 .ÎH )
o u a
o.aeo

Ô CîO
Ü.MÜ
OjWO

ir is e
it .v o
o jx o

o .s n
Û.MO
a j& j

b r « v f  du  fo u r  ___ __
PVûTOn0#u4 du fû u r . 
KT-glru-r iju  fou r ,

A i »
0 * 0
O.ÎSO

ojso
C.J60
0350

■Q.3BG
0 X 0
<Q.2M

0,390
C-Và O
OJ250

14 r a t  un* Oc i'tH yvc . . .
r k  ITéCuüvV

H ta jl f iü  de? l ’ t l u r t  . . .

o jso
a n o
f t i ï î

O J »
o .v io
0.1 15

ru s e
O.vio
A i î î

o j f n
a n o
0.1 rs

ü tf iu lru c  â t*  de è.' j?.P 0 .H 0 0,710 O.ÏIO 0 ,r  TO
P^5ï& P fll ............... ..
P o td i ué-k];-.»i:* . . .  ,

H ?  
16? *q

us,>.1 i  
IW  An

100 Ml
ibü au

■-
: ; ,

N v ia .  É>4 c u r ir n r t t c i  aovï U d 'ée i a m*lrc pom
1uy«# r t f  0,13?

Ces cuisinières peuvent être allumées son* bois et sons popier (voir page 2-4 nos allume-feu à goz brevetés) 
'OIR LES SPÉCIFICATIONS DES PIÈCES DE RECHANGE POUR CES CUISINIÈRES A L'
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E.B. 5
^mnii eAfnnvIque ori& castor

la fg e u r dssEU* ..........................  0,850
FVeTüftdeur dessus ..................  0,560
KBvteu r lûta lg  , ,  , , , . , . , , ,  . 0,800
Four : Laraeur ..........................  0,300

PrufaiïdiMjF, , , _ , , ...........  0.4t 0
— HîluUnsr   0,200

Etuve . Lamaur .........................   0,330
— Pfumndeur  .......  0,410
— H a u te u r.........................   0.U0

J'Irjutaur aiu; de I»uai! 0.736
Poids net ..................................„ 151 ho
Pouls OmtMSlIû 11 h.................... 1^1 Nçi

N o ta . O fttC  eyiyjn.frrr.! es! livra it ïjvÇt  
une mitre pour tuyau de 0,132.

CUISINIÈRE E. B. 5
Tout fo r te  — Çliarhon, coke ou bois — Portes équilibrées — Buse dessus ou derrière — Réglage par 

ventouse — Retour de flammes — Robinet do chaudière à pression ù lê le  isolante - Dessus 
Incassable — Pol t-enfofcé.

D'un ensemble sobre et confortable, avec disposition intérieure de nos modèles c o u ra is  ; pe tit ou prend 
pot ovale ou foyer extensible, large four à retour de Ha mm es, étuve chaulte-a^si elles et chaudière. 
Dessus à large surface, porte da foyer ouvranl de droite i l  gauche, portes de four et d'étuve abattantes 
et équilibrées.
Réglage par ventouse sous la porte de foyer.
I.a seuls cuisinière moderne tout for le spécialement construite pour pouvoir être émaillée blanc.

T yp e  S tan da rd  : dessus poli, corps ut portes fonte émaillée blanc uni, barro devant ut garnitures 
chromées, chaudière al Me uranie de S titres environ.

aï Pour Paris : avec petit pot ovale au charbon :
b) Pour le Nord, le Pas-de-Calais et la région de Grenoble : avec grand pot ovale au charbon et coke ;
c) P g lit le reste de la France ; avec foyer extensible au bois, charbon «l cok>' permettant l'utilisation  

des bûches de 33 cm.

Sur demande et sans plus-value :
a) se fait émaillée céram ique gris bleulé ou gris castor :
b) avec barres de côtés chromées au lieu de barre devant chrojneé ;

Moyennant plus-value :
a) ; i vue. barre contour nu n te chncmèe ;
b) avec dessus granité, flotte polie ;
c l avec porte à rôtir sur le coté gauche.

Moyennant molns-value : sans chaudière.

Ces cuisinières peuvent être allumées sans bois et sans pap ier (voir page i4  nos allume-feu à gaz brevetés).
VOIR LES SPÉCIFICATIONS DES PIÈCES DE RECHANGE POUR CES CUISINIÈRES A  l'A D D IT IF  PAGES 44 i 4' 
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CUISINIÈRES
"LORRAINE ET NORMANDE" 

A 4 TROUS 
O. A. 5 ET O. A. 5 BIS

Ttj1 lontc — Charbon, coke Ou bois — Porte cl8 four équilibrée
- i-üiier de Commande de prise d 'a ir — Retour dé flammes - -
-  &uie dessus ou derrière -  Chaudière démontable avec 
Mt&ft i  pression à tète isolante — Porto à rôtir - Dessus

incassable — Pot renforcé.

C« cuisi.uères modernes, d 'un ensemble très décnrntiF, pos* 
ïdenl dé nombreux avantages :
r  Prise d'air commandée par un Levier spécial placé à i'a rnôfo  

r j ’ li- ;6té c i jc h e .  comportant :t positions : vif, moyen, lent ;
-  lisuveau système de retour de flammes : par n re  seule 
I minœrnire le tira ne es! renversé ou d irect e: l'obstruction  
r üj crcuït non utilisé s s fart automatiquement :
I - Grand four a porfe a but ta nie équilibrée er farrje étuve à 
I doux portes ouvrantes. laissant entièrem ent libre l'accès a 

 ̂ iténeur de l'éluve ;
fc-Chaudière affleurante démontable sans re tire r In roblnel 

ptur permettre facilem ent fe détartrage,

ijpé Standard : dessus po il, corps et portes fonte émaillée 
ftriniquf! gris bleuté Ou gris castor, barre devanl et garnl- 
ïiriS chromées, cheudiëro affleurante de 12 litres environ, 
o: " eù rôtir sur le côté gaucho, sole de fou r fou rran te , toujours  
i »k  grand Foyer mixte extensible au charhen, coke ou bo is, 
H'-isHajit ['u tilisation des bûches de 40 cm,

S*r tenandc et sans plus-value :
*} avec barres de c ité s  chromées ou lieu de barni devant 

chromée ;
ï  b} avec 2 Hottes à t trou nu liftu de 2 flottes à 2 trous-. 
Usinant plus-value t

t] avec barre contournante chromée ; 
ü) avsc dessus granité, flotte oûti-e..

Lcl*ü£u*' du d'tHUS . a u,,, 
Piûrcndruir du ifesitir. .
Houtaur ï&Jale......... , . .
four : Laigéur __., J.

Prai(in(Jeuï ......
— Hauteur .......

Eluve Largeur ___ _
— PfûlQMlSUr ,. * „.
— H â u ta u r .................

I laulcur jixq de buM ...
Poids IW t.......... .. . . . , ,
Poids cri h.il 10 .............

O.A.& O.j i s &Iï

û.KO
f t 6 »
0,600

W M
0.S30

0,330
a ™
OLEVO

o .îïo
o.w o
oT? m

9 .1 »  
0,SCO 
0.230

O, 7 »
P. 500 
0 2 »

A îfc r C.72S
1 »  Ko. 5 
21" p.j

r t ï  kg.
2 lfi KO.

D.A.ï O.A.Ï C i

0,®0 QU950
ÜjEûÜ G.S»
fïjQCO 0,000
o.3ao O.pjj
Q.KO 0.5f4l
0,270 0,270
Ü.&40 0.6*0
0.500 0r50Q
0.220 0,2X1
0.725 9,7»

w o Jm. i 203 **}.
225 Isa. 229 Uq .

Nota. — Ces cuïsin lires sont lrvr^u.% avec unn nuire cour Luvou 
dû 0.139,

CUISINIÈRES
■LORRAINE ET NORMANDE" 

A 4 TROUS
O. A. 7 ET O. A. 7 BIS

"ifirutos suivant les mêmes principes que le modèle O. A. 5 
in  p-dfssus, ces eu. si ni ère s n'un diffèrent que par de plus 
tflües dimensions.

T)jie Standard r dessus poli, corps et portes fo r te  émaiifée 
.01(1-11̂ 4 gris bleuté ou gris castor, barre devant et garnitures 
jî*ip- dci chaudière affleurante de 1$ litres environ, porte 
1 Mir Sur le côté gauche, sole de four tournante, I ou jours 
!'[■: nmnt foyer m ille  extensible jh charbon, coke ou bois, 

fèwttnnl l utilisation des b ü elles de 40 cm.

■iu demande ot sans plus-value :
si av« pitres de côtés chromées au lieu fie barre devant 

chrorrée ;
b) îveï 2 flottes à 1 trou au lieu de g flottes à 2 trous, 

üîiuinunt p!us-value : 
il 5-.ec itLrrc contournante chromée ; 
b;, avec dessus gramlè, flotte polie,

L, .ïrr1 a "  ""r4" boi‘ ■— n* w ™ *,„«*,>
P  L.. SPECIFICATIONS DES PIÈCES DE RECHANGE POUR CES CUISINIÈRES A L'ADDIT PAG(
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ACCESSOIRES

BAC R O U LAN T 
b 2 c o m p arll marri s

BAC ROULANT 
b 1 com pnrlim iM ii

Ltw gtvT  dessus- . . . .  , 
Proïoftdeur tfiifisys . . . .  
HauLeur ................
L a rgeu r du  corps  . . .  . 
Profondeur dut cnrp r. . .
Hauteur du rarpn ___
Poids nul .....................
Poids, emballé ............

0,300
0.5CO
0.9<X>
0,330
o.-iw
a&3o

ta feu 
?i *ï(

DOSSIER DE PROPRETÉ
Grâce à un dispos if if jrè s  p ra tique , ce dossier de 0 ai. Jg 
de haut peut se fixer a isém en t et sans préparation sur le 
dessus des cu is in iè res  S uccu la  13310 et Toinon 8C34.
Pour les T.A. 4 et T.A. 4 bis, vo ir page 53 le dossier spéciale
m ent pré-vu en tûlc émaillée bips ne uni, sans cadre,

T y p e  S ta n d a rd  : co rps  Iflte 4maillée blanc uni, cadr» 
chromé.

BAC ROULANT
N'ûs bacs son t m ontes su r roule (tes caou tchoutées ou sur 
la rges rouleaux ne la issant aucune trace  sur les parquets; 
le u r dép lacem ent se la il Irfts s ilencieusem ent.
Ms s 'adap ten t aux cu is in iè res  Suivantes :

a) liv ré  S tandard : avec Toi non ,4fj;t4 et A lte rn a  f l i f i ,  
11) liv ré  sur dem ande et m oyennant p lus-va lue  avec tes 

cu is in iè res  m ixtes X.A, 6 et S u tc u la  Û31Û.
Un m odèle spécia l équ ipe  nos pe tites  cu is in iè res b.A .l el 
E.A, 1 bis.

Type S ta n d a rd  t co rps en tôle ga lvan isée, façade émaillée 
b lanc uni.

N o ta .  “  Le co rifs  du bac Toi non flô34 est en tô le vernie.

TAMPON ACCUMULATEUR
Tam pon spécia l avec système de ch icanes qui ob ligen t les 
fiez, avant d 'û lrc  évacués, è s 'a tta rde r sous le tam pon afin 
<l*y accum u le r un m axim um  de calories.
Ces coin ries, absorbées par la masse de fon te  du tampon, 
constituen t une réserve de cha leu r des p lus précieuses 
pour les cu issons (ailes su r le dessus de ta cuisinière».

CHARBONNIER
Ce charbonn ie r trouve n a tu re llem ent sa place à  cèté (Je 
nos cu is in iè res ém aillées blanc un i ; sa hau teur correspond 
à cal le de le u r dessus.

T y p e  S tan dard  : façade nt cètés tète émaillée blanc uni,
dessus granité.

ALLUME FEU A CAZ
Breveté S.G-D.G,

Nous rappelons tes avantages de notre allume-feu à gaz :
— Allum age direct dans te masse du com bustib le, — 

Aucune préparation spéciale pour l'allum age ; vous char
ger si ni pi aman i le toyor avec te combustible que vous 
consommer habituellement,
Ln cas cl? réaüumage, détendrez simplement avant 
d 'in trodu ire  l'a il urne-teu.

— Grande rapidité d'affuniage. — En 2 m inu its  pour l'aolhra- 
çdc et. au plus long, un 5 h fl minutes p o ir  le tohe, vous 
laites prendre votre leu,

— Extrême propreté. — Plus de manipulations salissantes 
puisqu'on ne vidange pas les foyers et qu’on ntemptefi 
pas de produite d'allumage, toujours nius ou moins
malpropres,

— Eco nom Fa s appréciables. — Plus d ’achat ht de stociusgc 
de combustibles d 'a llum age: une dépense de g a i de 
0 fr. 10 à 0 fr. 25 au maximum,
Voir page 24, description el caractéristiques.
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D É P A R T E M E N T  GRANDE CUISINE
APPAREILS AU CHARBON ET AU MAZOUT

Cnimita pour les I n s ta l l io n s  fonctionnan t au gaz (vo ir page 21J, nous nous  
chargeons de l’é lude ot de l'équ ipem ent des grandes cu is ines u tilisan t le charbon  
cj Is rnazoul com m e com bustib les.

Nous fournissons tou t le m atériel lourd nécessaire pour dos insta lla lion  s com - 
dans les é lab lissom nn is  m ilita ires et sco la ire s . dans les cantines, hûpliaux, 

icmiminautés. e tc ,.,

No* fourneaux au charbon com porten t des fou rs  A grande capacité et pouvant 
guipés normale mont soit avec une étuve, so îl avec une grillade A braises 

deaL I* soubassement est cons titué  par une étuve ou per un cha rb o n n ie r; ils  
iGfil lacHement transfo rm ables pour fonc tionne r au m azout en y p laçant un 
brtUhir central,

La RENDEMENT, J'ECONOMIE et le CONFORT que p rocurent nos appareils  
lent las caractéristiques do la qualité A rth u r M artin ,

Fournisseur du M inistère de la Guerre, dos P .T .T ., e tc ...

Oe’ Brider notices, ronsolgnam onts, études, davis et référances é notre  
fourni " Grande Cuisine " .

FourntA ux miiliiiïFÆJ avoc fniarmltai. encu îifèes 
f lM n n .

(V u *  ptfEâfe don# fus a a l t l in r i  d *  m o n tip * }

F&umÉtcu adoqivé F .O .M , 4 (bu «r.ftïoui) mwe 
botriHeur pour u rv llc a  d 'eau e h tu d ft.

F d irm n u  A do ta i F .O .C .6 .4 (au charbon) 
avec bûujCIeuf pour ic r v ic t  if'e jtu  chtiuda 
OrlUadt A b rr is e s  dt charbonnier.
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RENSEIGNEMENTS DIVERS

I- DÉLAIS DE LIVRAISON

D'une façon générale, foules les commandes sont reçues 
sans engagement de livrer dans un délai déterminé ; en 
cas de retard. I1 expédition sera valablement faite si la desti
nataire n'a pas fixé préata b Ee ment un délai de livraison que 
nous pourrons accepter expressément par lettre.
Nous ne serons jamais tenus de livrer des marchandises 
commandées dans un moment où nos approvisionnements 
seraient épuisés, ou en cas d'impossibilités par cas de force 
majeure [grève, incendie, etc.),

Notre outillage perfectionné nous permet maintenant de 
fivrer tous nos appareils, quels qu'ils soient, dans Tes 
délais les plus réduits.

En co qui concerne les modèles Standard, nous avens 
réglé nos services rte production do manière à avoir toujngn 
un stock de nos appareils dos types courants suffisanl 
pour satisfaire immédiatement toutes les demandas.

IL GARANTIE

Nos appareils sont garantis pendant un an, à dater du jour 
de la facture, contre tout vice de construction ou défaut de 
matière.
Nous ne répondons pas d’un a mauvaise utilisation de l'appa
reil ou d’un défaut d ’ installation.
La garantie se borne à l'échange pur et simple de la pièce.

après reconnaissance par notre service technique do 'a 
défectuosité.
Les pièces doivent être livrées dans nos usines, sans eus 
nous ayons à participer aux frais de main-d'œuvre oçca- 
s ion nés par le démontage ou le montage, ni aux frais eu I 
conséquences de l'immobilisation de l'appareil.

IIL CONDITIONS DE VENTE ET D'EXPÉDITIONS
Conditions générales

Les commandes sont acceptées sans engagement de prix, 
i.es factures sont établies aux prix et conditions du moment 
de l’expédition,

Émaillage

Les légers Fendillements qui se produisent sur une pièce 
émaillée, et qu’en termes du métier nous appelons tressai I- 
lures. ne peuvent en aucun cas constituer un défaut de 
fa br ica! ion.
Ces fendillements sont le résultat d’une différence de coeffi
cient de dilatation entre la fonte ou la télé et l'émail ; ils ne 
nuisent du reste en rien à la parfaite adhérence de l'émail 
sur la fonte et la télé que nous garantissons absolument. 
Ceul. pourrait nous être imputé un décollement de la couche 
d’émail survenu aux premiers feux et sans cause extérieure, 
tel que choc ou coup de feu.

Ventes au détail - Prix imposés
les prix minime imposés peur ia revente de nos appareils 
au détail sont las prix de nos tarifs au moment de ta vente.

tant pour ta cuisine et le chauffage au gaz que pour 
appareils ù butane, charbon, coke ou bois, 
tn  cas d'infraction, nous nous réservons tous nos drr::|j 
s i recours et notamment celui d’arrêter la livraison et d'annu
ler les marchés en cours, m&me s'ils ont reçu un commence- 
mont d'exécution.
Les maisons de gros s'engagent à Imposer les mêmes obliga
tions à leur clientèle de détail.

Région parisienne
Les appareils que nous présentons dans nos Salles d’Expos
tion, 36, rue de Chateaudun, Paris (S'), ne peuvent être ni 
déplacés, ni vendus. Les ventes sont faites par notre Dépôt, 
36. rue de Chateaudun, Paris (3*), lequel n'est agencé qu& 
pour les livraisons dans Paris eL dans les départements de 
Seine, Seina-et-Oise et Seine-e[-Marne.
Aucune vente au public n'est effectuée dans nos Salles 
d'Exposition, où notre personnel se borne à do-nner tc-gî 
renseigne monts utiles et à faire des démonstrations. Les 
personnes désireuses d'acheter sont renvoyées à leur four
nisseur habituel.
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Mode d'expédition
Sauf avis contraire, les envois sont tou jours faits en petite 
vitesse, par les tarifs spéciaux les pies réduits. Même en 
cas de port payé, nos marchandises voyagent toujours aux 
rsques et périls du destinataire qui doit en cas de retard, 
ri'avarie ou de perte, exercer son recours contre ies Compa
gnies de transport,
Nos marchandises sont vendues prises sur waïjon Revin,

Responsabilités des C om pagnies de Chem ins de fe r

U loi Rabier du 24 septembre 1905 ayant supprimé les clauses 
restrictives de responsabilités des conditions des tarifs 
spéciaux des Chemins de fer, nous rappelons à nos Clients : 
l°Que les Compagnies de Chemins de fer ne peuvent exiger 
remballage des marchandises qu'il a toujours été dans 
l'usage d'expédier sans emballage ou avec un emballage 
sommaire ;
î1 Que tes Compagnies sont absolument responsables des 
avaries de transport causées à ces marchandises et ne 
peuvent s’en exonérer, sauf les cas de force majeure, qu’en 
prouvant que les dites avaries résultent d’un vice propre 
ét la chose,
tous déclinons donc toute responsabilité pour avaries de 
mule, les destinataires ayant seuls qualité pour faire valoir 
!ïLins droits envers les Compagnies avant la prise de livraison. 
Pour bénéficier sans conteste des avantages de la loi Rabier. 
tt ptur réserver utilement ses droits en cas d'avaries ou de 
?£-rte, il convient donc :
lJ De faire des réserves précisas et déterminées sur le livre 
émargement de ia gare, ou le bordereau du camionneur ;

2° Défaire accepter ces réserves par le Représentant autorisé 
de la Compagnie, sur le récépissé au destinataire, Au cas 
où il s’y refuserait, il serait indispensable de confirmer les 
dites réserves par lettre recommandée remise ù la poste 
dans les trois jours dé la réception de la marchandise, 
Parfois les Compagnies sollicitent l'expertise prévue par 
l'article 106 du Code de Commerce, afin de déterminer Ig 
cause et te montant des avaries ; il est alors indispensable 
que te destinataire, dûment convoqué, se présente ou se 
fasse représenter â cette expertise.
N o ta . — Mous tenons b mettre notre clientèle en garde 
contre les appréciations de certaines gares qui, spontané
ment. invoquent le parfait état extérieur de l'emballage pour 
décliner toutes responsabilités, alors que. par suite d'un 
choc ou d'une chute, remballage peut avoir très bien résisté 
et le contenu s'être brisé tel, par exemple, un colis de verrerie 
ou de fonte émaillée,

Juridiction
fous tes litiges relatifs aux présentes, même ceux découlant 
des conditions de lieu ou de fait dans lesquelles les présentes 
ont été ou seront exécutées, seront exclusivement de la 
compétence du Tribunal de Commerce de la Seine ou des 
Tribunaux compétents de la Seine.

Gravures
Les gravures de cet album sont la reproduction aussi fidèle 
que possible des appareils fabriqués.
Toutefois, nous déclinons toute responsabilité à ce sujet 
si, par suite de modifications ou de perfectionnements, les 
appareils différaient des gravures par quelques détails.

LE P R É S E N T  C A T A L O G U E  A N N U L E  T O U S  L E S  P R É C É D E N T S

La disposition générale de cet album, comme le détail des planches, sont déposés 
conformément à ia loi ; toutes reproductions ou adaptations sont interdites

Sf V O U S  V O U LEZ  D ES  L IV R A IS O N S  R A P ID E S ,  
COM M ANDEZ T O U JO U R S  D ES  A P P A R E IL S  DU M ODÈLE S T A N D A R D
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LA R A ISO N  
DU SU C C ÈS

La be lle  techn ique  et les 
co n ce p tions  éprouvées qui 
c a ra c té ris e n t les appare ils 
A R T H U R  M A R T I N  sont 
appuyées par de puissants 
moyens de production et une 
expérience presque centenaire 
dans la fabrication du matériel 
de chauffage et de cuisine.

QUELQUES VUES DES FONDERIES ARTHUR M ARTIN  à REV IN
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PIÈCES DE RECHANGE

66

Nous rappelons à no tre  c lien tè le  que nous fournissons tou tes les pièces de rechange pouvant ê tre  demandées 
pour nos appareils à g a i ou à charbon livrés depuis 1918.

Q u ’ il s'agisse de brû leurs, g rilles, tampons, rondelles, pots, portes, poignéus, etc..., nous livrons tou jou rs  à 
le ttre  lue les pièces courantes que nous avons en stock, e t m oyennant un delai de quelques jours les pièces spé
ciales ou celles d'appareils anciens.

C 'est une garantie pour les usagers e t un sérieux argum ent de vente à fa ire va lo ir auprès des acheteurs hési
tants.

Nous considérons, en effet, que la bonne tenue de n o tre  D épartem ent des pièces de rechange est un facteur 
Im po rtan t du "  Service M que nous assurons à tous les possesseurs de nos appareils.

C O N S E IL S  P O U R  L E S  C O M M A N D ES
Pour év ite r to u te  possibilité d 'e rre u r e t tou te  perte de temps dans l'envo i des pièces de rechange. Il faut que 

les commandes nous parviennent rédigées très c la irem ent e t avec tous les renseignements nécessaires.
A fin de n 'o u b lie r aucune indication il faut nous donner dans l'o rd re  ci-après :

La  désignation de la pièce demandée ;
2‘> Le  num éro ou les lettres de référence de la pièce, d'après notre catalogue de spécifications;
3° La couleur de L’émail^ s’il y a lieu;
4'1 Le nom de L’appareil auquel est destinée cette pièce;
S*’ Le num éro de cet appareil.
Par exem ple :
Une p o rte  décha rgem en t n° 4 ém aillée rouge brun pou r Radiante 4, et un anneau de t ir e t te  « B » pour 

le même appareil.
A u tre  exem ple t
Un foyer ovale p e tit modèle N ,J BO pou r Stiiem 7633 , e t un panneau de porte  d 'é tuve  N " 4 4 2 4  email blanc, 

pour la même cuisin ière,

EXPÉDITIO NS
En princ ipe, e t sauf demande con tra ire , nous faisons tou jou rs  l'expéd ition  des pièces de rechange en grande 

vitesse ou colis postal, suivant le poids, pou r assurer une réception rapide.
S'il s 'agit, au con tra ire , d 'une réparation peu urgente, nous le signaler en passant la comm ande; l'expéd ition  

pourra alors ê tre  fa ite en pe tite  vitesse s 'il d o it en résu lter un p rix  de transpo rt plus avantageux.
Pièces de rechange à jo indre à des expéditions d’appareils en c o m m a n d e , Lorsqu 'il n 'y a pas urgence, 

les clients qui o n t des appareils en commande peuvent, pou r économiser des frais de transport, nous demander 
de jo indre leurs pièces de rechange à ces appareils ; nous les prions alors de le m entionner d'une manière 
très apparente sur leu r commande dü pièces de rechange sous la forme suivante ;

"  A JOINDRE à ma commande de (noms des appareils) du (date de la commande des appareils) M.
Dans ce cas, si les pièces de rechange sont prêtes, elles a tte n d ro n t pou r ê tre  jo intes à l'expéd ition  des appareils.
Si, au con tra ire , les pièces de rechange n 'é ta ien t pas prêtes (par exemple dos parties pour anciens appareils à 

fab riquer de tou tes pièces) en même temps que fes appareils auxquels elles devaient Être Jointes, nous ne pourrons 
pas re ta rde r l'e xpéd ition  des appareils de plus do 3 jours pou r a ttendre  ces pièces, qui seront alors envoyées sépa
rém ent dés le u r fin itio n .

E tant donné le nom bre  considérable de nos expéd itions (plus de 3 0 0 .0 0 0  o n t été faites en I 936), il ne nous 
sera it pas possible, en effet, sans risquer d 'em bou te ille r notre  Service des Livraisons, de stocker longtemps des 
commandes prêtes, à seule un d 'a ttendre  des pièces de réassortim ent; ce délai d 'a tten te  de 3 jours ne pourra donc 
pas ê tre  dépassé-

S P É C I Fl C A T IO N S
V o ir  ci-après les spécifications de tou tes les pièces de rechange, avec gravures e t numéros de référence, pour 

les appareils figurant i  notre  album Gaz e t Charbon 1938.
Nous tenons d 'au tre  part, à la d isposition des clients qui nous les dem anderont :
a) N o tre  Catalogue de Spécifications de Pièces de Rechange, éd ition de 1936. e t son A d d itif, éd ition  19 37,
b) Les spécifications des pièces de rechange pou r nos appareils d'anciens modèles auxquels ils aura ient des répa

rations à e ffectuer ou des pièces à remplacer.

C O N D IT IO N S DE VENTE
Les factures sont établies aux p r ix  e t cond itions du m om ent de Pexpédltion.
Mcme en cas de p o r t paye, les pièces voyagent tou jou rs  aux risques e t périls du destinataire qui do it, en casde 

retard, d’ avaries ou de perte, exercer son recours contre  les Compagnies de transport.

— 2 a  —
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H- DÉ SIC NATION 

R É C H A U D  l ï i

SJ I Vis papillon cuivre.
687 Écroui 632. 

ï H  Tube cuivre 12 a  I 6 X 3 HS. 
f « 4  Robinet 632  NM.
HQ7 Bouchon 246 A,

5 3
i oooo 
tdour
1 I0 Û 4

O^ICH /iTlO N

R É C H A U D  51

Ü C o rp ;.
D em i-co llie r de fixa tion de la rampe. 
B rû leu r isobloc 10,
B rû leu r isoblue \ ï ,
Ijijecteur support pour brûleur simple

f l  00 00}.
1410 Olive 34 5 A. 11017 Injccicur bobéchon brûleur double
A Corps. (10001y
3 Gril Te carrée- N 04 5 Robinet pour brûleur l.iobloc ro.
c Brûleur 2 NS APA.

1 1053 
33090

Rebir.et pour brûleur isobloc 
Tube méplat 12 y  17 ■ 565 fc

i t
r=D Brûleur 1 NS APA. n  113 Bouchon 244 A femelle cuivre.

î Clipet pour brûleur. 331 14 Olive 245 A femelle cuivre.
* 0 0 ! ?  I P la q u e tte  p o u r  a H a t  h e d e  h r ü lc u r  
90020 [ simple et double.
901 30 Équerre support brûleur Jso b lot ! 2. 
90139 Équerre support brûleur Isoblec 10. 

A Grille,
B Manette de robinet.

HV DÉSIGNATION

RÉCHAUD 29

£06 Rondelle de 23.
690 13 ou chu n.
540 Olive.

1046 Robinet Cuivre 632.
A Corps.
R Grille
C Brûleur 3 feux.
D Tube en Fer

15 y  1 1 *  260
E Support de rampe.

N"" QËSIGhIATICN 

RÉCHAUD 3D te r 

53 1 Vis papillon.
677 Tube cuivre

IOx$C mm,
1046 Robinet 633 A. 14. 
1907 Bouchon cuivre 346. 
1 4 i 0 Olive cuivre.

A Corps.
B G rllle -
C E r re u r  1  NS APA.
O Clapet,

67 ULTIMHEAT®
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ÎÏ1 7 9 1 I 274 M JTS
5*= î

110*5 11172

90184 1800!

m
9004*

m
90047 900 19 

90010

$
210( 2

?

m m

5C0OI
rtiü 

3M *8
0

1 1019
CP

h  m
«4*

1 I 133

48013 \l37ÜSJ 1Î4ST

1S5J*

4| I l(J

E>
r i i î j

N -

lOCÜQ 
I 0 0 0  I 
I 003 G 
I 003 I 
11029 
I I 06 5 
H  128
m  38 
I 1172 
11133  
I I 275  
11276 
11338
n o n
32279  
32457  
3245 B 
38005  
390 I I 
40013  
41 07 8  
41 11 0  
45 53 6

DÉSIGNATION

Brûleur I feu.
Brûleur 2 feu*.
Brûleur de grillade.
Brûleur de four.
Bouchon de rampe.
Robinet de four,
Bague de réglage d'air.
Manette de robinet de four.
Robinet de grillade.
Ressort pour bague de réglage d'Jif- 
Koblnet pour brûleur double.
Robinet, pour brûleur simple.
Manette pour robinets dut brûleurs de dessus,

■ F0Ail médiation de four,
Rampe.
Olive d'alimentation.
Casserole.
Grille.
Tôle à pâtisserie.
Dessus,
Tampon de grille centrale.
G rille latérale.

Raccord 3 pièces pour alimentation de four.

DÉSIGNATION

45537  
46197  
46300  
48013  
5 0 0 0 1 
56121  
56213  
56215  
56436  
5668B
56689
56690
56691 
90ÛI9 
9002Û
90066
90067 
901 El? 
90168 
90 I 69 
903 17

137003
137019

4a  -

G rille  centrale.
Porte.
Contre-pone.
Ressort de porte.
Poignée de porte.
Plaquette de grillade.
Plafond rayonnant gauche.
Raç de brûleur de four.
Plafond rayonnant dro it.
Côté d ro it.
Côté gauche.
Derrière.
Bande support des robinets. 
Plaquette pour brûleur double. 
Plaquette pour brûleur simple. 
Équerre support de brûleur doubla, 
Équerre support de brûleur simple. 
Reeolte-gouttes.
Plafond de four.
Sole de Four.
Larmiers.
Axe d ro it de porte.
Axe gauche de porte.
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A
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»
MOlî

lû r t i

LJ 4
isom I 174 I

£
I M l  3241a

ï
I ITJ*

j i t i e
13013 3UÛÏ5 39D19 4UDI1

4 * Î 1 S 4634Ï 9074Î

4 ! Ï 7 *
57521

Ï ÎS B 3

; 1
!; ■

i fil;::: i
45î3fi Ï1SS3

i 17i:
H -

i" *1

Er
E7SI3

309

2 0 ? 
2 1 0  

10162 
10163 
1016-4 
10175 
J102?
1171? 
11729 
11736
11741
11742
11770
11771 
11775 
31458 
3 i m  
32118 
38013 
39035 
39039 
40017 
41276 
45536

2 1 0 90  6 * 9 I 37 | 24

ut

I J7I0S

57 521

Üm-Mj
ECüTC

5 7 5 3 2

r*-i 1 i ,

21714

DÉSIGNATION

R. C . 2
Plaquette de grillade.
Elément de plafond de grillade,
Brûleur de grillade.
Brûleur I feu.
Brûleur 2  feux.
Brûleur de four.
8 au thon.
Robinet ! feu.
Robinet 2 feux.
Bague réglage d'atr.
Robinet de fou r et g ril.
D ispositif réglage de foui'.
Manette bakélite noire.
Manette bakélite rouge.
Vent Jri.
O live.
Rampe complète.
A lim entation fou r {tube 7 x 1 0  long.). 
Casserole.
G rille  support.
G ril,
Plaque pâtisserie.
Dessus.
G rille  latérale. -  5a -

N" DÉSIGNATION
4 6343 Porte.
4 6349 Contreporte.
4 B 028 Ressort de porte  acier,
5 0070 Poignée de fou r bakélite noire.
56010  Poignée lèchefrite.
57521 Façade.
57522  D erriè re .
57523  Côté d ro it.
5 7524 Côté gauche.
5 7525 Sole de four.
9 0669 Plaquette pour ressort.
9 0 7 6 9  Plafond de fo u i1.
92582 Fond de four.
92583 Récolte-gouttes,

137105 Rondelle centrage porte de fout.
1 3 7 )2 4  Axe de porte  acier doux.

R. C. 2 T .
Même nomenclature que le R. C. 2, sauf en ce qui concerne les 

pièces suivantes de la porte de four r 
4 6048 Panneau.
4 6387 Cadre.
50002  Chape de poignée.
50003 Crochet de poignée.
50004 Poignée bakélite.
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111105

117 10
ï

ÎOOOÏ

323D5

u
to w l

H)D1

B.A.5 K .li. 1 H .& a D É S JG N A T jO : ' Û A J h .û . i 14. B, !
IOÜ75 lÜ O ïî BrOleur d ru lt de ( a u - 46 319 46129
10076 IPC ï é BfQldur giucha de fous 4Ï10ÏH 4E02P

io o a i 10002 100 02 Brûle»»- 1 (eu. 50002 50002
ic o a * 1Ü0 U 4 10004 BrCleuf 2 ic u k 5 0 0 0 Ï 50003

10153 ! DI 33 tîrfjlQur ij n i r l l l i d * . 50004 b 000 H
1 1 103 11 193 R e n a n  Injeeccur four. 54010 56010

11 î£  1 « 1251 1 1151 N m ette  bahAiit* iMiirn 56600 5 6600
J J 352 1 1351 n i f i t f d  bakélite ra J te 5 6 9 'JO 56990

1 HS5 1 1355 1 1155 Robinet 2 feu*. 569^2
M-lCr3 4 J 401! 1 1 +'-J H Roblftiil 1 fru. 56991 5699 3

[ m  l 1 M l  1 Bague régbfD Four, 17009 5^009
1 1-115 114 15 Robinet (dur et grillade. 5701 i 5701 l

1 H 2 4 1 1434 1 1434 InpeeEeue de brutaur 7  t n : x 5 701 S 570 i 3
1 I4J5 m i s 1 I4 Î5 1 njeeiÉ̂ ri; r dn brülc-uir 1 feu 5 7 (9 2

N  52 3 1 1513 Injncteur four. 90052 50052
1 1710 1 1710 Injccteur griïlade. 9D 7Ï3 90713

3 2 0 0 2 3100 2 32001 Ccutir< p.F . 15> I l 90756 907 56
32001 31003 31003 Bouchon.. 9076 4 90764
11004 3100 4 3 2004 O tlv i. 90767 90767

32120 22229 R j :cü.rL* 3 pièces 90768 90766
3226J V it 9077 1 907 71
73301 J Î Ï0 3 32303 RinipHP ayant. 90 772 90772
31304 31ÎQ4 33304 Rampe 1 s térile . 9 0 7 7 Ï 90773

32305 22305 AlirtU hîatlpn (rlllaOn 90820 90820 90820
32306 32306 AlJimcnïailon Tour. 9l>Eib 900 21 9032 5
32 ] 10 313 10 Coude. 9Ü909
3 SOI î 3QOI2 CitfO fO l*. 90915 90915
39QÎ3 390 Ï3 C rll 92122
400 ! G 40016 Plaque pâtisserie. 137102 137102

4S545 4SS4& 4SÜ45 C.r 1 Ile, 137105 117105
46 3*75 44195 Cadre de porïe. 3271 1 1 1 3 7 1 1 1 .
46296 46396 Cadre in té rie u r de porte. 137165 1 3 7 |$ 5  ■
4 è3 I7 46237 Pnhn.ei.ii i! p  p-aiïe de rfüur. 117167 ( 171 *7  1

— 6 a —

M ü i G r i t T i e n
CoiiLf U'p&rt u.
ft* fW * ï rf* p«Sfï*.
Chip-? do polgfléa.
Crochet d * poignée 
Peigné*.
P a tiné* ÜchaTritu.
P îquecte do Krllla.da.
£i:j»-|iürt de 4.rllbdD.
F ifid -füppon 
Plafond de frllla d e
lu p iiu r t  Injecte-ur1 de lûUr,
Brida fixation plafonds grillade.
D4me.
Ë i i ü u  d 'è C u E lü f i .
Tube d'iruiïr-ïH iJrt«{c- 
Support pj’o rè fn d n itc te u f ir lltade .
V ii oie.
C! Lit-ni pllla-é-u
Solo dw fdur,
Plafond du fou r 
Guide p iifand 
Faux ç&eè- 
Fond u if ir lf lu r  
Corp-ii.
H in J e  tu  j i ;i*Z'rl

Sodé.
fond  supérieur.
Écustfr".
Ane support cftïê p llué ,
Ba jiie  centrage porto de four 
A-icr de porte iln (V?ur.
Via. papll'on.
Axe scppcur r iké  p flné .
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i  007 S Brû leur d ro it dé to u r. 22316 373 35 /‘i i i 71 firit.iE iuis grillade. 5 70 I I 570111QÜ 7 6 t l r i le y f  E iuthe ca four 32336 323 16 Ali.-nrntasjlor» four. £ 7 159 57159IQCfSÜ Brûleur leu auxilijJra 32337 32337 A lm ie rta ( i0 p ftuau x ilia ire . 9C-D52 90057lû O B l Hrülnur simple., 38012 30012 Casserole. 9Û 7Ï3 9072 ïIC-GS-S Brûleur double. 3SÜJ3 39033 G ril. 9 C 7 ÎÏ 90127la  l is Üi’û k u r  de grillade. 40016 40D I f i Plaque p lcluen ie. 9Û754 907541 1 192 Ressert d'ihjer.L^ur de Four. 41 1 M 41 1 M D e ti ut. 90756 0 0 7 S ù1 1 340 ftnblniçs Teu auxiliaire. 45543 4 S 5 4 i G rille  latérale | ! feu et 2 feux|i, 9O760 907 601115 1 Manette b-ifcéliic-, 45544 45544 G rille  centrale Ik-u auxiliaire). 90762 9 0761
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dS S I G N A T IO N

Chapeau,
HrJda f in it io n  plafond fH llid »..
G o n d .
D is p o s it if d 'in cc ra ll
S u jvpa ft p ^ t è i d  in jecteuF  f t l l lk jc . .
Cacha ressert. [loniR, I 90J.
O-irMJp Ind ica trice .
Y J ra la ,
L-j i î i I l; J *  Çi!-i.À d ro it .
Banda de en Là faucha.
C ité  pjHldâ- 
£01$  de Tour.
FIaI' 3 nd de fo u r .
Ü h ldn de plafond.
Faux côtés 
F o rd  In fé rieu r,
B arda  su pp o rt.
C c w r t  d ï i tu i.
S orte ,
f«n< j lu p t r l t u r r  
B utée  caou tchouc.
A E jp pS -ï cSlé p llïsé  [cô té  façade). 
B a iît if i c e rc ra ffl {p ô rfu  Tour}.
A i!r  rln dflTtUÏ.
A x e  de p o r ta  de fpur^
V it  p j^ ii lo n .
A x e  su p p o rt c ô té  pl Isté {«ôcâ d e rriè re ).
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f DCC-3 
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IOODS 
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M *3 0  
32AÜI 
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32040 
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31121 
35COQ 
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572
6 rù (*y r Isohlüc l-ft,
Brûleur Isublnï 1 7 .
B r û le u r  l ie  g r l t l i d e .
Brûleur de lour d ro it.
Brq leur de fünr gaucho.
BrüReirr c in tra i lw>bhj< LO, cn&dlfié.
fLobliirt K {pu.
Manette noire.
Robinet 2 leu*.
Rabin*! ifrur et cr Mlida 
rj JiicSIp rouie.
Tubg avet méplat.
Olive.
Tube d'alsmenUllan O.-, |(J. longueur J7  nun, 
Tdbu d ‘âlhri *mJilDnj -3 ■ 1 0 , lflrtig # u r 3 5 4  hlrn, 
T jbn  d  alimentation X langueur I D Q .m  
Tube alimantatlûrt «audé Sx *0, ieng. 375 mm 
■a-ïTca-d 3 piftcfit à Uletcei, d lim , Ip  mm. 
Raccord 3 piècei k écrou 6 p m i imül-a r t  |q- 

1 0  mm.
tfcu<fe double lemr.l.a.
Coud* double lamaHe allongé pr tuba 1 5 x2 1 , 
Tube de I0J -o n g jiü f  3:411?,
CjUI* rc!*.,
G ril de casicrçlé,
G ril i l ppert- 
lü lc  à piLlu-cria.
D w v i ,

4 S I4& G rille  de r in i i i j .
4$Q*D CiJ.-e fi ko pour porta 
4600 I Cadre mobile.
4 6 0 0 Ï Panneau de ppfb#,
4 6 DD 3 Cûn.trc-p*.’1!^,
4 HH DO Lï'ïiu  de r ts w r t j 
50001 Chape de poignée.
500&3 Crochet Puitrie de pol£née.
S0 0 D4 Poignée de porte.
50035 Peigné* de couvre-deiiut,
5600O Dùmn de four.
5600 I Support de pVond.
5&DÛ4 Plafond d ru lt,
S6DÜ5 Plaquette*.
5 h 0 0 b Cuin* d'ailffmblace
'SbO‘07 Support ari-jÿro d'lft|OCLcur d l four. 
SbO&E Support illm enuiJcini de frillade .
SbÜ I D Poignée lèühelritq,
56*11 Se lu de hue.
ü t-P 13 Elague d« règla ifl d'air.
56053 Plainnd gauche.
5tDS4 Chapeau pour tupparj. a.'ImentJtlün. 
57161 Garni gauche Hb louvrQ ’ dc itu t. 
57161 üu-.ii d ro it du cauvre.dAftg-1,
S 7 Ï4 7  C|fcïrnlàrc de deitux droite.
S724Ç Charnière de depxuT gauche
90 0 HO l'nadu LD:i iplbte,
5 0 0 0 1 Perribre.
90001 Cbtê extérieur dra lt.
9DDQ3 C ité  extérieur .piuehe.

— 8 a  —

N u  PÊSIGNATIQISf

9 0004 Cûe4 glissière d ro it <a«ip|«i.
90000 CB4i g F lu ltr*  j ïu th e  cempFùt.
'JDDOb Côté Intérieur.
■90007 fané eantplet.
5 *0 0 3  PUFnnd de feux 
9 (H) 09 Aèco1tc.faj(teL.
9 0 * ï l  Barde Indicatrice.
90011 Bande tu p p a rt cempttte.
500 I 3 Pied avant dirait,
9 00  I 4 P»ed. iv ir .L  gauche.
90015 Pied arriére d ro it e t gaucho.
900 I 6 - 1 iEritrqtafse de b ind it ifldicaLrico d ro it* .
9 DD J 6-.2 FntrcEOtce de bandn I nd icatrice rauch*. 
90017*90013 OiUiilèrn dn plafond dro ite  t i  £«thE. 
30019 Plaquette p-.nar atticine brülauir dÿxibl*. 
90310 PlâqurtEc pour attache b r i l lu r  irmpfn.
9 1259 CouvrD'dDStut.

■14*34 Rutde Cl D JtCheuL.
1 1 0 0 3 0  Tube m é b ng üu r.
I3703D Aae pour tou rtlformage du détlu i- 
I J 7Û 3 2 Tou rillon  de porc*.
13 7013 Étode {fixrf? m r IJ7.D 03Î.
I 371 fié Axe paire tourillonnage du d « tiu | ut du tauTn* 

d t th iL

572 P
H r rn a j p lè c «  que le S 71  i  l 'e x È e p tio i d e t ça lon ^e t #an 

plaçsnt ra t p ied*.
90245 Co lonr*.

ULTIMHEAT®
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f-a
1370(0 13TC3?

$S»3

f
lOBOr

lln-30

iwmi
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IM3D 
IWDI 
IMDJ 
| W [ H  
IM O l 
I I9DC 
UDI 4 
• ID1S 
i ip ia  
I 9M 
Md!5 
I109I 
!1WH 
llUCt. 
» » T  
J1MB 
1U I I  
3 :m i

K p n
J1SÎ5 
ïl-j*5
> ;ia ! 

I  57151 
!!:■ ;, 

I 3JT0D t HOC

D ÏS IC IM A T J D r:

Brûleur r-.üEilçn; 1 0 ,
Brûleur Isobloc 12.
Brûleur do grillade.
Brûleur de four d ro it.
Brûleur de fdu ï c iu tï i* .
RotiinGi I feu.
Hd*«4e bakélite M ira  
Robinet 2 feux, 
ttabinût iiiu  r  if l £r I Ijdy.
Minette bakélite ro u ie .
Lp|cit*:uf i l r  g f iLllda 4-cri S pièce»),
Bou-thot* de 2  I m ile  2  pans.
□■'ive de 2 1  m ile  2  puni.
Rampo de 15- Z I ,  Ip ltcucur 700.
Tube de 10. longueur 17.
Tub* du ID, 4op|;uÉiiir J 5 S,
Raccord 1  pièces 1  allettc-s m ile  ce femelle. 
R itite rd 3 pièce», a écrou 6 pan» m5!o et femelle

1 0  rriri.
Tyba de 10. l o w e w  H S ,
Tube de I0 r longuer 45J.
Covde double fomCHb de 1 0 »
Coude douLle lamelle allongé du IS>: 2 1 .
Tube de Ii0, longueur 349.
CuierelA .
Gril de casserole.
G#We Hippor**

N ù* DÉS IC N A T IO N

400 0 0  TÙk- (j5:iTinriù 
H I I 67 De sau».
4 5S4H G rille  de du-ssJt.
4600*1 C id re  liste de porto do four.
46 0 0  5 C u ira  nteW i* dé porte die fbuf, 
460 0 6  l'anneau de porte.
46 007 CcAtro-ifieriu .
43000 Lum-o de ressort de porta^
iÛ Û O l Llhipu de polgnén-
50003 Crochet de palir-Èe.
5 0 0 0 4 PuLgriéc b ikè lite
500 J 5 Fo lcn fe  de a W r t ^ l l W t r  
56G0Q U-ùmc de fouir.
5 *0 0  L 5up p*n  do plafond.
5 6004 Plafond dro t_
5600 5 PlaqiiBHfc
56 00 6 Coin d'a.ssembla£e.
56 007 5upp.n i-arri^ i-u  d 'in iecieur de four* 
5 6 0 0 B Support aUmen.t&ESDn. de grlOade.
56010 Poignée l* d » fr |t« .
56011 Sole Je four.
56012  C b a m û re  do dcilu» .
560 ï 3 f ligue de réglage d'aiir.
5635 3 ria fond  gauche.
56 054 C lupeJii pour support alimentailaru. 
57161 Gond gauche de couv ro-d asïirtr
57 162 Ciar.il -I rul l de ca.uvre-dQUui.

— 9 a —

N '■ D É S IG N A T IO N

9 000 Q Plafond de Four.
9ÛÛ I 6- t in f r f lo J r i  de bande -nd lta trle * droite.
9 B Q I6 -2 E ntrecüIiû  de ba.ii de In d k itr fc e  faucber 
90*017 Glissière de plafond d ro it.
90313  G lits lé ra s|n ;ilXfui'.il gauche,
900 I 9| Plaquette» pour a:Lâche de b rü leurs simple et 
9003t0< double,
9 DO 11 Fapdu*
9 0 0 2 1  D e rriè re  a*ec équerre.
P1 0 0 2 ? C#ïé qxfA M fvr d ro it,
90024  C i té  ex té rieu r i&uch*.
9 0 &2 S C ité  | n lé r| nui* i « <  jq ii*rJ*L  
9 O 0 Î6  C ité  glissière d ro it.
70 017 C ù tr  j ï lv i l i r e  gauche,
9 ÇP ÏB  Fond avu-c <ube Intara.Tjmag#.
90 029 ftécoke-fouties.
9003 1 Banda In d fa tr lc * .
9f>032 Bande fup p o ft.
9003 3 Pied.
91257 Cauvre-desius.

124034 Butée taoutthouCi
I 17000 A a l dd COuè|llen>UCd dé d * tiu ïr  
I17B 02  Tou rillo n  réglable.
I I  ZOOS Té'urîlEüin. nnn, fégljS le.
1370 10  Etoile (fixée sur 137502).
137 166 A jtfl pn j r  tp  jrH lp .nn ijt*  du d*L i m « y v r i- J n u n ,
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1 S4ÎJS

4 d>011
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~ P  - g  U -  o ' 0 ~ J

90 0  S'3

« S M

560137

9 0 0 5 2

S ü ± r " ! -1  î
“ ^ 9 o o » ^  5 9 c i*

MHiÉi (LJ
320?*

K"
JÛQ9D
I0C01
W I3
I 00 H  
10015 
11004 
M O I 3

11014I lo is  
11017 
I 10 1 D 
I 1030 
I 103 1 
I 1029 
I 1063 
11119 
11157 
31001 
31003 
3 Î02S  
32016 
3293*

31037 
3ÏÜ4D 
33041 
j  2 I 0 2 
32103 
3 22*6 
31164

DÉSIGNATION
C-r i"i o v f  lt*b lo c  I 0.
Brûleur l»bppc 11.
Brûla ur -4n grdJide.
Brûleur db lo u r d ro it- 
O-nulcur iJr fëvr £±uche.
Tau* ln |ceteur pour b rû leur I 0.000.
Écrou pour flxaüon d «  Injecteurs b rû lfr ilf*

arrirüù.
Manctce bakdkltn eSlfù- 
fio b in û tl 3 Icuk.
Inj-ccceur pour r o b if l t t  I 1 0 L 5.
Roblent r^mr ce Ballade.
M ine tte  bikéUse roti£b- 
IniQctcuf d» lüu r.
Ififcccicur de E rü lirf*  c<Q n’.plc-c- 
IniCHeur percé pour brû leur irflfe re .
Robinet \t Ffu.
ln|rL'C«ui peur rob ln a l I I .O IS.
Coude double la m il ia  de 11 ordinaire. 
Bou^lian d t  1 1 m ile  1 pani. 
l ubc de !iS 21 méplat. lo-figucur 400 irtmr 

Tube d« IS - 11. longueur 500 mm. 
A lim entation de brû leur a rrié re  de 6 -:6 ■ 3 *7  

cu-ivp'g.
Coud*.
Coudct tôt  de I 0 double fi-nn: IN'. 
hiLiivi-ds 3 pièce s, m il*  et lemelie de 8 I 3. 
O live  ignp*ll4 de 21. 
rkn jt file té  de I 5 :<2 L 
A lim entation d *  Fe^f.
AUii'.ni'iLj ï iü I'. de Jour..

N«
32270
3 0001 
39004 
39036 
40002
4 100 3 
4 1 UQ4 
45504
4 SS 1 b 
4 *0 1 2  
4 *0  I S 
4*0 I * 
4 *0 1 8  
43002  
50902 
S0003 
5000 4 
50007 
50D 2 Î 
5 *0 0 7  
5 *0 0 0  
5 *0 1 3  
56914 
S&Û2G
5 6 0 1 G 
5*027 
5*020 
5 *0 2 9  
5 *0 3 0  
5*031 
5 *032

D É S IG N A T IO N

AlImnnlaE^uu d *  trL IiiJû .
C iu ira lo .
G tjI corbeille.
GfU >upp*ûri_
Tûle i  p lc in c ffû ,
P<r|X'irg„
A ile tte .
G rd k l air.ni!..
ClflIlL-x arrière.
Gond de porte  de leu r.
( I^ u L r  l - pOi d 1 üe p o r te  de  fo ilT -  
C o n t r e - p o r t n  de  f a u f .
Panneau de four.
L im e t de r4 l& F tr
Chape de poignée.
Crache l do poignée butés.
Poignée bakélite d * pane, 
ëeuton do <puvre-de ls-j i .
Qu eu# de b que.
Supjraf! *rii<ir ce h r de b rû leur de ru-iJr- 
Sh|:pciric alimentation du tour, 
bac u es- de réglage,
Suppâ it de b rû leur arrié ra . 
Da.queiag.c-
G h si.Arcs- de récolTC-foultes- 
Plafonds de grillade.
Flaquctïé J r  gflllade.
Support plafond de g iillxdb.
Plaque p rô t  K  CM 4* d f  j r l l  lacté,
Bci-iLr x ll m e n u  El d *  g r i |b d e .
Papad*.

— i 0 a —

N » n é S J C N A T ig M

5*0 3 4 fe n d .
5 *0 3 5 PiL-di xv j ni.
5 *0 3 7 Hcilte ilfr icn taS ion  de h ru le iif d» Inur.
5 *0 3 3 Sole d *  lous'-
5 60S4 Chapeaj supprt alirncntaEian d *  lb,-r.
5 *1 4 5 Paigeie Ic ïh ç ffî!* ,
5 *1 4 7 Piud arrié re .
57227 Ganb de co«vr*-déi-iur|- d re lL
57218 Gr>nd dé céurré-düisus fiucbDr
SOI i$ Cüulissc de c4uvrc-deEiuf dro ite  «  D e î-i
90019 , rF iii u rïri '■-. peur é tu b lie  dei b rûle ̂  ri. ilnpui
90020 1 et do-jb lct.
90041 Côtés *r?£ié iriiiur-i ilreic. e t ( luche .
90943 L ü'.é-l l m ène j o .
90 04 4 D e rr ié r*  oa té rleu r.
90D4S D e rr iè re  ri-isArlnur.
9 0 0 4 * F a r ::■ 11:1 J-c f e jr .
990 4 7 Glissières de plalnpd.
9004S CVitê g .liitlé rc  de fo u r d ro it.
9005 1 Récolte ■gouttéi.
90951 Dis-potlïiiF d‘anc.era.11 urra^e.
9 0053 Rapide IndicAt-rice.
90955 bande tuppy-rt a^ee 2 lupporEs 9006E no^it
90057 K .1 ;i ;iiji c lejocceur de erdladf.
$ 0 0 *7 Support b rû le u r 1 feu.
90  1 10 C * t*  g lir tlé rû  gauche.
9 S 2 I* Couvre-eleMut avéc 1  équerret.

1 J 1 j  j  0 Tubet iraél-titge-urt.
117910 Râfldelle dentée pour 4 **  I39D65.
1390*4 Axe non régÉible.
| J'9 3*5 A^e règUble du tourll!aftnJi|fl d& pan#,
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5GD3U r.fi(K9 36 W t 32025

»*■ D É S IG N AT IO N

l ‘34DÛ B ru ic u r liobEot I D 
I’j CIOI B rû le u r Itab toc  12 
■Ml 3 R iû lu iir  de- c r i I! n i r . 
l 'K N  Brûleur de Igyr d ra l t.
IM  15 Brûleur de Four gauche.
! l'00Jl Fiux I n i t i e ur pour brû leur N - I dCin-n.
I 1014 ri blkeliCe rtqlUi.
1 IÛI: & R ab iue t 1  i(?ux.
! |Q ! 7 I i . | * ï4 ru r  p e t i t  feu  pou# b H ila u r  dD-üLriu.
■ IC30 Boucan b jk rU tv  rouge.
IL01I IntPLLrur de b rü k u f  fpu i. 
l lû î^ 1 Injjccceur d *  bru k o  r  gnMado.
1 l&St Rovlnet fou r ou grillade i  blocage 
IISÛ3 Inictccur pour b rille  u r a rn f ir t .
I I I 3 Ï  ftû 'b inrj, | Tc-uH ins p o in teau  rr ijC ttû u r ré a i*b le |. 
M l5?  In j f l t tc u r  tfiartd  fey p o u r b rû le u r  dOuLLn 
ïiOOl Coud# double Terne;le pour tubu I h 71 
31001 büuL-lw>ri p o u r tub u  15 21 
32&IÎ Raccord 3 PiÈn?i M.F. I O1 ■ 10.
32036 Tubù i|ft I £:■ 2 1 la ng u eu r SQ?
310111 Tube avant rurpLc rigueur 4ÜO.
3103ù Almver.ution peur tn ile u r  ar/idru,
3 3-.'j 7 Cautfe pour tube 3 ■ IÜ mâle c i fcmt-liu.
13-1*D Tube p m ir d lip o s iL lf  d 'ilU C l > lum 3]je ,
11Ï4i I Raccord 3 p .uce t du B.-. 13, mâle e t feuncll* 

A c c o rd  3 pièces doub le  fun ic l.u  d i  IQ  | & 
1 ÏID2 Q bvc Terne le pKiur tuba  i  5 - H  
3 ÎI03  Otu-i T.Iu ïA de 15 > I L
122t& A lin if ncirlGJi de four,
J i l t?  Allfïïe•iL.ifciiap. de four. 
â lltD  Alirncntadori de q n l'^ iir .
ISôOj Cuserolu

È r|l ro rha lll* .

H** PÉSIG N A T IO N

1 9 0  3 6  G r i l  i i ip p o r r .
*100127 TiSlo i  i^ t ir s e r ia .
4 IÛ Û Î P r ^ y j ,
4 1004 AiLcitc.
45 5 04  G f i l la  aram..
45535 G rille  arrière.
4 4 Ü I2  Gond de porie .
44D M  C oncrt-pü iiii. pour parce de Fuur.
-*üD I5 Çü-ntre>-puids pour porin  da grillade 
440Ï&  Coiiti L-;itai i,r |||J four.
4Ù ÜI7 C o iitro -o o ric  de crillade,
4 & 0  I B  P : |i l l v i u  i l : :  p y r  ï c  ri U f n J r .
4 é» Ü I‘Ï  Panneau de p o r to  d *  g rillad e  
4BÜCK2 P ü is o r t p la t du ly u r il lo im a e e  dna i 
5DQÛ2 Chape dn p a ^n ê e .
5 DOD J Croehac butée  du psuBriëc.
50004 fo lj.i'.iti: du porte.
5ÜQÜ7 EJhiiiiji.ih du ïo u t re -tie tun ,
30022 Queue de biquv
5>é307 iirp t io r t  i jccccur brûleur do T-nur.
56ÛÛ9 Support i l i iu cihijiCi::n pa-ur cube y . I Û_
5 4 0 1 3  if>> réK*ir.'-‘ -
541?>4 Support de brû leu r arrié ra .
5 b 0 2  5 lij.q u b ta t*>
-■ ûL 'iu  i.; isslërc de rccalm  -Éouttct.
5 6027 F'Iafüud de ^rl'lade.
5502® Plaquette du i id k i ln
5 6 0 30 F'Jiijnu pra iactrice  de g rili.id r
5 û 0 3 l Boice d'ailinT:rtt.it2on da EriHacfc.
5 6 0 3 3  f ^ a d o  
S6Ü34 Fond.
56036 Socle
5fcC llï Bortn d 'arim eniatlrjii rfinj. brûleur* rie roui*.

— M a -

N »

S6DJ® 
5 6 0 3 0  
Sl-üM 
5 6 M 5  
5 7 2 2 7  
572281 
80 B J B,

ÎC'D I 0 t 
Ï 00Ï 0 >
‘f  UÜ 4 K 
00049 
50ÛSU 
9 0 0 5 »  
901111 
90D S 4 
9 0 0 S 5  
9 0 D J 7  
9ÜD60 
9 * 0 f i l  
9 5 0 6 2  
9DQ 6J 
9 0 0 6 4  
9 0 0  bS 
9 0 0  67 
SOI 10 
9 » 2 I6  

I J 00 OU 
1 3 7 0 1 0  
I3 9 0 & 4

1 59 06 5

O tS JG H A T < O N

Sale,
Supn;»r< de plafsnd rfu crlllad#.
Chapeau du support d 'a ju iip iLU tio i.
PpignèO lèche Ir l te.
Gond drert de couvrc-aetiia i, 
tju-nd ciuchiB d n cûuyrc-desKJi.
L o u lm e  tfn i^ n d  de cau^fu-dessus (drel*.# en 

(auCbfl).
Flaqiriitte d< brû leu r 2 feux,

Câtê KlkiilÈrc giuchc de four,
C ü ri tUsHère d ro .t iln griFlade.
Coté ih suèrir fauche de |,r.lJ|.dp
R.êc-*JEc-^ciutteï.
li is p o s ii ll d 'irp fc ra llym a tt
O-ÜIlI-c i il rii r iTI'Ice 
Bande i jppsn.
Support u-rietîeur d * grillade,
C û t* t  CXtèricurî dfldE «t gi.üC.'StL
Côtés in td - iù u ri droic et jîaiicktf 
D ü ffiè r#  Ipxtârleur.
G orrië rc  In té rieu r 
F'Iafuud de Tour copArieur 
PlaFond de loup Infènlaur.
Suppure d a brûle u' J 
C 6 l6 flusJére drtàE de four.
CosJ^ir^-riesius.
Tube m ilaiv(eul,
É to ile  diu ta jr lU o n n a .te .
A h« E^sichc non ri^Jabk du taurilionbac0 dât

parceÿ,
A ï r  d rô le  ré jl ib J u  ri u {P irn llu rm a tfi das p a f te i .
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CUISINIÈRE A GAZ 240

H '  D ÉSIG N ATIO N

4 Chapeau pour support,
IM S  llrfjlçur.
5 N  S Brûleur.
6 Support brûleur Isobloe.
7 Bague dû? réglage-

I | Support in lecteur,
i 2 Su pp o rt br ü leu r  d e fou r.
13 Support d 'a ile tte .
14 T ring le  d'étagère,
15 Support d 'a lim enta tion  do Iho r*

m o s til.
16 Chapeau su pport ilim e n tiu ien .
17 Support alimentation do pors*

tonnière.
19 B rû leu r do fou r.
21 lîrù le u r dç grillade.
21 X Llossïge pour ai lotte.
22 Écran de gril lad P-
2 2  X  D ô m e .
22 Galette.
24 Plaquette.
25 Plafond,
1 S X  Dw ï u i .
26 Support de plaquette.

N r+ D ÉSIG N ATIO N

26 X M ontan t de dossier.
n Fond de four*
23 Cadre d ’étUVé.
34 Encidrem cnt d'étüYO-
42 Coin de caque d ro it.
43 C oin  de caque gaucho.
44 A llonge de pùisiûnnièrft.
45 G rille  poissonnière.
46 Taquet de console,
47 Console d 'a ile tte .
43 Cadre de four.
49 Encadrement de four.
50 Support d 'a lim entation.
55 G rille  de taque.
59 S upport b rû leu r 4 et S NSr
60 A ile tte ,
73 B rû le u r poissonnière»
74 Bride.

1 22 bis r Robinet.
LIS Robinet.
130 T o u rillo n  avec m éplat pour ron

de lle  dentée.
5 11 b it Coude.
544 Rondelle dentée po u r goujon.

-  l î  a -

N" DÉSIGNATION

791 Goujon fendu de 9 •17.
1007 Lame de re s s o r t  de ISO.
1964 bis Robinet.
3015 Grands- casserole-
3016 Petite Majore le-
3011 Dlvbeur.
3024 Clapet de plaque de téparai.av
3026 Double fond-.
J0 Î7 Tampon de propreté.
30ÏB Gril,
3029 Plaque i  plWiwrk-
3096 Colonne avant.
3097 Colonne arrière.
3095 Fond sous taque,
3! 00 EnLretoite,
3102 Derrière sous taque.
3104 Étagère,
3105 Tiroir.
3106 Dtstous de 40m e.
31 1 0 P Glissière tiro ir droit.
31 10 G Glissière tiro ir gAüthe.
3221 Pîaque 3 trous.
3238 D Côté plissé droit.
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CUISINIÈRE A GAZ 240 (Suite)

6 4 9 3
X
16 33

(J55Û

O
<!s

U
3

8 4 IA

l ï
SW ? *

f i
t i n

IA
3
A 7 4

1
3417

Cl
DÉSIGNATION NM

.................... ....... . M Hun jG C
1 1* © a

8537 y  y  43

8403
^  e s »  g û p

t î f ï t
50 42

<2 ü n £ i
24

“ 337-S

7 9 1

8 4 2 9  S 535 fl£>
1 0 0 7 430

3138 G 
3159 
3171 
3176 D 
1274 G 
3779 
3230 
331 i 
33 L 2
3313 
33H
3314 
3317 
3310 
3319 
3310
3322
3323
3324
3325 
3141 
3443 
J m  
I P I

Côté plissé gauche.
C on tre -po rte  de fou r.
C ôté ! in té rieurs  d ro it  ce gauche, 
joue d ro ite  de g r il l a dé
joue gauche de grillade.
Fond.
Équerre écartement faux côté. 
Façade.
Côté d ro it.
Côté gaucho.
O e rrltc c .
Côté tout tique droit.
Côté *ous uqu* gauche. 
Cache-tube.
(Janrfc support b rû lcu r.
Earidc support ln|ctteur.
Plaquc de propre té.
Dernier.
Fer ï  T  écartement.
Fer 1 T de I 080.
Pnnn«U d'étuve eu gnllade. 
Conlrc-porte i!'étuve,
G rend pied.
Petit pied avant.

3592
3593
3594 
6403

841 ô 
84 17 
0422 
0425 
3 419 
6454 
8492 
8497 
BS 35 
8537 
8540 

A

A  X  
B
C
b

DÉSIGNATION

Petit pied arriére .
Pa nncau de four,
Cande in d ic a tr ic e .
Ane de 10 mm. pour support 

a ile tte .
C harn ière femelle.
C harn ière fn lfe- 
Coude Fonte de 13,
Coude de 21 femelle.
Coude en 5 ancien modèle. 
Poignée porcelaine.
Té de 2 1.
Therm ostat.
V I: papillon fer de B X 48.
Vis papillon cuivre du 4 moi. 
Coude de 10.
A lim enta tion  c in trée deux fo ii de

246,
Poignée lèchefrite.
Raccord 3 pièces pour therm ostat. 
Raccord 3 pièces peur veilleuse. 
A lim enta tion  de 8 x J 3 > - ,  23 5

-  33 a -

G
M
I
i
K
L
M
N
O
P

Q
R
S
U
V
w
X
Y

19
DÉSIGNATION

A lim entâ t oa c in trée de veilleuse 
de 800.

A lim çh ta ilo n  (In trée  une fols de 
240 po u r therm ostat.

Ërelieur Isobloe.
Tube ce 15x21 x  2 10 pou r  ra mpe. 
A lim enta tion  de (3 X 5 3 1 ,  
A lim en ta tion  du 21 x  428. 
A lim enta tion  de 2 1 x 5 1 5 .  
A lim enta tion  de 1 3 x 5 4 0 . 
A lim enta tion  de 13 a  2:30. 
A lim en ta tion  de 1 1 x 5 6 0 .
O live  de 2 i  femelle. 
A lim enta tion  de B x  M a: 1055.
A! in c i ta  lion  de 8 x lOx 555. 
Manette bakélite fïèche blanche. 
Manette balte üte flèche rougn. 
C o iide  de 10 x  13 euivre. 
A lim en ia tion  de B x  IQ XBÜ . 
A lim enta tion  du 13 X 295- 
Robinet pour perfeeteur.
A llonge du rampe en cuivre.
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Î0O49

k : :5Hiiii"?
90004 b '-'-1 » O- i/> -’Q- o*I“]

90083 lïftÛÏA

$«078
H"
tw o®
l'jou I 
I ÎO N  
(M IS  
IOD36 
ICO [7 
10022 
I K l Di]

I 10 11 
I 101 S 
I 1030 
I 1039

m

9 0 07  6
DÉSICrJATIOM

OOQJK
Û ÉSrCH ftT lDN

fO tî/ 3

l ies*
11063 

I IU66

h i t ;
1 1 2 0 1

I I 2 Ï 3

l ï r j j l f i i r  lm b  lu e  |0 .
B rû leu r isobloc 12.
Brûleur de fo u r d ro it.
B rû leu r de fo u r gauche.
Brûleur poissonnière.
B rû leu r d1 étuve 
Strüleur Je gjr Inde.
Robinet 1 feu.
Manette Ij l iiijJ Ilu noire.
Robinet 1  feux.
Manette bakélite rouge.
D ispositif de réglage de b rû le u r de 

g r il Inde.
Robinet i  bFocage.
D ispositif de réglage des brûleurs 

arriére.
Bouchon vis po u r rob inet, 
ficb-nci 2 leux à bo ssenu spécial. 
D ispositif de réglage des brûleurs 

de poissonnière e t d'étuve. 
D ispositif de réglage de b rû leu r de 

four.

N“
32010 Coude double fem elle de IC. 
31011 Etuccord 3 pièces double femelle.
3 2013 Rampe tube de 2 I  x  27. longueur 

716.
3 2 0 4 *  Tube latéra l 11 ■ 27, longueur 4 f lS. 
32Û45 Coude mâle * i  fem elle Je 27.
3204b Bouchon femelle pour tube 21 27.
32047 O live  fc i i i ï l  le pour tube 21 - 27,
3 2 048 A lim enta tion de brûleurs arriére. 
32 131 Coude double femelle de 27.
322 I S A lim en ta tion  de Tour dessus.
3221b Al un en n t  ion de fou r dessous.
32217 A lim enta tion  de poissonnière des

sus.
32210 A lim enta tion  de poissonnière des

sous.
322 I 7 A lim en ta tion  d'étuve dessus.
32220 A lim enta tion  d'étuve d e jO ttï,
3800 I Casserole do four.
3 B002 Casserole- du grillade
34004 Petit g r il de four.
3 5DOS Petit jH l  de grillade-,
3403b C ri Ile supporc.

-  14 a -

9 0 0 7 *  56D44
H-‘ DÉSIGNAI! DM
4D002 Tôle pâtisserie.
4 F 00 S Dessus-
4 S 5 Û 6 G rille  avant.
45500 G rille  poissonnière,
4S504 f la t te  de dessus de grillade.
4 5527 G rille  arrière .
16020 Gond fixe pour porte de four, 
46022 Gond m obile de porte  de Fo.it 

étuve.
-16023 Panneau de porto de four.
4 6 024  C entre -porte  de Four.
46025 Panneau de porte de gr llide
46026 C on tre -po rte  de grillade étuve. 
46196 Gond m obile pour porte de piUldé

étuve.
46393 Gond fis c  pour porte de grlNidi 

étuve.
40 004  Ressort de butée à b ll lt .
5ÛQÛ5 Poignée Je t iro ir ,
50 006  Queue de bique.
50Û I 5 C ontre-p laque pour fixation deéîl' 

g née.
50016 Plaque de poignée de porte.
500 I 7 Poignée de porte.
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50019 Plaque pour poignée de t iro ir . £6043
5 fi 00 7 Support In jecteur d *  four. 5 6 M 5
56009 Support a lim enta tion  de 8 X 10, S 6 Î3 4
$6013 Bague de réglage de b rû leu r d * 

four.
56233

£4027 Plafond* 573 f7
S i OIS Plaquette, 9 O 0 f4
SfiD37 Boitç d'a Nmenu-tlon é tt b rû leu r de 90019

four.. 90 020
â iû îa Sale de four. 90 052
S4Ü4Î Derrière,. 90 047
ii< H 3 Fond, 90069
14044 Support g r il Inde. 90070 D
S4Û4S Cloison fou r et grillade. 90071 D
54044 Pied. 90071
5 fi 047 Façade de dra-lr. 90073
5 É 0 '13 Plaque de p ro tec tion  des robinets. 90 074
54049 Selc de grillade. 90 076
5 40 30 Sole d'étuve.
16061 S vppart de brû leurs arrière . 90076
54052 Glissière de t iro ir .

DëSiCUjVIIDN

Logement dç butée sphérique. 
Poignée lèchefrite.
Récoke-güutEes poissonnière.
Plaque d-c protection d'alimenta

tion, 
façade.
E(îiT-çiûiïc  de bande indicatrice. 
Plaquette pour brûleur 1 feux. 
Plaquette pour brûleur I feu. 
Dispositif d lnm lJum ige .
Support brûEeiir | feu.
Côté extérieur droit.
Côte glissière droit de Tour.
Côté gtissiére droit de grillade.
C ô té  In té r ie u r  t lM i l i .
Plafond de four.
Derrière extérieur de four.
Tôle protectrice amiante de dessus 

de four.
Tôle protectrice amiante droite de 

four.

N-'

90077

90 07 B

90079 
90QBÜ 
9O0B I 
90 0B2 
90OB3 
90034 
90O&B 
900B9

9009 I 
90093 
9019 1 
90192 
904 I 3 

130000 
I 3 7003 
I 370Ü9

u C î lÜ N r t  t  LCH

Tôle proteecrle* am iario  fauche de 
foür.

Tôfe protectrice a m lime droite de 
grillade.

Récolte-gouttes.
Larm ier gauche.
Larm ier d ro it.
Équerre guide récolte-gouttes. 
Bande indicatrice.
Bande support.
Côté intérieur gauche de l'étuve. 
Support Injecte ur de brûleur 

d'étuve.
T iro ir .
Côté ex té rieu r gauche.
Côté glissière de four gauche.
Côté glissière de grillade gauche. 
Support if.|eaeur poissonnière. 
Tube mélangeur,
B ille  pour ferm eture de porte. 
Bague de butée i  bille.
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s
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51

53
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1332 51 A

J
rtti ^

SJ TM

! 1M
HO'A

1104
t t W t

110b
8x13x490

416S 4161 12679 12YH

se

a
31

11JT 13*17*9 i l

61 t n

a- O t ï IG N A T IQ N

| DeiSU».
3 B Plafond de g rlU id* pe tit fou r d ro it.
3 6X  C-rûEtuf' 3 I * uji.
5 te r  Support de brû leur J ie u jc  
T B»hd* tuppo rt b rû leu r de fiçfrd*.
8 Bande de cûté d ro it.
Ç Bande de cûcA fauche,

1 1-506 Tampon, do d«Hu} de petit Iftu r dro it,
13 A Tampon de buse,
[4  Brûleur de grillade de fou r & pï.le N r S.
17 Brûleur de four d re lt haut et b u .
25 Façade dra lte .
77 Encadrement do fa u n  dro its.
2 0 O Ç6ré du c u li ln ï t f*  d ro it.
32 BrüEeur du lo u r A lte rna [wnir paüKHinLèr*.
32 B Bride pour brû leur de p e tit four.
33 E n ï^ d rc jn e n t do g rand  ( * up.
34 C a jv rc - î t l f t t  de façade.
36 &»nde de idparjUiom du brû leur a r r lû n .
37 Butée du Igtfflecure grand Tour gaucha.
37 X  C6tè d ro it de grand leur.
IB  Gondl do porto.
3BG C&LÉ gaut'he do cu llin lè ra .
4 6 Pied avant gauche.
47 Pied arriè re  droit et gaucho.
HS Pied avani d ro it.
51) S'aide support du tuyau des brulSsirt typhons. 
51 Syppvic du rampa du laî?-do-
5 I A Chapeau do support do rampe de to-jade
5 2 Coler.no fauche do f iç id a  pour th t  frfWitac.

N+- D É S IG N A T IO N

S I C o lôn l#  d* fapde  d ro it* .
54 Tampon g rille  de brûl-Our arriéra.
5 5 G rilla  dos brûleurs Isobloc arriéra,
56 Support do brû leur do lo u r b u .
57 Colonne de façade g,a _iche.
50 Colonne arrié re  gaut-li-e,
59 Support de b rû le u r do four ïiâUU,
61 Colonne-arriéra éroiEn.
62 Façade fauche.
64-SOé B u re tte  pour i d i f t  du dessus*
65 Paroi de buse d'Évacuation.
7 S Bride n ip p e rt  In jcc tcu r pour brû leu r 3 le un. 
76 Bande dp t iro ir .
23 Support de ram p* de eûré,

I D-D X  Tampon étoile de dessus,
47 5 Robinet 1963 uni-
477 IW W iit  1143 B .lllM it.
4Ë3 Coude d# 7? fonte m llo  6t femelle,
405 Coude de 13 double fomelle fonte,
617 % A lim enta tion  en fo r do 2 7 x  510,
6 I 7 C  Tube de nm po fe r île 17 y. 9 30.
6 17 O A 'Im tn ta tlo n  do 27  X  570,
730 Co-ide de 1 3 x 1 /  tonte.
752 C o jd *  en S do 17 cuivre.
955 Raccord double rer^olle en 3 p lè i t i  de I 3
954 Racterd m3tn et Fomoll* de 17, cuivre,. 3 

pièces-, emmanché au coude an S.
ID 34 Rob.r.îit four de 17 double femcîle ou 3 9 v / .  
1037 Robinet: g r i l l â t  3747.
IQ3B M utine t fou r 3747,

—  1 6 a -

|S|«* O Ê S ld N A T IO H

1077 Te do 27  X 12,
I D79 Té de 27 X 17 Fonte 
l a $2 Té do b mm, 
kOft-4 Therm ostat.
I 104 Vo lïleu io  tÿécLüu cuivre rOuge d* 3 HÛ nr^
I | "4  Veilleuse de 6 mm.X 610 or cuivre roup.
1 I 06 A lim *nU f|«A  far en B ■: 13x7® .
M 07 A ilm e n u t.o n  1er dp 13 I 7 ;■: 565.
I U  5 Robinet avec raccord pour brûleur Iloî|dc f, 
1156 Raccord v o lllf lu i*  3 prêceii d t  6 moi,
4 I 65 T lfO lr du bis.
4166 Petit t lr o lt .
4167 D Petite bande de t l f o l f  droite,
4 I 67 G Petite bande de t ir o ir  fauche.
4 I6 &  Grand t ir o ir ,
4 H  9 C»rande binde de t's-ele.
4174 ^ n r. r . iu  de j f jn d  four.
4 17 6 C on tre -porte  de g -and four.

12670 ^anneau de petit foui1 i  jptî-
12671 Pannea-J d'étuye.
12671 C ont^e-parte drè ïtve .
12671 Tôlo b&ïrïbée d ro it*  sans ptü'iaèfl,
I 2674 TA le bombée gau tli* ivec po^fnéa

A  0™ laur ilp h s n  gautho.
B B rû leur siphon dro it,

Q 14 B ril^ iJ i1 lieibloc 4 avant,
G Bande de c6tô
D Plaquette,
e B rû leur l»*bldé I  arrière.

L I &rû|eur ellIptJquô,
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| -  D É S IG N A T IO N

2, 1 .i lil l chauffante.
4 fl-uic d’évjc j j in o n  de g.rtlfade ehipuquc
5 P. use dl'cjvrtïCuiïL&ri de fo u f (Ira k  lo u l

10 peg-LUi de fou r d ro it.
11 Bride du support d 'in fectcur du bru 4 a t ir

«UliPTiqat.
13. Plaqua support de r.-ti 11i do p e tit fou d ro it*
12 A Buse de dicrriéria r^r-dn.
1 5 Plaque g l i t*  1ère de p e tit  Four.
15 Fond de fo u r
IH Ep t-• sire-ri-c ;ii de bute do derrière.
I?  lo rd  de fa u r haut d ro it.
JO Fond do t y î t l  nièce d ro it
2 1 Gâté i  nervure» d ro it, p e tit  fou r b »  d ro it
2 5 ÇA té à ncr-ru-rc-s d ro it ,  po lît tour haut droit..
21 Plaque dots us de j  rd bdo four gauche
14 E&ît« de départ q rrJ tra .
16 TiLmpou In té rieu r pour grillade Four jî .u c lif
19 Côté à nervures £ iuc ii«  fiour HetJt four.
ÎÛ D e rriè re  des petLts fours.
3 1 Grande buse d'évacuation grand fou r gauchis.
35 S nni|kj ii ov.tle de de l u i  du rf-ind leu r gauche.
3? D e rr iè re  dn grand Four.
4 0 Coulissa ffle t l le  ssu4He du j^rjLnd four gauche
41 Coulia.to mobile d ro ite  du grand fo u r gaucho*
42«43 Contra-iplaque &  et G pour gr^nd Inuf gauche 
44 C on ire -dcr riFira de grand fou r gauche.
4 5 G rille  poissonnière
49 Plafond Hu prnnd fou i pauclie.
5Ü X  Bride support du rob in e t d'étuve.

H -  D É S IG N A T IO N

6Q Equerre do montage des brû leurs l-.eh-e-c: 1.
& ‘1 Bride da H va llon  du support, du brû leur.
6 6 Support da t l i t f  iihusi *t,

100 G rille  pour b rû leu r de façid>n.
4 30 Goujon 5 méplat du 33 mm.
450 Coude 514 bu.
4 61 Couda fonte da IO - 1 1.
4 73 P  CâuJe cu ivre  de 27 d ro it  de 7210.
4?8 G Couda cu ivre  gauche de 17 de 7110.
4 79 É ttilfO ft a  lu ml i l  Mme pour rebfoe-i.
506 Rondelle de 2 B périt collet*
5 44 K n riili liü  der.Eiie jirlur £i'jujun à in g ji lj t
6 I 7 À  A h m e n titla n  en 1er de 27 OO.
A3 B Bouchbrt k-inclle de 17 cuivra.
6 Î2  Bouchon femelle de 27 cuivre.
716 BonlOP bl-m étal
721 Bouton cuivra d r  6 mm. p â tit modelé.
776 (+. |  p lècoi de lO de-uhlc icm e llr.
7 9" I Gou|an grosse fonte 17 mm.
8 Ï8  I n |tc LC ii r M * 12,
H I9  ia |rw e e r N °  11.
B Î7  h ijectaur de N> 19
037 RarroNl liiailLllOli Lit 10 25.
'74 I Poignée bhm étal.
7V4 Raccord m4ln et femellu en J pièce*.
1 5 B Raccord cu ivre  en 3 pièces de 27.

1007 Lame de ressort d# 307 mm,
ID 76 Knmh’lle de 12 pe tit collet
I0 Û I Te de I î  ! 7 cuivre.
109 6 Al nn::pLatii'jii cuivre de B 10 70.

-  17 a -

NM O É S iS N A T L O N

1096 A lim entâ t!en cuivre dn 8 ■ 10 > I DS,
!Û9é AFIiîiefUitCon cuivra de B 10.- 140.
I L'r.‘ u A lim enta tion  cuivre de B.- IÛ X  ISO,
109 6 A 'Im enta tion  cuivra de 3 10. 160
I 096 Aiirrtemçat lem Culvrd dv 0 10 v  100
ID96 A lim enta tion  cuivre de 3 10:- 240.
I0 9 é  A l.m riîta tio n  Cuivra de 8 10 250
<076 A hm en u ilûA  eülvea de â 10 5&0.
1 106 ALIrrujcitatian fer de B ■ I l  M5
I I0 6  A ilinenutlû -n  1nr du B ' I i ■ 4 50,
I 107 A lim enta tion  fe r de 11 I7  ■ 14 B
<107 A 'Irnü iiL itiü ii iû r  de I? 17 4&5
1708 T<ec t lr c tta  fer raud de 5 210 mm.r filcE<*

I b Ou L
30 15 Grande cassc>rale.
30 23 Grand g ril
1079 Tôle a pâiisserie.
2313 Applique de b rû le irr k ft|i!q t.
4 160 Tôle pleine.

12675 P^tïiê  « l ite e lé .
12676 Petit g ril.
<2677 Êc.isson de poissonnière.

F Tube c ic lie - r ts te r ï  dé 270 m.m,
IG 1n|.ectaur de G ' 10 femelle d!c 2 S m m . grand

modèle,
IT IniBCHur de B 10 femelle de 25 mm. petit

nindtlO
L2 Plifondi pour b 'û lc u r  elliptique.
L3 Plaqualie.
f i .  PûignéL de leEhcfrlt-s.
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N *  D E S IG N A T IO N

0 P ie d  d lO S E  J t - r a è r c .
! F'cd d ro it avirar.
1 t r i  T u b e  I r p  g a lv a n is é  die 1 1  ■ I 7 l ? S ,

Tube fer gmiidh* a v j i it  u1 arrière-.,
2 L nr R:jc l ur r| de rob ine t 3 & Î3  
7 NS Orûleur 1  N?
ï  NS A R n ifour 1  NS A
3 Colonne,
4 Fond
5  I x Ç i i l c .
6 Gâté d ro it.
7 Cbcè /juchp-
9 OuiSMS.

I C- D errière.
IJ  Tampon de bine
N  Tampon de | 4,
lE  Flotte h gaz.
I fl G f lo t te  S d '^té ,
19 Rondo!le de 19 14.
27 A rrê t de p'Oflc de lo ye r m ixte .
S-!? Cadre do porte  de ççndrfor.

Anoeau Je m inecuvre du volet d-é -I i • u^r , 
35 Rondell e 4 câî,
3 /  PLafond du bot.
3D Pond de fou r à charbon.
ÎH X  Charnière de porte .
43 Cid^é1 pour coulisie p r ite  d '_n
+ 4 Plafond rayon iufiî.
4 5 tlr-uW.ir tiphnn de fou r d ro it.

N -  D É S IG N A T IO N

4b K n ilû iir  siphon de fouv fauC-hn
49 D Support dé rampe ouvert,
5 1 D e rriè re .
S 5 RondéSle
S5 R Rond clic dessus ;; rani i A (d'été).

C .id rr de porte de four, 
b l  Cadre d'étuve.
&5 Forte à mitas,
b S Contre-jto-fîi: 4 iiiitxs ,

Support de canon pour brùru-.ir arrière 
7 ï  Cadre de porte ptamv
94 Support do rampe /.authe
9 2 B rû leur dü £ r ilb d e

I P t  Porte d *  fou r i  gat_
I 7û F la tte  d ’etè.
I 60 F lo ye r ovale déisus roc te jijijia ire .
193 f iç id c  du b it .
'•JO ü o i i |o?i fondu d t 5 37 à méplat
4 7 j Ca-rhe^tubc la iton dt? 2.7 mm,
4 73 D Coude d ro it remelle de 27 mm.
4 78 G Coude gauche feincilo Hn 7 7 m m .
543 Gond de porte de four a n i  

lèabfo.
544 Rondelle dentée.
779 Tige fer carré do 7 3 3 0 .
791 Gouion uni de 9 ’ 17.
001 G ril én r«l de fer é tam i.
94 3 Poignée bi-métal betcautér

1007 L'amp r jr  ressort de 250 r-in«

N  ‘ D É S IG N A  T l a  N

I l  é I Reôînet N "  5 9.
3 5 3 6 Grande e jxtérofo,
Ü 4 4  Barroirtc écrou du 4.
475 I Petite ca iie ro lu .
■14 4 9  Panneau de cendrier,
500Û Tube aelèr do 17 915 taraude tus  2 bo.ti.
b DP 7 O live  de 1 7  fom d lfi
50Q3 Tube for de 77 file té  aux 1 bantv 2 /  $4&
5005 l i.ecreur jiaur b ru le u r avant 3 1 J I.
LÛÛb A lncirn i i i io n  cuivre de fl 1 Û- 275
5009 À li mnotatior) tuEvre do fl ■' Î0  795,
SÛÈ2 AUmnntation do â ■ IÛ ..4 7 &  lu r tâfiudèl'

2 bout»
5014 Coude dtr IÇ cu iv re  20E I.

I 5 Adimont arian cuivre <fo B ■ I.□ 27Q,
5017 Tube fo rd a  3 LO I 19 taraude ium  7 bc.t-,

I Ïü 4 6  C diU -c -façade J b bac avec 4 ft-pfert»,
I 1050 l'j*nnejkii dé four â 3!J i.
I iü S  I Panneau de po rte  rfo foyer
• 2051 Panneau d'étuve.
I )0 5  3 Panneau de fou r j  t lu rb o n ,
1305 S C ontre -porte  de fou r a charbon.
! 10 56 C ontre- /lürtvi d 'f r iuvc.
I S0S7 C antrc»portc  de faync
11050 Cüpiufo la iton  d-û 31.

C* Bouton de cendrier
J Plaquette de plafond.
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i
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59

' f i S Ü Î
il
'tl1

& & }  
99

b
1963 C»N

5013

132

v
49

Û
FF

■H
1963F

5Û04

&
16

50J0

5ÔJJ

4“  D E S IG N A T IO N

£ Buse.
Pl.iqiiB à ( ro u i.

i ï  Côté île <endNct gauch c.
T irO jibn de nairayage.

■t Charnière du tampon de nettoyage,
C i té  iiu (du r i

26 Côté gauche il#  füur ji 
ï !  d m  i i r i r# de volet de 1 1 : j.r v
22 Oess-uï de fou r .* j«aï,
*3 Sup |*o re ifo foyer m ixte.
2« Rondelle de 24 J -3
25 K Raccord J i i r ic r  pour brû leur.
25 C ù ïi gauche de foyer m i^ e .
26 Côté d ro it de fuyer m ixte
2 H Allonge ifi- loyer m ixte.

Appliqua de façade
| î  Bride sopperi I m e tteu r de devani..
3# B Bride XUfip p r i in.CCteui d r enq^
]4 C6<é de four d ro it
'7 K Butée île p«rie
4D Gu-dc d!e c lu rba fm ifT
■* I C o l I m l  de Tour.

G lis iè re  de coulisse de loi,,- 
13 Côté de Tour gaurhe.
19 linu | o r  de ima-ncc-uwc il h vok-t do tirage
49 t  Chapeau de support de ia m p ..

D o tlM  de lo u r ï  ehsrlaQn 
i l  Tampon do Kgtftrf de Four.
£4 tam pon de desiu* côté gaz,
54 Tampon de de iiux  de E 'iiljd e .
57 v  -u-1 a i de tirage direct.

H " ' D É S IG N A T IO N

69 Tampon d« chaudière.
<■2 Support de çliaüiEiér*.
70 Support in |nctflur.
71 Support b rû ldu f arriére.
72 Support b rû leur avant.
72 ‘Support b rû leur allongé,
76 Tampon pour cuisinière i im  chaudière.
7B £ uppori supérieur

Support in lérir-ur.
00  PetiL foyer ovale.

Boite i  fumée 
3 4 -D Allerre dro ite .

G rilld  do p e tit  ffeyor owjlc.
49  A ile tte  f j i i r t iq ,

5uppüri Je rampa dro l .
98 Support In lfr io u r  do Foyer ovale- grand

IflûdèJ#,
A ll = n in  avant de foyer «jvalu grand raudetu. 

102 Allonge arrié re  de foyer ovale jr .rn d  modèle.
- 111: îK!rï ahmentatlr:ii k iu r à rat.

132 Plaque de p r-o trttlo n  de loyer n iia ic .
159 G tilln  rln grand foyur avaïn
ÏM1 Tièce de bout d» foyer imîate ou para tc l*

stPriêrp.
|i 6€- G ride  a charbon de loyer m ixte.

G rille  île brade de foyer mlMiS 
162 G rille  i  b o li de foyé? m ixte.
I ? *  flo tcn  à charbon fauche.
175 F lotta  ,i rh irb o n  m il ion
7 3 3 P liq iiu  1llir'di-i'i 11 l i > irt r

1070 R n i.kn e  caou tclw ütè t peur bac.

-  19a -

D É-4 rC N A TrO N

l¥él 
IÎ4J t- 
I Î4 3  CR

R o » n il N "  I Ï4 3  
Babiiicc Taui 
ftubinBt Krdladn.

i_«iret-c c rjf iL ï^ .

4Û4 4 Tôfc place i  tr nul.
4 106 Tireur cendrier.
4 1 iÜ Bride pour um p ftn  h  ns chiu;
4 1 S6 Tüie p ropre té  ou t lrü lr .
4 I& 7 bsnde Fer pilaL rfn %■ ro i-
4250 Tûfo bpirtbéc i  p o ifrè n  S4es t
4153 Ggup de re-j de f jç jd e .
425S SÉquerre avant,
4256 Eqynrre nrciére.
42 S ï Coulisse de prip? d'a^r.
425 8 Tainpoii a rrié ra  pour curilmû 

d iêrc.
41È0 Capsule la lia ti d r 31,
5061 btiuck-on rinvrc  de 17 r-cirtrJI-
5064 Cou-de de 27 niiîin r< fcioDhc i
6010 1 Ii| ecteur fs|" 1 4
SOI t Ali m am ition  de B J il n ‘i 5
5013 Coi.de tu v.-B de 10 doiihln 

diam ètre.
50 1 6 IriîBCteuT 1 0 ■ 29.

12537 C ontre-porte  de conHrrcr,
1105 4 Contre-por lo d r four à ?sü.
13060 Èî C ro u lif it  complet.

FF Àrrëc de p-ent^ de foyer
H binai or, de t ir o ir  de pr*r-..-Dti.

PL Pcniflde léclie fc ltr
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161441 t ; i s i
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t u s  i V M Ü t f  " l ï S f

u* -a
î m ï î  m ots m u n i

i ï ï i t

J .  a i ' &
«us* 911436

** GLl“-£) A T tküJ jÉÎj
m e i f iH  t i t n  MiaiO i t t t i

_V
Ï* I8 1

N»
1T

T K 7
idosï
icsm
10110
u n i
ID l JJ
m as  
I I H 'J 
L ljH  
I 1355 
l l l «  
■ UA3 
H l m
1141 I 
I M IS  
I 1661 
I I70G 
1 I7CS
no*:
3139] 
1IC9* 
J1 CH 
3100 J 
310Î-. 
33109 
31101 
11163 
31161 
3110 
3 H O  
31141 
31104 
31111 
J lt lf t  
31114 
31111

t
111gui

4
UTja'! 

DÉSIGNATION

W M
Ic-ÏËÇ

V c rtu r l.
HLïjsut tm lan t*  té té  (Juche a fa r. 
Qrwl«ur J f*!*- 
Û.fü <uj 2 Icy *
Bé£S*ur de fou r i  I * *  id i'U itl- 
B rù ’cur lia fa y  I ( t l l *t h i ï 
B r£ |*ur de (tlhUd*.
ILe ita ri 10. 10 ( r i t l n *  tour), 

i feu.
t llM C tfK  t j ï l l i t È .
Fgb lne i 2 leux
B i(u «  da ré|ï4£ft (b rG liu r d i  ïabi#ï-
B,ettijfT pour t»i(uç I 1 302.
Golltor Vwr t ie n t  I 1 J H .
Dk£u£' d« f# |-?Ec d '* lr  <fourl 
R oW dit to u r ** grillade. 
l i j H l i u r  b fi'^ u r I feu.

btû'euir gn1'-*d*- 
lp |« tB u r b rû le u r to-ur.
P-oytQin pour »ftblr*«t de ctiauditT*. 
T u ï* u 4 * t-h iud iire .
Robinet de thfcudkftff.
Caudte t * ;  11.
Etauchan r r l lc .
Ktacordi 3 pièce* (.10 O. F,)- 
Ç IIcb.
M jn n ^ A  1 S / î  I - 
Tyti«  Iü ir * l>
A lim irtftM lM  bru leur « F filir t
>Ulsjertu.i.lan i n * t w  fient-. ï î ô ) .
AllmentjrClSfl u n ir*  ( le i t i .  113).
T. l i - l i .
‘Candi în |# -îtiu r c rlllad *
C o id e  in  S.
Raccord 3 p iè< « ( I l  M 10 F )
Ali n‘ * r  Sinon touf,
A lim enta tion  fou r Iid P t £*61

D E S IG N A T IO N :

32310
n * w
334*1 
32460 
3ICH>0 
J M M  
W lS  
4 Û Ï0 7  
41 oci y 
4 I 00 B 
4M3C9 
45010 
41020
41039
41040 
4104* 
4 I0 7 ?  
4 io « i;  
4 5 *5 0  
41551
4 m  I 
4 *07  'J 
4 *0 7 3  
4 6071
46074
46075 
4607* 
4607 7 
46079  
46033 
44096 
410,17 
4 *0 0 2  
4609S
46099
46100 
46 I El I

C-!?-dr ffûu r u t trillidii-=rcb-~cO- 
T l I>* avant ftdÿU t. 
fltccurd  3 pftees.
AÜ^iTPl-iÇtCT, (rillada.
Caïtara le.
G r i l l*  ce-bel II*.
G rille  vuppert.
T frl*  p S lilw r l*  p4jt«,
Flotte
ItpK ÏrH c 190 
Rdjadaün 740.
Tampon HO.
T insp*n d *  bute, 
f lo i  c i ü'i<4
Timpbh' "de chaudil#1*  granité r *  i .  
tam pon * .  tKeudl4n*

T im pon lc  d e n u i d'étuve 
G iJ .e i  f a i  (avant).
G r i l l*  *  m  <jrH#re}-
C am ra-pprc* d *  foyer,
C-ftdfP d» p a r t*  dp te rd M e r 
Co'M.ra-paftii « e n d riif,
C*n1 ra-porta  d 'é tuv t,
C o rirp -jK iM n loue à cAatbian 
PianeiL. da porte? de fou r 4 tM i-bar,
P in r if iu  d *  ?orc# d ’ètuve
Cadra de p a r t i d'è4y4*.
Cadre do porte de lo u r i  ■î'uïbüi- 
P in r . t i j  de porte  du 1dur  a f.a i. 
F'inreau do porte  du fo re r.
P»r»rv*aii d *  p o r t#  d *  « n d r i a r
Ckonsl fine j r t t f a - fo j i r .
Cadre d *  porte de fô rp r.
ÊMiretalse contT^pOcdi de re^r. 
f r t rp tp l- ie  eoriCJ’ipo'.d» d'étoaG1, 
C id re  de fH *t«  de fo u r h f i i .

— 20a —

461 B3 <*ond mobile p o r t*  four i, ( i l .
4 6 Î& 6  Ç p n tre -p *rte  fo u r i  | »
4ÊÜS4 R e ito r l peur fcimcie i^SèTlQWi
4 3310 Lames de re ito r t  p4>«r p e tte i d* loor et n ïU r i 
SQD02 C h ip r  d t p e ig o li.
5 9&03 CrochEt b ^ t l *  e-r pPl(n4e 
5D00 4 P p iin é ti,
600 07  O&Jton d * (M W H iW fu t.
50048  il-bii’.e-n de ce rd rle r.
5 2 Ô l5  Grai^d pa t avaLe.
5 2 0 1* PliU iut arriè re  de G.F-Q,
S Î 0 I 7 S u p p o fL  d e  G .P .O .
52Û I B C p ic tM  d ro it*  avant de G-P.O.
52019  C h i t t f t *  t w ,  du  G  P.O r
17030  Chicane irr-C rn .ja G.fr.O,
5702 I P m l | t  t * i6  ln#d#k«f de O P 0  
S 2 0 Ï2  G rii'e  m obli* ppm* G.P.O.
5202,3 Procèfe côté t jp i r ic u r  d * O.F.O.
5 2027  G r i ' - l i  d e  O .P .O .
52029  P e tit pot
52011 5-ipbart de p n l t  ^
53 0 )2  Support d* | f l l l *  trab lle  poa^ P P,O- «  G P 
S 2 0 ÎJ  A l 'd f l i*  avant de P,P,0,
S 2Q 3 4 Cblcan* tV in t ( juche  d* P.p.G.
570 3 S Cti tar-e i n r t  i r o i td  d# P.P.O.
S Î0 3 7  P ro ié i*  (4 îé  de P.P.O.
5 2 0 ) 9  O  i - lle  I n le r m ld le lM  de  G .P .O .
520 40  AU ûflia  arrière de P.P.O,
32 037 ÛuQ'Je de K.rtllv mablle,
32050 G ri'le  nw b lf* d *  P.P.O.
51000  Sijp,ÿùrt de (.rand fo jft^  m ’x t*-
5 3 001 C ô i6  d ro it d *  j r w d  ia v a r  f f l iB L
33 002 C * l6  tJ  Jtba de f^an * (0 r* r  ^ ÎM e,
S3Û03 G rille  I  < lü rba*i d * f r n d  te y tr  ir  v it  
53 004 G rille  i  bols de erand f * j t r  m lirtf.
53 006 G r i l l*  nroblio h ecke de (cand fo r er mlau. 
5100? Pie* je  de pco tt ctiOn «*CC p ix M
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CUISINIÈRE MIXTE X. A. 6 (suite)
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t
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S1DJ4
m

J 6 ■ ü-p

ï
K I70B 31W1

9 ^5  ^
1*051 JFDD7

U
i ZI U J 0

n  i * *

(i

I t H I

f l
i 1 14 2 m i s

?
( 1 706

l - j
4j.-j.9l

?
1?

■T I1Ï4Û 
64010

5Ï0SÏ
f r j ï ï i
&Z910

&

Ï 2 IA I 4f.nic
J i  L

N"* d Cs i g n a t b o n

536Û.B Ĥ " ib -i■ c arriè re  de giRnd fa y a* «ii.xce. 
iJD2-4 Support de grille  mobilu 
530ÏS G rill*  ara ne bj-tculant*,
I39&Û Côté d ro it  H* pe tit foyer racn .tif ud*lrr 
53051 Cdté KJ-irhn do porïc foyei i nitqngijIaJrD. 
530SÏ Support de pe tit 'o y i r  rectangulaire.
Î355 Ï G rille  avant basculante
53&Si P-lfafrùlo arrière d f  petit fairtir r£c.taneuljure
J3&TJ G rille  mobile
îfiSIÛ Fnig iila  de îèchefrlie.
S&Q&9 Coté gAUChn fayi* à ïlnrbo-n.
5607J fond partie  t liir& ù n .
J ip-?- d Fond de fa/Or* four à eharben 
S6&7t Sale du Four b charbon 
itG 04 Ocsso-j i  de c li tu d i i r t ,
56QBS S f  parution du tirage.
J4IQÇ Anneau de volet je  ( ir ig a ,
54SI5 Support iiilu tte u r de four 
.541 $4 Byjc.
447.53 G llu le rc  Finir à « h i^ |» ii 
54154 Gûrîdi j ï o r i* i  io u r de dtuva.
5*147 R écolte .gouttes 
54304 Logomeiil L u tin  j, jü llii
54306 û l i i i lg ro  gauche de ré c c lte ^ o u tte i.
54307 Glissière dro ite  do rfco ltê -gc iu tta i 
54376 Fiçide du |?,k .
56379 Gond.
:53C3 Volet de l in g e  
5Î3BË Nurvyra d'étanchéité.
H 4 Î4  G3iüJ. iè r t pour pU i|.lr i| b . jr i l lr  
S(43i Flaque de grilla .
11453 Cloison pre-téie^chaudiéro 
U+591 Contrepoids sur b ille t.
H+ft? Macaron obturateur.
54471 Support aliment i t  Ion arrière.
5647ï  Support do bride.
54ÈDO Piii) y *n e * da grilE id*

lOliO
O Ê S IC N A T iQ N

m m
w-

5 é û 4 l Fond p irr le  gax
56667 fro têcu -rftté  da petit foyer rectangulaire. 
Sb66fl n-otêjEu-fiçjLde du pi*tit fnycir reccangulaire. 
5 6 679 fa ite  d lln ic iititîo n  brûleurs, four.
5 6693 C o llie r aupport du rampe.
S i?Q 7 V a le t gardu-rût.
56703 C h lcu i*  sfa dessus d ’éturu.
54 709 Chloatie da J dvsli d'étuve 
56710 Oc s il i d'êtu^c 
54? IJ  O b n u i de Tour j d u r  pur 
S 6 7 H  Chicane mrntqcttan robinet 
5 4 9 IB  Support gauche de b u i e avant,
S'59 I 9 Support d ro it da barre avant.
5fc9üV Support de chicana.
Sr.-9flFî Chicane de dnsvus de fou-
56993 Plafond de grillade.
56994 Ventouse.
56993 fixa te u r d« barra cont. fonte b lu te ,
S6999 Flxaf&ur de barre.
5701 I B rida fixation plafond grillade.
57014 D*rrlèn<
5707S Façade.
571 16  Support caoum m inL émaillé n" S.
57117 Support gauche da barre cont.
57119 CStè dro<t four 5 ehirboA.
5715Û fro rége  façade tipr foyar,
5 7159 Protège façade de G.P.O.
571 60  Protégé façade de F.P.O.
57336 Support brûleurs a rrlê r:
5 7 3 4 B Support de g r ill. id f,
96 S 36 Ffxa rnqçaror obturateur.
90133 Tampon sein fou r à Charbon.
9 Cil i 6 C û n ifr ifr ,
90113 C ln u d iire .
9Ü1J5 Prstèiei raçSdo.
90139  Guide-ccTdrcsi i .  tout.
901 41  U 'e iJ f lf  dro it.

— l i a  —

©
nom

fJB
Tü 0 3 2

J144P

iS£3® t
52035

r̂  _ j I
N I  RJ

4BC04
§

tou t

4iiâi *
J MA J

□ ÉSriGhi ation
907 50  Couvra-dirMus.
9 014Û Ose charbonn4er.
9 O ï l  I L lite  tn t  ■ -r Cul lu Qairthe.
9 0 J I5  Éeirtrn? Il 1.1 nç.en EllorlfUjÉ*
9 3 Ï  I 6 D lspo tk lf d 'in tü fi ltu ra igti 
90503 Côté gllstlèfffi gaucho.
9Û5Ü6 Côté glissière d ro it 
90509  D e rriè re  iour j  gqi,
90543 Côté d ro it.
90546 Bande support fiu r
90 6010 l!.u i c do côté.
90681 Barre avant.
9 117 1 Su5ü Ho fou r â gaz.
9 I3 D I Fasix dc-'rlèro four è g î t,
91307 Protège c3lé dro it 
91303 Protège tâ té  gau:lu*.
91406 j j j i j i ü i r  h rü lc ijr  I Tcu
91407 Fu tiHk' i nd icat ri c d.
9 1 409 Plafond complet ip u r a gxi,
9 I 4 11 I Lar Jnler gauche.
9 1476 Support :r|e tTcur boite protaetiion- 
97171 Guide pfifond iiu Fa.ir,

1 I O ÏO i C * tè  ga iftli* .
I 14056 Plaque amiante cècé d ro it d= leur 4 gai,
137001 ÂRe c ro tl ir t  pt»uf eOiè phisd 
! 3 7601 Axe d ro it réglable tour II en nage parce-:.
I ITOOS Bouton de butée tphèriq iio
1376 10 Ét*«la réglai;* ressort
I 37021 Tige do com riijirii|e d.i vule< un lira it-.
I3 7 0 S I r-ia-r-tnrtijion.
I 3707 3 Axe de poriQ rie leur j  ga*.
I3  7Ü74 A»n gauche non règlïblo du courillo n n i^ ï dsi 

porcdi.
13 7075 T .r iü t ,
137034 T ln n t .
1 37165 VU p ipT an .
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A LT ER N A  8lii (suite)

d o a o

h "  D C î H S H A t i o n

I 03 L’ '■_ ô : é l'.JuL.liiî lia foynr universel 
I 04 D Côté i! r r>it de foyer universel 
IdS Allonge de foyer uni-rtru -l
Iflfr Plaque de jifdiçwsinr. dn fj^ade de foyer uni-

trprïr!
I 07 Suppose de foyer universel.
l 'J  0 A i ï O l l f i  d i c i  Cl- i! r  li‘ i y i * r  n v  i  i ■
10'ï A île tU  jgMncliï de fayer ovale 
I M? ÂllDn£B derriè re  de foyer ovn'n 
M 2  dhiiüarie d r  iforriAt-d de foyer ovare 
I I 3 C.rallr de foyer ovale.
I I 4 fo ye r ovale.
I I 5 $uppf:r1 tic foyer avafo,
I5B Parabole arriè re  de foyer universel.
Ir.O Ci ri Ile de fond de foyer uinivnrnjl,
! f r i  ÇÏNlifl _ bois i lu foyer wnivarsel.
4 37 f? ou lois porcelaine pour parce de foyer ce. cen

drier,
54H Ronde II a dem èt paur /.<siiir>n da porte.
77') I i f f l  1er m e r t m  de 7 *30=
790 Goyj-Ou jero^sr I nîd un. de 9 -50.
900 G oulo ii irot-so foece H m ip  ?i. de 9 50 pa-a*

ifihde llp  d rn ià f.
939 P o in te  porccSLilee.

1007 L im e  de re-star-i rfu 795 mm 
I 150 Tuba bl-m éial av im  de 750 nuis.
1150 b»s Tube L-i-mei ±1 d rn ii un .çkiisïic courbe 
1152 flob ioe i do çhau ifliro  N " S2 
3411 Plaque tô le celoriTugée pour- plalunsl
4FQ6 T iro ir  cendrier.
4257 Cu:ilis iP î de prli-o d'air.
4259 Bride pour cair.pon u n i  chaudière.

N "1 D É S IG N A T IO N

41397 P iiiiic iH  d r  porto  de Foyer.
4 4 6 9 p jnn r i j  de cendrier
4473 C o rtre -p o ric  dû cendrier avec renfort.
5076 Grand? ca ïto rok
*0 7 7  G ril em bouti pour caesûrafo,
600B Tube de a 10 c :r t r f i .  lonnoeur 5557, ppn

pc*ii-M>nri|ènc.
ÔÜP3 Al mcotaiion de û 10 -570.
6054 Coude ife 101 c i l  vra. dcable fomc! !■:
e.Q'25 Robinet 196 3 pour poussa nnforr.
6006 Tube de i.impc j «n.rp'-it de 15 ■ ±1 3-B&.
6007 Robinet Tenir et grillade, nu ri c ite  rrjrb rë c .
êODR Robinet pour brûleur iv^r.i
6009 Rab.net pour brû leur arnère.
60 I 3 Alimpntation de 3 - 10 590.
60 14 Al rieam tlun de S IÛ 5 67
6015 Akmcecacfon de d 10 110
60 I 6 Al imriiL.itai:ii de 3 1 0 -9 5 .
* 0  17 A linccita tlon cintrée de 0 ■ IÛ I 3 0.
6010 Al.inDincacian de 6 I£1 3 17 c nirAn 
6020 fubû  de 15 -2 1 - 1 0 0 .
602 1 Tipbc da I *  . 2! 750.
6022 Tube de 15 v i l  - 6 4 0.
6 0 'i4  îd  de 15 î l  à bourre le t.
6025 fo jte ia u r pour ( ic t it  fou perce 5 I 4/10
6026 Jejecceur pour gr.iTid fou perce .. 23.10 
60 3ÏÏ Fnir?ta:se de binde Ind-lucrice

I I 0 I  4 Manette bakélite m>im
I 1030 Maeoccù tukélïLn raure.
l l S  10 Panneau de bac c.luir(üi|,nler.
12 523 Chaudière.
12526 — .■( c r l:n i linr.ii ii. r

N "  D É S IG N A  T l û r l

i 2 527 Cor-c>rc - fi'tjd e  de bac Chir-bonnicr 
i2 5 '2 lï f l . i i  e jivll ilapuç,
12579 OSfrirrre avec équerre e t renfort 
IÏS 3 H  Tireur de prup.r*i.;
1253j Plnqisc .pnur g u id c 'tiro lr  de propret.1 
I I 6 4 I  O crriè re  support de fûyéi iv tc  7 q jn rr  c-,
12542 Euirc-doiiic d r  iltT ricnc
125-11 C o n tre - tiré  d ro it.
12544 S-jppon pom le c iü itkm n  brûleur.
12546 5-jptburt d? brû leur arrière.
i2 î-5 4  Appliqua de b rûleur.
I 2555 Pièce au^vant j  n- i . n i r r i r  I? maitle de rric r: Ij 

Cu ltln lé rr
12557 Tqinpqii fa-nj de Tour qv-ec liiijjüetCLi
13 0 15 Panneau de parte J-. four.
13016 El j n il r  In i l l r j t r . r r
12017 C-o-nt-rn-porte de Tour
! 10 I 0 Plafond ir c c  lirf.ücctcs
13-027 EJ j> ..Je J vinC in ji piSri bri’il-rur ;ofc'c; 2
l3 0 2 a  Sii;ipprL brû leu r d’n four.
I J07 9 Baguera*® de brû leur de four 
I 3 030 5alû avpfli nix-e d r fo u r 
I J03 I Sole cou II stance de four.
13 032 Tquorra support de piataed
13 0 3 J P ljq u f h pût-'n-erlp.
37 002 Coude de 15 21 double fein-llc.
32 -02 O live 74S b s de 2 1 fou-■ I V

A Ti,b f r.-r de I 5 21 46 5 mm. pour chaudiéni.
R Clé de mlcre.
J 3 Br u lu j r  k û ilc it  N J l ,

PL PcifoA'j lèchefrite.
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ARM OIRES-SUPPORT 649 et 650 — SU PPO RT-ÉTA G ÈRE 722.
TA BLE-SU PPO RT 143

26111

r ims
■ .

wm?k------- â
.'.'nfeïîi'ïf

41014 41219 S7SJ5

90171

9 2 3 4 5

92347 9 0 1 7 0

:!:i.. r::: il:;;;;
. !|-::jEi!

M M
lll j l l i l

jj î üïi: : i l io l i::i

1 liMk i:i!ii:
!?!:::

9 0 1 6 9 90173

6b  516 N A T IO N

7 GI8 Û

ARMOIRE-SUPPORT ! PORTE É49
4 1219 De s sirs plein.
43007 Ressort acier simple
50016 Plaquent pom- poignée.
50017 Poignée,
50026 Contre-plaque de poignée.
575 15 Colonne.
575! 6 Entremise de façade,
9Ü I6 9  Côtés d ro it  et gauche,
90170 Derrière.
901 76 Porte,
92247 Fend.

137053 Axe de porte Fer rond de 4 285 Fileté u-i bouL,

41219 
48003 
50016 
S 00 17

A R M O IR E -S U P P O R T  2 PORTES 650
Dessus plein.
Ressort double en acier.
Plaquette de poignée.
Polgnée-

■ M M ; •••' •L": '■ m
S i s  - ■ ■

m ; -
■ . ■

:& § g ?
m m .K'ïf-yjrir-

H i

maaaaam

5QG17
0
3 56N2

5 0 0 1 6
f=)

4S00S 4 & 0 0 7  S O 0 2 6

O tS fC  N A T IO N

57514

13 7033

5 0 0 2 6  C o n t r e - p la q  ne d o  p o ig n é e .
57515 Colonne.
57516 Entremise de façade.
9ÛI 69 Côtés d ro it  et gauche.
9017 ! Derrière.
90180 Porte.
9 2 2 4 5  F o n d .

1 3 7033 Ave de- porte fer rond do 4 2B5 fileté un beu:

S U P P O R T -É T A G È R E  722
4 I 0  M  Peisus,
56 I I ! Montant.
561 12 Entrem ise.
56 I I 3 Croisillon

T A B L E -S U P P O R T  143
1 Dessus.
2 Pied,
3 Taquet.

— 24a
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9Ü2fiT

56395
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c a r o
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izw is
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iê-13 U

f
ijoûio wzss i

u u ii

5027 ï iJMtJÎ

56+11

■jjJjï
32169

Ï 6 M 1

I l  WW

56193

IC
50263

Î6J72

SGJÔ'i

503.65

5S305 5Ü1S7

100S1

i îm m 137054

Ï02G+ I370S5

10053 
0054  
1 0 - 1 2  
f 074  
1079 
I 082 
1083 

32 I 67 
321 69  
32223 
3222-1 
480Ü6 
56385
56306
56307 
56389
56392
56393
56394
56395 
56437

DÉSIGNATION N*
Brûleur. 56438
Bouchon de brûleur, 56441
Contre-écrou. 56466
Robinet. 56467
Vis de régîagc. 90256
Bague de fixation du levier. 90257
Manette. 9Û258
Eniretoise, 90259
Olive mâle. 90261
Coude de 1 3 don b. femelle. 90262
Alimentation, 90263
Ressort de compensation. 
En Cretoise 8 bossages 90264
Entrctoise 4 bossages. 90265
Anneau 4 bossages. 90266
Façade, 90267
Montant AV, 90268
Montant AR. 90269
Cadre couvercle, 90270
Fond. 90271
Support de robinet. 90272

[jfsrc.HATitH

Bride pour support de rob inet. 
Buse.
Setteur indicateur. 
Compensateur.
Rondelle perforée.
Boîte à fumées.
Prise d 'a ir.
C ôté gauche.
E:il Courage AR.
Entourage AV.
Oreilles de fixation de la boite 
à fumées.
Pare-fumée s,
S upport des briques.
Dessus.
C offre  (devant).
C offre  (de rriè re  et côtés}
Côté droit,
Réflecteur face.
Réflecteur côte d ro it. 
Réflecteur côté gauche.

-  25 a —

90273
90274
90275
90 27 6
90283
90284 
90500 
9050 I 
90502

I 7.00 I 8
130006
130007
130008
130009  
F 3 0 0 I 0 
I 30ÛE I
I 37035  
I 37065  
I 3 7 0 6 t

DÉSIGNATION"KfîEV .
Registre,
Levier du registre.
Levier du robinet.
B id le ttc .
Plafond du réflecteur 
Joint de la boîte à fumées. 
Ëlément AV.
Éléments milieu.
Éléments AR.
Brique réfractaire.
Axe du registre.
Écrou de tliam. 8.
R o n d e lle  10 - 10.
Rondelle Ê 16.
Vis spéciale et écrou.
Ecrou spécial.
Tige de commande.
Tige file tée dinm. 6 long. 355, 
Tige file tée diam. 4 long. 225,
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TA N A G R A
1

JJ
5 I Û 0

7 X

M il ! '

14 C 15 G

O É S IG N A T IO N

1 Façade,
1 Sodé.
3 Bavette.
4 D erriè re .
5 Cloche de derrière.
6 R Pied.
7 Dessous de brûleur simple,
7 X  Dessus d’ entourage.
B Côté gauche d’ entourage,
9 Côté d ro it  d'entourage.

I 0 Support de tubes.
I i Séparation de brûleur double.
I I  Dessous de brûleur double,
I 3 Dessus de brûleur,
14 D Plaque indicatrice droite.
15 G Plaque indicatrice gauche,
16 Cabochon.
17 S u p p o r t  In je e tc u r ,

18 ftride pour support Injecteur.
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N- Ot SIGNAT ION
4B5 Coude Ter de 13 double femelle.
539 Vis cu ivre  tê te  plate, à cpautcrnent.
603 Tube réfracta ire.
686  Bec en stéatite.
821 In jectcur com plet 4B0 pour b rû leur simple,

I 108 B r iq u e  réfracta ire.
5 i 50 Toi? dei derriè re ,
S 101 Aiguille indicatrice p o u r  clé de ro b in et .

A Manette.
B Olive femelle de 21-758 bis.
C Injecteur complet pour brûleur double
£ Olive femelle de I 3.
F Thermostat sans raccord ni veilleuse,
G Robinet de brûleur 1 Feux sans injecteur ni manette.
H Raccord de 13 -2 1  pour thermostat.
1 Raccord fileté de 15 21 pour thermostat,
J Tige fer rond de S .. 4 10.

K Tube fur de 8 13 longueur 495 pour bi ûleursimp c.
L Tube fer de l& x  13 longueur I 3 S pour brûleur double.
M Veilleuse pour thermostat.,
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N- UfclSNaTION N” désignation:

AM l Façade décorée. 630 Robinet N** 63fl.
AM 2 Derrière. 6S9 Tube aluminium.
AM 3 Contre-plaque arrière. 695 Bouchon femelle de 1 3 en fer.
AM 4 Support de foyer. 744 Tenons de 1 0 en fer.
a m S Del jus -de foyer. 1005 Ressort k boudin.
AM 6 G Côté de foyer gauche. 1032 Robinet 3951, 10 cuivre.
AM 7 D Côté de foyer d ro it. 1 1 oe Brique réfractaire 3 kg. 520.
AM 3 G Pied gauche. 1700 Tige fer rond de 5 x 370.
AM 9 D Pied dro it- A Dessus de brûleur.
AM 12D Brlde droite. B Dessous de brûleur OU corps.
AM 13 G Bride gauche. C Plaquette de brûleur.
AM 16 R Support de rampe alimentation. H Rondelle cuivre de 32 mm. petit collet.

16 Brjd-a support de rampe alimentation. 1 Olive de 13 femelle.
J 9 Support de dé. J Injecteur de 14.

436 Tube réfractaire B 30. K Tu be fer de 3 x 1 3  x  255 mm.
435 Coude de 1 3. L Tube fer de B; X 1 3 x135  mm.
436 Té fer de 1 3 à tonnelet. M Toiles métalliques de 160 ■ 25 pour brûleur

-  27 a -
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ST-ne
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4 t f l l
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6704! S 7 4 M
57-113

DÉSIGNATION

25 
4 1 04 r 
4 1224 
4 1225 
41226
46420
46421 
56994
57416
57417
57418

Buse.
Tampon de l 4. 
Couvercle. 
Applique droite. 
Applique gauche. 
Porte de foyer. 
Contre-porte. 
Ventouse.
Fond.
Déflcctcu r. 
Façade,

N '  D É S IG N A T IO N

574 I 9 C ô té  d ro it.
5 7 420  C ôté gauche,
57421 Chapiteau.
5 7 422  D e rriè re .
57423 Cadre fixe mica.
5 7 5 5 8  Plateau de parquet fo rm an t bavette. 
8 7 0 41 G r ille  de façadc- 
9 2 2 6 9  Chemise.

I ÎÛ 0 4 2  Brique de fond.
13701 I Vis de fe rm e tu re .

-  23 a —
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PICUP I et 2

p i ? SAinà 3
P I î  50010

r î  iiîüâ

ï i ;1 il
ï : ::

e i 53012 r .140-14
p ï a/oiü p 7 ■lâO.r.-1

1' I 4414S 
P 1 56144

41041
41047
44044
4 6 04 S 
44044 
500 10 
500 I t 
500 I 2
53013
53014 
56102 
56100 
54155
5 61 5 B 
56 I 60
56161
56162 
56162 
56 I 64 
56165 
56167 
56160 
56252 
56339 
56330

U tH lÜ N A l ION

PICUP I »
Tninpun Je [4 .
CeuvÀnlt.
CoStrsï-feÿMfe- 
Porte de foyer.
C antre-parre  de Foyer 
Bcuran 0c t iiib jr .
T ira it*  de grille oseill ante. 
G rille  e s d lï io it .
C orbeille .
G rille  avant.
PFaque indicatrice.
Anneau de t ire tte  de grille .
Sec la.
Crochel de fermeture.
Volet de bute- 
D esSuS de lo y e r .
Façidç,
Fond (peur apport! i avec piedlJ. 
Pied.
Perte Je t iro ir .
Sexe.
T ire tte  d'appel d'm r 
Pi'Otég*-!)ii.te.
Gâté jaeehe- 
Côté J re it-

N 'H  D É S IG N A T IO N

5 63 5 6  B rqu 111 c d a elé du bi r.-:.
5 7 0 7 S Bande d e  sncle avant.
1 707 'J  Pende de seule d ro ite .
1 7 0 0 0  Bande de socle gauche.
5 ÏO 0  | Fond {p o u r  appa re il avec Sud i 
5 01 5 5  D e rr iè re .
9 0 1 5 6  T iro ir .

I 2 0 0 0 6  B riqu e  a rrié re  in fé rie u re .
I 2 0 0 0 7  B riqu e  a r r ié re  supé rieure .
I 2 0 0 0 3  B riqu e  fa u ch e .
I 2 00 0 0  B rique  d ro ite .
I 20010 Brique de façade.

F I C U P  2

4 1037 Tam pon Je 170.
4 1040 C ouverc le .
4 6 0 4 1  P orte  de foyer.
4 6 0 4 2  C o n tre -p o r te  de fo ye r
4 6 0 4 3  Contre-Façade.
500 10 B oe ton  de t i r o ir .
5 3 01 0  C o rb e ille .
5301 1 G r i l le  avant.
5 6 1 0 3  Béquille  de clé de  buse.
5 6 F 0 8  Anneau a c ti re t t  e de  g ri 11 
5 6 F50  Dessus d e  lo ye r 
5 61 5  1 Façade.

— 29a —

N'» DÉSIGNATION

5 6 1 5 2  Fqn d (p n u r app i r e i l  avec p icas).
5 61 5 3  Pied.
5 6 154 P o rte  de t i r o ir .
£ 6 1 5 5  Socle.
56 F 57 Buse (tirage renversé).
5 6 F53  C roch e t de fe rm e tu re .
5 6 1 5 9  T i r e t te  d 'a p p e l d 'a ir ,
5 6 1 6 0  V o le t  de  buse.
5 6 2 5 2  P ro tcgc-busc-
5 6 3 0 3  Cor.tre-p a que b o ite  ü fu m e t.
56 3 4 3 C ô té  gnuehe- 
563 44 C ô té  d ro it.
66446 plaque Indicatrice.
5 74 2 4  Bande de .mcle avant.
574 21 B.mde de set Je d ro ite .
574 26 Bande de so tie  gauche 
5 7 4 2 7  Fond (p o u r appare il avec m ole), 
£ 7 0 1 5  G r il le  t u n in t o .
90 151 D er r iè re .
90152 T iro ir

12001 I Br ique avant.
1200 12 Briqua dro ite  Inférieure.
I 200 I 3 B rique  gauche in fé rie u re .
1200 14 B rique  d ro ite  nu gauche supérieure. 
: 200 I 6 B rique  a rr ié re  in fé rie u re .
1200 17 Urique am ère  supérieur*.
■ 3 70 2 5  T ire tte  du gc i l :  eu td la r.tr.
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CH EM IN ÉES V .A .  2 et V. A. 3

i  l i i j i J . j  .

V.A.2 -V A. 3 
>t I 217 V A . l- V .  A_ 1

4A4I6

9
w

O  )
V.A, 2-V . A, J V, A. 3 -V . A. J

£41 GH
SI

SÜQJfl

1 ^ - ^ — _____________ ^ - . J S

V. A : -V .  A .  J V.A. l . Y . A  i 
S i r s j  S i i a *

Y A Ï  -V.A. 3

..........

...........
iiis^ffifâ— m

!ll!.___ ZJÜ
'!!*■......  :■!■

Vmw- H.i. '
V .A  1 - V  A, ]

4M 11 J

V.A. ï  - V.A, 1
ST 19 1

V .A  3 -V .A . J 
464 I S

S
I -V ,J
26

0

V, A . l . V . A ,  J ''■ A . Ï V  A . 3 
V .A . I  V .A , 3 IJ T I1 9  I3303J

:n
f

IJTAiS

V A. J
S lU i 913J I

Numéros 
V, A . 1 V. A . i

Aï-l—

V .A  3 -Y . A. J
54991 V. A 1-V,A, 1 

ïhfl?

V .A  1 - 
57JÏI

V. A 2 ■ V. A, ï  
56 163

fcü=c=
V .A . 24V .A . 1 

35
V A  l - v  A î  

M i  Jâ

16 
23 

4 t21 2
41213
41214
46412
46413  
464 N
46415
46416  
50Û3S

53012
53013  
53Û I4  
56100  
56157  
56160  
56300  
56994  
57304  
57365

D É S IG N A T IO N
7.6 Clenche.
76 Plaquette de tige de volet de buse.

41212 Couvercle.
41213 Tampon de chargement.
4 12 14 Contreplaqué du tampon de chargement. 
46412 Porte à micas.
4 6413 C o n tre p o m  à micas,
4 6414 Porte de cendrier,
4 6 4 1 5  C ontreporic  d e  c e n d r i e r .
464 ï 6 Traverses de porte à micas.
50038 Poignée de levier de prise d 'a ir bakélite 

ch romé,
530 12 G rille  ïïfc illan te .
530 13 Grille corbeille,
530 14 Grille avant,
56103 Bouton de tire tte .
56157 Buse tirage renversé.
56 I 60 Volet de buse.
56303 Contre plaque boîte à fumée.
5699 4 Ventouse.
573S4 Tète Inferieure.
57305 Façade.

Num éros  
V. A ,  7 V . A . 3

5 7 3 8 6
57387  
57380  
57309
57390
57391  
57092  
57393  
92136  
92140  
92144

120006
120 00 7
I 2 0 0 0  B
120009
1 2 0 0 1 0  
137023  
137179  
137419  
1374261

D É S I G N A T IO N

5 7 39 6
573S9
57390
57420
57392

92 146 
92144  
92 J 45  
9 2 32 5

5 7394 Côté gauche.
57395 Côrc d ro it.

Bavette.
Protcgc-buie.
Crochets pour briques.
Fond,
rinquette indicatrice,

57393 Pare-cersdms porte à nuem.
92 I 36 Cendrier,

D erriè re .
Tige de commande de volet de buse. 
C ôté in té r ie u r gauche.
C ôté in té r ie u r d ro it.

120006 Brique in fé rieu re  A. FC
120007 Brique supérieure A. R.
120000 Ërfquç gauche.
1.20009 Brique d ro ite .
I 2 0 0  ! 0 Brique avant.
137023 Àxc de porte .
137(29 
137419 
J 37426

Axe de clenche.
Tige de commande de g r ille  de font-. 
Axe d'accrochage de clenche.

-  30a
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ARCAS I

470 30
s e l a? ©

S6 Î 73 50022

47032 ^1043

4643 2 441ÎO S 4300

ĵhl[i'jiiiiiiiMnÿ
567ÛS

z : f= in
et)

50021

SJ3
97004

5 é 4 îî

«  O

A 44 OS S A4 QS 9
S0O2Û

144 m s a it? 4 25 4- - 20

T
i< iï77

9
c

A»
5 « a j

6 kî
N 1'  U p M f . f J f l M f l H

41042 Tampon de chargement.
41043 Contre-plaqué pour tampon de

charge ment.
41044 Plaquette de fixation tampon

de chargement.
46113 Porte à micas.
46119 C ontre-porte  à micas.
461 2 0  Cadre p o u r p o rte  à m ita i (m o

nogramme),
4 6 (2 1  Porte de cendrie r.
46 t 22 C o n tre -p o rte  de cendrie r.
50020 Boule poignée pour couvercle.
50021 Bouton de tire tte .
50022 Clenche.
56273 Ventouse,
56283 Croche: pour briques.
56288 Applique de cendrier,
S6 2 69 c iè d e e e n d rie re e d e d é tu n u ,â g e , 
56300 Plaque firm e.

K " DESIGNATION

56372 CrocFicl pour pare-cendres.
56398 Couvercle,
5 6 3 9 9  Tête.
55400 Façade.
56401 Côté gauche.
5 6 4 0 2  C ôté d ro it .
5640  3 Bavette.
56404 Réservoir.
5 6 4 0 5  Chicane dessus Int. ré lc rv .
5 6 4 0 6  D em i-b rique  gauche.
5 6 4 0 7  D em i-b rique  d ro ite .
56403 Parc-cendres dro it cc gauche. 
5640? Chicane coup de feu du façade.
5 6 4 1 0  Balte à glissière g r ille  fourche.
56411 G lissière de g r ille  fourche.
56412 Fond de réservoir.
564 I 3 Derrière do buse culotte.
56414 Glissière du buse culotte.
56415 Buse culotte.

N "  OC S I G N A T  IOX|

5 6 41 7  Buse.
564 18 Tuyère,
5 6 4 2 2  P a re -c e n d re s  p o r te  a m icas.
56423 Petite bavette.
56768 Parc-cendres pour gueulard. 
87009 Support pour grille tfc face. 
87022 G rille  corbeille.
8 7 02 4  G rd lt  de t ire t te .
8 7 02 5  G rille  de face.
87030 G rille  pivotante.
37032 Support de grille pivotante,

B Tôle de derrière.
Bouton de 6 périt modèle.

E Cendrier,
6 ■ 15 Axe pour porte de cendrier 

É X l S .
6 20 Axe pour porte de façade 6 ■ 20. 
6 25 Axe pour commande tire tte  des

sus 6 25.
-  31 a —
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RADIANTE 4

111 ifflsl 3
l.:L_) "...

Q É ü J  Ê I J  A T I  O  N

i ü i î ü i
15

1 P e t i t e  r o u l e t t e .
2 Cran de roulette.
3 Socle,
A Porte de chargement.
5 Porte de cendrier.
6 C ontre-porte  de cendrier.
7 Foyer.
6 Vanne ou ventouse.
9 Support de foyer.

!0  G rille  de face du bas.
I I G rille  de face du haut.
1 2  Façade.
I 2 Porte à micas.
M Contre-porte à micas.
I 5 Glissière pour bifsc.
I 6 G rille  de fond.
17 G rille fourche.
IB D erncrc-
I 9 Bouton de fre in,
20 Cuvette support de grillc -
21 Guide-cendrier gauche.
22 G u ide-cendrie r d ro it.
23 Support de briques,
24 C ontre-porte  de chargement.

26
27
28
28 X
29
30 
3 I
32
33
34
35
36
37
38
39
40 

4579 
4620

A
B
C
D
E

P É S IO N A T L O N

Coussinet de petite  rou le tte . 
Targette.
Dessus d 'en tourage .
Coussinet de grande rou le tte . 
Côté d ro it d'entourage.
Côté gauthn d’entourage, 
Guide-targette.
Grande buse.
Socle de parquet.
Joue de façade gauche.
Joue da Façade dro ite .
Anneau, de porte  de chargement. 
Targette bas de buse.
Support de poignée gauche. 
Support de poignée dro ite . 
P orte-bouillo tte .
Applique de t iro ir .
Buse.
Plaque Indicatrice.
Anneau de tire tte .
Tampon bout de buse.
Bout de buse.
Clé de ferm eture.

-  32 a -
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RADIANTE 10 et 30

*► *  U Ê S IO N A T IÜ N

J Petite rou le tte ,
3 Sodé.
3 D Brique réfractaire droite.
3 G Brique réfractaire gauche,
3 M Brique réfractaire de milieu
4 Porte de chargement.
5 Porte de cendrier.
6 C ontre-porte  de cendrier.
7 Foyer.
9 Support de foyer.

10 13 G rille  du bas.
I l G rille  du haut,
I I B Dôme de façade.
13 Façade,
I 4 Porte de façade,
JS C ontre-porte  de façade.
I G G rille  de fond,
I 7 G rille  fourche.
19 Bouton de fre in,
20 D erriè re .

oésjenArJoN 
2 I Grande roulotte.
2 1 B Support de poignée dro it.
22 Support de poignée gauche.
23 S upport de brique,
24 C ontre-porte  de chargement.
25 S uppo rt de g rille .
26 Coussinet de petite  roulette.
27 Targette.
2 B Coussinet de grande rou le tte .
29 O Côté d'entourage d ro it.
30 G Côté d'entourage gauche,
3 I Dessus d'entourage.
34 Coup-dç-feu de façade d ro it.
35 Coup-de-feu de façade gauche.
37 Ventouse.
4 0 Bride contre-targette.
48 Barre d'accouplement.
49 Socle de parquet.
50  Buse en fon te .
5 1 Faux-socle.

w- O ÉS[C NATION
55 Porte-bouillotte,

534 Vis de fermeture.
727 Capsule bl-métal 20,
935 Poignée porcelaine.

4519 Entonnoir.
4520 Buse en tôle.
4522 T iro ir  avec applique.
4555 D erriè re  d'entourage.
6 x  115 Tige fe r rond d e 6 x  1 15 filetée 

5 ! bout.
6 x  1 60 Tige fe r rond d e 6 x  J 60 filetée 

aux 2 bouts.
6 x  U 5 Tige fe r rond de 6 x  165 filetée 

à J bout.
6 x  J 70 Tige fe r rond de 6 x  170filetée 

aux 2 bouts.
Ë Boule de 6 x  20.
C Bouton de porte de chargement.
D Clé de fermeture.

- 3 3  a -
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RADIANTE 12 et 32

30 G

i f f l in n #

■
12

35& 3 4  P

È m m \
31

Ï f ï Ü

I8Ç 22G

7 ^

36  G

R-2 G

mm
R -2  M

33D

R -2  D

f
B

üîd
2Û

4 5 2 7
451?

21
1

tp
2 b 19

4 0

24

©
37

46 2 7 4 S 22- 4 5 I6

J "  D É S IG N A T IO N

I Petite roulette avant.
3 Sodé,
4 Porte de chargement.
5 Porte de cendrier.
6 Contre-porte de cendrier.
7 Foyer ou hotte.
B Applique de façade
9 Support de foyer.

10 Grille de devant inférieure.
[ i Grille du haut à plaque.
12 Dôme de façade.
13 Façade.
14 Porte de façade à micas,
i 5 C ontre -porte  de façade.
16 Grille de fond ovale,
|7 Grille fourche.
IB D Équerre de façade droite, 
î 9 Bouton de frein,
20 Derrière,

21
22  G
23 
2-1
25
26 
27 
26
29  D
30 G
31
32
33 D
34 D
35 G
36 G
37 
40 
46

DÉSIGNATION

Grande roulette.
Équerre de façade gauche. 
Support de briques.
Contre-porte de chargement. 
Corbeille de foyer.
Coussinet de petite roulette. 
Targette pour grille fourche. 
Coussinet de grande roulette. 
Côté d'entourage dro it,
Coté d’ entourage gauche. 
Dessus d ’entourage.
Fond de cheminée.
Coin d'entourage d ro it, 
Frotège-façade dro it, 
Protége-façadc gauche.
Coin d'entourage gauche. 
Vanne ou ventouse,
Bride contrc-targeue- 
Barre d ’acrau plornent.

-  34 a -

N”

50
4520
4 522

4527

4632
A
B
C
D
E
F
G

R. 2 C
Ft 2 G
R 2 T*

□  riS IC .N  A T IQ h .

Buse de départ.
Buse.
Ti roi r du Radiance 32 (N 11 4 5 I B 

pour Radiante 12).
Entonnoir lustré de Radiante 31 

(N r' 45 19 pour Radiante 12). 
D errière d'entourage. 
Porte-bouillotte.
Vis de fermeturo- 
Boutor.
Clé de fermeture.
Tige pour porte de chargement. 
Tige pour porte do cendrier, 
Tige pour porte de façade. 
Brique côté dro it.
Brique côté gauche.
Brique de milieu.
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5 H  H t 1 1

H "  D fS r C H A T lD h l

tS  C lé  de cen d rie r e t dû décendrage, 
l î  Un te .
20 M in ette  de clé  de buse.
7 i  T l fe u e  pour g rille  lu  fra ie .
27 C lenche.

4 1 235  C o uvercfe .
4 6 5 2 6  Porte i  ml a i .
4 6 5 2 7  C ontre-porte  .1 ml cas.
4 b l i a  C ad re  pour perte  1 irdeat-
4 6 5 2 9  Perte  de cendrie r.
4 6 5 3 0  Co  nt re- porte de cendrie  r .
4 6 5-32 C l ip t l  de eh » retint! n i .
4 6 533  Cont ne-porte pour c lapet de charge

ment.
4 6 5 Î4  C jd rç  du clapet de chargem ent,
5C06& Poignée pour clapet de chargem ent. 
5 6 3 7 2  C rochet pour po rw -çendres.
5 « 9 ?  4 Ven toute.
S74 4 3 Tê te .
5 7 4 4 4  Façade.
5 7 445  Loquet de Verrouillage.

K -  U t  K G  N ATI OU

57444- O m trc -g llis lè fe  pour loquet de v e r
rou illage.

5 7 447  Bouton de t ire tte .
57440 Côté gauche
5 7 4 4 9  C ô te  d ro it.
574 50 Bavette ,
57 451 fcéser vol r,
574 52 Fl.i(t|ue avant.
5 7 4  53 F la ïque a rr iè re .
5 7 454  Séparii-nft in térieure  récupérateur, 
5 7 4 5 7  Fond de ré se rvo ir .
5745 B D e rr iè re  de récupérateur.
57459 G lissière.
5 7 4 6 0  R écupérateur.
5 7 4 6 2  Vo let de bute-
574 64 C lapet de nettoyage boîte â fum ée. 
5 7 4 6 5  Plaque Ind lcatrice-m arche de feu.
5 74 6 6  Pare-te fidru S la téra l gauche.
5 7 4 6 7  Pare-etndres la téra l d ro it.
5 7 4 4 3  C o nd u it d 'a ir ,
5 7 4 6 9  Applique gaucho dessus g rille  latéral le.

-  35a  -

H “  D E S I G N A T I O N

5 7 4 7 0  Ap p 11 q de d ro ite  dets us g rille  I it é n ie . 
574 7  1 A r rê t  du clapet de chargement.
574 7  3 P an e  de f ic t io n  de c i t é .
B 7 Q 4 3  G r i l l e  la té r a le  g a u ch e ,
8 7 0 4 1  G r ille  la téra le  d ro ite ,
8 7 0 4 4  G r ille  de fond.
0704 5 Support grille de fond.
? 2 I7 B  C lap e t ob tura teur.
92 129 D e rr iè re .
9 2 1 3 0  C e n d rie r,
9 2 1 3 3  Entre to isa .

[20017 Tunnel-
12003 S B nq ue  fond de moufle.
f 2 0 0 3 9  B rique récupérateur.
13 7 0 2 4  Vis T . R. d 'ép au km en l 23 x  20 .
1 3 7 4 0 2  T ig e  de commande de tirage d irect.
I 3 7 4 0 3  A ve  de commande de clé de bu ie . 
1 3 7 4 0 4  P ivot,
1 3 7 4 ( 0 Vis T . I f . d'épaule ment 1 1 >: 17,
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A LLO U A  2

3
4
5
6
7
8 
7

10 
11
11
13
14

L5
16
17
es
19
20 
21

Façade.
Bouton coulisse de porte du 

haut.
Dessus.
Côté gauche.
C ôté d ro it.
Derrière.
Couvercle.
Fond.
Porte du haut.
Force à micas.
Porte de cendrier.
Louvctce.
Poignée de couvercle. 
Applique de façade.
Contre-porte du lu  ut. 
Contre-porte à micas.
Contre-porte de tondrier, 
Dessus de foyer.
Support de grille .
G rille corbeille.
G rille oscillante,

67 6

Buse.
Protcge-buse.
Plaque indicatrice.
V o le t de tirage.
G rille  de façade.
Bavette,
Plaque de p ro te c tion  de coté  

D e t G.
App lique de porte .
Tampon de chargement. 
Plaque de p ro tection  de façade. 
Socle,
Charnière de contre-tam pon. 
Cliché de fe rm etu re . 
C ontre-tam pon de charge

ment.
Ventouse.
Vis de fe rm etu re  do Radiante. 
Rondelle amiante pour tam 

pon de chargement Corso. 
Rondelle bi-métal pour po i

gnée.

-  îé  a -

777 b 

777 c

777 d

938
4571

A
C
D

1 D
2 DG

G
F
X
X

Petit bouton de 6 mm.
Tige fer rühd de 6 x 2 1  0, tige 

de t ire t te  (courbée).
Tige fe r rond de 6 X 215, tige 

de couvercle,
Tige fe r rond de 6 X 240, tige 

des portes du bas.
Tige fer rond de 6 X 95, tige 

des portes du haut.
Poignée porcelaine.
T iro ir .
Clé d'appareil.
Anneau de Ccrcs.
Béquille .
Brique côté droit (bas).
Brique du haut (côtés dro it 

ec gauche).
Brique côté gauche (bas).
Brique de façade.
Brique de buse.
Brique du bas (derrière).
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4 1 03 4 4 1030 Tampon de c fr irg tïft tn t,
A 1025 41031 Cont re-tamp-^n.
4 1 012 4 1032 f'bquê f iv it lo n  timpo-i de charjnrnenc
46 1 04 4 600 fi Pflirta de cendrier,
4*105 4 6 0 9 Ï C p iu r t-p a r t*  tfn itnd rla r.
46110 4 b l l  3 Porte A mka».
46211 + 421 + Cüuitrc-porcn it micas,.
4 6 2 E 2 4*215 Cidre pour püri+i a p i la i .
4 62 09 4 6 2 1 * Monofrpifirtiù,
56610 50620 Dûulft pâlgrtAa
50621 50 63 E 6<uuEün de tire tte .
50012 50622 dflncbe.
5b 1 £ 0 5*160 Volai de buie.
is.114 5*276 D erriè re .
563 1 7 5 * î ? ï Socle.
5 *3 1 6 5*2 7 8 L iv . l l r .
5*310 5*276 R Aïcrif-Gdr.
5 * î f lD 5*2 0 0 CI Icane J e ttu i ■nLèrlc.ir de rè ier»o lr.
5 *5 2 0 5 *26  l Brique.
i* ÏO J 14743 Crachats pour b r.q u ti.
5 *122 5*205 CH.la.nc coup de feu d r fo^idc,
i$ 3 B 4 5*206 O&îc-C 1  I jli li là /Ê  d f  gr|l|g ï dr- faurcPfc.
5 *2 0 7 44747 G 'ii-jA rc dn grlMas do lourd ie .
5 *2 0 9 5*239 C k r d 'ip p irg ll
5 *321 56296 Fond da cendrier
4 *32  + 5*27  1 DemArù dfl b v »  îc iIoeïo.
5*325 S 4 7+ Ï 'C'I «Jèrg de btisa- tu lù itu .
5*326 56293 Bute eu lo t  ce

O R A  1 O R A

5*2 9 4 56194
5*2 9 6 i * 2 9 *
5*32  7 5*2 9 8
56320 5*2 9 9
5*100 5 *3 0 6
56321 56303
5*2 9 7 5*712
5*73  2 5 t7 1 0
567 3* 5 *7 3 9
56732 Ifr ï+ D
5*711 5-6741
5*735 56742
5 6B99 5*0 9 9
5*507 5*9 6 0
56994 5 *9 9  4
Ù 76I0 B 7 00 4
â70 1 1 07005
E 761 3 07006
670 1 3 0 2  0 0 1
670 1 -1 + 7DÜ3
UfGGT 87009
9 0609 9Ü 6I0

54733 5G73Î
56743 5*7 4 4
56890 56 89B

S7a -

D É S IG N A T IO N

B u li-
• ijncccc pOiir -clef de butu.
S'ir c.*é mi.! r<-j pour ul'Mrd. 
Pï-ro-ccndrei pour purin 1  rnlo.E 
Plaque firme du ipç|«,
Peciice- Livnlt-c-.
TuyÉî-9 ,
Couvercle-
T ltc .
T itid e .
C û ié  gw jche 
CfltA drnic
Plj-qMCïses do flXklld.-l dùi lu U HJ,
T r a v * n e  du fiociiioA 4 m  tu b ei. 
Vente js t .
G rille  ia r bùl.ln 
G r il lu clu Épnd 
G rille  t lr c itc .
Support pour gririe dlg fon-d. 
ü r ij la  iFn fj<c,
Support pour grlMa do (ace.
G end r. cr.

SUR DEMANDE
‘■1nr,e“.te de clef de bu jio 
Derrière dvnallFé.
H squnlin indi .-41 ne#.
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D Ë S I G N A T I Q N

Si Collerette.
325SÛ Bouc file té, longueur 35. 
32569 Tube à gaz, longueur 420.
“f l 065 Encadrement tête.
4 IÛ 66 Encadrement couvercle, 
d J 067 Applique dg couvercle, 
d ! 06ÉJ Porte de chargement.
-11069 Contre-porte do chargement, 
4 I 070 Applique clnpetdc charge ment. 
46 I 60 Porto extérieure.
46 I 6 ! Porte à micas.
46162 C o n tre -p o rte  à m ita i.
46163 Gonds porte à micas,
46164 Porte de cendrie r ex té rieu re
46165 Porte de cendrier.
46166 C ontre -porte  de cendrier.
46 1 67 Gonds porte de cendrier. 
46163 Porc? de nettoyage.
5003 I Clenche.
56547 Socle.
565 4 B Façade.
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5654 9 C ôté d ro it  e t  gauche.
5 6 5 5 0  D erriè re ,
5655 I Tète de réservoir.
56552  Corps avant.
56553 Corps arrière.
5 6554  Reçu pé rat sur gauche.
56555 Récupérateur droit.
5 6 5 5 6  Boite à fumée.
5 6 5 5 7  Pièce G. séparation chambra

charbon gai.
56 55B Pièce D. séparation chambre 

charbon ga i,
56559 Fond.
56560 Buse.
5656 I Clé de buso.
56562 S upport g rille  de fond gauche.
56563 Support g illle d e  fond droite.
56564 En Cretoise du gueulard.
S 65 65 Boite de glissière de grille .
5 6 5 6 6  Bavette.
56567 Ventouse.

— 38 j  —

56563 Cache boîte à fumée.
56569 Bouche de chaleur,
56570 Manette de etc.
5657 I C lapet de buse.
56572 Clé de ferm eture ,
5 657 4 G lissière de g rille  fourche.
56575 Bouche de chaleur dro ite.
56576 Bouche de chaleur gauche. 
37026 Grille de fond.
37Q27 G rille  fourche.
8 7 02 8  D em i-corbc llle  gauche.
87029 Dem i-corbeille  dro ite .
9 I 7 I I T iro ir  de cendrie r.

137226 Tige ronde de 6 ■ 180. 
137232 Tige ronde de 6 <210 .

A Tige de clé dg buse,
B Coude D. F. pour tube à gai, 
C Rondelle amiante.
G Ecrou,
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I D fUU Ï.
I A  D câ lU l Spécial p i  j  • ttfe I 3 A  Ji b jr r r  ra n iq ijr -

■h h ).
3 f lo t te .
J Dessus de lour-.
4 Cadre do volet rfo tirage.
5 Vo let de cirage.
6  Support du loyer um veric l.
7 Gâté drôle de foyer universel 
ft Côté ç iu c ïi t  de foyer universel
S Plaque du protection de c ité .  fuya* un.lverj.ql,

10 Cadra four.
I I Cadre de prise d 'a ir.
1 2  Encadrement de buse.
1 3 Tampon de chaudière
11 Tampon d« (4.
17 Cadre coup- Je-Te n foyer.
■ 8 Cadre du porte plejnn
19 ftunifo lfo de 19 - 14.
20 Porte de cendrier.
2! Charnière de valet de L(ra£« dieu*!,
2 .1 Cadre d'êluve.
2 3 G rille  A bois.
3 S G rille  4 charbon
24 Farabale avant peur grand pot ovale
27 Al 011411 de foyéf* u rtivo rir l.
2-0 AjEgite arrié re  pe tit foyer avale.
3 I Anne.su de ni-anueuvro de voler do i f r j f u  direct.
34 Tampon dn bine.
35 Dose.
37 Colon ne piad.
3B CJharn^éTq tou rillon  do porte.

M“« D É S IG N A T IO N

43 Cadre- porte coulis.se da prl-va d 'a ir,
4? f-h necce de vo la i de tir-s^ç ,
5 2 A i i i c  de porte die loyer unnranel.
55 Pari bol e arrié re  da loyer u n iv rr ir !
56 G rilla  ihacia.pi.ii rfq foyer universel.

Û Porte cadre pour coulisse do prisa d 'air.
43 Support da rampe Contournante.
4 S Porta à m it» .
44 C o n tre 'po rte  à usinai
70 Secteur de tour.
74 Support In férieur de foyer avala.
75 iToté igt-t&tê g iu d u j dp foyer ovale.
76 G A'totl-e cav-cho do foyer av ile .
77 0  Ailette- droite de foyer evds,
7 9 Support tu-p-éripur Or foyer ovale,

r-uve-r nv.iln pec.t It-odele.
RI Plaque de protection de côté da loyer a v jlc . 
85 G rille  de foya,r o-t j Ic p-otït modèle,

! dû Pied q r r i ir * .
I £9 Support de rampe d ro it.
(70  Support de ramp-r gautko,
1 1 1  Plaque do protection de façade-, foyer un lvcno l
4 30 Tourillon  fendu à méplat.
5-14 A ùn ik jlA  dsniéu.
L f i9 Panacha.
5 69 bLs C o uve rte  de pana-the
7 7 9  Tlgç do volet d« tirage- direct.
79 I Gouion Tendu de ? ■ JH 
94 1 Foiinéû bl-métal.
942 Tube de i l  Û mm.

I0Q7 L iinn de rassort; de 115 mm 
I Û91Ï Tvbo on b h me 1 al da 5 10 mm.

N «  D É S IG N A T IO N

M 8 2  Tube en b l-m éia l de 39S mm.
4 (0 4  Colonng.
4 IL  7 Y arp-iï da pr£se d'iEf,
4300 Façade.
4301 C ù t i d ro it.
4301 C ftté  gauche.
4 347 Coup-ifo-foo de façade.
43Qft T iro ir  avec renfort.
4309 Chaudière.
4310 Renfort de façade.
43 £ 7 TfiLc a p îtK ie r ia .
43 I S Fùnd de Tour.
* 32 I Chicane..
4 324 Équerre support d« foyer de tâté.
4326 Éuuirrxa Im ita 4 fumée.
43 3 6 M itre  avec clapet.
4 4 0 1  Appi.qun pour tro-u de chaudière.
4404 Applique (lour îrçiy de cuisinière i-krri tiiSudlér#, 
447S lam pan fond d *  lo u f.

17 620 Panneau de loyer.
12  621 Panneau d *  cendrier.
J Î6 1 3  Gontire-rporce de foyer,
■ 2624 C ontrc-por- a de cendrier avec renfort.
I 2 ( j] 0  Panneau de four,
11-63 i Panneau d'étuve,
12632 Contru-porse d r  four.
12633 G ontremporte d 'étuve.
3 1000 Robinet de chaudière. volant bakél-lte.

D Capsule de la iton de 32 mm.
F Boutons u n i  tijçc

FF A rrê t -da porto de foyer ovale petit m odiln.
H Clé do m itre .
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\ ü tH U i.
3 D Ffoltù dre itc.
I G  Flotte E>udifl-
3 Dùüui de four.
4 CxJ 'é pour volet de tirage direct
5 V o l*t de !irà fic direec,
fl Support tn lèrlaur foyer ovale p-crlt modèle,
7 Support tu  pc* leur foyer ovaia périt mr..‘ , 1.;,
B, Suppcit de loye/ ovaln gfanif modèle. 
r' S<f*rp(irtn r t  parr-fo U do cfitHfr,

10 Cadre mobile de four.
11 Encadrement do buse pour derrlèr-ii.
I l  taisipoh de chaudière-,
U  T jm p in  die 14, i f f l #  fo rfg j
I S Cadre de part* de foyer,
fé  Allonge de derrière,
I 9 RondcUc d □ 19 :■ H .
I I  Charnière de volet do ilr j.g r  dire cl.
1 *  Ronde!In de 14 > 19 ié r|*  fo rt* ,
7 à Perte  j  m ien ,
7-6 C ontre-part* à m itai.
19 Allonge de foyer ovaia grand modèle.
1 I AnriLiu [£r miliOS-uVr G du va lu t d f  c I f  — pn■
jN  Tampon de buao.
35 Bute.
3? Cefone.es.
4 1 D A il:  rtc drû.Lc foyer ovale.
47 G  Ail-.-iic gaurha loyp r OVa.lv,
49 Bouton de volet de tarage direct,
fl 3 Support, de rampe ce htour rion-tù.
V C A rrê t dû p e itr  de four.

N -  P Ë s it H A T r Q r i

80 Petit foynr uvaSe i  nervures,
y S G rille  de foyer.
9D Support de foyùr n n lv g r ill.
9 S Côte d ro it do foyer universal.
91 Côté faucha de loyer universal.
’ï J Allonge du foyci u m v c rv l.
94 T f  p e rd itio n !; de p-rliu d 'i lr .
9 5 Gii-da ta  jlisse de prise d'air.
96 Coulisse.
97 Cadre eoup-tfe-feu p ç / w  d» foyer.

I DS G.-ilIrn H g çgndriar,
I D6 Cadre do charbonnier
107 Cadre fixe do four.
I I 7 Support do rampa d ro it.
I ÏQ  Support de i .impa
132 P lii|iic  ifu p rpuctfon  de foyer universal, 
l!iD  C n Ifo du foyer ovale,
I 5 R Ptèco do bout de foyer universel.
IflO  G rille  i  ho-jNe do fond.
I fl L G rille  \  houille- de Ixte.
I f l l  G rille  a buiî. iln foyer unlvirvtll.
I F.D ï  Grand foyer crala à nervures.
4 I 6 Tuba b^rnécal de 4 5 *  m iti.
909 Panache.
9 09 Lia Convertie di: panai Hç.
941 Petite p tr if ia it bhm êuî.

1069 Rouleau bols.
IE 9 I Tube bi-mètdii Je 6 >‘ü min.
1*91 Tubn bl-m ésil de 720 mm.
4 C f S N itrn  compté».*
4 007 Équerre ctaé support de foyer.

— 40 a —

N »  D É S IG N A T IO N

40B6 É riucr rc de bu’ tC do Idriién,
4 107 C .y 11 r r re d'n ifrau-dié-ra,
4 102 Louh-dc-fcj «le chaud fora,
4 IÛ4 Colonne,
4 106 T iro ir.
4 7 s 9 Brida pour tampon d« culifolArg sans chaudière.
4 394 Panneau de four,
4 306 Pannnnu dn foyer.
44 0 D Contre-porte do foyer.
4 46 5 Façade.
4466 LiûLè d ro it.
44 6 7 C * r |  axudhg,
4 4613 Panneau de charbonnler.
4 4 67 Faon a au do cendrier.
4470 Bac com iilet.
447 t Contre-porte du four,
4472 Cüntrc-p^irE* de ch.irt-gnp.lar'*.
447 1 Contre-port? rf.g cendrier avec renfort.
4 4 75 Tampon fond de four.

3 1000 Robinet de thaüü.èra t ice  Isola nu .
A  Tùle 3 p ltlise riù .
U rnr.il du four.
G Applique de chaudière bl-méral.
P Applique de façade en b i-m é u |r
C Cfè de b u u ,
F 0 putpn do con-dHer.

EF A«rôt de porte de foyer.
G Chaudière tü le émaillée.
H C ip iiilu  pg-||r b^p tun i ifu ri;r,i|rlp r ijt pur» 

plaine

104



CU ISIN IERES T. A. 4 et T. A. 4  biiS
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iù-14 J

J l H i !ÏÉ,I 0
H llï + l.ffci II—-r

t e s
93*1* i. VS ̂ 4

o£5 lG  Na t io n  
C U IS IN IÈ R E  T , A . 4

9 I C OU FLoLI -ial b cjij.
31 GDI MUj ii i îq  da robinet j, m u  
4 1306 Ren-deili 1 9 * 2  4.
4 1009 Rondelle 2 4>: 19.
4 i f l I 0 T im poft dp I 4,
*1019  ï im ft t in  do chaudliru.
41Û2Û Tampon da b t i i  
4 I Ï0 0  Dcisui.
■4 S ■ 0 Z Flocet! de r ira it* .
4 1204 Mutin du gauclia.
4 1 1 2 2  I jm p c n  de lu rd  de Tour.
4&2J6 Coiürà-i'ür Lu <J* foyer.
462 17 Ccn’.rc-pfi-ç# de cendrier 
4û2 3È C.prH gauche de perce dn four ét-um 
4è239 C-ï.dTe c liin irè ro  d« porte dû ttjzir, 
46240 Cadre Chs.rJil?-rn do porta d'à: jvj; .
4 6241 F 'jr iiu iii da foyer.
46244 P in rn n  de rendriar 
46246 H innrju  de iour.
462 4 9 Pa.nn.34-U ü'étuve,
462 52 Contre-parta de four,
467&5 C on tre -part* d 'fi’ uvc.
46272 Gond droH dn porta de fp y r et éïuwù. 
4 6.166 Cpntre-poldï da pcii-cv d'à four.
4 KÜI9 Ressort 1 boudin
50033 Peffinée dq levier de p-risa d'air,
5 0049 Boucan de porte..
5Û&49 Poiinéo de paria,.
SQP61 Polgaie Je ir jjio io v rn  da w rio i de H ra |i.  
5204 1 Sup^a-it de fo/a** ovale.
S2Û42 Allante arrière de foyer,
6264 3 A llo u a  de ■loyer « v ile .
6704 4 AjleLte da luygr ©Yale dro ite .
62045 Â ’ Ieicq d r foyer ovale ra u tlir  
52Ü4D Crdïe de foyer ov ila  
S2Û47 Grand foyer awafe.
&1Q43 Support in férieur d« foyer ovale

^ -a
tPPJ» tfliHl

cra
l « *V à

C S

*Mit 44lee 4e* i .
N - ' D É S IG N A T IO N

r  *  Support supfi rfeu r  de foyer av j lu
5 2D50 Gn-llü dû layr - ovaJc.
5 ÎD £ I Petit fdycr ovale.
5 302 ! G rillé  a liaii.ille.
5 3 022 G rille  1  bols.
530-j 6 Support de fa-yar niltate.
Si 3 0 1 / Protège côte.
■S>305S Côté circuit do foyer.
53059 GÛLà gnuche da loyer.
S306Ù Allonjte de foyer.
SÏÛ6I! Parabole jr r l^ ro ,
63064 G rille  de devant.
51065 C id re  cou p de feu par^ i d* fa fer
56 I 94 Rnj.a ovale
S65 37 Cadre de p riip  d 'air.
5 6 5 3Û Volet de p r!ie  d'air.
5 6 6 5 1 PfiquQtta Indicatrice- d t prim  d 'a ir.
5 6 6 B b A n rr j. il de COOirrt^nde de vole L de CHrjfq. 
56792 Soin tournint-v-
5 6013 Pied ifiour appareil aur pledtt,
5631-4 Enciilreir).nnt do b.jtc pour H-nrr.érp 
56015 Coullt-Hj de t iro ir  camlnar.
5 6 6 1 / D oïsu-s de four.

J fi C id re  de volât du iira .511 dlra-rt.
S6B3 9 Applique «la p.mf de façade (sütluj.
5684C Applique de pied d ro it ( to tln j 
568-11 Appliqua de pM2ii £in«:ho JtGtlc/.
563 4 2 Pied fpour apparull ju r  sotlaj.
563 43 Support de daislerj 
56844 i&Iu cU|;àrc de four.
56913 Support de Uafr-a ?.
S 69I9  Suppart de ij*rre  dro it.
6 6575 Suppart da b-irce coudé.
56996 lJ!,èen coudée de fistiiiar» de barre.
56999 P-éca de fljcati-u-n de b-arrn 
6 / 0 H R Coup de fau dn façade.
57009 Volet dn Llrane d recc.
57 123 llu%n dfi fou r.
57 572 Çldcann da dcuu t dia f&ur.

isr
fM lf

tl.~9.fD

N -1 DÊ£I G N A T IO N
'JD6 7Q Ftnrrc avant.
9 DS 7 5 Côté ürnic,
93S76 Côté rautlio .
905/7 fiç-Ld*.
■90*3 SO r ï r o lr  condriar,
9C3S] Support de loyer (audio.
-Î3 5 3 Ï Pood da four.
605 f l4 Éq -uerru de G xjuic-n da cid ro du vo!k  da

direct.
9Û635 rncre-deuM do d ou d ié r* .
90 5 D6 Clilcano da faAd du four.
505 D 7 Gpr«4U4.
9Û5SH P trr lê re  {c ircissoï,
90139 Fond îcarcaitnj.
90590 Dcisu* il 'r tg ve  fc jrca iïe f.
9050 i Ç ül4 ïju ch u  de four 
VDS92 Côtà do fou r d ro it (-tirca-iïa).
9 0 3 9 3  D errière de Jour feafcusc).
5 0594 Gu-lde-caiiidlrBT iatichoi 
9059 6 r_u-: 1 p do feu do façad-u.
MÜ6U I B-ïm c  d<e tâté.
90602 Opsi^nr.
9 0/.70 Chaudière.
9 067 | Genie-cc-itd rek dr-o-jt ifcarcass-t}.
9 0637 Volet rw da -rd t
906B3 f-qunrrc protigB'ChjudJàra.
9 0 760 Lnviar da p ritc  d 'air.
907 96 Trlnfcic da va|at H~- ïiraau.
9 I 696 H irrfcn* pour appflaua da chaudiéra 
91799 Appliqua ca chiudière.

I 370*7 4 G listiè fd d ’àtjyclrK du fnur
137133 Ax« de |4nd  ifa porto de four e t étuva.

CÜISJNJÈRE T. A - 4 Bîi
Mpmo nomencliEurn qua cf-darsus n u f  l«  pièces suJv inu i ; 

4 I I 2.Ë Gaïiut.
9 0 S 7 2  3 j* r o  a v a n t tô le  c h ro m è o .
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CU ISIN IÈRES E. A . I, E. A . I bis, E. A. 2 et E. A. 2 bis

Ë .A . 1 È.A.2 D E S IG N A T IO N E- A .  1 H A ,2 D É S IG N A T IO N E *JU E u A .l

31007 Ï100Z Voient de robinet. 5 3Q17 53027 G rilla  ix jr t ï , 57553 57551
3 l-OfliS 1I005 Po Di net. 51D38 530 )0 G rlll 'i i  charbon. S7554 57556
4 lflflû 4 1 a a a Po-iiiûLù du 1 90. 53029 53019 G rilla  k bedi. 5755 A 57157
4 1 0 0 » 4IQC9 Rondelle du 24Q. S 6030 56O80 T .i iipun. da n t t fO y i| t 90 ! B î 901 B3
d lU lî l 4101 a Tampon de H 0 . 5608I 560 8 I C h irn lérn  pour d¥. 98367 903 67
d l0 5 | 411051 T M da bülA. 56IO0 56109 Anneau du volet de tirage. 90363
4ID51 41052 Tim pan de Chaudière, 56491 5649 | fu-nd 90376 90375
41194 41194 PeiM iL 56493 56493 C ité  ESU-thC in  fâur. 90667 90667
411 (0 4 1210 flo tta . 56494 5649 4 Côté d ro it de Four. 90669
46 HO 46 1 40 C h ir.n iè if do pùi Le de Ttiur. 56495 56495 Vo lâ t de tirage runve.rié. 9Û674 90674

46155 Cand mnEill'ij de porta d'étuve. 56496 56496 ÏJnrrlàra de fçiur. 1Ï7 0 5 9 I3 ÏD 5 9
461?» 4627 9 fo r te  dn fa-ycr. 56497 5 6497 Soin de four. 13 709 J
4 626C 4û lÈ 0 Parte de four. 5649A 56498 Dessus de four, 1371 18 1371 18

45701 F-orse d L 'iuvi. 56499 56499 Coup die feu de foyer m ixte.
46202 Go n i fixa île pârt£ d'étuvii. 56SÜO 56500 Volet de tirage direct.
46253 Cnn iTH-polit pour p-ôrte d 'itu vp 5660 1 566QI Ëiilü. i  ] IC  I M  1 £  p  I46344 Contrcrportn d'étuve. 565 37 56537 Cadra de du pvjri* d 'air L U n m l t K I

46347 46 347 CüM fe-porc* da loyer. 5653A 56538 Vole*. dn p rito  d'afr.
4 B 020 ■RpTi-tJ-rE da cnil ta d'éVu-B. 56626 Guida gauche de bat- M êm e nom enc la t

A0039 50039 Foiinée du viSlpt de p riin  df'aiir. 56617 Guldn dfOdt du liât. v in te i
5Ü04H 50040 Bouton dn parte. 56634 56634 Coup dn Feu de Foyflr «traie

5004» folgnàe de porte. 5665 1 56651 f'Iaquettn Ir.dlcacrlcn de marche. 1 b i t 3 b l i
S2IÎ3H 52025 Fïra&plq avant ps>üt I t î jû f  ûVâ'B. 5667 A 56676 ÉU[ère de four.
53031 5303 1 Support de foyer. 6 6 9 lf l 56918 Support d ro it de r jm p *. 41 195 41 195
53032 53032 ■prexège côté. 56919 569 19 Support gauche de rampe, 56975 56975
53033 53033 Cûïé giutihfi i l r  fû jftf. 56968 I lia d e  da bat. coarlxinnler 5699B 56990
53034 53034 C ité  d ro it dn foyer. 56969 56973 Derrière,
5301S 53035 Parabole) arrière. 56974 fond  d'étuwa. 'J Dû 7 b 90675
53036 53036 Allât* ge de foyer. 56999 56999 f'ièce de fixation barre droh-u 9 067 fl 90 6 7 E

D ÉS I GH A T lQ H

faça-d*
Côté fauche.
Cét-4 d fü lt,
T^rnpan t|n fond i f  Ipyr
Chaudière.
Lhe charbonmer.
T ire lf  i  e iid tie r,
Lqviâr- mnrirfii de p r it *  d'air, 
Flaquottn bride ressort.
Ëkifi e ÏV1AE-
T ringlq il n vrglBE. de Lirjgc.
A un -de porta d'éLuva,
Eutén de fnrm ntura pa rte r our

Dessus i f o l f  .gravure 4 1194).
Support d *  rampa ti?n Lg u fns nï*. 
Pièce de fixation in  rampe conlQU'*' 

n iâ t  a.
Bar re s.vint (vo ir gravure 90674). 
Barra latérale

-  42  s. —
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CUISIN IÈRES E. A. 4, E. A* 4 bis, E. A. 6 et E. A- 6 bis
■;is:z:ir..iu.- Lazr^

1WD7

1 . ,

aniiiiinnilH - i * '

U t: Z. . "  -J

' O  .... ; ____i

m
joli ©

1
43Û2J V/ÙIA Ï0S44 565Ü

U A .
■lu 469Vt r-D J

4t 3H +SJW £50451

- ” ■  U n
I3TKS m s  r  5J0» <P*?a 5101» Sf,JI|

iJ-Jutil IT7M8 W57i “lü&H
E-A.4
3IOOQ 
3 tOO I
3 1*03 i  I d-7î 0
4IQ09 
41010 
* I 0 ! 7
4 I ü 2 D 
■4 I -0 ' 2 7 
A  I 102 
4 I I I I 
«i ig? 
u n i
46117
46138
4613
44131
44133
4417 t
44373
44274
46175
4 6176 
46350 
4302? 
50037 
100 3a
5 Oo+g 
s 004? 
52COE 
5ÎGC2 
£3004 
£1009 
510 (0  
51012 
53061 
52061 
51043

E.A.â
2 1000 
3(003
a moi
4IO0B 
4 P0Ü9
■i r o i p
4 I 0 1 ? 
4 (0 1 0  
4 I0 2 Ï  
4 i lûg
4 I 09? 
4(201 
461 31 
46127 
16128 
4613 | 
461J? 
46333 
44171 
46229 
46130 
46134 
4433S 
46350 
40019 
50037
L'ÜG 3 r- 
S0040 
6004? 
S1Q0I 
i2  0 0 ï 
52004
5 2009 
5 2 0 Ï0  
51011 
62061 
£10 6 2 
43063

D É S IG N A T IO N
R»>b'irtBC_
R n fldcMô bl-miçal 
Volant d« rn binée.
T'O nd r l *n de (9.
flertricllc do 24 
Tampon de i 4 ,
Tampon ü t tli*u d 6 r* .
Tïmsuiii d« buis.
Tjllftpo n pour Cil 11 lULiil cliaudlèra. 
Flotte d ro it* .
Dessus. 
floLCa camhp,
'..ür-tB-c porte 4 rûLlr.
Forte de fa>br,
Façade cendrier,
Co ns report# de Toyer.
Charnière porte de foyer,
Gonds maL'iiet Tour ui étuve.
Porte 6 rô t ir
l'urLc d r Lji.i r 
Porte d'étuve.
Contre parce lour.
Contra purtu d 'é t u i  
Gonds fï*e* b u r  et étuve. 
f te * i* r t  fo u r et étuve.
Foitnéa de volet de * l rAçu 
Païen éu de va le t de prise d'air.
Bouton.
Ffllgfté*,
Support de pot orale 
G rille  pour fie’, c pas.
f'bqüù i t r .  iupêr pour petit pot. 
Support c n n  d pot.
G rH k pour grand pot. 
p lique Ir iJè iù  supér grand ptw_ 
Petit pot o*»!e 
Grand pot.
Flaque d ro lt*  a «a ne ur ^raiiü et p tï. pot

W665 «5T2
E.A.4 E.A.6
£3064 81064
51064 42065
51066 52066
530 ] £ SIG 1 S
43016 530 1 a
£3017 53017
53C ü9 53019
£3010 5301Ü
S 3011 53 011
S 307 3 ü m
5 3023 5302 3
51024 53029
53030 5ÎÜJÜ
46000 56000
56091 56091
56T94 56 194
56444 564 f *
£6445 56445
56469 56460
56537 56537
5653B 5 «5 3 R
5665 1 5685 1
4 6604 5 660£
S 87 69 5 6769
56770 56770
56771 56771
56773 56773
56774 56774
54760 56700
5670 1 5873 1
5Ê/É6 56706
46787 56787
£6709 S67E 0
5679 t 5579 l
56791 5 679 2
56793 56793
56107 56771
56900 £6779 !

désignation
I'Ij ^ u® gaucho avant p r grand oc p i r>a( 
l^aqua i r r .  de circulât. poer p^-ui pot 
Plaqua arc. dn circulât gr^nd pot 
Supniart toyor m ixte.
C 4l6 ^aiul-.n foyer m ixte 
C ité  d ro it foyer mis Le 
Pambole errlèfc.
G rilla  basculant?.
G r I d 5 chlrbon 
G ril‘ u à bolL 
AMonco do loyer
Cfttè gau: l ir  li.iycr k rô tfr  
Supiiüri du loyer 5 r i - i r  
Ta tnpoi» d“étuve.
C h irn i if i:  rile S^inpop 
Buse.
ËciM.pon p a jr  trou dfl cha'udlir?.
Brida pour écuiipii.,
Vo let jj ird e  rû t
Cadfc de vnlet du prise iT i l i .
Valût du pr«e d‘i l r .
Flaque Indl cas rlc» fv if. ni.-ixuri. lanc|. 
A i  il U1U de f  cluv.i v c, rlir tirage 
Càte iu c l in  
Côté d iu lJ.
Pirid avant C*ucba.
F-ed m o t  croJL.
Pied arrière 
C6t4 d rô lt tfu Tour.
C6t6 gauche de four 
Volet de cirage 
P roche tôt-é,
Cù-lp fSuche d'itu>e.
P k f i gauche pour rô tir  
Clique toumauLû.
Protège çfltà â rôsir
Façade,
Fond.

— 43 a —

E-Jh.4 DÉSIC N A T IO N
S69IJ? £6776 D u rr lr r ii.
569 10 46 /B 4  d'écuvû
56911 467 0 ] Fond de four.
56917 567S2 De-ssui de fayr
5 6 9 l |  567i]î4 D c r 'iir®  an four
£69 I a 56?7â Se'u gl.Esiéra de fnur.
£69 !â  569 3 Supporc gauche de rjrnpu.
£6919 46919 Support droit, de ifartip*,
56975 56975 Coude rampi: <üntpi|T.an!e.
46993 S W Ù  Bride Fissafliian p. rampo ton ta-jrainte.
56999 5fc99v Hrirfn do f ix ir lo n  p. « jppart rampu. 
57069 5 7D69 Applique dû façade.
571 0* 5 7 (0 4  Coup da iuu du cfit*.
47 105 57 105 Chaudière.
Î7 ÎÛ 4  57264 Çhlcaon de dessui de l«iè.
5716L 47268 Fond üm bo'te i  fumée,
b7 i6 ù  57267 Applique de v-n'nt de tinge
£ 7 J 3 î  573 31 C û jp  du feu de façade f. m ixte.
57533 57433 C a jp  du feu de Tirade r. cv*|n
90 IBS 90G3 3 Tampon m ie  de foui
90 339 90 339 Bride comr4i-ta«npe,n ch^ddièra
9Dq'3'î 90499 Üuidn-nnndrui
9 0567 90 567 C h.TJiliérn
90568 9056B Cendrier.
9057 4 90 57 4 Rarrr de c ite .
9060 5 90605 T ré file  de niaficcuvr*i de prive d 'i  r
9S-66 5 9 0571 Barre ivn-.c.
90666 9ÛÉ66 T r ip ^ lt  de volât de tirsga.
9Û66B 90863 Plaquette pour ressort, fqur *s dïwva.

137086  ̂37586 ; Axa porte de tayû*.
I37037  I37Û35 î Axe d'n pa ru s  de Tour ut ècure,

C U IS IN IÈ R E S  E.A. 4  b l i  et E. A . 6 b it  
M.î3inu n o m e nc la tu re  que le» E. A , >1 «j| E, A . 6 sauf lu

p èCCSi 5 j i  v in t PS '
‘1 bis 6 Tel k
4 I I 11 ! 4 1098 
9&S70 9 0 5 7 |

D É S IG N A T IO N
Deirus.
Barre axanu
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CU ISIN IÈR E E. B. S

-1* 1 ?] CAI l î

W H l Ü

■ I 111 ?
H

-u oio
l l i  l ' I H I I I I «  in ,.jjl

il 1 d î t s i o i i

m  iiTt n T

5MSV

î  î  0 J 7 5 o l » 4

1 S 0 I I

S 4 1 9 Î  S l û l î  - I f i l J i î

@  ©  <5
J I  oo t i i d û :  s â i u Ë

SâïlU

MOriîj

t m *  » « »

r*_______________
I iZ T .T T ^ '.T T ^p 

Î4JÏ7
143-16 1 !7 {H 'JUOI-I 5 *9 7 5

>h h I
T t m  ïf(W 4 i i m

i 376-11 I 17056

6-0511 VUitQ j 170 1 z / -1 S 0 II  \ l  i7 f l< 8

E l
54-1 + 5 s m <

1 170-14
iS ^ i

s * 9 îa

ta G j

90208

iltMlUi—

S4447 

---------- -
-ieo 11 14-114

H " OÉSUJNflTlON

1 I 000 Robl net.
11001 Rondelle bl-inêtal.
11002 Volant de rob inet.
4100S Rondelle de ISO.
41009 Rondelle de 240.
41010 Tampon de 140.
41019 Tampon de chaudière.
4 1020 Tampon de buse.
4 11 93 Flotte d ro ite .
41199 Flotte gauche.
41027 Tampon pour cuisin ière  

chaudière.
41193 Dessus.
46054 Porte de four.
46059 C ont ru -porte  de foyur.
46065 C ontre -porte  d'étuve.
46066 C ontre -porte  de Four.
461 15 Porte de cendrier.
46116 Porte de foyer.
4612S Porte d'étuve.

N“  DË ItiN A ÏlD h N"

4 6 1 3 ! Porte & rô t ir .  53017
4 6 1 3 2  C o n tre -p o rte  i  rô t ir ,  5 3 01 9
48011 Ressort de po rte  de fou r. 5 3 02 0
4801 2 Ressort de po rte  d 'étuve. 53021
5 0 0 1 4  Poignée de porte , 5 3 02 2
5 0 0 2 7  Bouton de porte . 5 3 02 3
52001 S upport de p e tit  p o t ovale. 5 3 0 2 7
52004 Plaque AR supérieure F\P.O. 5 3 02 9
52009 Support de grand pot ovale.
5 2 0 Î2  Plaque A  R supérieure G .P.O- 5 3 03 0
52027 G rille  pour grand pot ovale.
5 2 0 6 2  Grand po t ovale. 5 6 08 0
52063 Plaque d ro ite  AV. P.O. 56 0 B I
52064 Plaque gauche AV. P.O. 5 6 10 8
52065 Plaque A R. de c ircu la tion  P, P.O. 56183
52066 Plaque AR de c i r c u l a t i o n  G.P.O. 5 6 I0 B
52067 P etit po t ovale. S61B9
5 2 0 6 0  G rille  pour p e tit  pot ovale. 56 19 4
5301 5 S upport foyer m ixte . 56 19 5
5 3 0 1 6  C ô t e  gauche de Foyer m ixte . 56196

— 44a —

DÉSIGNATION

C ôté d ro it  de foye r m ixte . 
Parabole AR. F.M.
G rille  AV. basculante F.M.
G rllle i  charbon F,M.
G rille  à bols RM.
Allonge de foye r F.M- 
G ueulard (pour tous foyers). 
C ôté gauche de foye r (avec porte 

à rô t ir } .
S upport de foye r (avec porte à 

rô t ir ) ,
Tampon de dessus d ’étuvq, 
C harn iè re  pour dessus d'étuve. 
Anneau <£c vo le t de tirage.
Boite i  fumée.
Volet de cirage.
Applique de volet de tirage, 
B-use.
Pied AV d ro it-  
Pied AV gaucho.
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CU ISIN IÈR E E. B. S (suite)

Ü
.

+èo5*

m
B ! i

i i w

tfüîii ïüîîîïïi r ....
ri.' f .i .'i. il. ........ .

■I I I TU

IM S)

W " D fiS rG H J lT IQ N

56198 fond de four.
56199 Côté d ro it de four.
56ÏOÛ Dessus d'étuve.
5 610 J Coté gauche four et étuve.
S 6101 Fond.
S62Û4 Chicane de tirage.
56116 Derrière,
56220 Côté gaucho.
5 624 I Côté dro it.
56241 Dessus de four,
56244 Pied A ft,
56245 Sole glissière de four-
56246 Plaque tou rnan te ,
56382 Protège côté foyers ovales. 
54384 Façade.
56426 Equerre pour tourillonnage de

porto d'étuve.
56427 Équerre pour EDuriltonnagE de

porte de four.

H-'* D É S IG N A T IO N

56439 Coirp de feir de façade F,M.
56440 Coup de feu de façade P.O.
56444 Écusson.
56445 Bride.
56468 Vo I et gardc-roi.
5647 i Protège côté.
56475 Côté a rô tir .
56918 Support de barre gauche.
56919 Support do barre droit.
56975 Support do barre contournante.
56994 Ventouse.
5 6998 Pièce de fixation de barre con

tournante.
56999 Pièce do fixation de barre droite. 
5753 i Chicane de dessus de four.
90 I B3 Tampon sole de four.
90208 A rrê t d'axe de tourillonnage,
90339 Bride contre-tampon.
90340 Cendrier,

— 45a -

K “  D É S IG N A T IO N

90363 Chaudière.
9Û499 Guide-cendres (pour côté avec 

porte 5 rô tir).
90572 Barre AV,
90680 Barre de côté.

(37046  Tourillon dro it.
137047 Tourillon tendeur de porte

d'étuve.
137048 Tourillon fixe de porte d’ètuvQ. 
I 37049 Tourillon tendeur de porte de

four,
I 37050 Tourillon fixe de porte de four,
I 37053 Tringle de volet de tirage.

G.P.O, signifie grand pot ovale. 
P.P.O. signifie pe tit po t ovale. 
P.O. signifie pot ovale.
F.H. signifie foyer mixte.
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CUISIN IÈRES 4 TR O U S O. A. 5, O . A. 5 bis, O. A. 7 et O .A . 7bls

N*> □ E: ÏECj N AT TON N * D fS K iE M T IO H
O.A.5 1 O .A .7 53040 53040 Support de iùycr.

530-11 53041 G6tè avant gau ch* d* Inyar
u a . 3 5304 2 C4t.é dru t de forer.

3 L Q-Q-0 î ia g f l Rh* ii-l-6 k «TAU. 5304 3 S JO IJ Parabole.
3(80 1 31001 n,çiruj«-llf lp|-ni-?l»l 53044 5 3*4 4 AIlhmizc de loyer.
ÜQi12 3 1 007 Valant de robinet 53845 5 3*45 G rilln  i| r  devant.
41010 4L010 Tjrnpon du 1 40. 5 3 046 53046 G riltn  a tlsAibun
4 1055 41055 RondaMe de 10C. 5 3 047 5 3 047 G rilla  A boli.
4 10 b 6 4 1056 RcnideUe de 2 2 t. 53040 53040 Coup de (au.
4 1057 4 1 0b 7 ltpr.de:1lt de 2 fi D 530*9 51049 Câtè arrière gauche de foyer
4ID5D 4 1 r 9 î F lotte  cïUfhc, 56245 5 6767 5 - n  ui^.iiÈj-e de four.
4 S 060 4 1 094 ■ irrp a n  de chaud 1ère. S6 Î46 56246 Plaque tournante
41074 4107 4 Petit tarripe-n tfo chaudière. 164 6H 56468 i7oiet t^ /da -rA t.
4 I03 J 4 103 1 Tampüsn d f  iJctiuTi d’ètuvC. $6515 1:5 J  64 Panade.
41083 4 1096 Dessus. 56518 5 67 5 > □«rrip rù .
4 1004 41092 f lo t te  dro-.te. 56519 56756 Tond.
-I l □ 9 9 4 1 099 Tarn|iü -'i dû bute. b 6 b 2 0 5D7J.S C ité  £aucha du fou*-
44151 ■16221 Contru-pHJî te de-foyer.. 56521 S & i l l CûLè drôle de fo-ur.
46152 46152 Contre’ porta h rftLlr. 54-522 56572 CbkaH« da d e ilu t d èCUL'h
46 F S3 4fc»5J Charnière de porta da foyer. 5 6513 56759 O üski] d-c four
46156 46155 E lu rr.1ère du porte de fo u r 56124 5676 1 Fond de four
46 1 b6 46 I 56 Garni do perte  de lour. 56525 SÈl-ib Cadre de volet da liragn Hirn. t.
46158 46158 Gond tfrd it de prnin de fo i^ r 56526 5676* Valet da tirage direct.
46159 46297 Contre-porto de four 56528 56528 P.nd avafit âiJChe
4 6190 46190 Gond E?lld-.i' de pontn dh faytir. 565 29 56529 p.ad iv j i r l  dre it.
4 6284 46290 Parte de loyer. 56531 567É5 Barra avant è-nahlèe.
46285 M l < r \ Farte de cendrier. 5 6 5 3 2 5 6 S J 2 Barre de d ro ite  érnjtlilè*
4È2SÛ 46292 F ur  te de fûU f. 5 fi 5 31 6 6763 tci*i8 de cendrier.
46287 4629 3 Porte H-nn-r d étu¥*. 565 Ï4 56757 ElU+tut d'û Lii ■ D.
46Î8S 46194 Perte fiiucKu d'ètuvc 56535 56535 Vcdat Ha re n ve rti
46289 46289 Forte ï  r6cir. 5 6 5 37 5 6 5 37 Cadra da v o M  il a pH*e d an
46405 J h 4 0b Charnière de porta d'diuve. 56530 l£ 5 3 |f Valet da prise d'alr.
464 19 46419 Gond de r-ort: d’ètuve. 56539 56 5 39 Culd4-<üAdir«.
40829 4 0*29 Ressert. de porta de four. î  6  b  4 ! 56 54 1 B irro  gauthe 4uu II te-
30026 b0D26 Cenirc-|!!j.quc fixation pclgn/p. s t i s i 5 6 6  b 1 Plaquette In d ka ïrk r-
50037 5 0037 Pni|n4e du. vuk-L de tirage. 56685 b*6BS Anneiu de ta n u r i’ i i?  du valet de
50038 50038 Poignée d f  levier d r cu'niii*e iie d* ilrage HlfCtt.

prise d 'alr. 55686 56686 Cbarnlèr» Ht wolui do t ira je  dirocc
50048 50043 Ifoutoi ■ de porte. b 67 09 56709 Chicane t-trur daïs^e d'èLuv*
500+9 50049 Foljcntfo de püirte. 56727 .56 717 A ik i ih  de foyer

— 46a —

1*777 
S6795 
569 *5  
169 I \S 
569 I 9 
S 69 71
56977
56978
56979 
i t v a o  
s t  va i 
56982 
56903 
5-69 0 0 
56999 
575 I » 
9 *1 6 1  
9 *4  lû  
9&$»S 
9 0 5 1 6 
■>0555 
^DLTU* 
90573 
-70*68

l Ï 7 0 7 Î  
A

54777
5*79$
5 6 *0 6
569 113
56919 
56974 
b 69 77 
56970 
54935 
54986 
5498 I 
$£90 2 
>0983 
50978 
56 799 
575 1 1 
90 (63  
904 ÏQ
MDblb 
905 ! 6 
90565 
9057 1
9 Q b 7 l
90669

137094
A

O i  S (« N  A T IO N  
Buse aval £>
lin itü  1 (üTi'ièb.
CHfeg-dlftrf.
Suppure dn rj- iipn  jauCh-ù.
Suppcrc do rtrnpw d ro it,
Support d * rampfl OOntMirninî», 
Cût-é dro it.
C û r* Rjucl-e.
Grande applique de laçade.
TeiKu ip p W *i*  dsi faÿfe4«- 
Pied arrière d ro it,
Pitili arriére f iu d ic .
GUs-T-ierf de vo-let ta rd e -r it  
|> tco da n-iiilc ir, hniJfB ta ntau ruante. 
Pièce de. fixation barrç droite 
C n irjh u  de deisuî de fo u r 
Tsrnpoit d r fond de four.
T iro ir  de candri*i 
Tr.ncle de vafoc Sa lira s*.
Levfor camrmnde du VffJnt pHs* d'air. 
Coup do fou de lapide.
Barre avant éhrûirtèé.
Barre la térite  chcon'id»
Flaque bride res-iort;.
A sc de porto do (oyr 
M itr»,

C U IS IN IÈR ES  O.A.S bis et O .A. T bis
Hlêreie rvom encla tum  que I n  O .À .5  oc Q JC 7 sauf

I r>| pi6c«l *i|LvlntCI :

O .A .
5 bis.

O .A . 
7 bis

D Ë S lC M A T lQ W

41 ! 17
90572

4 1 ! 1 fi
90 67 6

D « s-js.
B irre  avant ehromS*.
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TA BLE DES MATIÈRES
DES

SPÉCIFICATIONS DES PIÈCES DE RECHANGE

pour les appareils gaz, charbon, coke ou bois 1938

Commandes. délais, expéditions, etc........................................................................................................

PIÈCES DE RECHANGE POUR LES APPAREILS A  G A Z

A. M, 2-

R. B. 3 et H. B. 3.
572 et 572 P . , . .
573 ........................
314 . ...................
324 A ...................
2 4 0 .....................

J \ L JJI ,  tr

B. 1.............
......

3 a  

4a 
Sa 
6 a  

7a 
fia 
9a 

t t h  
I Sa
I 2a-1 3a

344 ......................
507 ..................
5uceula 03 I 0.. .
Mixte X. A. 6. ..
Alterna 6 I I i . ..
Armoires-support 6 4 9 et

table-support 143........
Mistitdio . . .  ........
Taragra...........................
Tlrcls 1 . . . , ....... „ ..........

650. support-é tagère 722.

I 4a- I 5a 
I 6a- I 7a 
1 8a- I 9a 
20a-2 I a 
22i-23a

24a
2 5 a

26a
27a

PIÈCES DE RECHANGE
POUR LES APPAREILS DE C H AUFFAG E A U  C H AR B O N , COKE O U BOIS

Poêle à bois V, A. 1.................. ...................................  28a Radiante l 2 et 32.
Pic u p 1 et 2...............................
Cheminées V, A. 2 et V, A 3 Allora 2.................
Areas i ...................................  31a Ora 1 et 2..............
Radiante 4.................................
Radiante 1 0 et 30.. ...................................  33a

34a 
3 5 a  

3 6 a  

37a 
3 8 a

PIÈCES DE RECHANGE POUR LES CUISINIÈRES A U  C H AR BO N , A U  COKE O U A U  BOIS

Stllem 3613.............. ....................................................... 39a
Toinon 8634..............................................    4Ûa
T. A, 4 et T. A. 4 bis...................................................  4 1 a
E, A. I, E, A. I bis, E, A, 2, et E. A. 2 b is.................. 42a

E. A. 4, E, A. 4 bis, E. A. 6 et E. A, 6 bis...................  43a
E- 5.............................................................................. 44a-4 5a
Cuisinières 4 trous O. A. 5. O. A. 5 bis, O. A. 7 et 

O. A- 7 bis....................................... .......................... 46a

-  47 f
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