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ULTIM
VIRTUAL

C O N D IT IO N S  G É N É R A L E S  D E  V E N T E

•  A C C E P T A T IO N  D E S  C O M M A N D E S . Les commandes sont acceptées sans enga­
gement de prix. Les factures sont établies aux prix et conditions du jour de l’expé­
dition.

Nous nous réservons la faculté d’annuler tout ou partie des commandes que les cir­
constances nous mettraient dans l’impossibilité de livrer et sans que ces annulations 
puissent donner lieu à dommages-intérêts.

Les engagements pris par nos agents ou représentants ne nous lient et ne deviennent 
définitifs qu’après notre acceptation et confirmation.

Toutes nos ventes sont faites à nos conditions particulières et générales, toute clause 
restrictive dans les commandes de nos acheteurs serait considérée comme nulle.

Nos marchandises sont réputées agréées en usine, connues de nos acheteurs, et nous 
n’acceptons aucune réclamation pour défaut de fonctionnement, la bonne marche 
de nos appareils ayant été consacrée par l’expérience de nombreuses années.

Si par suite d’une malfaçon, une pièce est reconnue défectueuse, nous ne pouvons 
être engagés au delà du remplacement pur et simple de la pièce en question, notre 
client se chargeant d’en assurer la mise en place.

•  CONDITIONS D’EXPÉDITION. Nos marchandises sont vendues prises et agréées 
aux usines expéditrices et voyagent aux frais, risques et périls des destinataires 
qui doivent, même si exceptionnellement nous faisons l’avance du transport, 
exercer leür recours contre les Compagnies de transport en cas d'avarie, de perte 
ou de retard.

Sauf avis contraire, les envois sont toujours faits en petite vitesse par les tarifs les 
plus réduits.

Nos fabrications étant réparties dans nos diverses usines, les expéditions de nos mar­
chandises seront faites directement des usines respectives où elles sont fabriquées. 
Le timbre de la lettre de voiture sera toujours à la charge du client, même au cas 
où une seule commande nécessitera, pour les causes précitées, des envois fractionnés.

Pour les expéditions faites en port payé, nous majorons le prix du transport de 0,50 
pour 100 par mois, pour intérêt de l’avance de fonds ainsi faite. •

•  D É L A IS  DE L IV R A IS O N . L’envoi des tarifs ne nous engage pas à l’exécution des 
commandes, que nous pouvons toujours refuser.

Toutes les commandes sont reçues sans engagement de les livrer com plè tes , e t dans  
un dé la i d é te rm in é , et s’il y a retard, l'expédition sera toujours valablement
faite.

Les c lients  ne pou rro n t donc, en aucun cas, se p ré va lo ir  de la  livra ison  inco m ­
plète d ’une c o m m an d e , pas p lus que du re ta rd  apporté  à son e xp é d itio n , 
pour la  re fuser s ’ ils n ’ont pas annulé  cette com m ande  pa r le ttre  dont il 
leu r a u ra  été accusé réception.

En aucun cas nous n’accepterons l’annulation d’un appareil s o rta n t de la  fa b r ic a ­
tion courante ou d ’une pièce sur m odè le , qui serait en voie d’exécution à 
réception d’un contre-ordre.

Lors même que nous nous engagerions pour un délai ferme de livraison, le retard ne
Eourra donner lieu à dommages et intérêts qu’autant qu’ils auront été préala- 

lement stipulés et acceptés par lettre.
Nous engageons nos clients à nous re m e ttre  leu rs  o rd res  d ’assortim en ts  

pour la saison d ’h iver ava n t le m ois de s e p te m b re , ca r à p a r t ir  de cette  
da te , les com m andes de ré as so rtim e n t fo r t  nom breuses que nous recevons 
peuvent nécessiter un dé la i de livra ison  d ’environ un m ois ou m êm e plus  
si les pièces dem andées n ’ex is ten t plus en m agas in  e t doivent ê tre  fa b r i­
quées.

Nous déclinons toute responsabilité pour non-livraison ou retard en cas de grève 
totale ou partielle de notre personnel ou du personnel de nos fournisseurs de matières 
premières et pour cas de force majeure : incendie, guerre ou toute autre cause 
entraînant un arrêt de travail ou de circulation sur les voies ferrées. Si l’arrêt de 
travail devenait permanent, les commandes ou marchés en cours seraient annulés 
d’office. En cas de grève donnant lieu à un arrêt de nos usines dépassant quinze 
jours, nous nous réservons la faculté de réduire l’importance des marchés propor­
tionnellement à la durée de l’arrêt.
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•  R E S P O N S A B IL IT É  D E S  C O M P A G N IE S  D E  C H E M IN S  D E  F E R . La loi
Rabier du 29 mars 1905 a modifié l’article 103 du Gode de commerce comme suit :

« Le v o itu r ie r  est g a ra n t de la perte  des objets à  tra n s p o rte r, hors le cas de 
force m a je u re . Il est g a ra n t des avaries  au tre s  que celles qui proviennent 
du vice p ropre  de la  chose ou de la  force m a je u re . »

« To u te  clause c o n tra ire  insérée dans toute le ttre  de v o itu re , ta r if  ou a u tre  
pièce quelconque est nulle  de p lein  d ro it. »

Un conséquence, les C om pagnies  sont abso lum ent responsables des m a rc h a n ­
dises qui leu r sont confiées, que celles-ci voyagent aux conditions des tarifs 
spéciaux ou généraux; et elles ne peuvent être exonérées de cette responsabilité 
que si elles prouvent un cas de force majeure ou un vice propre de la chose.

Nous recommandons donc à nos clients de bien vérifier les marchandises à l’arrivée, 
aussi bien celles expédiées sous paille ou en caisses que celles expédiées en vrac, 
le destinataire ayant le droit absolu de s’assurer du conditionnement intérieur et 
extérieur des colis qui lui sont présentés avant d’en prendre livraison, de refuser 
les marchandises cassées et de ne payer le port de l’envoi que si la gare destina­
taire consent à leur faire le remplacement gratuit des objets brisés ou à les indem­
niser de leur valeur.

Nous déclinons donc toute  responsabilité  pour avaries  de rou te , les d estina ­
ta ire s  ayan t seuls q u a lité  pour fa ire  v a lo ir  leu rs  d ro its  envers les C o m ­
pagnies ava n t la  prise de liv ra ison .

A V IS  IM P O R T A N T .  — Certaines gares d’arrivée, dans le but de se soustraire 
au paiement des avaries, donnent comme motifs ;

1° Que la marchandise n’a pas été emballée; les C om pagn ies  ne peuvent se p ré ­
v a lo ir  du m anque  d 'e m b a lla g e  que pour les marchandises que le commerce est 
dans l’usage d’emballer, ce qui n’est pas le cas pour nos articles;

2° Que le chargement a été fait par nos soins sur embranchement particulier, et le 
wagon plombé au départ; ces chargements imposent aux Compagnies les mêmes 
responsabilités que ceux effectués en gare.

Il importe que, pour bénéficier des avantages de la loi Rabier, le destinataire fasse des 
reserves précises et déterminées sur le livre d’émargement de la gare, et les fasse 
accepter par le représentant autorisé de la Compagnie sur le récépissé au destina­
taire. Au cas où il s’y refuserait, il est indispensable de confirmer les dites réserves 
par lettre recommandée et dans un délai maximum de trois jours.

Au cas où les Compagnies solliciteraient l’expertise prévue par l’article 106 du Code 
de Commerce, afin de déterminer la cause et le montant de l’avarie, il est indis­
pensable que le destinataire, dûment convoqué, se présente ou se fasse représenter 
à cette expertise et, dans tous les cas, nous en avertisse immédiatement.

Nous devons mettre notre clientèle en garde contre les appréciations de certaines 
gares qui, pour décliner toute responsabilité, invoquent à priori le parfait état 
extérieur de l’emballage, alors qu’à la suite d’un choc ou d’une manutention bru­
tale, l’emballage peut paraître intact tandis que le contenu est brisé. •

•  C O N D IT IO N S  D E  P A IE M E N T .  Nos marchandises sont payables à nos usines 
de REVIN, à trente jours sans escompte.

Nos mandats ou l’acceptation de règlements n’apportent aucune dérogation à cette 
clause attributive de juridiction.

A moins de règlement notifié dans les huit jours suivant la date de la facture, nous 
disposerons sur nos clients aux échéances des 15 et fin de mois.

Nous n’acceptons en règlement que des valeurs françaises bancables.
En cas d’avarie ou de retour de marchandises détériorées en cours de transport, nos 

factures demeurent valables et payables sans aucune prolongation d’échéance; 
toute traite impayée pour ce motif entraînerait les frais du protêt, sous réserve 
du recours que nous pourrions exercer à son endroit.

Tout règlement qui nous parviendrait moins de dix jours avant l’échéance d’un de 
nos mandats sera rigoureusement refusé.

Lorsque les conditions de paiement fixées ne seront pas remplies par nos clients, 
toutes les sommes dues seront exigibles de suite et les soldes de commandes seront 
annulés.

Tout retard de paiement indépendant de la bonne volonté de nos clients donne lieu 
à l’application d’un intérêt calculé à raison de 1 % en plus du taux de la Banque 
de France.

Toutes les factures inférieures à 15 francs doivent être réglées dans la quinzaine en 
mandat postal ou en chèque postal dont les frais sont à la charge du client. — 
Passé ce délai, nous nous couvrons par une disposition à vue en ajoutant 3 francs 
pour frais de recouvrement.
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•  E M B A L L A G E S . Les appareils en fonte brûle, poêles, calorifères, cheminées, cuisi­
nières en fonte brute, les fourneaux tôle et fonte ordinaires sont expédiés en vrac. 
Les appareils émaillés sont emballés sous cadres en bois ou carton, sans majo­
ration.

Les emballages spéciaux, comptés au prix coûtant, seront facturés au mieux et ne 
seront pas repris.

9  E X P É D IT IO N S  E N  G R A N D E  V IT E S S E . Les envois par eolis postaux ou par 
grande vitesse, d’un poids inférieur à 20 kilos, seront grevés de 1 franc par expé­
dition pour main-d’œuvre supplémentaire et l’emballage sous paille ou papier, 
cadre bois ou en caisse, sera facturé au plus juste prix.

Pour les envois par poste, il sera perçu 0 fr. 30 par expédition en sus de l'affranchis­
sement.

Pour les envois en grande vitesse, nous n’expédions en postal que sur indications 
spéciales en raison des difficultés faites par les Compagnies pour les avaries de 
route survenant à des eolis postaux.

Nous déclinons de façon absolue toute responsabilité par les avaries de roule résultant 
de ees modes de transport, quel que soit le conditionnement do l’emballage au 
départ ; le destinataire devra exercer son recours contre le transporteur.

Nous tenons à aviser nos clients que le recours contre le transporteur, en cas de trans­
port par postaux, est assez précaire, cl que la grande vitesse ordinaire leur donne 
plus de certitude d’être indemnisés des avaries de route.

•  R E T O U R  D E S  M A R C H A N D IS E S . Nous reprenons purement et simplement, en 
les créditant aux prix facturés et sans autre indemnité, les articles expédiés non 
conformes à la demande, port à notre charge, sous condition que la réclamation 
nous parvienne dans le mois suivant la livraison.

Pour les pièces reconnues défectueuses, nous nous bornons au remplacement de 
ces pièces sans aucune indemnité. Toute réclamation, pour être admise de ce 
fait, doit nous être adressée dans la huitaine qui suit la réception de la mar­
chandise.

A titre exceptionnel nous consentons à reprendre aux clients les articles qu’ils nous 
auraient commandés par erreur, sous condition de retour franco à la gare des 
usines qui en ont fait l’expédition et que nous leur désignerons au préalable. La 
reprise sera faite au prix facturé sous déduction d ’u n e  d é p r é c i a t i o n  d e  1 0 ° , p o u r  
le s  a p p a r e i l s  c o m p l e t s  e t  d e  2 5 ° ; ,  p o u r  le s  p i è c e s  d e  r e c h a n g e  e n  fo n te  
o r d i n a i r e  e t  l e s  p i è c e s  d e  fo y e r .

En aucun cas nous n’acceptons de reprendre le s  o b j e t s  o u  p i è c e s  e n  f o n te  é m a i l l é e ,  
b r o n z é e  o u  n i c k e lé e ,  le s  p i è c e s  s u r  m o d è l e s ,  l e s  a r t i c l e s  d o n t  la  l iv r a i s o n  
r e m o n t e r a i t  à  p l u s  d ’u n  a n ,  c e u x  n e  f i g u r a n t  p l u s  a u  t a r i f  d e  l ’e x e r c i c e  en  
c o u r s ,~ e t 'e n f in  c e u x  q u i  s e r a i e n t  d e  v e n t e  p e u  c o u r a n t e  o u  q u i  a u r a i e n t  
é t é  f a b r i q u é s  a v e c  d e s  m o d i f i c a t i o n s  a u x  d i s p o s i t i o n s  u s u e l l e s .

Dans tous les cas, a u c u n  r e t o u r ,  q u e l l e  q u ’e n  s o i t  la  c a u s e ,  n e  d e v r a ,  s o u s  p e in e  
d e  r e f u s  à "'l’a r r i v é e ,  n o u s  ê t r e  f a i t  s a n s  n o t r e  a s s e n t i m e n t  p r é a l a b l e ,  de
façon que nous puissions donner nos instructions pour la réexpédition.
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•  P IÈ C E S  D E  R E C H A N G E . Toutes les pièces de rechange et de rcmplacemcnl son! 
expédiées conformes au type de l’appareil en construction au moment de la demande 
des dites pièces.

•  A V IS  T R E S  IM P O R T A N T .  Par suite de la destruction complète de nos modèles, 
pendant la guerre, il nous est impossible de donner satisfaction aux demandes de 
pièces de remplacement destinées à nos appareils d’avant-guerre.

Les renseignements de mesures, poids et contenances mentionnés dans nos cata­
logues sont purement indicatifs. Nous n’acceptons aucune responsabilité pour les 
erreurs ou les différences qui pourraient être constatées. Il en est de même si nos 
articles ne sont pas conformes aux figures représentées.
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•  C O N D IT IO N S  D IV E R S E S . 1» Tous nos appareils étant expérimentés avant leur 
mise en vente, et leur fonctionnement reconnu par un succès de nombreuses années, 
nous ne reprenons aucun appareil et nous refusons d’intervenir dans toute'contes- 
tation qui pourrait arriver entre le consommateur et le client, ccTdernicr, par le 
fait de la demande de nos marchandises,1 faisant acte de bien les connaître et de 
se charger de les garantir à ses risques et périls.

2° Les réc la m a tio n s  qui ne seront pas fa ites  dans les tre n te  jours  qui su ivent 
la fa c tu re , ne seront pas adm ises.

Toute clause contraire aux conditions générales de ventes ci-dessus ne pourra 
nous être opposée si elle n’a fait l’objet d’un accord préalable et spécial par lettre 
de notre part.

I" Toutes contestations généralement quelconques et particulièrement celles qui 
pourraient surgir au sujet de nos ventes ou de nos livraisons, seront toujours 
portées devant le Tribunal civil de ROCROI jugeant au commercial.

5° Toutes les anciennes conditions sont abrogées.

0  V E N T E  A U  D É T A IL .  Nos acheteurs s’engagent à prélever sur les produits de nos 
fabrications, pour leurs ventes au détail, le bénéfice normal habituel pour les 
ventes de celle nature, et à ne pas les vendre à des particuliers à des prix de plus 
de 5% inférieurs à nos prix de tarif, majorés s’il y a lieu des hausses en vigueur.

Toute infraction à cette disposition nous autoriserait à suspendre l’exécution des 
commandes en cours, sous réserve de nos droits à des dommages intérêts.

f.es maisons de gros s’engagent à imposer la même obligation à leur clientèle de détail.



.................. mu.... ....  F A U R E - R E V I N  ...........

PALETTE DE NOS ÉMAUX

É M A U X  S U R  F O N T E
Nos appareils en fonte peuvent être livrés dans les teintes suivantes

Bleu é lec trique ........ N° 50
Bleu clair....................  N° 51
V e rt mousse.............. N° 52
Bleu v e r t ....................  N» 53
Brun dem i-fon cé .... N° 54
A uberg ine .................. N° 56
Gris p e r le ..................  N° 57
Gris b le u .................... N» 58
C a s to r ........... .............  N» 60
Blanc

•  R É F É R E N C E S  D E S  N U A N C E S  C O U R A N T E S . Nous ne stockons toutefois les 
appareils de cuisine qu'en gris-bleu et castor, et les ippareils de chauffage, en 
marron, gris-bleu et castor. Tout autre teinte nécessitant une fabrications'spéciale 
pourra entraîner un délai de livraison supplémentaire.

Les appareils demandés émaillés céramique sans spécification de teinte sont livrés 
assortis gris-bleu et castor.

N O T A  IM P O R T A N T .  —  Il a r riv e  parfo is  que les é m au x  de to n a lité  c la ire  
appliqu és s u r fo n te , la issent a p p a ra ître  de légères c raq u e lu res , dès la 
m ise en service de l ’a p p a re il. La d ila ta tio n  de la  fonte à la cha leur n ’est 
pas de la  m êm e va le u r que celle de l ’é m a il. Cette  d ifférence exp liq u e  ces 
légers fe n d ille m e n ts  qui ne nu isent d ’a ille u rs  en rien  à la  so lid ité  de l ’é m a il. 
Ils  ne peuvent ê tre  considérés com m e des défauts de fa b rica tio n .

É M A U X  S P É C IA U X  P O U R  A P P A R E IL  D E  C H A U F F A G E  
F A U R E -O R  A N  1ER

Nos appareils FAURE-ORANIER sont émaillés par un procédé spécial, et les teintes 
dans lesquelles nous les livrons, ne sont pas rigoureusement les mêmes que celles 
de nos autres appareils, nous avons donc adopté une numérotation spéciale pour 
les teintes FAURE-OR AN IER :

B leu.................... . . . .  N» 120
V e r t .................... . . . .  N« 122
M arro n .............. . .. . N» 124
A ubergine........ . . .  N» 126
G ris -p erle ........ . . . .  N° 127

Ces émaux spéciaux appliqués par voie liquide, sont rigoureusement inaltérables et 
résistent à des températures plus élevées que les émaux ordinaires.

É M A U X  S U R  T O L E

Nos cuisinières et appareils à gaz en tôle émaillée sont livrés dans les teintes suivantes :
Blanc, jaune, ivoire et gris.

Les appareils en tôle émaillée demandés sans spécification de teinte, sont livrés 
émaillés blanc.

•  E N T R E T IE N  D E S  P IÈ C E S  É M A IL L É E S . Les pièces émaillées se nettoient 
à l’aide d’une eau savonneuse, à l’exclusion de tout produit acide; on peut éga­
lement, lorsque l’appareil est chaud, y passer un peu d’essence de térébenthine; 
le brillant de l’émail pourra s’en trouver altéré quelque temps, mais au premier 
allumage, la pièce aura retrouvé son éclat normal.
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ÏMHEAT® 
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VIRTU

B L A N C

IVOIRE

J A U N E

JAUNE



NOS

N ° 6 0  CASTOR

N ° 5 3  BLEU-VERT

5 TONS :

N * 5 0  BLEU ÉLECTRIQUE 
N ” 5 3  BLEU-VERT 
N ” 5 4  BRUN 
N * 5 8  GRIS-BLEU 
N ° 6 0  CASTOR
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APPAREILS DE CUISINE
BOIS ET C H A R B O N  T O U T  F O N T E

T O L E  ET F O N T E
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R E C O M M A N D A T IO N S  P O U R  L ’ IN S T A L L A T IO N  
D E S  A P P A R E IL S  D E  C U IS IN E

D’une installation correcte, et d’un conditionnement judicieux des tuyauteries dépend, 
le plus généralement, le fonctionnement des fourneaux et cuisinières; nous croyons 
donc devoir rappeler quelques précautions à observer pour obtenir de nos appareils 
le maximum de rendement.

Les fourneaux ou cuisinières doivent être raccordés à une cheminée à fort tirage; 
si l’on se raccorde à une cheminée d’immeuble, il y a lieu de veiller : 1° à ce qu’elle 
soit bien sèche, et d’une hauteur suffisante, 5 à 6 mètres au minimum; 2° à ce que 
le tuyau de dégagement de l’appareil n’avance pas trop près de la paroi intérieure 
opposée au trou de pénétration ; 3° mastiquer soigneusement au plâtre, à la terre 
à tour ou au mastic de fonte le joint de la tuyauterie tôle avec l'ouverture de 
la maçonnerie, jointoyer également la buse en fonte sur le dessus, et au besoin 
les raccords de la tuyauterie; 4° n’utiliser qu’une tuyauterie de section au moins 
égale à celle indiquée comme diamètre de buse de nos appareils; 5° éviter autant 
que possible les coudes d'équerre et leur préférer les coudes à 130°, dits „ hors 
d'équerre ”, éviter les parties de tuyaux horizontales.

Vérifier avant la mise en route la parfaite fermeture du tampon de nettoyage pouvant 
se trouver dans le fond du four, sur le plafond d’étuve, sur la façade ou sur le 
pignon droit, toute rentrée d’air par une de ces ouvertures devant nécessairement 
couper le tirage.

M IS E  E N  M A R C H E
Pour nos séries tôle et fonte et pour certaines séries fonte (Cocina, Normandes, etc...), 

les dessus sont fixés au corps par des vis à tètes fraisées qui sont généralement 
serrées à bloc au moment de l'expédition pour éviter le déplacement du dessus 
pendant le transport. Malgré la disposition particulière de nos dessus à coups de 
leu rectangulaires, qui élimine presque tous les risques de casse au feu, nous recom­
mandons de desserrer légèrement ces vis au moment du premier allumage de façon 
à permettre une libre dilatation du dessus. La chaudière doit être remplie d'eau 
et devra toujours être tenue au moins aux trois-quarts pleine, l’inobservation de 
cette prescription pouvant entraîner une exfoliation de l’émail, dont nous ne sau­
rions etre tenus responsables.

Pour faciliter l'allumage, ouvrir la coulisse de tirage, mais avoir soin de la refermer 
dès que le tirage s’établit; son ouverture prolongée, en amenant un écliauffement 
intensif de la partie centrale du dessus, pourrait provoquer la rupture.

On remarque fréquemment dans les premiers temps d'usage d’un fourneau neuf, 
un suintement d’eau le long des parois de la chaudière. Ce suintement est quel­
quefois assez abondant pour faire croire à une fêlure ou à une porosité de la fonte. 
Le plus souvent c’est une condensation de la vapeur d’eau provenant d’un garnis­
sage encore humide ou d’un combustible un peu frais, le long de la paroi lroide 
de la chaudière. Cette condensation est encore favorisée, au début de la marche, 
si le tirage n’est pas très vif. Après quelques jours d'usage, elle doit s’atténuer 
et disparaître car la chaudière se recouvre d’une couche isolante de suie qui s’y 
oppose. On reconnaîtra facilement s’il y a condensation ou fuite accidentelle; 
dans le premier cas, le suintement est noirâtre, il cesse dès que l’eau de la chau­
dière est chaude; dans le second cas, le suintement est généralement clair, il 
s’accentue lorsque l’eau devient plus chaude.

11 est d’une bonne précaution de vidanger et de nettoyer complètement la chaudière 
à intervalle de deux ou trois semaines, surtout lorsque les eaux dont on dispose 
sont calcaires. 11 se produit, en effet, un précipité dur qui se dépose le long des 
parois et dans le fond et qui, pénétrant dans le robinet, en détériore rapidement 
la clé et le boisseau; la plupart des fuites des robinets ont cette cause.

E N T R E T IE N  D E S  A P P A R E IL S
•  F O N T E  B R U T E  s’entretient avec de la mine de plomb de bonne qualité, mélangée

d’essence, ou encore avec des pâtes pour fourneaux que l’on trouve couramment 
dans le commerce.

•  T O L E S  doivent être recouvertes d’une couche de pâte qui les préservera des atteintes
de l’humidité; les tôles noircies au feu sont pratiquement inaltérables; cependant, 
il est bon d’encaustiquer de temps en temps leur surface avec un mélange clair 
de cire et d’essence; iaire reluire à la brosse.

•  P IÈ C E S  É M A IL L É E S  se nettoient à l’aide d’une eau savonneuse, à l’exclusion
de tout produit acide; on peut également, lorsque l’appareil est chaud, y passer 
un peu d'essence de térébenthine; le brillant de l’émail pourra s’en trouver altéré 
quelque temps, mais au premier allumage, la pièce aura retrouvé son aspect normal.

•  P A R T IE S  N IC K E L É E S  reprennent leur éclat en les frottant avec un chiffon doux
imbibé d’alcool et saupoudré de blanc d’Espagne; pour l’entretien courant, frotter 
soigneusement les articles en question à la peau de chamois.

•  M IC A S  seront nettoyés avec de l’ammoniaque, de l’alcool dénaturé ou de l’essence.
Eviter de les frotter trop énergiquement, car ils perdraient vite leur transparence.
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CUISINIÈRE “ A LPHA” Nos 738 - 838
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T O U T  F O N T E

h on te  ém aillée -'■Chaudière latérale - Portes de four e t d ’étuve a b a tta n te s .

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : B a r r e  d e v a n t n ic k e lé e  -  D e ssu s  poli -  F oyer m ix te  -  
G a r n i tu r e s  n ic k e lé e s .

s .p .^c , p  IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : B arre enveloppante nickelée - Dessus ém aillé - P orte à 
rô tir  - Foyer houille - G arn itures chromées.

Dessus : Longueur .
Largeur . . 

Four : Largeur . .
Profondeur. 
Hauteur. . 

Buse pour tuyaux de 
Poids d’expédition .

738 838

% 70 . 80
% 50 50
% 33 30
% 40 40
% 25 25
% 139 140

kgs 129 142
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CUISINIÈRES “ A N J O U ”  N°< 677-679-681

T O U T  F O N T E

Cuisinières en tièrem ent en  fonte émaillée céram ique - A portes a b a tta n te s  équilibrées - Foyer 
houille ou m ixte - G arn itu res chrom ées,- Coulisse en tre  four e t étu v e  - U n re to u r de flam m e de 
type spécial assure un tirage in tensif a u  foyer.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : F oyer m ix te  -  P o r te  à  r ô t i r  -  D e ssu s  n o rm a l 2 t ro u s  
poli -  B a r r e  d e v a n t -  E ta g è re  d e  fo u r  ém a illé e .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Foyer houille - Sans porte à rô tir - Dessus ém aillé - Dessus 
large I Irons - I Jarre enveloppante - Four ém aillé.

Dessus : Longueur. . . . 
Largeur 2 trous 
Largeur 4 trous 

Four : Largeur . . . .
Profondeur. . . 

Buse pour tuyaux de . . 
Capacité de la chaudière. 
Poids d’expédition . . .

677 679 681
% 80 90 105
% (il) 60 63
% —

% 32,5 35,5 41,5
% 48 48 48

146 146 146
9 1. 5 18 1. 18 1.

gs 187 208 240

F A B R IC A T IO N  R E V IN  iiilllllillliiliiiiiiiiiiilillllllllllllllllllllllllllllllllllllllllillllllllllllilllllllllllllllll
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CUISINIÈRES “ LANGUEDOC” Nos 777-779-781

T O U T  F O N T E

Hlm...............................il F A U R E - R E V I N  ............. ...... .....m in ........
(9®5)P

ULTIM
VIRTUAL

H -AT®
H USEUM

r ° " lc <îmaiiw<‘ Wanc. on céram ique - E ncadrem en ts chrom és - Portes 
li-nn1?! équilibrées - Coulisse en tre  four e t étuve - l oyer houille ou m ixte - 1 n re to u r de flamme
d un type spécial assure un tirage intensif au foyer.
S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : F o y er m ix te  -  
poli -  B a r r e  d e v a n t -  E ta g è re  d e  fo u r  é m a illé e .

P o r te  à  rô t i r -  D e ssu s  n o rm a l 2 t ro u s

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S
ém aillé - Barre enveloppante - Pour : F oyer ovale à houille - Sans porte a rô tir - Dessus I irons 

ém aillé.

Dessus : Longueur. . . 
Larg. 2 trous. 
Larg. 4 tro u s. 

Four : Largeur . . .
Profondeur. . 

Buse pour tuyaux de . 
Capacité de là chaudièn 
Poids d’expédition . .

777 779 781
X 80 90 105
'A 00 00 63

. x — — —

x 32,5 35,5 41,5
X 48 48 48
X 140 140 140

9 1. 5 18 1. 18 1.
■ kgs 187 208 240
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CUISINIÈRES “ GAMMA” 7 0  . 80
T O U T  F O N T E

I'onte émaillée - Chaudière latér.'le - Portes de tour et d’étuve ouvrant à gauche.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : B a r r e  d e v a n t n ick e lé e  -  D e ssu s  poli -  F oyer m ix te  -  
G a r n i tu r e s  n ic k e lé e s .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : B arre enveloppante nickelée ou chrom ée - Dessus ém aillé - 
Po rte à rô tir - F oyer houille - G arn itures chromées.

70 80

Dessus : Longueur . . A 70 so
Largeur . . . A 49 49

Four : Largeur . . . • °A 33.5 30
Profondeur. . ■ U 40 40
Hauteur. . . 25 25

Buse pour tuyaux de . ■ X 139 140
Poids d’expédition . . ■ kgs 141 146

F A B R IC A T IO N  R E V IN  ................................... .
l 8
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CUISINIÈRE “ SYLVI”
T O U T  F O N T E

En fonte émaillée - F oyer à bois de 1S % de largeur - Fortes a b a tta n te s  équilibrées.

HO)
n  n

3 S£ 
Si. Z  
:  m

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : D e ssu s  poil -  F oyer à  b o is  -  G a r n i tu r e s  c h r o m é e s  -  
B a rr e  d ro ite .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Foyer à  houille - B arre enve loppante - Dessus ém aillé - 
F our émaillé.

Dessus : L o n g u eu r........................ • • • • % 80
L argeur............................. . . . .  % 53

Four : Largeur ............................ ■ % 33
Profondeur........................ . . . .  % 43
H auteur............................. . . . .  % 25

Buse pour tu vaux d e .................... . . . .  Z 146
Poids brut d 'expédition................ . . . .  kgs 158

i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i im i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i iM i i i i i i i i i i i i i i  F A B R IC A T IO N  R E V IN
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LES “ L O R R A I N E S ” LES “ C E V E N O L E S ”
L. 180 - L. 190 - L. I 105 C. 190 - C. I 105

T O U T  F O N T E

“  L O R R A IN E S  ”  T ou t fonlc ém aillée - P laque étagère de four émaillée.
1 “ -  S é r ie  E S T :  Q uatre jeux  de rondelles de 220%  en 80 e t 00%  et de 235%  en 105%.
2° -  S é r ie  C E N T R E : Kn 80 e t  00%  - Côté foyer : Un jeu  d e  275%  et un de 155'; - Côté chau­
dière : Deux jeux  de 220% . Kn 105% - Côté foyer - D eux jeux  de 315%  et 155% . Côté chaudière : 
Deux jeux  de 235% .

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D : G a r n i tu r e s  c h r o m é e s  -  D e s su s  poli -  B a r r e  d e v a n t - 
S é rie  C E N T R E .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S : B arre enveloppante - Dessus ém aillé - F our ém aillé - 
S é rie  E S T .

11 C E V E N O L E S  ”  Mêmes ca rac téristiques et spécifications que les “  L O R R A IN E S  ” 190 
et 1 1 0 5 , m ais munies d ’un vaste  foyer au  bois, avec grille de 18%  de largeur.

L. 180 L. 190-C . 190 L 110 5 -C .1 105
Dessus : Longueur . . ■ ^ xo 90 110,5

Largeur. . . ■ % 68 68 72
Four : Largeur. . . . V XI 37 39

Profondeur . . ■ '2 50 50 55
Hauteur. . . . • % 25 25 25

Buse pour luvau:< de. ■ % ! 46 146 160
Poids d’expédition . . legs 190 200 220

F A B R IC A T IO N  R E V IN  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiniiiiiiiiiii
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CUISINIÈRES “ ASTRA” N os 577 - 579

T O U T  F O N T E

E n fonte émaillée.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : G a r n i tu r e s  c h r o m é e s  -  F o y er m ix te  r e c ta n g u la i r e  -  
R o b in e t à  p re s s io n  -  B a r r e  d e v a n t -  D e ssu s  poli à  d e u x  t ro u s .

O)
a  O

3 2 
Si. Z  

mftx

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Dessus ém aillé - B arre enveloppan te chrom ée - F our 
ém aillé - P o rte  à rô tir  - F oyer ovale à houille.

N°* 2577 -  2579 : Dessus à 1 trous poli ou ém aillé.

577 579

Dessus : Longueur . . • % «0 «JO
Largeur . . . • Z 60 60

Four : Largeur . . . • % 32,5 3.‘),o
Profondeur. . 48 48
Hauteur. . . • % 23 23

liusc pour tuyaux de . • Z 146 146
Poids d’expédition . . ■ kgs 185 208

liiiiillllilllllllllliiillllllllliilllllllllllllilllllililllllllllllllllillllllllllllllllllllllllll F A B R IC A T IO N  R E V IN
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“ NORMANDES” 
« SARTHOISES ”

à chaudière N os 375 - 377 - 379
sans chaudière N os 375 bis - 377 bis 

à porte à rô t ir  N os 378 - 380

C U IS IN IÈ R E  T O U T  F O N T E

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D : E n t iè re m e n t  é m a illé e  - G a r n i tu r e s  c h ro m é e s  -  R o b i­
n e t  à  p re s s io n  -  F o y er m ix te  -  B a r r e  d e v a n t -  D e ssu s  m e u lé  e t  poli à  2  t r o u s  -  F o u r é m a illé .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Dessus ém aillé - Barre enve loppante chromée - Foyer 
ovale à  houille.

N O R M A N D E S  2377 
S A R T H O IS E S  2378

2379
2380 Dessus à 4 trous ém aillé ou poli.

375 377 379 375 bis 377 bis 378 380

Dessus : Longueur . . % 70 80 90 70 80 80 90
Largeur . . c/ 56 60 60 56 60 60 60

Four : Largeur. . . % 28 32.5 35.5 28 32.5 32,5 35,5
Profondeur . Z 48 48 48 48 48 48 48
Hauteur. . . % 23 23 23 23 23 23 23

Buse pour tuyaux de. Z 139 146 146 139 146 146 146
Poids brut d’expédit.. kgs 169 192 214 164 188 187 221

F A B R IC A T IO N  R E V IN  iiiiiimmiiiiiimiiiiiiiilllliiliiiiiiiiiiimiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiimiiiiiiiii
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CUISINIÈRES “ROUEN N AISES” 564 - 565 - 566

T O U T  F O N T E

P ortes a b a tta n tes  équilibrées à  doubles encadrem ents chrom és - K etour de flam m es - P laque 
étagère avec p lateau  to u rn an t.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : F a ç a d e  e t  cô té s  é m a il lé s  -  G a r n i tu r e s  c h r o m é e s  -  
B a r r e  d e v a n t c h ro m é e  - F o y er m ix te  -  D e ssu s  m e u lé  e t  poli -  C h a u d iè re  a f f le u ra n te .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Grille e t p o rte  à  rô tir  - B arre enve loppan te - F o y er ovale 
à houille - Dessus ém aillé - F our ém aillé - C haudière débordante.

Dessus : Longueur .
Largeur . . 

Four : Largeur . .
Profondeur. 
Hauteur. . 

Buse pour tuyaux de 
Poids d’expédition .

5 6 4 5 6 5 5 6 6

85 95 105
% 63 63 63
% 32 37 41
% 48 48 48

23 23 23
146 146 146

gs 195 220 245

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiMiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiniiiiiiiiiii F A B R IC A T IO N  R E VIN



CUISINIÈRE “  VIVARAISE ”
T O U T  F O N T E

....... mi.....mi.... ............... min F A U R E - R E V I N  mu......nu.... ............ .

Kn fonte ém aillée - R e to u r de flam m es - A charbonn ier ou a êluve .

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : B a r r e  d e v a n t -  D e s su s  poli -  F o y er m ix te  - A c h a r ­
b o n n ie r .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : B arre enveloppante - Dessus ém aillé - F o u r ém aillé - 
A étu v e  - F oyer ovale à  houille ou sem i-réfractaire .

1 )essus Longueur ......................................... % 7‘.)
L argeur............................................. X 51

Four : Largeur............................................. /in 33
P ro fo n d e u r ..................................... % 10
H auteur............................................. % 25

Buse pour tuyaux d e ..................................... MO
Poids d expéd ition ......................................... ktfs 1 58

F A B R IC A T IO N  R E V IN  IIIIIIIIIIIII!IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIMIIIIIIIIIII
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CUISINIÈRES “  LAURA ”  70 - 80

T O U T  F O N T E

]
i 1

M i
w ""J 'C
J i __ ^

P ■ 1
o

|

I lu foule émaillée, portes ouvran tes, chaudière latéral» .

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : E m a il lé e  -  G a r n i tu r e s  c h r o m é e s  -  D e ssu s  m e u lé  
poli -  B a r r e  d e v a n t -  F o y er m ix te  -  P la q u e  é ta g è re  é m a illé e .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : 1 Jarre enveloppante chrom ée - Dessus ém aillc - l oyer 
houille ou dem i-réfractaire - l 'o u r  ém aillé.

70 30

1 )essus : Longueur . . . 70 ,S(I
Largeur . . . . CP» 53 53

l'our : Largeur . . . . 35 10
Profondeur. . . 27 37
Hauteur. . . . % 25 25

lîuse pour tuyaux «le . . i:s<) i ïo
l’oids d'expédition . . . kgs 1 15 10(1

iiiiiiiiiilllliiiiiiiiiiiiiiiiiiliiiiiiiiiillllllliiiiillliiiliiliiilliiiiiiiiiiiiiiiiiiiilllllllli F A B R IC A T IO N  R E V IN
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Appareil en tôle ei fonte constru it pour è tré in s ta l lé  dans des pièces de faibles dim ensions, pourvu 
néanm oins d ’u n  vaste four chauffé p a r circu lation  de flam m es.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : B a r r e  d e v a n t -  D e ssu s  poli -  F o y er m ix te . 

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : B arre enveloppante - Dessus ém aillé.

Dessus : L ongueur.................... % 60
Largeur........................ V 48

Hauteur totale............................ V 7S.5
1- our : Largeur........................ c / 25

P ro fo n d e u r ................ c/ :n
H auteur........................ c/ 24

Buse pour tuvaux d e ................ i 39
Poids d 'expéd ition .................... ................ i-gS 95

F A B R IC A T IO N  R E V IN  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiimiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii
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FOURNEAUX TOLE ET FONTE “ARDENS”
“ALGÉRIE”

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii F A U R E - R E V I N  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiin

Appareils en tôle e t fonte noircie.

“  A R D E N S  ”  sont équipés avec un  foyer universel.

“  A L G É R IE  ”  livrés avec foyer m ixte parabolique ou foyer houille sans p o rte  de foyer.

Dessus : Longueur .
70

70
Largeur . . 50

Largeur du four . . • /m 24,5
Poids d’expédition . ■ Lgs 93

< A R D E N S  ” “ A L G É R IE  ”
80 90 100 60 70 80

80 90 100 00 70 80
00 00 00 47 52 52
32,5 35 43 23 28 32

110 130 143 / / 83 95

iiiiiiiiiiiiiliiiiliiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiliiliiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii F A B R IC A T IO N  R E V IN
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P Â ' f n
W ft-TIM HEAT® 
■ H u A L  MUSEUM
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CUISINIÈRE “ LA COCINA 3 7 ”
T O U T  F O N T E

Mêmes carac téristiques que son aînée avec une décoration  m oderne.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : F oyer m ix te  -  P o r te  à  r ô t i r  -  B a r r e  d e v a n t -  A c h a u ­
d iè re .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Foyer ovale à houille - B arre enveloppante - Dessus et 
Tour émaillés.

S é r ie  B IS  : Sans chaudière - Sans porte à  rô tir - F oyer houille.

75037 85037

Dessus : Longueur . . C/ 75 85
Largeur . . . • c2 51 51

Four : Largeur . . . <V 32 38
Profondeur. . <v 10 40
Hauteur. . . • CZ 24 24

Buse pour tuyaux de . 132 139
Poids d’expédition . . ■ kgs 149 163

F A B R IC A T IO N  S IG  N  Y  iiimiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiimiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiu
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CUISINIÈRES “  IGNA” N°* 166 - 167

T O U T  F O N T E

....................... «...... ..... . F A U R E - R E V I N  .........ni................................ .
ULTIf II 

VIRTUAl
HEAT®
MUSEUM

Imi fonte émaillée - F o u r chauffé par circu lation  de flam m es - P orte de four, d ’étu v e  et de foyer 
ouvran tes - Buse dessus ou derrière.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : D e ssu s  poli -  B a r r e  d e v a n t n ick e lé e  - G a r n i tu r e s  
n ic k e lé e s  -  F oyer m ix te  avec  p o rte  à  r ô t i r .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Dessus ém aillé - B arre enve loppante nickelée en 65 X  - 
l oyer houille sans porte à rô tir.

166 167

Dessus : Longueur • ^ 60 65
Largeur . . • % 46 46

Four : Largeur . . • /ni 27 27
Profondeur. 33 33
Hauteur . . c/ 24 24

Buse pour tuyaux de "K 125 125
Poids d’expédition . . kgs 105 llO

i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i im ii i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i F A B R IC A T IO N  R E V IN
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CUISINIÈRES DES ”  FLANDRES “  N os 2592 - 2593 - 2594
T O U T  F O N T E

Cuisinière en fonte - F o u r chauffé p a r rad ia tion  du foyer e t circu lation  su r le dessus de four - F oyer 
carré en une seule pièce avec  d ev a n t a jouré , b rille tous les charbons et est dém ontable sans enleseï 
le dessus.
S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : 1 F o n te  v e rn ie  fin e  -  M a in s  c o u r a n te s  l a té r a le s  
é m a il lé e s  n o ir  -  2*> F o n te  é m a illé e  c é ra m iq u e  -  M a in s  c o u r a n te s  l a té r a le s  e m a illé e s  
c é ra m iq u e .
S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : 1° E n disposition 1 : B arre d ev an t ém aillée noir - 2° En 
disposition 2 : B arre  d ev a n t émaillée céram ique.

2592 2593 2594

Dessus Longueur. . . % 64 68 73
Largeur . . . ,__ «/ 45 47 50

Four : Largeur . . . % 32 35 38
Profondeur. . • '4 , 40 42 45
Hauteur . . . 22 9 9

Buse pour tuvaux de . __ 132 132 132
Poids d’expédition . . • k g s 85 90 100

F A B R IC A T IO N  S IG N Y  mu...mi..... ................. ................................... .
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CUISINIÈRE “  NIGYS ”

Corps en tièrem en t en fonte - Portes a b a tta n te s  équilibrées - Buse ovale - P laque étagère avec 
p lateau  to u rn an t.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : C o rp s  é m a illé  b la n c  -  P o r te s  tô le  e m b o u tie  é m a illé e  
b la n c  -  F o u r é m a il lé  -  B a r r e  d e v a n t -  F o y er m ix te  -  A c h a u d iè re .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : F oyer po t rond ou foyer rectangulaire à  feu visible - B arre enve­
loppante nickelée ou chrom ée - Colonnes e t pieds nickelés ou chrom és - P etites garn itu res e t enca­
d rem ents chrom és - C haudière débordan te  avec panache nickelé ou chrom é - “  N IG Y S  ** 800  bis - 
Sans chaudière.

Dessus : Longueur .
Largeur. . 

Four : Largeur. .
Profondeur 
Hauteur . 

Huse pour tuyaux de
Poids d’expédition .

«/ 80
% 52
% 34
% 40
% 22
% 146/n i

(165 il" 800 
k£s ( 154 il» 800 bis

illlllillilllllilliilillllllllllllllliliillllllllllliiiiiiiiiiiiiiiiiiiiilliiiiiilllllilliiillllill F A B R IC A T IO N  S IG  N  Y
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CUISINIÈRE “ SUPER-COCINEX” à chaudière N ° 1050 
sans chaudière N° 1050 bis

T O U T  F O N T E

Circulation de flam m es su r cinq côtés - F oyer rectangulaire.
Four le bois e t  le charbon - D ispositif garde-rô t à  l’in térieu r du four - Volets p e rm e tta n t l’u tili­
sation sim ultanée ou isolée des fours.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : C o rp s  e n t iè r e m e n t  é m a illé  -  B a r r e  d e v a n t -  D e ssu s  
m e u lé  poli -  G a r n i tu r e s  n ic k e lé e s  -  A c h a u d iè re ,  foyer m ix te  -  S a n s  c h a u d iè re ,  foyer ovale 
à  feu  v is ib le .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : B arre enveloppante - Foyer “ ovale à houille ou foyer 
“  P IC A R D  ”  pour appareil avec ou sans chaudière - Dessus ém aillé.

Dessus : Longueur................ % lût;
Largeur.................... • ■ • • % 61,5

Four : Largeur.................... % 34
P ro fondeur................■ • ■ • % 47 cl 35
Hauteur.................... • • • • % 24

Buse pour tuyaux de . . . . • • • • Z 160
Poids d 'expédition................ • ■ • • kgs 256 et 243

F A B R IC A T IO N  S IG  N  Y  iiiiuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiuiuiiiuiiiiiiiiuiiiiiiiuiiiuiiiiuiiiiiiiuiiiiiiiiiiiiiiiiiiun
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CUISINIÈRE “SUPER*NIGYS” N°J .°^ Psans chaudière N ° 1050 bis
T O U T  F O N T E

M i
LTIMHEAT®

VIRTUAL MUSEUM

F oyer rectangulaire pour le bois et le charbon, feu visible - Portes tôle em boutie émaillées blanc - 
D ispositif garde-rô t a  l’in térieu r du four.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : E n t iè re m e n t  é m a illé e  b la n c  -  B a r r e  d e v a n t e t  g a r n i ­
t u r e s  n ic k e lé e s  -  D e ssu s  poli -  A c h a u d iè re ,  foyer m ix te  -  S a n s  c h a u d iè re ,  foyer ovale 
à  h o u ille .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : B arre enveloppante - Foyer m ixte, ovale à  houille ou 
11 P IC A R D  ”  pour appareil avec ou sans chaudière - Dessus ém aillé - P o rtes décorées.

Dessus : Longueur ................ c4i 106
Largeur.................... 61,5

Four : Largeur.................... . . . .  % 34
Profondeur . . . . 47
Hauteur.................... • • ■ • % 24

liuse pour tuyaux de . . . . . . . . ' Z 160
Poids d 'expédition................ . . . . kgs 243 et 231

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii F A B R IC A T IO N  SIG N Y
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POÊLES BELGES N os 212 - 213 - 214 et 12 - 13 - 14

T O U T  F O N T E

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N ­
D A RD  : P o u r les  d e u x  s é ­
r ie s  : C o rp s  e t  socle  e n t iè r e ­
m e n t  é m a il lé s ,  a in s i  q u e  la 
g a le r ie  de socle  e t  les  m a in s  
c o u r a n te s  -  P o t v e rn i.

S P É C IF IC A T IO N S  S P É ­
C IA L E S  : La série 212  -  213  -
214  peu t ê tre  livrée en fonte 
b ru te  vernie - Galerie de socle et 
m ains courantes émaillées noir 
ou galerie de socle e t m ains cou­
ran tes nickelées ou chromées.

N°8 1 2 - 1 3 - 1 4

La série 1 2 - 1 3 - 1 4  peu t être  
livrée avec galerie de socle et 
m ains courantes nickelées ou 
chromées.

Les deux  séries peuvent être  
dem andées égalem ent avec gor­
ges nickelées ou chromées.

212

Dessus : Longueur. . . An 74
Largeur. . . . % 34

Hauteur totale . . . . 71
Four : Largeur. . . . % 29

Hauteur . . . % 15,5
Buse pour tuyaux de. . 
Poids d’expéd. émaillé .

ra/ 118
kgs 88

213 214 12 13 14

84 94 75 85 95
36 39 36 38 40
73 70 / / 77 80
33 39 32 38 38
16,5 18,5 26 26 26

118 132 125 125 132
91 111 100 112 124

F A B R I C A T I O N  S IG  N Y  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii
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POÊLES PARISIENS -  POÊLE DES MINES
74 - 76 - 78 2227

T O U T  F O N T E

P O Ê LE S  P A R IS IE N S

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N ­
D A RD  :

1° F o n te  b ru te .

2 n E m a illé  -  D e ssu s  poli.

P O E L E  DES M IN E S

S P É C IF IC A T I O N S  S T A N ­
D ARD :

1 0 C o rp s  e t  so c le  fon te  b ru te  - 
m a in s  c o u r a n te s  e t  g a le r ie s  
d e  so c le  é m a il lé s .

2° C o rp s  e t  socle  e n t iè r e m e n t  
é m a il lé s .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É ­
C IA L E S  : Gorge - Galeries 
mains courantes nickelées ou chromées.

74 76 78 Poêle des
m ines

Hauteur to t a l e ..................... % 54,5 58,5 62,5 74,5
Dessus : Longueur................ % 53 61 69 83,3

Largeur.................... % 32,5 36,5 41,5 43
Four : Largeur.................... % 21 24,5 29 32,5
Diamètre de la buse . . . . Z 97 111 118 132
Poids d’expédition : b r u t . . kgs 26 36 48 88

émaillé. kgs 35 42 53 96

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii F A B R IC A T IO N  S IG  N  Y
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L A  “  NEVERS ”  N°* 3347- 3348
T O U T  F O N T E

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : E m a illé e  c é ra m iq u e  -  P o ig n é e s  e t  b o u to n s  é m a il lé s  -  
B a r r e  d e v a n t fo n te  é m a il lé e  -  D e ssu s  poli -  P o r te  à  r ô t i r  -  F o y er m ix te .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Poignées e t boutons nickelés - Barre et barre  enveloppante 
nickelée - B arres su r les côtés en fonte émaillée - D essus ém aillé.

Se liv ren t sous les N °‘ 3357 e t 3358 avec un foyer pot à houille sans porte à rô tir.

3347 3348

Dessus : Longueur. . . 75 85
Largeur . . . • % 47 50

Four : Largeur . . . . % 30 30
Profondeur. . % 33,5 37
Hauteur. . . % 21,5 23

Buse pour tuyaux de . % 125 140
Poids d’expédition . . • l'gs 124 145

F A B R IC A T IO N  N E V E R S  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiini
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L “ UNIVERS” le “ BERRY”
T O U T  F O N T E

“ U N IV E R S  ”  N M 795 -  797
Kn fonte - R etour de flammes, 
l-'over m ixte - Buse dessus ou derrièrr-- 
Ro'rte a b a tta n te .

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  :
C o rp s  e n t iè r e m e n t  é m a illé  -  G a r ­
n i t u r e s  n ic k e lé e s .

795 797

Dessus :
Longueur . . 63 72
Largeur. . . -i„ 39 43
Four :
Largeur . . . 28 34
Profondeur . 30 35
Haut, totale. 7 1,5 7 1,5
Buse pour 

tuyaux de 'î, I I 8 I I 8
Poids d'exp. kgs 72 87

“  B E R R Y  ”  en fonte N*>» 20  - 
21 - 22 -  23 -  Buse dessus ou derrière.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  :

1 0 En fo n te  b ru te .

2° En fo n te  é m a illé e .

Dessus : Longueur. . .
Largeur . . . 

Haut, avec grands pieds 
Haut, avec pieds ordin. 
Buse pour tuyaux de . 
Poids d’expédition . .

20 ! 21 22 23

% 55 57,5 64 66,5
% 34,5 37 42 47
% 57 58 59 61
% 52 54 55 56
% 104 104 ILS 118

kgs 42 40 62 66,5

iiiiiiiiiiillllllllllllliiiiilllllilllliilllliiilllliiiilllllllllllillliiiiiiiiiilliiiiiiiill F A B R IC A T IO N  N E V E R S
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FOURNEAUX DE LESSIVEUSES 

PORTES DE RAMONAGE
T O U T  F O N T E

F O U R N E A U X  
DE L E S S IV E U S E S

E ntièrem ent en Tonie - F oyer 
dém ontable en 3 pièces. Les 
X°* 4 9  et 50 sont spécialem ent 
constru its  pour l'u tilisa tion  du 
bois e t ne com porten t pas de 
rondelles ni tam pons.

Ces articles sont fabriqués si­
m ultaném ent à  nos Usines de 
R E V IX  et X E V E R S.

N " 49 50 i 51 52 53 54 55

Diamètre du cercle . . . /in 3 3 , 5 3 9 3 3 3 7 4 2 4 4 , 8 4 7
Diamètre du trou. . . . % 2 7 , 5 3 3 2 0 2 5 3 0 3 2 , 5 3 4 , 5
Pour les lessiveuses . . . n °s 1 à  3 3  à  6 1 à  -1 3  à  6 5  à  / 6  à  8 8  à  1 0
Poids sans rond ni lamp. kgs 1 1 ,5 1 6 1 2 1 4 ,4 1 8 ,5 2 1 , 5 2 5 , 5
Poids avec rond, et tamp. kgs 1 2 .8 1 5 ,8 2 0 , 6 2 4 , 3 2 8 .1

P O R T E S  DE R A M O N A G E
A ACCROCHAGE AUTOMATIQUE

Hauteur extérieure . 
Largeur extérieure. . 
Hauteur intérieure . 
Largeur intérieure. . 
Poids d’expédition. .

\ TOS 21 22 23

% 2 3 2 5 2 7

% 2 2 , 5 2 4 , 5 2 6 , 5

% 2 0 2 1 , 5 2 3 , 5

% 1 9 ,5 2 1 2 3
g s 2 . 3 0 2 . 5 0 2 , 9 0

F A B R IC A T IO N  R E VIN  ET NEVERS iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii
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APPAREILS DE CUISINE
BOIS ET C H A R B O N T O L E  ÉM A ILLÉE

Pages
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3 E  a. z

A P P A R E IL S  D E C U IS IN E  E N  T O L E  D A C IE R  É M A IL L É E

La vogue de plus en plus grande des appareils en tôle émaillée nous a entraînés à 
augmenter notre choix; nous sommes en mesure maintenant de présenter à notre 
clientèle une gamme complète qui devrait répondre non seulement aux goûts 
les plus différents, mais encore à toutes les bourses.

Tous ces appareils sont construits en tôle d’acier dont les qualités, si elles ont été 
longtemps discutées n’en sont pas moins reconnues maintenant, tant pour leur 
rapidité de chauffe plus grande que dans les appareils en fonte, que pour leur 
résistance aux chocs entraînant moins de risque de casse en cours de transport.

Ces cuisinières sont entièrement émaillées; les côtés et façade reçoivent intérieure­
ment une couche d’émail noir très résistante qui supprime complètement le risque 
d’oxydation des tôles, reproche qui était fait généralement à nos appareils tôle 
et fonte.

•  ÉMAUX. Nous rappelons que nos appareils en tôle d’acier émaillée, peuvent être 
livrés dans les teintes suivantes : Blanc, Jaune, Ivoire et Gris.

Les appareils demandés sans spécification de teinte, sont livrés Emaillés blancs.
L’installation, la mise en marche et l’entretien de ces appareils étant les mêmes que 

pour nos appareils de cuisine en fonte, nous prions nos clients de se reporter à 
ce chapitre.
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CUISINIÈRE “  N IV É A  ”
T O L E  D ’A C IE R  IN O X Y D A B L E

Tôle inoxydable - M anette de réglage su r le dessus assu ran t le tirage de la cuis .lière - F oyer m ix te - 
Foyer ovale à houille ou foyer réfractaire  - Fortes calorifugces - Dispositif d ’ex tra c tio n  de la 
p laque é tagère de four - In térieu r de four ém aillé noir.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : D e ssu s  poli -  B a r r e  d e v a n t e t  g a r n i tu r e s  c h r o m é e s  -  
A c h a u d iè re  -  F o y er m ix te  -  E m a il  b la n c .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Dessus ém aillé - B arre enve loppante chrom ée - Sans chau­
d ière - Avec demi-socle - F oyer à  houilleur - E m ail jau n e , ivoire e t gris.

Dessus : Longueur .
Largeur. . 

Four : Largeur. .
Profondeur 
Hauteur. . 

Buse pour tuyaux de 
Poids d’expédition .

% 80
% 52
% 32
% -16
y 28xy 146

k<*s 130

lllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllilllllllllllllllllllllllllllllllll F A B R IC A T IO N  R E VIN
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CUISINIÈRE “ S U P E R  N IV É A ”  N° 1150

T O L E  D ’A C IE R  IN O X Y D A B L E

A deux  fours - E n  tôle d 'ac ier émaillée - D ispositif de ferm eture de la ** N IV EA

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : G a r n i tu r e s  c h r o m é e s  -  D e ssu s  poli -  F o y er r e c ta n ­
g u la i re  -  S a n s  c h a u d iè re  -  F o u rs  é m a il lé s  n o ir  -  B a r r e  d e v a n t -  E m a il  b la n c .

S P E C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Dessus ém aillé - B arre enve loppante chromée - A chau­
dière - Demi-socle noir - B ouilleur cuivre pour service d ’eau chaude - Boyer ovale à  houille - Email 
jaune, ivoire e t  gris.

Dessus : Longueur .
Largeur . . 

Four : Largeur . .
Profondeur 
Hauteur. . 

Buse pour tuyaux de 
Poids d’expédition .

Ad 115
% 64
% 32
% 47

27
X 160

kgs 213
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CUISINIÈRE “ CARBO LUX”
T O L E  D ’A C IE R  É M A IL L É E

Cuisinière de luxe à .bo is ou au  charbon. 
“  C A R B O G A Z  ”  - C haudière la téra le  - Un 
circu it ou non le re to u r de flam m es.

Même construction  e t p résen tation  que notre 
systèm e de réglage a com m ande un ique m et en

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : F o y er m ix te  -  D e ssu s  poli -  B a r r e  d e v a n t c h ro m é e  - 
G a r n i tu r e s  c h r o m é e s  -  E m a il  b la n c  -  F o u r é m a il lé  n o ir.

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Foyer ovale à  houille - Dessus ém aillé - B arre envelop 
pon te chrom ée - E m ail jaune , ivoire ou gris.

Dessus : Longueur .
Largeur . . 

Hauteur totale. . . 
Four : Largeur . .

Profondeur. 
Hauteur. . 

IHisc pour tuyaux de 
Poids d'expédition .

in
/m
%
%v
An

kgs

85
50
80
37.5 
48
25.5 

140
135

llllllll| lllllll| lli„ |ll„ |l„ „ „ l„ii,i,„„ iii„ iii„ ii„ |l|iiiiiiiiiiiii"iiiiiiiliii"iii'"i F A B R IC A T I O N  R E V IN
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CUISINIÈRE “ CARBOSTANDARD”
T O L E  D ’A C IE R  É M A IL L É E

Cuisinière à  bois ou au  charbon. Même construction  e t p résen tation  que notre “  C A R B O L U X

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : F o y er m ix te  -  S a n s  c h a u d iè re  -  É ta g è re  é m a illé e  
n o ir  -  B a r r e  d e v a n t e t  g a r n i tu r e s  c h r o m é e s  -  E m a il  b la n c  -  D e s su s  po li.

Dessus : Longueur .
Largeur . . 

Hauteur totale. . . 
Four : Largeur . .

Profondeur. 
Hauteur. . 

Buse pour tuyaux de 
Poids d’expédition .

5/ 85
% 5(>
% 80

37.5
% 48
% 25,5
X 14f>
:gs 135

F A B R IC A T IO N  R E V IN  iiiiiiiiiiiiiMiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii
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CUINISIÈRE “  MODERNE ”  N" 101

T O L E  D ’ A C I E R  I N O X Y D A B L E

fAURÏ

Hn lolc d 'ac ier em aillée blanc.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : D e ssu s  poli -  G a r n i tu r e s  c h r o m é e s  - Avec c h a u d iè re  -  
F o y er m ix te  en fon te  -  E ta g è re  é m a illé e  n o ir  -  E m a il  b la n c .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Dessus ém aillé : l ia n e  enve loppante chrom ée - Sans chau­
dière - Foyer houille - Foyer réfractaire  - Foyer m ineur - F orte chapelle ch ro n n e - Kmaii jaune , 
ïiris, ivoire.

Dessus : Longueur............................................  c„, 80
Largeur................................................  r„, 53

Four : Largeur................................................  r,„ 35
Profondeur......................................... 41
Hauteur................................................  '25

Buse pour tuyaux d e ........................................  "I„ 146
Poids d’expédition................................................I<gs 120

llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllliliiilllllllllllllllllllllllllliiiiiiillllllllllllliil F A B R IC A T IO N  R EVIN
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CUISINIÈRES “ ALSACIENNES” SUR PIEDS HAUTS 
Nos |2 9 9  - 1300 - 1301
Nos |4 9 8  - 1499 - 1500 t ô l e  D ’a c i e r  é m a i l l é e

ÉAUPI

l-oyer réfractaire - G arn itures in térieures en bri<|ties réfractaires - Dessus à buse ronde - G arni­
tures chromées.
No* 1299 -  1300 - 1301 : avec doubles encadrem ents chromés - B arres devan t de 25 , - Pieds
avan t chrom és - Ktagère de four émaillée.
No* 1498 -  1499 -  1500 : avec encadrem ents simples chrom és - B arre devant de 20 - Pieds
bronzés.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : E m a il b la n c  -  F o y er à  g a u c h e  -  B a r r e  d r o i t e -  D e ssu s  
po li.

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Kmail jau n e  ou ivoire - F oyer à dro ite  - B arre enveloppante - 
Dessus ém aillé - Portes décorées.

1299 1300 1301 1498 1499 1500

Dessus : Longueur. . . % 82 8(5 92 7(5 82 8(5
Largeur. . . . C/ 55 55 58 55 55 55

Four : Largeur. . . . % 29,5 35,5 40 28,5 34,5 34,5
Profondeur . . % 50 50 54 50 50 50
Hauteur . . . /m 23 23 23 23 23 23

Buse pour tuyaux de. . yfn 122 132 132 132 132 132
Poids d’expédition. . . I<gs 117 121 131 110 I 17 121

F A B R IC A T IO N  R E V IN  m i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i m i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i
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CUISINIÈRES “ ALSACIENNES” A ÉTUVE 
N os 1299 bis - 1300 bis - 1 3 0 1  bis
N os 1498 bis - 1499 bis - I 500 bis t ô l e  d ’a c i e r  é m a i l l é e

il...mil.... .... ..........mu..........h F A U R E - R E V I N  ..................... ..... .....min.........

l- 'o y c r  ré f r a c ta ir e  - G a rn itu re s  in té r ie u re s  en  b r iq u e s  ré fra c ta ire s  -  D essus à buse ro n d e  - G a rn i­
tu re s  ch ro m é e s .
N ‘- 1299 b is  -  1300 b is  -  1301 b is  : a v e c  d o u b le s  e n c a d re m e n ts  c h ro m é s  - B a rre  d e v a n t de  
25  %  - P ie d s  a v a n t  ch ro m é s  - I v ia g è re  de  fo u r  é m a illé e .
N 0" 1498 b is  -  1499 b is  -  1500 b is  : a ve c  e n c a d re m e n ts  s im p le s  ch ro m é s  -  B a rre  d e v a n t  de 
20]-'?* -  P ie d s  b ro n zé s .

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : E m a il b la n c  -  F oyer à  g a u c h e  -  B a r r e  d ro ite  -  
D e ssu s  poli.

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : K m a il  ja u n e  o u  iv o ir e  -  F o y e r  à d r o it e  -  B a rre  e n v e lo p ­
p a n te  - D essus é m a illé  -  P o rte s  décorées.

1299 l>. 1300 b. 1301 h. 1498 P. 1499 b. 1500 l>.

I )essus Longueur. . . % <X2 ,X6 92 76 82 86
Largeur . . . 55 55 58 55 55 55

Four : Largeur. . . . % 29,5 35.5 •10 28,5 34,5 34,5
Profondeur . . m 50 50 54 50 50 50
Hauteur . . . 23 23 23 23 23 23

Buse pour tuyaux de. . 132 132 132 132 132 132
Poids d’expédition. . . kgs 135 139 152 125 135 139

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM
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CUISINIÈRES “  MOSELL ”  N os 299 C - 300 C 
“ DE L’EST” N os 1880 - 1990

T O L E  D ’A C I E R  É M A I L L É E

Mimiiiiimiiiiiiiiiiiiiimiimiiiiimiimii F A U R E - R E V I N  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiuii

Tôle d’acier émaillée- Doubles encadrements chromés - Colonnes el pieds avant chromés - Inté­
rieur garni de réfractaire - Foyer mixte en fonte - Chaudière fonte.
Les cuisinières de l’Est se caractérisent par leur corps et dessus profonds - Dessus à I trous - 
Type Lorraine 180 et 190.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : D e ssu s  poli - B a r r e  d e v a n t 25 - F o y er fon te  -
E m a il b la n c .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Dessus éliminé Barre en\ eloppante de 25
réfractaire - Portes décorées - Chaudièi e à panache - I‘.mail jaune ou ivoire.
N 2299 C - 2300 C - 2880 -  2990 : s< distinguent des séries précé lentes par leurs eneadr
simples - Pieds bronzés - Barres de 20

299 C 300 C 1880 1990
299 C 2 2300 C 2880 2990

Dessus : Longueur . . . ’ m 92 86 80 90
Largeur . . . . % ">ô 55 (1(5 00

Four : Largeur . . . . cm 29.0 35.5 29.5 35.5
Profondeur. . . % 50 50 50 50

Buse pour tuyaux de . . I 32 132 139 140
Poids d’expédition . . . I gs 117 121 151 173

FA BR ICA TIO N  REV!N iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiimMiimiiiiiiiiiiiiiiiiiiiniiiiiiiiiiiiiiiii
4 8



iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii F A U R E - R E V I N  iiiiiiiiiiiiiiiitiiimiiitiiiiiiiiimiiiii!ii:iii

CUISINIÈRE “ N O R A ” N- 900

T O L E  D ’ A C I E R  É M A I L L É E

JL TIMHEAT®
TL AL MUSEUM

Tôle d’acier émaillée - Sans chaudière - Parles unies ou décorées - Foyer rond mineur ou rcclan- 
Uulaire “ N O R D  ” - Garnitures cliromées - Pieds émaillés gi-jnulés ou émaillés noir pour appareils 
en jaune - Porte-chapelle chromée.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : D e ssu s  poli -  P o r te s  u n ie s  -  B a r r e  d ro ite  - Foyer 
à  g a u c h e  - D é p a r t  de b u se  re c ta n g u la i r e  s u r  le d e r r iè r e  e t  ovale s u r  le d e s s u s .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Dessus émaillé - Barre enveloppante - Parles décorées - 
Buse ovale fonte sur le derrière au lieu du départ, rectangulaire sur le derrière.

Dessus : Longueur...................
Largeur ....................

Four : L a rg eu r....................
Profondeur................

Dimensions départ buse arrière 
Buse ovale pour tuyaux de. . 
Poids d’ex p éd itio n ................

% 1)0
TT! 63
C/ 38

50
27x13

"Z 140
kgs 135

illliiiiillllllliiiiiiiiiilllliiiiiiiiiiiiiiiiilllllliliiiiiiiiiiiliilliiiiiiiiiiiiiliiiiiiiiiiHii F A B R IC A T IO N  R E VIN
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FOURNEAU “ P H O C É E N ”
T O L E  D ’ A C I E R  É M A I L L É E

r r — “ — n

Fourneau  de petite  dim ension, m uni cependant d ’un four de bonnes dim ensions.

S P É C IF IC A T I O N S  S T A N D A R D  E m a il  b la n c  -  E n c a d r e m e n ts  s im p le s  é m a illé s  
g r a n i té s  -  G a r n i tu r e s  n ic k e lé e s  -  B a r r e  d e v a n t -  F o y er m ix te  -  C o n tr e -p o r te  d e  fo u r 
é m a illé e .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Foyer houille - Dessus ém aillé - H une enveloppante - 
K ncadrem ents et garn itures nickelées.

Dessus : Longueur .
Largeur . . 

Four : Largeur . .
Profondeur. 
Hauteur. . 

ISuse pour tuyaux de 
Poids d ’expédition .

c - CO
% 43
% 23r/ 14.5
% 23
% 139

kgs 72

F A B R IC A T IO N  R E VIN  i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i
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FOURNEAUX “  LUX ”  N<« 27 - 28
T O L E  D ’ A C I E R  É M A I L L É E

Tourneau à re tou r de flam m es - A chaudière - Pieds ém aillés - Tour ém aillé - Dessus 
poli - T ncadrem cnts sim ples ém aillés - Loyer m ixte avec p o rte  «le foyer ou foyer ovale a houille 
sans po rte  de foyer - In tér ieu r de four am ovible.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : E m a il b la n c  -  E n c a d r e m e n ts  s im p le s  é m a il lé s  - 
D e ssu s  poli - B a r r e  d ro ite  -  F oyer m ix te  avec p o rte  de foyer.

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : K ncadrcm cnts simples nickelés ou chrom és - Dessus émail-
B a rr e  e n v e lo p p a n te  - F o y e r  h o u i l le  s in s  p o r te de  fo y e r .

27 | 28

Dessus : Longueur . c j 70 8 0

Largeur . . • C/m ' 5 2 5 2

Four : Largeur . . 2 3 3 3 , 5
Profondeur. • % l 4 3 4 8

Hauteur. . • % 2 3 2 3
1 Susc pour tuyaux de 1 3 9 1 4 0

Poids d’expédition . ■ Rgsi 1 0 0  | 1 0 8

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiliiiiiiiiiiiiiiimiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii F A B R IC A T IO N  R EVIN
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FOURNEAUX ■• SIM P LE X” N ‘>* 703 - 803

T O L E  D ’ A C I E R  É M A I L L É E

FAURE

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : G a r n i tu r e s  n ic k e lé e s  - D e ssu s  poli -  Avec c h a u d iè re  - 
F oyer m ix te  -  E m a il b la n c .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Garni turcs chromées - Barre enveloppante nickelée el 
chrom ée - Dessus ém aillé - Foyer houille - Kmaii jaune , ivoire et gris.

703 703

Dessus : Longueur . . . cm 70 80
Largeur . . . .  % 52,5 52.

Four : Largeur . . . .  cm 32 32
Profondeur. . . fnl 36 11
Haut eur . . . .  °tll 27 27

liuse pour tuyaux de . . 139 146
Poids d ’expédition . . . kgs 102 122

F A B R IC A T IO N  R E VIN  i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i m i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i
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FOURNEAU “  NORD ”  N ° 308
T O L E  D ’ A C I E R  É M A I L L É E

T ô le  d 'a c ie r  é m a illé e  -  3  ty p e s  d e  fo y e r .
308 R : F oyer rectangulaire en une pièce à feu visible, porte  de foyer à  m ica. 
308 O : Foyer ovale avec trou de décrassage, porte  de foyer à  m ica.
308 IVI : F o y er rond type m ineur.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : G a r n i tu r e s  n ic k e lé e s  -  D e ssu s  poli -  F oyer 308 R -  
E m a il b la n c .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : G arn itures chrom ées - Dessus ém aillé - l ia n e  enveloppante - 
Foyer 308 O e t  308 M - Colonnes e t pieds ém aillés - Em ail jaune , ivoire ou gris.

n

>c

Dessus : Longueur .
Largeur . . 

Four : Largeur . .
Profondeur. 
Hauteur. . 

Buse pour tuyaux de 
Poids d’expédition .

V 80
/m 51,5
'm 35,5
% 41,5
% 23
. m 140
:gs 118

iiiiilliiiiiilllliiiiiilllllllllllllllliiliiiiiiilllliiiiilllllllllllliiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiin||l| F A B R IC A T IO N  R EVIN
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R É G L A G E  D E S  A P P A R E IL S  A G A Z  D E  V IL L E

Nos appareils sont éprouvés à une pression moyenne de 500 X d’eau. En outre, ils 
ils sont réglés pour un gaz de 4.300 calories environ de pouvoir calorifique sous 
une pression de 60 à 70 X d’eau.

S’ils doivent être utilisés avec un gaz de qualité différente il y a lieu de modifier le 
réglage pour obtenir une flamme correcte c’est-à-dire dont chacun de ses dards 
est bleu avec un noyau légèrement vert.

Si on constate que la flamme est courte, sifflante, de couleur violette et que le feu 
prend à l'injecteur, c’est un signe de mélange pauvre, il y a excès d’air.

Au contraire, si la flamme est longue, molle, jaune, le mélange est trop riche, il y a 
manque d’air.

Pour diminuer la quantité d’air admise, suivre les indications suivantes :
Pour les appareils dont les brûleurs sont munis de bague en tôle, manœuvrer cette 

bague pour obturer davantage les trous d’entrée d’air.
Pour les appareils à injecteurs réglables (four et brûleur couronne des réchauds 551 

et 651, cuisinières ORAN1ERS 310 et 314, cuisinières MIXTO 108 et 109), des­
serrer le contre-écrou moleté de blocage de l’ajutage et avancer l’ajutage vers 
l'entrée du brûleur, resserrer le contre-écrou.

Pour augmenter la quantité d’air admise, agir en sens inverse, c’est-à-dire suivant le 
cas : découvrir les trous d’air en manœuvrant la bague en tôle, ou visser l’ajutage 
du gicleur après avoir desserré son écrou de blocage. .Resserrer l’écrou lorsque 
l’opération est terminée.

R É G L A G E  D E S  A P P A R E IL S  A G A Z  B U T A N E

Ceux-ci sont réglés définitivement à la sortie de nos ateliers; en cas de fonctionne­
ment défectueux, s’assurer que les conduits des brûleurs ou les gicleurs ne sont 
pas obstrués par un corps étranger.

Prendre beaucoup de précaution pour déboucher un gicleur obstrué de façon à ne pas 
modifier son réglage.
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CUISINIÈRE MIXTE “  CARBOGAZ ”  GAZ ET CHARBON

T O L E  D ’ A C I E R  É M A I L L É E

2 brûleurs" verticaux  : ' l  de 400 1. . I de 000 1. - B rùleurjm obile su r le dessus de four - F o u r chauffé 
indifférem m ent p a r lé  foyer charbon ou la  ram pe à  gaz - Grillade dans l’étuve .

S P É C I F I C A T I O N S  S T A N D A R D  : Dessus poli -  B a rre  deva n t -  G a r n it u r e s  ch ro m é e s  -  
F o u r  é m a illé  -  S an s  c h a u d iè re  -  Fo ye r m ix te  -  E m a il  b la n c.

S P É C I F I C A T I O N S  S P É C I A L E S  : Dessus ém aillé - B arre enveloppante chrom ée - A chaudière 
avec robinet à  pression - Couvercles de b rû leurs - F o y er ovale à  houille ou ca rré  genre “  P I C A R D  ”  
à feu visible - E m ail jau n e , ivoire e t  gris.

Dessus : L o n g u eu r..................................% 85
L argeur......................................% 56

Four : L argeur................ % 37,5 Grillade : Largeur. .
Profondeur. . . .  % 48 Profondeur
Hauteur.................% 25,5 Hauteur. .

Buse pour tuyaux d e ..............................% 146
Poids d’expéd ition ................................kgs 140

37.5 
40
16.5

illiiiiilllllliiiiiiiiilllliiilliiillllllliiiiiiiillllllilillllllllllliiiiilillllllliiiiiiiliiilili F A B R IC A T I O N  R E V IN
57

A
R

T
IC

L
E

S
C

H
A

U
F

F
A

G
E

 
FU

N
ÉR

A
IR

ES



F
A

B
R

IC
A

T
IO

N
 

R
E

V
IN



r
......... mu................ .....  F A U R E - R E V I N  mm.mmmmmmmmm.mm.mmm

CUISINIÈRE “ BOURGEOISE”  N" 1950
T O L E  D ’ A C I E R  É M A I L L É E

C u is in iè re  en  tô le  d ’ a c ie r ,  se c o m p o s a n t d e  t r o is  pa rtie

L A  P A l l T I I .  D E  D R O IT E  : l 'o n c l io n n n n l  a u  ga z , m ê i 

te r is t iq u e s  q u e  la  c u is in iè re  “  N IV EX  II ” ,

; c o n s t r u c t io n ,  fo n c t io n n e m e n t e t ca i

LA P A R T IE  C E N T R A L E  : Ponctionnant 
N IV E A ”  - 2 fours chauffés p a r  circulation 
gères de four.

a u  c h a rb o n , esl a n a lo g u e  à  la  c u is in iè re  “  S U P E R - 
- P o rte s  a v e c  d is p o s i t i f  d 'e x t r a c t io n  des p la q u e s  é ta -

LA P A R T IE  G A U C H E : Charbonnier 
capacité.

ro u la n ts  en tô le  g a lv a n is é e  d e  g ra n d e

S P É C I F I C A T I O N S  S T A N D A R D  : E m a il b la n c  G a r n it u r e s  ch ro m é e s  -  D essus poli 
de 67 Ï  de p ro fo n d e u r -  B use a rr iè re  au centre  -  B a rre  d ro ite  -  Fo ye r ovale à hou,Ile  -  

S an s  ch a u d iè re  -  F o u rs  é m a illé s  -  P a rtie  gauche à c h a rb o n m e r .

S P É C I F I C A T I O N S  S P É C I A L E S  : E m a il  ja u n e  o u  iv o ir e  - D essu 

D essus é m a illé  g r a n ité  -  E o y e r  re c ta n g u la ire  -  B a rre  e n v e lo p p a n te  - 

c u iv r e  p o u r  s e rv ic e  d ’ eau c h a u d e  -  A v e c  bu se  dessus (s a u f s u r  e u s ,m è re  

fo rm a n t  a r m o ir e  p o u r  u n e  b o u te i l le  d e  gaz B u ta n e .

d e  71 %  d e  p r o fo n d e u r  -  

i  c h a u d iè re  o u  à  b o u i l le u r  

i b o u i l le u r )  - P a r t ie  ga u ch e

P e u t ê t re  l iv ré e  sans la  p a r t ie  g a u c h e  fo rm a n t  réserv
• de com bustible, sous le N" 1900.

Longueur du dessus........................................ % 195
Longueur totale avec barre enveloppante . % 210

m ()7
Fours à charbon : Largeur............................ m M

Profondeur................ % -17
H a u te u r .....................

%
27,.>

Four à gaz : Largeur........................ 32
P rofondeur................ 49
I fauteur.......................

Buse pour tuvaux d e .................................
% 33

1(>0

Poids d ’expedilion ..................................... kgs •100

iiiiiiiiiiimiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiimiiiiiiiuiiniiiiiiimiiiiiiniiiiiiiniiiiiiiiiiiiii F A B R IC A T IO N REVIN
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CUISINIÈRE MIXTE “  DUPLEX ”  GAZ ET CHARBON

T O L E  D ’A C IE R  É M A IL L É E

Pa rt ie  gaz é q u ip é e  d e  '.i b rû le u rs  : 2  d e  100 I.. 1 d e  (>00 1.
D essus ;i c h a rn iè re s  - F o u r  c h a u f fé  p a r  u n e  ra m p e  p la cée  à la  p a r t ie  a r r iè re  - G r i l la d e  in d é p e n d a n te  - 
C lo is o n n e m e n t c a lo r i fu g e  s é p a ra n t la  p a r t ie  gaz d e  la  p a r t ie  c h a rb o n  - P o rte s  d e  fo u r  ca lo rifu g é e s . 
m u n ie s  d ’ u n  d is p o s i t i f  p e r m e t ta n t  l 'e x t r a c t io n  d e  la  p la q u e  é ta g è re .

S P É C I F I C A T I O N S  S T A N D A R D  : Dessus poli -  B a r r e  deva nt  et g a rn i tu re s  chr om é e s -  
F o u r s  éma il l és  noirs  in té r i e u r e m e n t -  E m a i l  blan c -  Fo ye r  m ix te .

S P E C I F I C A T I O N S  S P E C I A L E S  : D essus é m a illé  - B a r re  e n v e lo p p a n te  c h ro m é e  - A  c h a u ­
d iè re  - C o u v e rc le s  d e  b rû le u rs  d é b o rd a n ts  ou  a f f le u ra n t s  - P la q u e  d ’ é té  p o u r  dessus c h a rb o n  - 
D e m i-s o c le  fo rm a n t p ie d s  - F o y e r  o v a le  à h o u i l le  ou  ré fra c ta ire  - F o y e r  à b o u i l le u r .

Dessus : Longueur .
Largeur . .

Four à charbon : Largeur. . c„, 32
Profondeur % 4(>
Hauteur . % 2<S 

Buse pour tuyaux de 
Poids d’expédition. .

. . . .  cm 110 

. . . .  %  64,3
Four à gaz : Largeur . . .  32

Profondeur . cm 47,3 
Hauteur. . . % 29.3

................ % 14(i

................  kgs 221

FABRICATION REVIN i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i im iiii ii i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i
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CUISINIÈRE A GAZ “  SUPER-NIVEX ”
T O L E  D ’A C IE R  É M A IL L É E

T a b le  c h a u f fa n te  a ve c  4  b r û le u r s  : Long' totale s/inain courante . % 9 6

2 ( le  100 1., 2  ( le  f>00 1. -  F o u r  e t  g r i l ­

la d e  m êm es c a ra c té r is t iq u e s  q u e  la
Largeur totale............................

%

55
5 3 , 5“  N I V E X  ”  - D essus é m a il lé . Table chauffante : Longueur .

Profondeur. % 5 9

Se l iv r e n t  s u r  d e m a n d e  a v e c  c o u - Hauteur. . % 8 0

v e rc lc s  d e  b rû le u rs .
Four : Largeur ........................................ % 3 6

Profondeur.................... % 4 8 . . )

H a u te u r ........................................ % 3 3 . 5

Grillade : Largeur...................... % 3 5

Profondeur................
H auteur..................... %

4 8 . 5

1 5

Poids d'expédition.................... kgs 1 3 3

iiiiiiiiiiiiniiimmiim imiiiiiim iimiHiiiim iiimiiiiiiiumiimimiimiiiiiiiim F A B R I C A T I O N  R E V IN
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CUISINIÈRE A GAZ “  N IV E X  ”  Type 2

T O L E  D ’A C IE R  É M A IL L É E

I b rûleurs verticaux , 2 de 100 1., 2 de 000 I. - F our absolum ent étanche - G rillade indépendan te.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : D e ssu s  poli -  F o u r é m a illé  n o ir  in té r ie u r e m e n t  -  
E m a il  b lan c .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Dessus à rallonges la térales émaillées - Kmail jau n e , ivoire 
et gris.

Dessus : Longueur. . .................... % 55,5
Largeur . . .................... % 55,5

Largeur . . . • • % 3B Grillade : Largeur. . . • % 36Profondeur. . ■ • °4n 46,0 Profondeur . . % 46,5
Hauteur. . . • ■ 33.'» Hauteur. . . • % 15

Poids d’expédition. . .................... kgs 101

F A B R IC A T IO N  R E V IN  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiimiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiimiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiimiiiiiiiiiiiii
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CUISINIÈRE A GAZ “ FAURE ORANIER” N ,s 310 - 314

T O L E  D ’A C IE R  É M A IL L É E

w

! r

o ^ < p )

UL
VIRTU

IMHEAT® 
kl_ MUSEUf»

lin  tôle d 'ac ier ém aillée b lan c  - B rû leurs ty p e  “  FA U R E -O R  A N 1ER ”  de lâo I. avec d ispositif 
(le veilleuse - F our â pâtisserie en tièrem ent calorifuge et chauffé p a r  deux ram pes inférieures

L i v r é f e u x  sous le N° 310 et I feux sous le N° 314 . avec planche de bord.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : E m a il b la n c  - D e ssu s  g r a n i té  -  G a r n i tu r e s  ch ro m é es*

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Couvercles de brû leurs - Dessus à rallonges - Em ail jau n e

Dessus : Longueur ............................. % à»)
L argeur................................. % 55

Four : L argeur................................. /m 35
Profondeur............................ % 50
H auteur................................. % 23

Poids <l expédition .............................’ kgs 75

.............m u ....................... m in ...................... ................. ....... F A B R IC A T IO N  R EVIN
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RÉCHAUDS - FOURS A GAZ DE VILLE N<> 651 - 651 bis
AU BUTANE N° 651 BUT - 651 bis BUT 
ou Référence URG N ° F. I 12-2 - F. I 12-3

T O L E  D ’A C IE R
É M A IL L É E

Appareils en tôle d ’acier 
ém aillée - Dessus à bascule - 
2 brû leurs verticaux  de 
100 1. et 1 b rû leur couronne 
de 600 I. R obinetterie  
m unie de vis de ralenti 
réglable.

F our à circulation m uni de 
double-parois.

S P É C I F I C A T I O N S  
S T A N D A R D  -  E m a il 
b la n c  -  D e s su s  g r a n i té  - 
P o ig n é e  fa ïe n c e .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É ­
C IA L E S  : émail jaune , poi 
gnée chrom ée, couvercles de 
brûleurs affleurants ou bom ­
bés - G rand couvercle recou­
v rant tou t le dessus.

R É C H A U D  651 b is
K cf. URG. F. 112-3

B U T A N E

('.es 2 appareils répondent 
aux  prescriptions du cahier 
des charges de PU. R. G. et 
sont m unis de la nouvelle 
estam pille «S E R V IC E  BU- 
TAGAX . Ils peuvent nous 
être  dem andés au B U TA N E 
sous les X°» de référence 
651 B U T  ou 651 bis Ht T. 
ou sous les N'°» de référence 
URG . F. 112-2, F . 112-3.

R É C H A U D  651. Kéf. UBG. F. 112-2

651 | 651 bis

Dessus : Longueur . . • % 73 73
Largeur . . . • % 

• %
48 48

Four' Largeur . . . 34 34
Profondeur. . V 33,5 33,5
Hauteur. . . ■ % 23.5 23.5

Hauteur totale. . . . • % 41 80
Poids d’expédition . . • Rgs 51 60

FA  B RI C A T IO N  RE V IN  miiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiimiiimiimiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii
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ULTIMHEATS 

, VIRTUAL MUSEUM
RÉCHAUDS - FOURS A GAZ DE VILLE N os 550 - 551

AU BUTANE N '*  550 BUT - 551 BUT 
ou Référence URG. F. I 12-1

551 - Réf. URG. F. 112-1

Appareils en fonte émaillée - Dessus à bascule.
Pour le 550 : l b rû leu r pipe de 100 I. et 1 brû leu r couronne de 000 1.
Pour le 551 : 2 brûleurs verticaux  de I00 l. et 1 b rû leur pipe de 000 1.
Porte de four équilibrée.
P euvent être  livrés a u  B utane, m unis de l’estam pille < Service B utagaz ».

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : E m a il b la n c  -  D e ssu s  g r a n i té  -  P o ig n é e  de p o rte  
c é ra m iq u e  iso la n te .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : 1 mail céram ique - Couvercles de b rû leurs.

550 B U T 551 B U T
550 551

Dessus : Longueur . • • % 65 73
Largeur . . % 36 38

Four : Largeur . . • • % 34 34
Profondeur. • • % 33,5 33,5
Hauteur. . • • % 23.5 23,5

Hauteur totale. . . • • % 41 41
Poids d ’expédition . ■ • kgs 46 48

iiiiiiliiillllllilllllllllllllilllliiiiiiiiiliiiiiiiillllllliiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiililll F A B R IC A T IO N  R E VIN
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S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D . En fo n te  é m a illé e  -  2 b r û le u r s  p ip e  s u r  le d e s s u s  - 
G r il la d e  à  la  p a r t ie  s u p é r ie u r e  d u  fo u r  -  R a m p e  t r a n s v e r s a le  à  la  p a r t ie  in fé r ie u re .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : B rûleurs couronne - P laques de propreté amovibles.

320 500 501

Dessus : Longueur . . . X (30 68 (5,S
t  Largeur . . . . X 31 33 36

Four : Largeur . . . . X 32 34 34
g Profondeur. . . X 27 27 31

Hauteur. . . . X 20 19,5 22
Hauteur totale................ X 33,5 34,5 36.5
Poids d’expédition . . . kgs 36 40 49

F A B R IC A T IO N  R E VIN  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiimiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii
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RÉCHAUDS - FOURS A GAZ DE VILLE 
AU BUTANE 
ou Référence U RG

N° 319
N° 319 BUT 
N - F. I 12-8

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUf I

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D . En fo n te  é m a illé e  -  1 b rû le u r  p ip e  de 400 I. -  1 b r û ­
le u r  de 600 I. Le fo u r  c o m p o rte  un e ra m p e  g r i l la d e  e t  1 r a m p e  in fé r ie u re  -  F o u r e m a ilie .

B U T A N E . Ce réchaud  m uni de l’estam pille « Service B u tagaz » est livré au  b u tan e  sous la réfé. 
rencc 319 B ut ou sous la référence L'RG N° F  112-8. Il est muni d ’une grillade spéciale brexetec 
S. G. D. G. assu ran t une très  gronde surface de chauffe.

319-319  B U T

Dessus : Longueur. . . . . . . X GO
Largeur . . . . . . . X 33

Four : 1 Largeur . . . . . . . X 32
Profondeur. . . . . . X 28
Hauteur . . . . . . . X 20

Hauteur to ta le ................ . . . X 33
Poids d'expédition . . . . . . kgs 38

iillilllllllllliiillilllllllillllillliililliiiiiillliiiilllllllliliiiiiiiiiiilllllllliiiillliiiiiii F A B R IC A T I O N  R E V IN
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ULTIMHEAT 
IRTUAL MUSEUM

A f p

RÉCHAUDS PLATS A GAZ

I. F - 2. F & 498-498 b u t  499-499 b u t

T O L E  D ’A C IE R  T O U T  F O N T E

............................mu........ min F A U R E - R E V I N  iiiiiiiiiiii.... ................ min....mu

1. F 2. F

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : T ô le  d ’a c ie r  e m b o u tie  -  E m a il  g r i s  -  C o lo n n e s é m a i l ­
lées  n o ir avec c u v e tte s  de p ro p r e té  so u s  le s  b r û le u r s .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Tôle d ’acier em boutie - Kmail jau n e  ou blanc.

Nos 4 9 8  -  499
498 B U T -499 BUT

T out fonte. Fniail céram ique.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D : 
B rû le u r s  p ip e

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S :
Gaz de ville : 498 bis e t 499 bis. 

B rûleurs couronne.

Gaz b u tan e : 498 B ut b ise t  499B ut bis 
1 b rû leur pipe et 1 brû leur 
couronne.

B U T A N E . Ces réchauds m unis de l'estam pille  « Service B u tagaz * son t livrés sous les N°* 498 
B ut e t 499 B ut ou sous référence URG . F . 112-4 e t 6 : et sous les N“ 498 B u t bis e t 499 B u t bis ou 
sous références U R G . F. 112-5 e t 7.

1 F 2 F 497
498 

498 BUT
499

499 BUT

Longueur................................. • % 30 55 50 50 55
Largeur.................................... • % 30 30 28 28 34
H a u te u r ................................ • % 12,5 12.5 11 10,5 10,5
Débit horaire des brûleurs. . . . 1. 1 '400 1/400 1/400 1/400

--- --- . . 1. 600 1/600 1/600 1/000 1/600
Poids d’expédition................ • kgs 4 8 9 10 12

F A B R IC A T IO N  R E VIN  iilllllillliiiillllllllllliiiilllliiiillllllililiillllllilllllllllllliiiliiiiiiilllllllllllllllilll
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MEUBLES DE CUISINE - ARMOIRES P. I - P. 2
T O L E  D ’A C IE R  É M A IL L É E

A R M O IR E  P 1

A une porte - U tilisable pour oger la 
bouteille de B u tane  - P eu t égalem ent 
e t su r dem ande, ê tre  livrée avec fond 
e t étagère.

Largeur.......................... % 60
Profondeur................ % 40
H auteur....................  % 65
P o id s............................kgs 20

A R M O IR E  P 2

A deux portes - C om portan t un e  é ta ­
gère in térieure.

Largeur. . . . • • % 89
Profondeur. . . • • % 37
Hauteur. . . . • • % 77
P o id s................ ■ ■ kgs 48

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii<>ii«|||||||||||||||||||||,|IIMI1 F A B R IC A T IO N  R E V IN
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UL' IMHEAT® 
VIRTU U. MUSEUA
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ULTIMHEAT® 

IRTUAL MUSEUM MEUBLES DE CUISINE -  BUFFET-SUPPORT
& TABLE-SUPPORT

P L A T E A U X

F o n te  ém aillée tou tes te in tes ou 
granitée.

Dimensions . . % 62 x 45
Poids . . . .  kgs 9

F A B R IC A T IO N  R E V IN  iiiiiiiiiiiiiiiiimiiiii!iiimiiiiiii:iiiiiiiiiimiMiiiiiiiiimimi!iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii
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APPAREILS DE CHAUFFAGE

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

Pages
POÊLES A BOIS : “ BR U LB O IS” ................................................ 75

3 5 4 ”  - “  N IV E R ” .................................... 76
POÊLES MIXTES : “  3 5 7 ”  -  “  RADIO  “ ....................................  77
CHEMINÉES : “  2 2 2 0 ”  - “  2 3 2 0 ” ........................................  78

«« |3 2 0 ”  - » 1420” .......................................  79
FOYERS : H O L L A N D A IS ................................................  80
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R E C O M M A N D A T IO N S  P O U R  L ’ IN S T A L L A T IO N  
D E S  A P P A R E IL S  A  F E U  C O N T IN U

Si le conditionnement de l’installation et plus particulièrement de la tuyauterie influe 
sur le rendement d’un fourneau ou d’une cuisinière, a jortiori influe-t-il sur la 
marche d’un appareil à feu continu.

C’est la raison pour laquelle n'installant nous-mêmes aucun appareil de chauffage, 
nous n’acceptons jamais d’être mis en cause au sujet d’un mauvais fonctionne­
ment, à moins qu’un installateur qualifié ait, après avoir vérifié l’installation, 
reconnu par lettre que le défaut était étranger à l’installation elle-même.

Encore est-il, qu’il parait nécessaire de rappeler quelques précautions essentielles à 
observer pour l’installation de tout appareil à feu continu.

11 est indispensable de n’utiliser que des cheminées à fort tirage, ayant une hauteur 
minimum de 5 à (5 mètres; la cheminée doit être de forte section, 3 à 4 décimètres 
carrés de préférence; elle doit, de plus, être bien sèche, et autant que possible 
dans des murs de refent; les cheminées en poterie placées dans des murs exté­
rieurs, ainsi que cela se produit dans la plupart des pavillons de banlieue, ont 
toujours un tirage défectueux, ce qui donne iieu à des allumages pénibles avec 
dégagement de fumée. Lorsque l’utilisation d’une telle cheminée s’impose, il est 
nécessaire, avant de mettre en route l’appareil à feu continu, de chauffer la che­
minée avec un •* FEU CLAIR ” jusqu’à ce que le tirage soit nettement établi. 
Il y a lieu notamment d’obtenir et d’entretenir ce “ feu clair ” pendant plusieurs 
heures en employant comme combustible de la braisette ou du charbon de bois 
avant d’avoir recours au charbon de terre.

La mise en place de l’appareil doit être faite également avec le plus grand soin; il 
faut veiller à ce que le tuyau de dégagement de l’appareil demeure à une distance 
suffisante de la paroi opposée au trou de pénétration. Pour nos foyers roulants, 
livrés avec buse à sabot, il faut que l’axe du sabot en fonte soit dans le prolon­
gement de celui du conduit de fumée. Si l’appareil est placé devant une cheminée 
munie d’un châssis à rideau, la tôle obstruant l’ouverture de la cheminée doit être 
ajustée très exactement, toute rentrée d’air par la périphérie de cette tôle nuirait 
au tirage; le trou de pénétration du tuyau dans la tôle doit être aussi juste que 
possible; néanmoins, il sera bon de le jointoyer, de même que le pourtour de la 
plaque. Si l’appareil est monté avec une tuyauterie tôle, celle-ci devra être de 
section plus grande que celle de la buse de l’appareil; sa surface de refroidissement 
devra être aussi réduite que possible, toute partie horizontale, ou inclinée de 35 
ou 40° sera évitée, les coudes équerres seront remplacés par des coudes hors équerre 
partout où cela sera possible. Si une tuyauterie tôle présente une trop grande 
surface de refroidissement, ou passe dans' une région exposée aux agents atmos­
phériques, elle sera calorifugée, tout refroidissement excessif ayant pour résultat 
de couper net le tirage. L’emboiteinent des tuyaux devra être fait de haut en bas, 
c’est-à-dire que le tuyau supérieur devra être emboîté dans le tuyau inférieur. 
L’on devra toujours s’assurer qu’aucune ouverture ne met la cheminée en com­
munication avec l’air extérieur; les tampons de ramonage, en particulier, seront 
visités et jointoyés au mastic de fonte ou à la terre à four.

Si toutes ces précautions ont été scrupuleusement observées, les appareils que nous 
livrons doivent fonctionner pour la plus grande satisfaction de l’usager; la preuve 
n’en est plus à faire. En tout cas, ne livrant que des appareils parfaitement étudiés 
et essayes, dont le bon fonctionnement a été établi par une expérience de longues 
années, nous nous refusons à intervenir dans les litiges pouvant survenir entre nos 
clients quincailliers et leurs acheteurs, ces litiges relevant dans la plupart des cas 
de manipulations inexpérimentées, d’un manque d’entretien ou de ramonage, ou 
de l’emploi d’un combustible de mauvaise qualité.

Avoir soin lors de la mise en service des appareils avec foyer réfractaire ou avec revê­
tement en faïence, de les chauffer très modérément au début, car une chauffe 
trop brusque pourrait en déterminer la casse.
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CUISINIÈRES “ V A  80-90 ”
T O U T  FONTE

Emaillées céramique, dessus 4 trous, foyer mixte, porte à rôtir, 
barre droite ou enveloppante, garnitures chromées.

CARACTÉRISTIQUES

VA 80 VA 90
Longueur du dessus . /te 800 900
Largeur du dessus 3d 630 630
Largeur du four . /ta 325 355
Hauteur totale /ta 800 800
Capacité chaudière . lit. 9,5 18
Buse de . . . X 146 146
P o id s ........................ kgs 190 213

Ces Cuisinières sont disponibles avec foyer mixte dans les 
teintes Castor et Gris-bleu.
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CALORIFÈRES “ BRULBOIS” N °s 326-327
A  fe u  c o n t in u  -  B re v e té s  S .G .D .G . - L ic e n c e  P O N C E T

é A
ULTII

VIRTUAL
rjlHEAT®

MUSEUM

N O T A . —  L e s  m o d è le s  d e f in i t i f s  n 'é ta n t  pas e n co re  ré a lisé s  lo rs ~ d e _ la ^ c o m p o s it io n  d u  p ré sen t 
a lb u m , les  c a ra c té r is t iq u e s  c i-d essu s  ne  s o n t q u ’ a p p r o x im a t iv e s . *

Ces c a lo r ifè re s  s o n t les p re m ie rs  à  p e r m e t t r e  u n e  c o m b u s t io n  c o m p lè te  e t c o n t in u e  d u  b o is , en 
bû ch e s  b rû lé e s  d e b o u t ,  o u  e n  m o rc e a u x , sans c o n d e n s a tio n s , n i g o u d ro n s .
C e tte  p a r t ic u la r i té  ré s u lte  d e  la  c o m b u s t io n  to ta le  ré a lisé e  à to u te s  a llu re s  d e  l ’a p p a re i l ,  g râ ce  
a u  b r û le u r  b re v e té , a s s u ra n t u n e  ju d ic ie u s e  r é p a r t i t io n  de  l ’ a i r  d a n s  la  zo n e  d e  c o m b u s t io n  e t l ’a p ­
p o in t  d ’ a i r  se c o n d a ire , p ré a la b le m e n t r c c h a u f lc ,  m é n a g é  à  la  p a r t ie  s u p é r ie u re  d e  la  zo n e  d e  c o m ­
b u s t io n .

L e  ré g la g e  des p lu s  s im p le s  e s t ré a lisé  à  l ’a id e  d ’ u n e  rosa ce  d e  g ra n d e  d im e n s io n , p la cée  a u  b o u t  
d u  b r û le u r .

S P É C IF IC A T IO N S  : X °  1 -  B r u ts  - P e t ite s  g a rn itu re s  n ic k e lé e s .
N °  2  -  E m a il lé s  -  P e t ite s  g a rn itu re s  ch ro m é e s .

326 327

H auteur.................... . . % 90 100
L argeur.................... . . Z 40 42
Diamètre de la buse. % 97 104
Hauteur de la buse . . . % 55 61
Cube chauffé. . . . . . m3 so 120
Poids d’expédition . • • kgs 105 125

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii F A B R IC A T IO N  R E V IN
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H  ULTIM HEAT ' 
H m J A L  MUSEUM

POÊLES A BOIS “ N° 354” ET “ NIVER” N° 259
T O U T  F O N T E

h... ..........................IIIIIIIIIIIII F A U R E - R E V I N  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiniiiniiiiii

P O Ê LE  A B O IS
N» 354

F on te ém aillée céram ique, 
d ’une parfaite  étanchéité .

Longueur. . % 50,5
Largeur. . . % 29
Hauteur . . % 47
Diam. buse . % 97
Poids expéd. kgs 40

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : 1° F a ç a d e s ,  d e s s u s  e t c ô té s  é m a il lé s .  2" F a ç a d e  e t 
d e s s u s  é m a illé s .

P O Ê L E  A B O IS  
“  N IV E R  ”  No 259

F on te ém aillée céram ique. Feu 
visible.

Longueur. . % 55,5
Largeur. . . % 32
Hauteur . % 51.5
Diam. buse . % 97
Poids expéd. kgs 46

F A B R IC A T IO N  R E V IN  iiiiiiiiiiiiiiiii...................... ...................................................
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POÊLES MIXTES “  N° 357 ”  ET “  RADIO ”  N ° 258

T O U T  F O N T E

PO Ê LE  M IX T E
N® 357

l'on  te ém aillée céram ique 
In térieur réfractaire  d ’une par­
faite étanchéité  - Grille de 
devant basculan te p e rm e tta n t 
un nettoyage facile et rapide 
de l’appareil.

Hauteur . . % 55
Largeur. . . % ■JO,5
Profondeur . % 28
Diam. buse . X 97
Cube chauffé m3 80
Poids expéd. kgs 50

P O Ê L E  M IX T E  
“  R A D IO  ”  N« 258

E n tièrem en t en fonte - Muni 
d ’un in térieu r réfractaire  - 
D ispositif de chargem ent au ­
tom atique.

Hauteur . . «/ 56
Largeur. . . % 40
Profondeur . % 22,5
Diam. buse . X 97
Cube chauffé in3 80
Poids expéd. kgs 54

......................... ...muni..... .... ......... F A B R IC A T IO N  R E VIN
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CHEMINÉES “ 2220” - “ 2320”
T O U T  F O N T E

Cheminée à feu con tinu , en fonte émaillée céram ique u tilisan t tous les com bustibles.
Ces chem inées peuvent ê tre  livrées avec p la teaux  ém aillés noir ou ém aillés cé ram iq u e su r dem ande

2220 2?20

H auteur........................ % 61 66
L argeur........................ % 32,5 33
Profondeur.................... % 24 24
Diamètre de la buse. . z 90 90
Cube chauffé................ . m3 60 70
Poids d’expédition . . ■ 53 63

F A B R IC A T IO N  R E V IN  iiiiiiiiiiiiimiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii
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CHEMINÉES “  1320 ” - “ 1420 ”
T O U T  F O N T E

Cheminée à feu continu en fonte émaillée céramique.

S P É C I F I C A T I O N S  S T A N D A R D  : E n t iè r e m e n t  ém ail lée c é ra m i q u e .

S P É C I F I C A T I O N S  S P É C I A L E S  : Livrée avec p lateau  ém ail no ir ou ém aillée céram ique sur 
dem ande.

13?0 1420

H auteur........................ ■ % 65 75
Largeur........................ • % 35 40
Profondeur.................... • % 23 26
Diamètre de la buse . ny 90 97
Cube chauffé................ . m3 70 90
Poids d’expédition . . • l'gs 01 82

iiiiiiiiiiiiiiliiiiilllllllllllllllllllliiiiiiillllllliiliiillllllliiiiiiilllllllllllliiiiillllllli FABR IC A TIO N  REVIN
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FOYERS “ HOLLANDAIS” I I 9 - 219

T O U T  F O N T E

E ntièrem en t en fonte ém aillée - E tan ch éité  absolue garan tie  p a r des portes à  ferm eture progres­
sive - In térieu r briques réfractaires.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : E n t iè re m e n t  é m a illé  -  P o rte  é m a illé e .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : E n tièrem en t ém aillé -  P o rte  chrom ée.

Hauteur totale................
Largeur du corps. . . . 
Hauteur de la buse au sol 
Diamètre de la buse. . .
Cube chauffé....................
Poids d’expédition . .

119 ' 219

% 56 61
% 43 46
% 35 36
% l is 118

m3 60 80
kgs 68 80

F A B R IC A T IO N  R E V IN  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiniiiillliiillilillllllllil
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CHEMINÉE “ANTHRA” N« 1219

ULTII
VIRTUAL

EAT®
MUSEUM

T O U T  F O N T E

Cheminée spécialement étudiée pour l'emploi d'anthracite - Trémie de chargement formant 
réserve de combustible, qu'elle n’abandonne qu’au fur et à mesure de la combustion - Intérieur 
complètement en fonte - Foyer rectangulaire en fonte - Coulisse de réglage.

Hauteur du corps............................  % 62,0
Largeur du corps..................................% 46,5
Profondeur du c o r p s ..........................% 28,5
Cube chauffé.........................................ni3 80
Hauteur de la buse..............................% 36
Diamètre de la b u s e .................... % 118
Poids d’ex p éd itio n ............................kgs 70

lllliillllliillllllllllllllllllllllllllillllllllllllllliliillllllllllilllllllllllllllllllllllllllll F A B R IC A T IO N  R E V IN
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ÜLTIMHEAT® 
TUAL MUSEUM
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CHEMINÉES “GLORIA” 320 et “ARDA” 10736

T O U T  F O N T E

Cheminée “ G L O R IA  ”
N " 320

A feu continu  - K ntiercm ent en fonte émaillée.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : E m a illé e  c é ra m iq u e  - P o r te  é m a illé e . 

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : l> orte chromée.

La chem inée “  G L O R IA  ** peut se m on ter avec ex tensions p erm ettan t de la placer contre la 
chem inée, sans aucun intervalle .

Hauteur................................................  % 62
Largeur.................................................. % 47
Profondeur............................................  % 22
Diamètre de la buse............................  ^ 8 3
Cube chauffé............................................ m3 70
Poids d’expédition................................kgs 57

F A B R IC A T IO N  R E V IN  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiimiiiiiiiiiiiiiiiiiiimiiiiiii
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CHEMINÉE “LORRAINE” N ° 69

T O U T  F O N T E

Cheminée en tièrem en t en fonte émaillée - M unie d ’un four avec p o rte  équilibrée - Foyer garni 
de briques réfractaires su r deux côtés - Kl le p eu t fonctionner au  bois.

H a u te u r ............................ % 85
Largeur................................ • • • % 42.
Four : H a u te u r ................. . . . Z 25

Largeur.................... C / 32,
Profondeur . . . . ■ • ■ % 29

Diamètre de la buse. . . . . .  Z 97
Cube c h a u ffé .................... . . . m3 85
Poids d’expédition . . . . . . . kgs 110

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiilllliiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii F A B R I C A T I O N  R E V IN
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■ ltimheat
VIRTUAL MUSEUM

CALORIFÈRES “ L U X ” N<* 425 - 426 - 427

T O U T  F O N T E

....................................... . F A U R E - R E V I N  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiimiiniiiiiiiimiiiihii

S Î S f d c ^ h i c t a ^ ' ' .....HT, ,,"‘S <U: 21 heures rechargement - Corps intcricnr.le décendrage oscnianîê ‘ recuP<™*e«»r - Réglage extrêmement simple - Grille

S P É C I F I C A T I O N S  S T A N D A R D  : C o r p s  é m a il  c é ra m i q

H auteur............................
Largeur du corps. . . 
Profondeur du corps . . 
Diamètre de la buse . . 
Hauteur de la buse au so!

Poids d’expédition

é m a i l  c é r a m iq u e  -  G a r n i t u r e s

425 426 427

■ % 7 1 8 2 1 0 0
Cm 3 0 3 4 , 5 4 2
% 2 9 3 3 4 0

9 0 9 7 1 0 4
% 1(5 ,8 5 3 . S 61

m3 8 5 1 2 5 1 9 0
kgs 66 91 1 4 3

F A B R IC A T IO N  REV I N iiiiiiiMiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiniimiiiMiiiiiiHiiimiiillllllliiiliiiiiiii
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CALORIFÈRES “  BRUAY ”  N«< 436-437

T O U T  F O N T E

ULTIM
VIRTUAL

Ces calorifères type Am éricain à h au t rendem ent o n t 'é té  spécialem ent conçus e t réalisés pour 
perm ettre  l'u tilisa tion  des com bustibles de petites dim ensions e t spécialem ent de la b ra ise tte  
et du grain d ’an th ra c ite  - L eur étanchéité  absolue perm et d ’en assurer le réglage p a r la seule 
m anœ uvre de la  coulisse d ’adm ission d ’air.
La grille corbeille com porte une partie  mobile à l’av a n t p e rm e tta n t un  décendrage e t un nettoyage 
faciles de l’appareil

436 437

H auteur............................ % 82 100
Largeur du corps . . . . X 34,5 42
Profondeur du corps. . % 33 40
Diamètre de la buse. . . Si 97 104
Haut, de la buse, au sol % 53,8 (il
Cube chauffé.................... ni®1 125 190
Poids d’expédition . . . kgs 95 138

iiiiiiiimiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii F A B R IC A T IO N  R E V IN
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CALORIFÈRES “ ORANIER” AMÉRICAINS N os 1374 à 1378
A COKE Nos 75 - 76 - 77

T O U T  F O N T E

A M É R IC A IN S

Calorifères en tièrem ent en fonte - 
A feu continu  - U ne trém ie de 
chargem ent forme réserve de com ­
bustib le  qu 'elle  M 'abandonne à la 
grille corbeille q u ’au  fur et à  m e­
sure de la com bustion . Un dispo­
sitif spécial assure la circulation 
des gaz chauds le long des parois 
de l'appareil.

D eux dispositions :
1° F on te bronzée argen t.
2° F on te émaillée céram ique.

A C O K E

Spécialem ent étudiés pour l’u tili­
sation  du coke de gaz e t  pour en 
assu rer la com bustion com plète en 
m arche continue.

A M É R IC A IN S . . . . . . 1374 1375 1376 1377
A C O K E ..................... . . . 75 76 77

H a u te u r ......................... . . %
Largeur du c o rp s ....................  %
Profondeur du corps......................%
Diamètre de la buse................

Hauteur de la buse au dessus
du s o l ..................................... %

Cube chauffé pour écart 20° . m 3

Poids d’expédition........................kgs

93 98 103 112 120
36 39 42 46 53
30 31,5 33 36 42

125 125 125 125 125
118 118 118

48 50 51,5 54,5 58
210 260 290 350 480

170 190 235
140 165 180 215 300

180 207 236

F A B R IC A T IO N  R E V IN  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii
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CALORIFÈRES “ ORANIER” IRLANDAIS N<» 17 - 18 - 19
T O U T  F O N T E

Calorifère en fonte à  feu con tinu , pourvu  d an s les N "  18 cl 19 d ’une trém ie en fonte e t réfractaire  - 
Une grille spéciale p e rm e tta n t un  décendrage com plet e t  rap ide - Le dessus du foyer placé im m é­
d iatem en t au-dessous d u  couvercle est m uni de rondelles e t d 'u n  tam pon .

2 Dispositions :
17 18 19

H auteur............................. % 68 78 86
1° Fonte bronzée Largeur du corps. . . . % 29 35 40

argent. Profondeur du corps . . % 21 24 27
Diamètre de la buse . . % 111 111 115

2° Fonte émaillée Hauteur de la buse au sol % 51.5 62,3 70
céramique. Cube chauffé écart 20° . m3 150 185 230

Poids d’expédition . . . kgs 66 96 122

llllliiiiiiiiimilllllllllllliilllllllillliiiiiiillllllliiiilililiiiiiiiiiiiiiiiiiillllliiiiiiiiil F A B R IC A T IO N  R E VIN
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CALORIFÈRES “ L U X ” N<» 391 à 394
“ TO RTUE” N<« 471 à 475, 481 à 485

C A L O R IF È R E S  “  L U X  ”
391 _ 3 9 2  -  393 -  394

Corps tôle muni d ’un in térieu r réfractaire .

3 dispositions : 1° B ru t - Corps tôle verni.
2° Socle e t  dôm e ém ail noir - Corps tôle 

noirci au  feu.
3° Socle et dôm e ém ail céram ique - Corps 

tôle noirci au  feu.

391 392 393 394

Haut, sans le boulon 70 70 80 90
Diamètre du corps . • % li) 21 23.5 20
Cube chauffé. . . . . m3 50 70 90 125
Buse pour luvaux de . • "m 83 83 90 97
Poids d’expédition. . kgs 19 23 28 34

C A L O R IF È R E S  “  T O R T U E  ”
N"* 471 à 475 corps tôle à  houille. 

481 à 485 corps tôle à  bois.

* 471 472 473 474 475
481 482 483 484 485

Hauteur. . . % 50 02 08 75 84
Diam. corps. c„ 22 24 27 27 30
Cube chauffé m3 50 /O i 25 150 200
Diam. buse . 83 83 90 90 104
Poids expéd.. kgs 21 25 34 30 52

F A B R IC A T IO N  R E V IN  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiimiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiimiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii
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CALORIFÈRES 44 HYGIENIQUES ”  ;No 381 à 385
44 NORD ”  Nos 162 à 165 - 165 à 169

ULTIft I 
VIRTUAL
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C A L O R IF E R E S  H Y G IÉ N IQ U E S

Corps tôle m un i de b riques réfractaires.

3 dispositions : 1» B ru t.
2° E m ail noir, corps tôle lustrée .
3° Em ail céram ique, corps té lé  lustrée.

Haut, sans le bouton % 
Diamètre du corps . % 
Cube chauffé. . . . m 3 
Diamètre buse. . . % 
Poids d’expédition kgs

381 382 383 384

(55 73 82 88
21 23 25 1 29
/O 100 125 150
73 83 90 90
30 35 44 58

385

98
34

175
104
80

F A B R IC A T IO N  R E V IN  iimiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii

C A L O R IF E R E S  DU N O R D  Tout fonte.

N»' 162 -  163 -  164  -  165 . Buse derrière 
Dessus p lat.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : F o n te  v e rn ie  n o ire .

162 163 164 165 166 167 168 169

57 64 73 82 65 72 82 92
26 28 31 35 26 28 31 35

40 50 60 80 40 50 60 80
83 83 90 97 83 83 90 97

16 17 23 29 17 18 24 30

Hauteur. . % 
Diamètre . % 
Cube

chauffé, m3 
Diam. buse % 
Poids

d’expéd. kgs

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiliiiiiiiiliiiiiliililliiiiililliiilliiiiiiliiiliiniiiiiiiiiiiiiiiiiii F A B R IC A T IO N  SIG N Y
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ARTICLES FUNÉRAIRES
VASES : “  JUNIOR ”  N» 3 - “  NOVO ”  - “  COLORADO ”  . 93
JARDINIÈRES : “  NOVIA ”  - “  LORA ” .................................... 93
VASES CHRESTOS ”  - “  UDO ”  - “  DONOGO ”  - 

“ ARIANE”  - “ GRAAL”  - “ ARLES”  - “ MARLY”  -
“  HARLEM ” ...................................................................  94

VASES : N°s 27 - 29 - 30 - | 2 - I - I b - I c - 2 1 - 22 - 23 -
3 1 - 32 -1 9  - 93 - 94 - 95 - 96 - 97 - 98 - 2 0 .  . . 95

JARDINIÈRES : N°* 2 I - 22 - 23 - 88 - 89 - 90 - 24 - 25 - 26 -
“ SERÈS”  - “  POMONE” ...............................  96
N°s 2 7 - 28 - 2 9 - 30 - 31 - 32 - 33 - 34 - 35 -
9 - 1 0 ...................................................................  97

C R O IX  : Unies N°« I - 2 - 3 - 4 ...................................................  98
Ornées N «  I | - 12 - I 3 - 14.......................................  98

Ces articles sont livrés bruts, bronzés argent ou émaillés. Les articles émaillés sont 
livrés dans les mêmes teintes que nos appareils de cuisine et de chauffage, soit :

N ° 50 B leu é le c triq u e ; N" 51 B leu c la ir ;  N» 52 V e r t m ousse; N ° 53  B leu v e r t;  
N ° 54 B ru n  d e m i-fo n c é ; N» 56 A u b e rg in e ; N« 57  G r is  p e r le ; N» 58 G r is  
bleu ; N ° 59 M auve  lilas  ; N ° 60 C asto r ; B lanc ; N o ir .

Outre ces diverses teintes, ces articles peuvent être livrés émaillés granités dans les 
teintes suivantes : B lanc e t G ris; B lanc e t B e ige; B lanc e t v e rt.

Nos croix, les vases de la page 94 et les jardinières S érès et P om one, reçoivent égale­
ment une décoration m a rb ré e  du meilleur effet, dans les teintes suivantes : V e rt  
et B lanc ; G r is  e t B leu ; N o ir  e t B lanc.

Cette décoration nouvelle n’est pas de l’émail, mais elle est produite par l’application 
de laques cellulosiques. Ces laques ont l’avantage sur l’émail d’être beaucoup moins 
fragiles aux chocs et ne se ternissent pas à l’humidité.

Nous ne stockons toutefois nos vases et jardinières qu’en G r is -b le u , C asto r et G ra n ité  
G ris  et B la n c ; et nos c ro ix  en no ir et m a rb ré  N o ir  e t B lanc. Toute autre 
teinte nécessitant une fabrication spéciale, pourra entraîner un délai de livraison 
supplémentaire.

•  E M B A L L A G E . Tous ces articles sont expédiés dans des emballages carton très résis­
tants qui garantissent parfaitement nos marchandises contre tout risque de casse. 
Ceux-ci ne sont d’ailleurs pas facturés à nos clients. En cas d’expéditions impor­
tantes, ils sont emballés dans des harasses et nous prions nos clients de nous les 
réexpédier après usage.
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VASES -  JARDINIÈRES
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Séries 1937

Vase “ JU N IO R  ” N“ 3
H a u te u r ................  % 13,5
Poids approximatif kgs 1,25

Vase “  COLORADO ” Ja rd in iè re “ L O R A ’
16 16bis 5 6

Hauteur . . % 23 20 Longueur totale . % 33 39
Poids approx. kgs 1.8 1,6 Largeur................ % 15 17,5

Hauteur............... % 14 16,4
Poids approx. . . kgs 4,45 5,85
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JARDINIÈRES

N * 21 22 23
Long, totale. . «V 25 33 41
Largeur. . . . % 11 15 18
Hauteur . . . % 13 15 19
Poids approx.. !<gs 2.2 3.2 6,5

N « 88 89 80

Long, totale. . % 35 43 46
Largeur. . . . 15 18 21
Hauteur . . . c2 14 16 18
Poids approx.. kgs 3.3 4.3 5.9

N<’s 24 25 26

Long, totale. . 
Largeur. . . . 
Hauteur . . . 
Poids approx..

% 28 35 43
% 13 15 18
% 10 13 15

kgs 1,8 3.5 5

“  S É R È S ”  N» 1
Longueur totale . . . • % 37
Largeur......................... ■ % 15,5
H auteur........................ ■ % 16
Poids approximatif . . • kgs 5,3

F A B R IC A T IO N  N EVE RS iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii!iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii
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33 34 35

Long, to tale % 49 58 69
Largeur . . % 21 26 28
H a u te u r . . % 19,5 22 24
Poids appr. kgs 8,5 11,8 17

9 10

Longueur totale . % 56 65
L argeur.................. % 1 34 39
H au teu r................. %' 31 34
Poids approx. . . kgs 15,3 20,8

ULTIMH
VIRTUAL
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CROIX

En fonte ém aillée m arb rée ou granitée» 
avec Christ argen té ou nickelé. 11 peut 
ê tre  livré des trép ieds en fer peint» 
p e rm e tta n t de su p p o rter ces croix.

CROIX UNIE

CROIX ORNÉE

NOS 11 12 13

Croix de . % 
Avec Christ ar-

50 60 70

Sente de % 18 20 22
Poids appr. kgs 2,4 3.5 4,5

IM » 1 2 3

Croix de . % 
Avec Christ ar-

50 60 70

*• genté de % 18 20 22
Poids appr. kgs 2,4 3,2 4
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