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C O N D IT IO N S  G É N É R A L E S  D E  V E N T E

•  A C C E P T A T I O N  D E 8  C O M M A N D E S . Les com m andes sont acceptées sans enga­
gem ent de prix . Les fac tu res  son t é tab lies au x  p rix  e t conditions du jo u r de l’expé­
d ition.

Nous nous réservons la  facu lté  d ’annu le r to u t ou p a rtie  des com m andes que  les cir­
constances nous m e ttra ie n t dans l’im possibilité de liv re r e t sans que ces annulations 
puissen t donner lieu à  dom m ages-in térêts.

Les engagem ents pris p a r  nos agen ts ou rep ré sen tan ts  ne nous lien t et ne deviennent 
définitifs q u 'ap rè s  no tre  accep ta tion  et confirm ation.

T ou tes  nos ven tes son t fa ites  à  nos conditions particu liè res e t générales, to u te  clause 
restric tive  dans les com m andes de nos ache teu rs se ra it considérée com m e nulle.

Nos m archandises son t répu tées  agréées en usine, connues de nos acheteurs, e t nous 
n ’acceptons aucune  réclam ation  pour d éfau t de fonctionnem en t, la  bonne m arche 
de nos appareils a y a n t é té  consacrée p a r  l ’expérience de nom breuses années.

Si p a r  su ite  d ’une m alfaçon, une pièce est reconnue dérectueuse, nous ne pouvons 
être  engagés au  delà du rem placem ent p u r  e t sim ple de la  pièce en question , no tre  
client se ch argean t d ’en assu rer la mise en place.

•  C O N D I T I O N S  D ’E X P É D I T I O N .  Nos m archandises son t vendues prises e t agréées 
aux  usines expéditrices e t voyagen t aux  frais, risques et périls des destina ta ires 
qui do iven t, m êm e si exceptionnellem ent nous faisons l ’avance du tra n sp o rt,  
exercer leu r recours contre  les Com pagnies de tra n sp o rt en cas d ’avarie , de p erte  
ou de re ta rd .

Sauf avis con tra ire , les envois sont to u jo u rs  fa its  en pe tite  v itesse p a r  les ta rifs  les 
plus réduits.

Nos fab rications é ta n t réparties dans nos diverses usines, les expéditions de nos m ar­
chandises seront fa ites d irec tem en t des usines respectives où elles sont fabriquées. 
Le tim b re  de la  le ttre  de v o itu re  sera to u jo u rs  à la charge du clien t, m êm e au cas 
où une seule com m ande nécessitera , po u r les causes p récitées, des envois fractionnés.

P o u r les expéditions faites en po rt pavé, nous m ajorons le p rix  du  tran sp o rt de 0.50 
pour 100 p a r  mois, p o u r in té rê t ae  l’avance de fonds ainsi faite.
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•  D É L A I S  D E  L I V R A I S O N . L ’envol des tarifs ne nous engage pas à l’exécution  des 
com m andes, que nous pouvons tou jou rs  refuser.

T ou tes les com m andes sont reçues sans engagem ent de les liv re r c o m p l è t e s ,  e t  d a n s  
u n  d é la i  d é t e r m i n é ,  et s'il y  a re ta rd , l ’expédition  sera  to u jo u rs  valab lem ent 
faite.

L e s  c l i e n t s  n e  p o u r r o n t  d o n c ,  e n  a u c u n  c a s ,  s e  p r é v a lo ir  d e  la  l iv r a is o n  in c o m ­
p lè t e  d ’u n e  c o m m a n d e ,  p a s  p l u s  q u e  d u  r e t a r d  a p p o r t é  à  s o n  e x p é d i t io n ,  
p o u r  la  r e f u s e r  s ’i l s  n ’o n t  p a s  a n n u l é  c e t t e  c o m m a n d e  p a r  le t t r e  d o n t  il 
le u r  a u r a  é té  a c c u s é  r é c e p t io n .

E n aucun  cas nous n ’accepterons l ’an nu la tion  d 'u n  appareil s o r t a n t  d e  la  f a b r ic a ­
t io n  c o u r a n t e  ou d ’u n e  p iè c e  s u r  m o d è le ,  qui se ra it en voie d ’exécution  à 
réception  d 'u n  contre-ordre.

Lors m êm e que nous nous engagerions p ou r un délai ferm e de livraison, le re ta rd  ne

Courra  donner lieu à dom m ages et in té rê ts  q u ’au ta n t  q u ’ils au ro n t é té  préala- 
lem ent stipu lés e t acceptés p a r  le ttre .

N o u s  e n g a g e o n s  n o s  c l i e n t s  à  n o u s  r e m e t t r e  l e u r s  o r d r e s  d ’a s s o r t i m e n t s  
p o u r  la  s a i s o n  d ’h iv e r  a v a n t  le  m o i s  d e  s e p t e m b r e ,  c a r  à  p a r t ir  d e  c e t t e  
d a t e ,  l e s  c o m m a n d e s  d e  r é a s s o r t i m e n t  f o r t  n o m b r e u s e s  q u e  n o u s  r e c e v o n s  
p e u v e n t  n é c e s s i t e r  u n  d é la i  d e  l iv r a is o n  d ’e n v ir o n  u n  m o i s  o u  m ê m e  p l u s  
s i  l e s  p i è c e s  d e m a n d é e s  n ’e x i s t e n t  p l u s  e n  m a g a s in  e t  d o iv e n t  ê t r e  f a b r i ­
q u é e s .

Nous déclinons to u te  responsabilité  pou r non-livraison ou re ta rd  en cas de grève 
to ta le  ou partie lle  de no tre  personnel ou du personnel de nos fournisseurs de m atières 
prem ières et p o u r cas de force m ajeure : incendie, guerre ou to u te  au tre  cause 
en tra în an t un a rrê t de trav a il ou de circu lation  su r les voies ferrées. Si l ’arrê t de 
trav a il devena it p erm an en t, les com m andes ou m archés en cours seraien t annulés 
d ’office. E n  cas de grève donnan t lieu h un a rrê t de nos usines dépassan t quinze 
jou rs, nous nous réservons la  facu lté  de réduire  l’im portance  des m archés p ropor­
tionnellem ent à la  durée de l’a rrê t.
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•  R E S P O N S A B I L I T É  D E S  C O M P A G N I E S  D E  C H E M I N S  D E  F E R . L a loi
B abier du 29 m ars 1905 a modifié l'a rtic le  103 du  ('.ode de com m erce com m e su it :

« L e v o i t u r ie r  e s t  g a r a n t  d e  la  p e r te  d e s  o b j e t s  à  t r a n s p o r t e r ,  h o r s  le  c a s  d e  
f o r c e  m a j e u r e .  Il e s t  g a r a n t  d e s  a v a r ie s  a u t r e s  q u e  c e l l e s  q u i  p r o v ie n n e n t  
d u  v ic e  p r o p r e  d e  la  c h o s e  o u  d e  la  f o r c e  m a j e u r e .  »

« T o u t e  c la u s e  c o n t r a ir e  in s é r é e  d a n s  t o u t e  le t t r e  d e  v o i t u r e ,  t a r i f  o u  a u t r e  
p iè c e  q u e lc o n q u e  e s t  n u l le  d e  p l e in  d r o i t .  »

Kn conséquence, l e s  C o m p a g n i e s  s o n t  a b s o lu m e n t  r e s p o n s a b le s  d e s  m a r c h a n ­
d i s e s  q u i le u r  s o n t  c o n f i é e s ,  que  celles-ci voyagent aux  conditions des tarifs 
spéciaux ou généraux ; e t elles ne p euven t être  exonérées de ce tte  responsabilité 
que si elles p ro u v en t un cas de force m ajeure ou un vice propre de la chose.

Nous recom m andons donc à nos clients de bien vérifier les m archandises à l'a rrivée , 
aussi bien celles expédiées sous paille ou en caisses que celles expédiées en vrac, 
le d estina ta ire  a y a n t le d ro it absolu de s’assu rer du conditionnem ent in té rieu r e t 
ex té rieu r des colis qu i lui son t présen tés a v an t d ’en p rend re  liv raison , de refuser 
les m archandises cassées e t de ne p ay er le port de l’envoi que si la gare d e stina­
ta ire  consent à leu r fa ire  le rem placem ent g ra tu it  des ob jets brisés ou à les indem ­
niser de leu r valeur.

N o u a  d é c l in o n s  d o n c  t o u t e  r e s p o n s a b i l i t é  p o u r  a v a r ie s  d e  r o u t e ,  l e s  d e s t in a ­
t a i r e s  a y a n t  s e u l s  q u a l i t é  p o u r  f a ir e  v a lo ir  le u r s  d r o i t s  e n v e r s  le s  C o m ­
p a g n ie s  a v a n t  la  p r i s e  d e  l iv r a is o n .

A V I S  I M P O R T A N T  — C ertaines gares d ’arrivée, dans le b u t de se soustraire  
au paiem ent des avaries, donnent com m e m otifs :

I" Que la m archandise  n 'a  pas é té  em ballée; l e s  C o m p a g n i e s  n e  p e u v e n t  s e  p r é ­
v a lo ir  d u  m a n q u e  d ’e m b a l la g e  que pour les m archandises que le com m erce est 
dans l’usage d ’em baller, ce qui n 'es t pas le cas pou r nos artic les;

2“ Que le chargem ent a é té  fa it p a r nos soins su r em branchem en t p articu lie r, e t le 
wagon plom bé au d é p a rt;  ces chargem ents im posent aux  Com pagnies les m êmes 
responsabilités que ceux effectués en gare.

Il Im porte que, pour bénéficier des avan tages de la loi B abier. le d e s tin a ta ire  fasse des 
réserves précises e t déterm inées su r le livre d ’ém argem ent de la  gare, e t les fasse 
accep ter p a r le rep résen tan t au to risé  de la Com pagnie su r le récépissé au  d estina­
ta ire . Au cas où il s ’y refuserait, il est ind ispensable de confirm er les d ites réserves 
par le ttre  recom m andée et dans un délai m axim um  de tro is  jours.

Au cas où les C om pagnies so llic iteraien t l'expertise  prévue par l'a rtic le  106 du Code 
de Commerce, afin de d é te rm in er la cause e t le m o n tan t de l ’avarie , il est ind is­
pensable que le d estina ta ire , dûm ent convoqué, se présen te  ou se fasse représen ter 
à ce tte  expertise  e t, dans tous les cas. nous en avertisse  im m édiatem ent.

Nous devons m e ttre  no tre  c lientèle en garde con tre  les appréciations de certa ines 
gares qu i, pour décliner to u te  responsabilité , invoquent à prio ri le p arfa it é ta t 
ex té rieu r de l'em ballage, alors q u ’à la su ite  d ’un choc ou d ’une m an u ten tio n  bru 
ta ie , l'em ballage peut p a ra ître  in tac t tan d is  que le contenu  est brisé.

•  C O N D I T I O N S  D E  P A I E M E N T  Nos m archandises sont payables a nos usines 
de R E V IN , à tre n te  jo u rs  sans escom pte.

Nos m an d ats  ou l’accep ta tion  de règ lem ents n 'ap p o rte n t aucune dérogation  a cette  
clause a ttr ib u tiv e  de ju rid ic tion .

A m oins de règlem ent no tifié  dans les h u it jou rs su ivan t la d a te  de la fac tu re , nous 
disposerons su r nos clients aux  échéances des 15 et fin de mois.

Nous n ’acceptons en règlem ent que des valeu rs françaises bancables.
Kn cas d 'av a rie  ou de re to u r de m archandises détériorées en cours de tran sp o rt, nos 

factures dem eurent valables et payables sans aucune prolongation d ’echéoncc: 
to u te  tra ite  im payée pour ce m otif en tra înera it les frais du p ro tê t ,  sous réserve 
du recours que nous pourrions exercer à son endro it.

T ou t règlem ent qui nous p arv ien d ra it m oins de dix jou rs avan t l’échéance d ’un de 
nos m an d ats  sera rigoureusem ent refusé.

Lorsque les conditions de pa iem en t fixées ne seronl pas rem plies par nos clients, 
to u te s  les som m es dues seront exigibles de su ite  et les soldes de com m andes seronl 
annulés.

Tout re ta rd  de paiem ent in d épendan t de la bonne volonté  de nos clients donne lieu 
à l’application  d 'u n  in térêt calculé à raison de 1 % en plus du tau x  de la Banque 
de France.

T ou tes les fac tu res in férieures à 15 francs doivent ê tre  réglées dans la qu inzaine en 
m andat postal ou en chèque postal don t les frais sont à la charge du client. - 
Passé ce délai, nous nous couvrons par une disposition à vue en a jo u tan t 3 francs 
pou r frais de recouvrem ent.
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•  E M B A L L A G E S . Les appareils en fonte b ru te , poêles, calorifères, chem inées, cuisi­
nières en fon te  b ru te , les fourneaux  tôle e t  fon te  ord inaires sont expédiés en vrac. 
Les appareils ém aillés sont em ballés sous cadres en bois ou ca rto n , sans m ajo ­
ration .

Les em ballages spéciaux , com ptés au prix  coû tan t, seront fac tu rés au m ieux et ne 
seront pas repris.

•  E X P É D I T I O N S  E N  G R A N D E  V I T E S S E . Les envois p a r colis postaux  ou par 
g rande vitesse, d ’un poids in férieur à 20 kilos, seront «rêvés de I franc p a r expé­
d ition  pour m ain -d ’œ uvre  supplém entaire  e t l'em ballage sous paille ou papier, 
cad re  bois ou en caisse, sera fac tu ré  au plus ju ste  prix .

P our les envois p a r poste, il sera  perçu 0 fr. 30 p a r expédition  en sus de l'affranchis­
sem ent.

P our les envois en « ram ie vitesse, nous n 'expédions en posta l que m it  indications 
spéciales en raison des difficultés faites p a r  les Com pagnies pour les avaries de 
rou te  su rv en an t à des colis postaux .

N ous déclinons de façon absolue to u te  responsabilité  par les avaries de rou te  résu ltan t 
de ces m odes de tran sp o rt,  quel que soit le conditionnem ent de l'em ballage au 
d é p a rt:  le destin a ta ire  dev ra  exercer son recours con tre  le tran sp o rteu r.

Nous tenons à av iser nos clien ts que le recours contre  le tran sp o rteu r, en cas de tra n s ­
po rt p a r  postaux , est assez précaire , et que la g rande v itesse ord ina ire  leu r donne 
plus de certitu d e  d ’ê tre  indem nisés des avaries de rou te .

SÎE 
•  2
S  m

S  3 
*  £

•  R E T O U R  D E S  M A R C H A N D I S E S . N ous reprenons pu rem en t et sim plem ent, en 
les c réd itan t aux  prix  fac tu rés et sans au tre  indem nité , les artic les expédiés non 
conform es i\ la dem ande, p o rt h no tre  charge, sous condition  que la réclam ation 
nous parv ienne dans le m ois su ivant la livraison.

Pour les pièces reconnues défectueuses, nous nous bornons au  rem placem ent de 
ces pièces sans aucune indem nité. T ou te  réclam ation , pour ê tre  adm ise de ce 
fait, doit nous ê tre  adressée dans la h u ita ine  qui su it la réception de la  m ar­
chandise.

A ti tre  exceptionnel nous consentons à reprendre aux  clien ts les artic les q u ’ils nous 
au ra ien t com m andés p a r  erreu r, sous condition de re to u r  franco à la «are des 
usines qui en o n t fait l 'expédition  et que nous leur désignerons au préalab le . La 
reprise sera fa ite  au  p rix  fac tu ré  sous déduction  d ’u n e  d é p r é c ia t io n  d e  1 0 " , p o u r  
l e s  a p p a r e i l s  c o m p le t s  e t  d e  2 6 ° . .  p o u r  le s  p i è c e s  d e  r e c h a n g e  e n  f o n te  
o r d in a ir e  e t  l e s  p i è c e s  d e  fo y e r .

Kn aucun cas nous n ’acceptons de reprendre l e s  o b j e t s  o u  p i è c e s  e n  f o n t e  é m a i l l é e ,  
b r o n z é e  o u  n i c k e lé e ,  l e s  p i è c e s  s u r  m o d è le s ,  l e s  a r t i c l e s  d o n t  la  l iv r a is o n  
r e m o n t e r a i t  à  p l u s  d ’u n  a n ,  c e u x  n e  f i g u r a n t  p l u s  a u  t a r i f  d e  l ’e x e r c i c e  en  
c o u r s ,  e t  e n f in  c e u x  q u i  s e r a ie n t  d e  v e n t e  p e u  c o u r a n t e  o u  q u i a u r a ie n t  
é té  f a b r iq u é s  a v e c  d e s  m o d if ic a t i o n s  a u x  d i s p o s i t i o n s  u s u e l l e s .

D ans tous les cas, a u c u n  r e t o u r ,  q u e l le  q u ’en  s o i t  la  c a u s e ,  n e  d e v r a ,  s o u s  p e in e  
d e  r e f u s  à  l ’a r r iv é e ,  n o u s  ê tr e  f a i t  s a n s  n o t r e  a s s e n t i m e n t  p r é a la b le ,  de
façon que nous puissions donner nos instructions pou r la  réexpédition .

#  P I È C E S  D E  R E C H A N G E . Toutes les pièces de rechange et de rem placem ent sont 
expédiées conform es au  ty p e  de l’appareil en construction  au  m om ent de la dem ande 
des d ites pièces.

•  A V IS  T R È S  I M P O R T A N T  P ar su ite  de la  destruction  com plète de nos modèles, 
pendant la guerre, il nous est im possible de d onner sa tisfac tion  aux  dem andes de 
pièces de rem placem ent destinées à nos appareils d ’avan t-guerre .

Les renseignem ents de m esures, poids e t contenances m entionnés dans nos c a ta ­
logues sont purem ent indicatifs. N ous n ’acceptons aucune responsabilité  pou r les 
erreurs ou les différences qui pourraien t ê tre  constatées. Il en est de m êm e si nos 
artic les ne sont pas conform es aux  figures représentées.
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•  C O N D I T I O N S  D I V E R S E S .  1° Tous nos appareils é tan t expérim entes av an t leur 
mise en vente, et leu r fonctionnem ent reconnu p a r  un succès de nom breuses années, 
nous ne reprenons aucun appareil et nous refusons d ’in te rven ir dans to u te  contes­
ta tion  qui p ou rra it a rriv er en tre  le consom m ateur e t le client, ce dern ier, p a r  le 
fait de la dem ande de nos m archandises, fa isan t ac te  de bien les connaître  et de 
se charger de les g a ran tir  à ses risques et périls.

2° L e s  ré c la m a t io n s  q u i ne se ro n t  p a s  fa ite s  d a n s  le s t re n te  jo u r s  q u i su iv e n t  
la fa c tu re , ne s e r o n t  p a s  a d m ise s .

3° T ou te  clause con tra ire  aux  conditions générales de ventes ci-dessus ne pourra 
nous être  opposée si elle n 'a  fait l'ob jet d ’un accord p réalab le  e t spécial p a r  le ttre  
de no tre  part.

1° Toutes con testa tions généralem ent quelconques et particu liè rem en t celles qui 
pourraien t su rg ir au sujet de nos v en tes  ou de nos livraisons, seront tou jours 
portées devan t le T ribuna l civil de ROC.ROI ju g ean t au  com m ercial.

5° Toutes les anciennes conditions sont abrogées.

•  V E N T E  A U  D E T A I L .  Nos ache teu rs  s'engagent à prélever su r les p ro d u its  de nos 
fabrications, p o u r leurs ven tes au détail, le bénéfice norm al habituel peu r les 
ventes de ce tte  n a tu re , e t à ne pas les vendre à des particu lie rs  à des prix de plus 
de 5 T> inférieurs à nos p rix  de ta rif , m ajorés s’il y a lieu des hausses en vigueur.

T ou te  in fraction  à ce tte  d isposition nous au to rise ra it à suspendre l’exécution  des 
com m andes en cours, sous réserve de nos dro its à des dom m ages in térêts.

I.es m aisons de gros s 'engagen t à im poser In m êm e obligation à leur clientèle de détail.
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ULTIMHEAT®

I VIRTUAL MUSEUM

PALETTE DE NOS ÉM AUX

É M A U X  S U R  F O N T E
Nos appareils en fon te  peu v en t ê tre  livrés dans les te in tes  suivantes

Bleu élec trique N" 50
Bleu clair. N” 51
V ert m o u sse ... N" 52
Bleu v e r t .  . N» 53
Brun dem i-foncé. N" 54
A ubergine N ” 56
G ris perle N° 57
G ris bleu . . N” 58
C asto r . N“ 60
Blanc

•  R É F É R E N C E S  D E S  N U A N C E S  C O U R A N T E S .  N ous ne stockons tou tefo is les 
appareils de cuisine q u ’en gris-bleu e t casto r, e t les appareils de chauffage, en 
m arron , gris-bleu et castor. T o u t au tre  te in te  nécessitan t une  fab rica tions spéciale 
p ou rra  en tra în er un  délai de livraison supplém entaire .

Les appareils dem andés émaillés céram ique sans spécification de te in te  sont livrés 
assortis gris-bleu et castor.

O

î m

rt* =
»  £

N O T A  I M P O R T A N T .  Il a r r iv e  p a r fo is  q u e  le s é m a u x  de to n a l ité  c la ire  
a p p l iq u é s  s u r  fonte , l a is s e n t  a p p a r a ît r e  de lé g è re s  c r a q u e lu r e s ,  d è s  la 
m is e  en se rv ic e  de l ’a p p a re il.  L a  d ila t a t io n  de la fonte  à  la  c h a le u r  n ’e st 
p a s  d e  la  m ê m e  v a le u r  q u e  celle  de l ’é m a il.  C e tte  d if fé re n ce  e x p l iq u e  c e s  
lé g e r s  f e n d il le m e n t s  q u i ne n u is e n t  d ’a i l l e u r s  en r ie n  à  la  so l id it é  de l ’é m a il.  
I l s  ne  p eu ve n t  ê tre  c o n s id é r é s  c o m m e  d e s  d é fa u ts  d e  fa b r ic a t io n .

É M A U X  S P É C IA U X  P O U R  A P P A R E IL S  D E  C H A U F F A G E  
F A  U R E - O R  AN 1ER

Nos appareils F A U R E -O R A N IE R  son t ém aillés p a r  un procédé spécial, e t les te in tes 
dans lesquelles nous les livrons, ne sont pas rigoureusem ent les m êm es que  celles 
de nos au tres  appareils, nous avons donc ad o p té  une n u m éro ta tion  spéciale pour 
les te in tes F A U R E -O R A N IE R  :

Bleu . N» 120
V e rt.  . N ” 122
M arron . N° 124
A u b erg in e . . N» 126
G ris-perle N» 127

Ces ém aux spéciaux appliqués p a r  voie liquide, son t rigoureusem ent inaltérab les e t 
résisten t à des tem péra tu res  plus élevées que les ém aux ordinaires.

É M A U X  S U R  T O L E
Nos cuisinières e t appareils à gaz en tô le  ém aillée sont livrés dans les te in tes su ivan tes  :

Blanc, jaune, ivoire e t  gris.
Les appareils en tôle émaillée dem andés sans spécification de te in te , sont livrés 

émaillés blanc.

#  E N T R E T I E N  D E S  P I È C E S  É M A I L L É E S .  Les pièces émaillées se netto ien t 
à l’aide d ’une  eau savonneuse, à l’exclusion de to u t p rodu it acide; on peut ega­
lem ent, lo rsque l’appareil est chaud , y  p asser un peu d ’essence de té réb en th in e ; 
le b rillan t de l ’ém ail p o u rra  s’en tro u v er a lté ré  quelque tem ps, m ais au prem ier 
allum age, la pièce au ra  re tro u v é  son éclat norm al.
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NOS

N° 5 8  GRIS-BLEU

N° 5 3  BLEU-VERT

5 TONS :
5 0  BLEU ÉLECTRIQ UE
5 3  BLEU-VERT
5 4  BRUN
5 8  GRIS-BLEU  
6 0  CA STO R

N" 60 CASTOR



EMAUX FONTE

N” 5 8  GRIS-BLEU

N” 5 4  BRUN
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N" 5 0  BLEU ÉLECTRIQUE
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APPAREILS DE CUISINE
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ULTIMHEAT® 
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R E C O M M A N D A T IO N S  P O U R  L ’ IN S T A L L A T IO N  
D E S  A P P A R E IL S  D E  C U IS IN E

D 'une in sta lla tion  correcte , e t d ’un cond itionnem ent jud icieux  des tu y au te ries  dépend, 
le plus généralem ent, le  fonctionnem ent des fourneaux  e t  cuisinières; nous croyons 
donc devoir rappeler quelques p récautions ù observer p ou r o b ten ir de nos appareils 
le m axim um  de rendem ent.

Les fourneaux  ou cuisinières do ivent ê tre  raccordés à une chem inée ù fo rt tirage ; 
si l’on se raccorde à une chem inée d ’im m euble, il y a lieu de veiller : 1° à ce q u ’elle 
soit bien sèche, e t d ’une h a u te u r  suffisan te , 5 à G m ètres au  m in im um ; 2° à ce que 
le tu y au  de dégagem ent de l ’appare il n ’avance pas trop  près de la paro i in térieure 
opposée au trou  de p é n é tra tio n ; 3° m astiquer so igneusem ent au p lâ tre , à la  te rre  
à four ou au m astic  de fonte le jo in t de la  tu y au te rie  tô le  avec l'o u v e rtu re  de 
la m açonnerie, jo in to y e r égalem ent la buse en fon te  su r le dessus, e t au besoin 
les raccords de la tu y a u te r ie ;  4° n ’u tilise r q u ’une tu y a u te r ie  de section au  m oins 
égale à celle ind iquée com m e d iam ètre  de buse de nos ap pare ils ; 5° év ite r a u ta n t 
que possible les coudes d ’équerre  e t leu r préférer les coudes à 130°, d its  .. hors 
d ’équerre  " , év ite r les p arties  de tu y au x  horizontales.

V érifier a v a n t la m ise en rou te  la p arfa ite  ferm etu re du tam pon  de ne ttoyage  pouvant 
se tro u v er dans le fond du four, su r le plafond  d 'é tu v e , su r la  façade ou su r le 
pignon d ro it, to u te  ren trée  d ’a ir  par une de ces ouvertu res d ev an t nécessairem ent 
couper le tirage.

M IS E  E N  M A R C H E
P our nos séries tô le  e t fon te  e t pou r certa ines séries fon te  (Cocina, N orm andes, etc ...), 

les dessus son t fixés au corps p a r  des vis à tê te s  fraisées qui sont généralem ent 
serrées à bloc au m om ent de l’expédition  p o u r év ite r le déplacem ent du dessus 
pendan t le tra n sp o rt.  Malgré la d isposition p a rticu liè re  de nos dessus à coups de 
feu rectangulaires, qu i élim ine presque tous les risques de casse au  feu, nous recom ­
m andons de desserrer légèrem ent ces vis au  m om ent du  prem ier allum age de façon 
à perm ettre  une lib re  d ila ta tio n  du dessus, l.a  chaudière  doit ê tre  rem plie d ’eau 
et devra to u jo u rs  ê tre  ten u e  au  m oins a u x  tro is-q u a rts  pleine, l'inobservation  de 
ce tte  prescrip tion  po u v an t en tra în e r une exfoliation de l’ém ail, don t nous ne sau ­
rions ê tre  ten u s responsables.

Pour faciliter l ’a llum age, o uv rir la coulisse de tirage , m ais av o ir soin de la  referm er 
dès que le tirage  s ’é ta b lit :  son o uvertu re  prolongée, en am en an t un échauffem ent 
in tensif de la p a rtie  cen tra le  du dessus, p o u rra it p rovoquer la  ru p tu re .

On rem arque  fréquem m ent dans les prem iers tem ps d ’usage d ’un fourneau neuf, 
un su in tem en t d ’eau le long des paro is de la chaudière . Ce su in tem en t est quel­
quefois assez ab o n d an t pou r faire croire à une fêlure ou à  une porosité de la  fonte. 
Le plus souven t c 'es t une condensation  de la v apeu r d ’eau p ro v en an t d ’un garnis­
sage encore hum ide ou d ’un com bustib le  un peu frais, le long de la paroi froide 
de la  chaudière . C ette  condensation  est encore favorisée, au d éb u t de la  m arche, 
si le tirage n ’est pas très  vif. Après quelques jou rs d ’usage, elle doit s’a tté n u e r  
e t d ispara ître  ca r la  chaud ière  se recouvre d ’une couche iso lan te  de suie qui s'y  
oppose. On reconna îtra  facilem ent s'il y  a condensation  ou fu ite  accidentelle: 
dans le prem ier cas. le su in tem en t est n o irâ tre , il cesse dès que l’eau de la chau­
dière est chaude : dans le second cas, le suin tem ent est généralem ent clair, il 
s’accentue lo rsque l’eau dev ien t plus chaude.

Il est d ’une bonne précaution  de vidanger e t de n e tto y e r com plètem ent la  chaudière 
à  in te rva lle  de deux  ou tro is sem aines, su rtou t lorsque les eaux do n t on dispose 
sont calcaires. Il se p ro d u it, en effet, un p récip ité  d u r  qui se dépose le long des 
parois e t dans le fond e t qu i. pén é tran t dans le ro b ine t, en détériore  rap idem ent 
la clé e t le boisseau: la p lu p a rt des fu ites des rob inets o n t ce tte  cause.

E N T R E T I E N  D E S  A P P A R E IL S
•  F O N T E  B R U T E  s’en tre tien t avec de la  m ine de plom b de bonne q ua lité , mélangée

d'essence, ou encore avec des pâ te s  pour fourneaux  que l’on tro u v e  couram m ent 
dans le com m erce.

•  T O L E S  doivent ê tre  recouvertes d ’une couche de pâ te  qui les préservera  des a tte in te s
de l ’hum id ité ; les tô les noircies au  feu sont p ra tiq u em en t ina lté rab les: cependant, 
il est bon d ’encaustiquer de tem ps en tem p s leu r  surface avec un m élange clair 
de cire e t  d ’essence: fa ire  reluire â la  brosse.

•  P I È C E S  É M A I L L É E S  sc ne tto ien t à l’aide d ’une eau savonneuse, à  l'exclusion
de to u t p ro d u it acide: on p eu t égalem ent, lorsque l ’appareil est chaud , y  passer 
un peu a ’cssence de té réb en th in e ; le b rillan t de l’ém ail po u rra  s’en tro u v e r a ltéré 
quelque tem ps, m ais au  p rem ier a llum age, la  pièce au ra  re tro u v é  son aspect norm al.

•  P A R T I E S  N I C K E L É E S  rep rennen t leu r éclat en les f ro tta n t avec un chiffon doux
im bibé d ’alcool e t saupoudré de blanc d ’Espagne: pou r l’en tre tien  cou ran t, f ro tte r 
soigneusem ent les artic les en question  â la peau  de cham ois.

•  M I C A S  seront ne ttoyés avec de l’am m oniaque, de l’alcool d é n a tu ré  ou de l’essence.
E v ite r  de les f ro tte r  tro p  énerg iquem ent, car ils p e rd ra ien t v ite  leu r transparence.
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CU ISIN IÈRE “ A LP H A ” N'« 738 - 838

&
ULTIMH

VIRTUAL

(Il II III
AT
SEUM

T O U T  F O N T E

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : B arre  d e van t n ick e lé e  -  D e s s u s  poli -  F oyer m ix te  -  
G a r n itu re s  n ick e lé es .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Barre enveloppante nickelée Dessus ém aillé Porto ô 
rôtir Foyer houille Garnitures chromées.

738 838

Dessus : Longueur X 70 80
Largeur x 50 50

Four : Largeur v 33 36
Profondeur. X 40 40
H auteur.

'r
25 25

Buse pour tuyaux de 139 146
Poids d'expédition kfjs 129 142

iliiiiilliiiniiliiiilililiiiiiililiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiMiiiMiiiiili F A B R IC A T IO N  REV IN
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CU ISIN IÈRES “  ANJOU ”  N°* 677-679-681
T O U T  F O N T E

Cuisinières entièrem ent en  fonte ém aillée céramique - A portes abattantes équilibrées - l'oyer  
houille on m ixte Garnitures chrom ées Coulisse entre four et étu ve Un retour «le flam m e «le 
type spécial assure un tirage in tensif au foyer.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : F oyer  m ix te  -  P orte  à rô tir  -  D e s s u s  n orm al 2 tro u s  
poli B arre  d e van t -  E ta g è re  de  four é m a il lé e .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : F oyer houille Sans porte à  rôtir Dessus ém aillé Dessus 
large I trous Barre enveloppante Four émaillé.

Dessus : Longueur.
Largeur 2 trous 
Largeur 4 trous 

Four : Largeur
Profondeur. 

Buse pour tuyaux  de . 
Capacité de là chaudière. 
Poids d'expédition

677 679 681

80 90 105
% 00 00 63

X 32,5 35,5 41,5
% 48 48 48
X  l 146 140 140

9 I. 5 18 1. 18 1.
& 1S7 208 240

F A B R I C A T I O N  R E V I N  i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i i M i i i i i i i l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l l i l l l l l l l l l l l i l l i i l l l l l l l l l l l l l l l l l i i  
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Cuisinières entièrem ent en fonte ém aillée blanc, ou céram ique E ncadrem ents chromés Portes 
abattantes équilibrées - Coulisse entre four et étu ve F oyer h ouille  ou m ixte - l u retour «le flamme 
d un type spécial assure un tirage in tensif au foyer.

O m
b
N

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : F oyer m ix te  P orte  à rô tir  -  D e s s u s  n orm al 2 tro u s  
poli -  B arre  d e van t -  E ta g è re  d e  four é m a il lé e .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : F o y er c  
émaillé Barre enveloppante Four émaillé.

Dessus : Longueur.
Larg. 2 trous. 
Larg. 1 trous 

Four : Largeur
Profondeur. 

Buse pour tuyaux de 
Capacité de la chaudière. 
Poids d'expédition

vole à houille Sans porte à rôtir

777 779 781
•A 80 90 1 105
% 60 60 03

% 32,5 35,5 41,5
% •48 1 48 48

146 146 140
9 1. 5 18 1. 18 1.

gSi 187 208 240

D essus I trous

.............................. liiiin.............................. ................ nu........ F A B R IC A T IO N  REV IN
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CU ISIN IÈRES “ GAMMA” N os 70 - 80
T O U T  F O N T E

Fonte ém aillée Chaudière latérale Fortes de four et d ’étu ve ouvrant ù guuchc.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : B a r re  devan t n ick e lé e  D e ss u s  poli Foyer m ix te  -  
G a r n itu re s  n ick e lé es .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Barre enveloppante nickelée ou chrom ée Dessus émaillé 
Forte à rôtir Foyer houille Garnitures chromées.

70 80

Dessus : Longueur % 70 80
Largeur c/ 49 49

Four : Largeur % 33.3 36
Profondeur. % 40 40
H auteur. 25 25

Buse pour tuyaux de ,r,
An 139 146

Poids d ’expédition kgs 141 146

F A B R IC A T IO N  R EV IN  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii
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VIRTUAL MUSEUM

CU ISIN IÈRE “  SYLV I ”

T O U T  F O N T E

En fonte émaillée F oyer ù bois <le 18 % de largeur Fortes abattantes équilibrées.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : D e s s u s  poli F oyer à b o ls  - G a r n itu r e s  c h r o m é e s  -  
B arre  d r o ite .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Foyer à houille Barre er 
Four émaillé.

îveloppante Dessus émaillé

Dessus : Longueur % 8 0
Largeur % 58

Four : Largeur X 3 3
Profondeur. % 13
H auteur. % 25

Buse pour tuyaux de X 146
Poids brut d ’expédition kRS 158

.......................iiiiiiii....ni......................... ..................min F A B R IC A T IO N  REV IN
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VIRTUAL MUSEUM LES “ L O R R A I N E S ” LES “ C E V E N O L E S ”
L. I 80 - L. I 90 - L. I 105 C . I 90 - C . I 105

T O U T  F O N T E

:::iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiMiiiiiiiiiiiuii F A U R E - R E V I N  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiin

“  L O R R A I N E S  ”  Tout fonte ém aillé* Plaque étagère de tour ém aillée.
1 -  S é r ie  E S T : Quatre jeux de  rondelles de 220%  en 80  et '.K>% et de 235% en 105 .
2 -  S é r ie  C E N T R E : Kn 80 el '.*<> Côté foyer : I n Jeu d e  275 et un de  155' Côté chau­
dière : D eux jeux de 220 "... Kn 105 % Côté foyer D eux jeux de 315 et 1>.> . ( ôte chaudière :
D eux Jeux de 235";'.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D : G a r n itu re s  c h r o m é e s  -  D e s s u s  poli -  B arre  devan t  
S ér ie  C E N T R E .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S : Barre enveloppante D essus émaillé Four émaillé 
S é r ie  E S T .

“  C E V E N O L E S  ”  Mêmes caractéristiques et spécifications que les “  L O R R A IN E S  ” 1 90  
et 1 1 0 5 , m ais m unies d*un vaste royer au bois, avec  grille de 18% de largeur.

L . 180  L . 1 9 0 - L . 190  L . 1 1 0 5 - C .1 105

Dessus : Longueur %! 80 90
Largeur. % 08 68

Four : Largeur. cm 31 «37
Profondeur % 50 50
Hauteur. % 25 25

Buse pour tuyaux de. % 146 146
Poids d ’expédition kgs 190 200

110.5

.39

25
160
220

F A B R IC A T IO N  R EV IN  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiilliiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii
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CU ISIN IÈRES “ A S T R A ” Nos 577 579
T O U T  F O N T E

ULTIM HEAT: 
V IRTUAL MUSEUM I

En fonte cmailléc.

S P É C IF IO A T IO N S  S T A N D A R D  : G a r n itu r e s  c h r o m é e s  -  F oyer  m ix te  r e c ta n g u la ir e  -  
R ob in et à  p r e ss io n  -  B arre  d ev a n t -  D e s s u s  poli à  d e u x  tro u s .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : D essus ém aillé Barre enveloppante chrom ée Four 
émaillé Porte à rétir Foyer ovale à houille.

N “‘ 257 7  -  257 9  : D essus û I trous poli ou ém aillé.

577 579

Dessus : Longueur % 80 90
Largeur 60 GO

Four : Largeur % 32,5 35,
Profondeur. 48 48
H auteur. . 23 23

Buse pour tuyaux de SP 146 14G
Poids d'expédition kgs 185 208
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ULTIMHEAT®

VIRTUAL MUSEUM

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii F A U R E - R E V I N  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiuii

“ NORMANDES” 
“ SARTHOISES ”

à chaudière Nüs 37S - 377 - 379 
sans chaudière Nos 375 bis - 377 bis 

à porte à rô tir Nos 378 - 380

C U I S I N I È R E  T O U T  F O N T E

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D : E n tiè r e m e n t  é m a il lé e  -  G a r n itu r e s  c h r o m é e s  -  R obi-  
n e t à  p r e ss io n  -  F oyer m ix te  B a r re  d e van t -  D e s s u s  m e u lé  e t  poli à  2 tro u s  -  Four é m a il lé .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : D essus cmaillé Barre enveloppante chromée Foyer 
ovale à houille.

N O R M A N D E S  2377 -  2379  ) .
S A R T H O I S E S  2378 -  2380  | Ucssus ù 4  trous emaille ou poli.

375 377 379 375 bis 377  bis 378 380

Dessus : Longueur % 70 80 90 70 80 80 90
Largeur

i
56 60 60 56 60 60 60

Four : Largeur. 28 32.5 35,5 28 32,5 32,5 35,5
Profondeur 18 •18 48 48 48 18 48
H auteur. 1 23 23 23 23 23 23 23

Buse pour tuyaux de. 139 146 146 139 146 140 146
Poids b ru t d ’èxpédit. kg's 169 192 214 164 188 187 221

F A B R IC A T IO N  R EV IN  .... un.....................nu....nui.......... ....... ......................
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CU ISIN IÈRES “ROUEN N AISES” N°* 564 - 565 - 566
T O U T  F O N T E

ULTIMh EAT® 
VIRTUAL f, USEUM

Portes abattantes équilibrées a doubles encadrem ents chrom és Retour de flam m es Plaque 
étagère avec plateau tournant.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : F açad e  e t  c ô té s  é m a il lé s  G a r n itu r e s  c h r o m é e s  
D arre d ev a n t c h r c m é e  F oyer m ix te  - D e s s u s  m eu lé  e t  poli C h a u d iè re  a ttleu ra n te .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Grille et porte à rôtir Barre enveloppante Foyer ovale  
a houille Dessus émaillé Four émaillé Chaudière débordante.

564 565 566

Dessus : Longueur rm 85 95 105
Largeur /to 63 63 63

Four : Largeur % 32 37 41
Profondeur n« 48 48 48
H auteur. % 23 23 23

Kuse pour tuyaux  de 146 146 146
Poids d ’expédition kgs 195 220 245

un.................un...........mm...........un...........iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii F A B R IC A T IO N  REV IN
23

0>a O

3 «2s.z= m

Z
5 'Or t
<t t
n> 52 
"  Z  
Cl m

f )X>c
>
Cl
m

C >
Z  73
m H

IP
t / i



m & w
ULTIMHEAT® 

VIRTUAL MUSEUM

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii F A U R E - R E V I N  iiiiiiiiiiiniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiuiiiiiii 

CU ISIN IÈRE “  VIVARAISE ”
T O U T  F O N T E

I i » route ém aillée U ctour de  fl a m ines A charbonnier ou à étu ve.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : B arre  d e van t -  D e s s u s  poli F oyer m ix te  A c h a r -

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Usure enveloppante Dessus cm aillc Four émaillé  
A étu ve F oyer ovale  à houille ou semi-réfractaire.

Dessus : Longueur 
Largeur 

Four : Largeur
Profondeur
H auteur.

Buse pour tuyaux de 
Poids d ’expédition

!m 146 
kgs 158

F A B R I C A T I O N
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CU ISIN IÈRES “  LAURA ”  70 - 80
T O U T  F O N T E

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : E m a illée  G a r n itu re s  c h r o m é e s  
poli - Barre devan t F oyer m ix te  -  P la q u e  é ta g è r e  é m a il lé e .

S P É C IF IC A T IO N S  S P E C IA L E S  : Hurre 
houille ou demi-réfruclulre Four émaillé.

enveloppante chromée 

70

Dessus

SO

Dessus : Longueur % 70 <so
Largeur % 53 53

Four : Largeur "m 35 10
Profondeur. 27 37
H auteur. n. 25 25

lîuse pour tuyaux de 139 141»
Poids d'expédition kgs 115 1(30

liiiliilillliiiiiiimilillliiliilliiiiiiiMiiliiiiiiiiiiiiiiliiiiiiiiiiiiiillllllllllilliliiiillli F A B R IC A T IO N  R EV IN
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FO U RN EAU  “ MARSEILLE” N<> 1260
T O L E  E T  F O N T E

Appareil en tôle et fonte constru it pour être installé dans des pièces de  faibles dim ensions, pourvu 
neanmoins d ’un vaste four chauffe par circulation de flam m es.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : B arre  d e van t -  D e s s u s  poli -  F oyer m ix te .  

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Barre enveloppante Dessus émaillé.

Dessus : Longueur £ 00
Largeur • /m 48

H auteur totale. % 78,5
Four : Largeur /in 25

Profondeur CZ 31
H auteur. % 24

Buse pour tuyaux  de % 139
Poids d ’expédition kgs 95

F A B R IC A T IO N  R EV IN  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii 
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FO U R N EA U X  TO LE  ET FO N TE “ARDENS” 
“ALGÉRIE”

................ ...........................  F A U R E - R E V I N  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii

ULTIMhfE,
VIRTUAL

(il III
riUSEUM

Appareils en tôle et fonte noircie.

“  A R D E N S  ”  sont équipés avec un foyer universel.

O)
n> O

3 £a. z— m

X
5' Oft- f—m t  

n <£
; zCl m

“  A L G É R I E  ”  livrés avec  foyer m ixte  parabolique ou foyer houille sans porte de foyer.

Dessus : Longueur 
Largeur 

Largeur du four 
Poids d'expédition

“  A R D E N S  ” “  A L G É R I E  ”

70 80 90 100 60 70 80

70 80 90 100 60 70 80
56 00 60 00 47 52 52
24,5 32.5 35 -13 23 28 32
93 110 130 143 77 83 95

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiilliiiiliiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii F A B R IC A T IO N  REV IN
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ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiaiiiiiiiiiiiiiiiiiiimiiii F A U R E - R E V I N  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii

CU ISIN IÈRE “ LA COCINA 3 7 ”
T O U T  F O N T E

Mêmes caractéristiques que son aînée avec  une décoration moderne.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : F oyer  m ix te  - P orte  à  rô tir  - B arre  devan t A c h a u ­
d ièr e .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Fover ovale à houille Barre enveloppante Dessus et 
four émaillés.

S é r ie  B IS  : Sans chaudière Sans |»orle a rôtir Foyer houille.

75037 85037

Dessus : Longueur x 75 85
Largeur % 51 • > 1

Four : Largeur Cfn 32 38
Profondeur. 40 40
H auteur. C/m 24 24

Buse pour tuyaux de /Jn 132 139
Poids d’expédition 149 163

F A B R IC A T IO N  S IG N Y ....lllllll...........ilium.....llinill....... ................................ .........
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CU ISIN IÈRES “  IGNA” N 05 166 - 167

T O U T  F O N T E

U..............IIHIIIII.... I.......  F A U R E - R E V I N  .. ............................ni..........
ULTIMHf A 

VIRTUAL f

En fonte ém aillée Four chauffé pur circulation de  flam mes Porte de  Tour, d'étuve et de foyer  
ouvrantes Buse dessus ou derrière.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : D e s s u s  poli B arre  d e v a n t  n ick elé e  G a r n itu re s  
n ick e lé es  F oyer  m ix te  a vec  porte  à  rô tir .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Dessus ém aillé Barre envelopp ante  nickelée en 6ô \  
Foyer houille sans porte à rôtir.

166 167

Dessus : Longueur 4t.î 60 65
Largeur % 46 46

Four : Largeur 27 27
Profondeur 33 33
H auteur 24 24

Buse pour tuyaux de x \ 125 125
Poids d’expédition kgs 105 110

iiiilllliiiiiilillllillillillimiiliiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiilllllllliillllllilliliiiiiiiiiiiiiii F A  B R I C A T  IO N  R E V I N
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CUISIN IÈRES DES ”  FLANDRES “  Nos 2592 - 2593 - 2594
T O U T  F O N T E

Cuisinière en fonte Four chauffé par radiation du foyer et circulation sur le dessus de four - Foyer  
carré en une seule pièce avec  d evant ajouré, bride tous les charbons et est dém ontable sans enlever 
le dessus.
S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : 1 F onte  v e rn ie  f in e  -  M a in s c o u r a n tes  la tér a le s  
é m a il lé e s  noir -  2» F onte  é m a il lé e  c ér a m iq u e  M a in s c o u r a n tes  la té r a le s  é m a il lé e s  
c é r a m iq u e .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : l tt En disposition 1 : Barre devant ém aillée noir 2° En 
disposition 2 : Barre devant ém aillée céramique.

2592 2593 2594

Dessus : Longueur. 'n, 64 68 73
Largeur Cn> 45 47 50

Four : Largeur % 32 35 38
Profondeur Cm 40 42 45
H auteur % 22 22 22

Buse pour tuyaux de % 132 132 132
Poids d ’expédition kgs 85 90 100

F A B R IC A T IO N  S IG N Y  ............. iih iiiiiiiih iii........mil..................................................mit
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CU ISIN IÈRE “  NIGYS*

«
ULTIMh 

VIRTUAL hEAT
USEUM

Corps entièrem ent en fonte Portes abattantes équilibrées Buse ovale P laque étagère avec  
plateau tournant.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : C orp s é m a il lé  b la n c  -  P o rte s  tô le  e m b o u tie  é m a il lé e  
b lan c  Four é m a il lé  B arre  d e van t -  F oyer  m ix te  -  A c h a u d iè re .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : F oyer pot rond ou foyer rectangulaire à feu visib le- Barre enve­
loppante nickelée ou chromée Colonnes e t pieds nickelés ou chromés P etites garnitures et enca­
drements chromés Chaudière débordante avec panache nickelé ou chromé “  N IG Y S ” 800  bis

Longueur 80
Largeur. % 52
Largeur. % 34
Profondeur . 40
H auteur c? 22
ir tuyaux de . 146
expédition kgs ! 165 il» 800

154 n» 800 bis

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii F A B R IC A T IO N  SIG  NY
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ULTIMHEAT® 

VIRTUAL MUSEUM

I
CU ISIN IÈRE SUPER-COCINEX” à chaudière N° 1050 

sans chaudière N° 1050 bis
T O U T  F O N T E

T

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : C orp s e n t iè r e m e n t  é m a il lé  -  B arre  d e van t -  D ess u s  
m eu lé  poli - G a r n itu r e s  n ic k e lé e s  -  A c h a u d iè re , foyer  m ix te  -  S a n s  c h a u d iè re , foyer  ovale  
à feu  v is ib le .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Barre enveloppante Foyer ovale à houille ou foyer 
“  P IC A R D  "  pour appareil avec ou sans chaudière Dessus «'‘m aillé.

Dessus : Longueur lut)
Largeur. W 61,5

Four : Largeur. % 34
Profondeur %

%
47 et 35

Hauteur. 24
Buse pour tuyaux de 
Poids d ’expédition

s
kgs

160
256 et 243

F A B R IC A T IO N  S IG N Y  IIIIIIIIIIIIIIRIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII
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ULTIMHEAT®

CUISIN IÈRE “SUPER-NIGYS” L n s ^ u d ^ N ^ S O  bis
T O U T  F O N T E

Foyer rectangulaire pour le  bois et le  charbon, feu v isible Portes tôle em boutie ém aillées blanc
Dispositif garde-rôt a l’intérieur du four.

m ixte, ovale à houille
taillé Portes décorées.

Dessus : Longueur 106
Largeur. An 61,5

Four : Largeur.
Profondeur

2 34
% 47

Hauteur. 24
Buse pour tuyaux de 160
Poids d'expédition kg* 243 et 23

iiliiilliiiiiiililiiiiiiiiilllllilliliillllillllllliillllllllliiiiliilliiiiiiiiiiiiiililllilliiliil F A B R IC A T IO N  SIG  N Y
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POÊLES BELGES Nus 212 - 213 - 214 et 12 - 13 - 14
T O U T  F O N T E

N o* 212  -  213  -  214

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N ­
D A R D  : P our le s  d e u x  s é ­
r ie s  : C orp s e t  so c le  e n t iè r e ­
m e n t  é m a il lé s ,  a in s i qu e  la  
g a le r ie  d e  so c le  e t  le s  m a in s  
c o u r a n te s  -  P o t v e rn i.

S P É C IF IC A T IO N S  S P É ­
C IA L E S  : La série 2 12  -  2 13  -
21 4  peut être livrée en fonte  
brute vernie Galerie de socle et 
m ains courantes ém aillées noir 
ou galerie de socle et m ains cou­
rantes nickelées ou chromées.

La série 1 2 - 1 3 - 1 4  peut être  
livrée avec  galerie de socle et 
m ains courantes nickelées ou 
chromées.

Les deux séries peuvent être 
dem andées égalem ent avec  gor­
ges nickelées ou chromées.

Nos 12 _ 13 _ 14

Dessus : Longueur 
Largeur. 

H auteur totale 
Four : Largeur.

Hauteur
Buse pour tuyaux tic. 
Poids d'expéd. émaillé

212 213 214 12 13 14

74 84 94 75 85 95
34 36 39 36 38 40
71 73 76 77 77 80
29 33 39 32 38 38
15,5 16,5 18,5 26 26 26

118 118 132 125 125 132
88 91 111 100 112 124

F A B R IC A T IO N  S IG N Y  .............. ..................... min.........................
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POÊLES PARISIENS -  POÊLE DES MINES
74 - 76 - 78 2227

T O U T  F O N T E

P O E L E  D E S  M I N E S

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N ­
D A R D  :

1 ° C o rp s et 

d e  so c le  ér

so c le  fo n te  b ru te  -  
r a n tes  e t  g a le r ie s  
ta illé s .

2 °  C o rp s e t  so c le  e n t iè r e m e n t  
é m a il lé s .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É ­
C IA L E S  : Gorge Galeries 
m ains courantes nickelées ou 
chrom ées.

74 76 78 Poêle  d es
m in e s

H auteur totale % 54,5 58,5 62,5 74,5
Dessus : Longueur. °n. 53 61 69 83.3

Largeur. X 32,5 36,5 41,5 43
Four : Largeur. 21 24,5 29 32,5
Diamètre de la buse 97 l t l 118 132
Poids d’expédition : b ru t . kgs 26 36 48 88

émaillé. kgs 35 42 53 96

Ll f
ULTIMI 

VIRTUAL ^
EAT®

flUSEUM
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ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiniiiiiiiii F A U R E - R E V I N  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiniiiiiiiiii 

LA “  N EVERS” N os 33 4 7 - 3348
T O U T  F O N T E

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : E m a illé e  o é ra m iq u e  P o ig n é e s  e t  b ou ton s é m a il lé s  - 
B arre  d ev a n t fon te  é m a il lé e  -  D e s s u s  poli P orte  à rô tir  F oyer m ix te .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Poignées e t  boutons nickelés Barre et barre enveloppante  
nickelée Barres sur les côtés en fonte ém aillée D essus émaillé.

Se livrent sous les N"- 335 7  et 3 3 5 8  avec un foyer pot à bouille sans porte à rôtir.

3347 3348

Dessus : Longueur. 75 85
Largeur % 47 50

Four : Largeur % 30 30
Profondeur. X 33,5 37
H auteur. X 21,5 23

Buse'pour tuyaux  de X 125 140
Poids d ’expédition kgs 124 145

F A B R I C A T I O N  N E  V E R S  iiiiimiiiiiiiiiiiiiiiiiliiiiiiiiiiiiiiiillliiiiiiiiiiiiiiiiiiminiiiiiiiiiiiiiiiiiiliilii



IIIIIINIIIIIIIIMIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIMIIIIIIII F A U R E - R E V I N  !iiiiiiiiiiiiiiiiii!imiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii

L ’ “  UN IVERS” LE “ B ER R Y ”
T O U T  F O N T E

^ f f
ULTIMi 

VIRTUAL lEAT®
IUSEUM

“  U N I V E R S  ”  N °‘ 7 9 5  -  797
l«*n fonte R etour de flam m es. 
Foyer m ixte - Ruse dessus ou derrière 
porte abattante.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  :
C orps e n t iè r e m e n t  é m a il lé  G a r ­
n i tu r e s  n ick e lé es .

795 797

Dessus :
Longueur 63
Largeur 39
Kour :

28
Profondeur 30
Haut, totale 71, S
Buse pour

tuyaux de I I 8 
Poids d'exp. kgs 72

72
43

34
35
71 5

I 18 
87

20 2 1  ; | 22 23
Dessus : Longueur. % 55 57,5 1 G4 66,5

I.argeur % 34,5 37 42 47
Haut, avec grands pieds 57 58 50 01Haut, avec pieds ordin. V 59 54
Buse pour tuvaux de An 104 104 118 118
Poids d’expédition kgs 42 49 1 R2 66,5

iMiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiHiiiiiiiiiMiiiiiiiiiiiuHimmimuiuimmunMiiHimmi, F A B R IC A T IO N  N EV ER S
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FOURN EAUX DE LESSIVEUSES 

PORTES DE RAMONAGE
T O U T  F O N T E

F O U R N E A U X  
D E  L E S S I V E U S E S

Entièrem ent en fonte Foyer  
dém ontable en 3  pièces. Les 
N°* 49  et 50  ton! spécialement 
construits |M>ur l'utilisation «lu 
bols et ne comportent pus de  
rondelles ni tam pons.

Ces articles sont fabriqués si­
m ultaném ent à nos Usines de 
R E V IN  et N K V ER S.

V 49 50 ! 51 52 53 54 55

Diamètre du cercle % 1 33,5 39 33 37 42 44,8 47
Diamètre du trou . 27,5 33 20 25 ; 30 32,5 34,5
Pour les lessiveuses n"8 1 à 3 3 à fi l à 4 3 à fi 5 à 7 10 à 8 8 à Kl
Poids sans rond ni tam p. kgs1 11,5 16 12 14.1 18,3 21,5 25,5
Poids avec rond, et tam p. kgs 12,8 15.8 20.0 24,3 28,4

P O R T E S  D E  R A M O N A G E
A ACCROCHAGE AUTOMATIQUE

H auteur extérieure 
Largeur extérieure. 
Hauteur intérieure 
Largeur intérieure. 
Poids d'expédition.

21 22 23

23 25 27
22,5 21.5 26,5
20 21.5 23,5
19,5 21 23
2.3'i 2.50 2,90

F A B R IC A T IO N  R EV IN  E T  N EV ER S  lllllllllllll....Illlllllllllllllllllil............ lin....
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APPAREILS DE CUISINE
ULTIMHEAT® 

VIRTUAL MUSEUM

B O IS  E T  C H A R B O N T O L E  É M A IL L É E

CU ISIN IÈRES :
Pages

N IV É A ” . . . . » . 41
S U P E R - N IV É A ” . 42
C A R B O L U X ” ................. 43
C A R B O S T A N D A R D  ” 44
M O D E R N E ” 101 . .  . 45
A L S A C IE N N E ” Pieds hauts 46
A L S A C IE N N E ” Pieds bas . 47
M O S E L L ” - “ D E L ’E S T ” 48
N O R A ” . . 49
P H O C É E N ” 50
L U X ” . . . . 51
S IM P L E X ” . . . 52 H
N O R D  3 0 8 ” 53 œ n

A P P A R E IL S  D E  C U IS IN E  E N  T O L E  D A C IE R  É M A I L L É E

La vogue de plus en plus grande des appareils en tôle ém aillée nous a  en tra înés  à 
augm en ter no tre  choix ; nous som m es en m esure m a in te n a n t de p résen te r à no tre  
clientèle une gam m e com plète qu i dev ra it répondre  non seu lem ent aux  goûts 
les plus d ifféren ts, m ais encore à  to u tes  les bourses.

Tous ces appareils son t co n stru its  en tô le  d ’acier do n t les qua lités , si elles o n t été 
longtem ps d iscutées n ’en sont pas m oins reconnues m a in ten an t, ta n t  pou r leur 
rap id ité  de chauffe  plus grande que dans les appareils en fon te , que  pour leur 
résistance a u x  chocs e n tra în a n t m oins de risque de casse en cours de tran sp o rt.

Ces cuisinières so n t en tiè rem en t ém aillées; les côtés e t façade reço iven t in térieure­
m en t une couche d 'ém ail no ir trè s  rés is tan te  qu i supprim e com plètem ent le risque 
d ’oxydation  des tô les, reproche qui é ta it fa it généralem ent à nos appareils tôle 
e t fon te.

•  É M A U X . N ous rappelons que  nos appareils en tô le  d ’acier ém aillée, p euven t être  
livrés dans les te in te s  su ivan tes  : B lanc, Ja u n e , Ivoire e t Gris.

Les appareils dem andés sans spécification de te in te , son t livrés E m aillés blancs.
L 'in sta lla tion , la mise en m arche e t l’en tre tien  de ces appareils é tan t les m êm es que 

pour nos appareils de cuisine en fon te, nous prions nos clien ts de se rep o rte r à 
ce chapitre .
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CU ISIN IÈRE “  NIVÉA ”
T O L E  D ’A C I E R  I N O X Y D A B L E

ULTIMI EAT®
HUSEUM

Tôle inoxydable Manette de réglage sur le  dessus assurant le tirage de lu cuL .lière F oyer m ixte 
Foyer ovale à houille ou foyer réfractaire Portes calorifugées D ispositif d ’extraction de la 
plaque étagère «le four - Intérieur de four émaillé noir.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : D e s s u s  poli -  B a n  
A chaudière -  Foyer m ix te  -  E m a il b lan c .

*e d ev a n t et garr litu r e s  c h r o m é e s  -

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : D essus émaillé Harrc enveloppante chromée Sans chau­
dière* Avec dem i-socle Foyer à bouilleur Kmail jaune, ivoire et gris.

Dessus : Longueur % 8 0
Largeur. % 52

Four : Largeur. 4a 32
Profondeur % 16
Hauteur. 28

Buse pour tuyaux  de *3n 146
Poids d ’expédition kgs 130

Illlllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllillllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll F A B R IC A T IO N  REV IN
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III I I  [Il “  III
ULTIMHEAT®

VIRTUAL MUSEUM
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CU ISIN IÈRE “ SUPER NIVÉA” N° 1150
T O L E  D ’A C I E R  I N O X Y D A B L E

A  deux fours En tôle d ’acier ém aillée Dispositif de fermeture de la 11 N IV EA

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : G a r n itu r e s  c h r o m é e s  D e ss u s  poli Foyer r ec ta n ­
g u la ir e  -  S a n s  c h a u d iè re  -  F ou rs é m a il lé s  no ir  B arre  d e v a n t -  E m a il b la n c .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Dessus émaillé IJarre enveloppante chromée A 
dière D em i-socle noir - Bouilleur cuivre pour service d ’eau chaude - F oyer ovale à houille 
jaune, ivoire et gris.

Dessus : Longueur An 115
Largeur X 64

Four : Largeur X 32
Profondeur % 47
H auteur. 27,5

Buse pour tuyaux de 
Poids d’expédition kgs

160*
213

FABRICATION REVIN iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiililiiiiiillllllillllllllllllllllllillllliiliiiiniiii
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CU ISIN IÈRE “ C A R B O L U X ”
T O L E  D ’A C I E R  É M A I L L É E

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

Cuisinière de1 luxe  ii bois ou aujgcharbon. Même construction e t présentation que notre 
“  C A R B O Q A Z  ” - Chaudière latérale .Un’ systèm e de réglage à com m ande unique m et en 
circuit ou non le retour de  flam m es.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : F oyer  m ix te  - D e s s u s  poli -  B arre  d e v a n t ch r o m é e  
Q a r n itu r e s  c h r o m é e s  E m a il b la n c  -  F our é m a il lé  no ir.

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : F oyer ovale  à houille D essus ém aillé Barre envelop­
pante chromée Rmail jaune, ivoire ou gris.

Dessus : Longueur /m 85
Largeur A 56

H auteur totale. % 80
Four : Largeur % 37,5

Profondeur. %
%

48
H auteur. 25,5

Buse pour tuyaux de 
Poids d ’expédition

g
kRS

146
135
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CU ISIN IÈRE “ CARBOSTANDARD ”
T O L E  D ’A C I E R  É M A I L L É E

Cuisinière à bois ou au chnrbon. Même construction et présentation que notre " C A R B O L U X "

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : F oyer  m ix te  S a n s  c h a u d iè re  - É ta g è re  é m a il lé e  
noir  B a r re  d e van t et g a r n itu r e s  c h r o m é e s  E m a il b la n c  -  D e s s u s  p oli.

Dessus : Longueur % 85
Largeur % 56

H auteur totale. x 80
Four : Largeur X 37,5

Profondeur. x 48
H auteur. X 25,5

Buse pour tuyaux de 
Poids d ’expédition

X 146
kgs 135

FA BRICATIO N  REVIN ................................................................. .
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CU IN ISIÈRE MODERNE ” N 101
T O L E  D ’A C I E R  I N O X Y D A B L E

ULTIMHEAT 
V IRTUAL MUSEUM

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : D essus ém aillé : Barre enveloppante chrom ée Sans chau­
dière F ovcr houille Foyer réfractaire F oyer mineur Porte chapelle chromée Hmail jaune, 
«ris. ivoire.

Dessus : Longueur An 80
Largeur. % 53

Four : Largeur. AB 35
Profondeur % 41
Hauteur. 25

Buse pour tuyaux de 140
Poids d'expédition kgs 120

.......................................................... . FA BRICATIO N  REVIN
45



iiitimmmmiiiiiiiMiiMiiiiiNiiiiiiiiiiiii F A U R E - R E V I N  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM CU ISIN IÈRES “ A LSA CIEN N ES” SUR PIEDS HAUTS 

Nos 1299 - 1300 - 1301
Nos 1 4 9 8  .  1 4 9 9  .  |5 Q 0  t ô l e  D ’a c i e r  é m a i l l é e

l oyer réfractaire Ciiirultures intérieures en briques réfractaires D essus a buse ronde Garni­
tures chromées.
N • 129 9  -  1 3 0 0  1301 : avec doubles encadrem ents chromés Barres devant d c 2 >  Pieds
avant chromés Ktagêre de* four ém aillée.
N"* 1 4 9 8  1 4 9 9  1 5 0 0  : avec  encadrem ents sim ples chromés Barre devant de 20 Pieds
bronzés.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : E m a il b lan c  F oyer à g a u c h e  -  B arre  d ro ite  -  D essu s  
poli-

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : l.m all Jaune ou Ivoire Foyer à droite - Barre enveloppante -  
Dcssus émaillé Portes décorées.

1299

Dessus : Lo n g u eu r. X 82
Largeur. n- 55

l-'our : Largeur. X 29,5
Profondeur 50
Hauteur X 23

liuse pour tuyaux de. ny 132
Poids d’expédition. kgs 117

1 300 1301 1498 1499 1500

89 92 78 82 86
55 58 55 55 55

35,5 10 28,5 34,5 34,5
50 54 50 50 50
23 23 23 23 23

132 132 132 132 132
121 134 110 117 121

F A B R I C A T I O N  R E V I N  ................. ni....................... ....................... ....... ..............................
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CU ISIN IÈRES “ A L S A C I E N N E S ”  A ÉTU VE 
N 08 1299 bis - 1300 bis - 1301 bis
N os 1498 bis - 1499 bis - 1500 bis t ô l e  D ’a c i e r  é m a i l l é e

Loyer réfractaire (jartiillires intérieures en briques réfractaires Dessus ii buse ronde (iam i- 
tures chromées.
N ° 1 2 9 9  b is  -  1 3 0 0  b is  1301 b is  : avec  doubles encadrem ents chromés Marre devant de 
2ô Pieds avant chromés K ta “ère de four ém aillée.
N 01 1 4 9 8  b is  149 9  b is  -  1 5 0 0  b is  : avec encadrem ents sim ples chromés Marre devant de 
20 ^  Pieds bronzés.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : E m a il b lan c  -  F oyer  à g a u c h e  -  B a r re  dro ite  
D e ss u s  poli.

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : E m ail jaune ou ivoire F oyer à droite Barre envelop­
pante Dessus ém aillé Portes décorées.

1299 I». 1300 )>. 1301 b. 1498 b. 1499 b. 1500 I

Dessus :: Longueur. c/ 82 80 92 70 82 80
Largeur 55 55 58 55 55 55

Four Largeur. % I 29,5 35,5 I0 28,5 34,5 34,5
Profondeur %| 50 50 54 50 50 50
Hauteur c. 23 23 23 23 23 23

lluse pour tuvaux de. 132 132 132 132 132 132
Poids d 'expédition. kgs 135 139 152 125 135 139

Illllllllllltllllillllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllltlllil F A B R IC A T IO N  R E V IN
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ULTIMHEAT® 

VIRTUAL MUSEUM CU ISIN IÈRES “  M  O S E  L L ”  N l,s 2 9 9 „C  - 300 C  
“  D E  L ’ E S T ”  1880 - 1990

T O L E  D ’A C I E R  É M A I L L É E

iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiini F A U R E - R E V I N  iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii

Tôle d ’acier ém aillée Doubles encadrem ents chrom és Colonnes e t pieds avant chrom és - In té­
rieur garni de réfractaire F oyer m ixte en fonte Chaudière fonte.
Les cuisinières de l’Est se caractérisent par leur corps et dessus profonds Dessus à -I trous -  
T ype Lorraine 1 8 0  e t 1 90 .

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : D e s s u s  poli -  B a r re  d e v a n t 25  » -  F oyer fon te  -
E m a il b lan c .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : D essus ém aillé Barre enveloppante de  2.» ", Foyer 
réfractaire Fortes décorées Chaudière à panache Email jaune ou ivoire.

N 229 9  C -  2 300  C -  2 8 8 0  -  299 0  : sc distinguent des séries précédentes pur leurs encadrem ents 
sim ples Pieds bronzés Barres de 20

299 C 300 C 1880 1990
299 C  2 2300 C 2880 2990

Dessus : Longueur % 92 86 80 90
Largeur m 55 55 66 66

Four : Largeur y 29,5 35,5 29,5 35,5
Profondeur. 50 50 50 50

Buse pour tuyaux de 132 132 139 146
Poids d ’expédition kgs 117 121 151 173

F A B R I C A T I O N  R E V IN  m......... il.... ........................................................... lillliii.....
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CU ISIN IÈRE “  NORA ”  N ° 900

T O L E  D ’A C I E R  É M A I L L É E

Tôle d'acier ém aillée Sans chaudière Portes'un ies ou'décorées F oyer rond m ineur'ou rectan­
gulaire “  N O R D  " Garnitures chrom ées Pieds émaillés granités ou émaillés noir pour appareils 
en jaune Porte-chapelle chromée.

S P É C IF IC A T IO N S  S T A N D A R D  : D e s s u s  poli P o rte s  u n ie s  -  B a r re  d ro ite  Foyer  
à g a u c h e  -  D ép a rt de  b u se  r e c ta n g u la ir e  su r  le  d e r r iè re  e t  o va le  su r  le d e s s u s .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Dessus émaillé Barre enveloppante Portes décorées 
Buse ovale  fonte sur le derrière au lieu «lu départ, rectangulaire sur le derrière.

Dessus : Longueur. 90
Largeur 63

Four : Largeur /m 38
Profondeur. 50

Dimensions départ buse arrière % 27 X 13
Buse ovale pour tuyaux  de. m/ 146
Poids d ’expédition kgs 135
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ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM
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FO U RN EAU  “ P H O C É E N ”
T O L E  D ’A C I E R  É M A I L L É E

Fourneau de petite dim ension, muni cependant d ’un four de bonnes dimensions.

S P É C I F I C A T IO N S  S T A N D A R D  : E m ail b lan c  - E n c a d r e m e n ts  s im p le s  é m a il lé s  
g r a n ité s  - G a r n itu re s  n ic k e lé e s  -  B arre  devan t F oyer  m ix te  C o n tre -p o r te  de  four  
é m a il lé e .

S P É C IF IC A T IO N S  S P É C IA L E S  : Koy« 
Rncndrements et garnitures nickelées.

*r houille Dessu:s c-im.Hk- Barre enveloppant!

Dessus : Longueur V tiü
Largeur % 4 8

Four : Largeur % 23
Profondeur. % 44,5
H auteur. . 

Buse pour tuyaux de
23

139
Poids d ’expédition kgs 72
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