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FOURS ELECTRIQUES

de
Patissiers - Charcutiers - Restaurateurs

Construction A. DURING Procéde R, BEDIN

Lo Moufle

Surface de sole: 1/2 m?; Hauteur: 270 m/m ; Largeur: 800 m/m ; Pro-
fondeur * 650 m/m.

Notre four a donc comme sur-
face de sole deux fois la surface
de la plaque standard de pitissier.

Quatre rayons permettent de
choisir la distance a la voiite et
a la sole la plus convenable a la
cuisson. Pour certains articles ils
permettent également I'enfourne-
ment simultané de plusieurs pla.

teaux ou grilles.

Les fours de charcutier peuvent

sur demande étre livres sans

rayons pour augmenter la largeur

utile dans le cas de 'emploi de
.

gros moules.

Présentation - Les bloes superposables

Dimensions d’encombrement : Largeur de facade : 1240 m/m. Profondeur :
890 m/m. Hauteur : 505 m/m.

A noter que grice & ces dimensions notre bloc patissier trouve sa place
dans tous les laboratoires de patisseries ou de charcuteries et passe par toutes
les portes normales.

Le dessus de Pappareil est complétement plan de maniére a permettre la
superposition de deux ou plusieurs blocs identiques. Le conduit d’évacuation
des buéss est disposé de fagon a ne former gu'une cheminée unique avec celui
d’un autre four qui lui serait superpose. -

La télerie extérieure est laguée au four ou exécutée en duralumin.

Le four peut étre placé sur mun support quelconque. Nous livieons su 55
demande un support spécial comportant une tablette en saillie pour pexﬁﬂﬂﬁ"ﬂé‘" WﬂﬁT
entre autres, le travail & la chaude de pitisseries a travailler sur la plA§TMHEAT®
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de seuil (cigarettes, pralinés, ete...).




étuve

Nous fabriquons également une étuve de mémes dimensions intérieures et
extérieuces que le four, et de méme présentation. Elle peut se placer soit au-
dessus soit en-dessous du four.

L’étuve est chauffée par un élément de chauffe de sole de 800 watts, com-

mandé par interrupteur tout ou rien,

/inx au 1% octobre 7946

- Monnaie-

PRIX POIDS Matiére

) Tdéle Fine

Four exécution tole acier laquée |Frs......... 160 Kgs 175 Kgs

Four exécution duralinox Frsee| 140 Kgs 150 Kgs

Etuve exécution tole acier laquée |Frs............. 80 Kgs 100 Kgs

Etuve exécution duralinox 57 60 Kgs 70 Kgs

Support a tablette laqué ErSisssmamaima 33 Kgs 40 Kgs
Acier ordinaire

Contréle automatique sur demande : Suppléments frs .o

Toute commande doit étre accompagnée de la quantité de Mon-

naie-Matiére voulue suivant indications du tableau ci-dessus.

NOTA IMPORTANT. — Bien spécifier a la commande la nature du courant
utilisé et la tension.

Afin de répondre aux besoins du patissier aussi bien qu'a ceux
du charcutier ou du restaurateur, nos fours ont été étudiés pour
donner satisfaction au plus exigeant : le patissier. Ils ne perdent de

ce fait aucune des qualités requises pour un four de charcutier ou
de restaurateur auxquels ils donnent auw contraire des possibilités
nouvelles.
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Pour les mémes raisons, ils conviennent mieux que tout rtﬁfji;if ) oCS
; de nombreux fabricants de spécialités. et aux cantines, pensifng, . .
hépitaux, mess, etc... UNIVERSITY MUSEUM
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