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NOTICE D'EMPLOI
DES CUISINIERES “‘AEROFLAM’’
@*

MISE EN PLACE. — Aucun faux tirage ne doit pouvoir se produire pendant la marche. Vérifigr
que la jonction intérieure de la taque est bien mastiquée et que les brise-flammes adhérent herméti-
quement aux taquettes, ce qui permet d'utiliser a égale intensité toute la surface de la taque de la
cuisiniere.

Bien mastiquer également la buse avec le corps de Itappareil et tous Prolongements éver"mltuels
de la buse. Platrer la buse a I'entrée de la cheminée. Ne jamais employer de téles pour assurer |'étan-

chéité du raccordement.

=00 cus Jo tiage ©acesstl yui se manileste, par exemple, par |'impossibilité de conserver le feu
continu pendant 12 heures (la réserve de charbon du pot suspendu étant totalement consumée),
placer une clé.supplémentaire sur la buse avant I'entrée dans la cheminée ou un registre sur le
conduit de cheminée.

COMBUSTIBLE A EMPLOYER. — a) marche a feu continu : mettre en place le pot suspendu
formant réservoir de combustible frais, seulement dans le cas ou la qualité du charbon s’y préte.

Employer la houille maigre (anthracite de préférence) en grains de 10/20, 15/22 ou 20/30.
Ne pas utiliser les houilles grasses qui s'agglomérent dans le pot suspendu et ne descendent pas auto
matiquement, ni le charbon de trop gros calibre qui ne descend pas aussi progressivement et ne peut
s'étaler comme il convient sur la grille.

b) marche a feu intermittent : on beutﬁutilisér tous genres, et tous calibres de combustibles. :
bois, coke, houilles grasses, lignite, déchets, etc... Il suffit d'enlever le pot réservoii suspendu.

Si la consommation est jugée trop élevée, incriminer le rallumage journalier et I'utilisation irra-
tionnelle (voir ci-aprés Réglage).

MISE EN ROUTE. — Avant I'allumage, ouvrir la prise d'air en poussant vers la droite le petit
levier situé au-dessus et & droite du cendrier et ouvrir le tirage de la cheminée en placant la clé de
tirage dans la position horizontale. S'assurer de la propreté de la grille et disposer sur celle-ci une
couche mince de bois, tant sur la couronne extérieure qu'au centre sous le pot suspendu. Placer une
couche de papier sur le bois et une autre couche de bois sur le papier. Enflammer le papier par le
regard. Cette méthode assure I'inflammation rapide du bois et permet le chargement immédiat de la
cuisiniére dont le pot extérieur sera porté au rouge dans les 15 minutes qui suivront.

Dans le cas de marche a feu continu, charger TOUJOURS par le pot suspendu et ne jamais
mettre de charbon entre celui-ci et les parois du pot extérieur.

Mettre en place la rondelle marquée OF de telle sorte que la lettre O se trouve du coté de
la facade de la cuisiniére.
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; Si I'appareil posséde un BOUILLEUR, ne pas oublier de remplir d'eau celui-ci avant allumage!'""T"-1sEot
du foyer.

Apres le premier allumage, resserrer toutes les vis fixant le cadre de la taque.

REGLAGE. — a) marche au ralenti : remplir le pot réservoir suspendu si celui-ci est employé.
Fermer la prise d'air en poussant la clé correspondante vers la gauche, fermer le tirage de la cheminée
(clé de tirage dans la position verticale) et tourner la rondelle OF de maniére que la lettre F soit du
coté de la facade de la cuisiniére si le pot suspendu est en olace. Sinon, la position de la rondelle
OF est indifférente.

L'appareil doit tenir le feu pendant 12 a 15 heures si la qualité du combustible est conve-
nable.

Ne pas perdre de vue que la marche a feu continu nécessite I'élimination de tous les méachefers.

' b) marche a feu vif : dans le cas d'emploi du pot réservoir suspendu (marche a feu continu),
ne pas remplir celui-ci immédiatement avant la période d'utilisation a feu vif.

Quvrir la clé de prise d'air et la clé de tirage de la cheminée (voir ci-dessus Mise en route) et
placer la rondelle OF de telle sorte qug.la. Igttre O soit du coté de la facade de la cuisiniere.

Décendrer légérement ’c(ie facon a éliminer les cendres fines. Décendrer & nouveau quelques
minutes plus tard : & ce moment le feu doit avoir repris toute son intensité, sinon la grille est recou-
verte de machefers. Dans ce cas, soulever de quelques centimétres la croite de machefers avec le
tisonnier placé horizontalement dans le regard. Des que le feu est en pleine marche, enlever le mache-
fer (voir ci-aprés Décendrage).

Ne' pas s'inquiéter de la combustion dans le pot suspendu. Si I'on n'utilise pas le pot suspendu,

la position de la rondelle OF est indifférente. Veiller dans ce cas a ce que la couche de combustible
sur la grille ne dépasse pas 8 a'10 centimétres. Ne ‘jamais dépasser la partie inférieure du regard.

Ne jamais se servir de la cuisiniére en enlevant le tampon, mais au contraire utiliser toujours
I'appareil avec cet organe en place. La taque est utilisabie a égaie intensité sur toute sa surface.

Il est préférable d’employer des casseroles vu des recipients a fond trés plat (type électrique)
qui ont une meilleure adhérence.

Pour les appareils types 90 et 115 qui possédent un retour de flamme autour des fours, on
obtient celui-ci en placant la clé de retour de flamme dans la position horizontale. La position .verti-
cale de la clé correspond au tirage direct.

DECENDRAGE. — Ne pas se servir de tisonnier, employer uniquement |a. clé spéciale de décjen-
drage qui se place sur l'axe situé au-dessus du cendrier. Actionner la clé de decendr(age par un »leger
mouvement de va-et-vient. Avoir toujours soin de pousser la clé a fond vers la drqute en terminant
|'opération. Enlever les machefers avec des pincettes par le regard ou pousser la clé de décendrage a
fond vers la gauche : la grille se déplace automatiquement et ménage alors deux ouvertures pour
I'évacuation des machefers.

-

CHAUFFAGE DU LOCAL. — Inutile d'ouvrir les portes de four, il sutfit d'ouvrir simplement
la porte située devant le foyer.

CONSOMMATION. — Pour autant que ia ‘cuisiniére « Aéroflam » est conduite comme il est
indiqué et qu'on emploie le combustible approprié, un fonctionnement parfait est garanti avec une
consommation de l'ordre de 6 a, 10 kg, pour un service normal de 24 heures comprenant‘!a prépa-
ration des trois repas journaliers, de telle sorte que I'appareil est amorti en deux ans par les économies

réalisées.

ENTRETIEN. — Enlever fréquemment la suie qui est une cause de détérioration prématurée
des toles par les regards prévus a cet effet. .~ _ :

Veiller, si I'on emploie le pot réservoir suspendu (marche a feu continu), 4 ce que le charbon
ne remonte pas (3 la suite; d'un tisonnage intempestif) sur le pourtour exterieur du pot suspendu, _
ce qui risquerait de détériorer la.partie inférieure de celui-ct.

Nettoyer 1'émail, ainsi que les parties chromées, avec un linge doux sec ou a |'eau savonneuse.
Rincer et essuyer soigneusement le cas échéant.
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8 TARIF DES CUISINIERES "—ABROFIAL.Y
Les Spécialistes du Feu Continu Prix de Vente uux Partiouliers,
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