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Un appareil de lignes mo-
dernes offrant le maximum
de shourité el de confort.

LA CUISINIERE ELECTRIQUE P.383

DESCRIPTION, — Bdti toul acier, antidvemant émaillé blanc. Dessus relevent et cuvene
récolte-gouttes en fonte, dmail grand blano, Intérieur de four émail « controxyde ». Poignass et
manettes en matiére plastique. Bocle avec partie avan! amovible [acilitant le nettoyvage.

DESSUS équipé de 3 plaques amovibles en fonte spédiale | | plague de 220 mm. (2,100 w.),
1 plague de 180 mm. (1.680 w.), 1 plague de 1458 mm, (1.000 w.). Commuistairs universals 4
4 positions ; arrét (0), fort (3). moven (2), doux (1)

FOUR-GRILLOIR atanche, calorifugé & la laine de verre, enfiérement émaillé. Ventilation
de four réglable. Porte écquilibrée. Eldément de volte lumineux de 1500 watls et élément de
sole obsour de 1.500 watts. Commutateur universal i 4 positions © srrét (four), haut, doux, bas.

CASSEROLERIE. — | cassercle-léchefrite émadllée. | gril-support étamé, | plagque 4
patisserie,

TIROIR EXTRACTEUR brevets, parmetiant de ranger la casserolerie inutilisés,

Humbes Pulsancs ENCOMER, TOTAL DESSDS FOUR .

de totale wn | Larg. | Pref Haut, | Larg. | Prof. | Larg | Prof Haut, Ril
I'npparsl] witts L] an on L] an an on L] o
P. 383 6280 | 700 | 556 | 800 | 700 | 650 | 380 | 450 | 230 ML, ﬁl
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TECHNIQUE

‘*“ ARTHUR MARTIN "
TECHNIQUE DE

% PRINCIPES DE CONSTRUCTION

Touwjours soucisux de parfectionner sa
iechnigque de fabricaton et d'améliorar les
gualités culinairss de ses appareils, ARTHUR
MARTIM & mis au point, dans ses cing uaines
de Revin, des culsiniéras électriquas de lignas
sobres el modernes, entidrement amaillésa
&t construites aveo des matérisux rigoLrese-
ment salectionnes.

Transposant les progres réalisés dans la
[abrication des carrcaseries automebiles, |l
emplole notammment dans ses nouveaux modalas

des bitis tount-acier

gul permattant d'obtenir 4 la fols une  puraté
de lignes incomparable; une carcasse mdéfor-

mahle, ded smaux impeccables sl une monige
en tempdralure phlos rapide. done un medlleur
rendemant

Les dessus des appareila sont en fonte entie-
remani émaillée. Les pléces en t8le d'acier
sont émaillées sor les deux faces. Las
intarieurs de four sont soudaés  électrnigque-
ment, compléiement élanches =i recouveris
sur toute leur surface d émail an « controxyden
qul rend la tdle d'acier inalierable.

Enfin, da qualité des appareils ARTHUR
MARTIN ast le resaltal d'un

double contréle :

Coniréle technigme des pieces a fous les
stades de lesur fEhridation 8t en cours de mon-
lage;

Conirfle culinaire assuréd par des chafs de
oiifsine répiités,

* LES PLAQUES

Grilce & leur expérience preaque centensira
dans le fraitement de la fonte les Usines of
Fonderies ARTHUR MARTIN ont mis au point
des plagues en fonte specials & chauffage par
conductibilité, gui permettent d'oblenir, avee
ls minimum de courant, le maeilleur rends-
ment 4 foules les allures.

Elles offrent d'autre part a l'usager toutes
garantiez de solidité, 4'isolament of de durde.

Ellss sgont fixées au moyan de broches de
conthexion qui s'engagent dans les alvéoles
correspondantas et assurent un contact parfait,
grice & un calibrags de précision au 1/100*
de mm. Elles e montent ol se démontent fam-
lement & la main, ce qui simplifie considérable-
menl lez opdrations de netloyage.
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Plagues

Une culminiére  dlectrique

puissants ef moderne, dotes

des pedectionnamenis  les
plua récents.

LA CUISINIERE ELECTRIQUE P. 384

DESCRIPTION. — Bati tour acier entérament émaille blanc. Dessus relevant =n lonte ot
cuvatte récolte-gouttes emall grani blanc, Intédrieur de four émail ¢ controxyda » Poignéens
&l maneties en matere plastique. Socle aveg partite avant amovible [zcilitant le nettoyage.

DEESUS equips de 4 pleques amovibles an fonte speciale ; | plagus de 230 mm. (2,100 w.},
% ploques de |B0 mm. (1880 w.), | plagque de 148 mm. (1.000 w.). Commiltateurs universals i
4 positions : arrél (00, forl (3). moven (2). doux (1)

FOUR-GRILLOIR etanche, oalorifucé a 1a laine de verre, enfiérement emailla. Venhlation
da four rédglable. Porte égquilibréa. Elément de volte luminewsx de | 500 walts et élément de sala
obacir da 1.500 watts. Commutatenr univéresel & 4 positions : arrét (four), haut, doux, bas

CASSEROLERIE. — | casserole-lechefrite emaillée. | gril-support etams. | plagque a
Fhtinsarie.

TIROIR EXTRECTEUR brevels, permetiant de loger la casserolerie inutiliste,

Wuméto | Pussnnce | _ENOOMaR votaL | oesus | vewm |
de oiale &t | farg, | Prol | Hmw. | Larg, | Prol | Larg. | Prof | Hau :-l...u
appare] wWalls an oIy ATy 1 o [ =n & i
T Wi mm ITim T ey T mm

P. 384 7800 | o0 | 585 | aoo | 700 | sso | aso | 4s0 | 2s0 M S
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TECHNIQUE ‘* ARTHUR MARTIN "'

TECHNIQUE DE -

# ELEMENTS CHAUFFANTS DE
FOURS

Lea fours ARTHUH MARTIN comporient |

i* Un dlémeni chanffant de sols (fig, |}, bre-
vetda BEG.D.G, 3 chaulfzsge par conduction.
L'¢lément chauffan, incorpora & la sole méime,
permeat une montas repide en lempérature &t
une répartifion reguliére de la chaleur dans le
{our,

2% Un dlément chauffant de wolite (2,
oonatitug par un fil de résistance moplé sur un
biitt indeformabie, dont il est isols par des sup-
porta en stéatite. et protége par un grillage
Lo fil chsuffant en allisge de nickel esi instan-
tandman porté ad rouge vil, 11 parmal d'ablenie
dea grillades parfaites; car la piéce es! ¢ snisie »
oomme ells le serail par un feu de brass
incandeacenie,

Cera deux &léments-sont racoordés par ddes
broches dr connexion qui garantissent un copiact
parfait ol durable [ls se placenl &t &'snlevent
4 la main, pour les opérations de nellGyags,

% LES FOURS-GRILS
* ARTHUR MARTIN "

Les cuisiniers les plus réputés onl recond
la pupdriorité des fours électriguen ARTHUR
MARTIN,

Leur fonotcnnemen) est aconomigue ef sl
griice & la qualité de leurs élémeants chauffsnts,
& leur étanchéité parfsite assurde par |5 sou-
dure alectrigque des panneaux, au calorifugedge
ddéal a la laing de verre, A leur porta agqui-
librée & fermeture herméticue, & |s ventouss
de ventilation régleble; etc

Lo confort est assuré aveo minmutie psr [es
détails de construction : les intérieurs de fours;
& angles arrondis, avee gradine emboutis polr
placer la casserolaris; sonl entlérsment recou-
veris d'amail ou « controxyde » inallérible &t
s= nettoyan! comme de la poroelzine; Aucun
goflt desagréable ne risgque de e communlguer
aux aliments pendan 3 cutssen.
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Un a il trés apprécid,

pnrmmtlnppul' de culsiner au

gaz avec les brileurs du

dessus et d'obtenir, dans le

four dleciriqie, les réussites

colinairés propres i cs mods
da cuisson.

IERE MIXTE Q.1

DESCRIPTION. — Corps fonte at agier entierement émaillé, éamail blane et granl blane.
Dessus fonte avee couvercle de propretd et tireir récolte-gouttes émail grani. Intéreur de
lour an émail « contresyds », Poignée el manettes de commande en matlére plastique,

DESSUS OAZE dquips de 3 brilsurs © 2 brileurs double-couronne (débit 880 et 110 1,
2.330 ot 480 millith) et | brileur simple (débit 3601., 1800 millith). Robineterie de précision.
Regloge facile des débiw de gaz et d'air des brileurs. Tiroir réeolte-gouttes sous les
braleurs, Couvarcle da proprafé

FOUR-GRILLOIR ELECTRIQUE éunche, entierement calorilugs, aves élement de voits
lamineuy de | 200 watts st &Iﬁr@em de scle obscur da 1.200 watls, qu:unut-h!eur A 4 ponitions :
arrat, hautl, bas; doux, Veniilation de four réglable, Porte équilibréa,

CASSEROLERIE. — | cassernle-léchafrite émaillén. | gril-support étama, | plagus a pitisseris.

Huméra FOUR Mleckslgue ENCOMER. TOTAL DESSUS FOUR
— | = b r o ns
de Pulasarcs Larg. | Praf, Haut Larg. Prod Larg Pral Haut, o
Vapparail tilale en & & un #h Bn a0 on an kblos
watks T | I T T, I (5711 M. i1 88
Q. 183 1200 | 800 | 820 | 800 | 800 | s80 | 320 | avd | 210 ., 8
|
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TECHNIQUE DE
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TECHNIQUE ‘ ARTHUR MARTIN "

+ COMMUTATEURS

Nos commuttaleurs sond congus pour durer;
ils garantiesen! des contaols parfaits &l un
usage réguller. Comins le monire o Ogure &,
dal gofmmulateurs parmattant d'abtenie 3 alliras
indiguéas par des repéres sur la bande, auss
bien pour les plagques que pour le four, os qui
donne une grande souplasse pour |3 conduite
des différentes cuissons.

s se manoouvrent sans difficulté =t sont &
'abri de toui débordement de |iquides oomme
de toute dlavetion de température

* CONNEXIONS

Toutes les connexions infénsuras de noa
apparails de oulsine 4 I'électricild sonl consti-
tudas par dea fils nus rigidss, fixés sur dsa
taguets en porcelaine, le foul placeé soms
carter, Celte construction (v. fig. 3) supprime
I'emplol trop fréquent des isolants de fils souples
qui se desséchent sous |'action de la chaleur,
galtérant 4 'humidité, ='affritent st risquant
de provoquer des courts-cirguits dangersux.
Au eontraire, nos connexions en fils nus rigides,
imolés sur taguets, d'un montage Indéré
glable, ofirent toutes garanties de fonotionne-
maril &l da durds

Ellsa aboulissent & un ta-
bleau en matiere moulés sur
lequal un simple déplace-
ment de barrettea permst
d'établir lee connexions salan
la nature du courant

MNon apparsils sont prévas
pour lez lensions suivaniss
115, 200; 215, 230 st 380 volts,
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LA CUISINIERE MIXTE Q.923

DESCRIPTION. — Cuvelle el [agade fonte, amail gran blane, Cotés el portes acier émail blane.
Intérisur de four elegingue émail « controxyde ». Poignées el mansies en maliére plastique,
PARTIE CHARBON : Dessus poli fin avec 3 ronds. Foyer mixte poir chauffage au charbon
ou 2u bois (biches de 20 am.). Sur demande : Foyer ovale pour charbon. Busa ovale,
dessun ou derriére, avec mitre pour iyau de |28 mm. Venlouse de réglage d'air. Grille
mobiles pour décendrage sous le foyer. Tireir cendrier de grande capacité, Four a rdtir,
Elve chauffe-assiettes. Main courante sur le devant. Chaudiéra de 815 Bur demands,
sana chaudiére, avec moins-value,
PARTIE ELECTRIQUE. — Despus équipé de 3 plagues amovibles en fonle spéciale : 220 mm.
(2,100 w.}, 180 mm. (1.680 w), 145 mm. (1000 w.). Commutateurs universels a 4 positions
L arrét, fort, moyen, doux. Dessus relgvant, fonte émail grani blane, dégageant la cuvetle —
régolte-gouliies, ==y | .
o @

Four &lanche, entiérement calorifugd, Commutaleur universel 4 4 positions : arrét, haut, | g
dowx, bas. Elément volte lumineux de 1,500 watts, Elément sole obscur de 1,500 watts. Ventila- . =
tion du four réglable; Porte équilibrée. 1

Casserolorie. — | casserole-lachefrile émaillée. | gril-suppart étamé. 1 plague a pitisserie,
I plagque-support dans [our charbon.

M Puig, EMCOMER. TOTAL E‘:‘E CHARBON (Dim. &n H'I.l'hl ELECTRICITE {Diefii. & min.) FOIDS a4 appar-adﬂ &Bn un saul : By
de | beiele en fEm Diaciia Four P T an &té, tous les avantages do la
LT o ) M » = ikios cuisine dlactrique. En hiver,
WRILE | Larg. | Frul.lHnm. Larg | Prof. | Larg, | Pral. | Haut. I‘..m:l Fral. | Larg. I"m{.!Hlut- cuisine et chauffage des

§ : l 3
Q. 8231 6,250 |1.200| 720 | 800 | 665 | 650 | 320 | 410 | 200 | 535 | @50 | 340 | 450 | 240 | B Pt ?:T::ﬂ?m":':uhmh";
ETUVE o, ; & la fois & I'électricilé et au

320 | 520 | 140 charbon ou bois.

e .




TECHNIQUE ¢ ARTHUR MARTIN "

TECHNIQUE DE

* PIECES DE
RECHANGE

Tous les apparels: ARTHUR
MARTIN fgurenl & cs catalogus
pofl llvras avet: un BON DE
GARANTIE d'un an gonire lout
vice de construction ou délauwi da
matiére. La durées de garantie des
je:luqum an 380 volts &8t limités &

mols

L‘mruhmgﬂiblln& des pidaes
évite, eas  d'asoldent, touts

mmhllilmun uhm.gd‘a da |'appa-
rad.i uEIa pl.rul

& CASSEROLERIE ET
TIROIR A CASSEROLERIE

Tous noe apparells comportent

1% Un gril-support & barreanx (fig. |) ool
limFant sur les grading du {our & pouvan, psr
reloirpament, donner des positions interms-
diaires

2" Une casserole-léchefrite (fig 2] rectan-
gulaire, en 18le dacier emboutie emaillée

3 Une plagque a pltisserde (fin 3

Les appareils P, 383 at ¥, 384 comportent un
liroir & systéme d'ouverlure brevet®, permet
lant de rangar commodement la casserclens
non utilisde (fig. 4).

% FACILITES D'ENTRETIEN

Grdce a leurs tagues relevantes (5] cqui
diégagent parfaitemant 18 cuvette réaolis-
gouttes (8), le nelloyage dé nos culsiniéres
éleciriques es! d'une extréme simplicité

L'émaillage total des bitis et des intdrieurs
de four, le démontage facile de tous les éla-
ments chauffants, la socle amovible dana ia
partie inférieure de l'appareli (T), pro¢urans
egalement & l'usager toutee les commodites
désirables d'entratien,

-




LES USINES ET FONDERIES
ARTHUR MARTIN suite)

f — Emaillage au pistolat.

1T — Décolletage des Tobinats,

8 — Soudure &lectnigue,

§ — Une des chalnes de montage {gaz)
10 — L'école des approntis.

1l — L'emballage en bout de chalnes.






