


LE PIONNIER DU PROGRES

se devait, par suite des exigences du confort du home moderne, de
mettre a I'avant-plan des créations actuelles, le fruit de son expé- |
. . 2 . . |
rience plus que centenaire en un appareil au gaz idéal et parfait: |

la nouvelle CUISINIERE AU GAZ, Modeéle de Luxe 1950 ‘

(modéle déposé internationalement) ‘

Cette plus moderne des cuisiniéres au gaz KREFFT avec son systéme d’allumage central

automatique, tant par sa forme extérieure que par ses différentes innovations techni-
ques, représente sous tous les rapports, le synonyme du progres.
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La Cuisiniére au Gaz KREFFT, Modéle de Luxe 1950, est, dans le rayon gaz, ‘
la création de l'année.

SES AVANTAGES EXTERIEURS:

Si vous soulevez le couvercle rabattant, de forme élé-
gante, avec sa belle poignée chromée, vous remarquez
des rallonges rabattables posant sur la taque de la

Grav.1 p
cuisiniére (gravure 1). J
‘ !
Ces rallonges se rabattent facilement vers I'extérieur.
Leur construction bien étudiée leur donne une grande
Grav.? solidité (gravure 2)

Fermée ou ouverte . . .

... la cuisiniére au gaz KREFFT, modéle de Luxe 1950,
ne perd rien de son aspect harmonieux (gravure 3).

La Cuisiniére au Gazw Modeéle de Luxe 1950,
est le bijou de chaque cuisine !
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SES QUALITES TECHNIQUES. ..

Le jet central allumé, il n'est
plus nécessaire d'utiliser ni
allumettes, ni allumeur, il suffit
de tourner le robinet voulu et
la cuisiniere fonctionne -grace
a l'allumage central automati-
que, systéme KREFFT (construc-
tion brevetée internationa-
lement) dont aucune autre
cuisiniere n’est pourvue (gr.5)
L'allumage central KREFFT
permet a la ménagére d’al-
lumer d'une fagon tres facile
et automatique, chaque braQ-
leur de la cuisiniere, que ce
soient les braleurs de taque
La gravure a droite vous démontre

Grav.4

ou ceux du four.

comment fonctionne cet allumage central. Les cui-
siniéres au gaz liquide ne sont pas munies du dispositif
d'allumage automatique.—Et si vous désirez rotir
ou faire de la patis-
serle; &g os le FOUR

(gravure 6) dans sa
nouvelle construction
spéciale et son systéme

tition uniforme de

Grav.5: 1.Robinet du jet d'allumage 2. Jet

d'allumage central 3. Canal d'allumage
4. Tuyau d'allumage du brileur du four
5. Brileur du four

de brileurs également nouveau d‘une simplicité technique
surprenante, assurent un fonctionnement parfait et une répar-
la chaleur,
tourner les mets dans le four. Le calorifugeage du four ga-
rantit, en plus d'un rendement parfait, une consommation de

d’ou plus de nécessité de

Grav.é

gaz réduite. Les rotis succu-
lents et la patisserie délici-
euse préparés dans le four
KREFFT réjouiront chaque
ménageére.

Le braleur plafond rayonnant
a picots KREFFT, généralement
bien connu, peut étre fourni
avec ce nouveau modele. Il
est une aide inappréciable a
la ménagere pour préparer
ses grillades et gratins. En
dessous du four se trouve
un tiroir chauffe-plats émaillé
(grav.8) permettant le réchauf-
fement de la vaisselle. Par
suite de cette construction, le
four est situé plus haut, per-
mettant ainsi une utilisation
plus pratique et trés facile.

Cuire, frire, griller, rétir dans la Cuisiniére

au Gaz

Modeéle de Luxe 1950, n‘est pas

une corvée mais un plaisir /

Grav.8
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CUIRE, FRIRE, ROTIR-
ET PUIS NETTOYER . ..

Il est tellement facile de nettoyer la nouvelle cuisi-
niére au gaz KREFFT. La taque de dessus graissée avec
un peu d'huile aprés son nettoyage lui donnera tou-
jours un bel aspect et est d’un entretien aisé.

Les brileurs KREFFT facilement démontables, d’'un
alliage spécial, polis, peuvent étre nettoyés au savon
et a la brosse, tout comme les autres parties de la
cuisiniére. Inutile d’aviver les brlleurs; leur brillant
revient de lui méme.

Grav.10

Et maintenant la cuvette (gravure 10). Son nettoyage
est ausi des plus faciles. Ramenez les déchets de la
cuisson simplement vers lI'ouverture du milieu en des-
sous de laquelle se trouve la plaque de propreté que

‘ vous pourrez oter pour la nettoyer (gravure 11), sans
avoir besoin d’enlever les casserolles.

TOUT EST EMAILLE . . . .
TOUT EST FACILE A NETTOYER

Grav.11

La construction de la Cuisiniére au Gazw
Modeéle de Luxe 1950, en permet un entretien idéal’
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Enormément de recherches et d'études scientifiques ont
été nécessaires pour développer du premier réchaud au
gaz, une bonne cuisiniére au gaz digne de porter la
marque KREFFT.

Depuis plusieurs dizaines d’années, KREFFT a fait des
efforts continus pour la création de cuisiniéres au gaz d'un
rendement idéal et d’un aspect parfait. Voila la raison pour
laquelle la marque KREFFT jouit de sa réputation chez
toute bonne ménagére. X

En 1950 une fois de plus, KREFFT est a nouveau au premier
plan. Ce prospectus vous présente sa derniére créationj:

la cuisiniere au gaz KREFFT, modéle de Luxe 1950
(modele déposé internationalement)

ia cuisiniére au gaz parfaite.

En effet, chaque détail de cet appareil plaira a la ménagere:

Sa forme entiérement fermée — une véritable armoire
Sa construction moderne, sans angles ni coins, s’adap-
tant parfaitement aux meubles de cuisine modernes.
Ses rallonges rabattables qui, aprées utilisation, sont
dissimulées par le couvercle.

Ses belles poignées chromées.

Son corps entierement émaillé, ainsi protégé de toute
rouille; nettoyage des plus faciles.

Son couvercle, sa cuvette et sa plaque de propreté
émaillés ivoire.

Son socle noir.
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Et ce qui est si pratique dans cette cuisiniere:

Une seule allumette par jour, grace a l'allumage automatique
(systéme breveté internationalement).

La consommation de gaz du jet d'allumage est
négligeable.

Le four, de conception nouvelle, qui vous permet de

frire, cuire, griller, étuver encore plus parfaitement

qu‘antérieurement.

Le thermomeétre vous permettant de contréler facilement

la température du four et de réussir encore mieux vos mets.

Elle est belle et pratique, cette cuisiniére au gaz — elle est le bijou de chaque
ménage moderne — elle est indispensable a toute cuisine de nos jours




PROGRAMME DE FABRICATION

en

m APPAREILS MENAGERS au GAZ ][ﬂﬁt

Réchauds au gaz, a une, deux, trois flammes
Cuisinieres au gaz, a trois ou quatre flammes
Cuisiniéres au gaz, exécution ,de luxe”
Cuisiniéres mixtes gaz/charbon, a feu continu,
avec ou sans foyer d'eté.

Radiateurs au gaz pour appartements, bureaux,
écoles, églises etc.

Grosses cuisinieres et appareils au gaz, toutes
grandeurs, pour tous usages.

W. KREFFT AG., GEVELSBERG Westf. (ALL.EMAGNE)




