
REUGE



ReugE
S.A.

FONDERIE 
EMAILLERIE

CLERMONT 
FERRAND

Téléph: 63-86

CONDITIONS DE VENTE
Toutes nos marchandises sont vendues aux condi­
tions de vente de l’U.F.A.C.D. réputées manu­
scrites et en conformité avec les conditions 
ci-après :
Toutes nos marchandises sont vendues prises et 
agréées à l’Usine et voyagent aux risques et 
périls de l'acheteur. Elles sont payables à Cler­
mont-Ferrand au comptant et sans escompte. 
Toutes les traites ou autres acceptations de règle­
ment n’opérent ni novation ni dérogation à cette 
clause attributive de juridiction. Les délais de 
livraison ne sont donnés qu’à titre indicatif et 
approximatif sans qu'aucun retard puisse donner 
lieu à indemnité ou à refus de marchandises. 
Toute première commande doit être accompagnée 
de références. Les incendies et autres causes ma­
jeures suspendent de plein droit les délais de 
livraison et pénalités.
Les pièces reconnues par nous défectueuses se­
ront retournées franco Clermont et seront rem­
placées sans que l’acheteur puisse réclamer d’in­
demnité ni de frais de démontage, remontage 
et transport.
Toutes contestations seront de la compétence des 
Tribunaux de Clermont-Ferrand, même en cas 
d'appel en garantie et de pluralité de défendeurs 
et même si les prix ont été établis franco. 
Tous les emballages non facturés seront réexpé­
diés franco Clermont-Ferrand, aussitôt après 
réception.

USINElS :

80, Rue Fontgiève - Rue Nélaton - 200, Av. d'Aubière - Rue Corot 
Siège Social : 80, RUE FONTGIÈVE 

CLERMONT- FERRAND



ReubE

REX 335
A pied ou à socle. Façades et cotés fonte émaillée 75 c/m 

Diamètre de la buse : 139 m/m. Bouillotte : 8 litres.
Longueur : 0 m 75 Largeur 0 m 545 Hauteur : 0 m 795

Four
Largeur .......... 295  m/m
Profondeur  390 m/m
Hauteur .... 245 m/m

Foyer
Largeur .......... 205 m/m
Profondeur 370 m/m
Hauteur .... 150 m/m

JUNIOR 330
3 côtés émaillés calorifugés. Bain-marie : 6 litres (sans robinet) . 

Longueur : 0 m 65 Profondeur : 0 m 55 Hauteur : 0 m 80

Four
Largeur .......................................... 300  m/m
Profondeur .................................... 375 m/m
Hauteur .......................................... 265 m/m

Cet appareil peut être livré sans bain-marie.

CONFORT 322
Tôle et fonte émaillée 3 côtés. Foyer mixte bois-charbon ou pot 

de foyer sur demande. 2 jeux de rondelles.
Poids emballé : 100 kgs environ.

Longueur : 0 m 85 Largeur : 0 m 56 Hauteur : 0 m 80

Four
Largeur .......................................... 345 m/m
Profondeur .......................... 385m/m
Hauteur .................................. 245m/m

CONFORT 323
Mêmes caractéristiques que le 322 mais présentation à socle et 

angles arrondis.



ReugE

LE FERMIER 342
A socle. Emaillé 3 côtés. Tôle et fonte. Grand foyer bois 50x22. 
Réduction fonte pour charbon. 4 jeux de rondelles : 370, 295, 125.

Ouverture foyer : 22 c/m Chaudière : 22 litres.
Longueur : 1 m 10 Largeur : 0 m 60 Hauteur : 0 m 745

Four
Largeur .............   460 m/m
Profondeur.................................... 415 m/m
Hauteur .......................................... 245 m/m

LA LIMAGNE 400
Pour les besoins de la ferme. 4 trous à cuisiner. Grand foyer per­
mettant l'utilisation de grosses bûches. Réduction pour charbon. 

Chaudière émaillée : 22 litres. 3 côtés fonte émaillée.
Longueur : 1 m 05 Largeur : 0 m 75 Hauteur : 0 m 75

Foyer à bois
Largeur ..................230 m/m
Profondeur .................................. 650 m/m
Hauteur .......................................... 190 m/m

Se livre avec main courante façade et sur demande 
avec main courante circulaire.

CHEMINÉE 380
A feu continu. Estampille NF. U.F.A.C.D.

Fonte émaillée. Intérieur réfractaire. Teintes : bleu, bambou, castor, 
chamois. Durée de combustion : 12 heures. Consommation réduite. 

Feu visible. Poids : 65 kgs. Volume de chauffe : 120 m3.
Longueur : 0 m 655 Largeur : 0 m 322 Profondeur : 0 m 365

POËLE A BOIS 370
A socle ou à pieds. 3 côtés émaillés. Intérieur réfractaire. Grande 
porte de chargement. Dessus de foyer trous à cuisiner. Feu visible. 
Transformable au charbon. Teintes : bleu, castor, chamois. 

Diamètre de la buse : 104 m/m.
Largeur : 0 m 540 Profondeur : 0 m 290 Hauteur : 0 m 360



ReugE

MIXTE CHARBON-ÉLECTRICITÉ 350
Partie charbon : foyer fonte mixte bois-charbon. Four à rôtir. 

Bain-marie. Etuve chauffe-assiette.
Partie électrique : 3 plaques chauffantes fonte. Plaques rapides sur 
demande. Tout courant. Livré avec gril étamé, lèche-frites. Com­

mutateur 3 positions.
Longueur : 1 m 180 Largeur : 0 m 580 Hauteur : 0 m 800

Four à charbon : 345» X 385 X 245 Four électrique : 345 X 385 X 305

MIXTE CHARBON-BOIS-ÉLECTRICITÉ-GAZ
Même présentation que le 350

MIXTE CHARBON-GAZ DE VILLE 
ou BUTANE 360

3 brûleurs couronne. Four émaillé. Dessus articulé. Gril étamé. 
Lèche-frites.

Longueur : 1 m 180 Largeur : 0 m 580 Hauteur : 0 m 800
Four à charbon : 345 X 385 X 245 Four électrique : 345 X 385 X 305

CUISINIÈRE 390 
GAZ DE VILLE ou BUTANE

3 côtés émaillés. 3 brûleurs couronne. Triple calorifuge. Etuve 
chauffante. Accessoires.

Longueur : 0 m 560 Profondeur : 0 m 570 Hauteur : 0 m 800

Four
Largeur .......................................... 345
Profondeur .................................. 385 m/m
Hauteur .......................................... 305

Ce modèle peut constituer avec nos cuisinières 330 ou 335 un 
ensemble de cuisine moderne.



PETIT RESTAURANT 345 bis
A pied ou à socle. Tôle et fonte émaillée 3 côtés. Foyer mixte bois 

et charbon. 2 jeux de rondelles. Chaudière : 14 litres.
Double encadrement de portes. Bain-marie affleurant ou à panache.

Longueur : 1 m 250 Largeur : 0 m 710 Hauteur : 0 m 830

Four
Largeur .......................................... 545 m/m
Profondeur .................................... 500 m/m
Hauteur .......................................... 235 m/m

Une installation de cuisine de restaurant

Pour toutes installations, devis sur demande et documentation

FOURNEAUX RESTAURANTS 346 A et 346 B
FOURNEAU RESTAURANT type Américain 347

FOURNEAU CHARCUTIER 345 
Tous modèles sur dessin



Vue générale de nos usines d'Aubière

Une coulée

Un hall d'expédition

IMP.-ÉDIT. PAUL VALLIER 
CLERMONT-FERRAND-PARIS


