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ARTHUR
MARTIN

Quoique soit le combustible «le votre 
choix et lu place dont vous disposez- 
vous trouverez, dans la nouvelle gamme- 
bloc d A i m i U l t  M A R T IN , le réchaud- 
four ou la cuisinière qui modernisera 
votre cuisine. Son prix d achat vous 
sera rap idem ent remboursé par les 
importantes économies de combustible 

réalisées.
* Ht TAGAZ • PKOI'AGAZ 

KI.KCIKICI I K - MIXTKS • CIIAItltON • IMMS 

• FROID •

A y e \  confiance c est un

mmur muqtin
USINES à  REVIN (Ardennes) -  Services de Paris : 36. r «e  de Chateaudun

*  En vente dons toutes tes bonnes maisons *
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pré sen te

mixte, automatique 
f o u r  é l e c t r i q u e . .

et ses autres fabrications

Sté M É T A L L U R G I Q U E  L I O T A R D  F R E R E S
22, RUE DE LORRAINE, PARtS-19' - BOT. 67-10

Bénéficiez des Primes à la Construction 
Allocation - Dégrèvements 

avec le

CRÉDIT MUTUEL 
DU BATIMENT
Capital 40 .000 .000  de Frs entièrement versés 
Fondé en 1937 par les Anciens Combattants du 

Bâtiment

POUR ACHETER 
CONSTRUIRE, AMÉLIORER 

VOTRE HABITATION

CRÉDITS à DATE FERME
plus d’U N  M IL L IA R D  de frs servis

-------- -si.-------

C. M. B.
35, Boulevard des Capucines - PARIS-2e

Ses modèles en Unis et à Pan.
En vente dans les Grands Magasins 

et toutes les bonnes Maisons

SELECTA - 3, rue de l’Est - PARIS 20e
Téléphone : MENILmontanf 48-56
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mise en marche et arrêt automatique.

LE PLUS ÉCONOMIQUE...
30 kilos de m azout environ par jour 
pour 15 radiateurs.

^ LE MOINS CHER...
car construit en série dans une usine 
ultra-moderne.

^ UN SERVICE ASSISTANCE CLIENT dans
toute la France.

t  TOUTES LES PUISSANCES...
de 12 rad iateurs à p lusieurs centaines.

t  DES RÉFÉRENCES...
H existe sûrement un“Francia "p rè s de  
chez vous. N ou s vous l'indiquerons.

BRULEURS FRANCIA
26, RUE DESSAUX - ROUEN - TEL. RI 79-60
Représentant ou Depositaire dons tous les départements

ULTIMHEAT®
VIRTUAL MUSEUM

DE VOS B E S O I N S

D E M A N D E Z  A U M V Q 3 6 E S  3 2 ,  G R A N D E  R U E  -  G É R A R D M E R  
SON CATALOGUE BLANC DE PRÉ *  LINGE DE MAISON *  OCCASIONS 

SES REPRÉSENTANTS

vous le perm et grâce à son 
étuve calorifugée (2 plaques 
chauffantes de 125 watts) et 
à ses tiroirs compartimentés 
pour un rangement parfait 
(120 p iè c e s  d 'a r g e n t e r ie )

3 modèles : N O RM ALE  ci dessus 
FE R M E E  et A  A B A T T A N T S  

DEMANDEZ DOCUMENTATION

A. FOURNIER *. C*
62. rut St-Sabm. PARIS-11* - ROQ. 43-50
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P R O D U C T IO N

M a c h i n e  à r epa s se r  
»  LUXE "

me a repas ser  
STANDARD »

S I R E M

Eolucheuse é lectrique  Sorbetière 1 I. Sorbetière 3 1.112

envoi de notre CATALOGUE FRANCO sur simple demande

S  • ! • R  • E  • M
8 2 - 8 6  rue CHATEAU-GAILLARD VILLEURBANNE Rhône

ULTIMHEAT®
VIRTUAL MUSEUM

un. revêtement k sol 
confortable et décoratif

CoMposé d e  q R A isd e s  d A Ü e s  m î n c e s , a u x  c o I o r î s  R ich e s  

ET VARÎÉS i l  P E R M E T  dES  effeTS d ÉC O R A T Îfs A p p R O p R ÎÉ S  

a u x  U e u x  d  u r il isA T ÎO N .

C O N fO R T A b le  À I a  M ARCHE, RÉSISTANT À l 'u S U R E ,  i l 

A M O R T ir  le  b R u i î  d e s  p A s.

T o u jO U R S  NET,TO ujOU«S p R O p R E , il s ' e NTRETÎENTAVEC fAC ilÎTÉ

SOCIÉTÉ OALAMI, POISSY (S.-0.)
CATALOGUE 39 EXPEDIE GRATUITEMENT SANS ENGAGEREZ

A v is  a u x  a ch e te u rs

de Machines à Laver
Savez-vous, que vous pouvez, vous aussi, vous délivrer 
de cette vieille corvée de lessive ?
Pour réaliser ce désir, il n’y  a qu’une seule solution : 
l ’Étonnante W ASH ING .
Mais quel est donc le secret qui fait de W ASH IN G  
la seule machine qui lave à 100 % ? Différente des 
autres, elle est unique grâce au “  Turbolaveur ”  
générateur de courants croisés.
Votre linge est mis à neuf en un clin d’œil, sans 
frottement, uniquement au Savon et sans cuire. Avec 
W ASH ING , pas question de retoucher cols et man­
chettes. Pour 5 fr. de courant lumière, W ASH IN G  
électrique vous lave 30 kg. en 1 heure, rince, essore, 
blanc, couleur, tissus délicats. Capacité 50 litres (Dans 
toute machine il fa u t 45 litres pour laver un drap). De 
plus W ASH IN G  lave aussi votre vaisselle.
Technique nouvelle (Brevetée) présentation brillante, 
aciers au chrome, bronze, “  Calcar ” , exclusion de 
l ’ aluminium, permettent garantie 5 ans.
Prix actuel en France 69.970 fr. Facilités consenties. 
Vous aussi, liquidez votre question lavage et voyez 
de suite le concessionnaire W ASH IN G  le plus proche, 
qui vous en montrera les M IRACULEUSES possibi­
lités, en lavant devant vous, ce que vous voulez.
Dès aujourd’hui, réclamez sans engagement la notice 
“  Comment choisir une bonne machine à laver ”  et 
documents gratuits à W A S H I N G  L td .  12 - 114, :  
m e  B i r a l t n  - L Y O N
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le

nouveaux progrès dans le confort
*  nettoyage complet et facile.
*  réglage aisé et rapide.
*  garantie de bon fonctionnement et de durée.

T ï c l ï T i - g é n é r a l ! - d e  T o n d ë Tü T
%< ■ fc ■ ™  w  . Capitol S38.000.000 d. franc, j KLEber 34-00 (8 iignei)Société Anonyma --P  . . . - * ■  * • i-30 (Province)

•léno. PARIS' l é n a  - P A R I S
.n : 170. Foub. St-Hono

S28.000.000 » .  ,
( X V I * )  - T é l .  I

é et ou Siège So
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de 15 à 1000 litres
*

L ivra iso n  ra p id e

P AMSU
P a ers O tt(VAUCiUSUS O R G U E S

r ALGÉRIE AL GM

BIEN-ETRE
PAR IA

Q U A L I T E

Haute Résistance à 
la C o rro s io n  des 
Eaux Agressives : 
E M A IL  B A K E L IT E

t



SEKVICI

ET JO U RNUIT

D 'A N N É EL O N G U E U R

E 58-45 
AIGtt :0NDERIES DE ROSIÈRES, BOURGES CHER; ■ MAGASIN D EXPOSITION A PARIS, 2 AVENUE F. ROOSEVELT B'

| > A f
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U LT IM H EAT®
V IR T U A L  M U SE U M

fa' " 5

achetez une belle  cuisinière !

c ^ t a i î d a v d A N C IE N N E M E N T  C ie  N A T IO N A L E  D E S  R A D IA T E U R S

IDEAL GAZINA
lu marque des Cuisinières et Kéchauds-fmirs de grande classe

D E  A L -

Elégante dans sa forme, perfectionnée dans sa construction, 
économ ique dans sa consommation, elle vous enchantera en 
se révélant merveilleuse dans ses réussites culinaires. 
Elle porte la m arque de garantie

7.S0 S A L I E  D ' E X P O S I T I O N :  1 4 9 ,  BOULEVARD HAUSSMANN PARIS



ails ménagers
fiinoi « H H

ULTIMHEAT® 
V IRTUAL M USEUM

R EVUE  OFFICIELLE D U  SALOîV DES AR TS  M É N A G E R S
fondée par AN D RÉ  J.-L. BRETON en 1926

P U B L I É E  P A R  L E  J A R D I N  D E S  M O D E S  S. A.
LUCIEN VOGEL : Président Directeur général

s o m m a i r e

H! 37
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1953

Sur noire couverture : La bonne cuisine se 
fait non seulement avec de bonnes choses, 
mais avec de bons outils... (Cusinex de 
s a u t e r , dont les brûleurs orientables 
permettent de régler la distance du feu à 
la casserole. Ustensiles de d e h i l l e r i n ) .

Photo TAB AR D .

Les prix ne sont indiqués qu'à titre 
de renseignements et ne sauraient en­
gager la responsabilité de la Direction. 
Voir conditions d’abonnement page 122.
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De crainte de ne plus trouver, au dernier moment, le numéro du prochain Salon des Arts Ménagers 
(daté de M ars, mis en vente le 19 Février), vous pouvez dès à présent le retenir chez votre marchand habituel.
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échauds

L E S  A P P A R E I L S  D E  C U I S S O N

4-5.Brûleurs à flammes horizontales, 
simple (4), double (5).

échauds-fours
Choix de l ’appareil. Le tableau ci-après vous per­
mettra de déterminer l’appareil répondant le mieux à 
vos besoins et facilitera votre choix. Tous’ces appareils, 
porteurs du label de qualité N F - ATG, garantissent au 
futur usager des conditions de fonctionnement, d ’emploi, 
de sécurité et de durabilité les plus sûres.
Il est bien évident que le nombre des brûleurs et la 
capacité du four dépendront du nombre de personnes 
à desservir habituellement, mais il ne faut pas oublier 
le nombre d’ invités éventuels auxquels vous aurez à 
faire apprécier vos talents de cordon bleu. Aussi devrez- 
vous en tenir compte avant de faire l ’acquisition de 
votre réchaud à gaz.
Les différents brûleurs et leurs caractéristiques.
Si le réchaud-plat donne déjà la possibilité de réaliser 
les diverses ébullitions (vives ou lentes, a l’eau ou à 
l’huile) et les mijotages, le réchaud-four autorise, en 
plus de ces préparations effectuées sur la table de tra­
vail, la réussite de toutes les grillades et cuissons au 
four, des pâtisseries les plus légères aux rôtis les plus 
importants. La table de travail est équipée de brûleurs, 
qui sont, soit à flammes verticales (couronne, ph. 1, avec 
champignon central, ph. 2), soit à flammes horizontales 
(type pipe, photo 3, ou couronne, photo 4), soit à com­
binaison des deux (photo 5). Les grilloirs sont munis de 
plaques rayonnantes généralement en fonte, parfois 
garnies de picots et chauffées à l’aide d’une ou plusieurs 
rampes rectilignes suivant l ’importance de l’appareil. 
Les fours utilisent également des rampes de formes 
diverses : rectilignes, incurvées ou en forme d’H, dis­
posées sous la partie inférieure du four appelée sole.

Les produits de combustion des brûleurs circulent au 
contact des diverses parois, généralement doubles, 
parfois triples et souvent calorifugées, avant d’être 
évacués vers l ’extérieur.
L ’écartement des brûleurs de la table de travail et leur 
distance au bord de l’appareil ont été prévus de façon 
(pie l’utilisation des différents types normalisés de casse­
roles (16 cm., 20 cm., etc.) n’offre aucune difficulté. 
Leur forme doit être telle qu’aucun risque d’extinction 
ne soit à craindre en cas de débordement des liquides 
en ébullition.
D ’après leur débit, ils sont classés de la manière suivante : 
Table de travail :
Brûleurs intensifs :à  partir de 800 1 h et au-dessus;
Brûleurs rapides : compris entre 550 et 800 1/h;
Brûleurs lents : compris entre 250 et 550 1/h ;
Brûleurs auxiliaires ; pour les puissances inférieures; 
Brûleurs du four ; 400 à 700 J/h;
Brûleurs du grilloir : 400 à 600 J/h.
Mais il ne s’agit là que de débits maxima utilisés
exceptionnellement car la souplesse du combustible 
de qualité qu’est le gaz de ville permet de réaliser toutes 
les allures et, dès l ’ébullition obtenue, il suffit, pour la 
maintenir, de tourner peu à peu le robinet du brûleur 
dans le sens de la fermeture. Quand le four est muni 
d’un thermostat, le réglage est facilité car cet appareil 
apprécie pour nous la température désirée. Il nous suffit 
de placer le repère du thermostat à la graduation qui 
correspond à un plat bien déterminé.
Nous traiterons à fond l’ importante question de l’ ins­
tallation dans un article ultérieur qui lui stra réservé.
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RÉCHAUDS-PLATS

s * :-ÿ
GERARB-IiEClWE

ENCOMBREMENT 

Long. Prof. Haut.

59X35X12.5

MATIERE DJA.V r . l  
iut. du 1

COULEUR

Tôle émaillée vitrifiée.

RÉCHAUDS-FOURS 2 FEUX

CHAPPEE

IDEAL-STANDARD

SAl'ERBACH

Idéal-Gazina 8i

ENCOM BREMENT

Long. Prof. Haut.

67 X 37,5 X 37

Tôle et fonte émaillées. 
Corps blanc, dessus 

granité. veillei

Foute émaillée. 
Corps blanc, dessus

Fonte et tôle émaillées. 
Corps blanc, dessus 

granité.

Tôle et fonte émaillées. 
Corps blanc, dessus 

granité.

Tôle et foute émaillées. 
Corps blanc, dessus 

granité.

Tôle émaillée vitrifiée. 
Corps blanc, dessus 

blanc ou granité.

Fonte émaillée. 
Corps blanc, dessus 

granité ou blanc.

HECHAUDS-FOURS 3 FEUX

MARQUES (MODÈLES
ENCOMBREMENT 

Long. Prof. Haut.

POIDS 
en kg.

MATIÈRE
et

COULEUR

d i  a; T
int. ia 
race rd

ARTHUR-MARTIN 8131 et 8132 
(12) 60X40X45 45 Tôle émaillée vitrifiée. 

Blanc. 15

AUER .509 (13) 66 X 36 X 37 55
Tôle et fonte émaillées. 
Corps blanc et dessus 

granité. '
32 ]

BRACHET-RICHARE 46 (14; 65 x  37 x  44,5 38
Tôle et fonte émaillées. 

Corps blanc, dessas 
granité.

12 I

CHAPPÉE 2412 (15) 

'

65X39X43 45
Tôle émaillée. 

Corps blanc, dessus 
granité.

12 1



mèt.
• du
:cord

TAB LE  DE T R A V A IL

p r i x  e n  fra n c s  
\

----- . '
Type des brûleurs

Débit m axim a  
des brûleurs 

en litres
Dosseret

’ourojnie et Champignon 
C< 'U roime

R a p id e ..............  553
L e n t ..................  460 avec 7.100

Couronne simple 
Couronne double

L e n t ................... 450

Rapide {  X50
sur

demande
8.250
1.085 dosseret

Couronne double 
Couronne simple

R a p id e ..............  600
L e n t ..................  380

avec 8.400

M ÈT . 

t. du
TAB LE  DE TR A V A IL FOUR G RILLO IR

p r i x  en  francs
ecord Type des brûleurs

Débit inaxima 
des brûleurs 

en litres
Dosseret

Dimensions 
en cm.

Haut. Carie Prof.

Débit
m a i.
litres

Thermostat
Dim . utiles 

eu cm. 
Larg . Prof.

Débit
max.
litres

12

12

12

12

10

12

12

12

ÎA.MÈT

nt. du 

•accord

15

12

12

12

Couronne et • 
veilleuse centrale 

Couronne

Rapide | l l l  
L e n t ................... 390

SUT
demande 21 X 33 X 32,5 650 sans sans 17.200

1.100 dosseret

Couronne double 
Couronne

R a p id e ..............  685
L e n t ..................  475

sur
demande 20,5X31.5X31 540 sans 16 x  23 735 17.800

2.560 dosseret

Couronne double 
Couronne

R a p id e ..............  785
L e n t ...................  360

sur
demande’ 21X35X31 525 sans

Grilloir
contact
22x25

7S5
16.500
3.100 dosseret 

950 grilloir

tironue et Champignon 
Clasen

R a p id e ..............  672
l i e n t ..................  396

sur
demande 23 X  32 X  29,3 562 sans sans 18.730

1.600 dosseret

Couronne double 
Couronne

Intensif..............  850
l ie n t ..................  440

sur
demande 21X33X31 540 ;ur demande 20,9 X 26,5 770

17.490
1.460 dosseret granité 
1.900 thermostat

Couronne double 

Couronne

Rapide  ̂ .,iH) 

L e n t ..................  500
avec 24,5 X 33 X 37 600 sans. sans 23.140

Couronne double 
Couronne

R a p id e ..............  650
l ie n t ..................  375

sur
demande 20X30,7X29.1 500 sans 22X25 525 16.900

1.850 dosseret granité

Couronne double 
Couronne

R a p id e ..............  600
L e n t ................... 380 avec 20X30X30 420 sans sans 25.000

TAB LE  DE TR A V A IL FOUR G R ILLO IR

p r i x  en  francs
1 Type des brûleurs

Débit m sxim a  
des brûleurs 

en litres
Dosseret

Dimensions 
en cm.

Haut. L a rg . P rof.

Débit
rnax.
litres

Thermostat
D im . utiles 

en cm. 
L a rg . Prof.

Débit
m ax.
Jitres

Couronne 
Couronne 

. Couronne

R a p id e ..............  5b5
L e n t ................... 565
Auxiliaire ........  275

avec 21 X 32 X 32 540 8131 avec
8132 sans 32 x  32 435 8131 : 25.800

8132 : 29.950

ijo ironne et Veilleuse 
; Couronne 

Couronne

R a p id e ............... 575
V eilleuse............  130
Lent . . . . . . . . .  390
A u x ilia ire .......... 310

sur
demande 20 x  33 x  32,5 650 sans 33X32,5 » . 21.950

3.150 dosseret
■

-______  __________ ______ . :
Couronne double

Couronne 
| Couronne

Rapide j  * *

L e n t ................... 420
Auxiliaire ........  330

sur
demande 21X30X31 740 sur demande 19X19,5 660

21.850
2.450 thermostat 
2.275 dosseret

Couronne double 
Couronne 
Couronne

R a p id e ............... 685
L e n t ................... 475
Auxiliaire ........  300

sur
demande 20,5X31,5X31 540 sans 16X23 735 20.140

2.560 dosseret
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T A B L E  D E  T R A V A IL  .

F O U R  G R IL L O IR

P R IX en  fran c s
dn

sotd
L'ype des brûleurs

Débit maxiina 
des brûleurs 

en litres
Dosseret j

Dimensions 
eu cm.

H aut. L a rg . Prof.

Débit j 
niax. | 
litres |

Fhennostat i
Dim . utiles { 

en cm. 
Larg . P rof, j

XSÇUITj J
m ax.
Iitre3

2

i  ,ru 

12 :
lu

c o u ro n n e  
lo u r o r m e  
C o u r O! m e

L a p i d e ................. 720
L e n t ......................  515
A u x i l ia ir e  .......... 290

su r
d e m a n d e

20  x  35 x  30 610 san s san s
18.000
2 .050  d o s s e re t  g ra n ité

i pe a m o v ib le  d o u b le

ip e  a m o v ib le  s im p le  
ip e  a m o v ib le  s im p le

. . (  610 
R a p id e  j r l 0

L e n t  . .  ............... 390
A u x i l ia ir e  .......... 295

su r
d e m a n d e

20 ,3  X  33 ,2  X  27,2 515 san s 18 X 23 635
22 .340

3.525 d o s s e re t

Tu
12
- i Tu 

12

ip e  a m o v ib le  d o u b le  
ip e  a m o v ib le  s im p le  

j p e  a m o v ib le  s im p le

£ 010 
K  a p i d e  \ 1 t ()

L e n t  . . .................  390
A u x i l ia ir e  .......... 295 !

s u r
d e m a n d e

24,5 X  33,5 X 27,5 j 515 san s 18 X  23 635
26.450

3.525 d o s s e re t

Couronne double ; 
Pipe 1 
Pipe

R a p id e .................  660 j
L e n t ................... 540 |
Auxiliaire .......... 300 i

avec 21X36,5X31,5 710  j sans 18X23,5 620 28.700 .

12

12

C o u ro n n e  d o u b le  
C o u ro n n e

R a p i d e .................  650
L e n t  ......................  500
A u x i l ia ir e  .......... 300

a v e c 2 1 X 3 3 X 3 1 570 i v e c  o u  san s | 2 0 X 1 6

;

550
26 .850

2 .750  th e rm o s ta t

C o u ro n n e
C o u ro n n e

C h a m p ig n o n

R a p i d e .................  <30
L e n t ......................  315
A u x i l ia ir e  .......... 130

---------------------r

a v e c  j 2 1 ,2 X 3 3 X 3 0 ,5  j 570 sa n s  |

G r i l lo ir -
c o n ta c t

2 3 ,5 X 2 4 ,5

21.400

12

Couronne
Couronne
Couronne

Intensif.................  780
R a p id e .................  557
L e n t ......................  338

j

avec j
i

24X32X34,5 545 ;
i

sans 20X27,4 735 27.900

12
C o u ro n n e
C o u ro n n e
C o u ro n n e

i i a p i d e .................
L e n t ...................... 3A>
A u x i l ia ir e  .......... 265

su r
d e m a n d e

2 4 ,5 X 3 0 X 3 0 ,5 650 j sa n s 22  X  25 550
20.650

1.400 d o s s e re t

12

f 635nronne et Champignon! Papu le  j 100

Couronne j L e n t ......................  400
Couronne L e n t ......................  400

sur
demande

22,5 X 33 X 35,5 670 sans 28,5 X 19

i
i 24.000

/ou ; 3.180 dosseret
!
i _____________■-----------------------

12

n ron n e  e t  C h a m p ig n o n  
C o u ro n n e  
C o u ro n n e

In t e n s i f ............ 915
L e n t ......................  480
A u x i l ia ir e  .......... 235

su r
d e m a n d e

2 4 X 4 1 ,2 X 3 8 ,7  ] 755 j a v e c  o u  san s

G r il lo ir -
c o n ta c t
2 2 X 2 5

j 915

26.700
2 .300  d o s s e re t
2 .300  th e rm o s ta t

12
Couronne
Couronne
Couronne

R a p id e .................  560
L e n t ......................  466
Auxiliaire .......... 135

sur
demande

22 X 33 x  35 660

'

sans

1 '

j
} 17X27

j

491
19.950
1.900 dosseret granité

12
Couronne double 

Couronne 
Couronne

----------------------- ----------------

[ Rapide . . ............  565
i L e n t ............. v .  . - 404
j Auxiliaire . . . . .  211

i /
i

sur
demande

22 X 29,6 X 31 | 662 jsur demande 17 X 27 491

J -----------------

22 .200
4.500 thermostat 
1.900 dosseret granité

j --------------------------- --------------------

15
n ro n n e  e t  C h a m p ign o r  

C laseu  
C l as en

i, R a p i d e .................  672
i l i e n t ......................  396

L e n t ...................... 590

■ , su r  . | 2 5 X 3 2 X 3 7  i 704 j sa n s  san s  
d e m a n d e  j

23 .900
2 .300  d o s s e re t

IC
/j Couronne double 
|  Couronne 

Couronne

j Intensif..............  850
i L e n t ................... 440
i L e n t ................... 440

sur
! demande

21X36,5X31
|

710 ;sur demande

1
! 20,9 X 26.5 670

24.690
1.670 dosseret granité 
2.040 thermostat

1
a C o u ro n n e  d o u b le

C o u ro n n e  
B rû le u r  d r o it

,  . , \ 600 
R a p id e  J -200

L e n t ......................  50(1
A u x i l ia ir e  .......... 250

a v e c  i 24 ,5  X 33 X 37

j
600 san s sa n s

;
i 24.930

1

i
!

É  Couronne double 
2 ; Couronne double 

Pipe

( R a p id e ..............  585
; R a p id e .............. . 585
: L e n t ................... 415

avec

1
21 X 33,5 X 31,5 530

1 • ; ;  • 
sans

|
| 19,5X27 595

__*

1
27.450

t  C o u ro n n e  d o u b le  
2 C o u ro n n e  

C o u ro n n e

R a p id e  . . . . ------ 750
L e n t ....................... 375
L e n t ...................... 375

| a v e c 22  X 35 X  31 500 | sa lis  22 X 25 | 525 | 27.409

BCouronne et rampe 
centrale 

v Couronne 
Couronne

j .  ̂ £ 560 | R apide |  115

lÆ n t ........................ 412
Auxiliaire ........  28C

j
! avecj ’

!
| 20,5X30,5X31  

_£_----------------------

530 sans 25X22

;

i 530
!

- . -
24.100

l ’ rix au 15 novembre 1952
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Une ”grillade"ne se fait 
pas dans un four !

i 4 ®
ultimheÂt ®

IRTUAL MUSEUM

- Réalisé en fonte spéciale afin d ’atteindre après 
5 minutes de chauffage intensif, la température 
requise pour “  griller ” et non brûler les pièces de 
viande (bœuf, veau, mouton) le G R IL ’G AZECHAL 
est le seul grilloir par contact permettant de 
réussir ce plat de choix, à la fois si savoureux, 
si recherché, si simple : une grillade.
- Vastes, vite chauds, bien calorifugés, les fours 
GAZECHAL sont les préférés des “  cordons 
bleus Seuls, ils présentent cette excellente 
répartition de la chaleur qui fait dorer la surface 
du poulet ou le dessus d ’un fin gratin,

monter le soufflé et cuire à point la pâtisserie. 
La présence d ’une flamme ou d'éléments incan­
descents étant évitée, le plat ne brûle pas : il cuit. 
- Nos appareils peuvent être livrés avec ther­
mostat. Ce système perfectionné qui équipe nos 
fabrications depuis plus de quinze ans assure 
un contrôle automatique de la température.
* Seules les récentes productions G AZECHAL : 
BLOIS, CHAMBORD, C H AN TILLY , vous offrent 
à la fois les avantages d ’un excellent four et 
d ’un grilloir par contact, le fameux G R IL ’ 
G A ZE C H A L !

Documentation 531 A sur demande

S TE G A Z  & CH A LEU R
4 3 -5 1 , RUE DES PARTANTS, PARIS -  HEN. 93-90

9 2 PHO*
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Cuisihek sens tkekMôstal, 
cesi /uuûçüeXsans beussüic

GAZ- BUTAGAZ

GèX cyihoJi&@estajMSst estamfuÛe- BUTAGAZ
7 LVON.28-38 RUE SAINT-MAURICE 

PARIS.42 RUE ALEXANDRE DUMAS

96
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VO IR  CONDITIONS D ’A B O N N E M E N T F. 122

—ViSTUAL MUSEUM

APPL 28. 5 .700  Fr.

L U M I N A I R E S  
RA T IO N N E LS  
R. MATHIEU

des appareils pour chaque 

problème d'éclairage

D IST R IB U ES  PAR : 
ZU8LENA, I, R. Paul-Cézanne 
URBAIN, 94, Fg St-Antoine 
PATHIER, 45, Bd Magenta 
LAPI00USE, 16, Rue Vavin

1 2 0



ULTIMHEAT®
VIRTUAL MUSEUM

't f c o t s u L  C tvrvùz. fec(À £je,
la machine à laver la vaisselle
■ B h u s q v a r n a

la v a is s e lle  

d e

6  p e rs o n n e s  

en  6  m in u tes  1

H . M . F I T C H
43, r. Oenfert-Bochereau - Boulogne-sur-Seine - Biol. 0 8 -43  ■

expédie les assortiments suivants :

C O L IS  SA IN T E -O D ILE  A
12 bouteilles Duc d 'A lsace  
6 C los Sa in te -O d ile  G rande  Sélection 49
1 Framboise Larmes Sa inte-O d ile

« en flacon Lalique » Frs. 8.000

C O L IS  SA IN T E -O D ILE  B
20 bouteilles Duc d 'A lsace
10 C los Sa inte-O d ile  G rande  Sélection 49
2 Fram boise Larmes Sa inte-O d ile

« en flacons Lalique » Frs. 13.500

C O L IS  SA IN T E -O D ILE  C
I Fram boise Larmes Sa inte-O d ile  
I Liqueur Sa inte-O d ile  
I Myrtille, I M irabelle  
I Kirsch, I Quetsch 
I M arc du C los Sa inte-O d ile  

«en  flacons La lique» Frs. 11.250
Franco  dom icile  toute destination française. 
Règlem ent à  notre  C.C.P. 73161 S tra sb o u rg , 
à la com m ande  ou contre  remboursement.

CLOS SAINTE-ODILE, OBERNAI (Bas-Rhin)

AU ER
21, rue St-Fargeau, Paris-X X ' - Men. 62-25

[GAZ, BUTANE, GAZ NATUREL, etc

a c u î s î il e 
et le chauffage


