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C U ISIN IÈ R E  M IXTE  G A Z -C H A R B O N  
A  FEU C O N T IN U  “ S A N IT ” N ° 5 8 3 0

C U IS IN IÈ R E S  M IX T E S  G A Z - 
ÉLECTRICITÉ “ S A N IT ” N o s  2 6 1 0 v - 2611vCtiôœmâCeô de Guiôine “ Sxmit

N° 5830 à bois et charbon, avec chaudière. Émaillée blanc. 
Barre et poignées chromées. 2 brûleurs. 2 fours indépen­
dants : charbon et gaz. Adaptable aux divers gaz. Dessus 
meulé : longueur 920 % . Profondeur 615 X -  Hauteur 
totale 800 % .

Four f Larg. ■ X 380 Four ( Larg. . . . % 360
à Prof. 415 à ]  Prof...........— 360

charbon 1 Haut. .- 260 gaz Haut. . . — 170
Cont. chaud, lit. 6 Poids app. d ’exp. kg 195

Avec couvercle, émaillées blanc, poignées chromées. 
N° 2572 VT : à gaz de ville, avec veilleuse d ’allumage 
automatique et thermostat. N° 2573 V : à gaz butane et 
propane avec veilleuse d'allumage automatique. Est. 
N .F. A.T.G. et U.R.G.

Dessus : Larg. ■% 620 Four : Larg. . 380
—  : Prof. 600 —  : Prof. . . . --- 470

Hauteur totale • — 800 —  : Haut. . 245

NOUS VOUS PRÉSENTONS, CI-DESSUS, UN EXEMPLE D’ENSEMBLE DE CUISINE 
«  SANIT ». LES HAUTEURS ET PROFONDEURS DES CUISINIÈRES « CHAPPÉE » SÉRIE 
SANIT ET DES TABLES-ÉVIERS ET TIMBRES « JACOB-DELAFON » EN GRANIT POR­
CELAINE, MONTÉES SUR MEUBLE EN ÉBÉNISTERIE, ÉTANT IDENTIQUES, TOUTES 
LES COMBINAISONS D’ENSEMBLES SONT PERMISES.

Les cuisinières « SANIT » à feu continu: N° 5085, mixte charbon-gaz N° 5830, 
à gaz N° 2572 VT. à butane N° 2573 V, mixte gaz-électricité N° 2610 V, mixte butane 
-électricité N° 2611 V, électrique N° 1245 entrent dans le cadre des ensembles SANIT

Demander la notice spéciale aux ensembles de cuisine.

Avec couvercle, émaillées blanc, poignées chromées, 
N° 2610 V : mixte, dessus gaz de ville et four électrique. 
N° 2611 V : mixte, dessus butane ou propane et four élec­
trique. Ces deux appareils avec veilleuse d ’allumage 
automatique. Est. N.F. A.T.G. et U.R.G.

A voyant lumineux, avec couvercle, émaillée blanc, poignées 
chromées, 4 plaques chauffantes : 2 N 03 1565, 1 N° 1566, 
1 N° 1567. Four calorifugé, éléments chauffants voûte et sole. 
Sur demande : feux vifs en place des plaques N°s 1565 et 1566 
(à préciser avec voltage à la commande).

Dessus : Larg. ■ % \  620 11 Four : Larg. . ••XI 380
—  : Prof. .—  600 —  : Prof. 370

Hauteur totale . —  | 800 |[ —  : Haut. . • •---1 245
Poids approximatif d ’expédition : 140 kgs

Dessus : Larg. ■ %\  620 |1 Four : Larg. . ■ X \ 380
—  : Prof. 600 —  : Prof. . 370

•Hauteur totale | 800 | —  : Haut. . . ---| 245
Poids approximatif d ’expédition : 133 kgs



OUS vous présentons, dans 
ce catalogue, la gamme complète 
des nouveaux appareils de cui­
sine :
« CHAPPÉE » SÉRIE SANIBLOC, 
à gaz de ville, à butane et pro­
pane ou autres gaz bénéficiant 
des nombreux perfectionnements 
énumérés ci-dessous :

BREVETÉE S.GJD.G. 
» profonde, en fonte

— Brûleurs de dessus à très grand 
rendement, & tête émaillée

do gaz et d’air dotés de perfection­
nements inédits facilitant l'entretien.

— Moufles de fours mobiles, émaillés, 
se retirant facilement, à volonté, 
pour un nettoyage complet, et au

C U IS IN IÈ R E  A  G A Z  “ S A N IB L O C  ”
A  4  F E U X  N ° 2 5 7 6  A V E C  T H E R M O S T A T

Estampillée N.F. A.T.G.

N° 2526 Avec thermostat. A gaz de ville seulement 2 fours : 
1 four-grilloir pour grillades et gratins indépendant du four & rôtir. 
1 vaste four À rôtir et à pâtisserie, à parois hermétiques, entière­
ment calorifuge. Avec couvercle, acier émaillé blapc.
Dimensions du four-grilloir : larg. 464 % ; prof. 396 X  ; haut. 141

Largeur............\ \  825 II Four î Largeur................%| 464
Profondeur.......— j 675 I ' à Profondeur..........— 408
Hauteur.............— : 800 ! i rôtir I Hauteur................ — | 255

Poids approximatif d'expédition : 102 kgs

ULTIMHEAT® 
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OUTES les cuisinières série 
SANIT, dont la réputation de bon 
fonctionnement, haut rendement 
et robustesse n’est plus à faire, 
ont été enjolivées par un socle 
émaillé blanc et des poignées 
chromées. De plus, les nouvelles 
cuisinières mixtes charbon-gaz 
bénéficient des derniers perfec­
tionnements de nos cuisinières 
à feu continu et, pour la partie 
gaz, de tous les avantages de la 
technique «SANIBLOC».

Au verso de ce catalogue, nous vous pré­
sentons nos radiavecteurs « CHAPPÉE » 
qui, dès leur parution, ont obtenu un 
grand succès et dont le chauffage efficace 
par convection, joint à l'agrément de 
la radiation, a été unanimement apprécié.

R É C H A U D -P L A T  A  G A Z  
‘ S A N IB L O C  ” A  2  F E U X  N ° 2 1 0 0

Estampillé N-F- - A-T.O. et U-RG

R E C H A U D -P L A T  A  G A Z  
‘ S A N IB L O C  ” A  3  F E U X  N ° 2 1 4 0

Estampillé N-F. A-T-G- et U-R-G-

M E U B L E -R É C H A U D  
A  G A Z  B U T A N E  ET P R O P A N E  

“ S A N IB L O C ” A  2  F E U X  N « 2111
Estampillé U-R-G-

Tous les Appareils <Je la série “  SAN IBLO C  
Propane - gaz N aturel A ir Propané, mais s

(sa uf la cuisinière N °  2576 et le réchaud-four N °  2292 <

R É C H A U D S -F O U R S  A  G A Z  
“ S A N IB L O C ” A  2  F E U X  

2 2 8 6  - 2 2 8 8
Estampillés N-F- - A-T-G- et U-R-G-

thermostat, à gaz de v ille  seulement) sont livrés réglés à la demande soit au : gaz de Ville gaz Butane et 
tous adaptables à l'utilisation de l'un ou l ’autre de ces divers gaz, grâce à nos accessoires fournis, sur demande, en boîtes complètes comprenant : brûleurs, injecteurs. 

Nos accessoires permettent la transformation facile  d ’un appareil avec la certitude,
fonctionnement parfoit et un rendement maxim um. R É C H A U D S -F O U R S  A  G A Z

“ S A N I B L O C ” A  3  F E U X  
N “  2 2 9 0  -  2 2 9 2  

Estampillés N-F- A-T-G- et U-R-G-

pour l ’usager, d'obtenir

M E U B L E S  A C IE R  N w 2 8 1 6  -  2 8 2 0  
P O U R  R É C H A U D S -F O U R S  

“ S A N IB L O C  ”

Meuble avec tiroir ot porte en acier laqué blanc. 
Réchaud-plat fonte émaillée blanc, avec couvorclc.

Adaptable à l'utilisation des autres gaz par 
boites d'accessoires.

N° 2286 - Sans grilloir. N° 2288 Avec grilloir. 
Fonte émaillée blanc, avec couvercle. 
Adaptables à l'utilisation des divers gaz. Nature 
du gaz à préciser à la commande.

Fonte émaillée blanc, couvercle en acier émaillé 
dessus blanc, dessous granité. Adaptable à l'uti­
lisation des divers gaz : ville, butane, etc. Nature 
du gaz à préciser à la commande.

Fonte émaillée blanc, couvercle en acier émaillé 
dessus blanc, dessous granité.
Adaptable à l'utilisation des divers gaz. Nature 
du gaz à préciser à la commande.

N° 2290 - Adaptable à l'utilisation des divers gaz. 
Nature du gaz & préciser à la commande.
N° 2292 - Avec thermostat, à gaz de ville. Fonte 
émaillée blanc, avec couvercle. __

N° 2816 - Pour réchauds-fours N»1 2286 et 2288. 
N° 2820 Pour réchauds-fours N°* 2290 et 2292. 
Meubles acier avec porte et contre-porte, abat­
tante, laqués blanc au four.

Largeur .%] 550 Intér. : Larg. %• 300
Profondeur .— 360 — : Prof. . — I 300
Hauteur. . — | 800 ■ 1 — : Haut. —I 625

Poids approximatif d'expédition : 50 kgs

Largeur .% 550 ! j Four : Larg. .%| 350
Profondeur — : 360 — : Prof. — 300
Hauteur . .—| 440 . | — :Haut...—| 205 

Poids approximatif d'expédition : 57 kgs

Largeur . . % 5S0
Profondeur I 360

Poids approximatif d’expédition : 21 kgs

Largeur .% I 590
Profondeur — i 405
Hautour — | 132

Poids approximatif d’expédition : 28 kgs

Largeur . . . %  j 590 Four : Larg. % j 350
Profondeur .— 405 j — : Prof. . — j 300
Hauteur . —| 440 , | — : Haut. —| 20S

Poids approximatif d'expédition : 66 kgs

Largeur ... %
Profondeur. —
Hauteur ...............................—
Poids approx. d'expédition kgs



MODÈLES DÉPOSÉS

A  G A Z  DE VILLE
Estam pillés NF ATG

R Â O I A V E C T E U R S  “  C H A P P E E  "
A  G A Z  B U T A N E  ET A  G A Z  P R O P A N E

Estam pillés U .R .G .

BREVETÉS S.G.D.G.

A  G A Z  N ATU REL

Radiavecteurs, avec ou sans plateau de parquet, tout fonte émaillée Bambou ou Blanc. Grande puissance massique. Encombrement réduit. Solidité à toute 
épreuve. Ils présentent à l’usager l’agrément de la radiation, l'efficacité de la convection et l’assurent d'un confort maximum.
Ces appareils sont fournis sur demande : à Gaz de ville avec veilleuse de sécurité et robinet à réglage de gaz, ou avec robinet de sécurité, régulateur de 
pression et prise de thermostat d ’ambiance. Ce Thermostat d ’ambiance peut être livré pour les Radiavecteurs munis d ’un dispositif permettant le raccorde­
ment de cet accessoire. - A  Butane et à Propane, avec robinet simple ou avec robinet à sécurité. - A Gaz Naturel, avec robinet simple.

3 Modèles —  3 puissances A Gaz de Ville A  Butane et à Propane A Gaz Naturel Plateaux de parquet 3 modèles
3 Éléments 2400 calories....................... N» 2690 N» 2691 N° 2693 N» 2980
5 —  4000 —  ......................... N° 2700 N° 2701 N° 2703 N° 2982
7 —  5600 —  ......................... N° 2710 N» 2711 N» 2713 N» 2984

c a r a c té r is t iq u e s  ET DIMENSIONS 3 éléments 5 éléments 7 éléments CARACTÉRISTIQUES ET DIMENSIONS 3 éléments 5 éléments 7 éléments
545 545 545 340 360 382
266 405 544 200 200 200

avec —  % .............. 370 610 650 Poids appror. d ’expédition kgs 42 60 78
"  Consultez nos tarifs en cours pour les différentes présentations de certains de nos appareils

t? r . S a in e  RS 410 166- 0 -50- 11-53
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POÊLE A  B O IS  “ H ER M É TIC  M 
N ° 8 0 0 7

■ ■ b h b
C H E M IN É E  M IX T E  N ° 8 0 3 2

Estampillée N-F- - UF.AC.D.

A feu continu visible, enveloppe en fonte émaillée. 
Coffre de combustion en acier. Dispositif breveté de 
circulation d'air. Réglage précis par valvo chromée. 
Plateau de parquet sur demande.

A feu continu visible, en fonte émailléo, poignées 
de couvercle et de porte chromées, utilisant des 
charbons anthraciteux, coke, boulets maigres et bois. 
Plateau de parquet sur demande.

Hauteur totale.  %
Largeur du corps........................ —
Profondeur du co rp s .................—
Diamètre de la buse................... —
Volume chauffé........  m»
Poids approx. d'expéd. kgs

535
820

Hauteur totale. . .  ■ X
Largeur du corps.
Profondeur du corps. .—
Diamètre de la buse. .—
Volume chauffé m*
Poids approx. d'expéd. kgs

555 
• 475

100

>V l££. Chauffage VIRTUAL MUSEUM

C H E M IN É E S N «  8 0 8 8  et 8 0 8 9  CA LOR IFÈ R E  N ° 811 0  C A L O R IF È R ES N “  8 0 9 3  à 8 0 9 6
Estampillées N-F. U-F.AC.D. Estampillé N-F. - U -FA C D- Estampillés N-F- - U-FA-CD-

Avec plateau de parquet, en fonte émaillée, poignées 
de couvercle et de porte chromées, & combustion à 
travers la masse et A départ direct, utilisant des 
charbons anthraciteux, coke, boulets maigres.

A feu continu visible, avec bavette, en fonto émaillée, 
poignées et accessoires chromés, à combustion à 
travers la masse et à départ direct utilisant des char­
bons anthraciteux, coke, boulets maigres.

A feu continu visible, en fonte émaillée, poignées 
chromées, A combustion A travers la masse et A départ 
direct, utilisant des charbons anthraciteux, coke, 
boulets maigres. Plateau de parquet sur demande.

Hauteur totale.............
Largeur du corps 
Profondeur du corps... 
Diamètro de la buse.
Volume chauffé........
Poids approx. d'expéd

■ X

kgs

560
350
300
97

100 A 120 
75

Diam. de la buse.- 
Volume chauffé n



Cul:
C U IS IN IÈ R E S  A  FEU  

T O U T  FONTE N 1»  5 9 1 0  - 5911  -5 9 1 3
C O N T IN U  “ H ER M É TIC  ”

FON TE, IN T É R IE U R  FONTE ET 
A C IE R  N “  7 9 0 5  -  7 9 0 6

C U IS IN IÈ R E  A  FEU C O N T IN U  
'S A N IT  "A C I E R  ET FONTE N» 5 0 8 5

C U IS IN IÈ R E S  A  FEU  C O N T IN U  
TOU T FONTE N°» 4 0 0 9  -  4 0 1 9

C U IS IN IÈ R E S  T O U T  FONTE  
N°* 4 0 0 8  - 4 0 1 8

NM 4008 4018 Vt°' 4008 j 4018
Des. : Larg.% 
— : Prof.— 

Haut, totale— 
Cont. ch. lit.

750
500
740
5,5

830
500
740
7.5

Four

Pds

Larg.%
Prof.—
Haut.—
exp.kg

310 355 
370 370
260 i 260
158 ; 173

C U IS IN IÈ R E S  A  FEU C O N T IN U  
“ H E R M É T IC ” “ S A N I T ”

FON TE, IN T É R IE U R  FONTE M IX T E  G A Z -C H A R B O N
ET A C IE R  N «8 7 9 1 0  -  7911  -  7 9 1 3  A C IE R  ET FON TE N ° 5 8 3 0

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

5 6 .ES appareils de chauffage 
< CHAPPÉE », présentés dans ce 

catalogue, com p ren n en t nos 
poêles à bois, cheminées et 
calorifères dont la réputation 
est consacrée par des centaines 
de milliers en service.

jum eler avec nos cuisin ières n08 2 5 7 2-2 5 7 3-26 1 0 -2 6 11-1245

C U IS IN IÈ R E  A C IE R  ET FONTE  
G R ILLO N  N ° 7 8 0 3

C U IS IN IÈ R E S  A C IE R  ET FONTE  
B R E H A T  N 03 7 8 0 6  -  7 8 1 6

C U IS IN IÈ R E  T O U T  FONTE  
B R E S S A N E  N ° 4 6 5 3

Corps acier, façade et côtés fonte émailléo blanc ou 
chamois. Dessus moulé à 2 trous. Buse ronde au 
milieu, dessus ou dorrière. Foyer mixte ou, sur 
demande, foyer à houille. Chaudière affleurante 
avec robinet chromé. Barro devant fonte émaillée. 
Portes ouvrantes.

Corps acier, façade et côtés fonte émaillée blanc ou 
chamois. Dessus moulé. Foyer mixte ou, sur demande, 
foyer à houille. Chaudière afflourante avec robinet 
chromé. Barre devant fonto émaillée.

Cuisinière de campagne avec porte à rôtir, émaillée 
blanc ou chamois. Dessus meulé à 4 trous. Grand 
foyer mixte. Buse ovale dessus ou dorrière. Chau­
dière avec robinet chromé. Série normale : barres, 
poignées et boutons émaillés. Série luxe : barres, 
poignées et boutons chromés.

N» _ _ _ l  7803 
Dessus : Larg.% 680 

— : Prof. — 390
Hauteur totale — 700 
Cont.chaud, lit. | 4

Prof.
Haut. .

Pds ap.d’exp. kgs
— : Prof. —
— : Haut.— 

Pds d'exp.kg
— : Prof. —

Hauteur totale — 
Cont.chaud, lit.

— : Prof.
— : Haut. .

Pds ap.d’exp.kgs



CUISINIÈRES ACIER ET FONTE “  CHAPPÉE APPAREILS DE CHAUFFAGE “  CHAPPÉE

POUR COLLECTIVITÉS-RESTAURANTS SÉRIE MARINE POÊLE PARISIEN SÉRIE TORTUE
N08 6205 à 6218 N° 7002 N° 7043 N08 8501 à 8508

Fourneau en  ac ier  et fonte. D essus brut, encadrem ents acier 
po li, b a rre  devant, b u se  à droite  ou  à gauche, fo y e r  à houille 
ou  m ixte (bo is  et charbon), chaud ière  à d roite  ou  à gauche, 2 fours, 
2 étuves, 2 cen d riers  dont un trieur. Sur dem and e spécia le , il 
est p oss ib le  d ’in co rp o re r  un bou illeur p ou r  se rv ice  d ’eau chaude.

Petite cu isin ière en  fonte 
vern ie  n o ire . D essus m eulé. 
Buse ron de, dessus ou  d e r ­
r iè re . L ivrée uniquem ent 
a v ec  fo y e r  à houille.

P oêle-cu isin ière sur p ied s  
en  fonte vern ie  n o ire . D essus 
m eulé, b u se  ron d e  dessus 
ou  d err iè re , toujours livré  
sans mains courantes.

A p pareil à feu  continu, 
intérieur b riqu es  réfrac­
taires. A v e c  cou v erc le , jeu  
d e  ron delles  sur le  dessus, 
bu se  d err iè re .

N os
Ch. à dte 
Ch. à g ch e

6205
6206

6207
6208

6209
6210

6211
6212

6213
6214

6215
6216

6217
6218

L on g .tôt.% 1.200 1.300 1.400 1.500 1.600 1.800 2.000
Larg. -------- 700 700 740 740 800 800 850
H a u t .-------- 820 820 820 820 820 820 820
Larg.four— 320 340 370 400 460 500 550
P r o f . --------- 490 530 540 560 580 620 650
0  b u se  — 160 160 180 180 180 180 180
C ont.ch .lit. 18 18 24,5 24,5 32,5 32,5 52,5

Pds ap . k gs 271 292 318 363 409 482 560

L argeur tota le . . % 570
Profondeur tôt.. .— 410
Hauteur totale. . — 600
Diam. d e  b u se  .— 111
Four : Larg. . .— 270

: 'P rof............— 280
—  : Haut. . . . — 205

Poids ap p . d ’e x p .k g 56

N»*
Haut.
tôt.
%

C u be
chauf

m 3

Pds 
app . 

e x p . k
8501 540 50 20
8502 590 60 25
8503 640 75 27
8504 700 100 32
8505 770 130 37
8506 860 160 49
8507 920 220 65
8508 970 300 83

L argeur tota le. . .  % 600
P rofond, totale .— 350
Hauteur totale. .— 590
Diam. d e  b u se . .— 111
Four : Larg. . . .— 230

—  :P r o f ............— 280
—  : Haut........... — 140

Poids" a p .d ’ex p .k g s 35

R. C. Seine 83.410 166-G-50-11-53



A BRULEUR
Breveté S. G. D. G.

T ou t Fonte
N° 8140 Émaillée Bambou

É L É G A N T  P R A T I Q U E  

R O B U S T E

C H A U F F A N T  I 4 0  m 3 

CARACTÉRISTIQUES AU VERSO

SOCIETE
U:y 8.  P l a c e  d ' I é8 , P l a c e

S a lle s  d 'E xp os

G E N E R A L E  DE
• a - PARIS (XVI*)  ’

170. Foub. Si - Ho

F O N D E R IE
Lr*"Y- '  ^LÉber 34-00 (8 lignes) 
T e l . )  _  44-30 (Pfovince)
ic ia l : 8. P lace d ’ Iéno . PARIS



. '^ü l l l l l î lvà ■ I
>  ,  ULTJMHEAT® 

V ^ T U  AL'MUSEUM

P o r te é ta n c h e d ’accès au brûleur.

■ «

Regards pour voir les f lammes.

Brûleur instantanément amovib le 
pour nettoyage éventuel.

Réglage d ’air commandé par 
manette.

Corps en fonte émaillée avec 
garnissage en réfractaire et 
retour de f lammes, assurant une 
com bust ion  complète et évitant 

les dépôts de suie.

Largeur du. corps 420  m/m.
Profondeur du corps 460 —
Hauteur to ta le . 640 —
Largeur du Plateau 485  —
Profond. — 550 —

Plateau cuvette, en fonte ém a il­
lée, protégeant eff icacement le 
parquet en cas de fausse 

manœuvre au remplissage.

D iamètre de la buse I I I m/m. 
Distance du sol au- 

dessus de la buse 515 — 
Conten. du réservoir 8 lit. 500 
Consom. en plein

rég ime, environ % lit. h.

Manette de réglage du débit  de 
mazout selon la température 

désirée.

Bouchon de remplissage du 
réservoir, très accessib le.

Cet appareil  est muni d ’un d ispos it i f  
de sécurité en cas d 'ex t inc t ion .

139- D -5 0 - 4 - 5 3



N° 5576

Possède au maximum les qualités des Cuis in ières à feu cont inu .

SA SOUPLESSE SA RAPIDITÉ DE CUISSON - SON VASTE 
FOUR CHAUFFÉ SYMÉTRIQUEMENT LUI DONNENT LES 
AVANTAGES CULINAIRES D’UNE CUISINIÈRE A  GAZ.

Sœur jumelle des Cu is in iè res à Gaz San ib loc Nos 2574 et 2576 
elle permet de réaliser, avec cel les-ci,  un ensemble r igou­

reusement homogène.

CARACTÉRISTIQUES AU VERSO

SOCIÉTÉ G É N É R A L E  DE F O N D E R IE
8 , P l a c e
Sol tes d 'E xpot

"#* i » .  i T!TY \ KLÉber 3400 (8 »«"•*)( X V I * )  -  T e l .  I _  44-30 (Pfovince)
c et ou S iège S o c .c l -, 8. P loce d ’ ié n o , PARIS



Manette de commande de registre 
d 'a l lumage.

T irette de secouage de la gri lle 
à rouleaux.

Four calorifugé, chauffé sym é­
tr iquement,  à température un ifo r­

mément répart ie.

Grande capacité culina ire sous 
un encombrement très  réduit. 
C ircu it  des fumées assurant un 
chauffage enveloppant et régulier 
du four dont le plafond émet, en 
outre, des rayons in fra-rouges. 
Quali tés culinaires comparables 
à celles d 'un four à gaz ou élec­
tr ique grâce à l ’excellente répar­

t i t ion des températures.

Cuisin ière 525 m/m.
575 -  
800 —

Dimensions
Largeur
Profondeur
Hauteur

Manette de réglage d ’air de 
com bust ion.

Porte de four étanche, abattante, 
permettant l ’accès très facile au 

cendrier et à la gr i l le .

Consom mation  de charbon de la 
Cuis in ière à Feu Continu N" 5576:

A  t i t re  d 'exemple

1° — Cuis in ière en allure normale, 
consom m ation  située aux envi­
rons de 5 kilos par 24 heures.
2 ° — En période de ralenti,  la nuit  
et entre les repas, consom m ation  
moyenne de 60 g ram mes à l'heure.

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

Départ des fumées dessus ou 
derrière.

Four 370 m/m
-  430 -
-  280 -

D iamètre du 
tuyau correspondant

à la buse 125 m/m.
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N° 2574 ou N° 2576
Sans T herm osta t  Avec T herm osta t

ADAPTABLE AUX DIVERS GAZ A  G AZ DE VILLE

A 2 FOURS INDÉPENDANTS 

DONT UN A  DEUX USAGES

VOUS DONNERA TOUS LES AVANTAGES DÉCRITS AU VERSO

SOCIÉTÉ G É N É R A L E  DE F O N D E R I E
8  < P l a c e  d l é n o  -  p a r i s " ( X  v  l - V  -  ”  t W  ; tlÉber 3 *00  |8 ligne., 

> • 170 Fnnh m r C l . /  _  44-30 {Province)
—------ — " b - S " a i i o i *  .1  ou S.èqe Soc to i • 8. P loce d 'IÊ t'o , PARIS



Cuvette profonde en acier émaillé 
blanc, entièrement libre de tou t  o r ­
gane pouvant gêner le nettoyage.

Robinetterie  et organes de réglage 
de gaz et d ’air dotés de perfec­
t ionnem ents  inédits fac il i tan t au 

maximum l'entret ien.

Four-Gri l lo i r  pour gr i llades et gra­
t ins , indépendant du four à rôtir.

Ce fou r  fonctionne auss i en é tu ­
v e ,  à température réglable ju s ­
qu 'à 160 ’ , p a r ré c u p é ra t io n ,  sans 

consom m ation  de gaz.

Le moufle émaillé est ins tanta­
nément amovib le pour nettoya­
ge complet, et au besoin sur 

l'évier.

Très vaste fou r  à rôt ir  et à pâ t is ­
serie, à parois hermétiques, 
entièrement calorifugé par de la 

laine minérale.

Moufle mobile émaillé, monté sur 
gl issières à bi lles, cou lissant très 
fac ilement pour la surveil lance 
des plats. Par déverrouil lage, ce 
moufle est également amovib le 
pour nettoyage comple t, et au 

besoin sur l ’évier.

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

Brûleurs de dessus à très 
grand rendement, à tête émaillée 
instantanément amovible pour 

nettoyage.

Therm osta t  permettant de régler 
et de maintenir , au tom at ique­
ment, la température de cuisson 

convenable.

Largeur
Profondeur
Hauteur

Cuisin ière 525 m/m 
575 -
800 -

Four-Gril lo ir 464 m/m.
396 -  

-  14 1 —

Four à rô t ir  464 m/m.
408 -  

-  255 -
Dimensions
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VIRTUAL MUSEUM

Caractéris t iques au verso
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ULTIMHpAT® 

VIRTUAL MUSEUM

L ’ensemble de cu is ine série “  San ib loc  ” , représenté au verso, est un exemple des com b ina isons  q u ’ il est 
possib le de réaliser avec :

— La cu is in ière à charbon “  Chappée ” , à feu con t inu ,  N° 5576.

— Les cu is in ières à gaz “  Chappée ” , à 2 fours  indépendants :
N° 2574, sans thermostat,  adaptable aux divers gaz ou 
N° 2576, avec therm osta t ,  à gaz de vil le.

— La tab le - t im bre  "  Jacob, Delafon ” , à 2 com part im ents ,  N°3900, en fonte, émail  ”  Noyon ”  qualité spéciale,
équipée d ’une rob inette r ie  mélangeuse à bec art icu lé  et de bondes avec té de vidange.

— Le meuble, N° 6602, avec t iro i r  et 3 portes dont une suppo rtan t  un v ide-o rdures, en ébénis terie
f inem en t laquée.

C O T E S  D ’ E N C O M B R E M E N T

Désignation des appareils Largeur Profondeur Hauteur

Cuisinière N° 5576. % 525 575 800
— Nos 2574 ou 2576 — 525 575 800

Table-timbre N° 3900 sur meuble N° 6602 — 1200 575 800

Demandez nos notices détaillées des divers appareils composant l’ensemble de cuisine
série “  Sanibloc

SOCIETE GENERALE DE FONDERIE
* ,  p  ,  a  c  e  d - 1 é  ^ ‘ r - p a  i v r ;  *  v r , o o :  *• v ï v .  i  KLi b"  £ $  i? ,s « i
S a l l e s  d ' E x p o s i t i o n  : 170 ,  F o u b .  S t - H o n o r é  et o u  S i è g e  S o c i a l  : 8. P l a c e  d ' I é n o ,  P A R I S

R. C. Seine 83.410 161 - S - 50 - 6-53



fa
S O C IÉ TÉ  GÉNÉRALE DE FONDERIE

8, pl. d 'Iéna, PA R IS-16' - Tél. KLÉ. 34-00, 44-30 POI. 22-30

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

CUISINIERE A FEU CONTINU, Série "  HERMÉTIC”
à bois et à charbon 

Fonte N 05 5 9 2 0  - 5 9 2  I - 5 9 2 8  
Fonte et ~acTë? N° 7 9 2 0  -  7 9 2  I -  7 9 2 3  -  7 9 3 6
Les cuisinières «  HERMÉTIC »  s ’ intégrent à la ligne des 

ensem bles de cuisine les plus m odernes. Grâce à la longue expé­
rience "cH oLf*fix t*L ", elles offrent le meilleur service :
— cu isson  parfaite pour repas de 8 à 10 personnes,
— rendement élevé, d ’où économ ie de charbon,
— rapide montée en température,
— robustesse due à son foyer en parabole réfractaire.

Les façades et côtés  sont en fonte émaillée blanc ou cham ois.
La barre avant, les poignées et le robinet sont chrom és. Les 

cuisinières «  HERMÉTIC »  com portent une chaudière sauf dans 
le cas de la cuisinière 7933, de 70 cm , spécialem ent étudiée pour 
les cuisines aux dim ensions réduites.

Buse de départ de fumée sur le dessus ou à l’arrière.
Elles fonctionnent : au flambant sec  (dit “ noisette” ) calibré 15x30; 

sont éventuellement utilisables : le flambant sec 30x50, les maigres 
anth aciteux 15 x 30 et les boulets de 40 gr. à moins de 12%  
de cendres.

En feu intermittent seulement, on peut utiliser des bûches de 33cm.
Larg. Prof.

Nos 5920-7920 Dessus meulé . .  800 mm 530 mm
Nos 592W921 — — 850 mm 530 mm
Nos 5923-TSëS' — — . . 8 7 0  mm 620 mm

N° 7936' — — ..  700 mm 530 mm
La puissance calorifique de l'appareil permet, en ou 're, de 

chauffer le local où il se trouve, à condition que le volume 
corrigé ne soit pas supérieur à 80 m3.

Le volume cor. igé est obtenu en ma orant le volume réel de ce 
local d'un certain nom bre de pourcentages, bien connus de MM. les 
Installateurs, et dus au c.imat, au bâtiment, à l ’exposition, etc...

Haut, to ta le ., mm 800 Four 
Cont. chaud.. lit 7,5 — 
Buse pourtuyau mm 139 —

Larg. mm 
Prof.. — 
Haut... —

365
400
260

Poids approx. d ’ expéd. pour les cuisinières 
N05 5920 à 5923 : 228 kg. Nos 7920 à 7923 200 kg 

N° 7936 : 178 kg



C U I S I N I È R E  A  F E U  C O N T I N U
N° 5 9 4 5 , de 75 cm

Fonte et Ac ie r Foyer à  bois et à charbon
Cette nouvelle cuisinière " c h a f y ix u i "  à feu continu bénéficie 

de la très longue expérience acquise par la SOCIÉTÉ GÉNÉRALE 
DE FONDERIE, en matière d'appareils de cu isson à prix modique. 
D ’une conception simple et rationnelle, elle possède des qualités 
d'esthétique et de résistance habituellement réservées à des appa­
reils de prix plus élevé. Elle permet, en outre, une grande 
précision dans le contrôle de la com bustion.

On remarquera particulièrement :
— la porte enveloppante qui protège et dissimule les organes de 

conduite ;
— le foyer entièrement garni de briques réfractaires, offrant une 

très grande résistance ;
— une grille mobile pour un décendrage aisé ;
— les plaques coup de feu indéform ables et incassables, dont le 

tracé rectangulaire facilite au maximum le charqem ent en 
com bustible, notamment pour le bois ;

— la trappe de ramonage en façade très accessib le  ;
— la ventouse de réglage d ’air granelée qui garantit une grande 

précision de com bustion dans les meilleures conditions d'uti­
lisation.

Sa ligne permet la réalisation d ’ensem bles fonctionnels et, outre 
les nombreux perfectionnem ents, elle bénéficie des caractéristiques 
qui ont contribué au renom de la marque •

Elle fonctionne : au flambant se c  (dit “  noisette ’ ’ ) calibré 15 x 30 ; 
sont éventuellement utilisables : le flambant sec  30 x 50, les maigres 
anthraciteux 15 x 30 et les boulets de 40 gr. à moins de 12 % 
de cendres.

En feu intermittent seulement on peut utiliserdes bûches de 25cm. 
La puissance calorifique de l’appareil permet, en outre, de 

chauffer le local où il se trouve, à condition que le volume corrigé 
ne soit pas supérieur à 80 m3.

Le volume corrigé est obtenu en majorant le volume réel de ce 
local d ’ un certain nombre de pourcentages, bien connus de MM. les 
Installateurs et dus au climat, au bâtiment, à l’exposition, etc...

Appareil Four Buse pour 
tuyau de

Poids
Approximatif
d'expédition

Largeur... . .  mm 745 330
Profond. . . . --- 535 380 139 160 kg.
Hauteur .. • • — 800 250

S O C IÉ TÉ  GÉNÉRALE DE FONDERIE
8, pl. d'Iéna, P A R IS-16' Tél. KLÉ. 34-00, 44-30 - POI. 22-30



RÉCHAUD-PLAT SANIBL

[

A D A P T A B L E  A  L ’U T I L I S A T I O N  D E S  D I V E R S  G A Z

N° 2100

S O C l l T l  G É N É R A L E  DE F O N D E R I E
8, PLACE D’IÉNA, PARIS (XVI*) - TEL. : KLÉ 34-00 (Paris) et 44-30 (Province) 
SALLES D’EXPOSITION : 170, FAUB. SAINT-HONORÉ ET 8, PLACE D’IÉNA - PARIS



RÉCHAUD-PLAT SANIBLOC "CHAPPÉE
XULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

N ° 2100

(Breveté S . G. D. G. Modèle d ép osé)
Estampil lé  N F -A T G  et U. R. G.

Réglé à la demande soit au : Gaz de Ville, Gaz Butane et 
Propane, Gaz Naturel, A ir  Propané - Nature du gaz à préciser 
à la commande.
Adaptable à l ’uti lisation des divers gaz grâce à nos boîtes 
complètes d'accessoires.

C A R A C T É R IS T IQ U E S

Réchaud-Plat de conception nouvelle, avec cuvette porte-brû leurs et rampe porte-rob inets M onob loc, Bté 
S. G. D. G., en fonte émaillée blanc — Brûleurs de dessus et gri lle pivotante en fon te émaillée — Couvercle 
enveloppant en acier émail lé dessus blanc, dessous granité.

D IM E N S IO N S

Largeur Profondeur Hauteur

550 m/m. 360 m/m. 132 m/m.

D E S C R IP T IO N

T A B LE  DE T R A V A IL  • 1 Brûleur lent à gauche, 1 Brûleur rapide à droite. — Grille mobile, d 'une seule pièce, s'enlevant facile- 
----- ---------------------------------------------1 ment pour le nettoyage, émaillés.

ROBINETTERIE ■ 2 Robinets en laiton, modèles déposés, précis, robustes et indéréglables, à rattrapage de jeu automatique et facile-
------------------------------------- ment démontables. Dispositif permettant le dém ontage aisé et instantané, sans outil, des clés des robinets pour
un graissage périodique. — 2 Manettes en matière plastique moulée, fixées sur les robinets par pression.

RÉGLAGE DES BRULEURS ' ^ ir ' Par ven ûr'' breveté S. G. D. G., coulissant dans les brûleurs, avec vis moletée de blocage.
-— ----------------------------------------------------------- - Gaz de Ville et Air Propané : par vis dans les boulons à lanterne des robinets, accessib les sur la
cuvette. — Gaz Butane, Propane et Naturel : les vis doivent être remontées pour dégager le passage transversal des boulons.

ACCESSOIRES POUR L ’A D A P T A T IO N  A U X  DIVERS G A Z  : fournis, sur demande, en boîtes com plètes compre- 
— —--------------------------------------— --------------------------------------------------------------------------------------- nant : brûleurs, mjecteurs, olive, tube de géboil.

Pour Réchaud-Plat N° 2100 Boîtes Nos : 100 Gaz de Ville 200 Butane et Propane 300 Gaz Naturel 400 Air Propané

Désignation

Débits Horaires des Brûleurs

Mth/Heure
Gaz de Ville Butane et 

Propane
Gaz

■Naturel

Air Propan.

à 4500 mth. à 4000 mth. à 6200 mth.

Brûleur lent , 1950 475 litres 540 litres 52 litres 200 litres 345 litres
— rapide. 2600 635 — 715 — 90 — 300 - 460 —

Débit total maximum. 4550 1110 - 1255 — 142 - 500 - 805 -

Les d éb :ts indiqués ci-dessus correspondent : Pour le Gaz de Vil'e : à la pression de réglage en Usine de 
90 m/m. Pour le Butane et Propane : aux pressions d’utilisation. — Pour le Gaz Naturel : à la pression 
moyenne de 90 m/m.

POIDS NET : 18 kgs. POIDS EM BALLÉ : 21 kgs.

Poids et dimensions sont approximatifs

R. C. Seine 83.410 106-G-30-2-53



S A N S  G R ILLO IR  
N ° 2286

A D A P T A B L E S  A  L ’U T IL IS A T IO N  D E S  D I V E R S  G A Z

a v e c  g r i l l o ir  
N° 2288

S O C I É T É  G É N É R A L E  DE F O N D E  RI
8, PLACE D’IÉNA, PARIS (XVI*) - TÉL. : KLÉ 3 4 -0 0  (Paris) et 4 4 -3 0  (Provint
SALLES D'EXPOSITION : 170, FAUB. SAINT-HONORÉ ET 8, PLACE D’IÉNA - PAR

RECHAUDS-FOURS SANIBLQC,
E AT®  

VIRTUAL MUSEUM



RÉCHAUDS-FOURS SANIBLOC "CH  AP PEE / /

V

r n ï^ ïn
ULTIMHEAT®

V ir t u a l  m u s é u m

S A N S  G R ILLO IR  A VEC  G R ILLO IR
N° 2286 N° 2288

(Brevetés S. G. D. G. M odèles d ép osés)
Estampil lés N F -A T G  et U. R. G.

Réglés à la demande soit au : Gaz de Vil le, Gaz Butane et 
Propane, Gaz Naturel,  A i r  Propané Nature du gaz à préciser 
à la commande.
Adaptab les à l ’ ut il isation des divers gaz grâce à nos boîtes 
complè tes d'accessoires.

C A R A C T É R IS T IQ U E S

Réchauds-Fours de conception nouvelle, avec cuvette porte-brû leurs et rampe porte -rob ine ts  Monob loc, 
Btés S .G .D .G .,  en fon te  émail lée blanc — Brûleurs de dessus et gri lle pivotante en fon te  émail lée noir  — 
Four ent ièrement calor ifugé par de la laine de verre — Couvercle enveloppant en acier émail lé dessus 
blanc, dessous granité.

D IM E N S IO N S

Désignation Hauteur Profondeur Largeur

Appareil 550 m/m. 360 m/m. 440 m/m. 
205 m/m.Four. 350 m/m. 300 m/m.

D E S C R IP T IO N

T A B L E  DE T R A V A IL  : 1 Brûleur lent à gauche, 1 Brûleur rapide à droite. — Grille mobile, d ’une seule pièce, s'enlevant 
----------------------------------------------------  facilement pour le nettoyage, émaillés noir.

FOUR : avec moufle émaillé masse, Bté S.G.D.G., se retirant pour le nettoyage — Plafond mobile calorifugé par circulation des
--------------- 1 produits de la com bustion — Parois latérales triples et porte abattante équilibrée, entièrement calorifugées. — 1 Brûleur de
four en H, à flammes bleues, à double rampe avec interallumage. — Lèchefrite émaillée. — Gril étamé. — Tôle à pâtisserie. — Poignée 
tire-plats. — Réchaud-Four N° 2288 : 1 Brûleur de grilloir, à flammes bleues, à double rampe à 2 rangées de flammes intérieures, 
plaques à picots avec plaques à trous, à grande surface rayonnante. Bté S.G.D.G.

ROBINETTERIE : 3 Robinets en laiton, m odèles déposés, précis, robustes et indéréglables, à rattrapage de jeu automatique et
-------------------------------------■' facilement démontables. Dispositif permettant le dém ontage aisé et instantané, sans outil, des clés des robinets
de brûleurs de dessus, pour un graissage périodique. — 3 Manettes en matière plastique moulée, fixées sur les robinets par pression.

RÉGLAGE DES BRULEURS : Air : par venturi> breveté S.G.D.G., coulissant dans les brûleurs, avec vis moletée de blocage.
----------------------------------------------------------------- '  G az  de Ville et Air propané : par vis dans les boulons à lanterne des robinets, accessibles
sur la cuvette. — Gaz Butane, Propane et Naturel : les vis doivent être remontées pour dégager le passage transversal des boulons.

ACCESSOIRES POUR L ’A D A P T A T IO N  A U X  DIVERS G A Z  : fournis, sur demande, en boîtes com plètes compre- 
------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------ nant : brûleurs, injecteurs, olive, tube de géboil.

Pour Réchaud-Four N° 2286 Boîtes N03 : 186 Gaz de Ville 286 Butane et Propane 386 Gaz Nature! 486 Air Propané 
Pour Réchaud-Four N° 2288 Boîtes Nos : 188 Gaz de Ville 288 Butane et Propane 388 Gaz Naturel 488 Air Propané

Réchauds-Fours

N°3
Désignation

Débits Horaires des Brûleurs

Mth/Heure
Gaz de Ville Butane et 

Propane
Gaz

Naturel

AirPropané

à4500m th. à 4000 mth. à 6200 mth

2286 - 2288 Brûleur lent. 1950 475 litres 540 litres 52 litres 200 litres 345 litres
d° — rapide. 2600 635 — 715 - 90 - 300 — 460 —
d° — de four . 2000 490 — 550 - 90 - 250 — 355 —

2288 — de grilloir 2800 685 — 770 - 100 - 320 - 495 -
2286 Débit total maximum. 6550 1600 - 1805 - 232 - 750 - 1160 -
2288 - - - 7350 1795 - 2025 - 242 - 820 — 1300 -

Les débits indiqués ci-dessus correspondent: Pour le Gaz de Ville:  à la pression de réglage en Usine de 
90 m/m. Pour le Butane et Propane : aux pressions d ’utilisation. — Pour le Gaz Naturel : à la pression moyenne 
de 90 m/m.

POIDS NETS :
N° 2286 =  48 kgs. 
N° 2288 =  51 kgs. PO IDS EM BALLÉS : N° 2286 =  55 kgs. 

N° 2288 =  59 kgs.
Poids et dimensions sont approximatifs



A D A P T A B L E  A  L ’U T IL IS A T IO N  
D E S  D IV E R S  G A Z

S A N S  T H E R M O S T A T  

N ° 2290

S O C I É T É

A  G A Z  D E  V IL L E

A V E C  T H E R M O S T A T  

N ° 2292

RÉCHAUDS-FOURS SANIB
ULT w

t ^ U L T /M H E A T ®
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A D A P T A B L E  A L’U T IL IS A T IO N  A GAZ DE VILLE  
DES D IV E R S  GAZ avec Therm ostat

N° 2290 N° 2292

(Brevetés S. G. D. G. M odèles d ép osés)
Estampil lés N F -A T G  et U. R. G.

N° 2290 sans Thermostat : réglé à la demande soit au : Gaz de 
Ville, Gaz Butane et Propane, Gaz Naturel, A i r  Propané Nature 
du gaz à préciser à la commande.
Adaptable à l ’ util isation des divers gaz grâce à nos boîtes 
complètes d'accessoires.

N° 2292 avec Thermostat, à Gaz de Ville seulement. 

C A R A C T É R IS T IQ U E S
Réchauds-Fours de conception nouvelle, avec cuvette porte-brû leurs et rampe porte-rob inets  Monobloc, 
Btés S. G. D. G., en fon te  émaillée blanc — Brûleurs de dessus et gri lle pivotante en fon te émaillée — Four 
entièrement calorifugé par de la laine minérale — Couvercle enveloppant en acier émaillé dessus blanc, dessous 
granité.

D IM E N S IO N S

Désignation Largeur Profondeur Hauteur

Appareil. 590 m/m. 405 m/m. 440 m/m.
Four. 350 m/m. 300 m/m. 205 m/m.

D E S C R IP T IO N
T A B L E  DE T R A V A I L  • 1 Brûleur lent à gauche, 1 Brûleur auxiliaire à l’arrière, 1 Brûleur rapide à droite— Grille mobile, d ’une 
---------------------------------------------------- - seule pièce, s'enlevant facilement pour le nettoyage, émaillés.
FOUR ‘ avec mou^e émaillé, Bté S. G. D. G., se retirant pour le nettoyage — Plafond mobile calorifugé par circulation des
----------------- produits de la com bustion — Parois latérales triples et porte abattante équilibrée, entièrement calorifugées — 1 Brûleur de
four en H, à flammes bleues, à double rampe avec interallumage — 1 Brûleur de grilloir, à flammes bleues, à double rampe à 2 rangées de 
flammes intérieures, plaques à picots avec plaques à trous, à grande surface rayonnante, Bté S. G. D. G. — Lèchefrite émaillée — Gril — 
Tôle à pâtisserie — Poignée tire-plats.
ROBINETTERIE ■ 4 Robinets en laiton, m odèles déposés, précis, robustes et indéréglables, à rattrapage de jeu automatique et facile-
------------------------------------- i ment démontables. Dispositif permettant le dém ontage aisé et instantané, sans outil, des clés des robinets de
brûleurs de dessus, pour un graissage périodique. — 4 Manettes en matière plastique moulée, fixées sur les robinets par pression. Pour 
Réchaud-Four N° 2292 : Thermostat d ’admission de gaz au brûleur de four en fonction de la température de ce  dernier, réglée à volonté 
par la manette graduée.
RÉGLAGE DES BRULEURS • Air : par venturi, breveté S. G. D. G., coulissant dans les brûleurs, avec vis moletée de b locage.
------------------------------------------------------------------ Gaz de Ville et Air propané : par vis dans les boulons à lanterne des robinets, accessib les sur la
cuvette. — Gaz Butane, Propane et Naturel : les vis doivent être remontées pour dégager le passage transversal des boulons.

ACC ESSO IRES POUR L 'A D A P T A T I O N  A U X  DIVERS G A Z  : fournis, sur demande, en boîtes com plètes com pre­
nant : brûleurs, injecteurs, olive, tube de géboïl.

Pour Réchaud-Four N° 2290 Boîtes Nos : 190 Gaz de Ville 290 Butane et Propane 390 Gaz Naturel 490 Air Propané

Réchauds-Fours
N°*

Désignation

Débits Horaires des Brûleurs

Mth/Heure
Gaz de Ville Butane et 

Propane
Gaz

Naturel
Air Propan.

à 4500 mth. à 4000 mth. à 6200 mth.

2290-2292 Brûleur lent . . 1950 475 litres 540 litres 52 litres 200 litres 345 litres
d° — auxiliaire. 1200 295 - 330 - 38 - 135 — 215 —
d° — rapide 2600 635 — 715 - 90 - 300 - 460 —
d° — de four . 2000 490 - 550 - 90 — 250 - 355 -
d° — de grilioir 2800 685 - 770 — 100 - 320 - 495 -
d* Débit total maximum . 8550 2090 — 2355 - 280 - 955 - 1515 -

Les débits indiqués ci-dessus correspondent : Pour le Gaz de Ville : à la pression de réglage en Usine de 90 m/m. Pour 
le Butane et Propane : aux pressions d ’utilisation. — Pour le Gaz Naturel : à la pression moyenne de 90 m/m.

POIDS NETS : N° 2290 =  57 kgs. 
N° 2292 =  58 kgs. POIDS EMBALLES N° 2290 =  65 kgs. 

N° 2292 =  66 kgs.
Poids et dimensions sont approximatifs

R. C. Seine 83.410 108-G-30-2-53
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Pour Réchauds-Fours 
à 2 Feux 

N 03 2286 et 2288
Descrip t ion, Caractérist iques et Poids 

au verso

N° 2820
Pour Réchauds-Fours 

à 3 Feux 
N 08 2290 et 2292

S O C I É T É  G É N É R A L E  DE F O N D E R I E
8, PLACE D’IÉNA, PARIS (XVI*) - TÉL. : KLÉ 34 -00  (Paris) et 44 -30  (Province)
SALLES D’EXPOSITION : 170, FAU8. SAINT-HONORÉ ET 8, PLACE D’IÉNA - PARIS



MEUBLES ACIER POUR RÉCHAUDS -  FOURS SANIBLOC

N° 2816

POUR
R É C H A U D S -F O U R S

N°« 2286 et 2288

N° 2820

POUR
R É C H A U D S -F O U R S

N os 2290 et 2292

Meubles robustes en acier avec dessus, derrière, fond et côtés; porte avec contre-porte, abattante, 
à fermeture par 2 loqueteaux, entièrement laqués blanc au four. Poignée en fonte chromée.

D IM E N S IO N S

Numéros
Pour Réchauds-Fours 

Numéros Désignation Largeur Profondeur Hauteur

2816 2286 et 2288 Meuble 550 Z 340 Z 390 Z
à 2 feux Intérieur (ouverture) 

Avec Réchaud-four
400 Z 300 % 340 Z

810 Z
2820 2290 et 2292 Meuble 590 Z 340 Z 390 %

à 3 feux Intérieur (ouverture) 
Avec Réchaud-four

400 X 300 % 340 Z  
810 Z

POIDS NETS

N° 2816 =  9 kgs 
N° 2820 =  9 kgs 500

R. C. Seine 83.410

Poids et dimensions sont approximatifs.

POIDS EMBALLÉS

N° 2816 =  13 kgs 
N° 2820 =  14 kgs

127-G-10-4-53
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A G A Z  B U T A N E  

N° 2111

S O C I É T É  G É N É R A L E  DE F O N D E R I E
8, PLACE D’IÉNA, PARIS (XVI*) - TÉL. : KLÉ 34 -00  (Paris) et 44-30  (Province)
SALLES D'EXPOSITION : J 7 0 ,  FAUB. SAINT-HONORÉ J T  8, PLACE O’IÉNA - PARIS


