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d ém arre  en 4  secondes/
S itô t le  m onotube  branché, 
comptez ju sq u ’à « 4 », et 
posez le  revers de vo tre  m a in  

sur l ’é lém ent. V o tre  su rp rise  d ’v  tro u v e r dé jà  
une ch a le u r active  vous conva incra  du  peu de 
tem ps q u ’i l  lu i  fa u t p o u r cu ire  les p répa ra tions  
que vous lu i  confierez.

Toujours p ropre /

A u  s im p le  appe l du d o ig t, le 
M O NO TUBE T-K SAUTER

p ivo te  a u to u r de son axe et se re lève à la  v e r t i­
cale, la issant to u t lo is ir  de n e tto ye r in s ta n ta ­
ném ent la  cuvette  réfléchissante. O n n ’a jam a is  
vu  e n tre tie n  p lus s im p lifié .

CO NCENTRE A U  M A X IM U M  la  ch a le u r sur
le fo n d  de la  casserole. De section tr ia n g u la ire , 
le  M O N O T U B E  T-K SAUTER ém et ses rayons 
chau ffan ts  p a r sa face supérieu re  portée au 
rouge. I l  repose sur un  ré flec teu r en fo rm e  de 
phare  q u i renvo ie  im p la ca b le m e n t à la  ve rtica le  
toutes les calories.

LES MONOTUBES T -K .é q u ip e n t ac tue llem ent 
p lus de 60 %  des cu is in iè res am éricaines. Ce 
f r u i t  de longues années de recherches est adapté 
aux besoins Européens p a r les PROCEDES 
SAUTER, to u jo u rs  avides de fo u r n ir  à vos 
problèm es ménagers les so lu tions  les m e illeu res  
au m onde.
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D ia m è tre  et puissance des M onotubes : 1 4 5 ^  =  1.250 w . - 1 8 0 ^  =  2.000 w . - 2 2 0 ^  =  2.500 w.

*

Les m achines q u i le u r donnent naissance (dans les usines “  S A  U T  E R  ” ) sont à elles 
seules une perfo rm ance m ond ia le  de p réc is ion  m écanique et de puissance productrice .



qualités font du MONOTURE T K SAUTER l'é lém ent chauffant 
le plus rap ide et le plus efficace qui a it jamais été réalisé

I
A  chaque a llu re  de m arche, la  ré p a r t it io n  de la  cha leu r est égale sur to u te  la  surface du  m onotuhc, 
avec une consom m ation  m o in d re  de couran t.

2

1

UN SEUL tube  assure la  chauffe  de to u t 
l ’é lém ent. I l  com prend  l ’a lle r  et le  re to u r 
du co u ra n t : 2 fils  de résistance h é lico ïda le  
p a rfa ite m e n t centrés p lus 1 f i l  de re to u r. 
L ’ensemble du  m ono tube  p eu t ê tre  relevé 
à la  ve rtica le .

De section tr ia n g u la ire  (la rg e u r 16 m m ), 
le  m ono tube  est rigoureusem ent p la n  à sa 
p a rtie  supérieure . Sa fo rm e  spéciale a pou r 
e ffe t de d ir ig e r  la  cha leu r ins tan taném en t 
sur la  casserole q u i lu i  est en contact.

4 La  surface chau ffan te  est m a x im u m , avec 
une égale in te n s ité  su r tous ses po in ts . 
Les casseroles à fo n d  épais ne sont plus 
indispensables.

_______________« g * • i

5 Le ré fle c te u r en fo rm e  de pha re  est com biné 
p o u r re nvoye r sur la  casserole la  m o in d re  
ca lo rie  q u i s’égare. Vous po u rre z  sans pe ine 
le fa ire  « re lu ire  » à vo tre  gré.

A u  s im p le  appe l du  d o ig t, le 
MONOTUBE T -K  SAUTER
se re lève à la  ve rtica le ...

. . le  su p p o rt tr ia n g u la ire , 
s im p lem en t posé sur scs 
cales, se re t ire  en tièrem ent...

...découvrant a ins i la  cuvette- 
ré flec teu r que vous pouvez 
ne ttoye r ins tan taném ent.
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2
2 pas de  g é a n t  d a n s  la c u i s i n e  à l ’ é l e c t r i c i t é

Le tem ps de co m p te r ju s q u ’ à 4, c’est peu. Cela s u ff it  
p o u rta n t au m ono tube  T .K .  pou r dégager une cha leur 
très a c tive . Jam a is , une te lle  ra p id ité  de chaulfe  
n ’a v a it pu  ê tre  égalée.

U ne concep tion  abso lum ent 
nouve lle  : un  seul tu b e  assure 
la  chauffe de to u t  l ’é lém ent. 
I l  com prend l ’ a lle r e t le re to u r 
du  co u ran t (deux fils  de résis­
tance hé lico ïda le , p a rfa ite m e n t 
centrés, p lus u n  f i l  de re to u r). 
Ce circuit électrique permet à 

chaque allure de marche une répartition égale de la cha­
leur sur toute la surface du monotube pour une consom­
mation moindre.
A u tre  cause d ’économ ie. L a  p a rtie  supérieure du 
m o n o tu b e  é ta n t r ig o u re u ­
sem ent p lane, le s  r a y o n s  
chau ffan ts  son t d irigés in s ta n ­
taném en t sur la  casserole q u i 
est en co n ta c t avec lu i.  Aucune
nécessité d ’em p loye r des réc ip ien ts  à fond  épais.

I°°» o°r?v ° >•>y

le sautom at
Ce ré g u la te u r de cha leur est une m e rve ille  de p ré c i­
sion. Grâce à lu i,  la  puissance de chauffe de vo tre  
cu is in iè re  é lec trique  d e v ie n t aussi « obéissante » que 
v o tre  ro b in e t d ’eau couran te  ou v o tre  poste de rad io .

C ette ex trêm e sens ib ilité  n ’ empêche d ’a illeu rs  pas la 
s ta b ilité . Car, à chaque p o in t de ce tte  gamm e in fin ie  
d ’a llu res de m arche, l ’ in te n s ité  obtenue reste cons­
ta n te .

Réglage des monotubes T .K .

La  p o s itio n  I I I  donne la cha leur m a x im a . D u  ch iffre  
8 au ch iffre  1, vous disposez d ’une zone de réglage 
c o n tin u  a lla n t ju s q u ’au m ijo ta g e  « presque é te in t » : 
sur le ch iffre  I ,  la cha leur n ’ sst que de 4 %  de la p u is ­
sance to ta le .

A u  sim p le  appel du 
d o ig t, i l  p iv o te  sur son 
axe e t se re lève à la  
ve rtica le . S’i l  y  a eu 
débordem ent au cours 
d ’une cuisson, r ie n  de 

p lus s im ple que de n e tto y e r la  cu ve tte  ré flec teu r après 
a v o ir enlevé le su p p o rt tr ia n g u la ire  s im p lem en t posé 
sur ses cales.

T.K. : Licence TUTTLE & KIFT, Chicago.
Brevets américains nos 566.855-566.856-2.456.343.
Brevets français nos 540.353 et 540.354.
Exclusivité SAUTER pour : Belgique, Espagne, France, 
Hollande, Italie, Luxembourg, Portugal, Suisse.

Réglage du four

Mêmes ca rac té ris tiques  que ci-dessus. V o ic i les te m p é ­
ra tu res  obtenues à l ’ in té r ie u r  du  fo u r S auter p o u r cha­
cune des pos itions  du  S au tom at.

P erfo rm ance  à s igna ler : la  p o s itio n  1 pe rm e t la 
cuisson du ja m b o n  de P aris  e t la  con fec tion  des 
yoghourts .

Tem pérature du Four, gril j-  sole

A r r ê t
M is e  

e n  r o u te

R é g la g e  d e  la  t e m p é r a tu r e  p a r  le  

S A U T O M A T

0 III 8 7 6 5 4 3 2 1

T e m p é r a tu r e  

d u  f o u r
340'C 300°C 260°C 230°C 200-C no°c 140°C 95°C

25, Avenue de la Grande-Armée - PARIS (XVU)



H ie r ,  on r e p r o c h a it  à la  c u is in iè r e  é le c t r iq u e  sa le n te u r  e t son m a n q u e  de s o u p lesse .

2  innovations
relèguent ces reproches au « temps jadis »

ar~

le monotube T K  (f)
Élém ent chauffant ultra-rapide
0145%. à 1250 u,-. 0180%  à 2000 w. 0220 %  à 2500 w.

D ém arrage fo u d ro ya n t : 4 ”  su ffisen t p o u r que la 
cha leur devienne e ffec tive .

C ontrô le v isue l : d u  rouge som bre à l ’ incandescence 
su iv a n t l ’in te n s ité  q u ’on lu i dem ande. S itô t é te in t, 
i l  re d e v ie n t n o ir.

Une cha leur u n ifo rm e  sur to u te  la  surface de chauffe.

E conom ie : u n  ré flec teu r renvo ie  im p la ca b le m e n t les 
calories à la  v e rtica le .

P ra tique : to u jo u rs  propre, i l  se re lève  ve rtica le m e n t, 
mêm e chaud, p o u r p e rm e ttre  u n  ne ttoyage  im m é d ia t.

Tous ces avantages son t te lle m e n t appréciés que 
60 %  des cu is in iè res am érica ines son t dé jà  équipées 
de M onotubes T .K .

le sautornat (f)
V , v® /

Robinet régulateur d ’intensité (breveté).

I l  « dose » le déb it du cou ran t : fin is  les com m uta teu rs  
à 4 pos itions  ob liga to ires . A vec  le S A U T O M A T , vous 
obtenez la cha leur que vous vou lez.

Une gam m e in fim e  d ’a llu res de m arche à v o tre  ch o ix  
du  m a x im u m  au m in im u m  pe rm e t tou tes  les v ir tu o s ité s  
cu lina ires.

M ijo ta g e  : ce réglage p e u t descendre ju s q u ’à 4 %  de 
la puissance m a x im a , sans risque  d ’e x tin c tio n . A in s i 
secondée dans son tra v a il,  une fine  cu is in iè re  p e u t 
a cco m p lir les e xp lo its  les p lus dé lica ts  e t n o ta m m e n t 
ce tte  subtile  o p é ra tion  q u ’est le m ijo ta g e .

L a cuisine électrique est ainsi promue au l or rang des formules modernes 

Elle a conquis « le ruban bleu » des « cordons bleus »

2 5 , avenue de la  G ran d e-A rm ée  - P A R IS  ( X V Ie)


