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A r t h u r  M a r t i n  f a i t  t r i o m p h e r  
LA  T ECHNI QUE  " M U L T I G A Z "  ET L A  F ORME BLOC
[.r - Usines et Tondoneiï ARTHUR M A R T IN  présentent oo-tte année une nouvelle gaittine 
d 'appareils dè cuisine do ch-k-jf'-iao ot rie 'ernir^ration enrichie i  unpuriame.q innovations 

L es  brtilcürs «  M ULTÏ<3£Z h ARTHUR M A H T IN  peàmfltiRTj d 'adaplat ros rerhbuds-fours or 
cuJalnio: os, aussi bien ..u: g a* de v ille  ■j’ a . q i z  naturel ri . . butane, propane ou a it propane,
nam aucun c ta n gèm èn t de p ièces . Col avantage ires appreciL- d e  l'iiià g er  appelé à uasseî 
i  ■ U vüto ■'. I* MJtipari ■■ .J tec ip rc  ’ lorneiy apporte a n s ii 4 pp * c l ion ta-revendeurs pour 
le  cèBSiitutioti de leu r Stock des fac ilités  excep tion n e lle *.

Ua n o u ve lle  lign e  «  B LO C u , umibrmejr.fln I adoptes T .--Jir r Inus nœ  appareils fMu.Lt: jiiE ; I l  -1 r j 
quès ou mixtes), n'esi pas aetilfinen! I cxpriîssjor; Jj plus menerns d 'in t; lîsîiii^iqiit? rarioimelte 
<ï I3r [rculîc r.ic:-; la «wMiiruüon prontossiva, peu simple ..xteposüior. ie  tuagr.ifigujfcï ensartibles 
COITi bittes Cu isine chau ffage fro id , ul:: iûni une vn: Ltablçi stjilTCe de «V e n te s  à 
répétition h .

Enfin, le* PÉPfiJâÉïtATË URS ARTHUR M ARTIN  i;ctun( ! :jr: ea! p.ar J alterner.; uxtaposlbLa 
a nas cuisinières) appontrwti a notre clientèle les mêmes garanties de rçutUiiè et de rendement 
qu'C-ilu i pu tppredtor depuis de longues flimt*;; dans jius appaiéil* de qgîstne el de chauffage

Des candi lions très avantageuse* dé VENTE A CRÉDIT sorti offertes pri'.f tous les app ilf'i!.-' 
Je kiè -.'aîa!'.;■ |ue Elles VOn:- aideront e fhcacernetit à é la rg ir  le  e e r d t  de vo tre  c lien tè le .
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Tous nos appareils go cuisine nu gar. sont dasormais pourvus d e  nou­
veaux brûleurs munis d  un in jecten t d iffé ren tie l oui Joui permet 
*rtno aucun chan gem en t de p ièce , après un r- .[lape approprié des 
débits d e  ja i  e1 d'air, d e  roncIionnoT parfaitement ev&e les cinq gaz 
suivante :

GAZ DE TILLE B U T A N E
GAZ NATUREL PROPANE

AIR PROPANE Brûleurs du dessus.

Pour opérer Je passage d'un combuslible à l’ autre vm : pages LS a Lï:' 
(parLie iEncrVee a l'irlSfaJJd lient

Pour le  gas de v ille , te gaZ  
naturel, raJ ï propiuxé, qui d e ­
mandent un débit -de Qàz rele- 
nvetnetJt important, on elüaqrta 
Je capuchon C  de l'in jodeur 
du pointeau P, de telle storié 
que Le g a i puisse passer A la  
fo i*  par le conduit rentrai O dil 
poLiiieait uirp j[ des «m aux adja­
cents de II mités par i«?H ablettes du 
pointeau.

Puni le Bfttane ét le Propane,
qui exigent lin dcbil dE gaz 
1res réduit, en b loque à fond
le capuchon c  contre Le poin-
îoau P, de lelle norie quu lu
■:j._, ne puisse plus passer que 
par Le condu it cen tra l ca lib ré  O
du pointeau, e! ûn serre  sans 
Le bloquer, Le contre-ectou au 
contact du cUpuehcn

Brûleurs de grillo ir.

Brûleur* de four.

IM P O R T A N T . “  Nous l i v r e s  à n ts  c lieu ts-revendeurs des appa­
reils  rég lés  an Usine pour un G in  déterm iné (b ien  p réc ise r  4 I I  
com m an de le ré g la g e  d é t f ié ) .
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Un faclenr in f a c t e u r  d é c o n o m i e  et de  r é u s s i t e
■

Le UiemiçsTBl ce iqur qui équipé 
fius cuisinières 36-4 Z SS-33 
03-îl tu notre r-ectiaitd-four 
31-33 Fiït un perfÈcnDiu>en»ru 
Très -iDpi 0cie des menageres 
car en m aintenant au tcm iti- 
(juvïtreitl dan b le  (ou i une tem-
pélilluTO cBAltlnt*] li lèUT évite
tnuie aurVE illanee et lout souci 
pendanl la durée de la cuisson.
il permel agileruflÜ de réaliser 
d 'im portan tas ccaqB A iie i de 
com bustib le en réduisent l-a 

MHBOmrtin ttOn de gaz au atncl minimum

fl permet enfin d'obtenir lus mêmes itisulléls ludJOUIS jyOC It- 
metne succès lorsque la a détermine une prem iers
Fuis, par experiancù. la graduation cfiu c o n v ie r  ta mieux a la 
préparation d'un mets.

ftobuste al pratiquemeiil indéréglable ce thermostat est to n  
mandé par u r e  manelle cOmportant SU graduations. couvrant 
toule l-î gamme des cuissons. Cette mar.etle A  est solidaire de 
ta r-.rjf d e  cciinmindo tionsanialf? C un manwuvTe ponuei rie Faire 
pression sur une petite piftce er. forme d equerre située daim 
la télé D du thermostat pl articulée aulouT d'un. iMç. Cette pieca 
par un mouvement do renvoi appuie 15 -sert tour sur uns lige  
verticale; (2), en mêla) s invai n, si Lût1 (f dunâ le lubt.' E. el, pai 
.ror. intermédiaire. aur la soupape [4) su ive  dans la parue mle- 
iio .u o  F (fj^upe c ieo n lio }. La soupape est ainsi pLus eu moins 
de calice de sûr. sjfrgé sum r/ que l 'in  tûuit.O la manette dan* 
le sens des aiguillés d une montrt gu en liens inverse Suivant sa 
position ello form e: donc d-adiiiottrc plus ou moins rie gaz au 
brûleur

Cr.-i'-m au métal * Tnvar r prAiiguamonr insensible a la dilalalinn 
la soupape (4} est maintenue dans la position réglée pa: la 
ïi lin itrtte mais .e labe extérieur du tfiermastar l) qiu traversé 
la inné de circulation de* gai chaud* e*l .JJrlte ^t cçtie 
dilatation vient :..-(iuirv ou obluior le pansage du gaz entre U 
soupape -JI son incite lorsque le fûui a üliemi sa temps ralui a  
de cuition Le By-pus? (7) assure alors te débit nuniiriuns de gaz 
necessaire pour entretenir le fcricTtonnénteittt du brillent. Dana Le 
cas du reglage « fiutàno ». un orifice monage dans li soupape 
suffu fi assurer le débit minimum

. V-crn r-igJiya p a g é ï IS el i7 l C  Etape du  T lie -im o ili^  *u  naTtiU  dv la la a p a p ^  et du. 6^-paara.

Làijand* d « La uoupc i

I. Tuba idKlistnc du tiwr
ftiepÇM

2. TLg* du commande  
iis 1» *evjî»p)

3. Âliniomilieu du la

4. Sq'jjmp* du Ihuravo-fz .

5.

z



L'allum age aiitom atique dt'ii LtÙLeure par veilleuse cantru.e a ute repris et perle cl icnr.â sur les 

nouvelles cuisinières 35-42. 35-71 et 93-51 (fig. 1}.

Le plafond de four am ovible poite gravee etl façade. la mention h N o m e la liie r  que pour
rjrillur II Oï ),r •'■:-r:lL ■-. porte du iour OCmpüTle un lestie VflrV.i .t en’.^illsgj; pui ies;:rne je a conditions 

■depiplw rij thermostat.

i

Noire tiroir à casEerolerîa usl monte ,r\ir chemin de KSlitetiienl à gu ia '■ La pcrLC du four n i '.lia! 
! ouvrir que > il est cofïtplétenteïil ternie on ouvert).

Nos foma cnlOrifugéo 6 Ir lp le i parois sont mgtes pat lr- épais matelas de laine de vend
indéformable et mriïmpressrbJé comportant sur sa face externe un tifisagè spècial rattache a La 
rna&sô d e  iame do  verre  par une double ranges de piqûres (vo ir  no 3). Les matelas sent maintenus

en place par ries mordants an «t le  d 'acter don! 
la sedion en IJ tait f-h.Rtnir.aR ri assuré L'alidieti-
laîion en air secondaire des briileum  du rigs- 

ll! _ La erroalation des gau chauds siphonnes 
paï l iTTjeif; en T. s'établit symêtriqueméi-.i 
sur tentes les parois du Tour A, br G, D (fig. Z 
ci-contre';. Cette construction, com plétée pai 
Js fermeture herntenque des portes egalement 
ctilorifugëâa, évité (Otite déperdition da oha 
Iruv ri coninbue largement aux petlornnances 
ijulitiatrea ei cccnom ianes d e  nos cuisinières.

Toute» les p ièce » do u t»  c iiiiln iéres sont 
intégralem ent ém aillées GG vern ies »u  four.
Là dessus, Les pones eûtes et piecaa 
eKterienres nom revêtus d'un ém ail blanc 
v itr ifié  anti-acide isur fond email nuSSO 
etîutroxyde:.

Les [m eneurs d e  ["oui li casserolEri* e; 
tes eu v g  très r é c o lta -g o u tte s  so til l'eco ii'JÜ rtS  

J ém ail masse inoxydable.

Les pièces rate meures non visibles sont 
proteiees par UP vern i» cuit au four qui 
ies rend pratiquement indestruetibtee-

4 - 6



RECHAUDS • FOURS "  MULTIGAZ
| 3 1 - 3 1  s a n s  t h e r m o s t a t

3 1 - 3 2  a v e c  t h e r m o s t a t

t t

LTn iCchaud-blne de t i^ ic g  m o d e m * ! t (  d W  on tn lic iL  facile , 
^(tii «jir ijd iJ tp  à une échelle r d d ïit i ,  I r a i  les avantagea tech­
niques pl de n e t d ü i iu lt id t .

C w T o is tr ie  ton.1 acier, en iîil blanc vitrifie anlj-acida sur couche 
smai! masse «  cdntroKyde p, l^essus rate vain email]* avec 
■souverde d e  propreté enveloppant. Brûleurs émaillés Cuvette 
recolte-gauttas emaillc-c, Intérieur de four en tôle d 'aclei tntufl 
11 oomroxyde *  Porte équilibrée Poignée matai chrome el 
miinetteï matière plastique Toutes p i^ a i  Intel Leures non (tirail­
lée:!. véruies au four

Dessus : 3 brûleurs «MulUqaEiî a injecteui dafferenne] régiante :
I rapide. 1 lent, l au ifii luira (vo lt debil des brûleurs, page 33). 

Four-y rilln ir a triple paroi calorifuge l la lame de varre, 
circulation symétrique des gaz chauds Brûleur de four en H, a 
double tampe al injection unique, permaüanl une répartition 
optimum ds la chaleur, sans zones froides V s iU a u » de sécurité 
«UT 3C-Ü2.

The*W io«t*t a IC graduations maintenant iiulutnaUqut'niL'ti'. dans 
le four la nhaletiT convenait! a une duisson dete mur-ce (modèle 
31-32 seulement).

G rillade brevetee «  UnequatTO r* a 4 rangeas de ilajnmes, avec 
plaquettes portées au rouge, u saisissant n lus pleoes a grilter. 

Rob Lue Ita lie  de précision en laiton, avec h lm age cfo jecurite 

Raccordem ent : droite ou gauche, Accessoires d t fn iT tC q fflA  
role-lechefriLe-, gril-suppon etenie. plaque j pâli&Mme.
II n :
Annoiifl-nupporl 31-30. Spécialement t iü ve  pour nos réchauds 
fours 31 -S! et 31-33 côtes et derrière  iaques eu four, porte de 
façade emaillee au four.

Tl* Lirg. 11b. LU. FOUR ûji mm. POIDS
d« l'npfMirsü Larq Pl&t. Haut. c ii kg.

! 3]-il n  11-15 600 400 ISO aso 3W no «
Annale* 3L-M 600 400 ses H-SOfl

7
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CUISINIERES MULTIGAZ 3 FEUX
36-31 : avec couvercle de propreté et grilloir,
36-32 : avec couvercle, grilloir et thermostat.

Une cuisinicre-blo-c »  M u l t ig n : »  ju x lap osob le , { l i a n t e  et 
m oderne, avec 3 feux en équerre et une grllle-Tcpos ?ut k  
dessus., fo u i-g r ille ii do vrac dos d im tnriun i,

C s r r o i io r i*  * t  laqu e tout sc ier , email blanc vpn û e anti-acide 
sur couche email masse- «  c om ro xyd e » couvercle d e  proprets 
et grilles ^mailfoi; assiettes réco lle  ■gouttes émaillées sens 
chaque brûleur et tiroir de propreté  accessible d e rr iè re  ia porte 
■lu four; irsieriQur d e  fout email s cen iroxyde * ; porte equd jbtee 
poignée meta! chrom e et m inenes inatiete plastique Toutes 
pièces interieure-s neti émafllèas verrues au four 

Dessus : 3 nouveaux brûleurs «  Miiltigaz »  a injecteur d iffei enti&i 
rég lab le  1 intensif, i rapide I lent Ivo ir débit des b rü k-uris 
page 33).

Four-g rillo ir a triple puroi, calorifuge a la lame do verre, .ivec 
circulation symétrique des gaa chauds. Nouveau brû leu r de four 
b revete  à branches incurvées, supprimant les sones fto ides 

Th erm osta t d e  fin ir  a 10 graduations avec veilleuses de sécurité 
dans, le  nindele 36-32,

Nouvelle grillade brevetée, a A rangées de flammes avec pis 
guettes rayonnantes portées au rouge. « saisissant » leu pièces 
a giiUêr.

R ob inetterie  de précision en Jeilon avec h Incage iii- secuil île 

Accès  Boires da four : t cassercle-lechefrite ! g ifk u p p o r l 
«lam a, 1 plaque a pâtissant.

Raccord  m u n i  ; droite OU gauche.

f l )  N. R. —  L e s  cu isin ières 36-31, 36-32 et 36-42 peuvent, 
par s im p le  juxtaposition iV û c la cu is in iers  charbon à feu 
continu 65-02 eu 64-02 (v o ir  pagç 14), fo rm er de m agn ifiqu es  
en sem b les m ixtes, d ign es  des cu isines les  p lus inodernes.

D ESSU S e n r o U S  e n  m m .
P O IP S

La r g . P r o f H aut. L-a t ij P iro f. H *  n i.
t a  Icy.

SSU H O 8 00 3TÜ i  M W ü
Jft-DZ i TH 
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Une «  H o l t i g u  m jttxü i| ;a iibk , de ligne trc i
n tadem c, c o m p o r tâ t  do n o m i roux p o ile c lia u n tm ttit ] qui 
4F*urenl à l'u sager Je confort rrwwimnm. : a llum age aiilam a- 
tique, tharm O itit de four, tiroir ch a u ([o < a iiio llt i, efo---

Crtitiia jtiM - et laque tout .ic itr, ematl tuait’ .'ü^l̂ o mti à Ci du
aiLir cdu.rbo email * oontronyo'ï ■ rouveroi..! do profjreii'r?" i jrUltr : 
errai lies issneites tacoîto ■gouttes «m ulleon rrdu.i brùlu ir
of tiroir de proprets d errière  i* porle do fouT. : m ené ni dt- 
<Qjr om.=ti!-3 COT t rmydoD. porta e-quilihree poigrve.f ; :. - -Ti I chrOnM 
ai manettes matière plutlt|utr. Toutes preres irtoneur-f*:. non 
ë inailiw s verrues au Jour

□  a n -u t: -'. nc.rvoauK Pruieuri; - Multigaz *  a injdowiir ditr. teutu 
rrioiibln. i v * t  truiUfuju cqnlrale d'allumage lutciruitique 
3 rdOLdi?? Z  Itmts (voir d éb r id e *  btfllftura poi.;r .'Oj

Faur-grtlfo ir a r ip lt paroi calorifuge a la laine Je v«i'ru ave- 
oiiraLatror. symétrique de* chauds. N ouveau  brû leur de fout 
breveta, à  b ranche» in cu rvée*, supprimant les m n tf 
VçilJouiCiS Jt- JdCliTïlt.

Th erm o*! *1 .1 IA greduVich* unjitilermn! <i'jlo:i|*Eiqijuiru.iiiil |.- 
four a U rt'trjptrAturei oorroapondknt A ime cui-won deiem unta

N ou ve lle  g r illad e  b reve tée , 1 ■ u.oco-i i-.- Il-J!t : :-.a plu
qugttea rayonnenlü-a portées au rouge « îarsissan' * ,s.- pi 
a griller

R obi nette rie de ju etisi..,. r .  i™r:„i. |Vêo bk>:-] jt- de aecm:|ftj

T ir * ir . fg t i t r ^ l ( t i ( r  tortîtar.: uhilufft1 -Aradtffliri A  c c (ï*t ai i-o ™ de
four ; eusse rslo-lecholrite onl-rnpporr i ".la-ne + : llinaoi 1*,

R icF o rd tm tD l : drotle ou jauche

ULTIMHEAT 
lUNIVERSITY MUSEUM9

DESSUS vn mm rOUB «n mm.
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C U I S I N I È R E  M I X T E  9 3 7 1
M u l t i g a z  *  d u r b a n  ou b a i s

nn. « a c o H 'L t ite m .e H l, u n  >.i b l o c  n  p n r u l  p ,tm aliB :p iiT nù & !
ou im  i  riim o m  lo i m l i  l t  i h ÿ Lî *  d »  1 ip p -u o il»  d lit L p d *  '■ t fc a u ffio »  o to ib u n .
( n  n o i i n p ;  e d l i l i i ,  b o l i  o u  n b i A e i j  e n L ü u  l u x  d l n i i  g » .

C w H M H t i  to u t L fL o r .  omoü b H ft î vnrr.ftù a r.U ic trJfl mit Uuuc;., ÉPUH  
------- conLrajcyd1! T-ÜUim plaça» w l* n » W iiÉ  n i t  tm « i ï l9 * i  m in tifin  au b u t

COTÉ GAZ î
Ü 4 a n u  e t taqp* 1au‘ a d »  ëm*U bbtTÆ. * * «  DauvorcLfl dm p r ip rrP à  êf Q n l> *  
draoilioes. d ü iH iiM  r^c:i:-)w-yDun-’S ol _j jc .r  de- p jc prë lë  .v^u |.io<3# - ■'îU SLïiib re
M } , 4 N 9 i l t u i  g S A n J tig u tt &v«C v f  lU ttin *  « m - n to  d'irlaTfülum ngci f  r-i- •
2 leinCK.
F f lu i- g i iU o ix  A trip la  paroi, calariEu^i» a lu Lâ ir»  v#TF«
— eircyEllîgB arymeLr iCfii* dftt ®ai C&audJ — MUfflitt 
b ru io n i b r f lw té  j  bTüuichM iiEi.cu.rvfror aup-psun i- r  ifn  
I^fM* Irobdo*. — Th«nddlt«t è IG graduangna c-1 vbA 
loua r  b de oo-rurilô
G zU lu d * b n ? ï l M  -=1 4 raagévp dtf E U k ra H  p lsin ru i*
goyennAm*.
i V * r  dfrbsr dga bg-ùlour* p ig t  W j.
H flb L& *£U ïSo  i i*  psrtclpJjan en bufcçai, a hL>?aço de 
■4M'U3 Lia.
Tlii»fr'«iMT0-l4rJ« ; 3 c-sMëF'olfl -lâ-CtivCnto. I gril-Japper!.
k piaqiw a périsso ns,
I U « * r 4 » i i l * p l  i r e l l *  Où g u u ü u .

CO TÉ CHARBON : (Feu conîmu).
Ü--II3 foui iüubr. Ja-vâJb aï eûtes annaiJ t>3iac.
n2k>uvardii de prupctilé invjvibk'
Toçpaio fo n t p  r H altes ti! zdAcWlLù* poLiOi.
Fc t*t e rtandard * p>~‘ 4 elviiboTi « .  iur damamiH
tjyss mima «tarbori-boM
Ci_L»iO ü «ta c o m b u s t i o n  c t a a d h «  1 M azdltfli or. feu c o n tin u
r̂ 'jLù-a par vamouai oï cïè cl*  buifr. Gf£Ua natale ta -
Lu#!* Ui d d c iin r ira g o  T i r a g e  dtirodl ou. b̂ v o t b ü .  04 âv 
rag lagv SiLr Jflp-irl. J w  Îuiâëëî.
FDiu étu icba  è-miiUë A rtEi-ût dfl Ei.ï innvu* liiiLwjr^i kv*c 

rd f l-r  afii rp gliR b lea
E t u v *  c h a o J  fa u te  « t  c o  T r ip a rt i  m a  u t  p o o l ’ lo g iv m a a l  d a  
b # i ( .
Bim  i d*esuf ou damtra. nraoBigt d** amei an raçoda-
C - o m b u a t lb J * *  p ré-C D n ii.ën  : -:'hArT,rû:i i -î y r^ a  c a i i b f ë  
' 5 ■ 30 Q« bouloU 1 * gr,a* aiuhTM3i*u&

[>ES5LrS on m m , FOUR *Ti m m ,
p o m s

Lnxg\ j ? n ï f . F îa 'jl . _j.ig. PlQf. kiiui. « a ï g .

|.]1» | tt» HQO 8U 3f?Û 4B0 ■iîc ZÜO
cïiuh. ÜÛÜ +00 2M

O.Brâèliÿ dJ lUfAU lira fùJL-.èùB - lââ \  . 
K au iv u T  « x «  d o  b i u c  : E35 "£.

rAj
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Là form a ([ b loc u d e  te s  f i i i i in l é r ^

>->11 permet desur:nsi.s hniagta,üor dans yn b-loe- 
cmsine ai la jiutiap&gjtLgn avec nos appareils 
fli! b a rb o n  r! .̂[iro cuisiniero tuMhildgazB qi noire 
reîftigièrate'ijs-blcic R0-9Û. (Voir sa ge  i-î.)

rnMHEAT 
^SITY MUSEUM
i

No* plaques Rapide* àllérrcos (1)

permettent une mise en température 1res rapide 
et offrent i  l'usager tonte garantie de duree. Èliss 
3om montées a uroches sur des supports am ovi­
bles-, e! leur facilite de rtomontage présente pour 
I entrelte:: les plus grandes eomttjfcditês {2>,

Les connexions in térieures (4 ).

soin oununtuees dcscumais par des fils souples, 
rijuuis: dans une gouîtiara cenirala surélevée et 
pii. [aiterrienl isoles, q.n les met a |'afc>*L de tout d é ­
fi in. demain d e  lignine et do tout risque d'alteration, 
-■u de cou rld rcu ii

Nou com m utateur* i  4 poaltionB

sonl pratiquement indestructilbJiM ei d'un fonction­
nement 1res souple

N o i éléments cliaulbnls

dü SCtlé ■>' rie VüCUé ">[11 >3té perfectionnes par des
rniiltor.ttioiu de detail, qut a-n famliiern nalammor.i 
le deiuonl'igti >:>l le re-nomage dans le Jour (3 )L

L<6 ra lo r ifu g e ig e

de nos fu-urs «maillés, soudas électriquement et 
parfaitement aidiiotieie esl rcaîise par une epsisse 
couche d e  laine J e  verre , rendue hamaqsne et 
totalement li[tOrnptessilîLe grà.Ct B un diïpMÙTif 
bre^ete de cerclage, (Von (5 ). figure tj-cnntre.)



r uiï

i ^ n n n a M i

CUI S I N I ERE  ÉL ECTRI OUE  54-31
3 P l a q u e s

Un appareil de fu M n g  de form a (! b loc  »  e t d 'un  oitcap- 
tienne] i e i l e m e n t ,  c tm p td a n t  3 é lém en ts  chauffants 
»n r  ta de s: us e t un vaste

C u ia t i f t i g  et laqua tout ac ier, email blanc vitrifié anti­
gel de sur couche email masse «  controxyde » . couvercle 
de propreté ; cuveiie emad masse soua chaque plaque 
faciUanl 'a n e itcy ige  tiroir recolle-geutléS accessible 
derrière  la porte du fo u r , supports d e  plaques ame 
vit. les. avec d e  d e  démontage . inte rieur d e  four émail 
* oonlroxydo » pdria oquiLilürSé , paitjneo matai chramç 
et maneüoa m aifere plastiqua. Toutes pièces imenaurea 
rton émaillées vom ies au four

Desnuï : 3 p laqu es rap ides  a llé g ées  a broches ce ic lees 
merai chrome

TCSMtprJ® pe U 5 A ilo  VQETS TENSSN EN 3M volts

1 de Z20 tlUh. ■ 0.100 
1 d e  ISO mm Î.BOO 
1 d é  U S mrn. 1.000

watts
waiis
watts

l S I »  watts 
1,500 walts 
1.000 watts

Four ‘g r il lo ir  étanche, entièrement calorifuge par matelas 
de laine de verra stabilisa, intérieur email « ccrîtraxyda

É lém ent voûte lumineux de 1.SÛ0 watts.

É lém ent do so le  obscur d e  1.300 watts

A ccesso ires  ; 1 casserolo-leeltafrita émaillée, 1 g ni étoilé, 
] plaque a pâtisserie.

DESSUS «n Eftm FOUR

L«rg. Fiai. Hiitt. L u  g . Prof. Haut.

&90 @00 KM n o SflO n

PÛLDS 
du kg.

Nwiî SCI 
Embul. : JÛ9

Pulsiuice ïoiaJE : 6.4M vracli,
T*iti!ÇRÉ L L 5- 3 2-3, 2W-2ÏÜ. UO-Z-iO. 330 vohi

c t o
ARTHUR
MARTIN
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D e s s u s
F o u r

Lfn m agn ifiqu e  appareil d B loc »h qu i réunit les  avas- 
Cujcrt r e i f t e t i f *  de 1a cu itson  Ait gaz ( sur le  rlesru'd 
et du fau r-g illla ir  é lectriqu e, La dessus (t M u ltijU z il 
eux perm et ] 'u tilisation  aussi b ien  dune In cuisine ru ra le  
(Butane, P ropane) que dtan* 1a cu is ine urbaine tg s r  
de v i l le ,  gnz nntm el, ftir propane |_

CarraRserle to u t acier, e;ni;]l bhiiC vitrifia irilhacide 
s u r  couche e m a il n i «  WflitiiKydC i .  Co iïv ,m  ele d i; p u  - 
prête ei grille-s amaüWs, «eaiettes recolte-flotrttes 
eotJE chaque brûleur et lircur Cite prophète- d e m e n ; le 
porte du four intérieur dâ füul émail «e&lW'Q'XydEi »  SPûUWa 
pt^ces interieutes venues rli Jour Porte équ ilibrée p.ji 
çnoeii i notai chrome *i m ïm lieq  matière plastique

lî^ssua ; -1 ■nnuveniLK brûleurs MjqJtiqaiS a rec  v-flitlunee 
fasntralo d'.lll mitage automatique : Il rapides. 2 Üéf.lft (Voir 
débit des brüleota. page 33.1

F c m r .g r î l lo î i '  é t f ic t ïiq u r: HlHnidn.■ ih te riu U i ■:i i .. i ! - unit 
troxyde », entièrement ralonJu-tre pat riMtalas du l.iine 
de v e rre  s la h ilise .

É lém ent vo ûte  lu m in e u x  r i "  LSO Û VialLS 

É lém ent de so le  obscur de ] 500 '.vurts 

T iro ir  perinottan: dn lo g e r la c a sse r ota rie .

A c c e sso ire s  t 1 caSM rolO ’ lé â b o fr it»  i g r ‘| ctartvé, 1
; i p à li:«n îiie

POIDS
nn h i.j.

N*ï : Ï2 
Ew *iJ ï I M

PuisH-aucF toi* la ; 3 ̂ 500 Wi I1r 
Sut damn ads r 1.330 wrntts.

ULTIMHEAT
UNIVERStTY MUSEUM

DESSUS en mm. FOtFH mm.

Lnrg Pror. Haut. iJbrg Prof tfifettl

ÊUÙ ooû BM 3TQ 3flD BES



C U I S I N I È R E  C O M B I N É E  95 41
Dessus  “ Mul t i gaz ’1 et é l ect r i que  

Four él ect r i que

Una formula (ré b ca vogue : dessua combiné composé 
do deux plaques électriques et de deux brûleurs n Mul. 
tiqnz »  offrant i  la m éïia tjtïe , pour la ville- com m e peur 
la campagne, d'exceptionnelles ra u ü tlt t t i culinaire s. 
Four élcclrique dü grandes dimension:!. Forme b]cc 
pcrincHant la fuxtapoïilion.

C arrosserie  lout ac ier, -‘ni.-iil blatte vitrifié anU-acid0 Sûr 
(L-OLicht émail masse «  coim oxyde ». Couvé rcJé d é  BïOlïl'&te 

(J 1 sJltfiî émaillés:, JSaiettas reoollé-qo-.Lttos émaillées io l ;; 
éll-iquc bruLour èl tiroir dé propreté d é jn e re  ia porta du 
(dur m téfièur d e  fout émail «  corsiroxyde n. porLu equilp 
hroo. poiqnépB métal dUoinè é( i|ia nettes matière plas- 
liquè. Tentes p ièces intèiiéures verrues au four-
Deaau* ; Z p laques rapide a allégée b ,l brod iez cerrlèéS 
moto! chrarné

iltNSfONS DE US A 2HQ YQLÎs TEMBON Ctf 3SC VOLTS

J ùo Z?.n mm z 100 wati?(n 
1 de 100 [lins. ■ j 000 wJlia

1 GQû watts
1.500 watts

Z bouveaux brûleurs Mulligaz : 1 lapidé et 1 lent (vuu 
débit des bi jlüurs page £3.)
Four-grilloir électrique etancho, enttèrepiürit câlorifutie 
pu: matel&é df- lame de vw m  stabilisé Élément voûte 
hmimeu* de LSÜQ watts, élément r i t  oLscpi de 1.500 walta 
Tiroir pefméttaat di? Itiyer Ja msüb rolerte,
Socctsoirea : i caj-^rolfrlectiéfnte, I rjril etame. \ p i a ^  
a pâtisserie.

tJ) C=i;T rliq j, JJVUI -ans j-eeiplArtc. sur dAfrahde. dut unr ;,I.,]tid c» 
jjIiui r-i'inr- rlimoniiDn, avec hju\ »u du rtdttrtieft.

DL̂ ÈIJS «H nun. POUR <>fi mm. porcs
en ky.tiny. Piaf. Hauï. ram. Prof. Hiur.

SSfl
Pu Lé «A

KCKJ

ne* tôt*
800

e ! S.+OC
370

watt*.
360 Æt N*i ; 99 ; 

Ei*ï!m1:. : 121

C f  © < i  £
_?ï4r

f A 7
ARTHUR
MARTIN
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T O U T E S  L E S  C O M B I N A I S O N S  A V E C  T O U S  L E S  C O M B U S T I B L E S
peuvent  être obtenues  avec la nouvel l e  gamme " B l o c "

I  C U IS IN IÈ R E  
«  M U L T IG A Z  »

3 ou 4 Icuüe

l  c u i s i n i è r e  é l e c t r i q u e

3 au 4 p laques

Convie ni pour d'irnpoila rites
euÊSÎne? urbdu:aj ou mrdlea

1 CU IS IN IÈRE  CH ARBO N 
65-02 o4  64-02

1 CU IS IN IÈRE  
a M U L T IG A Z  il 

3 leux

Résout à, Sa foi» le problème 
de la L'iiiïbie ot dit :ïifluFfflbe 
SOI' séparément, soil pidUtllfl- 
riEflliolll.

1 C U IS IN IÈ R E  CH ARBO N 
65*02 ou 64-02

I CUISINIÈRE 
tt MULTIGAZ ii 

4 faux

Même formule que d-dèseftà 
avec tnut Se □gréent d une *t Mil! 
tigas »  ! fou* (allumage auio- 
roatiqué, thermostat tin.-ir irlianf 
ftmaiaiella*. etc,, j,

L ’adoption de La 
«  ligne bloc »  poui 
toutes nos cuis i ­
nière? permet  à 
votre clientèle de 
constituer, progres­
sivement) quel que 
soit le combustible 
choisi, de magni­
fiques ense mb l es  
cuisine - chauffage 
- froid, soit par sim­
ple juxtaposition de 
plusieurs appareils, 
soit en les intégrant 
dans des éléments 
de cuisine standar­
disés (hautr 80 cm,).

Les e xem p l es  ci- 
contre vous  don­
nent qn aperçu de 
1 a g a m m e  d e s  
combinaisons qui 
peuvent être ainsi 
réalisées.

1 C U IS IN IÈRE  65-03 ou 64-0

J C U IS IN IÈ R E  É LE C TR IQ U E  
3 uu 4 p laques

Famrjto moderne, appré­
ciée à ia villt? gu — lu campagne

1 CU IS IN IÈRE  65-02 ou 64-C

1 C U IS IN IÈRE  C O M B IN É E  
93-51 ou 95-41

Solution très souple pormettai 
dans un laibte encnmbreir’.ei 
les ressources des 3 combu. 
îîblôS Chèrbor. gu y*
ou butane ateetrteitâ

1 C U IS IN IÈ R E  
u M U L T IG A Z  »

1 C U IS IN IÈ R E  65-02 ou 64-0

1 C U IS IN IÈ R E  É LE CTR IQ U ;

Magnifique ensem ble pou 
grandes cuisines au installe 
dons d ’hôtels ou de restai, 
rants.

A ces différentes combi­
naisons peut être ajouté 
notre Réfrigérateur-bloc
20-30.

U
15

Éviter seulement de le 
juxtaposer directement a 
notre cuisinière à charbon 
feu continu 65-02 ou 84-02.

ULTIMHEAT® 
UNIVERSITY MUSEUM



N O T R E  T E C H N IQ U E  
DIT F R O ID

Il4t W ilt i»  fr ig o r ifiqu e » -S Jih rpl i-rm,
lié s  é lnd iées, qui équ ipent u i  trois 
ré fr igéra teu r» garanti s seul à l'usager on 
fon cliin n eh ic til très i& r (a vec  garantie 
e ffec tive  de B an s) :.

1" Leur m arche régu lière , avec form a­
tion de cubes Jl- g la ce , Cîifc n^’ urr'r 
me m e im E  une am biance é levée  (to -  
tam m cu l en A frique du M ord) ;
2" Leur vûnsnmirmtiDTi de courant (la 
plue fa ib le  de leur ca tégo r ie ) cet auto­
m atiquem ent lim itée  par un tbeimost&t 
rég lab le  et par nue i relation  très 
poussée ;
1' ü ileaeieux, sens m oteur et m a i p iè­
c e »  on m ouvem en t, donc sans vib ra­
tions, ils sont pratiquem ent exem pts do 
toute cause de panne ou d hfrvaric et ne 
nécessitent aucun entretien.

16

ài'rricifljiTnm ne w
1 ttf --4II !Eldjp-fiaï+ ■pv-c-inii

R É F R I G É R A T E U R  2 0 - 4 2
Capaci té b r u t e :  3 8  d m3

S tu j un fa ib le  encom brem ent, une arm oire frigor ifiqu e  
économ ique et d ’ un fonctionnem ent très sur. L e  plus 
gras producteur de g lace  pour la p lus pHlite capacité.

Beau m euble, carrosserie  tout ac ier ga l­
bé® monocoque, laqu-e blanche a il le  au 
foui Cuve uilorLoure oi encadrement dé 
la cuve gti tt.li liera plastique Contre-port-- 
iï fluttaJUe )i ar, matiare plastique montée, 
aver logem en t pour le beurre. C]ave:1e- 
inoxydables avec enjoliveurs en plastique 
et volot ji'idbilc perme-Mint le logenieni vei 
ucal do 3 bouteilles , fe ip é tu rs  par loquet 
automatique réglable charnières acier 
iTiOKydflfjle Isnlalion lie s  ée an laine

. de verre  im préqritç Façade d e  l'eva jw râ­
leur et bac do dégivrage en matière plas­
tique
Unité frigorifique é absorption prüleye-- 
par Laquage a chaud et autameliq'jeir.enl 
réglée par thermostat. Fonctionne elec- 
itiqiK-rii5j|i S'il las tensions suivantes : 110­
120-125-130 ]3S -200■ 220 330 volts (bien 
préciser la tension à U commandé J.
F aie s an ce : 100 wàllf
Consom m ation horaire m oyenne : jü ir/h, 
Évsporateur ivec tiren ■. gincs flB ruhes, 
renouvelables plusieurs fois par jour). 
Garantie 1 tlqïté frigorifique, 5 ans. meu­
ble. I an 
En supplém ent ;
Support spécia l, 20-03, métal i^que blanc, 
tpinam anmoira. Le Réfrigérateur 20-A2 
peul aussi être accroché direulsment a 
LLne surface murale.

EUC3KÜP.E\fELSLJt *n nuu. Cap* cité 
büUla

M fH
un kgLare i PioF. Haut.

ÏXI 3B0 600 i l  du, ■ Nat : M 
Ëmb*.|. 17.

A R T H U R
MARTIN



R É F R I G É R A T E U R  2 0 - 7 0
C a p a c i t é  b r u t e  ; 6 1  d m 3

Une élégan te a rm o ire  fr ig o r if i-gue de b r m t  classique, 
it fe c ia ltm m t conçue pour le  m én age  français, a v e c  tld 
im p o r ta il C A lier à l é ju m t i  dam  la  partie In férieure. 
Form ai ion dft g lace  garantie dans une «m b ian ca  
é lev ée  (A frique de Word},

Seau m eu ble , carrosserie  len t ac ier ga lbée  müdjOQOque, 
tique blanche etnto au foui Cuve intérieure CI cadre en 
matière plastique Contre porte fin matière plastique mou- 
*=■ Fenneluro par loquet automai 1 que réglable. Char­

nières acier inoxydable Clayettes incsiyciablee avec  en jo­
liveurs et voiei m obile permettant le  logement vertical dos 
bouteilles, isolai ion très pousse* en lame de verre  impre- 
qr.âe Façade de I evapnraieur 01 bac de d ég iv rage  on 
:iLsUe:e plastique. Grand ca r ie r  A légu m es indépendant.

Unité fr ig o r ifiq u e  lie: 1 r.u: 1 que g absorption Silencieuse et 
indéréglable. sans eJilieUen sans ’v.brgliori

Év.ipitrtttm r livqc tiroir a g lace pouvant produire 13 cubes 
d e  glace, renouvelât les plusieurs fols par jour Fégu'atlCrt 
aulgrciatiqu# par therm ostat rég iaM o  10 positions), a vec  
position de negu-rage

F o n ç l in n n e m e n t  é lectriqu e  (a lte rn a t] T ou (MitUr-U) Sur les

tensions suivantes : 110 - 120 - 125 - 130 . J35 - £ÜO - £20 - 
230 volts. (B(op préciser a la commande.]

Fui bsar.ee : 160 watts CnpBOtnmatlan hora ire moyenne : 
100 wetta-heuro

G aran tie : Unit? Ingorjf.que, S ans. meubla, l an (selon 
tes conditions du «  Boa de garantie &),

G tfC O M B K E M D tt s j ' mm.
C ft fA C lT t FOID3-

nul #p. *ç .PtoJoïid. H iWiiW i

a w eoç 1030 Cuve SI dm 1 - CitaÀtï 
è téqpKno* 45 dm*

N si M  
Ëmb&l. : H U

0°T7
ARTHUR
“MARTIN
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RÉFRIGÉRATEUR “ BLOC” 20 90
Capaci té b r ut e  : 9 0  dur

Dans le  sty le  des e i i i . i in i ir ï i  «  bJocu ARTHUR M A R T IN , 
Une m agn id tp ie  a rm o ire  Iriq ijr ifiqu e  qui peut sa juæt*- 
pajtnr -i ccs cu isin ières auxquelles e lle  ajoute a insi w t  
surface de Irava il su p p lém riiijiit t . Un ré fr igéra teu r 
puissant, :i île uni c m  et d ’un fon c llon iK m ciit à faute 
épreuve.

Dessus et C j  rr  è t sn r i o tout a c ie r  IKOTtobloo. ll'OELj'etj v  cuve 
L.ne:i n ie émail v itr ifié  anti-ac-ide, Porlea si oùféu laqua 
btattebé m ite au Fou r. Poignées è1 ce-rclagtj dé la CfiLlla 
d'aération en meta) chromé. 3 ranceos de clayeites pet- 
r:i"ll Ln1 Su Inqemftn: vcitiftl] dés bojlejltsa Isolation nés 
pOBrüîùû an L-uni? rts verre  tmpréclnéa. Façade de |. eva- 
poraloill e l b v  du d ég iv rage  en m atière  p lastique.

Unité I ri g dt ii iq ue h t; i :-.oiiq-jy: à absorption. .■i!--: cïeusc ■:■: 
iildéségl ibie, sans moleur, sarifl Vibration, sans en1relL(?n

Évap orateur avoc 2 1i:>ji::: rte ni.-.ne. jpo'JVant produira 
cubés rte irtace t ejiouvelnLileu plus i aura (ois pur j iur 

Régulation aulOtHatiqLje pai therm ostat m glah le  . iO j 
riosial. avec position de dégivrage. Jjitiijj'jijtear de m a n te  
■‘ l Schéma de i il] un: tlLLdn dçs d é v i é s  lier itéré La partn- 
de gauche.

Fonctionnc-m, enl é lectriqu e (att&malif OLL continu) sur 
lo^ tori 'ii jna Suivantes i 10 120 - 125 - ] 30 - 135 ■ 200 - 22U -
£30 vü1|.‘, [Hitm préciser s Ta commandé)

Fui r s m e  c : 1 'u; "  ■ C o n a o iu m a tt^  hoiaii-c ...■ .■ .■ ■
120 tealls'-bucté (-ambiance moyenne.

Garantie t Unilé frigorifique. 5 üns msubÈe. | an (vo ir 
jonditton.-: ai. bor: de garantie;

ENCOMBREMENT eh mm.
CAPÀCMé POEDS 

an kg.IjIITiJ. Praî. Hftiaü.

BOO 901 Oeifp 90 dm"? N*i : 95
Emb tOB



CUIS INIÈRES  À FEU CONTINU  
. ( H W H  e t  65-02 <’ Jh'v “

et 64-02
l ' “- 4 dinnfrinii)n.-. i j ld i ïC i i t t i ,  p i i ? n i i in i t io - B lo c  ë leu 
continu perm ettan t d e  réa lise r  d 'im portan tes éeono- 
n tsL5 de cOmhtirstiblc ét cü p a tje  de passer rap id e ­
m ent de la  m arch e an ra len ti à toutes les  .d ld tes de 
cu iiiO n  ùt do chau ffage.
Bâti tout ac ie r  rr m on o b loc  )i, façade et côte?: étntail vnrifré. 
Tcique fome polie avec couvercle d e  propreté amovible, 
email hlanr. Plaques rie cuisson fortia poil fin. Toutes 
pSCCM mtorioutes proieçoûri par vctma Cuit au four. P ièces 
en rcn'üct avec le* Aimees en tÊle au cuivre inoxydable. 
Poiqridûs ventouse tobinetî en métal chrome.

Caisson de conLbustion inoxydable, en àûter au cuivre, 
é ian ch e e t com p lète  mont indépendant d o t p-nafu 
extérieu res. J-1:, rie de foyer hermétique a joints dresse;a. 
G rille m obiie avec tirade de d ficondrsgc T iro ir'cendriù r 
d err iè re  la porle du foyçr. Ventouse graduée réglant 
J’adioistion d '* ir  el permettant des reprises rapides après 
la marcha au ralenti. Huse dessus OU d errière . Ramonage 
des suies en façadci-, d err iè re  La porto do l'étuve. Dispositif 
de tirage direct.
Fé-yeï Jtiaudstd ; Petit pot a charbon. Sur demande. foyer 
mixte charbon-bois,

Four étanche é m a illé  ë retour d *  fla m m és  in tégra l,
avec gB ideW dts  réglable-'; (3U minutes apres l'allumage, 
lo température du four peut être portée a 300'1).
Étuve chau ffante de grandes dimensions ; Lf-K: a L10llJ. 

C om partim en t sp éc ia l pour le  Logement du bois. 
C haud ière  i contenance V lit. â) isolée du circuti des fu­
mées üt ü l'abri de foute corrosion Totnparàluiû tiuxi- 
muni fjÛ"- (Supprimée dans les m odèles 6+-01 et G4--JZ). 
Aççninû ijçE  ; Mitre do raccordem ent dessus ou derrière , 
plaque-inppgrl, c lé  1̂ evochei dg manœuvre,
D urée en f* o  continu ; 12 büUïOi (2 kg 900 do charbon 
poLr une nuit d e  marché au ralenti1).
Combusdblév précOhUé* : charbon I 1 gras (calibre 
15,- 30) ou bDLiiels anlhracileux 1/4 gras 

Consommation : Au ralenti, 206 grammes-lieure ; en allure 
normale. 9ÛÜ . allure h cotiT’ ri^-feu n. i .350

ARTHUR
M A R T I N

ULTIMHEAT®
------------- UNIVERSfTY MUSEUM



64-02

Coupa d e  la cuiiLmère Monoblac G5-01, 63-02,

r 7̂
A R T H U R
MARTIN

CUISINIÈRES A FEU CONTINU
4 m o d è l e s  e n  4  d i m e n s i o n s
1 NT da ÙES5TJ5 oji mm. □  [MENIONS «n mm. POIDS oji. leg.
l'nfiJ-J.Tç-i]

Lk ig . P f « i . Hnuî. Laxg. F rtf. 1 Htu .1 N d Gmbal.

Avec eha,adU^r*
■1

55.Q2 BW 300 ! FOUR 126 L 42
6S-ÜI I X 3-50 3M 3M 4M  | 240 IJZ CB8

SuiB CÈU.Uddéx«
E4-92 fies flop e w ËTUvt: 113 L27
44-91 e *r 5SC- IÜXi I 310 I 46B | L«3 3 63 j p

M B. — Lea cniainltna 6B-02 e| 5-1-02 a*tt( jurüposables à (ous 
Roa modèles de cuisinières «  Multigaz *, èleclriqu r-ï ei eocr.- 
hinéea, aitiei qu'à noire réfrigérateur 20-30. 
bes modèles 53-01 et 6^01 aç juxtaposent 4 nos anciennes 
cuisinières 3 f«H , en u9 cm. do  profondeur (typea 85-3] 
et 75-01).



ûùt/ÿités
foCÛHrff/ûfidat/ûftS

POUR L’INSTALLATION RATIONNELLE DES APPAREILS
DE CHAUFFAGE

2 4 +

■’ ) N e ja m «U  raccorder directémemt 
un poêle ou une cuisinière ii un tablier 
mobile de cheminee qui comporte ™ -  
vitablemem des rentrées d'fur coupant 
le tirage tintie !e;i volets qui s'ajustent 
d’une façon insuffisante.

Pour le rechargem ent dos fweles 
19-43, 48-37 46-59 [R, OU de la cheminee 
47-50 fil), maintenir un niveau suffisant 
de charbon ardent i,N) et rem plir do 
charbon frais pour ta niltl (niveau V ) ,

A ) Houx qu'une cherr.mee u dro »  par­
faitement, s assurer que les recomman­
dations suivantes ont bien me respec­
tées : ]■» capes iras aérées sur te toit; 
3*f coudes très ouverts-: 3° conduits 
Lndopendar.ts bi-an ramones fisses et 
sans lézardes; 4° emboîtements d  tam- 
uoiu rte ramonage étanchés, Ê11 hotte 
jsdlee, sans rentrée d'au

B') R em p la ce r  Je tab lie r  m obile pal 
une tôle r ig ide  et bien ajustée, avec 
joint lierm èlique pour le passage du 
tuyau: celui-ci devra  être taillé en sifflet 
a: suffmamment é lo igné du fond d e  la 
chemsnee.

E) Mes d ispositifs de réglage synchro­
nise agissant a ia fois su r : entres d 'a ir 
primaire s i  su t te volet de la bus-è par­
ût attent d cbtenir toutes les alluma dési- 
rsh lp s la porte dot: .'lire m aintenue 
o b l i j ïp i r e m e n t  fa m é e .

1") ÆttcnlJûii au choix des cambustiblçs ! F! r.f.po cl r.-i les :n si fermions données ln 
Chaque appareil, qui exige un combustible bleui approprié.

GZ&Sl

_ULTIMHEAI
UN1VERSITY MUSEUM
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ARTHUR
M A R T I N

ULTIMHEAT® 
UNIVERSITY MUSEUM

P O E L E  4 8 4 3  N
F e u  C o n t i n u

VOLUME DE CHAUFFE : 90 m 3 

fJorp* fonte.

Cüipa Lin .ail céramique rsu^e-brun, (f im lt iire i çh r* ‘ 
itiéc-i. Dessua, façade, côté*, soale et bavette en. 
ém aillée. Chargement par le dessus.

C&mhtWtturi à braver* la m asae, avec deperl Jfi'.'Lü des 
Itimees. Volet d e  prise d 'a ir et cio de buse. Intérieur en 
b riq n ti réfractaires. Ports d e  foyer cendrier ei dupe; 
de chargement a joints dresses Grille de deoendraga îcur- 
r.atïlo Plaque de foyer à charnière* facilitant te lisnnnaue 
oi l'elim nalion des mâcnetera. Dispositifs d e  rerrgidjise- 
/r,o:iT de la plaque de foyer ai rechauffage de l'air 
p iiinaire Tiroir-cendrier avec a dde-cendres Cle ds 
maticouvie

Feu continu : D ut se iu j alüilll [.au cfoi r b O-'. : i i  heu tei

Rendement ïupé-rieiir à 30" Ctntiacnnmtfrtfon ur.
alluré lente ] 2 ü  gt a l'heure en allure normale 
450 gr

C tm lm ü tlb lta  p récon isés : Charbonï m aiyies 15 
boideü amhraaleux. g rss illo n  de coke 10 Hu

Puissance de chauffe ; 2.80C :i. : ; 11 ri ;. ■ ■ ..■_. honn

Snobe*
d« cïuiidta

0.TQ m'a

hbu1. Liro. Piaf

fl® 400 38ü

POIDS
«-ri kg

Nel 90 
Ëmhùl ÎQ

ïSaiiti'Ui ac La piicii' supérieure de ta s* 4w  *■ - wri . 4ÏE rwii 
Ifta-fTient de baie 07 mrvi

K . Ü k —  Pt-fcLT le c!haig»n isefti 
mm F 4 i d jp-aee-er lie ni * * » u  S



C H E M I N E E S  4 8 - 5 7  et 4 8 - 5 9
Feu C o n t i d h

VOLUME DE CHAUFFE | ^  

Cotps foute.

140 m l 
170 m l

É m ail ç i iu n i t p i f  rosge-b tu it, g u n lt iu o i
D t i iu * ,  fs ç id o ,  côtés, so r lc  et bavotio  on fonte ôm iiU ée .
ChaigemeiH psi lt  dcsius.

Com bustion A tfa-vera la mntso ; Départ renversé ayec 
double eircuJaCcm ries. fumees. Dispos:):! conjuguant 
l'admission rl iir  primaire avec  la vole! réglant le  deparl 
dça ramies. Intérieur garni d e  briques ref:airlftiros. Forle 
■.te fuytcr-LTerdiier e1 clapet de dtargem em  ?. |p:nis dresses, 
G iiïie  de d éeen d iage  leurrante. Plaque de foyer à char- 
nierez farilildi:; le Lisortnage et L'djntnaoorî des màchË- 
fers. T ifoir-ceiirCter avec guide-cendrea, % tampons d e  
ramonage à L'arriértj, 1 cle de manœuvre.

Fou continu : lim ée au rateiul fan charbon!;
4É-37 13 heu rca,
1̂-0-00 16 heures.

Fondement supérieur à T0 "■. OolUQmmaSon 48-5 Ï, 
e-n allure Lente : lÉIfigr- a l'heure; allure normale : 67Ô gr 
40 59, allure lente : 206 yi_ ; allure normale 1 320 gr 
Com bustib les préconisés : Charbons maigres 30. 
boulets anthraateux., yroadlon de coke 10x20 (eo*û 0 
pour Je 10.50),

Pjii^ jLte de chauffé J ■40-57
« - 5 9

4.000 millithermies-heure 
■î.SOO ouIhthermies-heure.

N *  d r E M C O M H R E M E N T
P O ID S

l 'ip p f i l fc k l ( h i u j f #
H nu i. ■ j i g . P i e f .

« n  k g .

48-53 i  m - 9T<J 510 m
M et ; 100 

e m t a L  ; l i a

48  53 1,3 a n 303 BLÜ ■IM
N e i  i ÏÛâ 

E m ia l  r 3 23

H a u i a u ï  d p  La p a r t »  a u p À iiA u re  d.*  3a. bunn «.y  ci> ; 460 m m .

D ia m è t r a  d *  b u ap  ; 1 1 ] m m .

0*17
ARTHUR
•MARTIN

24 ULTIMHEAT ’
U N iV E R srrv  m u s é u m

^ I Î ^ _ M A H r r N
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■

:■ ■-■:"ïjs - ;,' :.

B B B H m H B I

C H E M I S É E  4 7 - 5 0
F e u  C o n t i n u

VO LU M E UE CHAUFFE : 18fl m l 

C orps lin tg .

Ê jndij c é iu n iq D t  rouge-bran , garn itures ch rom ées. 
Desctts, fs ç id c ,  côtés, socle ut bavette en fonte é m a il­
lée. Chargement par le dessus.

Com bustion en  couche m in ce , avec Vlitibililé du ffcii. 
De-pari renverse avec double circulation des rmnaes. 
Intérieur en fonte, porta d e  foyer, porte do oetîdtlor et 
clapet de chargement â joints dressés G rille de décen­
drage tournante. Tirette centrale permettant de v id e r  le 
foyer. Dispositif coriiugoa.ni l'admission d'air primaire 
sous la grille  avec le  départ dea fumees T iro ir-cendrier 

avec guide-cendres. Foiqnea de mançEuvre.

Feu continu : Dcrcn au ralenti, i£ heures.

R en dem en t supérieur * 1 5  % . OtHlSOmmatiotl en allure 
lente : ISS gr. a l'heure: an allure nonoale : 750 gr.

C om bustib les p récon isés : Charbons m aigres 10-35 
et 15*30 e t boulets anthraciteux.

Pnissâjicû  de chan lfe ; -3.4QO miiljtliarmies-tiaure.

H W O M S ft E M E M T n .i rruL'i. P O ID S

d e  chrHfiiTv Hkw î, U r g . P te A .
<n> ±T-J-

l . î  T-'-* £QS BS0 50Q
t f * L .  ; l i a  

E iid M l,  : 339

tCauccuT d e  lu, p u ! i *  •  u pàiiw M iI'* d *  1* b u »  * u  *oL ; 4 M  m m

□in-miti# de Im bu-w : 125, (tua-

ARTHUR
M A R T I N



1 Fondiii^R. Bcroona* A Hor--=*nur.
3. Ccrntie b.oopjtfcLjwj d v  Manl&uban.
1 dépoûUür« d'£ntno(ï-rA?

I N S T A L L A T I O N S  DE  G R A N D E S  C U I S I N E S
I.OS Usines et f o n d e r a  ARTHUR MARTIN, de Loua (Nord), construisent pour les 
Hâte!*, Restaurants, E tab lissem ent» publics et hospitaliers. C om m unauté» et pour 
toutes les  C o llec tiv ités , dos nppareijs (je Grands Cuisine très appréciés pour leux 
rendem ent, leur économ ie, leu r confort et qui S'adaptent à tous combustibles.

C «  appareils se caractérisent notamment par leurs bâtis d e  lignes  sobres en fonte et 
tôle d 'a c ier , constituant une carrosserie inaltérable et d'entrotion facile (portes de four 
catonfugées ot équilibrées, on affleurement de la façade),

11e offrent au;; usagers toute?; garanties de durée, d 'hygiène et de sécurité et sont d'une 
conduite extrêm em ent fa c ile  (robinets gaz avec  rattrapage automatique de jeu, per­
mettant toute la souplesse désirable dans l'allure des cuissons).

Nos insl *]]a!i< >ns ær.nt «p tcK ilem en l étud iées sur devis  et s'êlfUiptent exactement aux 
besoins des Kjüectivîfcéê, aux Iccauh et au nombre des repas à servir. (Docum entation 
su» dem ande, 36, rue de d ià lea ttd u n . P sris -9 ',)

U tTtM H EAT* 
UNIVbRSiry MUSE U M

Les
appareils 4e 
Grande C u i­
sine ARTHUR 
M A R T IN  sont 
liv rab les  en 
r e v ê t e m e n t  
e x t é r ï e u r :  
TOLE O'ACIER 

NOIRE, 
ALUMINIUM 

M U ,
ÉMAIL BLANC, 

INOXYDABLE 
PPM,

*



F O U R N E A U X  - B L O C S  DE G R A N D E  C U I S I N E

B

3(?7

ARTHUR
MARTIN

Cz. FôlHUfEJI.ÏÏ ADOSSÉ «Mfinpraiwrp : 3 nuuimlu de 
75 Lixrei et 1 de 100 litre», 3 four* A fé fr ,  2 plaque* 
coup dft feu et ■! peüla brûlx'uii. t rrilUfter i* Z bnca. 
Dimcnvinei-B larqour eu rerp* ! 5.MO mm . JT̂rc ! r r.- 
deur AU corps : 575 mm taiiiïieur du pian du travail . 
BCÜ mci Diamètre de L'iUnrtntitiGü g «  90 70,

D rotrRJtftAÜ ADOSSÉ c-«3rn-]jrûriant I Fricurwir al bap, 
2 fourn à rfiir, 3 plaque* coup do fou «1 4 hfü-

1 griïUdt* -nt 3 éiuvb nu-daHoua. aou ore l et

□ Im.rrnitofii, ! largour au COFpô ! 3,900 mm., piotfan ■ 
deuj : 860 mm.. hauteur plan de travail . 6üü mm . 
hauteur A U grillade 1.550 mm Diamnirn an I nLi- 
m*-ni n lion g  ni : 5QX

A FOOTtWPW AfiOSüt compronanrl : îfourft. I pl.tque 
coup da Tau ni 2 pertut brülmuS. 1 QTO* brülfl'ur. 3 -gril­
lade -âatamHiirJre et 3 éuiv*.
D im «nviim i r largèiic aü » r p *  : £,700 mm.. profond, 
au «H P *  : S ©  m  . hüULeUT du plan de- lra¥âJi : 800 mm., 
hn.ii.1auj A La grûlLadu H.ilanvjindrù ! ï.ïHSti mm, 
Diamètre de L'allmentauon gas : 40N 49-

B. FOURNEAU CENTRAL compurnfiïïî t miirajle 
do 75 hlrc* ol 3 do 100 iLiïti». 3 b*C i  Êriiür*. 2 foiura 
4 rôtir, I plaque iwupdfl feu, ?, pmita brülmixa ùL 3 gioa 
brûleur, I fituvp plaeén « i  bau! du Éûulfieaü 
Dtmeiufona : lan) aux au corps l-.9ü5 iïiir. . pinf<?n- 
deuï nu £4 tps L mm,, hauteur du p]ar. ri* tra- 
. *1 3'ï> ntm Diamètre dr- 3'jtIimPDLnüoti qSi : 5OX ÔÛ.



LES U S I N E S  ET F O N D E R I E S  
A R T H U R  M A R T I N

à  R e v i n  ( A r d e n n e s )
Fondées on 1954

L'important éftort de modernisation de nos cinq Usines de KHVLN 1 
manutention mécanique, mécanisation dfi noa chaînes de fgnderia. 
nouvelles ptessea -de 4SÜ tenue*, atelier de laquage à chaud des tôles 
d 'aciér. nouveaux tunnels d'émaillage, etc... nous a permis d'augmenler 
considérablement notre productivité. C elle production accrue noua 

permet de réaliser le fabrication en série d'appareils d e  lignes nou­
velles. eux carrosseries test * c i f ï ,  impeccablement ém aïUAuot montées 
sur châssis rigides indéformables, appareils dotés de ccl ensemble do 
perfectionnements qui constitue « la qnaine ARTHUR MARTIN ».

Code qualité repose e-ssoittielLument sur un contrôle rigoureux du nos 
appareils à tous les slados dé leur tnise au peint ul de leur fabrication : 
Essais en Laboratoire, consacrés par les Épreuves de t'estampUfago 
de qualité NF-ATG. NF-UFACÜ, AFËL, etc... — V érifica tion  dos m até­
riaux SétdÇtiflJUtéi. — Contrôla ind iv idu e l des p ièces  a ta fonderie, 
a L'estampage, à F émaillage, au montage. — Contrô le du parfa it fonc­
tionnem ent en fin  de chaîne. —  Contrôle des qualités culinaires 
par des chets de cuisine réputés. {V o ir illustrations page suivante,)

1. Vue jénèid* il* 1* Fvnd*ri* i
Z. V uo du triH.il dL*F lxm p«ff* d « *  i
3 i un n e  2 i l '^  g  c .

4. Vue partïeUfl d** d* raÉ.rttiçf*.

3



LtiK.K7î*Ep1ïfl d'ttuii clfii pior-û-i'p'fîni d'bppnrc-ilj: da cnï- 
■âne et d »  ch&u ATn-jf*

O ùf.icJ ïo d e i  p ï 4chm d e  forai» à la fan d e  La chAlsie d e  
moulage-

CamrC'le de* pifecei dis lAïe d 'acier t-iiiaiihièi l-p
j||pr-r' «r nçnJbeulÎMpsigç +

K iu i J'éUIU.:|hALlA c-n c.^driLtil iiOifc- dirS TObirulP mP^lAa
put mvnp*

CanjIrOLft lLi- b '̂uaAüüiri1-*. A la  *o ili>- ï.i • i.« ■■! lï-mail-
laije r»n cpr.linu.

CjjiiCS ijI«i In d iv id u n l d *P  Ltt|>rt£t*L:ïa dLWeTepde-E des 
t>rflleu-n ■ MulCigpz »

Signgluro du «  bon de g-prs-ntie a.r ppiftp 
dorrjÈTù vérification.

^%aas P Amiral dea CTjmmAicp *fs Hft de
cHpIFmS nu itiur.laiJi-

Machina A (OF-inyci ]«■ robinets g »  (contrôla 
de rd*j*t*nc-e a Ï’iwuïej.

3 2 29

Cr;tiifrt!> cir 3p qiialfiâ dna mité nu ni qt 
lâb ira ia ir*  (Re-virn.



DÉBIT DES BRULEURS DES CUISINIÈRES « MULTIGAZ » ET GAZ DE VILLE

RÉ CHAUDS-F OUHS «M U LTIGAZ» 31-31 et 31-32

BRULEURS DU DESSUS
GAZ DE VILLE 

4 .SCO raih.
GAZ BUTANE 
rjt PROPANE GAZ NATUREL AIR PROFANÉ

tulh.fh. m./a. mth.iïhi lu,/h, lii-.ti. mth.'h. Ut./h.

Brûleur avant gaucho type rapide. 2.600 625 2,100 n 2.100 240 2,100 360

Brûleur avant droit type lent.----- 1.300 430 1.250 45 1.250 143 1.2S0 210

Brûleur arrière type auxiliaire . ,. 1.100 265 900 35 1.000 115 1.000 160

FOUR

Puissance sans thoimostat............... 2,245 540 1.900 70 1.900 220 1.900 330

Puissance au départ à froid, four 
avec thermostat .......................... 2.900 700 3.900 120 3.900 400 3.900 600

GRILLOIR

Puissance ................ ......... 1.850 433 1.900 80 1.900 220 1.900 330

CUISINIÈRES 36-31, 36-32, 36-42, 93-S1, 95-41 (D e s s u s ) e t 93-71

*
BRULEURS DU DESSUS

GAZ DE VT1JX 
+.SOJ rafti.

GAZ BUTANE 
.1 PROFANE gaz naturel AE PROPANE

mrh. li. Bit./h. Ufejh. rn.Üi.,'h. BUh, mth.1i.

BxÛleux avant type rapide ......... 2,700 eeo 2.490 B : 89 
Pt 106 2,200 2SÜ 2.200 373

Brûleur arrière type lent ........... 1-900 465 1.313 B: 47 
P ; 56 1,250 143 1.250 212

FOUR
Puissance ; sans thermostat........... 3.700 900 3.500 Br 140 

P : 155 3,500 400 3.500 600

Avec thermostat stabilisé gradua­
tion 10 ....... ................................ 3.500 610 2.490 B: 89 

P : 106 2.500 266 2.500 424

Puissance au départ à froid, four 
avec thermostat.............. 4.500 UQQ 4.200 B: 151 

P : 179
4,200 480 4,900 31S

GRILLO IR
Puissance......................................... 2,500 610 3,100 B ; 75.5 

P : 89,5 1.600 162 2.100 356

30

CUISINIÈRES GAZ DE VILLE 

3 FEUX

85.33 _  85-31 — 85-36
(Gaz à 4,500 millithermies/m*)

DESSUS

Brûleur avant droit type intensif... 

Brûleur avant gauche type rapide. 

Brûleur arrière type lent ......... ..

FOUR

Sans thermostat .................

Avec themiosiat : stabilisé posi­
tion 10 ..................

Ah départ à froid ......... ...........

g r i l l o i r

IiL/h.

330

600

400

900

610

1.200

610

rt-.lh ./h,

3.450

3,475

1,650

3.700

5.000

2.500

NOTR

Pour l'utilisation de nos appareils 

tt MultigELz: n au Butane of au Pro­
pane, vérifier gue le manodûtendeui 
est bien réglé à la  pression de 30 gr.

A
sEPtC-atr? ULTIMHEAT

UNIVERSITY MUSEUM


