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N» 1006. CHAPPEE : Ensemble composé du réchaud 
(voir notre réf. n° 1002) et d ’un support pouvant 
contenir une bouteille de butane.

N° 1001. CHALOT : Réf. TOI ET MOI. Réchaud 
plat, tous gaz fonte émaillée, blanc. Monobloc, 
formant cuvette autour des brûleurs, avec robinet 
de sécurité à poussoir. 1 brûleur simple, 1 brûleur 
double dosseret enveloppant.

Haut. 110, Larg. 550, Prof. 360.

Paris Chauffage :
Vendeur Agréé' par Gaz de France
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I  RÉCHAUDS -  PLATS 1
Xv&vX-

N° 1004. BRACHET-RICHARD : Réf. 133. Réchaud 
p la t 3 brûleurs fonte et acier émail blanc. Table 
de travail ouvrante. Cuvette en tôle émaillée par­
faitement étanche.

Haut. 085, Larg. 505, Prof. 390.

N° 1005. LILOR LUXE : 6 loc composé du réchaud 
p la t et du support pouvant contenir une bouteille 
de gaz butane, couvercle et corps émail blanc, socle 
noir.

Haut. 125, Larg. 590, Prof. 350.

N» 1002. CHAPPEE * 2.100 ». Réchaud plat tous 
gaz de conception nouvelle avec cuvet e porte-brû­
leurs et rampe porte-robinets. Monobloc, en fonte 
émaillée, blanc, brûleur de dessus et grille  pivotante 
en fonte émaillée, couvercle enveloppant en acier 
émaillé blanc, dessous granité.

Haut. 132, Prof. 360.

N» 1003. SAUTER : Réf. RC. Réchaud p la t tôle, 
2 feux gaz v ille  ou Butane, formes arrondies, p la­
ques amovibles très pratiques pour l'entretien. Se 
fa it à l'é lectricité, 1 plaque de 1.500 watts, 1 pla­
que de 1.000 watts, puissance 2.500 watts, ampé­
rage 5.

Larg. 530, Prof. 415.

FACILITES DE PAIEMENT
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RÉCHAUDS -  FOURS 2 BRULEURS
i::-:-::-:-:-:-:-:-::-:-:::-:-:::-:

N° 1057. SAUTER : Réf. RF 4 CCU ou CE NF-ATC.
Réchaud-four Monobloc 2 feux. Corps en ecier 
émail blanc. Couvercle articulé amovible avec table 
de travail relevable dégageant la cuvette de pro­
preté. Adaptable au gaz butane. Se fa it avec four 
électrique ou tout électrique.

Four Dessus
Hauteur . . .  .mm 200 Largeur . . .  .mm! 530
Largeur . 300 Profond........— 400
Profond.. . . .  — 320 Haut, totale —  1 410

N» 1061. BRIFFAULT: 42. Réchaud-four bloc 2 brû­
leurs. En fonte émail blanc, four à brûleurs doubles. 
Avec grillade à plafond rayonnant, sur demande.

Four Dessus
H auteur___ mm 220 Largeur . . . .  mm 520
Largeur ___  — 330 Profond........ — 340
Profond........ — 310 Haut, totale — 430

N» 1055. PIED-SELLE : Réf. 49-31 N f-ATG . Ré­
chaud-four adaptable à tous les gaz, fonte émaillée 
avec dosseret blanc, cuvette de propreté et table 
de travail émail granité. Four entièrement calori­
fuge, possédant le fameux g rillo ir breveté S.C.D.G. 
« ORILECO ».

Four Dessus
Hauteur . . .  .mm 
Largeur . . . .  —  
Profond........ —

200
325
300

Largeur . .  mm
Profond........ —
Haut, totale —

490
330
420
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N» 1052. CHALOT : Réchaud-four « REGAL » tous 
gaz, tout acier, émail blanc, avec dosseret enve­
loppant I brûleur simple, 1 brûleur double. Pla­
teau de propreté sous les brûleurs. Robinets de 
sécurité à poussoir. Four calorifugé à la laine de 
verre, trip le paroi, avec lèchefrite, plaque à pâtis­
serie.

Four Dessus
Hauteur . . .  .mm 240 Largeur . .  mm 550
_argeur . . . .  — 400 Profond........— 360
Profond.. . . .  — 300 Haut, totale — 430

' No 1060. THERMOR : 
Bloc se composant du 
Réchaud 4020 dp mê­
me marque (notre réf. 
1058). Dessus g a z . 
Four électrique. Le 
coffre peut contenir 
une bouteille de gaz 

butane.

N° 1054. FAR : < In tim ité  ». Réchaud-four bloc 
2 brûleurs en acier émail blanc. Table de travail 
ouvrante découvrant des brûleurs fonte et la cu- 
vette de propreté. Four calorifugé à triple parroi.

Four Dessus
Hauteur . . .  .mm 205 Largeur . . . .m m 520
Largeur . . . .  — 330 Profond........— 365
Profond.. . . .  — 300 Haut, totale — 410

N° 1053. CHAPPEE : SANI6LOC 2286-2288 NF-ATG. 
Réchaud-four adaptable à l ’utilisation des divers 
gaz, conception nouvelle, avec cuvette porte-brû­
leurs e t rampe-robinets Monobloc. En fonte émail 
blanc, brûleurs de dessus et grilles pivotantes en 
fonte émaillée noir. Four entièrement ca<crifus,é par 
de la laine de verre. Couvercle en acier émaillé 
dessus blanc, dessous granité. Modèl n° 2286, sans 
grillo ir. Modèle n° 2288, avec grilloir.

Four Dessus
Hauteur . . .  .mm 205 Largeur ___ mm 550
Largeur . . . .  — 350 Profond........— 360
Profond.. 300 Haut, totale — 440

N» 1058. THERMOR : Réf. 4020. Réchaud-four
dessus gaz 2 brûleurs, four électrique émail blanc 
inaltérable. Cuvette et grilles amovibles et récolte- 
gouttes facilitant le nettoyage 2 brûleurs : I ra- 
pide, I lent Four électrique 800 watts.____________

Four Dessus
Hauteur . .  .mm 210 ; Largeur . . .  .mm 520
Largeur . .  — 360 , Profond........— 350
Profond.. . . .  — 280 1Haut, totale — ¿00

No 1059 
CHALOT: Bloc 
REGAL LUXE. 
Tous les avan­
tages du RE­
GAL (Voir ca­
ractéristiques 

n " 1052) plus 
un vaste coffre 
pouvant servir 
de placard à 

casserolene 
avec p o r t e  
a b a t t a n te. 
Hauteur totale 

80 cm.

r I c HAUDS -  F O U M ^

No 1105. CHAPPEE: Réf. 22-90 22-92 NF-ATC. 
Réchaud-four 3 feux de conception nouvelle, avec 
cuvette porte-brûleurs et rampe porte-robinets Mo­
nobloc, breveté S.G.D.G., corps en fonte émaillée, 
brûleurs de dessus et grille  portante. Four calori­
fugé sortable, couvercle enveloppant, acier blanc, 
dessous granité, fabrication impeccable. Se fa it éga­
lement avec thermostat, l iv ré , sur demande, réglé 
ait gaz butane______

Four Dessus
Hauteur . . .  .mm 205 Largeur . . . .  mm 590
Profond........— 300 Profond........ — 405
Largeur ___  — 350 Haut, totale — 440

Paris Chauffage : 
Dépositaire « PRÎMAGÂZ »

N° 1109. SAUTER: Réchaud forme monobloc. Des­
sus 3 brûleurs gaz. Acier émail blanc. Couvercle 
articulé et amovible. Table de travail ouvrante. 
Se livre avec four électrique sur demande.

N° 1106. DEVULLB : Réf. 5397. Réchaud-four,
3 brûleurs tous gaz corps acier émail blanc, des­
sus profilé en fonte émaillée granitée. 2 brûleurs 
couronne à haut rendement, 1 brûleur à pipe 
centrale, four calorifugé avec grillo ir à quatre élé­
ments radiants, avec piaque à pâtisserie, g ril et 
lèchefrite émaillés.

Four Dessus
Hauteur . . .  .mm 230 Largeur . . . .m m 520
Largeur . . . .  — 350 Profond........ — 445
Profond.. . . .  — 345 ; Haut, totale — 470
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Paris Chauffage : 
Dépositaire « PRIMAGAZ »

N° H 13. CHAPPEE : Ensemble composé du Ré­
chaud Chappée (notre référence n» 1105) e t d ’un 
support à porte abattante formant placard.

N» 1111. ARTHUR-M ARTIN: Bloc composé du ré­
chaud 31-31 ou 31-32 et du support pour casse- 
rolerie de même marque. Appareil recommandé, 
e C’est un ARTHUR MARTIN ».

Hauteur 800, largeur 600, profondeur 40C.

N» 1108 'PIED-SE'LLE : UT 56-31 estampillé, 
NF-ATC Réchaud-four 3 feux, multigaz, corps acier 
émail blanc avec dosseret enveloppant, équilibré, 
table de travail ouvrante, dégageant la cuvette de 
propreté en fonte émail granité. Four étanche, ca- 
lorlfugé à la laine de verre à trip le paroi _ et a 
double circulation des gaz. Remarque très impor­
tante : le réchaud possédé la fameuse grillade 
« GRILECO » brevetée S.G.D.G. (temps de cuisson 
extrêmement court pour une consommation m ini­
mum) Grande fac ilité  de nettoyage. Même modèle 
avec thermostat Se fa it avec dessus gaz four elec- 

a n  RFF. r  T A'  * -------- 1
recommandé.

Four Dessus
Hauteur . . .  ,rr>m 
Largeur . . . .  —  
Profond.. . . .  —

225
340
340

Largeur . .  mm
Profond........ —
Haut, totale —

560
425
450

N» 1104. CHALOT : Réchaud-four « GOURMET > 
S.G D G , adaptable à tous les gaz. 3 brûleurs : 
2 simples, 1 double. Corps en émail blanc, avec 
dosseret, four calonfugé à la laine de verre, avec 
porte équilibrée, grlWolr par contact. Sécurité à 
poussoir sur les robinets et plateau de propreté 
sous les brûleurs. Il comporte un lèchefrite e t une 
plaque à pâtisserie.

Four Dessus
Hauteur . . .  .mm 240 Largeur . . . .m m 550
Largeur . . . .  — 400 Profond........— 400
Profond........— 300 Haut, totale — 430

Paris Chauffage :
Vendeur Agréé par Gaz de France

*

N» 1114. PIED-SELLE : UT 56-31. Mêmes caracté­
ristiques que le réchaud de même marque, plus un 
support en acier EMAIL blanc. Cet ensemble peut 
s’accoupler avec la cuisinière Novarita Pied-Selle.

Hauteur 800, largeur 560, profondeur 425. 
ENSEMBLE RECOMMANDE

N» 1112. BLOC BECUWE : Bloc composé du réchaud 
353 s’encastrant dans un support émail blanc, à socle 
noir. Belle présentation. Ligne sobre et élégante. 
Hauteur 800, largeur 580, profondeur 460.

Livraison gratuite Paris-Banlieue 
par nos camions. 
Expédition franco 

dans toute la France.

N» 1103. BECUWE : Réchaud bloc < 353 », adap­
table à tous ies gaz, corps acier et fonte émail 
blanc, dessus relevable à 3 brûleurs dont I double 
et 2 simples, plateau de propreté amovible, dosse­
ret enveloppant, four calorifugé à trip le paroi avec 
thermostat.

Four Dessus
Hauteur___ mm
Largeur
Profond . . . .  —

230
360
380

Larceur .. . .m m  
Profond
Haut totale —

580
460
460

Paris Chauffage :
« Station-Service » 

butane « PRIMAGAZ ». 
Echange de bouteilles. 
Service de livraisons.
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N° 1102. AUER : 'Réchaud-four « MISTRAL ». Des­
sus à trois brûleurs. Four avec ou sans thermostat. 
Adaptable à tous les gaz. Table de travail ouvrante 
Brûleurs du dessus de même puissance et d ’une ex­
trême souplesse, d’un nouveau modèle breveté. Sup­
ports de casseroles faisant partie intégrante des 
brûleurs. Four calorifugé avec grillade.

N° 1107. FAR:  iRéchaud-four « DESIR » bâti en 
fonte et acier, émaillé blanc. Table de travail ou­
vrante découvrant 3 brûleurs émaillés, four calo­
rifugé à trip le  paroi, dosseret enveloppant émail 
blanc sur '.es deux faces. Possède un farostat bre­
veté S.G.D.G., indéréglable et interchangeable.

Four Dessus
Hauteur . . .  .mm 220 Largeur ___ mm 600
Largeur . . . .  — 370 Profond........ — 430
Profond........— 340 Haut, totale — 430

Four Dessus
Hauteur . .  .mm 210 Largeur ___ mm 620
Largeur , . .  — 400 Profond........— 410
Profond.. . .  • — 340 Haut, totale — 430

N° 1101. ARTHUR MARTIN : «Réf. 31-31 e t 31-32 
NF-ATG. Réchaud-four forme bloc, émail blanc. 
Avec couvercle de propreté enveloppant. 3 brûleurs 
multigaz ; 1 rapide, 1 lent, 1 auxiliaire, avec cu­
vette récolte-gouttes émaillée. Four avec g rillo ir 
calorifugé à la laine de verre. Brûleur de four à 
double rampe en forme de H. Se fa it avec ou sans 
thermostat. Il comporte un lèchefrite, un grill et 
une plaque à pât sserie. Appareil recommandé. 
« C’est un A. MARTIN *. _________

Four Dessus
Hauteur . . .  .mm 210 'Largeur . . . .m m 450
Largeur . . .  — 320 Profond........ — 600
Profond.. . . .  — 320 ¡Haut, totale — 400

ERESCUISINI

No 1202. AUER : « 55-02 NF-ATG ». 
Cuisinière à gaz, 3 brûleurs, corps acier 
émaillé blanc. Table de travail en fonte 
granité clair, ouvrante, découvrant une 
cuvette émaillée, blanc, avec plateau 
récolte-gouttes. Four calorifugé à triple 
paroi à 'la laine de verre, avec grillo ir. 
T iro ir à casserolerie. Appareil très soi­
gné.

Four Dessus
Haut. . .  mm 240 
Larg. . ,  —  330 
Prof. . .  —  350

Larg. . . —  515 
Prof. . .  —  485

N® 1259. SAUTER: Réf. 23 2 GG ou GE 
NF-ATG; Cuisinière à gaz, 4 brûleurs, 
gaz ville ou butane, avec couvercle bas­
culant. 2 fours dont un entièrement 
calorifugé et réglé par un thermostat. 
Appareil de fabrication très soignée Re­
commandé. Peut se livrer sur demande 
avec 2 fours à gaz ou dessus gaz et

1 four électrique, ou entièrement équipé 
à l ’électricité (nous consulter). Grand 
four.

Grand four Petit four Dessus
H. m“  250 
L. — . 400 
P. —  400

H. mm 180 
L. —  400 
P. —  400

L. —  600 
P. —  580

No 1204. GENEVEE : « BA'MBY ». Adap­
table à tous les gaz. Cuisinière 3 brû­
leurs, corps en tôle d’acier émaillé blanc, 
dessus fonte émaillée. Dessus articulé en 
fonte émanlée formant cuvette autour 
des 3 brûleurs, grilles rondes, couvercle- 
dosseret enveloppant, 3 brûleurs fonte 
émaiIdée de puissances différentes avec 
tiro ir de propreté sous les brûleurs. 
Four à rô tir calorifugé muni de 2 brû­
leurs avec gril par contact. Etuve en- 
dessous du four. C’est un appareil de 
classe.

Four Dessus
Haut. ..m m  230 
Larg. . .  —  330 
Prof. . .  —  350

Larg. . .  —  480 
Prof. . .  —  480

PIECES DE RECHANGE : Nous pouvons fournir toutes les pièces 
de rechange dont nos client peuvent avoir besoin.

S



N° 1302. CENEVEE : Gazelle NF-ATG. 
Tôle d’acier émail blanc, dessus fonte 
émail blanc, 4 brûleurs et un grillo ir 
double. Allumage automatique, four ca- 
lorifugé et à régulation par thermostat. 
Oosseret émail blanc. Robinetterie de 
précision. Grand placard pour batterie 
de cuisine. Modèle luxe particulièrement 
soigné.

Four Dessus
Haut. ..mm  240 
Larg. . .  —  330 
Prof. . .  —  450

Larg. . }  —  750 
Prof. . .  —  600

N° 1261. LILOR : Réf. 30. Cuisinière 
bloc tous gaz 4 brûleurs acier émail 
blanc v itr ifié . Table de travail rele- 
vable découvrant le plateau formant cu­
vette de propreté. Panneau escamotable 
cachant les manettes des robinets. Four 
émaillé intérieur calorifugé' avec ou sans 
thermostat. T iroir étuve.

Four Dessus
Haut. ..m m  245 
Larg. . .  —  330 
Prof . .  —  500

Larg. . .  —  570 
Prof. . .  —  570

N° 1207. CHALOT. Bloc « Gourmet 
luxe > composé du réchaud four gour­
met (voir caractéristiques n° 1104) et 
d’un vaste coffre-placard à porte abat­
tante.

CUISINIÈRES A GAZ

N« 1201. ARTHUR MARTIN : 36-31, 
36-32, 36-33 NF-ATG, multigaz. Bâti et 
taque tout acier, forme bloc émail blanc 
v itr ifié , avec assiette récolte-gouttes sous 
les brûleurs et tiro ir récolte-gouttes, 3 
brûleurs multigaz en equerre: 2 rapides, 
1 lent. Vaste four avec grillo ir à trip le  
paroi calorifugé à la laine de verre. G ril­
loir, lèchefrite, gril, plaque à pâtisserie, 
Modèle 36-32 avec thermostat de four. 
Modèle 36-33 sans grillo ir, sans dosseret, 
sans thermostat, appareil de fabrication 
très soignée. Très recommandé. C’est un 

ARTHUR MARTIN.

N® 1303. IDEAL-STANDARD : .Réf. 526 
NF-ATG. Cuisinière à gaz 5 brûleurs, 
dont 1 à poissonnière à trip le  allumage 
réglable. Four très vaste à régulation 
automatique. G rillo ir indépendant. T iroir 
de propreté à récupération intégrale. 
Coffre à casserolerie monté sur roule­
ments silencieux. APPAREIL DE LUXE.

No 1251. ARTHUR MARTIN : 36-42. 
Cuisinière 4 brûleurs, Multigaz,^ bâti et 
taque tout acier, forme bloc, émail v i­
trifié . Couverole de propreté. Dessus, 
4 brûleurs : 2 rapides et 2 lents avec 
allumage automatique. Assiettes récolte-, 
gouttes émaillées sous chaque brûleur. 
Tiro ir récolte-gouttes. Vaste four avec 
grillo ir, calorifugé, à trip le paroi, en­
tièrement émaillé. Brûleur de four « M ul­
tigaz * avec thermostat. G r i l l a d e  à 
4 rangées de flammes « MULTIGAZ >. 
T iro ir à casserolerie formant chauffe- 
assiette. Appareil très recommandé: c’est 
un ARTHUR MARTIN.

Four Dessus
Haut. ..m m  300 
Larg. . .  —  370 
Prof. . .  —  450

Larg. . .  —  860 
Prof. . .  —  600

Four Dessus
Haut. ..m m  300 
Larg. . .  —-  370 
Prof. . .  —  450

Larg. . .  —  550 
Prof. . .  —  600

;

Four Dessus Grilloir
H. ■”"> 295 
L. —  350 
P. —  440

L. —  850 
P. —  550

H. Inm 290 
L. —  210 
P. —  440

N° 1258. PIED-SELLE : Réf. UT 60-13. 
estampillée NF-ATG. Cuisinière 4 feux
adaptable à tous les gaz par simple
changement des injecteurs (fournis à la 
livraison de l’appareil). Dosseret enve­
loppant émail blanc. Dessus fixe émail 
blanc avec cuvettes de propreté mobi­
les supportant les grilles émaillées noir. 
Plateau de propreté fixe émail hlanc
sous les brûleurs. 4 brûleurs: 2 lents, l 
intensif, 1 rapide. Grillo ir à contact
« Grileco » breveté S.G.D.G. Four calo-

rifugé, trip le  paroi e t double^ siphon­
nage des gaz. Côtés mobiles à gradins 
dans le four pour fac ilite r le nettoyage. 
T iro ir à casserolerie. Thermostat sur de­
mande. Rendement exceptionnel du four. 
Appareil particulièrement recommandé.

Four Dessus
Haut. ..m m  290 
Larg. . .  —  370 
Prof. . .  —  420

Larg. . .  —  600 
Prof. . .  —  600

L’ESTAMPILLE N.F. A.T.G.
EST UNE GARANTIE DE QUALITE

N° 1256 FAR : Réf. Altesse 53-NF-ATG. 
Cuisinière 4 brûleurs, adaptable à tous 
les gaz. Çorps en acier blanc avec table 
de travail ouvrante et dosseret enve­
loppant équilibré. Four à circulation 
d ’air à trip le  paroi à la laine de roche. 
Porte de four équilibrée, avec frein de 
fermeture. Régulation du four par 
FAROSTAT breveté, indéréglable et in­
terchangeable.

Four Dessus
Haut. ..m m  250 
Larg. . .  —  360 
Prof. . .  —  425

Larg. . .  —  560 
Prof. . .  —  580

N» 1208. AUER : Bloc < MISTRAL »• 
Composé du réchaud, four mistral , 
caractéristiques n» 1102) e t d un 
à casserolerie coulissant. Très t>ei|e 
sentation. Recommandé.
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N» 1203. BECUWE : Kéf. 240. Cuisinière 
3 feux, adaptable à tous les gaz, corps 
acier émail blanc, table de travail pro­
filée découvrant 3 brûleurs : 1 intensif, 
1 rapide 1 auxiliaire. T iro ir de propreté 
dissimulé derrière la porte du four. 
Four supérieur calorlfugé avec ou sans 
thermostat, I four auxiliaire e t 1 tiro ir 
de casserolerie dans le socle. Plateau 
couvre-brûleur formant dosseret. Très 
recommandé pour les petites cuisines.

Four Dessus
H aut ..m m  237 
Larg. . .  —  330 
Prof. . .  —  440

Larg, . . —  461 
Prof. . .  —  586

N» 1304. STELLCAZ : Cuisinière bloc 
tous gaz en fonte émail blanc à 4 brû­
leurs. Grand four calorifugé à circula­
tion et à trip le  paroi, porte de four 
équilibrée avec poignée chromée, manet­
tes Isolantes en poilopas. Couvercle acier 
émail blanc. Sur demande, grillade à 
plafond rayonnant.

Four Dessus
Haut. ..m m  250 
Larg. . .  —  350 
Prof. . .  —  380

Larg. . .  —  520 
Prof. . .  —  540

N» 1254. CHAPPEE : « 2572 » NF-ATC. 
Adaptable à tous les gaz. Cuisinière 
4 feux en acier sur châssis fonte. 4 brû­
leurs : 1 lent, 2 Intensifs, 1 rapide. 
1 veilleuse centrale formant chauffe-plat. 
Four calorlfugé à plaronu mobile. 2 brû­
leurs de four latéraux. Thermostat de 
four. Porte équilibrée, côtés Intérieurs 
démontables. Peut-être fournie avec un 
four électrique 1.350 watts. Très belle 
cuisinière de luxe.

N» 1205. FAR : Cuisinière t  PLOREAIL » 
3 feux, adaptable à tous les gaz. Table 
de travail ouvrante, grilles e t brûleurs 
émaillés, four entièrement calorifugé à 
double paroi à la laine minérale. Dosse­
ret émail blanc enveloppant. Régulation 
du four par_ un thermostat breveté 
S.G.D.G. indéréglable et Interchangeable. 
Etuve émall'iée sous le four.

Four Dessus
Haut. ..m m  210 
Larg. . .  —  400 
Prof. . .  —  340

Larg. . .  —  620 
Prof. . .  —  410

N» 1206. BRACHET RICHARD : Bloc 
« GOELAND ». Dessus à 3 brûleurs et 
four au gaz de ville  ou butane. Grand 
placard sous le four. Disposition des brû­
leurs du four brevetée. Robinets à 
orientation fixe. Se livre équipé sur de­
mande avec thermostat de four.

N» 1260. THERMOR : « Coffre 6200 ». 
Cuisinière 4 feux, 2 brûleurs gaz, 2 pla­
ques électriques. Four électrique à dou­
ble commande. Aérateur pour l'évacua­
tion des buées. Se fa it avec différentes 
combinaisons. Nous consulter.

N» 1257. IDEAL-STANDARD: Réf. 5415- 
NF-ATG. Cuisinière gaz, tôle d ’acier
émail blanc avec dosseret enve.oppant 
blanc. 4 brûleurs, dont 2 Intensifs, 
2 lents. Vaste four calorifugé à régula­
tion automatique par thermostat. Brû­
leurs en lyre, avec grilloir à plafond 
rayonnant. Tiro ir de propreté et coffre 
à casserolerie monté sur roulements si­
lencieux. Cuisinière de grande classe 
moderne et économique.

N° 1301. CAZECHAL: Réf. Gazinlère II. 
Cuisinière 5 brûleurs NF-ATG adaptable 
à tous les gaz. Corps en fonte et acier 
é m a i l  blanc. _ Couvercle enveloppant. 
Table de travail en fonte à surface 
considérable découvrant 5 brûleurs : 
2 intensifs à double couronne, 2 brûleurs 
simples pouvant servir pour poissonnière. 
1 four à rô tir et à pâtisserie calorlfugé 
réglable par thermostat. 1 grll'ioîr-rôtîs- 
soire avec broche. 1 coffre avec panier. 
Accessoires : 1 plateau de four, 1 sup­
port-grille , 1 plaque à pâtisserie, I lèche­
frite  I poignée de plat, 1 g ril double,
1 broche avec poignée, î grillo ir par 
contact, 1 panier range-accessoire, 1 livre 
de recettes. Modèle très soigné. Parti­
culièrement recommandé.
Four : haut. 320, larg. 350, prof. 420

Four Dessus
Haut. ..m m  280 
Larg. . .  —  350 
Prof. . .  —  440

Larg. . .  —  570 
Prof. . .  —  550

PARIS CHAUFFAGE est Station-Service 
butane « PRIMAGAZ ». Echange de bouteilles. 

Service gratuit de livraison.

Four Dessus
Haut. ..m m  270 
Larg. . .  —  390 
Prof. . .  —  460

Larg. . .  —  600 
Prof. . .  —  600

N° 1252. AUER : 6504 « Rose des 
Vents ». Cuisinière 4 feux, adaptable 
à tous tes gaz, bâti en acier émaillé 
blanc, de forme moderne Monobloc. Ta­
ble de travail ouvrante en acier émaillé 
blanc formant cuvette au-dessous de cha­
que brûleur. 4 brûleurs émaillés d ’un 
nouveau modèle breveté, consommation 
de gaz très réduite pour un rendement 
optimum. Les supports de casseroles 
font partie Intégrale des brûleurs et 
assurent aux récipients une absolue sta­
bilité. Le four est du type à circu­
lation de gaz, Il permet la cuisson sans 
retournement ni arrosage, calorlfugé à 
la daine de roche minérale avec ther­
mostat, g rillo ir. Appareil de grande 
classe.

Pour Dessus
Haut. ..m m  255 
Larg. . .  —  360 
Prof. . .  —  440

Larg. . .  —  510 
P r o f . ____ 590

No 1255. CHAPPEE: « 25-74 » <r SANI- 
BLOC », gaz v ille  ou tous gaz, NF ATG 
Cuisinière 4 feux. Table de travail ou­
vrante découvrant une cuvette de pro­
preté très pratique pour le nettoyage, 
brûleurs Instantanément amovibles. Deux 
fours. 'Le premier, pour les grillades et 
gratins, fonctionne aussi en étuve, à 
température réglable, par récupération, 
sans consommation de gaz. Le deuxième 
four, rôtir, très vaste entièrement ca­
lorlfugé, à parois hermétiques. Dans cha­
que four, mouffle mobile e t amovible 
pour nettoyage complet. Appareil de 
grande classe. Même modèle pour gaz 
de v ille  seulement, n° 25-76 avec ther­
mostat de four.

Four Dessus Four à rôtir
H. "*■» 141 
L. —  464 
P. —  396

L. —  525 
P. —  575

H. "*■» 255 
L. —  464 
P. —  408
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N° 1452. IDEAL-5TANDARD. Bloc cuis'ne composé 
de la cuisinière à gaz « 54-15 » et de la cuisi­
nière feu continu 49 B. Voir caractéristiques aux 
pages cuisinières gaz et cuisinières charbon.

Dessus : Haut. 800, Long. 1 m. 32, Prof. 550

N° 1453. PIED-SELLE. Bloc composé de la cui- 
nière gaz UT 60-13 e t de la Cuisinière charbon et 
bois « C T  85-32 ». Ce bloc représentatif est le plus 
recommandé.

Dessus : Haut. 800. Larg. 1.450. Prof. 600. $

N ° 1.455. PIED-SELLE : Bloc composé 
de la cuisinère Gaz UT 73 et du Cui- 
séchauf à charbon CT 40-81. Par ses 
dimensions réduites, cet ensemble est très 
avantageux pour les cuisines restreintes. 
Ensemble recommandé.

Livraison 
gratuite 
Paris- 

Banlieue 
Expédition 

franco 
dans toute 
la France.

N» 1454. CENEVEE. Bloc composé de la cuisi­
nière charbon < Sirène » et de ia cuisinière à gaz Dessus : H.:
« Bamby ». Cet ensemble moderne est d'une pré­
sentation agréable. Voir aux pages « Cuisinières à 
gaz et cuisinières à charbon ».

N» 1451. CENEVEE. Bloc composé de la cuisinière 
800, L . : 900, P.: 600 à gaz « La Gazelle » e t du bloc charbon à feu

continu. Ensemble très complet de dimensions ré­
duites. Voir aux pages « Cuisinières au gaz e t cui­
sinières è charbon.

Long. 1.180. Haut. 800. Prof. 480 Long. 1.050. Haut. 800. Prof. 600.

PIECES de RECHANGE : 
Tous nos appareils sont 
d'excellente qualité et 
susceptibles du p l us  
long usage. Néanmoins, 
nous fournissons les piè­
ces de rechange dont 
nos c l i e n t s  peuvent 

avoir besoin.

N° 1407. PIED-SELLE : Cuisinière m ixte en acier 
émail blanc neige. Foyer spécial à feu continu. Bre­
veté S.C.D.C. 15 heures de marche sans rechar­
gement. Economie de combustible. Peut marcher au 
bois, au charbon ou au coke de gaz. Dessus muni 
de plaques chauffantes à ailettes récupératrices. 
Très vaste four, équipé du fameux grilloir à contact 
Grileco breveté S.G.D.G. Thermostat de four sur 
demande. Dessus gaz, 2 brûleurs. Plateau de pro­
preté Grilles de brûleurs amovibles. T iro ir à cas­
seroles. Chaudière sur demande. MODELE PARTICU­
LIEREMENT RECOMMANDE AVEC CARANTIE TO­
TALE. Cette cuisinière de conception nouvelle, est la 
seule dont le four peut être utilisé soit avec le foyer 
bois ou charbon, soit avec le gaz, ou avec les deux 
simultanément. Peut être équipé d ’un bouilleur.

Four Dessus
H auteur. . .  .mm 290 Largeur . .  mm 850
Largeur . , . .  — 370 Profond . . . .  — 600
Profond.. • • — 420
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CUISINIÈRES M IXTES

N® 1402. DEVILLE : Réf. « LU'MINA > 88-43. Cuisi­
nière mixte charbon-gaz avec table de trvail tout 
fonte émail bianc. Partie gaz 2 brûleurs fonctionnant 
aux divers gaz. 1 four calor.fuge émaillé.à l l ’ intérieur. 
Partie charbon feu continu entièrement fonte, l four 
charbon très vaste. Possibilités d ’utilisation remar­
quables de cette cuisinière. Sur demande, pories 
munies de thermofour, dosseret e t couvercles. Se 
fa it  avec ou sans bain-marie. Appareil de classe. 
Très recommandé.

Four Dessus
Hauteur . . .  .mm 270 Largeur . .  mmi 710
Largeur . . . .  — 330 Profond. . . .  — 600
Profond.. • • — 370 1

N ° 1408. THERMOR < tous combustibles ». Cuisi­
nière» mixte charbon et gaz, four électrique. En tôle 
d ’acier émaillé blanc neige avec garnitures m éta lli­
ques nickelées et chromées. Côté charbon spéciale­
ment étudié pour le chauffage et la cuisine. Côté 
gaz adaptable aux gaz divers. Se fa it également 
avec dessus tout électrique, ou m ixte gaz-lectricité. 
Four toujours électrique (nous consulter pour d iffé ­
rentes combinaisons). Toutes tensions.

N° 1409. BECUWE : VEGA. Cuisinière m ixte bois, 
charbon,  ̂gaz. Adaptable à tous les gaz. Partie 
charbon à feu continu, foyer mixte, four, étuve et 
bain-marie. Charbonnier. Partie gaz 3 brûleurs avec 
table de travail ouvrante, four supérieur calori- 
fugé avec ou sans thermostat. Four auxiliaire. T i­
roir à casserolerie. Plateau couvre-brûleurs formant 
dosseret. Fabrication soignée.

Four Grillade
Hauteur . . .  .mm 
Largeur . . . .  —  
Profond........ —

237
330
440

Hauteur . . .  .mm 
Largeur . . . .  —  
Profond........—

204
330
440

Etuve Dessus
Hauteur . . .  .mm 
Largeur . . . .  —  
Profond........—

204
330
395

Largeur . .  mm
Profond........—

1020
586

N° 1403. CHAPPEE : Réf. 5832. Cuisinière mixte 
bois-charbon-gaz. Bâti en fonte et tôle émail blanc. 
Partie charbon feu continu à retour de flamme. 
Dessus meulé. Barre de devant, poignées et robi­
net chromés. Partie gaz 2 brûleurs à cuvette de 
propreté émai'l blanc. Peut se livrer avec boui'lleur 
pour d istribution d’eau chaude sur demande. Cet 
appareil est équipé de 2 fours Indépendants : 1 four 
à charbon et I four à gaz de grande dimension. 
Fabrication très soignée.

Four charbon Four à gaz Dessus
H au t... 260 mm 
Larg. . .  380 —  
Prof. . .  415 —

H au t... 170 mm 
Prof. . .  360 —  
Larg. . .  360 —

Larg. . .  920 nirn 
Prof. . .  615 —

Four Dessus
Hauteur . . .  .mm 
Largeur . . . .  —  
Profond........—

235
300
365

Largeur . .  mm 
Profond........ —

940
550

FACILITES DE PAIEMENT

N° 1405. CODIN : Cuisinière-Buffet combiné charbon-gaz. Bâti 
tôle d ’acier émai.ré blanc v itr ifié  et fonte. Table de travail munie 
d ’un dosseret. Partie gaz adaptable aux divers gaz. 2 brûleurs : 
1 rapide, 1 lent. Four gaz calorifugé à la laine de verre. Porte 
abattante et équilibée. Partie charbon feu continu réglable pour 
cuisine. Un coffre sous le four à gaz. Codln marque réputée. Par­
ticulièrement recommandé pour son faible encombrement.

Four Dessus
Hauteur . . .  .mm 
Largeur . . . .  —  
Profond........ —

250
320
370

Largeur . .  mm 
Profond........—

620
550

N° 1401. ARTHUR-MARTIN : 93-71. Cuisinière 
m ixte fois, charbon et gaz. Bâti en acier émail 
blanc avec couvercles de propreté. Partie gaz 4 brû­
leurs Multigaz avec veilleuse d’allumage automati­
que. 2 brûleurs rapides, 2 lents. Four gaz calori­
fugé avec grillade et thermostat. Tiro ir à cassero­
lerie. Partie charbon : foyer bois et charbon. Cais­
son de combustible étanche. Marche en feu continu 
réglable. Grille mobile. Four étanche émaillé, étuve 
chauffante Compartiment à bois. Très belle fabri­
cation. Appareil de grande classe.

Four charbon Four à gaz Dessus
Haut.. .  240 mm 
_arg. . .  300 —  
Prof. . .  400 —

H au t... 300 mm 
Larg. . .  370 —  
Prof. . .  450 —

Larg. . .  1100 mm 
Prot. . .  600 —

N° 1406. CODIN : Réf. 5500 T. Cuisinière m ixte 
charbon-gaz en fonte émaillée blanc. Partie gaz 
4 brûleurs : 2 rapides, 2 lents; grilles carrées mo­
biles dessus relevable à 45° avec dispositif de blo­
cage. Plaque de propreté e t remasse-gouttes amo­
vible. Four gaz adaptable aux divers gaz. Brûleurs 
TRIO breveté S.G.D.C., intérieur émaiMé, réglage 
thermostatique. Partie charbon feu continu. Foyer 
charbon et bois ; réglage sous la porte du foyer. 
Charbonnier. Couvercle émaillé sur demande.

Four Dessus
H au teu r___ mm
Largeur ___  —
Profond.. . . .  —

245
340
400

Largeur . .  mm 
Profond........ —

845
600

Notre atelier de fumisterie 
remet à neuf tout appareil 
de chauffage et de cuisine. 

Devis sur demande.
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CUISINIÈRES BOIS ET CHARBON

N° 1518. CHAPPEE : 7806 et 7816. Cui­
sinière façade et. côtés fonte émai'llée. 
Foyer mixte ou à houille. Chaudière 
affleurante Barre devant. Portes ou­
vrantes. Teintes : émail blanc, bleu ou 
castor.

N° 7806 dessus N° 7816 dessus
Haut. ..m m  770 
■Larg. . .  —  750 
Prof. . .  —  500

Larg. . .  mm 850 
Prof. . .  —  500 
Haut, totale 750

N° 1503. CHAPPEE : 4.008. Cuisinière 
émaillée blanc ou chamois avec chau­
dière émaillée et robinet chromé. Des­
sus meulé. Buse ovale au milieu, dessus 
ou derrière. Foyer m ixte  ou, sur de­
mande, foyer à houille. Portes ouvrantes. 
Série normale : avec barre e t po.ignées 
émaillées. Sérte -luxe : avec barre et 
poignées chromées.

Four Dessus
Haut. ..m m  260 
Larg. . . —  310 
Prof. . .  —  370

Larg. ..m m  75L 
Prof. . .  —  500 
Haut totale 740

N° 1520. SAINT-NICOLAS: « M id in e tte »  
_ 123 et M 123 (avec charbonnier). 
Ûeux appareils en un, à feu continu et 
visible. Se fa it avec socle ou avec char­
bonnier. M ixte bois et charbon, dessus 
poli fin. Contre-porte e t étagère de 
four acier émail granité. Commode, éco­
nomique. Passe en cinq minutes du feu 
lent au feu v if. Evite les manutentions 
continuelles de combustibles. Toujours 
prête, toujours allumée. Breveté S.G.D.G.

N° 1505. CHAPPEE : iRéf. 5.910. Cui­
sinière feu continu « Hermétic », tout 
fonte, coup de feu et tampon meulés. 
Barre de devant, poignées chromées. 
Buse dessus ou derrière, foyer fonte 
avec réglage du feu continu. Four très 
vaste avec porte-plat tournant. Une 
étuve, un cendrier. Bain-marie de 7 I. 5. 
Cuisinière de fabrication impeccable.
Cette cuisinière existe avec un dessus 
de 850 ou de 870. (Voir ta rif.) Même 
modèle en tôle d ’acier e t fonte : 
N° 7.910.

Four Dessus
Haut. ..m m  260 
-Larg. . .  —  365 
Prof. . .  —  400

L a rg . . . mm 800 
Prof. . .  —  530 
Haut, totare 800

No 1515. PIED-SELLE : Cuisinière feu 
continu permettant un chauffage ra­
pide et intensif du dessus grâce aux 
Dlaques chauffantes à ailettes récupé­
ratrices. Foyer à feu continu en fonte 
et briques réfractaires. Porte de foyer 
et de cendrier étanches. Four très vas­
te pour la cuisson et une étuve en 
dessous. Particularité : grande souplesse 
de marche réalisée par l’étanchéité du 
foyer et le réglage efficace de l’ad­
mission d’air par coulisseau à index. 
Régularité de cuisson.

Modèle 75-52
Tout fonte. Dessus de 71 cm X 55  cm. 

Modèle 85-52
Tout fonte. Dessus de 81 cm x5 5  cm. 

Modèle 60-54
Acier e t fonte. Dessus de 61 cm X  45 cm 

Modèle 60-53
Tout fonte. Dessus de 61 cm X 45  cm.

N° 1504. CHAPPEE: Péf. 5085. Cuisi­
nière bois e t charbon à feu continu, 
acier et fonte émail blanc, avec ou sans 
chaudière de 6 I., avec pot à houille 
sur demande. Dessus meulé. Barre, poi­
gnées et robinet chromés. Four à porte 
abattante, compartiment inférieur ser­
vant d ’étuve. Cendrier. Cette cuisinière 
existe avec bouilleur pour distribution 
d ’eau chaude. Appareil soigné et re­
commandé.

N° 1517. CHAPPEE : ORIL'LON N° 7803. 
Corps acier, façade et côtés fonte émail­
lée blanc ou chamois. Dessus meulé à 
2 trous. Buse ronde au milieu, dessus ou 
derrière. Foyer mixte ou, sur demande, 
foyer à houi'lle. Chaudière affleurante 
avec robinet chromé. Barre, devant fonte 
émaillée. Portes ouvrantes.

N° 1513. PIED-SELLE: « NOVARITA ». 
Breveté S.G.D.G. Cuisinière feu continu 
pour cuisine et chauffage bois et char­
bon. Bâti en fonte émaiil blanc. Dessus 
utilisable sur toute la surface grâce aux 
plaques chauffantes spéciales à ailettes 
récupératrices. Foyer spécial à feu con­
tinu TRES ECONOMIQUE. 115 gr. à 
l ’heure au ralenti, au charbon ; 2 Kg 500 
au bois, d ’où amortissement très rapide 
du prix d ’achat. Grand four calorifugé 
assurant une répartition égale de 'la 
température, 300°. Appareil de grande 
classe. Fabrication très soignée.

N° 1502. ARTHUR-MARTIN : Réf. 6501 
et 6502. Cuisinière à feu continu. Bâti 
monobloc tout acier blanc, garnitures 
chromées intérieur en acier inoxyda­
ble. Foyer mixte charbon et bois. Four 
étanche à retour de flammes. ETUVE 
CHAUFFANTE. Compartiment à bois. 
Appareil de chauffage et de cuisson 
exceptionnellement économique : 2 kg 500 
de charbon pour 12 heures de feu 
continu, avec b3in-marie cont. 8 litres. 
APPAREIL RECOMMANDE. C ’EST UN 
ARTHUR-MARTIN.

Largeur totale du dessus pour 6501 et 
6502 : 750 mm.

Four Dessus
Haut. . .mm 260 Larg. . . mm 870
Larg. . .  — 380 Prof. . .  —• 615
Prof. . .  — 415 Haut. totale F 00

Four Dessus
Haut. . .mm 200 
Larg. . .  —  275 
Prof. . . —  310

Larg. . .mm 650 
Prof: . .  —  390 
Haut, to ta le  700

Four Dessus
Haut. ..m m  300 
Larg. . .  —  340 
Prof. . .  —  420

i_arg. . .mm 800 
Prof. . .  —  550 
Haut, totale 80o

L 123

Four Dessus
Haut. . .mm 270 i_arg. .mm 600
Larg. . .  — 290 Prof. . . — 360
Prof. . .  — 310 Haut, totale 560

Chauffe 100 m3

M 123

Four Dessus
Haut. . .mm 270 
Larg. . .  —  290 1 
Prof. . . —  310 j

Larg. ..m m  600 
Prof. . .  —  360 
Haut, totale 650

Chauffe 100 m3

Profondeur du dessus pour 6501 : 550 mm 
Profondeur du dessus pour 6502 : 600 mm 
Hauteur : 800 mm.

Vous trouverez à notre 
rayon fumisterie un 
choix complet de tuyaux 
noirs et émaillés, dessus 
émail pour cuisinières 
de toutes marques, meu­
bles support-réchauds 
en tôle peinte ou émail­

lée, etc.
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N° 1506. CHAPPEE : Réf. 7905. Cuisi­
nière feu continu série Hermétic, de 
même conception que la 5910 avec 
chaudière. Façade et côté en fonte 
émaillée. Coup de feu et tampon ner- 
vurés. Barre de devant, poignées et 
robinet de chaudière chromés. Buse des­
sus ou derrière, au centre.

Four Dessus
Haut. ..m m 220 Larg. . .mm 620
Larg. . .  — 285 Prof. .. — 440
Prof. . .  — 3 15 Haut. T. — 750

N° 1501. ARTHUR-MARTIN : 6401 et 
6402. Cuisinière feu continu, bâti tout 
acier, émail blanc, dessus fonte, porte 
de foyer hermétique; grille  mobile avec
tire tte  de décendrage cendrier. Ventouse 
de réglage d ’air, buse dessus ou der­
rière. Tirage direct pour l ’allumage. Foyer 
fonte, bois ou charbon. Four étanche à 
retour de flammes intégral. Etuve chauf­
fante : compartiment à bois A feu 
continu, 2 kg 500 charbon pour 12 h.

Four Dessus
Haut. . .mm 240 

-Larg. . .  —  300 
Prof. . .  —  400

Larg. . .  —  650 
Prof. . .  —  550

Réf. 6402. Dessus prof. : 600.

N° 1508. DEVILLE : « Lumina 85-23 ». 
Cuisinière feu continu entièrement fonte 
émaillée blanc. Chaudière. Porte abat­
tante du four. Four calorifugé très vaste 
avec porte-plat émaillé tournant. Foyer 
fonte avec ventouse de réglage du feu 
continu. Cendrier. Manette de réglage 
du feu v if. Cette cuisinière o ffre  la 
possibilité d'adapter deux prolonges la­
térales, un couvercle e t un dosseret.

Dessus : L .  tôt. 710 - *>. 510

N° 1507. BECUWE : « Hermé ». Cui­
sinière feu continu, bâti fonte et acier, 
émaiil blanc, dessus granité ou fonte 
poli. Plaque de coup de feu polie. Foyer 
de dimensions variables, bois e f  char­
bon. Très économique, 7 kg pour 24 
heures. Grand four culinaire, une étuve, 
un charbonnier. Appareil livré avec ou 
sans bain-marie de 11 litres. Rendement 
exceptionnel grâce à ses plaques ner- 
vurées.

Four Dessus
Haut. . .mm 270 
Larg. . .  —  330 
Prof. . .  —  395

Larg. . .  —  578 
Prof. . .  —  586

N° 1514. PIED-SELLE CUISECHAUF C T
40-81 : Cuisinière à feu- continu. Pré­
sentation : acier, émail blanc socle noir 
avec une plaque de cuisson à ailettes 
récupératrices, qui remplit l’o ffice  d’un 
appareil de chauffage. Foyer spécial à 
feu continu, breveté S.G.D.G. Couvercle 
enveloppant émaiWé sur demande. Peut 
être équipé d ’un bouilleur.

Larg. : 400. Prof : 600

m m s s

N° 1516. PIED-SELLE « L’ARITA 5 4 » :  
CT 85-32. Cuisinière 3L0C EN ACIER 
à FEU CONTINU, à foyer mixte char­
bon et bois, brevetée SGDG, corps émail 
blanc neige. Socle émail noir. Rende- 

. ment exceptionnel de 78 %. Rapidité 
e t régularité de cuisson. Entretien fa­
cile et propreté. Dessus émaillé, avec 
plaques de cuisson à ailettes récupéra­
trices. 10 litres d’eau portés à ébulli­
tion en 35 minutes seulement. Foyer 
spécial à feu continu. 15 heures de 
marche au ralenti sans rechargement.

N« 1511. IDEAL-STANDARD: Réf. 49B. 
Cuisinière charbon feu continu. Bâti en 
forte tôle d ’acier inoxydable émaillée 
blanc neige socle émail noir. Foyer fonte 
pour chauffage et cuisson. Porte ou­
vrante découvrant la porte de foyer. 
Réglage du four commandé par l ’exté­
rieur. Four très vaste calorifugé. Com­
partiment inférieur. La conception tech­
nique de cette  cuisinière assure une 
souplesse de marche inégalée .dans des 
conditions totales de sécurité et d ’éco­
nomie.

N® 1519. CHAPPEE: 4653. Cuisinière 
de campagne avec porte à rô tir, émail­
lée blanc ou chamois. Dessus meulé à 
4 trous. Grand foyer mixte. Buse ovale 
dessus ou derrière. Chaudière avec ro­
binet chromé. Série normale : barre, poi­
gnées et boutons émaillés. Série luxe : 
barre, poignées et boutons chromés.

Four Dessus

Haut. . .mm 260 
Larg. . .  —  400 
Prof. . .  —  590

Larg. ..m m  745 
Prof. . .  —  950 
Haut. T. —  725

Consommation en charbon: 115 gr. par 
heure. Consommation en bois : 2 kg 500 
par heure. Four calorifugé : a tte in t 
300° une heure après l ’allumage. Cet 
appareil, dont la réputation n’est plus 
à faire, est particulièrement recom­
mandé. Bouilleur sur demande.

N° 1509. GENEVE : « Sirène ». Cuisi­
nière à feu continu breveté S.G.D.G. 
Corps bâti en fonte et acier émail blanc. 
Barre chromée e t poignées isolantes. 
Conception entièrement nouvelle de la 
cuisinière. Foyer mixte bois e t char­
bon avec grille  spéciale de décendrage 
par commande extérieure. Four à chauf­
fage uniforme. Bouillotte mobile avec 
flexible de puisage. Placard à combus­
tib le  e t étuve de grandes dimensions. 
(Forme bloc avec la cuisinière à gaz 
Bamby, de même marque.) Se fa it  en 
750x480 et en 800x550.

Four Dessus
Haut. . .  mm 260 
Larg. . . —  315 
Prof. . .  —  455

Larg. . .  —  750 
Prof. . .  —  550

N“ 1510. GENEVEE : Réf. Bloc. Cuisi­
nière charbon feu continu, avec dessus 
émaillé et tampon de récupération. Bâti 
en tôle d ’acier, émail blanc, socle fonte. 
Porte ouvrante découvrant la porte de 
foyer et un placard pour charbonnier. 
Foyer fonte mixte bois e t charbon, griMe 
rotative S’accouple avec la cuisinière 
Genevée «La  Gazelle».

Dessus : H. 800, L. 300, P. 600.

N«> 1512. IDEAL-STANDARD: «105 6 ». 
Cuisinière à feu continu. Bâti en fonte, 
émail blanc, avec barre devant ou con­
tournante, et garnitures chromées. Socle 
émail gris, foyer fonte, réglable. Vaste 
four étanche et compartiment inférieur. 
Cette cuisinière se fa it sur pieds.

Four Dessus
Haut. . .mm 265 
Larg. . . —  315 
Prof. . .  —  455

Larg. . .  —  750 
Prof. . .  —  550

Même mod., des. de 850 mm. Réf. 106. B

Four Dessus
Haut. . .mm 300 
Larg. . .  —  340 
Prof. . .  —  420

Larg. . .  —  850 
Prof. . .  —  600

Four Dessus
Haut. ..m m  230 
Larg. . .  —  330 
Prof. . .  —  390

Larg. . .  —  700 
Prof. . .  —  480
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N® 1610. DEVILLE : AEROLUX. Réf. 7534. Calori­
fère à feu continu, présentation émail brun, inté­
rieur briques réfractaires, g rille  de décendrage 
tournante, feu visible, plateau de parquet.

Haut. 740, Prof. 380. Chauffe 90 m3

No 1611. DEVILLE : « Bambo 7363 ». Cheminée à feu 
continu, en fonte, de présentation élégante, en émail 
brun, garniture et poignée chromée, foyer réfrac­
ta ir e permettant une forte température.

Haut. 620, Larg. 410. Chauffe 100 m3.

N® 1606. CHAPPEE : 8093 à 8096. Estampillé
NF-UFACD. Calorifère à feu continu visible, permet­
tant l’uti'Iisation de tous les combustibles. Combustion 
à travers 'la masse. Haut rendement, fac ilité  de 
décendrage et nottoyage. Plateau de parquet sur 
demande.

N° 1609. CHAPPEE : Réf. 8.110. Estampillé NF- 
UFACD. Calorifère à feu continu visible avec bavette 
et cendrier en fonte émaillée, chamois ou bambou. 
Valve de réglage d ’a ir et accessoires chromés. Inté­
rieur soigneusement briqueté. Fermeture de porte her­
métique à serrage par mentonnet e t vis micromé­
trique.

Haut 560, Larg. 350, Prof. 300. Chauffe 120 m3

No 1614. PIED-SELLE : AF 80-34 pour 100 m3.
A f  12-34 pour 180 m3. Ca'lorifère à feu continu 
en fonte émaillée, pour tous combustibles, y compris 
le coke de gaz. Fermeture hermétique des portes 
par loqueteau à plan incliné, se manœuvrant fac i­
lement sans clé. Appareil livré en émail brun. 
Appareil de classe particulièrement recommandé.

N° 1605. CHAPPEE : CHAPPEE : 8007. Poêle à 
bois, feu continu, enveloppe, coffre de combus­
tion en acier d ispositif BREVETE de circulation 
d ’air. Réglage précis par valve spéc.alement usi­
née, de belle présentation. Plateau de parquet 
sur demande.

H.: 565. L.: 475. P .: 365 Chauffe 140 m3

N° 1622. GODIN n° 159 B. -  Appareil à feu con­
tinu, le chargement s’effectue par un tampon dis­
simulé sous le couvercle, le décendrage s’opère 
par la manœuvre d’une grille  pivotante. Utilise le 
coke, l ’anthracite, les boulets e t charbons maigres.

H.: 560. L .: 345. P.: 300. Pds: 45 kg.
Chauffe : 60 m3.

N° 1607. CHAPPEE : Réf. 8032. Cheminée à feu 
visible en fonte émaillée permettant l ’utilisation de 
tous 'les combustibles. Ce calorifère est un appa­
reil à combustion à travers la masse e t à départ 
direct qui a éié spécialement étudié en vue d ’ob­
tenir le maximum d ’économie de combustible pour 
un haut rendement, une grande fac ilité  de décen­
drage et de nettoyage. Plateau de parquet sur 
demande.
Haut. 565, la rg . 475, Prof. 365. Chauffe 160 m3.

N® 1608. CHAPPEE : 8088 et 8089 NF-UFACO. 
Cheminée avec plateau de parquet en fonte émaillée 
chamois gris-bleu bambou, poignées chromées. Ap­
pareil à combustion à travers la masse et départ 
direct. Facinité de décendrage e t de nettoyage. 
Appareil très étudié.

N ° 8093 No 8095
Hauteur . . . .  mm 
Largeur . . . .  —

Chauffe 80

550
275

m3

H a u te u r___ mm
_argeur . . . .  —  
Profond. . . .  —  

Chauffe 140

750
340
330

m3
N" 8094 N» 8096

Hauteur . . . .  mm 
Largeur . . . .  —  
Profond. . . .  —  

Chauffe 100

66C
305
295

m3

Hauteur . . . .  mm 
Largeur . . . .  —  
Profond. . . .  —  

Chauffe 180

800
360
365

m3

CALORIFÈRES CHARBON

N ° 8088 N ° 8089
Hauteur . . . .  mm 
Largeur . . . .  —  
Profond. . . .  —  
Plateau larg. —  

Chauffe 100

595
380
310
480

m3

H a u te u r___ mm
Largeur ___  —
Profond. . . .  —  
Plateau larg. —  

Chauffe 140

645
425
335
480

m3

N» AF 80- 34 z o > 12-34
H a u te u r___ mml 610 Hauteur . . . . mm 750
Largeur ___ — 330 Largeur ___ — 410
Profond. . . . _  | 265 Profond. . . . — 310

Chauffe 100 m3 Chauffe 180 m3
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SERVICE SPECIAL REPARATIONS :
Confiez-nous votre appareil à réparer pendant l'été 

L'hiver, il sera trop tard...

1613. IDEAL-STANDARD : 360 et 361. Calorifère 
à feu continu, estampillé NF-DRACD. corps en fonte 
émaillée brun ou chamois foyer acier doublé d ’un 
enrobage de briques réfractaires. L ’habillage sobre 
et élégant de ces appareils contribue à l’harmonie 
des intérieurs modernes. Appareil d ’un rendement 
inégalé et d'un fonctionnement avantageux.

I déa l N ° 360 Idéal N» 361
Hauteur ___ —
Largeur ___  —
Profond. . . .  —

73C
325
315

Hauteur ___ — i 815
Largeur ------—  355

Chauffe 160 m3

N» 1601. ARTHUR MARTIN : 48-43 N. Poêle en 
fonte à feu continu, estampillé NF-UFACD, Inté­
rieur en briques réfractaires, grille  de décentrage 
tournante. Email céramique rouge-brun, chargement 
par le dessus. Combustion à travers la masse avec 
départ dévié des fumées. Volet de prise d ’a ir et 
clé de buse, t iro ir  cendrier.

Haut. 660 Larg. 400, Prof. 390. Chauffe 90 m3.

N» 1618. BRIFFAULT. LUXIA : Cheminée à feu 
continu. Fonte émaislée, céramique. Intérieur ré­
fractaire. Grille pivotante avec tire tte  de manœuvre. 
Régulateur gradué. Boite de fumée et buse de départ 
Grande souplesse de marche.

N° 1615. IDEAL : 140. Poêle à bois à feu conti­
nu, émaillé, gris-bleu ou chamois ; d’une concep­
tion parfaite et d ’un fonctionnement impeccable. 
Ce poêle à bois permet d'obtenir véritablement 
une marche en feu continu avec une consomma­
tion minimum.

H :  530. L .: 530 P.: 385. Chauffe 135 m3

N» 1602. ARTHUR MARTIN : 48-57 e t 48-59 : 
CHEMINEE à feu continu. Estampillée NF-UFACD. 
Email céramique rouge-brun, garnitures polies, inté­
rieur en briques réfractaires, combustion à travers 
la masse. Départ renversé. Dispositif de réglage d’air 
combiné avec le départ des fumées. T iro ir cendrier.

N° 48-57 N» 48-59
Hauteur . . . . mmi 670 Hauteur . . . .  mm] 805
Largeur . . . • — 510 Largeur . . . .  — 510
Profond. . . . —  1 470 Profond. . . .  —  | 470

Chauffe 140 m3 Chauffe 170 m3

H» 1619. BRIFFAULT : ATRIA NF UFACD. Ca- 
lorifège en fonte émaillée gris bleu, sactor eu 
brun. Grille de décendrage pivotante. Fonctionne 
à feu continu pendant 120 heures. Consomma­
tion 110 grammes par heure.

Haut. 760, U n . 470, Prof. 440, Ch 140 «J.

N» 1612. IDEAL-STANDARD : Réf. 350 e t 351, 
estampillé NF-UFACD. Calorifère feu continu, char­
bon, façade côtés, couvercle fonte émaillée gris bleu ou 

chamois. Corps de foyer en forte tôle d'acier étan­
che enrobé de briques réfractaires. Rendement très 
élevé, fonctionnement économique.

N- 350 N ° 351
Hauteur . . . . mm 620 Hauteur . . . mm 680
largeur . . . . — 315 Largeur . . . - 345
Profond. . . . — 245 Profond. . . . — 255

Chauffe 80 m3 Chauffe 100 m3

N» 1603. ARTHUR MARTIN : 47-50. Calorifère feu 
continu, estampiliié NF-UFACD. Tout fonte. Email 

■ céramique rouge-brun, 18 heures sans rechargement, 
combustion en couche mince, avec v is ib ilité  du feu. 
Départ renversé avec double circulation des fumées, 
Intérieur FONTE, tire tte  de décendrage e t grlfle 
tournante. T iro ir oendrier. C’est un appareil de grande 
classe.

Haut. 695, Larg. 550, Prof. 500. Chauffe 180 m3.

N ° 1604. BRIFFAULT. Maxl. Cheminée à feu con­
tinu, en fonte émafiiée, céramique gris ou castor. 
Intérieur réfractaire. Grille de décendrage pivotante 
avec tire tte  de manœuvre. Cendrier. Socle bavette 
émail noir.

Haut. 640, U rg. 330, Prof. 260, Chauffe 100 e*J.

n

Haut. 670, u rg . 400, prof. 400, Chauffe 100 m3



CHAUFFAGE AU GAZ

N° 1658. PAIN P-l. P -II. P- I I I  : Radiateurs à gaz
à sécurité totale, à coupe-tirage antirefouleur, cons­
tru it  en aciers spéciaux émaillés garantis contre 
toute destruction par oxydation. Présentation émail

N» 1653. AUER 1503: Radiateur à convections et 
radiations Façade émail brun. Destiné aux locaux 
de séjour. Peut être livré avec dispositif de sécu­
rité  630 et sur demande, thermostat d ’ambiance.

Haut. 645, iLarg. 715, Prof. 340. Chauffe 120 m3.

No 1652. PAIN P 11 LUXE : Mêmes caractéristiques 
que le modèle P II. Ci-contre, présentation de luxe 
finissage impeccable. Appareil très recommandé. 
C’est un Pain, donc une garantie. Se livre avec
thermostat sur demande.

N» 1657. ANEMOSTAT C 200 C 400. Les isotner- 
mes Anemostat assurent la propreté et la commo­
dité du chauffage au gaz, le thermostat du bloc 
de régulation permet de fixer à l ’avance la tem­
pérature désirée dans le local à chauffer. M ain­
tien t automatiquement la température, supprime 
toute consommation de gaz quand la température 
désirée est atteinte. Sécurité absolue. Présentation : 
émail marron ou ivoire.

N» 1656. CAZ ET CHALEUR. Kistella à rayonnement
et convection, robustesse éprouvée, sécurité de fonc­
tionnement parfait. Aspect général en état de mar­
che, feu visible. Présentation : émail castor.

NOUS POUVONS VOUS FOURNIR TOUS LES 
MODELES NE FIGURANT PAS AU CATALOGUE 

—  NOUS CONSULTER —

N» 1651. PIED-SELLE : Radiateur RAHOME entiè­
rement fonte, fonctionnant au gaz de ville  ou au 
gaz BUTANE Cet appareil, d'une présentation im­
peccable émail brun, est pour vous une garantie, 
Estampillé NF-ATC. Encombrement très réduit.

Haut. 560, Larg. 500, Prof. 120. Chauffe 70 m3.

N» 1654. AUER : H F 'I. Sa forme : un écran de 
cheminée. Construction. En fonte et tôle d ’acier 
émai'l brun. Appareil muni d ’un bloc sécurité et 
avec thermostat sur demande. Présentation impec­
cable.
Haut 635. Larg. 700. Prof. 260. Chauffe 70 m3.

N» 1655. CHAPPEE : Radiateur RADIAVECTEUR. 
Gaz de ville. Breveté S.G.D.G. Grande radiation. 
Grande puissance, sécurité totale. Tout en fonte 
émaillée, flammes visibles. Coupe-tirage placé a 
l’arrière de l’dpparei'1. iLivré avec bloc  ̂de sécurité 
630 ou avec bloc 640. En plus un régulateur de 
pression Thermostat d’ambiance sur demande.

N« 2690 I E N» 2700, 5 éléments
Hauteur . . .  .mm I 545 
La rg e u r___ —  I 360

H au teu r------mm
Largeur ------ —
Profond........—

545
500
360

Chauffe 50 à 60 m3 Chauffe 80 à ICO m3

N° 2710, 7 éléments 
Chauffe 115 à 140 m3

Hauteur . . .  .mm 
Largeur . . . .  —  
Profond........—

545
640
360

n 1000 V
(Veilleuse de sécurité) Réf. 75031

H auteur___ mm
Largeur . . . .  —

700
350

Hauteur . . .  .mm 
Largeur . . . .  —  
Profond........ —

570
430
200

Chauffe 100 m3 Chauffe 60 m3

P 1 p n P III
H a u t... 590 mm 
Larg. . .  500 —  
Prof. . .  330 —  
Chauffe 60 m3

H au t... 590 mm 
Larg. . .  500 —  
Prof. . .  380 —

Haut. . .  590 mm 
Larg. . .  500 —  
Prof. . .  6C0 —

Chauffe 80 m3 Chauffe 100 m3

FACILITES DE PAIEMENT FACILITES DE PAIEMENTC 200 C 400
Hauteur . .  .mm 780 Hauteur . .  .mm 980
Largeur . .  — 540 Largeur . . .  — 640
Profond.. 300 Profond. 300
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ASPIRATEURS CIREUSES MACHINES A LAVER

No 1806. TOR- 
NADO : Aspira­
teur trè«; mania­
ble, de licence 
suisse, très so­
lide, se pend et 
se range comme 
un balai. Permet 
d ’adapter d iffé ­
rents accessoires 
Toujours prêt à 
l ’emploi. M u lti­
ples possibiités 
oe transforma­
tion. Livré sur 
demande en 110 
120. 130 ou 220 
volts.

N« 1802. HOO- 
VER : Cet aspi­
rateur -  batteur 
est très efficace 
contre la pous­
sière en particu­
lier pour les ta ­
pis. car H bat et 
brosse en même 
temps qu’ il as- 
p i  r e . Moteur 
universel 110 ou 
200 volts, puis­
sance 450 watts.

No 1808. MORS: 
Aspirateur très 
maniable, d ’en­
combrement ré­
du it e t do très 
b o n n e  marque 
Moteur universel 
blindé à suspen- 
s i o n élastique, 
tuyère à buse 
articulée. Puis­
sance 160 W

No 1810. CA­
DILLAC. Atomic. 
Aspirateur aux 
m ultiples e m -  
plois Aspire, c i­
re. décape, lus­
tre. etc Moteur 
universel SILEN­
CIEUX et SUR­
PUISSANT pos­
sédant 2 vites­
ses. Courant en 
12 0 o u  2 2 0  
volts. Consom- 
m a t  i o n 260 
watts.

N® 1807. MORS: 
Cireuse de gran­
de classe, cirant, 
lustrant et déca­
pant Très ma­
niable avec dis­
tribution  de cire. 
Fournie avec ac­
cessoires. M o ­
teur universel, 
silencieux. Puis­
sance 225 watts 
12 5 ou 2 2 0 
volts -  courant 
continu ou a lte r­
natif.

N® 1804. CONORD : Aspira­
teur de grande marque, mo­
dèle universel puissant et 
robuste, livré avpc accessoi- 
rës. Nous demander docu­
mentation. Divers modèles 
S4. Puissance : l re vitesse, 
350 watts : 2* vitesse. 275 
watts : 125 ou 200 volts. 
Tous courants.

N ° 1801. MORS : Aspirateur d'une gran­
de robustesse et d’une grande puissance, 
déplacement aisé grâce aux roulettes 
spéciales ne rayant pas les parquets, l i­
vré avec accessoires, plusieurs modèles 
(nous consulter). Débit 1.700 litres-min. 
Puisance : 245 watts. Voltage 125 ou 
220 volts.

Livraison gratuite Paris-Banlieue 
par nos camions.

Expédition franco dans toute la France.

N ° 1705. CONORD L2C : Fait 
bouillir, lave, rince, essore. D’une 
fabrication très robuste, elle 
trouve sa place dans tous les in­
térieurs sans installation préala­
ble e t coûteuse. Elle possède 
une pompe de vidange pour éva­
cuer l ’eau sur l ’évier ou dans la 
baignoire. Consomme moins de 
courant qu’un fer électrique. 
Peut être équioée au gaz do v il­
le. au butane ou à l ’é lectricité. 
Rendement 3 kg. Essorage en 4 
minutes. Même modèle pour 6 kg 
de linge $ tc

N ° 1709. CONORD VESTALE :
Fait bouillir, lave, rince, essore 
dans le même panier 3 kg 5C0 de 
linge dans le panier ou 6 kg. 
dans la cuve avec agitateur Mu­
nie d ’une pompe de vidange. 
Présentation moderne. Couvercle 

-<à ouverture automatic. Chauffage 
gaz de ville, gaz butane, ou 
électrique. H .: 800, L. : 600, 
P.: 600. APPAREIL TRES RE­
COMMANDE. Même modèle pour 
3 kg avec essorage à rouleaux.

No 1707. MORS. Réf. M2 : 
Bloc laveur à essorage centrifuge, 
lave, rince, essore dans le mê­
me panier SANS AUCUNE M A -, 
NIPULATION du linge. Les o p é -^  
rations sont très rapides. Rende­
ment moyen de 6 kg heure, con­
sommation infime. Présentation 
luxueuse, pompe à eau et dispo­
s it if  do chauffage gaz ville, bu­
tane ou électriaue. L : 500, P.: 
600. H.: 900 Capacité 35 l i ­
tres Moteur 200 w., 125 ou 220 
volts. Appareil de grande classe.

N® 1702. HOOVER : Machine à 
laver électrique. Lave 1 kg 5 de 
linge sec en 4 minutes, sans 
battage mécanique, l ’eau chaude 
savonneuse agitée par le pulsa- 

-<teur pénètre profondément dans 
les pores des tissus e t les dé­
barrasse de leurs impuretés. Es­
soreuse à rouleaux fixée sur la 
machine. Facile à loger.

H.: 800. L .: 430, P.: 400

No 1706. THERMOR CendriMon: 
Machine à laver en acier laqué 
blanc, au four. Couvercle a m o -v  
vible. Cuve quadrangulaire, e n ^  
métal inoxydable. Agitateur 4 
pales, p rofil spécial, pompe cen­
trifuge, chauffage gaz ville, bu­
tane ou électrique, essoreuse à 
rouleaux INTEGREE dans la cuve

No 1703. HOOVER 319 : Ma­
chine à laver à pulsateur latéral, 
grande cuve permettant le lava­
ge de 3 kg de linge sec en 4 

^m inu tes . Montée sur roulettes 
avec pompe automatique pour la 
vidange. Avec couvercle de cuve. 
Essorage à rouleaux. Rendement 
3 kg. L.: 445. P : 422, H .: 775. 
Capacité de la cuve : 40 litres. 
H .: 800, L .: 440. P.: 500. Bâti 
monté sur roulettes orientables.

N ° 1701. SAUTER :
Elida 311. Fait bouil­
lir, lave, rince. Chauf­
fage électrique, gaz ou 
butane. Munie d’un 
dispositif G i r o s e  i I,
5 kg de ilinge en 30 minutes. Essoreuse 611, auto-centreuse 
conti tuée d ’un « panier perforé ». Une pompe permet de ré­
cupérer ’eau de la lessive ou de la vidange La machine Elida 
311 peut être livrée seule avec une essoreuse à rouleaux. Dim. : 
50x50x85. ELIDA 311. Capacité : 35 litres. ESSOREUSE 611. 
Dim.: 40x40x85.

N® 1708. MORS : Bloc laveur 
Type G3 à essoreuse centrifuge v  
e t cuve de récupération. Lave, '  
rince, essore, 8 kg de linge sans 
aucune manipulation de linge et 
de l ’eau grâce au panier laveur 
essoreur par seule manoeuvre d’un 
bouton. H.: 900, L.: 750. P : 600 
Récupération de l’eau savon­
neuse dans la cuve 
latérale. Possibilité de 
régler la température 
de l ’eau et le temps de 
•lavage. H. 900 L :
750, P.: 600, Capacité:
50 I. Poids : 85 kg.
Rendement 8 kg heure.
Moteur laveur 250 
watts. Moteur pompe 
160 watts.
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CHAUFFE-EAU ■

N® 1753. CHAF- 
F O T E AUX et 
MAURY C M.IF 
NF -  ATC. Pré­
sentation nou­
velle. Peut grâ­
ce à sa robinet­
terie mélangeu- 
se alimenter d i­
rectement e n 
eau chaude, mi­
tigée ou froide, 
un évier, un la­
vabo, une dou­
che à m a i n .

Consommation 
de gaz 38 l i ­
tres-min. Débit 
d ’eau à 65° 2,5 
lit.m inute

N« 1751. LE­
BLANC. E L M. 
NF-ATC. Ligne 
nouvelle sobre 
et élégante, en­
tretien fa c i le . 
Solidité due à 
sa calandre mo­
nobloc é m a i l  
D i a n e  v itr ifié . 
Dist r i b u t  i o n 
d’eau c h a u d e  
dans toute la 
maison p u i s - 
due tous les pos­
tes peuvent être 
alimentés. Tem­
pérature portée 
à 80o. Débit : 
2 I. 500 à 65°. 
Consommation de 
gaz 36 litres-m.

N ° 1754. PAIN 
Forme bloc mo­
derne avec sécu­
rité. Installation 
rapide. Entretien 
facile. Robinet­
terie en laiton 
matricé étanche. 
Débit 2 I. 500 à 
65o. Consomma­
tion gaz 37 l i t . -  
min. Ce chauffe- 
eau existe à 
accumulation à 
gaz.

No 1752. VESU- 
CAZ NF-ATC :
Appareil de pré­
sentation moder- 
n e ,  dispositifs 
techniques nou­
veaux, présenta­
tion en forte tô­
le d ’acier émail 
banc. Peut être 
livré avec ou 
sans robinetterie 
mélangeuse, peut 
alimenter u n 
évier, un lava­
bo, une douche 
è main Consom­
mation de gaz 
40 litres. Débit 
d ’eau à 65°, 2 
litres 500 : à 
40o, 5 'litres.

CHAUFFAGE DIVERS

No 1852. AIRFLAM : 
Calorifère à mazout à 
circulation d ’air, pour­
vu d ’une double sécu­
rité  par cuve à niveau 
constant à double flo t­
teur. Brûleur BREVE­
TE. Cet appareil, pro­
pre et économique 
s’ installe sur toutes les 
cheminées : il brûle 'le 
fuel domestique. Trans­
formable au bois en 
quelque instants. Puis­
sance 50 à 200 m3. 
Capacité 14 l i t r e s .  
Consommation journa­
lière de 4 à 2 litres. 
L :  430. p .: 630. P : 
820.

No 1853. GAZE CH AL « Studio Catalix 50.021 > 
BREVETE S C D C. : Fonctionne par catalyse de 
l ’essence. C ’est le seul poêle catalvtique qui 
rayonne, grâce à ses éléments chauffants ver­
ticaux. Pas de flammes ni de produits toxiques. 
Ne présente donc aucun danger. Sans évacuation. 
Appareil SOLIDE, acier embouti et aluminium. 
ELEGANT, envelopoe émail ivoire. PRATIQUE, 
monté sur roulettes. Courant 110 et 220 voits. 
Chauffe 50 à 90 m3. Contenance 4 litres.

H .: 430, L :  480, P.: 270

No 1851. BECUWE 
« VESTOL ». N ° 35 
et 45 » : Calorifères 
à mazout EN FONTE 
équipés d’un carbura­
teur à double sécurité. 
Chauffage par radia­
tion et par circulation 
d ’air. Aucun nëttoyage. 
Aucune odeur. Aucun 
bru it Ils s'allument et 
s’éteignent instantané­
ment et sont transfor­
mables par échange du 
foyer p o u r  pouvoir 
fonctionner avec tout 
autre combustible. 2 
modèles 80 à 150 m3: 
L .: 450. H : 770. P.: 
650. -  150 à 250 m3: 
L.:450, H .: 1010. P.: 
700.

TRES IMPORTANT : Nous ne présentons dans ce catalogue que les appareils des GRANDES MARQUES 
SELECTIONNES par nos spécialistes. —  C'EST UNE GARANTIE SUPPLEMENTAIRE. ____
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pas
que nous sommes

concessionnaires

FRÎGÉCO
Tous ies modèles 
de 50 à 220 litres

Envoi sur simple demande de not re  
d o c u m e n t a t i o n  s p é c i a l e
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